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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Chinon Blanc 2016 EARL DOMAINE DE NOIRE Amphora 147 CHB2
Chinon Blanc 2016 SCEA DOMAINE Charles PAIN Cuvéé Blanche 316 CHB3
Chinon Blanc 2016 CENTRE VITI-VINICOLE DE CHINON 880 CHB4
Chinon Blanc 2016 SAS Pierre et Bertrand COULY les blancs closeaux 60 CHBs
Chinon Blanc 2016 SAS BAUDRY-DUTOUR 3 COTEAUX 604 CHB6
Chinon Blanc 2016 EARL Jean-Maurice RAFFAULT 713 CHB7
Chinon Blanc 2016 SCEA COULY DUTHEIL Pére & Fils les chanteaux 109 CHB8




[h3
19-22 AVRIL 2017

N® Anonymat (& remplis par Interloire) ¢ ...,

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce & Viticulteur (1 Coopérative
Nom : "'"EARI;"UQ’MNN'E"DE"N@lRE ........... Référence client Interloire : ... 2o . AeF
Adresse ; TBO‘TUe'dE'“C')&VG"'?’MQO"CHENQN ........... CP s V@ T e
Téléphoneys),02.47.03.44.80.- Fax 02 47984418 bortable NN b v ol | W00 Pl
SE 7 56808

Email : QIRET 437 560 #08 00025 -WF-\ FR 60 4“ P Site -

. -".ll\;fiéiij"5.aa‘ﬁ:}.é-;ﬁ‘é:dé-n‘o.n‘e@eraﬁge. [YTTYOPN B Y
NOM du Propri€taire : .......eecveeeevererererevesersrsneoon Contact / responsable : ABv@RYy —Si¥lo~,
Le domaine a-t-il 1€ créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oui ﬂ;Non Quelle année ?.....oooeveeeeeeerreveeennnns
Certification AB, EcoCert, ISD, Terra Vitis ou autre ?¥oui OONon  Précisez : 0‘“0'1%“%4'-:3"‘—
Surface de production : &(HA Volume produit en moyenne : ............. LS B HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : ... Cklind@ad o
MINESIMe © ovvveerreren T2 oo, Coulleur : B X L
Nom de cuvée : ... AL MQAA- Marque : ... X200 0T N e it
Mention sur lie : 1 0Oui J Non

Description du vin
CEIl / NEZ/ BOUCHE ! ocovreeeeerersesinn s seeescanressessesssessss s mses s cesee s semessosesssse e seeees oo e eeeoeeeeeeeeoeeseeeoseeee ..
Cépages utilisés (en %) : %ENW4‘€Zh
~ ('3

Age moyen des VIgNES : .....oveeeeecererressernnn. Superficie des vignes pour cette cuvée : 4— ......... “.

Elevage barrique : 1 Qui £J Non Nombre de mois : ......ccecccrvrrcrereeees. TYPE AR DOIS ¢ oo Cuod
Elevage sur lies : & Oui [J Non Nombre de mois : ... @@l L8 Do
Fermentation malolactique : T Oui [ Non

En % nature! : ....,.«%:3. . la.......En % vol acquis : ,/fﬁﬂf) sucres résiduels : “’:?-— ........................

ot

Nombre d'hectolitres produits POUT CETEE CUVEE © .vv.vvuees SrecSurm e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE -

EXPOrt i i % 3 premiers marchés @ oo

France @ i %

I GMS toce s esee e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ..o.coeeeomeeeeeeoeeeeeeooooooeeeoeoeoeeoeo
03 Caviste frreeeeecereseee e % ex de points de vente Paris/ProviNCe © ..o eoeoeeeeroereeesoosooooeoeooeooeoo
EICHR & et % exde points de vente Paris/Provinge : ....ooeeovveveeoooeeeeoeoooooeooooo
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Tﬂ? Vi Qm VAL S LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

-

e GIEK LR8O INE SO GENS 8
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce A Viticulteur O Coopérative
Nom : ... @l?f‘hv‘t’@bi’ﬂfll.ﬂpmu Référence client Interloire : JAg‘e 3. (7
Adresse : ...CMELZEL LY e 12224, Ville: ... b.)f.\.,[v.’]czgf.k,.; ........................
Téléphone ;. QL. MU A3. 26 % . FaX: e =1 R ————
Email ; ..£% Cf,u&gmf’m@’ y\zu,:mla:.x ﬂ Site : ....K.%w‘ g/z CAAS. . N e T T T
Nom du propriétaire : Lﬁfa. K. p«ékm.: . Contact/responsab!e ..........................................................

| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui  [F*Non Quellg_:a_rﬂy‘ee L
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui O Non  Précisez: ....... LB M ...
Surface de production : 1 (R HA  Volume produit en moyenne : .........ccoceveecveeeneenne Lz';-%‘ﬁ ........... HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : 8‘4 M/QI\/ .......................................................................................................................
Millésime : ...... ZO% ........................................... Couleur : BMNL— ...........................................................

Nom de cuvée : . C/Uf f) MN[ME MargUE? sausmmmmmnmmsrrm s s
Non

Mention sur lie : O Oui

Description du vin ~ ‘ "
il / Nez / Bouche : ..oqrere ... e eeueuerer et n et nes
i o’

Cépages utilisés (en %) : ... 4@425( A W{':NJ I ———————————atn
| Age moyen des vignes : ........ Vi Superficie des vignes pour cette

Densité pieds/ha : . J/(j—@@ ........................

Nature du sol et du sous-sol £ erannosen ’

Mode de vendange : ....3a0 LML

Corditions de vEndanE s i@ i O I oo o T S G R o A0 T s B mermman

Spécificité de vinification Bt BIEVAEE 1 .....cvi i b et eeeeeae e se et sae e b e e aeeeeene e beerasanee e

Elevage barrique : C1 Oui (FNon Nombre de Mois : ..coceeeevvrieeceenne Type debols § s

Elevage sur lies : (J Oui & Non NOMDBIE dE MOIS & ..eieieieie ettt s e s e b e sn e s b e s e e anesanaes

Fermentation malolactique : & Oui [ Non

En % naturel : //ﬁ ,b En % vol acquis : ,// /7. sucres résiduels : O j\Q .....................................

Nombre d’ hectoiltres produxts DOUF CEECICUVER S g PG ool vsissuiasnsss oan s oo ooy S SR HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : é 4903 ...........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ). 3 )Ol% ............... .. Date de commercialisation : @2\/ ZQ]'} ..............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : _)ﬂ .....................................................................................
FEXPOrT e % 3 premiers n{érches ........................................ e ae et
BranCe { wroes ssissmsavivemivsssesanssvisivionis %
[ MBS Sainmmmmsaieimmsiaisisg % ex de points de vente Paris/Provinge : ......cooevveiricvernenvennnnns e
(3 CaviSte fuumirievrerreeieeree s reeae e e e % ex de points de vente Paris/Province : .........c.cccouunee. L —
[ | % ex de points de vente Paris/ProVince : ..ceeiieesieeseeiessessessseessesseesnes
O Particulier @i sie e % '
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e E FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE [} Négoce & Viticulteur £ Coopérative
TRBAARE N rrviicoLE ae ooy © Neésoce P It Ll Cooperatiy
NOM T Domeine des Mitlarges - Référence client Interloire . 408085
Adresse : ... Lycée Agricole de Tours-Fondettes  cp. . VIlLE S o
N L.es Fontenils - F-37500 CHINON cor s b a7
Telephone .. e 102 4793 36 89+ Fax : GEITOVGEF - vorrveremrrioenne Portable ; {of. 03 50 2008
Email: contfostigi demany e s dl S Site wﬁomaimiesmiﬂarg%sﬁ .................................
MNom du proprietaire @ ..., Contact / responsalde | e
~ Le domaine a-t-il été créd ou repris depuis moins de 5ans ? (1 0ui 51 Nen  Quelle année ? ...
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 51 0ui 1 Non  Précisez : . &y
Surface de production : ... R W HA  Volume produil en moyenne @ ... A e HI

" LA CUVEE

Appellation/IGP L T e e
© Miliésime 1 ..on o R Couleur : ........ Wt
NOm de CUVee & .o IVTATGUE © ittt

_ Mention sur lie : [T Oui £ Non

Description du vin

CEIl/ INBZ / BOUTNE T ettt et e sttt
~ Cépages utilisés (en %) : ...¢ B 120, L et ettt e r e :

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée : ... AP, ;
© Densité pieds/ha @ 20892 e, Rendements (hl/had s ood 52 oo :
| Nature du sol el du sous-sol : “Ifw) ..... ”-’Ks’t"u”t[‘ ....................................................................

Spécificite de vinification et élevage ...-.E?.xflf.t:'r:.t&.?g.; ..... Ut e it ettt
. Elevage barrique : 81 Oui 1 Non Nombre de mois : ....Ca it Type de bois: i,
. Elevage surlies: B1 Qui 1 Non NOMBDIE OB MOIS o e e,

Fermentation malolactique : 71 Oui £ Non

En % naturel : /f*’,C/F_n % volacquis @ .o, sucres résiduels ;... OO ST RUTPROTURPURO

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : B S HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

| Nombre de bouteilles COMMEBICIAlISERE 1 L. otk s it ar et es e _
Date de mise en bouteille prévue : ..., Feeeereerenser e Date de commercialisation : .......... R ............................
Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE : ....... B 30 OO OO SU OOV
EXpOrt o 6 3 PremuCrS MAarches e e .
COFTANCE T %
CIFGMS % ex de points de vente Paris/Province | ... ‘
F Caviste fci e % exde points de vente Paris/Provinge | ..o |
CICHR e, Y% exde points de vente Paris/Pravince ...

S PArtCUler e %
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Vil & LOIKE . FICHE TECHNIQUE 2017

N°® Anonymat {& remplir par Interloire) @ ... .

TOUS tES VINE SOHT Dens 52 HaVUkE

I S
| LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce EYViticulteur [J Coopérative
Nom : Picrez. 7. Deamgacn.. Covtst e, Référence diient Interloire ;: . 200G, 2 v,
Adresse : A Rt Dia dron. Claresenz i, CP: . AR562., Ville: CHAUYS
Téléphone : .OLLADZ.C4tD ., Fax: Q24X 802485 . Portable : .06.8C 300812 ... z
Email : CosYesth . P a0 GO STt TN ik e A DR
Nom du propriétaire : %ﬁ%e’\ ............................. Contact / responsable : @m\*‘( N e N
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? 0 Oui &Non  Quelle année ... ;
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui O Non  Précisez: ..... H\/E ......................................
Surface de production : ......... 200, HA  Volume produit en moyenne : ... 890&9 ..................................... HI
|
LA CUVEE
Appellation/IGP : :
Millésime : ........ 2.
Nom de cuvée : Ieﬂ%fwm( )Zﬁ’::i{m#...*z ............. Marque : ....R};’:'(ﬁ.c:....6;.?”;....‘%;23:@".@4\/ b

Mention sur lie : 3 Oui & Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ﬁa@./ﬁﬁn@wwtﬁ%%wg/%nm<fﬂmﬁ ....................................
o .

...................................................................................................................................

Cépages utilisés (en %) : fﬁ\ﬂh\ﬂ ....... R8s R T OO
Age moyen des vignes : ......... Lhorerrrerieesrieneins Superficie des vignes pour cette cuvée : .....52 ?.ﬂ.f ...................
Densité pieds/ha : ......... SR oo RENdements (h1/ha) 1 o B8k
Nature du_sol et du sous-sol : ...... (- sﬂnfoﬁaw ...............................................................................................................
Meode de vendange : H@MJ&' ............ NOMDBIE e IMES & oviviirre ittt e e s sae st a st s r s e e
Conditions de vendange : ..... 5% /e feest OO ROP PSR STOPP ISR
Spécificité de vinification et élevage : ............. ﬁlerz,gHthéij ...................................................................
Elevage barrigue : O Oui & Non Nombre de Mmois & oo, Type de bois i
Elevage sur lies {3 Oui 3 Non NOMOIE e MOTS ¢ ..o BTN rrsoovecvcnnrrenmr s ressessssesesssssssssesssssssisenes
Fermentation malolactique : 03 Oui B Non

En % naturel : .........,4A e En % vol acquis : /‘f&j SUCFES TESIAUEIS ¢ 1oveveeeeree P e st ceese s oo

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ,/{ 2 JZ .............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles coMmMErCialisEes 1 ... 222 .. e bbb st
Date de mise en bouteille prévue : :Syﬁwu?"i\r Date de commercialisation : ....... chﬁ}“‘? ...........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... A SO e
EXDOTE & ovvvereersessssesssnsecrssesmrenss toereccc %6 3 PIRMIETS MATCRES t wovvvvvvenresssseessssessessmrcssss st
FranCe © viovreeeerieenceereeccnenenees (... %

CT GIMS it ercveereisesnesresee s snnnees % ex de points de vente Paris/Provinge @ .......cvveeciinmcncennineno .
@ Caviste i [F % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
PICHR: e SI=3 % ex de points de vente Paris/Province @ ...
& Particulier .o, G S %
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LBl

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce & Viticulteur (1 Coopérative

LT TN e T R 5, Référence client Interloire : ... {0 D82
Adresse : Lp,mm@mm;& .............................. cP:3X20..... Ville : BN 200 LT
Téléphone QZ.LE}SE’SE;Q/’; Fax : 02 £3.38..0L . 0b..... Portable : ©6.X. D% ...
Email :Jm#s‘a.@..lmd.w..-..d.u'\«.mn..a..\.a........... Site © . AU o DRI AR ..-...c.\u.'}.m..o...;laa, ...................
NOM dU PrOPriBLaIre & ..vvivreeerivereeeseseresesserersssssanenses Contact / responsable : (;Lmn.hap.\m....lhau.ou ............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (0 Oui Al Non Quelle année ?........cccociiiiinninnnns
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui @ NoN  PréCisez : .....coiivvmimmninmissmnsenssssnnsensesesnenes
Surface de production : ‘...3.’.8 .............. HA  Volume produit €N MOYenne @ ... HI
LA CUVEE

AppellatiohfIGP : -................. Lol LN T X VAN - < OO U SO SRS UOO PP
Millésime : ........... TGS . sorsmmssrspasmmsasasssii o Couleur : ........ 1 X N RSP
Nom de cuvée : ............ D LOTE RN X e, FAGFGLE S v DR = TR s

Mention sur lie : O OQui £ Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ......[\[ei......'f_.l.@-.%m.\....d.’...cx.fjﬂm.cm.@;),.;....c.l.Q....A.{\s.a:.\.h ..... v ;c.eh\.,c:a.‘;.m..“ ....................
....................................... D . T TN N0 e e ot smssrrsmmmassomsapasseasasmpssassosssi S8 NSRS 8
Cépages utilisés (en %) : ......... Chamnmbmg Y T U OO TR TRU PR
Age moyen des vignes : RN £ Y+ YO U N Superficie des vignes pour cette cuvée : 3,‘*;!‘13. ...........
Densité pieds/hia § conmummanmnssammasms Rendements (hi/ha) : ........ S@h\/ha ..................................
Nature du sol et du sous-sol : (JQlém.h ....... Q_J*L%;L@mlw\.f\a ...................................................................
Mode de vendange © i, NOMDBIEe e tHES & woiveeeiicirieririeeee e
CONITIONS S VENTANEE ¥ suutmrsssinsiiie s s by oy i vees i s (5355 68 3 40083V 1w 4N f3em S 54 O S AT S
Spécificité de vinification et élevage : D;z'.'(km.bmfﬁ..S.éuﬁ.m...p\;.s‘_m,..lm unumkahbn.mn..Las.\fe..;.m@&.c;..b:xm
Elevage barrique : £ Oui 4 Non Nombre de mois : .ocvvccnvieennieeenennens Type de Bois © v
Elevage sur lies : @ Oui [J Non NOMBIE T8 MOIS & 1oerieireresiersiesesreeeseee et anesesesaesaresssse e sbasasssrans s esses st esssssreae s
Fermentation malolactique : & Qui [0 Non

En % naturel @ veevvveeiieeeiiinnens En % vol acquis : ..cccvvemrennnens sucres résiduels : (,/l%/e ..........................

Nombre d’hectolitres produits POUr CELEE CUVER ...t HL

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ...

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE /I q
4.1 ST S PO ———

Nombre de bouteilles commercialisées : ...« LY
Date de mise en bouteille prévue : ... Allau.....! Jo\ ... Date de commercialisation : A,.L(\LQ ..... DoiX.......

EXports wmmeraammsarmmirnsmmmens % -3 Premiers MAarchés @ .o

FRANGE § wovsryossssiamsissvss s i immmissi J0

[ GMS e % ex de points de vente Paris/Provinge ! ...
OV Caviste: fumnssivmissmnsim % ex de points de vente Paris/Province @ .......coiiininimeriscninsscn e
CHCHR § orscanmmsnsrsmisnmssiis i eins % exde points devente Paris/Provinge:: o weevomassisasnssssisnssren

(3 Particulier i veeeeeeieeeeeiiaen, %




LE DOMAINE

Nom:  Domaine Jean-Maurice Raffault.........................ocooviieeenn, O Négoce X Viticulture O Coopérative
Adresse : 74 rue du bourg 37420 SAVIGNY EN VERON  Référence client Interloire 7] F,d }L/ ...................
Téléphone : 0247584250 ....................... Fax § D24758837. 3k umnnsmonacn Port: 0604160228 ..nmmemansss
Email : rodolphe.raffault@wanadoo.fr........................ Site ..... www.jean-maurice-raffault.com ....................cccooeeevnn.
Nom du propriétaire : Rodolphe Raffault....................................Contact / nom du responsable :......................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans? G Oui xNon Quelleannée ?. ...coooeevvvveeeeenn,

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? X Oui Non Précisez : En cours de certification Ecocert
Appellations produites : CHINON BIanc, rOSE@, TOUGE............ooiiiiii e,
Surface de production .50 Ha Volume produit en moyenne : 2100 HI

LA CUVEE

Appellation :.CHINON ..............c.coooeiviiiii Millésime : 2016 ....ccoooeeeeee Couleur: blanc ...........ccue.....
NOM de CUVEE | .. oo MarQUE & .o e
Date de mise en bouteille PrévUe (. MAIS 20717 ......ooo ettt
Prix & un concours Oui xNon Lequel ? ........

Description du vin :

CEIT/INBZ /T BOUGKE [ ...ttt ettt ettt et e et et e et et e e e e
Ceépages ULITISES (BN %0) 1 CRENIN ..ot ettt et ettt et e
Age moyen des vignes : 40 ans .........ccooceveeeiinnnnn, Superficie des vignes pour cette cuvée : 3 ha.......cc.oocoveeivevinn,
Densite pied/ha : 5000pieds/ha............cccooovcvvvvneennns Rendements (hl/ha) : 17hlI/ha.........ccovviiiiieiineccci i
Nature du sol et du sous-sol : argilo-calcaire & 75%, graves POUT 18 FESTE ........ocvvwev e eeeeeeeeeeee e
Mode de vendange : Manuelle ..................c............ Nombres de tries @ oo
CONUILIONS TE VETTOBIITGO T ouuiioriss s iaiinsssiisssbess ssnenereannsss essmsnssps s o5 s wass e s sikassos nasaissss s s s e i S AL P

Speécificité de vinification et élevage : pressurage pneumatique, fermentation a basse T°c avec levures indigénes, mise
en bt précoce

Pour les rosés 1 Saignée xPressurage

Elevage barrique : Qui x Non Nombre de mois:...... ...ccooevv i, Type de bois .. .....

Fermentation malolactique : Oui_;&Non

Yool naturel : 13 v i %ol AsUIS fvsimapeiaiaes Sucre résiduel : ..3g/ ...cooooeiee

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)

Nombre de bouteilles commercialiSEes | 7 000DES ......c.ooiiiiiiic ettt

Date de commercialiSation :.MarS 2017 ..ottt e e et et et et et e e et e e e,

Prix particulier TTC depart Cave © 8,2€T TC.. ..o miirsissmisssemisis o siaidsiieasmsiisssssisisnesns spesss smpassnsasasssssss sanesssgasansaassesssssans

Exporti25...commmmm % 3 premiers marchés : USA, Chine, Canada.........cccovvvveooeeeeieeeeeeeeeeeeeeoeee,

3 = [g1ol= R ST——— %

aOGMS........ 0...% exde points de vente Paris / Province

0 Caviste......10...% ex de points de vente Paris / Province :

OCHR.......... 40...% ex de points de vente Paris / Province :

O3 Particulier ...25...%
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

ME e VAL :LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
[ |
LE DOMAINE/LA MAISON T Négoce DX Viticultewr T3 Coopérative
pom - O Coou “+ DA TR Jl Référence dient interioire - {4 C _Q(‘»
| m;vi‘zr e Sd dc e’ CP: M | willle = H& N JOR

D Fax: (*/ AT 202 . porgable -
- VNG 43 ;(;mkb&rl“u“\.(pl (jmn(\n = C CIY)
) mm;m%uh:_s_alm{”

uedmma—t—iﬂmeumwmmmdeSM?Dml BNon  Quelle année
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ow autre ? () Oui [ Mon Précisez -

Suﬁtedewnthxﬁm:__%%_m Volume produit en moyenne - WS ov Sl Hil
Lacuvee c _% . |
W N X N {

Nom de cuvée - L Margue -

' Mention sur lie - [ Oui gm

Deseription di win
&l / Nez / Bouche : ‘
Cﬁngesﬂise‘s[m%]: ,v/( er)(}){ ol H =N\ \\N }
Densité pieds/ha - C?(“x“)(\ Rendements {ii/fa) - . /\ Hl PN
mﬁlﬁdﬂm G('\P\‘Qﬁ (@a Q(“ ('Q,L\_Q ! &@kAQ SE:ROI ("CQ_Q ;L()
Maode de vendange - ‘ |
' Conditions devendange - . {>CE A (5 t«:n_u\ o A

Spécificité de vinification et élevage : \I\\'\R\ Cnhx‘_"w\ -'ev -Q,Ql k_}*@,{‘l"f e Bl LM&.:—QE’\O&
Elevage bamique - J Oui D Non  Nombwe de mois - Type de bois :

Elevage sur lies - Q&! 3 Nom Nomibre de mois - o WO ol (E}U\nzﬁg}

' Fermentation malolactique - O Oui Mm .
| En % naturel - En % wol acquis - AL{AA__MMMB h g— |
Nombre d'hectolitres produits powr cetie cuvee - Q_q AL ML

. Date de mise en bouteille prévue : M&_ Date&ummmunil’ﬂhm(l*k%’\f\ 7\ S

Prix particulier TIC départ cave — OBLIGATOIRE - P ¥ 3 0 B .Y
"l_‘(_ff_’l o 3m@;ﬂis;’ UM 'Q)D/QP‘IM fH‘J(_OW

Export -
| France - .

O GMS - % ex de points de vente Paris/Province : ‘
- O Caviste - % ex de points de vente Paris/Provinge -

I CHR - % ex de points de vente Paris/Province -

| O Particufier - %






