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WiNE DL

~~VAI

£ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL DOMAINE DE LA RENNE 72 IGPBCHA2
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL LE MOULIN DE LA TOUCHE 81 IGPBCHA3
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL BARRE FILS 491 |IGPBCHA6
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL les Chais de la Maretiére le petit reulon 120 IGPBCHA7
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | GAEC BOUFFARD G. et F. 192 IGPBCHA10
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL ALLARD BRANGEON 220 |IGPBCHAN
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | M. HERVE VINCENT 728 IGPBCHA14
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | LES CAVES DE LA LOIRE LES ANGES 553 IGPBCHA16
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | SAS GMVL Excelsus 48 |IGPBCHA17
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | SCEA Domaine de la Coche chardonnay 735 |IGPBCHA18
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL GOBIN Kristel et Patrick 594 IGPBCHA19
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL DOMAINE DU MOULIN 153 |IGPBCHA20
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL GUERIN Dominique CHARDONNAY 592 IGPBCHA23
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | SCEA de la RAGOTIERE 770 IGPBCHA24
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL DU PETIT CLOCHER 375 IGPBCHA25
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL des Tilleuls selection 144 |IGPBCHA27
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | GAEC NOUET Fréres 384 IGPBCHA28
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | GAEC DENIS 433 IGPBCHA29
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | SCEA Rethore Davy 798 IGPBCHA3z0
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL LECHAT et FILS la roche blanche 63 IGPBCHA32
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL FORGEAU Joel 572 |IGPBCHA33
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL BRETAUDEAU Jean-Yves domaine du colombier 425 IGPBCHA34
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | SCEA JOUSSET 57 IGPBCHA35
IGP Val de Loire Blanc Chardonnay 2016 | EARL DOMAINE DE FLINES 93 |IGPBCHA36
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LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce 1 Viticulteur (3 Coopérative

Nom: ...ROMAINE RE. LARENNE EARL. ..o Référence client Interloire : .......J 02823 ....covviiricriricnnns
Adresse : ....1,.chemin.de Ja.fardt .......ccooeorivecrivisrirenes CP: ..411440...... Ville : . SAINT. ROMAIN.SUR.CHER............
Téléphone : ..0224717279 . Fax: ;0294703000 i Portable b ..eusnammmmnsmamsansis
Email : .domaine.de.Ja.renne@wanadoo.fr.................. Site 1 ....... domainedelarennedr........ccoovvienniriinie s
Nom du propriétaire © ..o Contact / responsable : .Claudie LEVEQUE.........ccovcovrvreverninnes
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (O Oui & Non Quelle année ?..2009...........cccocornnen.
Certification AB, EcoCert, ISb, Terra Vitis ou autre ? (J Oui | NON  PréCiSEZ & iiiiiviiiiiiiiivnirannnnisessieeseesansienransieeaenens
Surface de production : ..........c.e...... 8. HA  Volume produit en moyenne : ..., 55.. HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ... JGP VAL DELOIRE. ettt eeneiciee cebessesestenssasransses s nr s e nenneecines
Millésime : oo 2008 Couleur : ... BLANG e eeenen s
Nom de cuvée : ... CHARDONNAY ... Marque : ........ROMAINE DE LARENNE ...

Mention sur lie : (1 Oui & Non

Description du vin
CEil / Nez / Bouche : .. & ¢épage blang traditionnel, mondialement connu est tendre et fruité. Il est recherche

................................. pouC.sa fingsse..son £18gance.al.ses.ardmes. INtENSES. ...
BEPARCEIILMRBER TN : . CHABRONNAN. v ossvomaimmmustomms s sy oo i o0 T3 SE e a5 S AT S o PR o
Age moyen des vignes : .......... L - Superficie des vignes pour cette cuvée : ....2 hactares.........ccoveens
Densité pieds/ha : ............. 6600 Rendements (hi/ha) : ......... ST T S
Nature du sol et du sous-sol : .2rgilo=alGaINE SIICEUX. ..ottt e s e
Mode de vendange : .......... mecanique, .............. Nombre de tries : .. BUCHN ...t ere e nenes
Conditions de vendange : ...vendange.a.5.0.du. matin powr.rentrer.un.modt frais pour. ung. meilleur.maceration pelliculaire
Spécificité de vinification et élevage : .. macération pelliculaire - thermovinification - fermentation a 167 - elevage . .
Elevage barrique : OJ Oui (O Non Nombre de mois : ....oovevenricvicriienne Type de'bois & e
Elevage sur lies : (1 Oui & Non NOMDBIE 08 MOIS  civveeeeiecriieeieesere e s s e rse e e e e e et beee st e s ennee s e s ane e nneesstenensnnresaen
Fermentation malolactique : (J Oui 'Non

En % naturel : .....12,32........... En % vol acquis : ....12,R%..... sucres résiduels : ..3,8.......cccomiimivenmniisniiiio.
Nombre d'hectolitres produits pour CEtEE CUVER I ...iiiiiiiiiiiiiccricres et s s e e 119..HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisges ; ...14.000...........ccciemirioremmmiseseimmnssiissssissnsnsssssissi s ississnsisiioiiseneemssisnssbssmnren
Date de mise en bouteille prévue : ...01122016. ... Date de commercialisation : ....19/122018..........ccivennee
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .... 490G ....occriii it s e
=04 o o OO ¢SO B B o1 =Y 481 (=T =3 1 ol 1= S
Frantes ovcmsmmasmsmssrimmvaid 100..%

iz fcllY SRR R T — 25.% ex de points de vente Paris/Province o ..o iricioninvinnnisseesienssensinnens
O CAVISEE oevvveeveeeenerenseeereesineee 25.% ex de points de vente Paris/Province @ ....cccecevesvcviessecaiesineeseenesensseneanns
% N 29..% ex de points de vente Paris/Province : .......c..ccoeuren.. e

EfParticuIier P, 25.%
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON N (3 Négoce & Viticulteur (3 Coopérative

Nom : L&Tﬂﬂk?é&m:{@@d@ .................. Référence client Interloire : . JFQ. 8%, '
- Adresse : (G MQ “?CMMT@&»&W .......... CP: ‘{—{L!ij‘&t} Ville : QL‘Q(‘?ME«QQMQEV?Z« ......

Téléphone : QLQL/iLi%%{ﬁ Fax s ... ACEIYA oo

Email : Coﬁ&ibtﬁ:@ﬂ&&u&}h / ke < Coma Site s Akiite Hemsiadd

Nom du propridtaire : H@‘ﬁ&gﬁ\iﬂ'\wu ....... Contact / respansable :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui & Non i
- Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? (3 Oul BENON  Précisez ! i e
Surface de production : ... Ao HA  Volume praduit en movenne .o, gi}i .................. HI

LA CUVEE a”

Appellation/IGP « .o TER. \f&%@’t%:b\({“(,hd,ﬂéw DML i

WHIBSIME & vveriviieeece e 2@/5&’ ........................ Couleur : oo AR o .
5 Nom de cuvée : ......;C}mt%&m,ﬂmfi..,..es’;?éé ............ Margue : %{...Hﬂ?«safﬁ‘ws_..dﬁ ..... m‘.ﬁ;mi\:ﬁ ......................

Mention sur lie : [ Oui Non

Description du vin

(&l / Nez / Bouche : ..... i}g..c;mx.-i)zem....fw.,,u’lf...E!.’;)uw..,....nm&é...iﬁm&.mtai,.s.,ﬁ.n..,;\Z.i;lii...,&eu.m@&.,.k{:ﬂ\

e .-%fesm‘}lkm{. ..... cu,é.d....ﬁx:iﬁfz)....ﬁé’..:p.;\‘;’-‘,.l.%‘.y,é...,.:? eisi: pbbacke -cifinas&uw .................................

| Cépages utilisés (en %) : fi@@;‘@chﬁ—%fﬂﬁi\ﬁa@ .................................................................................................

. Age moven des vignes : ... b S Superficie des vignes pour cette cuvée : ...;éf.?.f(?. ......................... |

~ Densité pieds/ha : ovenen. Svee . Rendements (hi/ha) s oo 2 oo

" Nature du sol et du scus-sol : Aﬁ%@ﬂmﬂ&ﬂ@%ﬁxiwv)d\iﬂﬂ ...................................................................
Mode de vendange : m\{rg.ftmffw% ............... Nombre de tries : ”i ......................................................................
Conditions de VENAANEE & ... 8B MM ..ot ettt ettt ettt e r et
Spécificité de vinification et élevage : L Thetome L\.E‘\L‘fbtﬂjfc;)ht:i6( ........................................................
Elevage barrique : C3 Oui #3 Non Nombre de mois: ..veviceeveeeen, Typede bois: v

! Elevage sur lies : & Oui O3 Non Nombre de mois = ..t 08 ;

. Fermentation malolactique : £ Oui T Non Joy '
En % naturel @ ........ S I 2 En % volacquis : .oiivi sucres résiduels : ... '; .............................................. :

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ... 0L e, ML

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

|
' |
i Nombre de bouteilies commercialisées : /HQOC) ...... R JRTVRRT
Date de mise en bouteille prévue : 21/2/!7 Date de commaearcialisation : ‘7/3,’]7 ............. _;
I Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... é f’fd”’ﬁz ............................................................................ ‘
: EXport o, 96 3 OTEMIEIS METCHES & oottt er e r e st er e s asaae e
France © ..., l&@&E s %
COGMS | = R % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & oo oo e ereeeanea e ses e erenenns
LT CaVISTE T, % exde points de vente Paris/ProvinCe 1 ..o
! OCHR o, { ....................... % ex de points de vente Paris/Provingeg @ ..o ieceeieeei e
| O3 Particulier :........... L5 S % E
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;
LE DOMAINE/LA MAISON , a Négoce & Viticulteur O Coopérative
Nom : ..., EARL..RARRE FTLS .. Référence client Interloire : ... SRS i i
Adresse : ... 42 Le... Lv;;.w ............................. cp: . ikb3e. vile: ........ TIONNTERES ...
Téléphone : ............... [T FAX I vivoresiceeeerereeresessessenssasenans Portable : .02 8.3k 42. 0.
T P o W B P
Nom du propriétaire : BQQR—EGM:Aqu[ .......... Contact / responsable @ ..o veeesiee e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui O Non Quelle année ?...... 293,
Certification AB, EcoCert,.1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui B NON  PréCiSEzZ @ .ivvvieiieerieiiiirivisrescrenesnisesinesnsesenns
Surface de production : ........ 23 HA  Volume produit en moyenne : .......... A3, HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ...... C.—LW/O{CM')W TGP Ny lfé ....... 7] 53 S —
Millésime : ............ 20 e R COUIEUT + oeed B2 e
Nom de cuvée : ........ ]:GJMM'E ..... JAORRE ... IVETQUIEE wussovssimvrisosii s o s st S S TR

Mention sur lie : O Qui & Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : B&’kfole_}wmﬁg:m/wez"ﬁf‘ﬁ’"‘fv*.flfo’bw}flaéﬁwb ﬁ/“;‘k‘j"i .
let. . Savevti...de. Louks. .G chesr. janrs. o sl b deatenes. per. o Lolle einiedlhe|
Cépages utilisés (en %) : ......... ol CO%‘ ..... C‘E\W“’Mcwf .........................................................................................
Age moyen des vignes : ....... // G0 Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... 5“9534 ..............
Densité pieds/ha : ........] g SO0 e Rendements (hl/ha): ........ Lfof'\i Bt
Nature du sol et du sous-sol : ............ {..J.ms:’.o.ﬁ.re.zs......ia. L PO O PRSPPI PPPTOO
Mode de vendange : ..J'jefgam'q..v:i .................. NOMDBIE de trES 1 ovueeeeeiircereesi e parer T et
COnd i O Ve e s e T T T T R T S e R
Spécificité de vinification et élevage : dew}a’“mq/m(rzf»e.é/:j”ﬁ466//’“{th,afﬁvmyzkrbe d[ff*e :
Elevage barrique : O Oui Non Nombre dermois ; vounnmms Typeide Bois cuaviscamssmaes
Elevage surlies : O Oui & Non NOTABEE HETNDIG £ oo rensns e s spasssssssssme s sk S SR G s A A e
Fermentation malolactique : O Oui & Non

En % naturel @ ..o, En % vol acquis : "’M,L{Z ...... sucres résiduels : L‘g/l— .................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : '{52; ................................................... HL

| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............ LS00 ettt
Date de mise en bouteille prévue : ..... AL AR Date de commercialisation : ”([”’41 .................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............. 3 T Y= O
EXPOIT I wooeeeee e see e % 3 Premiers Marchés @ .. e e
France : ............. ACD. e, %

CIGMS e e % ex de points de vente PariS/Provinge & ....c.ecvvveevveerveenereinnreessnessnseesinnesenes
[ CaViSTe ©vivririreiriesreereeenreese e enens % ex de points de vente Paris/Provinge 1 .oceiceicceiiieie e
CHP: s csissnsinsansns j‘? ................... % ex de points de vente Paris/Provinte @ ..cccvevieicioinininennisnesnesinesnsenneens

@ Particulier i ..o AL e, %
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LE DOMAINE/tAPAISON 0J Négoce m’(fi;culteur (] Coopérative

Nom : £QRL..':¢:..CL1uia.:.Clc.ﬁs....mm&t‘.fé. Covrreernenn, Référence client INLEFIOINE & v.vvevereeeeeecriveeceaeseeeseseenesmsenes
Adresse : '?.t.lu....dm&hﬂt? ..... cdillenss........ CP: ..;.9.',.2..3.0 Ville : ... S EVREMO.  VE.........
Téléphone : 0241\63330& L 3 T p— Portable : Q65125980 35 ...
Email : &) Mnx&.ﬂa.mm ‘ue@mm 3 B0, STE0 § cecvmmmmamomsmrsansssssommermmospensanssie 4 IR TR APt
Nom du propriétaire : Bﬂﬂ.ﬂ(:‘.ﬂu,..&&)’ﬁ.c.an-‘a(:ontact / responsable : .ls..ﬁRI?\.tfﬂu...ﬁa.:'.'.@..r..Dom
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui M’T\lon Quelle année ?........ 2010...
Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? (J Oui FNON  PrCISEZ ! cooooeereeeeecasrereseaens g sessseseseeasasssssanes
Surface de production : ....... 27 HA  Volume produit en moyenne : /{(OOHP ................... HI
LA CUVEE

Appettation/IGP : C\-xcmiubnaé ...............................................................................................................
MilléSime © .ovveevenen ZO!( ................................... Couleur : B‘cw;:: .........................................................

Nom de cuvée : k&/,l‘ﬂ:.u [0 VO Marque : PRamadne..... dx.en['lmﬂj:fli .................

Mention sur lie : 0 Oui ®Non

Description du vin

(| A 4 (e V1o e —————————— SRR R S S R
Cépages utilisés (en %) : ool 0L o ecscsarsivess eesssnss omoems s emsasamns s s s 44 S T3 P VRS
Age moyen des vignes : B80S Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... _«IIMJ—O .............
Densité pieds/ha : . Y = X o N Rendements (hl/ha) : .o S'Oh' Lcc.L .......................
Nature du sol et du sous-sol : e ;.‘.tt.ux ..... .-,.L: ...... Gauam .......................................................................
Mode de vendange : ﬂrramf«tg Nombre de tries : ....... }d ............................................................
Conditions de vendange : ... euine ....—.... .Scpk ...... Y1 SO OUP P
SPECIficité de VINIfICAtIoN €t BIEVAGE © ....o.vevvvris et
Elevage barrique : O Oui M/N'on Nombre de Mois @ .cccccvvvveriecninirinenes Type de bOis I ..coeiimrivinrecscnesnniranennens
Elevage sur lies : (J Oui Mﬁon NOMIBIE Q8 TFIOKS ¢ vuvreenmseeemsesisais isis srses oo vaasiiins ivest 46 R ionEsaTsans siaed e sastasatganes
Fermentation malolactique : O Oui Mﬁon

En % naturel : ...t Q. &.........En % vOl aCqUIS I weovverrernrennen. SUCTES MESIAURIS & covviimssvsraisiv smmvsisvsmmaramssarsasesineses
Nombre d’nectolitres Produits POUF CELE CUVEE [ ......wriruee oo icssmrermisririsssnsssssssssssss s ssssssssrsss s ssssssssss HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE Co/;

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... S A 4T o N,
Date de mise en bouteille prévue : ...&.x.\:‘.n.'l......z..f?.!.;L...... Date de commercialisation : A\ml ...... 2013........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ccocoiiimiimiiniei ittt s
EXOIOTE £ srovmmumsamnanngimsins o % 3 Premiers MArChBS [ ..o
France : voeen MO %

[ MBS Bussusioscismmummusmes sersasmasasmansssnssy % ex de points de vente Paris/Province & ...,
[ Caviste & eamuminsimmimmsisssanissssssme % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ...,
OCHR ! oo ﬁ,.Q .......................... % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ...

(T7N
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m LOIRE: | FICHE TECHNIQUE 2017

I
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce M@ Viticulteur O Coopérative
Nom : Q.Qiﬂ&.im.i.....HULE.E(:ZQ.({L) .............................. Référence client Interloire : 54/[(:5?{ ........................
Adresse : .. 8 L AR O S EE eeeeeereereeeereenn, cp: L9220, vile: .ﬁlEL{K?SJﬁtﬂrf.ﬂ}c*(iLﬁ....:.'fufﬁl:i@l.me
Téléphone : L.yt 2Q. hd. L. Fax: Q2L EQMB ki, Portable: 06,0335 . Jo . .
Email : JaeC s it 'f.:d;*iéf.tﬁ.LW,ﬁif..s. hsisiossns Site : “{..'bur.h.rfu..J!.?m.ﬂii.ﬂz..’.'.Ki‘.ﬂfi(iél&[;’..\A;b.'ﬂ.’.{f(ﬁ'l..\z.{i%}.

— ¥ s Wy c 7

Nom du propriétaire : .. AQUEFARD... .LALELC..... Contact / responsable : ....eceeeoriieiee et aeeens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde Sans ? A 0ui @ Non Quelle aNNEe ?mmmemieeiveeeeevee,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 2 I Oui BINON  PréCISEZ : vuovoviviveeeeieeererserseeseeseeeeereresssessneeess
Surface de production : ........... 2 " HA  Volume produit en MOYENNE & ....c.cceevreceveerccereerreeensresisesssnieseas HI
LA CUVEE o
Appellation/IGP : féz_é) .................. Cﬁﬁﬁﬁ’&%ﬂy .......... .
Millésime : ............ rz&,‘;fr( ........................................ Couleur: ........ 5[«4(}. ..........................................................
NOM A8 CUVER : covvrvreevriecrecenrercveesessresssesssesseneseseenssens Marque : ébf’(r?ljlﬂfﬁ()f/{;?]@
Mention sur lie : C3 Oui & Non
Description du vin
CETL NEZ.J BOUEHE ¥ civiiiiieiuissvasston it iasetisneasitbetst sg5es srantonsess sss ssrassssasnsas st snse s oS oere £ Ees SEFES REE<EE SARFS SEES 4D K0 ¥RBRA S AR AR A EES
Cépages utilisés (en %) : ,/{ﬂ?g .......... fﬁgﬁ.@ﬂ/ﬂ’ﬁ‘/ ...........................................................................
Age moyen des vignes : ........ Z){ﬂa.) ........... Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... ./liﬁjﬁ ..............
Densité pieds/ha @ ..o peenseens Rendements (hl/ha) : ... e
Nature du sol et du sous-sol : A/lff,éaﬁé/{’ﬁ‘m ............................................................................................
Mode de vendange @ ......cccccemrrecrienrncrenennenennnen NOMDBre de tres & v ee s sne s asees
(00T Yo Ly oL T L=ty T T T PSR
Spécificité de vINIfication 1 BlEVAEE © .. e s s s e e e et e E et e e e Rt et e e e e e eanes
Elevage barrique : 0 Oui [@.Non Nombre de mois: ......ccccovrinirinienne. Type de Bois ! e ismssiansins
Elevage sur lies : 0 Oui (A Non NOMBIE A8 MOIS I ittt cee e sessee e sr e e s sase e sse st eeseesesaeeessemneaerneens
Fermentation malolactique : O Oui [ Non
En % naturel : ........cccoccinniienne En % vol acquis : 44,,9" ..... sucres résiduels : ........ 4&, G eeeeseeeseeeeeese e sesessimn
Nombre d’hectolitres produits pour ceite cuvée : /M _QMC ............................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE 5/_‘
Nombre de bouteilles commercialisées : ......... BT A
Date de mise en bouteille prévue : ......cccccviiniiiicenecienen, Date de commercialisation : .......... e eerererreriareesaneeeeteein
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ..ol oot
(37 s Tu ) o (USRS % 3 Premiers MArchés ..o e e s e s
FrancCe @ .ioeviciimmisiiiecsiiesccieineeinnseeres %
O BMIS tcississscnimisavvsesrmasiosio sissssins % ex de points de vente Paris/ProviiCe © .occvecierienierierinssesssninneecessrensonns
[T Caviste: fsssmsmisismssmssiiss % ex de points de vente PariS/PrOVINCE @ .iiiiiiiiieiisiereinneeessessereseesessssessenss
[ ] | R . % ex de points de vente Paris/Provinee @ ...voeeoveeenccserineioreesiesieesssssessnees




FICHE TECHNIGUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce (8 Viticulteur 11 Coopérative
Mom EﬁﬁLm.ﬂiLﬁﬁ.ﬁﬁ.j??..ﬁﬁﬁ‘s;&ﬁ:&.Z“‘;.M ............... Référance client Interioire + . B A0LL G,
- Adresse: LA CrBERTMMERE cp: bbkd 2o, vile: xy.,f.E«LL)L“.?i .................................
| Telephone : 04 b 0. Bl 2 F B AL FaXt s bortable - 64 A4 0L A4 genl - FLALC4
 Email : alload b @ﬁwg ............. site: LLEL CHAWLLOU .
. Nom du propriétaire :3.LLAR . R, ﬂﬂiﬂﬁi»@ﬁbﬁiﬂﬁonmﬁ 7 responsable - AL i..z AL, ﬂ ﬂ Qéﬂ%u é.ji h ’f%*{%ﬁ@%:ﬁ
. Le domaine a-t-il €1é creé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui ﬁ!\!(m Quelle année ?fﬁ;f“‘ ....................
| Certification AR, FcoCers, 150, Terra Vitisouautre ? (3 0Oul O Non  Précisez: oo
Surface de production 3& ........... HA  Volume produit en movenne | ..., (fuéup.,ié_.@:ﬁif ............................... Hi
i
LA CUVEE
| Appellation/1GP : Tefl.... \f,ws de. ﬂ%«b J&L\J&i e, 5»{:@;% ........ CHE 31.)@.5{&-1.%,.%.} ............................. 5
| MilléSime © .. ibié ......................................... Couleur : %%_Q ............................................................. 5
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Spécificité de vinification Bt BlEVAEE : .....cocciiciiiiiiiiiiiririsiess st e rs e s s e s s s e ra e e e Semremeeans e
Elevage barrique : O Oui m Nombre de mois : ...ccconeeveriniaerninenns Type de bois © ciu.ceisriesmionsivmiin e
Elevage sur lies :£0ui [J Non Nombre de mois : ..... ? 4.1 A T T —

Fermentation malglactique : CIOul

En % naturel : fial ')... .En % vol acquis \_J.Q % sucres résiduels : 9. C% ....................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ................. . é wﬁc:. ................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiséesy ........peecemiccreccann OQD .............................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..X é L. h‘_} ...... Date de commercialisatjion : : o 15, ol
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......ccocorevvereee ke 'E)‘D .......... 1 D S T

Export: .cocvvennin / ................... % 3 premiers marchés : W.—L« .C...c!bf_l\.m
France : ....cccoeevecans -/{r L[ S %

SeMS \_},O ............... % ex de points de vente Paris/Province : ....cocvcennnennnsicnssinsseicenerenen
F€aviste :. . ./m ................ % ex de points de vente Paris/Province : .....occeveiesneseerssersssrensserassssnsssennes
BECHR : .o QLI L% ex de pOINtS dE VENTE PAFIS/PIOVINCE © .ovueereeeeeessissssessessesesesssssssassssssssens

?’Partlcuher J:L'C} .............. %




}; 1 E&‘. N° Anonymat (a remplir par Interloire) - ...

[ 1amin

M Tine FICHE TECHNIQUE 2017
I BEERE | .

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce & Viticulteur £J Coopérative
Nom : | ............................. Référence client Interloire @ ..o
Adresse @ .. b et M AT A s fe
Nom du propriétaire @ ... vcinimimnenmmmne e, Contact /responaable 1 ...cumssmnurimimnsmirmm s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui B Non Quelle année ?.........ccoveininsnnisnnnnn.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 30ui (I Non  Précisez: ......
Surface de production : ........c..... /o HA  Volume produit en moyenne @ .......cccveeee. g 210 A HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : LG VAL OQLMmAb i = Yidie b e R —
Millésime : ...oeeeeeee A O = Couleur : ......... o O e ccrnremessrns s onnsssans nossan oo arg mpsn s amea b EEE

Nom de cuvée : . Qamaiecs o llodadt s .. 5,15 (1 L= SN ——
Mention sur lie : 0 Oui @ Non : ;

Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE : 1.cvvveeeeuseassssenssesssssssessscssssssiossnssestasssassasss s 4s0s e oD 8RS0 R SRS om0 ‘

Mode de vendange : ... la it RIB RS CREINITES § . oo s i RS s kM S A
Conditions de vendange ! .......... ey L o S |
SPECITICItE e VINFICAtION BT BEVAEE : «uvuucecrvcusssisssmreeesssssssssssses e ssss s s R !
Elevage barrique : 0 Oui £ Non Nombre de mois : .cceevvciiiineiiciinns Tyiae dé Bois; seusum sl
Elevage sur lies : 0 Oui @ Non NOMBIE T8 INOIS | vivveeeeeeeressesssieesesassessessesbensareenesreanesbonnes o nessserens e s nsanaane s
Fermentation malolactique : @ Oui O Non

En % naturel : oo En % vol acquis : .....l.bve..... SUCTES résiduels : ............. G s s ke s 6
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : !{trp” .............................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : e 00 s s 2 O —————————

Date de mise en bouteille prévue : 4o l2el#Z..... Datede commercialisation : ... 2. 2207

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........« f,f”« .................................................................................

EXpOrt: .cceeevnns o 1= . — 9% 3 premiers marchés : ..t b n\.,“' .....
o — 25 o SR %

GINTS 2 .. cenen v oo SRR AT s GV I % ex de points de vente Paris/Province @ ..

] Caviste ioveeiciiiiirrernserseeereeeseosreenenes % ex de points de vente Paris/ProvinCe S B - 73

[ CHRE ... s sy s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

(3 ParticUlier fuueeveeeereeeeeeereereeescseenans % ‘




Adresse : LA LALTERLE .cccoivovveivvsivesersssesinsesasssnss CP 5L : W9S6e..... Ville : (44

Téléphone : . . Fax: Portab!e
Email : §RI21.:0 A == ':e;z-.:.;:.: .......... Site : Jwhnd: SOMuANL IR :
Nom du'propriétaire : fowslle. . *\‘zrﬁﬁ ................ Contact / responsable : ‘»;1 ngenk DENIS. .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (@ Qui (J Non Quelle année ?.....:
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui (B\Non  Précisez :
Surface de production : ...... t 1 S HA  Volume produit en moyenne : H

| _ — . .

| LA CUVEE '

| Appellation/IGP : ... 4GP elo. Vsl de logz y f b f.k'..\..sss../ .................................................................
Millésime : ............. '.Z':J..L.’? .......................................... COUIBUF ¢ et B e ee st sies e eeere st an e
Elelgs Qs 20,7 < —— Marque : } > AL, . e el (ochatnn.
Mention sur lie : [ Oui I Non
Description du vin |

€ N T= = T T ol =T TSR ER USSR
Cépages utilisés (en %) : (me [ ;".\u.‘tssm/ ...............................................................................................................
Age moyen des vignes : NP 2= S Superficie des vignes pour cette cuvée : et Eleonmsms——
Densité pieds/ha : ....... i KYe N Rendements (hl/ha) : ........... U

| Nature AU 501 8 AU SOUS-S0] & 11 G0kt 585 ee s ee e ee e

. Mode de vendange : ... @@ e INETRIRE El IR oossmssoesimnsson s vt s A B ORI

" Conditions Lo T T T o T——
SPACITICITE de ViNITICation BT GlEVaEE 1 ... it e e e et e et e ee e e e e e e et e e e e eeee e -
Elevage barrique : 0 Oui @ Non Nombre de mois : .ocveeeevee e Type de boiS & v :
Elevage sur lies : 0 Oui [@-Non NomBER-HSMIEIS § simummmmrmmimmmi e s s v v e e T T

. Fermentation malolactique : O Qui O Non

| En % naturel s ... A2l S. En % vol acquis : ....L4....... sucres résiduels : ....... S

I Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ;,.f.’.[;@.t_‘. ................................................................................... HL |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ~
Nombre de bouteilles commercialisées : ...... /-2@'»’ ..............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : . fz)/,. 12—/ dk......... Date de commercialisation 1 ...pcceeeeveeeeieieeeeeceiea
Prix particulier TTC départ cave — DBLIGATOIRE ...... =W L S ——— |

L UEXPOIE © eeveeeeeereeerereseessneseensessreesesenenns % 3 PremIers MArChES | oo ceee e e e e e ateeee e eeeeeerneenseeseenne e '
FranCe @ it %
AN % ex de points de vente Paris/ProVINCe & .ovricvvioree e srcne e e neeenaas
[ Caviste fo. o veimmnie smn e s % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ..cccciicirrnirninessiierssveenesvienssnesiiens
0 CHR S e ersnm o e i Kb i % ex de points de vente Paris/PrOVINCE @ iiriiiiriaiieaniesiseessenessnesssessnanns
O Particulier o %




m Qm | 2E LOIRE. FICHE TECHNIQUE 2017

! s
LE DOMA_I_NE/I.A MAISON 00 Négoce M Viticulteur (1 Coopérative
Nom : . A’D—L 0‘:} 77&.45‘/6 ................... Référence client Interloire : SAQE?SZ.. ................

Adresse qu NG ol AP A ... L‘L{&?)O vile : .LA... CEGRITRIE2E.
Téléphone : . Q-Qa LiQ 3?36’..3 ifax .(.)2 Q 336{44:5 Portable : .ooorriie g
Email : C.Qn/‘ @ Do maing. fdwé/sne mww&ﬂhyﬁﬁé)ﬁdckﬁliﬂ‘

Nom du propriétaire : M@l //QQUSJ. ...... Contact / responsable : ...iciiiiiieeee e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui @Non Quelle anNnNée 2.,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui p NOR  Précisey: .q.uunsnmmmsinmiismammmemsinms
Surface de production : .......ccccus M...HA Volume produit en moyenne : V«IS@@ Hi
LA CUVEE

Appel!atnon/lGP l G‘D l[ﬁh«‘ C-L?.. ...... N RIS
Millésime : ... AA AN oo Couleur : ..... ES‘U—M.C_. .........................................................

Nom de cuvée : CJ\G‘-J‘OLQM\W u_gdp.u(w Marque : ‘b\-.JM“P—- Q‘AE.ST;

Mention sur lie ; O Qui ? Non

Description du vin

CE/Ne / Bouche : . @&w%ﬂW& ........ UQ.Z,Xﬂr Aj'idfgfﬂa / J/g;
Gl o, AT oz, .ol flewh Aon el .an £..
Cépages utﬂ{ses (en %) ........ MM.Q(QM&L/ /é&&éxw ....................

Age moyen des vignes : .3@ b1 /B S, Superficie des vignes pour cette cuvée : 5 ka“ ....................
Densité pieds/ha ;. 65@0pé.ol.& //LCL Rendements (hl/ha) : 644 u (\0-— ......................................
Nature du sol et du sous-sol : ...... AJMM ..... Q—J_Tg l@/ ..................................................................................
Mode de vendange : ...Z4LL. Gadit. (-?!Ué'm ....... Nombre de tries : ..... ﬁ( ................................................................
CONAItIONS 08 VENUANGE  1.vc oSl Ao s vvvivssresriesssesssssesssasosss s ssase e b e s s s s e ses st b e ene et essbaeb s st asnesenesaess
Spécificité de vinification et élevage : IzéfMa«/Im a.la:x.»éz Méf‘mlo—[mfr QﬁﬂMﬁW
Elevage barrique : O Oui ﬁ Non Nombre de mois : ,?f ............. Type de bois : ,d .............................
Elevage sur lies :f Oui O Non Nombre de mois : 61&&.01} .........................................................................
Fermentation malolactique : (& Oui CJ Non

En % naturel : '_,.12. ............ En % vol acquis : ._Jzyzfésucres résiduels : ... % Ogy(/L .....................

Nombre d’hectolitres produits POUR CETEE CUVEER © ..ot ses e st esae s st s e nr e r e eannans 28.5,_ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commMErcialiSEes : ...« EER D oot en e eneeseseeeogesesss g ses e eeeaessne s
Date de mise en bouteille prévue : ..... ”7&'«'} .................. Date de commercialisation : .
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... S 42(;« ......................................................................................

(37001 o ,/ﬁCJ" 3 premiers marchés: ........ (Jﬁ— ..... Lﬁ/q‘ ..............................................
FIANEE T i it ansnnsnnd wg(:) ..... %

[ GMS e s e ssns s % ex de points de vente Paris/Province : ...ocvieeniiinsinessnniessnssssessssns
(3 Caviste fuevrrvee v veesisrisnscsrisneveeens % ex de points de vente Paris/Provinge : ........ccoccninnieninnmnnoninsismesenen
[ | % ex de points de vente Paris/Provinee @ .......ccvveevionimriemissrsnesnenssinsssineines

O Particulier @oiusiiiniinmmsmiraeniisses %

%




LE DOMAINE!LA MAISON

Adresse ; {ca.. Lo Mfﬂf‘( .............................. 4‘4:2 ... Ville: z‘f P he

Tetéphone : SRS OFO5L AL tox- .07, é’da’aﬁf .. Portable : @6”57? ?fg
Email : ...i;aff'r.e..;..wgﬂeﬁ“m@af?{’ge L. site: Wﬁ!&/ Caﬁnara lere. -!Ja@e

- Nom du proy  étaire : MQC!EYT ............... Contact / responsable Tm-ffﬁﬁ £

N® Anonymat (2 remplir par Interloire) © ........

19-22 AVRIL 2017
VAL S LORE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES YINE SOKNT DENS S2 NATURE

-

(1 Négoce [ Viticuiteur [ Coopérative ot
Y - MOQQQJVFMH Référence client Interloire : Ef g

Le domaine w-i-il été cree ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui @ Non  Quelleannée 2.7 A6 |
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? [ Oui )B Non  Précisez : ..veveeenn. ﬂ ..
. Surface de production : ... 2.5 HA  Volume produit en moyenne : 5‘3// /

" LA CUVEE

. Millésime : ... 20'7’

. (Eil/ Nez /Bt iche f'l:f'i o

~ Cépages utilisés (en %).

Appellation/IGP ; ( AP . 7 e

¢ Couleur: ........0
Nom de cuvée : (/éﬁé i, fﬁ ........................... Marque : ...... St
Mention sur fie : D Oui ﬂNon

Description du vin

Age moyen des vignes : ..... &Cél%a- ......... Superficie des vignes pour cett
Densité pieds/ha : ......... 6%@ ............... Rendemgnts (hl/ha) @ .

. A
Nature du sol et du sous-sol ; P -

Mode de vendange : '-3 " Nembre de tries ﬁ
. Conditions de VEndange J FA L o y
. Spécificite de wmﬂcatlon et elevage W /@

Elevage barrique : (3 Oui ¥Non Nombre de mois : 7.
* Elevage surlies : fOui [J Non Norribre de maois : ..

- Fermentation malolactique : 03 Oui  (FNon

. O Particulier :......coeeene & .......... %

| En % naturel /,?/2 2‘£ ..En % vol acquis : -%2?2, sucgegrésiduels @ ... 42 ?ﬁ" ..................................

Nombre d’ heaohtres produits pour cette cuvée @ . &2t e e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
| Nombre de bouteilles commercialisées : .3 oo

Date de mise en bouteille prévue : 62/@ Z /A%?— Date de commercialisation : ........

Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : ........... 0 > |
EXPOrt 1 e % 3 Premiers MarCh@s & et ees et e s et s et
France : ......co..... %&7 ................... %

OGMS et e, B errere s S % ex de points de vente Paris/Province :

T Caviste i e % ex de points de vente Paris/Province :

JCHR: e, gc}% ex de points de vente Paris/Province : .....




& kvt

N® Anonymat (& remplir par Interioire) 1 ...

N 27 AVR i 20‘% f

LV L LOWE FICHE TECHNI

TELL OLFA Rip§ TORT BDast 3a WeToaf

7 Négoce ﬁ/\lltlculteur 3 Cooperatlve

Nom : Référence client Interloire

Adresse : <743 5. . CP: %fjé//i Ville : ffff

Teiephone Mzmﬂ A [ ,/,, E P /4 Fax ............ e Portable : Nf .

Email : ﬁ{//&?:z’;ffﬁ /53;:/ o p/v /é’ i {,,é}«;w,,\,sne ........................................................................................
Nom du propriétaire : /2 F T/ 2 T Contact / responsable . e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? T3 Oui E¥Non  Quelle année 7.
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui L8 Non  Précisez: s
Surface de production : «.........i4....HA  Volume produit en MOYERNE : ..ooveieesicerrivreerenienn. L,,fd%ﬂé'ggz ....... HI |
LA CUVEE

n/IGP

Mention sur lie : T1 Oui "Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : CY‘L/ /“ u?;,éffé /‘Z/Z!f f'f(&u ﬁ{;’mf{ ...... f L, !/Jfﬁf@e:téc ’/34’.5.» e
ﬁ&f/ﬁ R I < LY T S

Cepages utilisés (én %) : ......... e AT /@ A f{?fic?/.f’{ﬁ@f’.;{. .........................................................................
Age moyen des vignes : Vf/ﬁ.cf’ﬂé hvvenn Superficie des vignes pour cette cuvée : ..., Z /?{éf;/fa’ g

Densité pieds/ha : ... L Rendements (hl/ha) ; ... -4 Al S,
Nature dii sob et dusous=sol « .5 ffz P N A
Mode de vendange : ...ﬁ'é"’ﬁ‘t@f}:@ A riiiinine, NOMDBIE d@ THES 1 (oot e e
Conditions de vendange : . ﬂé‘& ﬁ/ﬁzzfr.i .................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : .....ﬁr&'sg)c P‘@ L, ’sza'/ T A W3 /{

Elevage barrique : {3 Qui B Non Nombre de mois: ..vvieercencnn Type de bois : .o
Elevage sur lies : [0 Oui @"Non NOIMIDIE B8 MIOIS I oottt cee s ar it raen st s i e rrr s e e raessn e rsapaeeeeeeeesanmeeeeesnnan
Fermentation malolactique : 3 Oui @”Non
En % naturel @ ... En % vol acquis ,..{'27;« sucres résiduels : : ,:’fif%?—/" ........................
Nombyre d’hectolitres produaits pour cette cuvée : j/ijffﬁ& ................................. ML

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE o : -
Nombre de bouteilies ComMErcialiSéas 1 .....eetl (3 Lottt . TR A LA E frvrrorsrore s innees
Date de mise en bouteille prévue ; .59}&/;?"/ 2ﬁfﬁﬁ/fﬁDate de commercialisation : .... v’f/f :
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : LA 2y Aet / //,’);.‘u, e’.é.f../[{ .......................................................
Export: ............ TP 2..% 3 premiers marchés: ..., s
FIANCE © v 0252 % -

CIGMS ceee e ¢%..% ex de points de vente Paris/Province : ..oy e,
T3 Caviste e A% exde points de vente Paris/Province : ... vevvnnenne, et e r e r e e e e aeeaane
CICHR: C\% ex de points de vente Paris/Province :

ot
....af.,;./




I l' N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
Z ;J ’ﬂe 19-22 AVRIL 2017

[

o '

N gm X VAL DE LOWIRE: FICHE TECHNIQUE 2017

L E B ;
LE DOMAI/NE/LA MAISON O Négoce [ Viticulteur £ Coopérative
Nom : ...[’2.‘.3:..“!'.?.1.'.'\,;5;5,........;).’L\f.‘.i .................................. Référence client Interloire : ........ccooooevieiiiiievceeccee e,
Adresse : .ea..... W,T.u» ............................................... CP:.L9A%... Ville: SE..RECY..EM...L1.A0GE
TEIEPRONE v = S Portable : 0.€...40..54.7
Email : ’mﬁiuwﬁgmwiumc!.ﬁyw—- S = T
Nom du propriétaire : RE.THARE....CHALSTPIE Contact / responsable : RETHORE. ... CHRUSTO.LHE........

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui Non Quelle année ?... 499 Ao
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui [INOn  Précisez : ... TolAR M Wit

Surface de production : .....x~L.............HA  Volume produit en moyenne : N5 YoleX 2 A HI
LA CUVEE

APPEIAtION/IGP : ... A D NI Y oot oo
Millésime : .............. oY, S Couleur: ........... LN TN
Nom de cuvée : ..........ClhALDQNNAY .. BABERIR § ornn ARG G P B v
Mention sur lie: O Oui & Non

Description du vin

L =y A o T Tl =IO T
Cépages utilisés (en %) : ............ CHAB DDA e eeoeesceeeevreriesses s eeesveemesesesseeseseessemsssssssseess e es e ssssmssssenes
Age moyen des vignes : 2?/4,&‘.3 ......... Superficie des vignes pour cette cuvée | ... Hlueeeveciieneereeeenene.
Densitd pleds/hg @i bSO s s Rendements (hl/ha) : _z“itf.(i/ﬁ’a .....................................
Nature du sol et du sous-sol : ............. SCHISTES cevemrrsresrsssssansssssesssssasssssssns s tsssssscssareesessessseenssosmsees e esssamssassns
Mode de vendange : ... [].E 000 L GG, NOMDBIre de tHES & i ceerie e e
Conditions de vendange : .....c.ccvvvcvinviereieienseese s s v R R S N VS AT
Spécificite de vinification et élevage : ...l.iéa.a.t;,u:..ﬁ;m....;,A,_-;d%.:.;...!ii;:-.«..././;-!;z.mz,.-ag/‘:...‘;f J:ﬁ;‘.ﬁﬁ/«_({/mh
Elevage barrique : O Qui & Non Nombre de mois: .iviccieeiceceniiinn, Type de bois : .ooovviiviieeeereerieee e
Elevage sur lies : O Oui 3 Non NOMDBIe de MOIS 1 ..ot cee e et et e e e eeeeeaeen

Fermentation malolactique : O OQui &l Non

En % naturel J/{Z'gEn % vol acquis : J(lr)é sucres résiduels : ...... u./(.{l’/\ ...............................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ /féc..ﬂ/ ..................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ................ /E(xcﬂ/f ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ., /lan@a....,AJ..... Date de commercialisation \__/{m—g.xm./l’)—‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ .20t o oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeevee et ees e es s es e es oo
EXPOrt : wovoveeeeee. 5 % 3 premiers marchés : ...QELGING .m. USAKOYAVAE, . WIS, ...
France : ...cccoveeninnnn 7 YR %

[T GMS foirrscci e sree s sar e % ex de points de vente Paris/Provinte & ..o v et e v e eee s
(T Caviste tovvreereiseennn, L7 o ERR— % ex de points de vente Paris/ProVINCE I .ovuevieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeesersnssseesoeens
O EHRE sivrsisinmssinsiiniassmisbommms e s pans % ex de points de vente Paris/Provinge @ . voieesieesisenssersiseesossisneessnens

O Particulier ;e eeee e heeveneeeens %




LE DOMAINE/LA MAISON , 0 Négoce § Viticulteur 03 Coopérative

Nom: .Ead.L-i.. LS AAT. ..m...ﬁ.b& .................. Référence client Interloire : .......c.oooveooeeeiviiecceeer e
Adresse: .. AVENUOEDES LolES.......... CP: ..(.«.-lf..g_ic:. Ville 1 o MALUET oo
Télépho.ne Ly EE TR S BT T A = - FAX T coeeeeeeemeeeeeeseeemesnsasemeeenraes Portable : O’"éc;g’j“ft?;/ ......
Email : gaf.=..] u..&.b@/mm-—?Lfn ........ 112 U ——
Nom du propriétaire : ..LE CHBT .co.oeveeeerrenrrnrnns Contact / responsable : AT Han) .....ﬂ(:..ﬂ(l(:‘.f@% ........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui QTNon Quelle année ?....ccccovvvvevne v
Certification AB, EcoCert, ISO; Terra Vitis ou autre ? 0 Oui I Non  Précisez : ......ccovmvcaninisnnerininiianinns PE——
Surface de production : QL .............. HA  Volume produit en moyenne : LTte... Philont cE..... HI
LA CUVEE ;

Appellation/IGP : ...Cé(ﬁe.i...hs:.mmﬂ?x.. BT W 017 L s
Millésime : ....... K S S Couleur : .QLAAJC,,. .............................................................
Nom de cuvée : LA...%@Q.&E...LL—»{\.MME ......... VIBIQUE : wovovoeeeeeseestsecesssecasasesassesssnssssssssesssnsassssesanessnsansens

Mention sur lie : O Qui RNon

Description du vin

CEiI/Nez/Bouche:....ﬁui;&G&. @.,,u’yvss,ﬁ& e . R _,_\ ,94 A‘Z{}% Lohp. ..

........... sfm..,..:@;ﬁu.».-s:. Leivaens WP ). S, (.
Cépages utilisés (en %) : ...&o0. ... A VAR e eeereemeereennereeeamsameasmaameasmannaasessmemnpesseanemsemsnmessennnesenasenneenraneas
Age moyen des vignes : _:ZQ:;.,MJ ........ Sup;’r%cie des vignes pour cette CUVEE & ..o
Densité pieds/ha : A Y- N Rendements (hi/ha) : Sféu ....... T I——
L TR s [Py s L=t R Vo L7 Rt [ UG
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