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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
IGP Val de loire Blanc Sauvignon Gris 2016 EARL LE MOULIN DE LA TOUCHE 80 IGPBSG1
IGP Val de loire Blanc Sauvignon Gris 2016 EARL BOUMARD Jacky sauvignon gris 899 IGPBSG4




N® Anonymat (& remplir par Interloire} | o ns

FICHE TECHNIQUE 2017

| LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce EF Viticulteur T Coopérative .
Nom ;L. Maulin. de. \QDL T, ... Référence client Interloire : . N1 SR %o r
Adresse : LQ. MQM(&L&Q\KQM}&— ........... cp LU D%D.. ville : POURGNEOF on RETL....
Téléphone : QELQ 2L UTED. . Fax:..ideda Portable: Q0.223AL244C .
Ermail : mﬁld@ﬁmm&ndﬂh@uu@ <o site : swwsi S0 Mendisdilatouche o com
Nom du propriétaire : HERSSE Mingok. Contact / responsable : HERIssE Ningeat
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui 8 Non  Quelle année 2009
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? {3 Oui {1 NON  PréCiSeZ i ivriverinrisriesiesiveiss st eeee e
Surface de production : vlé ............ HA  Volume produit en mayenne : ............ A0, Hi
LA CUVEE
Appeltation/IGP : JXée. \f&Q e Losse . St Vs T L S
MIESIME & e Z(D..Ld ....................... COURUI oo BTt
Nom de cuvée : ..Mﬁ.&ﬁnan..ﬁduﬁe.ié ............ Marque : Zﬁr Hmujfu\ dt” Pu. ‘E‘%.%.ﬁl‘..{.. ....................
Mention sur lie : [ Qui Non
Description du vin
CLil / Nez / ouche R@ht.......xw\h* e frt{, {Mﬁti“)w Q@\Me-t 1{«%—& titua\:wul LRSS ol ‘)Wj
»Qp fi&&i\u& wf gz.u &fﬁh{h\[' w&‘P hf‘w{ ‘Q.i\ i’){;w . t'hx ..........................................................................
Cépages utilisés (en% - ACS Y S?ﬂw»\ft%l\on .................................................................................................
Age moyen des vignes : ....... DA S Superfrue des vignes pour cette cuvée : ”f,f!:) .........................
Densité pieds/ha : ............ Sme Rendements (hi/ha) : ........ AS" ......................................................
Nature du sol et du sous- sol : ?xl‘h\wn@ .Qi.tﬁ&s: ekt S LSRN e
Mode de vendange : m\‘f‘.f.mi'hf/ MATN ... Nombre de tries: ... ’{ ..................................................................
CONTItIONS A8 VENTANEE & 1o B Rttt ee oo e e e eee e e e e eeeses e ee s s e s s et asten s st ren s
Spécificite de vinification et élevage : .....H}iv:ﬂnm..u.mfj DT DS U S OO
Elevage barrigue : 33 Oui & Non Nombrede mois: ...occvevee v Type de bois : e
Elevage sur lies : 6 Oui "1 Non NOMBYE de MOIS : +o. b DS b erreooeesseoes e eeessees oo ssooees oo eeee oo
Fermentation malolactique : O Oui B8 Non
En % naturel s ... 43 o, En % volacquis : ..eecinee sucres résiduels ; ..... 3 .................................................

| Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... X =300 5 A HL

LA COMHVIERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ PR N A
Date de mise en bouteille prévue : 20/&/17 Date de commercialisation : 25_,/2/!; ...............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4/ :59'17'(', ..........................................................................
EXPOrt T v evs e %0 3 Premiers Marchés & et et ee e
France @ .ceeeans L2, %

TGMS e, 7’ .................... % ex de points de vente Paris/Province : ...... e ..... 3¢I{R~€?V ....................
3 Caviste finiviiceicce e % ex de points de vente Paris/Provifie & e eerieesesesee e
OCHR: e, 5 S % ex de points de vente Paris/ProviNCe & ..oeeiieeeeie et eie e e
& Particulier e 8 e, %
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LE DOMAINE/LA MAISON ‘ (3 Négoce M Viticulteur (1 Coopérative
Nom : ....(.‘;)QUM.ﬂf.’m‘Q.......-.:.\CA.C.\Q;/. .................. Référence client Interloire : ... QA2 s
Adresse : ....\. QE(I)LLLT[L.\\.C,:. ...................... CP: (2AQ.... Ville: SChnis qf\cr\oham{mmf
Téléphone ; O2.LQ. WA 32 2)....... Fax: . 02.UQ.Z2A5.69..... Portable: 06.0%.60.3A.23.\.........
Email : \(1(., «\j’mmr\fbnm B e(& Site : g e
Nom dupropriétaire :(20LMARN. ... Iy, Contact / responsable : P)Qvﬂ\m’\/abﬂcn\(y ...........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins'de 5 ans ? (J Qui NNon Quelle année ?...... /K}:_)() ..............
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui Q NON  PFECISBZ ¥ v mssiaganis it
Surface de production : ....... ¥ o TR HA  Volume produit en moyenne : /}HQO ............................. HI
LA CUVEE _ i : B
Appellation/IGP : ........... (WG S \Ji).\dﬁ. ..... LQ.L)T.(:’_ ........ ‘b(\LK\A 0\6\\3
| [Ty T mmpm— LOAG e, Couleur : ............. Alonc .. w2
NOM dE CUVEE : ..ovvviciiriirerieree e sre e s Marque: ...... S..&A.\A,k\s.jr.\m .......... ()J.\." ...........................
Mention sur lie : O Qui & Non S
Description du vin : \
kil / Nez / Bouche : ........ fﬁ.\f\t\(ﬂ\.\{}«’n\.&\\t{SQl{/E’\(D‘ﬂ)w-YhCLN)\A\.
A YT \C SRS CXE Uy ST St X R, ST RO
Cépages utilisés (en %) : ... D0 Lo, kL?\\M\)“Q\\S ...............................................................
Age moyen des vignes ﬁ’:l.{zlﬂ.h:.\.ga)n)..Q..‘-—:%Q\@??Superfitii des vignes pour cette cuvée : ‘/\\\\.B_Q ...........
Densité pieds/ha : ........ P~ e o N )Rendements (hi/ha) : ........... C;(.\\\ ..... 0 T~ OO
Nature du sol et du sous-sol : .....L.\.mm::.m...........f?l.l.‘.-f\\.m‘v.\ ....................................................................................
Mode de vendange : ....... :XQ.ChL{J‘.E ................ NOMDIE A LHES I ovvvevevernerirseresesarasnssssssssssesessssssssssnessssssssessesess
Conditions de vendange : e NEAA oD Lo DAANDME. .. sw\f:W\.m. .................. T
Spécificité de vinification et élevage : o ADOELOONON DAL ON\D\\J&&%L\E{\RHJKﬁY’(
Elevage barrique : 0 Oui £ Non Nombre de Mois © vvvveereereeeeerrereenn Type de bois @ ..covvecvecivieiecreeeereenne,
Elevage sur lies :J8 Oui (3 Non NOMDBIe de MOIS 1 .o I ittt sttt rebenere e
Fermentation malolactique : 3 Oui & Non
En % naturel : AL . En % vol acquis : “A%...Co..... sucres résiduels : '?a')sn ............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... E:Q\n\ ............................... st HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ‘
Nombre de bouteilles commercialisées : A& D...0 \m.n4....1...9:}.0::.':....7-.\....\.\1.’.1‘.4.{;...".\ ....................................
Date de mise en bouteille prévue :QO..?:?..SE&..(gxm..éljii.?:lf Date de commercialisation : .-:.‘} ....... TR0 oY
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..ot 2 sl oo
EXPOTES wousinmnsivvwssiiinsmmsmesstimsis % 3 pramiers MarehBs: e e i i T
(= 11+ - R —— oo 1L & | o J— %
CJ GMS i s s % ex de points de vente PariS/PrOVINCE @ ..eeiiieciininsisesessresesesssessessses
I 0 = % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ...oeeoieeviniisiiseeniensiesssieessssesenesns
CICHR © oo st N % exde POINtS de VENte Paris/PrOVINGCE : ..ocvecverveveereeesesieesesssesssesesasssesesens

CT ParticUlier s eeceeeeeereadosdennn %






