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Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Qui & Non Quelle année ?é; ........................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 'r’AZf*Om 0O Non Précisez: fz}'ﬂﬁ—r@mf’)
Surface de production : ................. (—(f J.HA  Volume produit En'MOYENNE & ..c..cciicimiierivisnsinenniniisinn: a..l220.. HI
LA CUVEE

Applation/IGP : VL YA =/ =
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Description du vi
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Age moyen desvignes: ......... O T Superficie des vignes pour cette cuvée : ... (9.. T
Densité pieds/ha : ....ccvunene, T4 N RENAEMENTS (N1/N) : ooss S eeereeseessseeeessessssssssssseessssesrs
Nature du sol et du sous-sol : ........... Mﬁﬂ@ ....................................................................................................
Mode de vendange : Mw’é ........... Nombre de tries : 4« .................................................................
Conditions de VENAANEE 1 wusumsrmersvesim sy s v s s e e s e e T s s v e b
Spécificité de vinification et élevage : %mﬁ, ..............................................................................................
Elevage barrique : O Oui @Non Nombre de mois: ..ccooevieeiiciiniiinienn Type de bois @ .vvvveviirieiiesinnee
Elevage sur lies : 3 Oui @Non NEMIDIE B OIS 5 ostmunimvenvssvermnsnmmisnn s imssanns voss o Svsin i ey yeves ¥ essm yr s s ive g

Fermentation malolactigue : O Oui &Non

En % naturel : .. 4&;5'& % vol acquis : /17 24..... sucres résiduels : 4&}/(,. ...................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... ;5 ........................................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...,.. 4’590 ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ......  Date de commercialisation : ....0%G Kuz/ﬂwh/
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4{ .?o ...................................................................................
EXPOrt : oo T 9% B PREMIBISTHATENES T o i i sma S s A
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