)
/

:’f

i

ne

/

19-22 AVRIL 2017

WiNE DL

~~VAI

£ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Jasniéres Sec 2016 M CHAMPION Olivier ORIGINE 570 JAST
Jasnires Sec 2016 M et Mme LELAIS Raynald LE TRADITION 512 JAS2




e - N> Anony 2 plir par Interloire) © ....cccioviea
! ; e 19-22 AVRIL 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur OJ Coopérative

Nom: .M A 0 Ol ond LIQJJ.@..LS«..: ............... Référence client Interloire : .......... goiabid.
5 ;

Adresse : ...l u(f’h’-m ..... RSN S o S cp: 42.3ko... ville: ... Pradd sual

Téléphone : u@&»&éﬂfizr‘;’b ........ FARE o oorioromiosmemmitismuipsssrsaieses POFTEBIE & sasioctimnsinmmbsiinbniivinsisaidhiasnstiiess

Email : \N\\(’kmf?w@mmx o Site t ) .cé::z!".‘.f.iwf.q.ﬁ....;;c:fu:«.w.:ﬁ.n.f).jﬁsxr ...... A /s AT

Nom du propriétaire : .Q}’.Ql.’t..;.ih,.—...t.?h@m}. LiGhees: Contact [Tesponsable : wmsummsmvssmmsammmmmssssssamivss

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? E'0ui 0 Non Quelle année ?,ZQ!'L .................

Certification AB, EcoCert,‘\'iSO, Terra Vitisou autre 2 [ Oui BINON  PréCiSEZ © cvvcveiireiriinisinerserrersessssssessssssssssnes

Surface de production : ......<l.C.......... HA  Volume produit en moyenne : =Y 2 & HI

LA CUVEE - .

Appellation/IGP : ... 2o 0 L ... S S

Millésime : ....... 2’?..4..5....‘ .......................................... COUIBUP ¢ eeee 2 oo es s seesmres s sees

Nom de CUVEe & crovve UL A G M8 B IMIBEGUE © wovvveevsiaesssssessssssssnsesesssassssssssssssssnsssnssssassanassssassons

Mention sur lie : O Oui B'iii%n

Description du vin

(il / Nez / Bouche : ... ?\__;_ﬁ_‘m" ..... ma‘k&ggﬂhs ....... rj‘fi\\“‘\f ..... e, :

Fe e SN S a;!c{“.cf.-. 3 u¢&-j)¢‘v Cﬂ“ ........ f T f—}il.‘.é ........... fheen AN L da LA .
Cépages utilisés (en %) : g&’(ﬁlwﬂ\f' .........................................................................................
Age moyen des vignes : ...... 2.0 L Snnn. Superficie des vignes pour cette cuvée : ... & ,3"\@ ...................
Densité pieds/ha : ..o 200 et Rendements (hi/ha) : ....... et eeseesss s b e as e naee e
Nature du sol et du sous-sol : ...... ﬂ.{iré.'l:.{.u..;;..(.}(;’f.& e ool cserseeemessessesemamesessesssessoesssssseseapesseggesneeeessensesssmsesses o
Maode de vendange : (7&:(_,‘“”\-%’-... ........... Nombre de tries : ....... ﬁovﬁﬁJALt/:;e‘éc ........................
Conditions de vendange : ......... e W 1; 5t }f ...........................................................................................
Spécificité de vinification et E1eVAgE : ... lduidia st s sa e ea e s en bR eaarene e e s
Elevage barrique : 3 Oui & Non Nombre de mois: ....ccccevvvvvivcenennnne Type de bOis: .
Elevage sur lies : @ Oui [J Non NOMBIE B8 TNOIS © +evoerDerereneeeesessereessesesemeseseesesensaessseessesessssesesssseeesnrsessseessesees
Fermentation malolactique : O Oui 3.Non ‘

" En % naturel : ,/2)3)( ....... En % vol acquis : /,liiﬁé sucres résiduels : Ll’;éﬁ; ...............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... X0 HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE =
Nombre de bouteilles commercialisées : ........0... . :’Lﬁc’a ...................... fereneeens s
Date de mise en bouteille prévue : ....... .3/2.120[?‘ Date de commercialisation : ....... //5//} .....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............. q"qf}_{/ ..................................................................
(574 o Lo SR % 3 Premiers MATCRES © i cerssreestseee e e sbesesbeeste et ssemssbessnass
France : %adf. ................. % ,
CIGMS e, e S % ex de points de vente Paris/Province : ......... Uﬁéaﬂﬁﬂ/{ ..................
O Caviste 965 ........................ % exde points de vente Par?s/Province : qETV?OﬂA% .........
OCHR: oo/ P % ex de points de vente Paris/ProviNce @ . treieiresiisieeesorersesesssnsssesinns
i YT (1 SIS 5 S % -




N Anonymat {aremplir par Interloire) @

19-22 AVRIL 2017

FICHE TECHNIQUE 2017

3 Négoce %Viticu!teur [ Coopérative

; Reference client Interloire :
Adresse @ ..{. '
Téléphone :
Email : AL

Nom du propriétaire : .. AT Contact/ responsable Dk
Le domaine a-t-il té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? £ Oui @ Non Quelle année ?.....25

Certification AB, EcoCert, ISG, Terra Vitis ou autre ? [J Oui NON  PPECISEZ oo e reeesos s e es s
Surface de production ; ........... LJHA O Volume produit en MOYENNE & . ovevienveeerecre e é@s ............ HI
LA CUVEE

Appeliation/IGP : ..

Millésime : LAl Couleur :

Nom de cuvée : 2 .
Mention sur lie : I:l Oui ﬁ Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ... 4 K.«

Cépages utilisés (en %) © i iddin e USSP OTTRI
Age moyen des vignes :
Densité pieds/ha : :?;_'LU
Nature du sol et du sous-sol : ........ 4%

Mode de vendange : ... A ke e Nombre de tries : .
€

Conditions de vendange : e D tns :
Spécificité de vinification et élevage : ... 5 4
Elevage barrique : [3 Oui E Non Nombre de mois @ ......

Elevage sur lies : (F Oui @ Non Nombre de mois : .......... U URU TR
Fermentation maloiachque 3 Oui E Non

FATI TR
En % naturel : ; En % vol acquis ; i :‘1& sucres résiduels : w?'g..a:’)h ...........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : _,2,’?{;,_,4{ ................................................................................. H.

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées :
;. i Mas. ..hf%" . Date de commercialisation : ..z

Date de mise en bouteille prévue ;

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : A §¢<f:—“
Export: e g % 3 premiers marches ......... T b bt e et e ae e et e es e e ee e pa s se e e e esne e aeaneeas
France ; .o........ W B %

CIGMS 1o T erinenennn % ex de points de vente Paris/Province :

O Caviste : % ex de points de vente Paris/Province : S i

CACHR : e Mf :\ v % ex de points de vente Paris/Province : 2

i B

3 Particulier :........... 1‘.@..;« .................. %




