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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 2016 AMIANT ANTHONY 637 MUCGLSL1
Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 2016 Julien Corbineau les hauts de viais 888 MUCGLSL2
Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 2016 EARL VIGNOBLE EPIARD 566 MUCGLSL4
Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 2016 | EARL BOUTIN Jean La grande vigne 678 MUCGLSLs
Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 2016 M. HERVE VINCENT chateau de loriére 727 MUCGLSL6
Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 2016 EARL GOBIN Kristel et Patrick 320 MUCGLSLs
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LE DOMAINE/LA MMROV?%'Q%M}ANT O Négoce "W Viticulteur (J Coopérative ‘i
NOM & oo MGBOSA%N”T.%QAE?EWS ..................... Référence client INterloire : .....cocoeeeienicerereeenesesccnern e !
Adresse : ......... Pm%ﬂo“'ﬂ‘lﬁ‘rﬂ-t'n%fo‘onggﬁ ...... EPE worrmmscansssnes VHIE § oo sor iy sy
TEIPhone : ...ocuvvneeucuanne ot L L E R — POIADIE © vt eesienernasaneeens
Email : .GUNTNM _@.»mucu‘\’\}’@om@%mte et eaeeeeeeeereseetat et teeetes s et iR e e eaeae s eR s eRe s e et ettt
Nom du propriétaire : e AT ot Contact / responsable : N O N2 o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui ™ Non Quelle année ?ECDG ................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui Y NON  PréCISEZ : w.vceurvrcemsimieinsmsimsmsssssenssessessnioss
Surface de production : 3%&1}HA Volume produit en moyenne : A Bl s omreesvemsssemaneepe TS HI
LA CUVEE m d | g I ; 0/,
Appellation/IGP : .ﬂm.mm Auereiis &0{{ ..‘.sﬁ.kmv...l:.. L i A S S R
MIllESIME ¢ e €@ boreeererereereceeecrineesssnrenssses s COUIBUT S v m AL e tic e srensrnansssnns aasbtddisiGiEAeE mansbFsadninsnators
NOM B CUVEE : ..ovvererecenivisisniiimmssnsessssnssassstisnizsmsiasia VGG S eisciuaivsarin susswsasumssmawinmasiossis s st neis pawass esa ST s8R R E T4 |
Mention sur lie ;B Oui O Non |
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : F’Lmiiﬁ:JSm«{'Kxﬁmﬂw&qm ................................................................ .
Cépages utilisés (en %) : .Pegm ...............................................................................................................................
Age moyen des vignes : .&LTL OV Aueierienens Superficie des vignes pour cette cuvée : .o QL«S G, .............
Densité pieds/ha : ... S, Rendements (hi/ha) : e T R s —— S
Nature du sol et du sous-sol : Rh_a.‘:e\}(l@- IO i e S i U N S G R
Mode de vendange : ..-,:).R,Qm.m’.w ............ T T e SO ———
COTOTLIONS 06 VOITAATIEE © avuemv srvsssamess omsmimes s o o s by s e s s R s b sy ST TV R TR T
Spécificité de VINITICAtion Bt GIEVAEE 1 ..uucrieceierreciereeier et se e e e sn e e s s s acsae s s b e s r e e s a TS g e s v e e arn e e nnnanna e s
Elevage barrigue : O Oui O Non Nombre de Mois 1 .cccoveenercrravenenas Type de oIS : .ovvvrveeeieeecciccnreenes
Elevage sur lies : & Oui [0 Non NOMBPe 8 0055 sviimismoismisssiminssmneis o s s ssy i i vt l
Fermentation malolactique : CJ Oui Y& Non
En % naturel @ ..o, En % vol acquis i ..iveeeeeerengerss SUCTES FESIAURIS © ooovievriicereeiiecsinirenrese s ss s sssnesass e raeasnninns
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : SQM' ................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... éumlﬂi‘;‘sﬁ ..............................
Date de mise en bouteille prévue : .ﬂ..\ﬁ.f.]t'.. eeeeereeeensenene Date de commercialisation @ .o
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 3.6 3.0 .ottt
370 e o] o SR ORPOPRI % 3 premiers MarChés @ ..o ian s e b s a s s n e aas
France : ..’.‘:{.QQ .................................. %

I 1Y L ceereeeeias % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ....cccevveesrirriineiecnressssncsasesseansans
)= [ R —————— % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..c.cvernnrriiinissnssnnessssrnssnenees
O CHB: i s % ex de points de vente Paris/Province : .....ccccccrminiiiniensmmnisncnissisnnsnnisans
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce @ Viticulteur [ Coopérative

C Nom: ..CORBIN Eaum ... Q\.ﬂq ............................... Référence client Interloire : ........... INH I
Adresse : ... A8 At e S Enlme .o 0ms..... CP: LR, Ville: ... fonF . SN MARDAL... |
Téléphone : ... kol $2232........ FAX © . N Portable: .O6RR FE AL EG........
Ermall 5 v j mfb;:n.um.z;);..@%m,i:mm .......... S 2 voccunin L U
NOM dU Propriétaire @ i iieriiceirreeseseee e Contact / responsable : e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui @ Non Quelle année ?....... AOOS...ccren.
Certification AB, EcoCert; ISO, Terra Vitisou autre ? T Oui B NON  PréCISEZ : wivvviviiinmmivmisnsiiisessssssisrmnsasnansssssinronis
Surface de production : ............. ‘ S.HA Volume Produit 8N MOYENNE I .iiiiiicreeeerreeeeserr e e e e enes HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ... MUSCADES. .. LOTES D6 Cal AN DM Ed . AR, St
Millésime : cvvvveeeen. 2@1\‘,4 ........................................ Couleur: ...... e I SRS
Nom de cuvée : ... LE S Haims e MAss........ IVIBIGUE © oottt aei et eseus et st s ebesessbessssnn s ss st ssnrsansns

Mention sur lie : 3 Oui O Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ,&Nﬂ&{aﬂn&a(hm‘@mﬁ)'fﬂg'&&raﬁur ...........................................

Cépages utilisés (en %) : ... EL@a. O BSOMRC A oottt
Age moyen des VIBNEeS © .ouvcceeecreeieereeeeeceeans Superficie des vignes pour Cette CUVEE I ..oivivivvicnviccrirennnevnne e
Densité pieds/ha & ..o Rendements (hl/ha) 1 et e
Nature du sol et du sous-sol : mpﬁé(.}:r’ ) alr-',ﬁcs.";{aur:. ..............................................................
Mode de vendange : MQLR,Mz]yLL .......... NOMIBIE 0 ErIBS & et s et e e eaeies
(807 1o [iaToTgtolle [TV =T e b 11 s S N SN SNSRI RS
SPECITICITE de VINITICATION BT ElBVAEE & 1oiiieii ettt ettt ettt me et e et e st e emeeeteeseeeseeameeseeemseamneesseenseeamnesaneeseeaneans
Elevage barrique : [J Oui & Non Nombre de mois : ....cccevevieiiieninnnne. Type de Bois © i
Elevage sur lies : & Oui O Non Nombre de mois : ................ gmxc:_i .........................................................
Fermentation malolactique : O Qui & Non

En % naturel @ ..viinniniennninnn, En % vol acquis : JJ[&% sticFes FaSIdUBIS ¢ immrnnsnumaiessinsam s
Nombre d’hectolitres produits POUN CETEE CUVER & .iviiiiriiiieririeciireerieeeirreesrseansesasseseassssssseneessnesssnnesssnesssnnesssld '7! ‘1 ..... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......ccoveen.. ::K\na ................................................ s T T
Date de mise en bouteille prévue : ... 0. 3%inl.. doAT.. Date de commercialisation : 3. m¥asn... oA
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........3,..‘."\5.. e ot A S T YR SRS
o4 Lo o AR % 3 Premiers MarChEs & e cresienr e re e s re e s s estbarrnrseeree s sennsbaeesnanss
France i oot %
C1 BIVIS G cvosimosivzsss ey % ex de points de vente Paris/Province @ ...ovevviveiiiiieerinensissiisienssesinennss
(0 Caviste @i % ex de points de vente Paris/ProViNCE © .....ccecoevveeieecreeineeeeieesseereeneneereeenns
| B CHR: i, sa:) ............ % ex de points de vente Paris/ProVINCE @ ovreviieeeiiiiiieeniiiie e sineee s eeins

@ Particulier vvovveenne, A %
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LE DOMAINE/LA MAISON _ 0 Négoce [F¥iticulteur (J Coopérative
Nom A.‘?G,A/E\fi@\.d o... EXVRVD REferenee CHEREIBIERIBIER : .........jc.cccocmmciscsyininmsiessivmsssmes
Adresse : &&QQHC%L!ACLW-, ....................... cr: G2 ville: g?‘*&“’)ﬂ.@.\'&gﬁﬁﬂ%k
Téléphone : C2. S0 hl. 9%Xh2.... Fax: R.sthta2ix)... Portable : €6, 33,39, 6035........
Email A fush\e - Gprasd 2 o raaf .ﬂwﬂ_ SIEE & revtirecesinirvessennnseesss s e
Nom du propriétaire : .=t TC D Contact / responsable : AN e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui FNon  Quelle année 2. !x:ermemiafl'f
Certification AB, EcoCert; ISO, Terra Vitis ou autre ? A Oui CINON  PréCiSEZ : .oivviiiiiiiriaineanrininnessisnreresssssssinnanes
Surface de production : 3)? .............. HA  Volume produit €N MOYENNE : ... 3 mE i eseseressssenessreeens HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ..% .u.s..c,.m.e;g.‘.l.:%.”. ..... K*—*\QC!QQXﬁHm'&QUQu( 'Q‘-ﬁ ........................................
Millésime : ZL(,“. ................................................. Couleur: . B A G e
NONT QECUVEE § rpemrmmsyemmmsm i s IVIIGUE T ciitieiiiiiiieeeareesseeiisaee s srnnesessseeseiasss e e s srane e e esneeesesibees s e
Mention sur lie %fbui 1 Non
Description du vin
CEil / Nez / Bouche \l\’\\gd—lﬂ%\f\\““v‘flﬂ-W)L;ﬁegm\'%@)&\‘(@““f\u\\mﬂc{u\\l

. evaline. e de 0ol meakhafets... On cekeve. deon asla. do.poitea..ed s priske..ani tee .

épages utilisés (en %) muu ..... MQQQ\-LéD ..... \%9‘\-““3‘33‘\—' ..... IR T —— |
Age moyen des vignes : . S Superficie des vignes pour cette cuvée AN (Y. SN S
Densité pieds/ha : 65% ............................ Rendements (hl/ha) : . GM“’LL&, .........................................
NATUFE dU SOI BT DU SOUS=SO & 1eerrieirieeeiieeeeeresier st e e s e b e s san et e ae e nE e e e e en e sh e ek et s s e eb b b e s sb e s b
Mode de vendange : . §1.<.CaiAds DD o NOMDBIE € THES  rveereeeeseeeeeeeeseeeseeeeeseessseseseeessssessesseeess e eee e
Conditions de vendange ?)«:;A.V\.Qn—- ......................................................................................................................
SPECITICILE de VINITICATION BT BIBVAEE 1 ..eoevoeeeeeieerest ettt eeve et eee e se e tees et ass s s e ss s anassen s s amss s st srsnesesansassennsansssee ,
Elevage barrique : O Oui @ﬁ”Non Nombre de mois: .c.occcvviviiieenniinnn, Type de bois @ .ovvveviviniiiiiiiiieniieeene
Elevage sur lies : /0ui (1 Jon NoBEE GEMDE I o R S A
Fermentation malolactiq,ue : 3 Oui JE?’Non
En % naturel @ ....ccoovieviviciiicennn En % vol acquis : /M.?S SUCTES FESITUBIS § woviiviriirerinee e e eee e e e e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée ,/l/l 2]..{ .................................................................................. HL

- |
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| Date de mise en bouteille prévue : ...... 3]5‘2‘01%' Date de commercialisation : T(CL\’SFLO\QF' ....... |

2 TN -3 ko N % 3 PrEMIETS MAICNES & +ovovvveeeeisvesvees s seeeee et eees s ees s sin s esassesansseesssans
France : ... SIG ............. % Q i )

GMS frrieiren, éQ ...................... % ex de points de vente Paris/Province : .. SS2AVLEL s

| 3 CaViSte feveeeeeeeeeeeeeee e, % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ .oeceverieeeiieesienniiean s s

6 % ex de points de vente Paris/Province & o ooeicion e

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .
Nombre de bouteilles commercialisées : ,((SWE@H!"C:C(%’) ........................... rgssensasrererossnaresseresansres

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... =3 4 ¥ 2. 2. NN o ereseeescessoms oo oo

}Q)Particufier: ...... 2/0 ........................ %
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LE DOMAINE/LA MAISON _ 1 Négoce (A Viticulteur O Coopérative

Nom : L= 3R Lk 2ain.n... %Qw‘\\h ........... Référence client Interloire : 5‘{0('.5*( ...............
[ LT R, 1 L.L...ngbm.i.e_,n_, ........... CP 1 43N0, Ville : . Lt Geeg st Cuniprrensesiersissmisen
Téléphone : (;22_(-{005@);4( Y S~ S Portable : ........\‘..c».é...,\g..).\f\...?..la..ﬁ.(,
Email : ... .p_.a.n«E)&u“mi@bh,éc‘_ SITE I avuveermrrrnrsuemresermeeree e an et et s RS-
Nom du pro%riétaire oGy AR ool Contact / responsable : OC&CQ?C%&Q ..............
Le domaine a-t-il été cré‘ft;' ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui & Non  Quelle année ?,/l&“’b’t .......... o
Certification AB, EcoCert; ISO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui M Non Précisez: n A LhA \ cias, . Jasamne e
Surface de production : ....... '2_(1 .......... HA  Volume produit en moyenne : ........« 509\\ ................... HI
LA CUVEE ny — , . ,
Appellation/IGP : “h.}?:aC.CLAE\(— C’..C.\.% ........ é{ C-I\GJ\A L.lﬁ:.u.“». ....... DAL Pu—:; ...........
11T S 4, T U PSR e m— Couleur : ... N...... 51N ¥ Pa—
Nom de cuvée : .4 andcu...u... : | V- S Marque : ...b-:.;ma-&ae_.: ....... T m‘A ..... r.;a ............
Mention sur lie : f Oui [ Non 7

Description du vin
CEIIE NEZ BOUGHE:S sovmmmvrsns s s asers 5oy i s o5 i A S 0 005 SV S a 0 F 0o a0 50 SV S BT VT VR

Cépages utilisés (en %) : .......... heQ’a P S &_B@W\ \ﬁo\:ﬂg ..............................................................

Age moyen des vignes : 3,@::“\)) Superficie des Vignes pour Cetie CUVER | .iivinieniccciienin i
Densité pieds/ha & ... 5o ieese e Rendements (hi/ha) 45!‘1"{ ................. R
Nature du sol et du sous-sol : Q:R)):.\v\: L) S b.ms_.....noﬂ.i’\gu ....... ‘sﬂ%ﬂ\%ﬁm ed....
Mode de vendange : ﬁﬁt_m ARY AR eeieee e NOTIEFE e TTIES Y 1uvernnnnnerassossonssmsmimsnsssa N erseiari s vagissrisas bhviens vuiss
Conditions de vendange : .............. T&eﬂhm ............................................................... U ———
Spécificité de vinification et élevage : ......Dia....... L NGZ_(‘Z:P«‘I\AQ.&V@“\QL}& .................................
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois: ..coceveeviereecieennes Type de bois © oo
Elevage surlies : 8 Oui uen Nombre de mois : ............. é... mc-,-xl-a. ..........................................................
Fermentation malolactique : O Oui B Non

En % naturel : ... AN, %.........En % vol acquis : A/\)Sﬁ sucres résiduels ool
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ %, ................................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 4000 ...... B“Eﬁ ......................................... T
Date de mise en bouteille prévue : C&mlﬁﬁ;.\'......@..u.ﬂ.i. . Date de commercialisation : AG—U\ ........................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... &5 .. 2 oo 23D S s vevseeesisenscnens st rense s
EXPOIT 1 oot % 3 HEEMIErSITETCRES & commuseimmyiom s o s b s T Feeeversovines
France @ %

LGS S sams ssnsmmmasmmp) % ex de points de vente Paris/Provinge © ...
(3 Caviste e veeeseee e eerre e % ex de points de vente Paris/Province © .....ccoeieciiennieesieanssiiee i
) CHB s mscmammssmsssmsmaamsseesmimsa s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
O3 Particulier s semmmssnmsmmass %




e B e e 3T e D
PENET 8 CErTEET par ks

FICHE TECHNIGUE 2017
LE @@m&m@f Wﬂﬁ Sﬁ% 03 Négoce (O viticutteur O3 Coopérative
Mo ... Q.&'w?.\.u.ﬂnhiw..p, nnnnnn Qj\/ﬂ‘f’m ““““““““““““““ Hatérence client INTerdoife 1 e roe s
Adresse : IV 0 OO ce: Lld3o vike: ... ﬁ&? F TP SN
Téképhone 1 CLLLCT A L L8 Lk, Fax: v s Pomb LR L S06. .
Ernail : L’{‘}v\?muff forutae., .’ii§.§5§ﬂ,,ﬁ?ﬁ .......... SHZ 2 vvrervsunscsssnrenceasisaiassnasencsnssassmnssnsssisustossoseassonsanesatsbssosnee
Nom du propriétaire : Lhaniiakn . tERd é contact FrespOnSabIE | e
Le domaine a-i-il é1é créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 5 Oui 0 Mon Qw& la dﬂm’f@ ?.. /fjj% ............
Certification AR, EcoCert, IS0, Terra Vitis cu avtre ? 0 Oui [ Non Précizes  ......00 RN E G
Surface de production @ ... gj,m} ........ Ha  Volume prodult 80 movenng @ ... ifig?ﬁ”" Hi
LA CUVEE )
Appeliation/iGP ﬁmm »Q. (-»g"ﬁ?
RTINS 5 6 30 1 AR i’:muieur: ....................

Nom de cuvée : .. (] ?%,&‘E“m{,g, L A2 14 Marque:
dention sur lie : E?Qus 7 Mon

Description du vin

CEH /M2 J BOUCRE 1 ooiieiiiiieerieceeeieece i rarns sassvassaasassssessestss vvasens s3mss st sesscasanansonseanbe 1aossaneanmssasesenesamasssnssssesasancasnsenenssas
CADBZES UEHISES {BI T8I 1 1ortcvsrsreisiesisenienessesasvasaassanessasassns snte saeseassonsossossssmasmmsostes ot enssssssatasssssassnsentestassstesseransansesnssnssnsen
Age moven des vignes Z/{ ..................... Superficie des vignes pour cetle cuvée @ ... 5:,?5 ............
Densité pieds/ha : éﬁﬁj}w ..................... Rendements (MITHa) : e seesoscsessessssnsessessecoronsasasenne
Mature du sol et du sous- so CA Mk 59 Y. ﬁ’id NETTEIN D%Muij‘ &{"i"ﬂ ej,gfr . @{r‘{f‘ikﬁ £
tode de vendange : . AE R Tm ........ NOMBEE 08 THBS 1 ciiivviiccieeieeseereeeeeraasseesassssesasssessessansannessnsnsasssasas
Conditions de vendange ..............................................................................................................................................
Spéeificité de vinification Bt @leVABE I .. ettt et et on et e b st s et saenen
Elevage barrigue : O Oui [J Non MNombre de mois I oo Type de Bois T e,
Elevage sur iies : (J Oui [ Non NOMBEE & MBS 1 oeieiiiirioiicicioie s crassesessssnssesasssaessessssvassansoncssnson
Fermeniation malolactigue : [0 Oui T Non

En % naturel @ e ER B ol aCqUis T i, SUCFas FESIIMEIS [ e
HMombre d'hectolitres Produils POUF CBEEE CUVER I ..viviiiieie s isecessessessasssistin st eeeeseeeaseeseesemsensesoessessesmneesesseessanss HL
L& COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .....u. ) LU et grame et
Date de mise en bouteitle prévue : ... 3( 7[ .5, {5’;} Date de commercialisation ; ..... 2. % f % %’f%"'
Prix pamcuher TTE depart Cave — OBLIGATOIRE | ... s crsias e esnes e s ssasssssossesansbe e e eraasseesesmasnsassanne
EXPOMT ! cocerinicrineanesnsiacessenssnsosssssnsnnsons 90 3 premiers MBNTHES I oo rianieriasesiessessassecoenssmasnesssensnnessessssaniaeesnasnesns
FRAamte [ oomrirncrenimiermneissreeimse s %

T8 GMS fcernrneiinceenn % 8X d@ OIS de VENte PEris/PrOVINCE T oo eee oo eeese e e senssenes
L % exde polnts da vente Paris/Provinng 1 . ieescsssesoesssossees s
FFCHR T o ceneneescreeesrssssesens % ex de points de vente Paris/Provinge 1 oo, et
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LE DOMAINE/LA MAISON /) ; (J Négoce @ Viticulteur O Coopérative
Nom : .,x:i, .......... 28 J’” (G.. . CHRSIEN Lo Référence client Interloire : .....cccccecevrerienene, Yy B—
Adresse : _r? S APt £ ST AR o o S » P2 :_;f.é....‘”.k.;a'-/“..... Ville \... Pt L. /—'-j«q 7/@ Mt—.} 744
Téléphone : Lo, ';m_ £IA..... FaX : ...l €30 Portable : C{......g R Zad L6
Email : ,é;m(//‘ i ') .C v%?:’fda,(z&f‘f/ Site : ./ Wl ‘Eufﬂﬂ}mlugﬁ(‘i CAQUSTEARE. .« (7 ...
Nom du propritair€ @ e Contact /' responsSable | cesumnssnasnmasssnarasenm:
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 0 Oui @Non Quelle année ?.......ccoovvirninninn:
Certification AB, EcoCert; ISO; Terra Vitis ou autre 7 O Qui' TPNON  PreCISEZ ; wwicsmssvsmmimmi i
Surface de production : .......... _3,:& ........ HA  Volume produit €n MOYENNE : & Gue mrmrreeereieeeeeeraeessieeeseieeens Hi
! - |
LA CUVEE
Appellation/IGP : £.Q.6.......... /m: (a:céz L ﬁét:u ...... aii/)/; ﬁ{éfc/(ga;z ...........................................
Millésime : ........... f g%{ ........................................... Couleur: ..... mm ............................................................
NOM D8 CUVEE & 1iiiiiieeiieee st ceetire e rre e e errnaa s IVIATGUE & oiivveesiieeeeessieressrsbaessinnescennbeseersbsnn et ssenessssnsesanesnanesanes
Mention sur lie : 1 Oui T3 Non
Description du vin , Z j /
CEil / Nez / Bouche : .... //?f/"c 6 I o /(Z’a/ %M e A CH {?ﬁdé/ ,%» A1 8. (T G4l ELLA.
):\G—z. ' et eeseueeaeesreseseanesesaneeeaneteeeaeeeeeeeesemnteeeeeeemnaeseeeeeemneteeesesensaenneesaeetnean et eaeaeteat et st enee et b reert s e e R beanres
CODAEEBNUENSESMEITEGN 2 1, cv.covivsvomuns wovessvossmsssa veisss e o asms s s s34 T3 §=45 TR oo RT3 P e AT Jé; ..........................
Age moyen des vignes : 7;4.:3 .......................... Superficie des vignes pour cette cuvée : %cj ........................
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