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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL du Pétis Tonneau 88 MUSMSL1
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL DROUARD Christophe Hauts ... 319 MUSMSL3
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL DROUARD Christophe Cuvée sélection 318 MUSMSLs
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 BESNARD Thierry CHATEAU DE LA CORMERAIS 595 MUSMSL8
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL des Lusteaux sélection Guilet 898 MUSMSLo
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Vignoble BROCHARD-GUIHO Chateau d'amour 36 MUSMSLio
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Domaine de la Hautiére 840 MUSMSLn
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SCEA BIDEAU-GIRAUD Chateau haute Cariziére 69 MUSMSL15
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL BACHELIER 707 MUSMSL16
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Domaine de la Grange DOMAINE DE LA GRANGE 589 MUSMSL19
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL BARREAU JEAN MICHEL chateau de la bourdonniére 338 MUSMSL24
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL COUILLAUD ET FILS 822 MUSMSL25
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL MERLAUD les Corbeilliéres 667 MUSMSL26
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 RINEAU Xavier 32 MUSMSL27
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SCEA PICHON Claude Michel Domaine des railléres 363 MUSMSL28
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC MARTIN LUNEAU fief pilard 161 MUSMSL29
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL les Chais de la Maretiére la cuvée du domaine 18 MUSMSL30
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL CHUPIN Domaine des pouiniéres 304 MUSMSL32
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL ALLARD BRANGEON 228 MUSMSL33
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC BOUFFARD G. et F. domaine bouffard 190 MUSMSL34
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL LECHAT et FILS la roche blanche 62 MUSMSL35
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SCEA PICHON Claude Michel chateau la chevillardiere 362 MUSMSL37
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Grands Chais de la Maine cuvée abbaye des templiers 394 MUSMSL38
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 AFG BRIACE Chateau de Briacé 473 MUSMSL40
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL MAILLARD Bernard 15 MUSMSL43
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL DELAUNAY Didier Domaine de la bareille 276 MUSMSL44
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Domaine de [Aulnaye cuvée prestige 636 MUSMSL45
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC GOISLOT PAPIN 632 MUSMSL47
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC FLEURANCE Camille/Olivier Tradition 321 MUSMSL48
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL BARREAU JEAN MICHEL Excellence 339 MUSMSL49
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SCEA DOMAINE DES 3 TOITS 9 MUSMSL52
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC CORMERAIS BRANGER clos de la géraudrie 420 MUSMSLs3
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 LES VIGNERONS DU PALLET lot B 353 MUSMSL54
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 TERRENA - LES VIGNERONS DES Pierre chanau 238 MUSMSLss
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 PERRAUD Laurent 12 MUSMSL56
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL CAILLE Thierry et J Hervé domaine du fief seigneur 195 MUSMSL57
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL DAVID Pascale et Patrice vuvée vieilles vignes 887 MUSMSL58
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC OLLIVIER P. et Fils DOMAINE DE LA GRENAUDIERE 524 MUSMSLso
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC MARTIN LUNEAU cuvéé tradition 160 MUSMSL60o
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL PEIGNE et fils chateau de la haie thessente 669 MUSMSL63
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 CASTEL Fréres SAS Chateau de 'hyverniére 748 MUSMSLé5
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Domaines VINET domaine de la quilla 774 MUSMSL66
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Chagteau Guérande Marguais chateau guerande marguais 765 MUSMSL68
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL LA PENISSIERE 464 MUSMSL70
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL Domaine de [Aulnaye Fief de I'aulnay 635 MUSMSL7
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SA LES VINS DROUET Freres 259 MUSMSL72
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL BERTIN MICHEL Domaine Michel Bertin 301 MUSMSL73
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC FLEURANCE Camille/Olivier vieilles vignes 322 MUSMSL74
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL DOM CHRISTIAN GAUTHIER cuvée des granits 214 MUSMSL77
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL AUDRAIN Tradition 772 MUSMSL78
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SARL POIRON Henri et Fils 4 routes 775 MUSMSL79
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL POIRON DABIN vieilles vignes 764 MUSMSL8o
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 DOMAINE DU MOULIN DE SERJEUX - LANDAIS V. 47 MUSMSL81
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 DOMAINE DU MOULIN DE SERJEUX - LANDAIS V. 472 MUSMSL82
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 GAEC DE LA COUDRAIE 219 MUSMSL83
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SCEA de la RAGOTIERE clos petit chateau 768 MUSMSL85
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SARL POIRON Henri et Fils Fief Giraud 776 MUSMSL86
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL GUERIN Dominique 591 MUSMSL87
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 EARL PETARD BAZILE LE PLESSIS GLAIN 569 MUSMSL89
Muscadet Sévre et Maine sur Lie 2016 SAS GMVL Le clos de beauregard 52 MUSMSLo1
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Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie
Muscadet Sévre et Maine sur Lie

Muscadet Sévre et Maine sur Lie

2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016

SCEA de la RAGOTIERE

SA LES VINS DROUET Fréres
GAEC Domaine de la Foliette
TERRENA - LES VIGNERONS DES
SCEA DOMAINE DES 3 TOITS
EARL BRETAUDEAU Jean-Yves
GAEC DE LA CLAVELIERE

EARL PEIGNE et fils

EARL PETITEAU Michel et Vincent
SCEA DURAND Jean-Paul

EARL des Lusteaux

EARL LUNEAU Rémy et Raphael
GAEC MORILLE-LUNEAU

SCEA DURAND Jean-Paul

EARL COUILLAUD ET FILS
GAEC NOUET FrA-res

SAS GMVL

HEURTEAU Frederic

EARL JANEAU Aurélien

GAEC LERQOY FREUCHET

chateau de la moriniére

Brillandiére

secret de chai

domaine du colombier

le coin aux liévres

L'authentique
cuvée prestige
domaine des lusteaux

brin d'air
clos du moulin

excellence

le soleil nantais

cuvée sensation

Passionement

769
258

239

428
661

670
385
634
897
226
128

633
823
383

706
231
648

MUSMSLo4
MUSMSLos
MUSMSLo6
MUSMSL98
MUSMSL99
MUSMSL1o1
MUSMSLio2
MUSMSL103
MUSMSLio4
MUSMSLios
MUSMSLio7
MUSMSL108
MUSMSL1o
MUSMSLm
MUSMSLn2
MUSMSLn3
MUSMSLns
MUSMSLn7
MUSMSLn8
MUSMSLno
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce h Viticulteur £ Coopérative

EABRL.. DO Y’..FYS..\.S...».%@;N.%.\;.LHLJ Référence client INLErIOIre : ......cc.vvvvrsvnsvscvsv e
Adresse : JA&W\*X&W (;L\“L NALNEEA...... Z D Ville : HP&UTYQ@OL‘\NE .........
TEIEPNONE & wevervrcverireagerr e Y ST — Portable: .Q&.82.33.47.83.
Email : .. 8O0 Judods @.._.m%&m,&&..:.gﬂ&te: ........................................................................................
Nom du propriétaire : Aatsus.. Budans..... Contact / responsable & ..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui H Non Quelleannée ?.......cccvvviiiirnininnien
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui BINGH PrEciSer s s
Surface de production : J D LT HA  Volume produit €N MOYENNE [ ..ociiiiiiiinieeieiese e HI

L

LA CUVEE \
Appellation/IGP : Lﬂb\&#\ﬁlﬁqk ...... Sex QWAS... Q.X ({Q«M .................. @&\. ...............................................

Millésime : vvven.... 2.Q.-.a\..C ...................................... Couleur: ..... ..!9-.5...@\:\.;,_ .........................................................

NOM 8 CUVEE § eeviiieeeeeeveetesvre st e s ciisssbssarnes Marque : .Dmnmmo\u ﬁu.\m Z‘:}Y\.‘M S

Mention sur lie : & Oui J Non

Description du vin

CEI J TNGZ F BIOLICIE 3 iguiuissiscossvuisiswsnss osssiiussisivssaions oo vosestattsss hrsonssassasms s a4 4 RRALTS TR0 RUARE P12 ns S4B TRV BARRERT ST
Cépages utilisés (en %) : ....... A0 T30 ‘IY\CLL <30'- B |
Age moyen des vignes : ?)C)(AAL.) .......... Superficie des vignes pour cette cuvée : fo)hc.«
Densité pieds/ha : . SOOO ................. Rendements (hl/ha) ......... . 1= S
Nature du sol et du sous- sol ........................... «L;x OO O PP PRI IISTOIS
Mode de vendange : W%\ﬁ% .......... NOMBIE & TS & vveeeiieeeeieeeireesrieir e rresbe s s e e ee s b s eere e sis b s sne e s
Conditions de vendange : .........:2A01 IV ... s vom s s sems s s i T SR R A RS R VeV S SR T s S e i
Spécificité de VINIfICAtioN BT EIEVAEE 1 .uouiieriieteiiiitsi b
Elevage barrique : O Oui QKNon Nombre de mois: ...cccovcevniiicriiinenenns Type de bois oo
Elevage sur lies : 2X0ui [ Non Nombre de MOis © ........ AONKAANMMYA. ... o VAN ceeeeeennessenssons

Fermentation malolactique : O Oui A Non

© — {
En % naturel : ..... ,(H ................ En % vol acquis : —’” 'l' sucres résiduels : C)f v 8//1)
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 80. ........................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIANISEES ;. ...vrivrrurriiesiiiirriii e g s
Date de mise en bouteille prévue : ... AM...XNG&N........ Date de commercialisation : ...... Wo2elF...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......... 3/8@”€ .....................................................................
55 Yo i 40 IOy 7 e % 3 premiers Marchés : ... s
FranCe i iueeiiisrineeerrrneessseeessssssssnanssinnes %

CIGMS Gnsassmsnaganpmssi s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
(J Caviste e iase s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
5. (ol | [ O —— % ex de points de vente Paris/Province @ ..o,

DREPArticulier d i %
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON - [ Negoce [ Viticulteur [J Coopérative
Nom ,.E..Px..@,.L»;...':f\?.f{ﬁ!.L”\...E"‘s.{;}.\_._l}...,.(fl’..";/’i;i‘-‘,:&ijﬁ'f.-;.1};1.-;-_.. Référence client Interioire - .5 A0 331
Adresse : A o HALLGP L ERE . CP: bl “ ‘ : o
Téléphone : .0 fafo B DA 2 A FaX oo Portable : ©2.6...89..0.4...5.5 4
Email - {k’k&%ﬁé&’é@.ﬂs&aﬁm.@’w«;ﬁzﬁm?.@... mo,iéa, SIEE 1 teveieer e st eeet e et ee s ettt s ettt et ere st ettt et rne e
- Nom du propriétaire : _\'.‘}%f&:;@s—.z;a.-\.tf‘s....EE&?@@&;-:YE;;\@?{W:.. CONEACE / TESPONSBBIE I o oereeeeerrecee e eeees et eeeee e
. Le domaine a-t-il été créé ou repris depuismoinsde Sans ? O Oui B Non  Quelleannée P..c e, '
Certification AB, EcoCe'rt, iSO, Terra Vitisou autre ? T Oui B NON  Précisez | .o
Surface de production : v@,% ........ HA  Velume produit en moverine : VMQQ%Q ................... Hi H
|
| LA CUVEE ;
Appellation/IGP : ..¥ s mdadr S‘—u—-—:df ..... 0’%-——-»-—‘ ............................ < H"l\.h .................. ;
 MIllESIMe  eorvrreeree Lo L, Couleur : ........ LA e e, |
- Nom de cuvée : . WheetEm m N fbre S, MATQUE © o SO |

. Mention sur lie : 3 Oui {3 Non

- Description du vin

QBTN MAZ f BOUCRE & oottt et sttt et e e e ee e et e et et e e et eee e eees e st e e et e e et e e s e e es s ee et
| Cépages utilisés (en %} : JNVQD&\,* T L
' Age moyen des vignes Li#\cw»‘:b ...... Superficie des vignes pour cette cuvée : %Lg&am ................
Densité pieds/ha : ....... G s, Rendements thl/ha): ....... LN N
Nature du sol et du sous-sol ; ........ S{.L‘:r_.c.;...-......R.r.%.i.%m ............................................................................

Mode de vendange : ......if!..qhsl‘_;?uh............. NOMBIe de tries = .ooxdovee oo
Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : ........ oot e N B e
Elevage barrique : 0 Oui 3 Non Nombre de mois: ..ooooveveevvcceeeee Type de bois : e
Elevage sur lies : @.0ui O Non NOmBre de MOIS 1 oot !
Fermentation maioclactique : £3 Oui & Non .
En % naturel : oo En% volacquis: .veeeerinen, SUCres rESIAUBIS 1 oo
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... AT ATt HL
|

Date de mise en bouteille prévue : .. Bsanando... Date de commercialisation: ... &2l I

Prix paiticulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... L{ﬁ‘ ........................... LU |
EXPOrT . o %o 3 Premiers Marches & ..o eeeess e ee s e

France @ e % ‘
OGMS . C;D .............. % ex de points de vente Paris/Province : .....(J;!L.Q;‘.(.Ce.'a.;‘:-.t.......L[Q.(..QZ(’F:...{"‘““;‘
B Caviste e, % exde points de vente Paris/ProVINCe : ........ocovvvreeeeeeeeeooooeeoeeoo |

I | RS % exde points de vente Paris/Province : |




4
. ﬁm _AVAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
| B ’
LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce @ Viticulteur (J Coopérative
Nom : ..i‘;...|.-i..G....L~....;.‘:).E%HC}‘..L;\...t‘:.l?f'..,l‘,:....'E"I'..Ls.'.L',..%.xi'.k.{;af).\.-“.. Référence client Interloire : ... %A 033 b,
Adresse : Q... o HALLOPLERE .. CP: AhSJQ... ville: JUOWNLERL
Téléphone : .2.4..L0.5 4.0 I - S Portable : 0.0 5
| Email : dnatfaCigd e .i._;"—‘l.il.a‘—.-..ila:p.-.’l.'.i‘.:\;...{:-1.\::;.:?.._.'}’{3,,. 1= O ———
Nom du propriétaire : .i}.‘;.‘;ﬁh&.h].(.:;‘.....g-.';;&"‘,.l.:.:“}.\.'(:;i.liti... Contact rospensebie | snsonnmmmenssmemmmss e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? J Oui B Non Quelle année ?.........ovvvneirinircnne,
Certification AB, EcoCert; 1SO, Terra'Vitis.ou autre? O Oui' B NOn  PrEEISEZ 1 ancmusammsesmissensgisrsoisssssisrssomons
Surface de production : ... A%............ HA  Volume produit en moyenne : JpQQLQ&Q. ................... HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ...... \'\Muﬂ-m 9?-'-9;* ................ s N, Qr'""\.;.x._ ......................
Millésime : .......... ,_-.Z:DLQ: .................................... Couleur: ........ L
Nom de cuvée : Cu.us:t ..... WL T, VO S YT o [V ST PPPP P

Mention sur lie : 3 Oui O Non

Description du vin

CEIS N2 BOUBHET urerssimms s ious s s s omses o ars o iyl s 05y s v oy e FEF oAt v v L e e '

Cépages utilisés (en %) : JV\QS-’fn....iGa/A ...............................................................................................................
Age moyen des vignes : Llfm-‘;, ...... Superficie des vignes pour cette cuvée : J.DLL&S”«.:D ...........
Densité pieds/ha : ........... CXe i, Rendements (h1/ha) : v B @M Lo
Nature du sol et du sous-sol : ................. R PLT T ﬂu.z.\ﬂ;.f.n.,....g.. .....................................................................
Mode de vendange : ....J P P NOMBES JETHEE T 1. robBins resnasenssssiissssisiavessisssominisis i s
(0o Ta Lo [N AT s E3s LY=L 4T =TT 2 PO
| Spécificité de vinification et élevage : ........o...... &cam....... LT ——— N —
Elevage barrique : 1 Oui [ Non Nombre de Mmois : .oocevvervverrieennns Type de bois : wivvvveevieiecieneeneeee
Elevage sur lies : @.Oui O Non NOMBIE A& MOIS I 1iriitiiiiie ittt ee e bbbt sar e e e anne e s snnesnressrees
Fermentation malolactique : £ Oui @ Non
En %6 Naturel s s En % vol acquis : ..cevniereenns SUEHES. TESIHUEIS © wiavmerminmmi s s i
Nombre d’hectolitres produits pour cette cUVEe : ... 3. Leme XMoo HL
\
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ... L. Dt es s N i R RS
Date de mise en bouteille prévue : ... B8l ... Date de commercialisation : ....... s S. L.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Ll.{ ...............................................................................
Export: .............. 4 D—— % 3 premiers marchés: .......... ﬂ%k\s\»q—(k“—‘ﬁ“‘*’r ........................
France @ e %
FIGMS e OEZ e, % ex de points de vente Paris/Province : C\B'\‘w\n"%‘t.ﬂ ....... \j o‘ﬁ‘.ﬂe
(3 CaViSte ©veevveeeiveeeecieecrraeeeeeee e % ex de points de vente Paris/Provinge © .....cooevieriiiiiiiienieeseeaeieseneie e
I CHR & et % exde points de vente Paris/Provinge @ ....coovevivicnieinciin e
3 Particulier ... aeeresrererennrnne %

. I |

disna
— D et o
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LE DOMAINE/LA MAISON . 0 Négoce KViticuIteur (7 Coopérative

Nom : CMI\TEWDE’L‘\&.Q(“\"‘&R&‘Q Référence client Interloire : ... 5. 00 0 Q. Q.
Adresse : LB CORERME . P b hbA0. Ville: . Mo N NLERES
Téléphone : @l 0068554 .. Fax :Q.&..{.«..Q..Q.L..ﬁ-s'.'.'.‘}'} ......... Portable : uh\\ohu‘{dﬂ
Email : ¢ a\’equ%@JM“o Site Jnﬂ;.\’ema\e.ﬂmfvwmu%oaqm
Nom du propriétaire : BESN. A0 Tha.eamu” I contact / responsable : . AQNAAM v oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis ms deSans? 0 0ui KNon Quelleannée?....LAA23. ... .
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? I Oui I NON  PrECISEZ 1 vuviriiieeieeieeeeeseeeeeeeeeees e eeaserenssens
Surface de production : Qd,-}ﬂHA Volume produit en moyenne : l:‘g HI

LA CUVEE , s Ny

Appellation/iGp : .YAVS(ADET 4 UU(\""‘HE*’”'%'NG ......................................................................
T Y S e ——————
Nom de cuvée : ... 4l S50 BMG oreerereerrann,

Mention sur lie : 84 Oui [J Non

Description du vin o
il / Nez / Bouche : .COMLEYS... 5. L0k, NEZ. 2O A 0NE. . BRI, . A ad 6., £00)
.....—.n.\gs....?.i-.&ls.m.r.....,...a:ﬂﬁ;‘a...,..&aﬁwwi TGS NG TEN V. M AELAE ...
Cépages utilisés (en %) - iﬂn%ﬁf&at\).{)ﬁ‘&%}vﬂﬁ—uﬁ—i\ig
Age moyen des vignes: ....... & 5"’3““5 ......... Superficie des vignes pour cette cuvée : 8"’1&» ...................
Densité pieds/ha: ......... Y= Rendements (hi/ha) : ,5},[‘”.. [ B,

-

Mode de vendange : ..ﬂ.g;@ﬁ:&?\.(-.7..'\,{.6........... Nombre de tries : .. A..adea....atna e e,
Conditions e VeridanBe ;o S b s isioscs hssiccssissssi ishoskans spmsst bommmgas s onsesemammspamens s s sasA ST AR BTSSP RASSS
Spécificité de vinification et élevage : .k
Elevage barrique : (O Oui & Non Nombre de mois: ...cccovvevvecnvenene. TVpe debiiS wwmmmmsmnmmssas
Elevage surlies ;4 Oui O Non NOMIBIE B8 MOIS t oilorrvemmmereereromseesieresosesseeesmesssseemssmesereeeeeeseeseeeseeesssssseernnns
Fermentation malolactique : 01 Oui & Non

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 34‘}_&'10
Date de mise en bouteille prévue : ...2.0..0.025.%/%... Date de commercialisation : E}ﬁv’r“ﬁbhf
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :© .....lyoc.. 200 oo eeseseesesreseseesssreessesessensnssnnns
EXPOTE : wovvrcevevrcesinecerssnensnsneec kO % 3 premiers marchés : UK,U&Q,&E!—G—\'QQJ

France’ ...csausmsssmesn Q' % P
[ BMS Sivsssassssovmemassasainss 2Ginn. % ex de points de vente Paris/Province : LEUEAL... LA D8 &S,

3 Caviste tuveeeeieeeeeeeereene. 248....... % ex de points de vente Paris/Province : Zﬂ((*\flfm;‘%gm\"uf'q‘
I CHR ¢ e ... % ex de points de vente Paris/Province : (4T ..i&. 130N N

03 Particulier :......ccovecnneeeens 50, %
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[ B |
LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce ﬂ(‘\/iticulteur {7 Coopérative |
Nom : D82 WY oo Référence client Interloire : .50 20 oo
Adresse 1 G S e, CP: .}h‘rf.\.ﬂ.ﬁﬁ ........ Ville : QQM«‘T"&“Z
TRIEPhONE & viunpemscssssmmmmmsmssaisagyinn Fa¥ ! srrremmusmsisesnras s Portable : .Q6.0%.03. 1. ...............
Email : Q\*\H@fwjy ......................... SHTBL 2 ecnrmranrinres vommmnesnssenies sons s simarsns vesess s sersvomm Ve TR b TS
Nom du propriétaire : G .00 M TLASO.... Contact / responsable : oo D0 oo
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Adresse : ... 2. tdie..... Gt S s CP 2 b o OVl : %‘“J%lxuu‘.’//(@wz?ﬂv
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Elevage sur lies : @ Oui (3 Non Nombre de mois : . s MALAAMAALA e.ced AL evrseeissesnmninnssiissssss
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E G Aot i anson. Az omeve. Reinele. L\*chmngm el niraly..

Cépages utilisés (en %) : .. Y\e(ipnm7/0 .................................................................... RS
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Mode de vendange : ....IME. C;?t.,n.»\. RIBoin:  NOMBIEEE MBS wartimnnsss s uim s
Conditions de vendange : A0S el LLQ.

Spécificité de vinification et élevage : ?m WAL

Elevage barrique : (3 Oui [ Non  Nombre de mois : ................. R Type de b0|s s et e ees e
Elevage sur lies : ¥ Oui 1 Non NOMBIE A& MOIS 1 +vv T AN S eeeeeereee oo eeoeeoooessseeseeeeee oo
Fermentation malolactique : (1 Oui & Non o

En % naturel : .ooeveeeod Do En % vol acquis : ......d..u.... sucres résiduels : Z«O,nge ......................
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Date de mise en bouteille prévue : ﬂ?-’//ﬁ‘&/?’l}” Date de commercialisation : ..ci... 03/49“ ......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : L/{Q.a ........................................................................................
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O Caviste ivvvvirnnne 3D e % ex de points de vente Paris/Province : Efxﬂt"ﬂ%rsﬂ“ NO!MQ.()A.L@..
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3. ek JDAO
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Surface de production : ..QL. ............ HA  Volume produit en moyenne : ...... »( 22 2 S H
LA CUVEE
Appellation/IGP j
Millésime : ..... . D V-
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Description du vin
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Cepages utilisés (en %) : JCZ\ @ o 2 Y #2, \O\ . = 3(\!_/)_5& ..........................
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Conditions de vendange ,.Qz;:fx\g— ................................................... \ ..................................................................
Spécificité de vinification et élevage : .. 2R St S WS sisaneenss
Elevage barrique : O Oui E”Ifon Nombre de mois © ....ccococvucvivniianene. Type de BOis & oo
Elevage sur lies :Mi [ Non Nombre de mois : éﬂ\m\«f:.:; ...........................................................
Fermentation malolactique : O Oui mon

En % naturel : ....cooeeoeeennnees En % vol acquis : ..cceeevvenene sucres résiduels @ oo
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LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
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0 Caviste & % ex de points de vente Paris/Provinge & .o
I o | U % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © .....ccccccrcerreercernieeseerensnessmsesssssssssnes

gﬁni;ulier S A%




J " - S N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .........
7 19-22 AVRIL 2017
Lie  v2ru

ﬁ #m VAL LE LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
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Mention sur lie :@Oun O Non

Description du vin
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Cépages utilisés (en %) : ...... t.‘e..@d\dot ..... ,&Q%ﬁt N R -
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Nature du sol et du sous-sol : .......... é ..... (A&)“‘Q ............................................................................................
Mode de vendange : .\.} .E...(u.ug'.x..mﬁs, ... Nombre de tries @ .o
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Elevage barrique : 0 Oui @ Non Nombre de Mois : ..ccccoceovervceiiene. TYPE AEBOIS 1 it
Elevage sur lies : @ Oui O Non NOMBIE e MOIS 1 vrvee o A A oo er s se e eneeses
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En % naturel : __Asz ............. En % volacquis : .oovevcecepennne sucres résiduels @ ..o, S ST R
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LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
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O Caviste @vvevcrreecrrnnne /LU ................ % ex de points de vente Paris/ProViNCE ; oveivvieeeiiieeeeceeeeeeeitieee e s s sreeeaesneee e
COCHR: 6 Q .............. % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ... iiersiieeeniessiniesssanessaesns

O Particulier ’20%




>

&M we 192 ARIL201]
W Wye VAL LELORE FICHE TECHNIQUE 2017
M|
LE DOMAINE/LA MAISON c’t“ ()Ct (ornu'g't?f@ J Négoce HViticulteur 0 Coopérative
Nom : V;ejﬂébﬁﬂgﬁﬁﬂeﬁq ......................... Référence client Interloire : S:{()S/(6 ........................
Adresse : L‘*“?‘:OKIVLKHGKG ....................... e P LI (TR =2« (V- = o S —
Téléphone : L2 L0.03.95.G6.... Fax b s s Portable : (6. 88 A2.6GALE. ...
Email : AMsbanraasiglerne moek L. ... Site: demaine de b cacontivoe..; QY =100
Nom du propriétaire : .. d2ERRETA . Contact / responsable : “’:{c_a,,ph.ﬂp R st
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui ZKNon Quelle année ?JQKL{
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ,ﬂNon Précisez : Luﬂé//}w‘\buw’lc‘ﬁm .......
Surface de production : ....... 2{2 .......... HA  Volume produit en moyenne : . o S R e HI

o W
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LA CUVEE
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Description du vin / _ ,
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ling i Volumiments. en bacchs. . avec.des.oabes de. fred s ocis.., bho.Gaualibre awee.
Cépages utilisés (en %) : ADD"/OI’{é‘ﬁ’"(th&ufgﬁsﬂ% .............................................................................
Age moyen des vignes : 2 Superficie des vignes pour cette cuveée : . ) ;- D——
Densité pieds/ha : ....... XZ=T N Rendements (hl/ha) : 2017{7/,?&1 .............................................
Nature du sol et du sous-sol : ..gi'.».ﬂ*ZQ. ,czfgr{)eux.swraﬁemerc @Q\H’I’Uz ...................................
Mode de vendange : //{éCfiMfC{M—f:, NOMDBIE B LHES oo Corereerrrereeresieesrsssrsssaessssesrssnesgessssessisssesssssnans
Conditions de vendange : 60’!(?63:.}$§¢4?’26’1—ﬂmdg’sﬂﬁnd&??ﬁﬂ/‘ié&.?aﬂéj&/ ......................
Spécificité de vinification et élevage : J*?’_ﬁCab@‘?)r(mlrhc)ﬂﬂﬁﬂ%,f}a%(}mj rbl,c./'/f‘&}(’b’f?d{r
Elevage barrigue : [ Oui )E!‘Non Nombre de mois @ .......coocoviiiinines Type de bois : v,
Elevage sur lies : 1 Oui X‘ Non Nombre de mois 6”’79,3 ..........................................................................
Fermentation malolactique : (3 Oui & Non )

En % naturel : /(4; ........... En % vol acquis : /M; :}é’ sucres résiduels : Q(Cj/’{j

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ,JQQH'P ............................................................................ HL

N° Anonymat (a remplir par Interloire) © .............

o)

e

pertn).

}’ J'm.;ri}

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : B vererassstasnossnt R PN S A B
Date de mise en bouteille prévue : &\@P&l’_&?’l} Date de commercialisation : ﬁo«-ﬂ_ZE’/f?’
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .........ccoiiiiicioppppnnniannnii s

EXPOILS somvanmiaissmsms AQ.... % 3 premiers marchés : ngi‘h 70

FIANCE © trvveresiemereeeserraeseseens N....5%

FT GIMS &reeeeeeeceeeeeeeeee e sesaenrassenenes % ex de points de vente Paris/Province : W\, Y

[ﬂCaviste L e T Z"3% ex de points de vente Paris/Province : Ybr‘chzg ...............................
,ﬂ_ CHR o 20 ..% ex de points de vente Paris/Province : B\’C}ﬂgr‘f/%{fm/ﬂ .....

A PArtiCUlEr 2o So%




O Negoce [ Viticulteur 0 Coopérative

.................................. Référence client interloire : .,

Adresse : Ville el

Téléphone : . Partable : £ 00 i

Email : LLQ}& L w e R e s T S
Nom du proprigtaire : Contact /responsable | o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? 03 Cui P Non Quelle année 7o, e
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? T3 Oui (I NOR PréciSeZ oo :
Surface de production : (,m,HA Volume produit en movenieg & e TR Hl

L LA CUVEE \_f .
Appellation/IGP }(tliﬁ«{méxféw%t/i%wﬂ{%ﬁg ......................................................................
Millésime : ,,.M{ ........................................... Couleur -

NOM de CUVES © .ot i\/iarque:&. ;
Mention sur lie : B Oui [ Non

Description du vin

GBI NEZ / BOUCKE oo e
Cépages utilisés {en %) : M@«Q&mﬁi .......................................................................................................................
Age moyen des VIENBS | i, Superficie des vignes pour cetfe CUVEe & e _
Densité pieds/ha @ Rendements (hI/ha) @ e
Nature du SOF T GU SOUS-SOT I ..o oo e
Mode de vendange : éﬁ{ M;MJ§W ...... NOMBIE de Tri8S 1 i e

L CoNdITIONs de VENTENER | oo e e e
Speécificité de vinification 81 €leVage | . e, '
Elevage barrique : 0 Oui GNon Nombre de mois: . ..., e Type de bois: i
Elevage sur lies : (@-Oui O Non Nombre de mois: ... é ....................................................................................
Fermentation malolactique : (1 Qui B Non
En % naturei : f?’ﬂiﬁ) ........... En % vol acquis : /?2/ sUCTes residUels | e ‘
Nombre d’hectolitres PrOQUILS POUE CEETE CUVEE 1 ittt HL

, LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées - 3{/’&?/’”’ ........................................................ e
Date de mise en bouteille prévue : /f}/ LN / A A A Date de commercialisation oo
Prix particulier. TTC départ cave = OBLIGATOIRE ; ,?éffﬁ .....................................................................................
EXPOrt : e, ..% 3 premiers MVBECHBS © oo oo eeeee oo '
FranCe @ e %

COGMS % ex de points de venie Paris/Province © ... e,
3 Caviste i, % exde points de vente Paris/Frovince | e e
COCHR e 0% exode points de vente Paris/Provinge & oo




m

19-22 AVRIL 2017

AV cELORE FICHE TECHNIQUE 2017

7

LE DOMAINE/LA MAISON T Négoce o Viticuiteur T Coopérative
Nom : ..ERRL.MERLA Reference client interloire :
Adresze : /151 nem C:VIE% : 6;]4 33& Ville UﬁLL.l—-‘r
Téléphone: Qor‘tahiﬁ : ﬂ'f 1te 3 24 ga .............
Email : Raﬁ?ammpml@cﬁmw Eate
| Nom du propriétaire : antaﬁt; rEEpancab e
Le domaine a-t-il 818 créé ou repris deguss moinsde5ans 7 O Oui E’Mm QUE ie année 7. Aﬁg‘i
| Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? O Ouil O Non  Précisez: o
Surface de production : .. L{L .HA  Volume preduit en moyen T |

LA CUVEE

| peliaticnﬂu? .L.U\ i m.awﬁ.t.’r 9. MUJ\ ’,£ O
Millésime : S 0fa 10 | (=31 ! 5 ﬂ.\-ﬁ-‘x_
Nom de cuvée ; f—”} c@\?.lﬁﬁwm .. . Margue:.

| Mention sur lie ;@) Oui O Non

| Description du vin
| CEil / Nez / Bouche :

: Cepages utii:ses fen % M::Qw
| Aige moyen des vignes : " uperf'me des vignes pour CE::.kE CUVES | iiecenseirmrseranaesernsssens
Beiisite pIe0SHNE : cannunsuiinsisdinins
| IR Se Bt O TN .y icrssssnnnssssmensswetonasetiinsasesin vonssssirs s bos AT et b e v AR TR S R R D
I Mode de vendange : ....cowmmimiismiimgre NOMDIE 08 EIIBE § iiiiiieomssiors sonsisssmsessiuns saseassssisonsss icsnsn sdvekion Hilceaniasiny
| Conditions de vendange : -
| Spécificité de vinification et elevage Suﬂ. LLL«
| Etevage barrigue: T Oui & Non Nombre de MOiS: oo 1¥DE de BOIS e
| Elevage surlies : @ Oul O Non NOMBIE D8 MOIS & crveririmemirsns e e sesare s s s e ars s seresmas esnenevess
Fermentation malolact}que O 0ui @ Non
En % naturel 4 5}? .En % vol acquis : '12/4 . sucres résiduels :
Nombre d'hectolitres prodults pour cette cuvée ‘La Z RSP, - |

-

Rendements {(hi/ha) : < T ——

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
5: Nombre de bouteilies commercizlisées :
| Date de mise en bouteille prévue : 7.:?1 éQJ,// ;‘ ... Date de commercialisation: 74’/@3/4;
| Prix particulier TTC départ cave —OBUGATOIRE : ..o s ses
| BXPOrL: nssniimimsimisansnan a3 3 premiers marchés: ...
T
Bal T ——
8 H- (1 (= ———
| OF Particulier fu e mmimssiammssssrasinns

@ W

&

ex de poinis de venie Paris/Provinte | .. ercicsversssensnn s ressiassessanns
ex de points de vente Paris/Province |
=x de points de vante Paris/Provinte | e s smssssiirssanressasreras

el e




N™ Anonymat (a remplir par Interloire)

L

‘;ne 19-22 AVRIL 2017
P 9 ~ - -
m; L Tine o i bty £ ol FICHE TECHNIQUE 2017

TOHS LES NINE

( LE DOM _NE/LA MAISON |, O Négoce ﬂViticulteur ] Coopérative

Nom : ‘ M. ‘;...;é.;}s.\.;.‘e.-.\i.::f ........................ Référeni:e'c_lient L o S Y S ——
Adresse : At BN X0 RAN . cp: Kh330. vitte: .l S AN
Teléphane : QL HO.SOH). 25, Fax: 2. dhce.cli. 5a.. portavle: 06.09.78.7h.56.....
Email : .:.I.}..'.htJL&.(.UL.i.s...k.\.-,‘.‘v..‘!...64,:..:.!’%1..'..,.z..'.l....... SIEE § cousmmuosmins ovsarinsse masvins e s e R e e
NOm dui proprietaire | uwemsmrms s Contact / responsable : ...i'.“;.'k;fe‘w.(;u_k ...... XU A e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui ﬂ\Non Quelle aNNée ?....cceiceee e
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui )&Non PréciSezZ i vvvriiiieesiieieieeieieeeeeeeeeeeeeeieeee
Surface de production : ........ l(l .......... HA  Volume produit en moyenne : .............0# 2 HI
LA CUVEE . .

Appellation/IGP : 4MM\L{,LL1LF!‘J[7%J>';4 .....................................................................
Millésime : ....... .:ZL’,IK ............................................. oo T TR = /3, Y S
NOM A€ CUVER T 1vviiiii i e IVIBTGUE © oot cee et e bbb e e s e e eme e s e e esneenmn e srnas

Mention sur lie :,:E'Oui 0 Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ...’u..»)....g.-.c.;'m ﬁﬁ.(“:»:w...,c,;.ﬂ:‘es-:...T.é:ndﬂ.‘\u ...... /f\wl‘;i.;’\é«!’f/m\_., ............................
.............. e ... CCom ]cﬁ}ttmcmhuhb;_&((m)
Cépages utilisés (en %) : ......... /i :i.-(ﬂ.?n..f_l.:.....@c;.-h.\_(,. (67T o= S, S ST EAHR UN S  ASARS
Age moyen des vignes : ‘,.C‘”" Supé‘r%ié e des VIgnes Pour CETE CUVER © .oorrviceireeeeeeeniesee e
Densité pieds/ha: ..... G Rendements (hl/ha) : ...... BA ..o
P A NG PR BIRRYUES ESIE (5 v v v v ot 6 v 8 A 0w 13 R L TR 300 B4 R B S
Mode de vendange © ..ooovvveeeciier e NOMDES HETTIBE Y ... s s s S S ST e s
Conditions de vendange : ....Zﬁ?é.cci,.ma BRE. S ettt ettt eR bR e aR et st p s et eaesenepensan et e s setas '
Speciticité de Viniflcation B ElENAEE:T imisrobmrmssssonmis susmsis s S50 i T LSS E S FaT 900 oI BT SRS VT I8 e T b i
Elevage barrique : O Oui ﬂNon Nombre de Mmois : .coccvevevvecvriicnnenns Type de DOiS v
Elevage sur lies : w\Oui 0 Non NOMBIE G MIOIS & woeiiiiiii et ceae e et s e ete e s e e e e e et aa st e et e esannneeennnen
Fermentation malolactique : O Oui MNon

50T e[ 1P| R — En % vol acquis : ........... s SUCTes Tesiduels ¢ coumsmunmimomse s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ‘_'Fé .......................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ik‘ﬁ((‘, ............................................................ R— JETRRIRR
Date de mise en bouteille prévue : 4@[7(&'\5 Date de commercialisation : 4‘5/7&.\’"} .........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : J(f:s)(,’f ...............................................................................
EXOOM  msnimrnsas s amnvier 06 3 DrEIIIErs MALTCHEE T wivciismansisvivisvissusnssnsnmssks vusssnives ssssaaaiensts bisunss poasniiiasive
FranCe @ oo e %

I R [or . % ex de points de vente Paris/ProOVINCE & coociiiciiiiciicciieciec et
O Caviste & % ex de points de vente Paris/Provinge i ....coeccvveciecciiresrce e
I 1 S % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & .ooviciiiaiiiciniicciree e sreee e sneeenens
3 Particulier .o %




19-22 AVRIL 2017
V. b LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOuL LEE MM 10M! 0aud da HaluRd

463 N® Anonymat {a remplir par Interloire} © ...

LE DOEVIAH\IE/LA MAISON 1 Négoce (¥ Viticulteur [ Coopérative

Nom : . SL e t L. (\m..\....i..\.f:w\f.f....lt.;.h.l.[ .................. Reference client Interloire :
Adresse : ....(.-u.f_..LC*.-....L.h.tn‘lJ.CLn.\\lA\,&.x ........................ p: il 33, ville: UQ.U.QJ(‘ ......................................
Téléphone : .0x... 52353250 ... FAX © crvrerenerninesssersaeenssresssneeraes Portable : ..06.2&.38. 58 5.
Email : ... Qm\aﬂ\m (..w MFQAAS{ ........................... oY o SO U U PRSP POT
Nom du propriétaire : ?\c 2. U.(LLst AL L.\‘\Ql. . Contact / responsable : R Y 17 SO
Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Qui & Non Quelle année ?......coooveeeecerireieraen
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? (J Qui 0 NON  PRACISEZ 1 vovreeeieesesreeseosnesestesessssesessassanesans
Surface de production : ... 33 ............ HA  Volume produit @n MOYeNmne | .. e HI

€0 -

LA CUVEE )

Appellation/IGP : mjf)(}? 4& 31;\“‘! e Nadae.. Ao f(k\% ...................................................
Millésime : e A Couleur @ s Al

Nom de cuvée : ...&:x\cﬂns....;.‘.m..&m.‘.’.ma ......... 1Y =T o 11 = YUV OO P PRI OPPMNU PO

Mention sur lie :MOui (3 Non

Description du vin

Fil / Nez / Bouche : ... LR (Lioc... 9\:?1 LRen. Jani. E Meﬂ a iﬁ.‘)@ ..... { Wﬁ{a ........

............. A ‘P\S;U-QLAA
Cépages utilisés (en %) : MRS N e e tranreersaeseserenaeserneasaeesaaarenne ser s nen e tas ke bes
- ] L g pl“\ .

Age moyen des vignes : ... 2 S Superﬁc:e des vignes pour cette cuvée : ‘s:’?-) ............................
Densité pieds/ha @ ! 65_0’0 ..................... Rendements (h/ha) : ......... G e e eneneneon
Nature du sof et du sous- sol ﬂf\m&.— Lo shoves

Mode de vendange ! !‘N,C%A ‘YL.-L» ................ Nombre de tries :

Conditions de vendange : ..o AR ds Qﬁi ........ ARY f;i.ui.

specificité de vinification et elevage : 'h({,\lb‘/\omd“ &Eﬁf&y& f()t(’. !)’m"
Elevage barrigue : J Oui P Non Nombre de Mois : .oeccciiiniinneee. Type de bois ;-

Elevage sur lies : EXOui £ Non NOMDIE de MOIS © i sas st bssaesaesbe st ansbanesaarsanees
Fermentation malolactique : [ Qui Non

En % natured e En % vol acquis : ,/M }6 sucres re5|duels %GEAG"F\
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ... S ?)q treremstesstssteseessssesassnnrsnnenensrnsssasesensasaras FHL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées @ .......0 .. géé ...........................................................................................
Date de rmise en bouteifle prévue : ....J M V‘)....ul’ .,l)(pjr’ ..... Date de commercialisation : ... #0140, 2o,
Prix particulier TTC départ cave — OBLUIGATOIRE : ............... 3 s 1 SO PO O TS TSU SR
EXPOIt © vocenverenene [ o J % 3 premiers marchés : Memm?a&, ........ ﬁif‘j»‘ 2.

France @ .o L1« SR %

BGMS 2 N % ex de points de vente Paris/ProvifiCe I ...
& Caviste i..eee.n. A ST % ex de points de vente PariS/PrOVINICE | vovoevrecrcirirrarssssnrenssisssssrssrranesssesssones
B CHR ¢ oo & % ex de points de vente Paris/Provinee © ...
gd Particulier ©n. T ( .................... %




T,
L /
L ©f

&“l;”e 19-22 AVRIL 2017

4 -
mﬁ-‘;g.:.ﬁm +VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOLS LES VIKS SONT DANS S4 NATURE

N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ...

Wi
LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce @ Viticulteur O Coopérative
NOM ¢ vovevreee  FIARTIN 5L LDNEAY e Référence client Interloire : ......... A2 3 F .
Adresse : «ié,Lerl"l L R cP: . Lk Ado... vile: ... BEREEL. e
Téléphone : 4. L0aShs. 35 Ll Fax: @2: L0 5lineR-L3 Portable: .06 I A28 A0
Email : .onwwlin ;yuau..u,...@...&L.".&.anul.caﬁ....s;;/.k ...... Site ;.. W W e, ma..r}.i.......1;:.&’.%..:....@%4‘ ﬂ» J‘ qﬁ.,
Nom du propriétaire : o RRTUIN e Contact / responsable : t’/ﬁﬁ’\'m ............... a d).n: or}?a
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui ¢ Non  Quelle année ?... ..J.ﬂ.’:l;L-. .............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui BF'NON  PréCisez 1 ..o
Surface de production : ....... L £ = —— HA  Volume produit en moyenne : ..........co.e. AL S 2, HI

|

LA CUVEE
Appellation/IGP : ....[(Mﬁ.(&ﬁlk ............. Scr\v;z,e.o/)'(’fumfbﬁ .....................................................
MillESIME & covverrirereriens T 3 14N Couleur: ..........] 2 .ﬂmn.c ..........................................................
Nom de cuvée : e fied P an ..................... Marque : 7D @malng.. tIARTIN - LUNEND. ...,

Mention sur lie : &l Oui Non

Description du vin
CEli Nez/B uche: "?w\a@. wii]:ww!ne...al..%;ﬂ'jlﬁ.f...ﬂzj ....... "5 ﬁ-:t‘%a:jpt?.&#& LS. qu QGRS

rmc pr E. n.v.l. tsﬁu“" ....... A TR AT AR IS8 L L S ¥ - PR IR savisiss wiuiasuin i SRR e S R
Cepages utilisés (en % . Qa.v.: ........ imﬁl .....................................................................................................
Age moyen des vignes : e Superficie des vignes pour cette cuvée : ........: A ——
Densité pieds/ha : ..........: ?: L SRR Rendements (hl/ha) @ .ocovivipene. O
Nature du sol et du sous-sol : FJ?;Ls m@am\n NI TIOL S e/’ kA :.;..%.#Q Ja ....... & sm;.[E ............................
Mode de vendange : ...... e ?r.?,c«,m q[e-«»& Nombre QO ETIES T vvoreesrormeeeeeeeeseosseeessesssssaeseans e essesssssss
Conditions de vendange ‘.. (. wt,r\ B ou e sme e s pare g s e A SR SRS SRR T R SRy SV R e
Spécificité de vinification et elevage :DL wle¢ er.} h'uyrhfliw ave.c..anailrs 5. :’n oy ?Wej{ AT E;} y,'hc
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois: ........ T s Type de bois : ...... it seea s
Elevage sur lies : & Oui O Non NOMBIE A0 MOIS § eneeemrsen T R M e siss it ssssasssisssinsssussssissssnsssassssios
Fermentation malolactique : O Oui Non
En % naturel : ... v EN % VOl ACQUIS | oo, sUCTES résiduels : ....... mé;j ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .........ccc...... B =Y OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : R - JF 3 O e S W
Date de mise en bouteille prévue : Amg Date de commercialisation : ... Ein. AveY......ccocc......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................. A:QU? ..........................................................................
29710 AR iR — % 3 premiers marchés : ..o e somEayasmsas posss RALSECES VRSO 0
(ST L= RO . - . SUA—— %

B GMS ieeivcriiiinnnes (5 (o R — % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ...
(3 Caviste toeevrenene. e v exarass s s % ex de points de vente Paris/Provinge : ......mrmssssnesssssssisinsisesass
(i f 0| S — A v % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ....viremisseiissssessessstisessnnnnisans

[ PArticUlIER ., ..t ti@iimamimmnssrssmsnss %




ii' =‘. : N°® Anonymat (& remplir par Interloire) : ..........
s 19-22 AVRIL 2017
Liwe :

Tﬂ-c*?"u ?ém LoPvAL | ELOIRE - FICHE TECHNIQUE 2017

DI "
LE DOMAINE/tA-MAISEN ] Négoce m/\ﬁ;culteur 0 Coopérative
Nom : 6QRL..}1.:..dnui.q.:.de.(jc!....mmalr‘.c;!..c ............ Référence client INTErloire : .......coveemvurerceemmceenenisinasenneans
Adresse : ?-luﬂmcrﬂe ..... = _l—:‘”‘t-d.fs ........ CP: ..g.f’..&..s.o Ville: .S L. REMO. L ME.........
Téléphone : 2,14 40 8.3:5.3208 Fax: oo Portable : (67/2:5.9:40:. 35 .........
Email : &) mcuin.:.o‘.z.ﬂa.mm .?.u.e@.muu OO 1 =TRSO PP PR PP PP
Nom du propriétaire : BﬂRREH.@...@éﬁ}.cRMContact/ responsable : .15..QRB.Eﬂu...Gu.e'.fé:‘n.r..Pom
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui Mflilon Quelle année 7........ 2010...
Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui EFNON  PRECISEZ : cvovoveeereieternreneneienim sessesssenssssnasess e
Surface de production : ....... 2 F HA  Volume produit en moyenne : /{(QOHP ................... HI
LA CUVEE -
Appellation A&~ ﬁ%mf)ﬂL ....... S;‘:'..\(.C.?. ...... e}' ....... ﬁWHC. T
Millésime : .ccovreveinnnd 2 Q[( .............................. Couleur: .oveeienns blamc. ...........................................
Nom de cuvée : /ﬁ...é&(.nc.'c.....du.....[.)a!fﬂ.m:h.e.. Marque : Domm.ﬂnc.ah&dwt .e'.'..!:&.;? ........
Mention sur lie : @Oui O Non
Description du vin
CETl / NEZ / BOUCKE  cuvveverecaierssserassasssensaseasrsencessssssssssasaibestossiasastatas ossesussons S00msv st s s an s s s s s s s s s s s s a0t s s
Cépages utilisés (en %) : (X o I [t -/[c/\:'( ...............................................................
Age moyen des vignes : .......... 20, Superficie des vignes pour cette cuvée : 2 ..... o W A
Densitd pieds/ha : SR <-Y o X o N RENAEMENES (NI/NA) §pirrrersecsisessrsonsasinmmsssssssensisssssssessssasissersnssisens
Nature du sol et du sous-sol : .............. &QL N o o SO O ol o Y 3 <P PSS PP
Mode de vendange : \’(L'Ca v gAA, e.... Nombre de tries : ......... ,@' ............................................................
Conditions de vendange : Ac (L....C....,S.m‘.n.z. .............................................................................................
SpEcificité de VINIfICAtion 8t BIBVARBE 1 .......vir ettt
Elevage barrique : O Oui @ Non Nombre de Mmois : .cccocvriiiiicienieiininnns Type de bois © ..o,
Elevage sur lies @ Oui O Non Nombre de mois: .......... &‘..maz}.} ...........................................................
Fermentation malolactique : (O Oui @ Non
En % naturel : .ooeeeeveciiiiiiiiinnnn En % vol acquis @ ..ceciennenn SUCTES FESIAUEIS © oovveenrrerrveeecrie st
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......... -//25H€ .................................................................. HL
el o A
Date de mise en bouteille prévue : ...&.x.r.-.'l......Z.Q.l.}...... Date de commercialisation : A\mlzdl?-
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ooriiiiiiiiniiis s it s
50 To] 1 PSSR % 3 premiers Marches [ ...
France : oo MO0 e, %
O GIVIS L. ..o s amssamvsmsisnmi s % ex de points de vente Paris/Province @ ...t
[ CaViSte trvvreeeceeeeerenesre e reree s % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
s el |2 7 g—— Q.Q .......................... % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ...

O3 Particulier tee e Qe %

At

(VTRLY
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N® Anonymat (aremplir par Interloire) @ ..........

w |

A

4

mi E,Em ool FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON

ﬁ [F\L. ....... C ..... M«"P”\/() ........................ Référence client Interloire : A\ Y

Adresse : IOOL U|E€C“ CP: f([{iﬁ@ Villers oo Yo 000 Z(
Telephone ........... 3 é{f( Fax. .......................................... Portable : o )
Email : .fQ‘ﬁM‘, 1 La Site WWW (ZZ:WQQLLLZ
jﬁ,@h D \9U Contact / responsable : 1%} .C .

Nom du proprletawe A 7
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui ﬂNon Quelle annéeR..ciicviiiniisiiiennnns

- Certification AB, EcoCert, ISO, Te;a Vitisouautre 2 J Oui T NON  PréCiSEZ ! .oioiviiiieiiiiiieiiiiiriesirieeeeieeeesnnnsessnnnas

Surface de production : .,AD ......... HA  Volume produit en moyenne : .....cccceeeueen. Zlo .............................. HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : MM&LM A&\/\{LQ!/MQL('&’ ..... S(’ULJQ ..................................................

Millésime : ... 2 /l 6 nae Couleur: :
Nom de cuvée : vs?'{'{/w‘-ukﬂ-/({ ))'ﬁ;u«uw@é Marque ,QQ‘L«!&QVL,(,UL«

Mention sur lie .MOw (0 Non -

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : MK/Z LA

Cépages utilisés (en %) : ... '
Age moyen des vignes :
Densité pieds/ha : .

Nature du sol et du sous-sol
Mode de vendange : M{L
Conditions de vendange

O SR ——
Spécificité de vinification et elevage fiﬁ‘.@é ...........................................
Elevage barrique : 3O Oui O Non pe de boiS : ..
Elevage sur lies : ) Oui (J Non Nombre de mois : ..... é)w‘“’{-«’-l—‘)’(—@ ............................................................

Fermentation malolactique : 0 Oui 5dNon Z
En % naturel : ../\RQQ.... ..En % vol acquis : /‘"‘ 3. é’acres résiduels : 3 3 .......... / ...............

Nombre d’hectolitres prodwts pour cette cuvée : ..... .

i

[§a\Y

2

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commeruallsees L( .................................................................................... ?
/.?) ZQ{ . Datg de commercialisation ; .. sz/a){ ......

Date de mise en bouteille prévue : ..

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... [4 467 ....................................................................................
EXDOIL: commvamommsss s syt 9% 3 Premilers MATCNGSTS wumseriimsss forms s e s e ST e s
France : .ooccceveeveeiinn AL, %

FLGMS Givmssmsiverimnsssmnen s % ex de points de vente Paris/Province : ......... et s et nneas
C) CAVISEE: ..o n % ex de points de vente Paris/Province : e en ke R RS YT
PRCHR : e 50 ............. % ex de points de vente Paris/Province : :/ ...........................................
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i

YYJH": mm V Do LR FICHE TECHNIQUE 2017
A
LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce P Viticulteur (1 Coopérative
Nom : EARL. ALLARY ... MRANGEONM......... Référence client Interloire : ... 04054 |
Adresse : LA CrlAERTIMIER G cP: bk A3.0. ville: LLALLG T
Téléphone @2‘!9556247415 ....... Fax L et Portable : G&.44. 046 'Hmdﬂ“fj l‘tj‘(.'{'-i? |
Email : ollazrd..X L (e TN LVTE 5 - S Gite s LB oG L LB LA . e csenssmssrammmsasansmesis bR R S S5
Nom du propriétaire : /1. L [ Vi&D 9. HHL LEIﬁcﬂTKfMtact / responsable : A.LL R0, R AL L akDERTRANY
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui ﬁ Non Quelle année ?imf.)tf' ....................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? I 0ui CONON  PréCiSEZ i vviicrirerrireiiiinsmiiianiimnereesssssmnninnnnssians
Surface de production : .............. ‘30 ..HA  Volume produit en moyenne : ...... /MADON‘( ............................. HI
L

LA CUVEE Aol

Appellation/IGP : .1 aanCaded....... Lerraak. ‘fm B |
Millésime : .oovvreeniee 7Y I Couleur : Q)—Q.L PO .

Nom de cuvée : Cusen M 242 -Ze.. ﬁ o R Marque : Lt’_. Chos.. D O 68t

Mention sur lie : ) Oui I Non (aiacn)

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : . rﬂh‘.d\,‘,lﬁ, F?(ﬂuﬂ.ﬂ_ &l %Lu«l&.. CLL Soma. AT l’)otu.Q.l MLLUU“ ..........
\QQ\'\QL‘"- RQ’QJK- QL&M&-H—M} _DLYLRJL ...........................................................................................................
Cépages utllnses (en%) : ... Aco.d HG_Q@% P ) Qu.zt%ﬂfi/v&d ..........................................................
Age moyen des vignes : -?«f&f)u\&w} Superficie des vignes pour cette cuyée
Densité pieds/ha : éﬂ’é)(‘[?h ................. Rendements (hl/ha) : /“L
Nature du sol et du sous—spl D opaslo QJ‘ i : v

Mode de vendange : . Qﬁcx..m_ﬁml NONABTE A B § 2oyt e s i isnigasss s sk v s asr s a3

Conditions de vendange MLFQQLLQM. .............................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : E &u(ﬂ%m SRR, Luze_

Elevage barrique : [ Oui O Non Nombre de mois : ....cpeveimniinnes THHE A D0 § cvcmsmuiprmesamsmmn
Elevage sur lies :ﬁ Oui [ Non Nombre de mois : jmaua ......................................................................

Fermentation malolactique : O Oui M Non

En % naturel : ./j/fz ..En % vol acquis : /{’/ 24 res résiduels : .2%.. .............................................

HL

Nombre d’hectolitres produ1ts pour cette cuvée : ..... 0 J .................................................................................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisée ln 102 O OO OO RPORTOPPPO
Date de mise en bouteille prévue : 2 J s Q.D /#’ Date de commercialisation : /{A[ﬂ.&{] ....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : [4 L 5910 20 o1 er et
EROOTLY sumsssmpassmsmms esidbopn 0 3prem|ers FRATCTIBRE (oo cicsains bievoiss shasisvaTavyans s somass so iovaiion smmmannssenrsxrpss
France @ .veeniiieee e 95/%

T GIMS et eerre e e eis e % ex de points de vente Paris/Province & ...
CV CAVISER &.....caimms e % ex de points de vente Paris/ProVinge & ...,
CICHR & et cesrree e eireee e rresessia s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

O3 Particuliers. o s // {90%




; j l' N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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i 5,& VAL LOIRE | FICHE TECHNIQUE 2017
L]
LE DOMAINE/LA MAISON (71 Négoce (@ Viticulteur (J Coopérative
Nom : i).&lﬂ.(-}i MG BOULLEEL L D, Référence client Interloire : 54/[()5(& ........................
Adresse : .8 LA BROSSE oo v CP: 14236, ville: ,S‘.T.?L.f%?sé?.w\/..f/m;(b’.(:....s'f;'u,f."{‘:lfc.yfﬂ =
Téléphone : .2...L Lo 3. 2. Fax : .(.".’.Z,..Ll.l..".?'..C.’..L{...%...Q.Z«.... Portable : LQ.(:._ (5’»({552&’}0
Email : .HaeC. 5 .&’é‘.uéé{fﬁé(.@;).ﬁémldﬂg.ﬁ.. /. Site : i.'J..'M.lu(i..;/ﬂm.m.mf.;:.ﬂ‘t I’./.g/‘ua.;{'-.:.u:lb.'m;ff/mi..«.(."E/'.f.
Nom du propriétaire : .. AQUFFARD.....0.ALLC...... Coritact / responsables uemamnnsennnimmnaaainniass
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui B Non Quelle année ?.......ccocvevvveeerrnreneennns
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 1 Oui BINON  PrECISEZ © ..vivivuieceriircicrsensiersistsssssssssssessees
Surface de production : ........... 28 ...... HA  Volume produit €n MOYENNe @ ......ccccvviiiinniininininieie HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ..ﬁO..Ca......HU..(.{;{:l'.ﬂEﬁf......&‘..kl..[..[i‘{;‘ ............ eeeteetee Eebeheteebebenh bbbttt ebnn s
Millésime : ......... 2. S o R £ 1/ T
Nom de cuvée : ..ﬂ:e.fmu'm.....zﬂaafﬁﬁs@ ............. IVLEINETUIR & sosovnmsssovssiunstostioss s i S00sua st s B T S SRS

Mention sur lie : @-Oui 1 Non

Description du vin

CEI| ' MEZ ] BOUCKHE 3 scesvinnusissvoniossisesinssisssssssniehsiess sivseises s s s asiive sxesessi e besssis s sUa s sisissios vy s G5k 500 oo R4 EBb i dua s BT
Cépages utilisés (en %) : /Oc'ﬂ/"iﬁfo/vdf;ﬁm%éw’m ...................................................
Age moyen des VIgNes : .....cceeveveeerreereresiaerenns Superficie des vignes pour cette CUVEE : .......covcveiiiniiieciiiiinines
Densité pieds/ha @ ..o Rendements (h1/ha) : oo
Nature du sol et du sous-sol : [1.4’)114)/12 Y., L sz’itv ......................................................................................
Mode de vendange : .......ccvvvevivriesiinieinineenennns NOTDIe BETIIESS sunsmnmarssrs o avs e essms v s s eas:
CONAILIONS 08 VENUANEE © vviiiviierierirreareeiiesirresssessessssssassesesarsssasessessssssassesssneasssensessssns sassansessens inesanssssnsssinssantsnssnsisssans
Spécificité de vinification et BlEVAGE & ...
Elevage barrique : (1 Oui @ .Non Nombre de mois : ........ I R—— Type de hois @ vvviveieiierni s
Elevage sur lies : @ Oui 1 Non Nombre de mois : ..... 6 ....................................................................................
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non

En % naturel @ ... En % vol acquis : M,Q sucres résiduels : ...... ,/f' (.‘) ..........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... 440/" ............................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

NOMbIEde bRUERIE S EBNSIRIEERS : ... L (... 001 i ssvssniss i sz
Date de mise en bouteille prévue : .08 fe.3.L.02..... ~ Date de commercialisation : ol . LQLE......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ Jé ........................................................................................
EXPOrt & e % 3 Premiers Marchés @ .. s
France ; sossenssmavomsrevismsviasi %

] GIMS Lucsivsasisssissumiinsssssssmssussrinssiims % ex de points de vente Paris/ProviNCe © ......coveeeniiimneessnsinnressensssseserensnes
O Cavistes somanmumaanmnumnmns % ex de points de vente Paris/Province : ...,
CICHR : oo % ex de points de vente Paris/Province : ...cccocverierieniesiiesesssesnsie e snesisnsnnns

I ParticUlier i cesiniisceeessnennes %




| l N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ .............

&44 we 19-22 AVRIL 2017

‘mﬂsg.*}g VAL | ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

-
LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce (A Viticulteur (J Coopérative
Nom : E*ﬂ‘/{LﬁE@HﬁT(XﬁM ........................ Référence client Interloire : SHOFAG .
Adresse : mwf‘\\}‘CNU\:‘EﬁXQLSCS ................... CP: (}Ly’,;ﬁb ..... Ville : \fﬂdrﬂ’f .......................................
Téléphone 0k oA ETE FEIS onsnansmerisbis sisioreiimseimssamiaios Portable : 0?6“’5—5—’3{'(}3’- |
Email :-Q(J.#JJ‘;’..::...@x‘ﬁ;j.mht.@?.cf\mm g& ..... ferees B s v e vmnss smomen e TR R R P AT VAV w R T R
Nom du propriétaire : b gl @T e Contact / responsable : ANT Hon, &T('(frﬁﬂf .........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui @ Non Quelle année ?.....cccocovveiininnnenn, e
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui 0 Non  Précisez: ..AL«:—'.T.‘."(.’EZ'.....ﬁa;ilﬁb,ﬂ,hh)ffzﬁ..,.
Surface de production : .....| (f’)—-— ............ HA  Volume produit €n MOYENNE & ..coiii s, HI
LA CUVEE . . ,
Appellation/IGP : dw,l:mb\')ﬁ\@‘bl Q\‘A\;\W\&, ..... m»e-{u{ ........ P\O‘P ...... ettt ar s
MIlESIME  creeZB2 Ao erereereiesessenesssians Couleur: %@:w\a’ ...............................................................
Nom de cuvée : LAIQ'C((EMWCHC ....... TR i s o e ST s PV VAR R

Mention sur lie : FL{Oui 7 Non

Description du vin . - ’
(Eil / Nez / Bouche : 14497(@“G/Hﬁ’.(\(gmmﬁ‘ﬂ?ﬁ\‘-,daﬁjeq{.{ywa%fQ‘l(ﬁﬁup}gei{z‘l&\.f«mﬁ%
Qmﬂx%ahwhgk/{f iAo SRR i
Cépages utilisés (en %) : /{W% ....... m&&%w ..................................................................

Age moyen des vignes : ZS(M ................. Superficie des Vignes pour cette cuvée : ﬁf&?ﬁl‘&v’ .........
Densité pieds/ha : B ALT0 S Rendements (hl/ha) : ..,Zu)w Bovisofssosseass useosvensamenasnntn ssgsmne
NEELFE AU SO BE QU SOUS-SOL | ......coiiiererminimsionsrierssronssiiesmmissmisassesassianssesssestamsssssnssrssrstsssesasastashsetanssonsesnmsstssssusstssianniss
Mode de vendange : [‘f{cimma‘z.ffu& ............. NOMBIE B tHIES & wvivieirrirreeiirirsnre ettt
Conditions de vendange : ............ e eSS SR PSRN BRI e A S A TR R
Spécificité de vinification et élevage : ...:‘:!:Q.M ..... &4 e i B P s A s A e e LTSS VS A
Elevage barrique : 0 Oui O Non Nombre de mois i e..cogs g cveerivnes TYPE A DOIS & i
Elevage sur lies :ﬂOui J Non Nombre de mois : éﬂ“f(}mésud ...................................................................
Fermentation malolactique : O Oui m Non )

En % naturel & ...oooceevieniniiniinnns En % vol acquis : I, 7 - su@res’.résiduels : ,2,(‘?«\/?' ................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ,,A'?’si’_nﬂ ............................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : Z33q}0 ..... YOO OO P T e S SRS
Date de mise en bouteille prévue : /Mdu f{(/l(m& Date de commercialisation : cﬁm JILQLA..A ............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .....—3,55.9..; .................................................................................
EXPOIT & ooieveimvinis e % 3 Premiers Marchés i s
FRangess oo %

(VGG Lvs e amnrenmi doiaasais osiosadssievistote % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
3 Caviste /fOO/" ........................ % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ...
O CHR: 5‘7%’ % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

SRR, - et AP
3 Particulier :..6‘1‘)_.41 ........................ %
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my B 0 stome FICHE TECHNIQUE 2017

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ....c.......u

CRA
LE DOMAINE/LA MAISON , (3 Négoce [ Viticulteur [J Coopérative
Nom : ..S.c.m....91;.(;\1;;-:....(;.‘&;&#....ll( .-‘.h.’t’.! .................. Référence client INTErloire & ...oocevveeceeseeceiieieccceeec e
Adresse : ....61;'}}..l.P.-....L'.i\.t.\d.”.f:b.\\v.li’»'.i:x ........................ cp: . feli 33, ville : UQJJ.Q\" ......................................
Téléphone : ..0¥..8.2.25..3.3.53....... L Portable : .06 ¢&.38. 58 9.
Email : ..... .C:ﬂ\?.;&kﬁru.(\D...;J).‘.".C’;{\.b‘{...%.‘?". .................... B e s O T S R R
Nom du propriétaire : ....S.).-.‘.c.\asm...HimaJe...().i‘..l-.\w.\.... Contact / responsable : ....... R L
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (1 Oui @ Non Quelle année ?.......ovveoeeveeeeeveeeerenian
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui B NON  PrECISEZ * ovemeeeeeeeeeesreeeseee e s se
Surface de production : ...... B3 HA  Volume produit €N MOYENNE & .......cooviieiireiiicicreeere e HI

en -

LA CUVEE
Appellation/IGP : M)L&Jﬂ\’g{.vk WDMaﬂ.DLgJ’u@ .....................................................
FIST) L —— N oW | Couleur: .......... M e
Nom de cuvée : (.‘\le%LﬁL\fLﬁUbll@\sl&q:u IMAFQUE : ceoereereeereesestetsecacaeaeaesee st ssesseeeseneeeeaseeeessesenessseennes
Mention sur lie : ﬁOui (J Non
Description du vin 0 ) ’ ) _
(Eil / Nez / Bouche : .......\f W*@m{(){.ik,o\i!rdieml‘\hlfmu)flﬂu..) ..............................
mudq.,nm‘xhelr B e e ——————————_EE—————Y
Cépages utilisés (en %) : .../ Wl me.bzﬂ’\ ................................................................................................................
Age moyen des vignes : ...... 1 Y Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... ‘é L
Densité pieds/ha : ............ O Dee, Rendements (hi/ha) : ....... ¥ gﬁl ....................................................
Nature du 50l et du SOUS-S0! : ... (3. AL . rees BB AN e
Mode de vendange : .......rnf,(:e.Mi:‘u.. S NOMBTE A tHBET usmmmimsimsiiimismionssmanmmsissnmassrmanpsasssae
Conditions de vendange : ........i.sl.t‘c.\.%..—......Mﬂﬁﬁﬂ.\liél ..............................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ....... ‘ :'h:.mhf.\a'.am.em ........ [ X Ve SN hﬁk"ﬁm@.gft ..... daa....] Laﬂm'..._
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois @ .....cccccecevevveeceee.. TYPE A BOIS 1 oo s
Elevage sur lies : @ Oui 3 Non NOMDIE A& MOIS T el LUV Deteree oo eeesscssesseeeeeeessesee s oo seessssn,
Fermentation malolactique : O Oui & Non ' )
En % naturel : .....ccccceveciennnnnne En % vol acquis : J,!,Xl, sucres résiduels : ..... e.,dyt"lap‘f&}“ﬁfmm&
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : fgel"'ﬁg ............................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE i
Nombre de bouteilles commercialisées : ........... ' "}b)b.}‘b .........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : U - (V720 N Date de commercialisation : ... s X% .eeceerreverrsronn.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Q,Uo
(5571 Jo T A S R % 3 premiersmarchies § ;.. ammnimimiimin s i e rmeamanans
France : .ooeeeceeeeeeld 0%
& GMS t.ooo.. .= o S % ex de points de VeNnte PariS/PrOVINCE : ....eveveeeeeeeeeesereeeessssessssesssssssessssas
B CAVISEE & annummrnmmnn s % ex de points de vente Paris/ProVince : .........cccoeeeeeveeieessseiesseseessessnsisesnns
) CHRY st msinmansassspmansanns % ex de points de vente Paris/PrOVINCE I ....c.c.occeeeieeereereeeeeeressesssssssssssssases
O3 Particulier ©........cccoveevevereeereereenns %




| Elevage sur fies : :@Loui [ Non'

i -f:_Fermentatlon maiofactique 0 0ua QI Non
“1En% naturel : ..

El CHR: ...

Lfffﬁt\

N Anonymat (& remplir par Interloirg) ¢ ...

19- 22 A\/R L 2017 _
LOIRE FICHETECHNSQUE 2017

' .»é;wa

C¥ouws LEE ving

HE ﬁn-& Sk owaEfysne

| LE DOMAINE/LA MAISON | DNegoce #_viticulteur [ Coopérative

Nom : DN NEDE LAMOE. s - EAR. 2.
Adresse : L}‘ Lﬁ‘ﬂ?@@ ............ PRI o -2 14[{690 Ville ; CHW CAYLTHERARD......
'Te!ephone 2140, .06. SOS? Fax: (09, %’S_;Sqog"? ortable Ci?@. G. Ab. %)149“[
'Emanl ﬂﬂﬂ&ﬂﬁ’dﬁ&ﬂ@@@ s fi Slte LA E?WGU'WQ )’3@&» @

Nom. du proprtetalre DR@S’L} Q. .

..............

[IRCTITL BP P T SPYCPIRENARY A0 E - t; Q . "Q .. [ ... ] 1 ............ AT T A i YY) Tee LML
............................ Qﬂw...... LT S U UV [T

L Milésime . -
3_.Nom de cuvée‘ G,z/‘fﬂ Iﬁmy“ GAQQA (°~ &Marthe_: O PN SRRt 3 i
Noen 40 . . ' : BRI S S S T IR o

' "iMentxon surlae &oui CIN

& :-Description du vin' T | ' ' .
_';15 .. "MM'@* ]m?»éi: ....... ()ég f?.,.!?? L4588 9??’:3 WI '/ 7% Vtge S48, r’lf i
%WM .......... f" . /T 2 S Yol <% é {?‘é».(te,..{’ é ..&f'i{?"’“j/'i“

Superfsc:e des v:gnes pour cette cuﬁ 4: A,&;ﬁ
BN endements(hi/ha) i

i '--'Mode de véndange ;-
G ‘t:ons de vendange :/; 8 &? ﬂ ﬁw...: i
| Spécificité de vinification et élevage ! . i B i
[ Elevage barrique : 01 Oui- PWon -"Q'Nombre de mms*"- Type de bms' ERT
- Nombre de mois : .../&. v"vm ......

d XZ'- sucizﬁiduels R

LT I P A Y T Y T YYRITY Auruwiise

/{ﬁ En %vo! acquis.._.:f

i iiNombfe d’hectohtres prodwts k_'o.ur cette cuvée :

LR TR F P R TIX T LY X

-----

';EB’Parttcuher. ,ép o %
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e, VAL LELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

N°® Anonymat (& remplir par Interioire) @ ey

LE DOMAINE/LA Tgson{ L [T Négoce M Viticulteur ] Coopérative
Nom: .47 él ' 6’»*'4"‘ o) Référence client Interloire : .......... e

Adresse ; Cﬁgfﬁmiﬁhg“a(& .......... . CP 41’9'[{13@ Ville : (,(t?:m )
Téiéphone:Q.Zw.dlfﬁ..ﬁ)é&f{:ﬁ.;.’f.ﬁ. ng:@.‘Z{éﬁQ.o.é...é@b.::(.S Portable : .4
Email : CQA}C(L@C ..... k.ﬂ.—.....”.i.b.ﬂ@ﬂ@.‘.’.ﬂ#?.ff"Site s Cho beaus

.......

NOM du PrOPrEtaire @ vveeerereereeeres s, Contact / responsable : ...... S . 352&31& . e,
Le domaine a-t-if été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ OuiZ&LNon  Quelle année ?...vcieiiviiceivecnin,
¥ ~
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ?ﬂOui ONon  précisez: T ERAMA.VLTTS .
. o <
Surface de production : ......2%......... HA  Volume produit en moyenne : .............. U e 0 RODO HI
LA CUVEE

Appeliation/iGP : ... QAT SIS CADRT.. SEVRE MV e
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Nom du propriétaire : FlLea (’{\P\/C.fot“rfj;t’ig Contact/ responsable : FLEUMA/CZ_ gﬁﬁ(ﬁ,é .......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Qui @ﬁklon Quelle année ?......cccccceeccvieecveerieenn,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui F)Non PrECISCZ & tivivviieiieeii i ab s sbannr e

LA CUVEE
Appellation/IGP

Mention sur Ile .FDUI J Non

Description du vin

CEIL NEE J B O e e o s ve s s maas e o oo N T £ T B T A G T P A AP
Cépages utilisés (en %) : A

Age moyen des vignes : ........ BD M ....... Superficie des vignes pour cette cuvée ; 4[&& .................
Densité pieds/ha : ...... {Q@ ....................... .. Rendements (hl/ha) : ?")’ “7 [a‘k .................................
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Conditions de vendange : “«’R)ﬂﬁc't. e, ‘}awdif’f&ﬂdﬁﬂ?@”&ﬁﬂ{iﬂ@?// ‘
Spécificité de vinification et élevage : M'EC‘:‘}M?#’:{J{JIJ‘?W/}@/’&Z—ﬁﬁwccggwgﬂpﬂ‘t‘k{af . 9
Elevage barrique : (3 Oui X Non Nombre de mois © ....ccoceeeunen . Typede bois : ....coiinimmnineninianiininns Tors
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Fermentation malolactique : 0 Oui &J Non |
En % naturel : ,441235 ......... En % vol acquis : £.L.2... sucres résiduels : ... 2/6&/’/ ............................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : qé,ﬂo ...................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : R Y12 USSR OO
Date de mise en bouteille prévue : “Suuﬁ‘f-(f///%ﬁ«l’iwf 7Date de commercialisation : sc’/’/’é?’-érvéw'f}
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 500 N0 u veresressnmsssssssssesssssssssssssss s s
[17707s] o - R—— 2 . % 3 premiers marchés : Bﬂé{}“}w,ﬁffaﬂ?ﬁq ......................
France : ...ccceeveerneee YO %

[T GIMS feirecnerierneenesresseeressssssesrasnseseans % ex de points de vente Paris/Province © ......cciesnispunniicneesss st

| Caviste : EU% ex de points de vente Paris/Province : ﬂ!/'ns)&*lgg%)'grﬂz;ﬁy
CHR: ZC % exde points de vente Paris/Province : &/ ?WW%(DJY&f L

...............................................

A Particulier ........ooomeeevuuenns S.O.% J)ﬂ_& de (aftiy ; e t’zk’vj‘e
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2 “
LE DOMAINE/LA M ISON [ Négoce Eﬁé/iticulteur a Coopérati\{e
!(!)U-m(' A Lldot: TU\ 1 S Référence client Interloire : . S3LOGRL

Adresse : "Ul F\lix_e...t.lt’\ (omwdﬁu ........... .. 7)/)'25«' Ville : ULTZICL} ....................................
Téléphon ll% Ah.pA. m&; Fax : (... ho. &AL 3.85... portable: (6. L. th 2L Yk
Email P&[u/\ {o @Q‘ NG e [N, Site : I
Nom du propriétaire : \\.1 Lxﬁé'f’\\, tlu SN, Contact / responsable .............. et esssansc st
Le domaine a-t-il été créé ou repris depms moins de 5 ans ? (J Oui ﬂNon Quelle année ?.... J\}miﬂl) .................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui (J Non Précisez: ............. e
Surface de production : ....... )'l\ ........... HA  Volume produit en moyenne : .....A. 2(_ G HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : (‘\»(\] ..... l.,.ii.")kﬁdtr GV T (T - WV AN UV
Millésime : Q&\L ................................................ Couleur : \}){.C\:{Y_._.; ......................................................
Nom de cuvée : | &,LUQ(-%CL% ............. Marque : _(:Y“IO]L%% (&f.i\...'..@L.l..\...f..#..‘..‘.‘.\..\.. ...............

Mention sur lie : %Om 3 Non

Description du vin
CEil / Nez / Bouche : UD NCA.. C‘E ﬂmw,fd U tﬂﬂt CULPL. Ak IY:{;Z\ Cjﬂ‘fvﬂ(,&%{& &CC..* .............
e midens il pelleIanse . en basec o T

Cepages utilisés (en %) : ......... J{\@ ‘.] ............................................................................................................................
Age moyen des vignes : RERINC~ %= S Superficie des vignes pour cette CUVEe & .........ccccvcvrvvervvreerernnn.
Densité pieds/ha : ............... GSOC) .................. Rendements (R1/ha) 1 oo,
Nature du sol et du sous-sol : ... NELES..... LY\ 0 an ¥ U S N Y =S O
Mode de vendange : ..... KK@LL.«\\.;!.\WLW ......... Nombre de tries : ............... AR A A B
Conditions de vendange : ... 5206\ EAGKL. < '“‘?t\\:\c‘ﬁd&,m .................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ....... tle ...\.z.’.(..*.al.ﬁsbm ..... N .Lxﬁb....Lm____. ..........................................................
Elevage barrique : (3 Oui 'S Non Nombrege mois: w.easaim Type de bois : vovvevvvceceriecrce
Elevage sur lies : ROui  Non Nombre de mois : ....... S.Q ....(..muxf‘::e ......................................................

Fermentation malolactique : O Oui [ Non
En % naturel : /1/1,:"’" ....... En % vol acquis : /l/f ﬂ‘:{’ sucres résiduels ; ......... C);._S gﬂ{(t)ﬁﬁ fgﬂdu\‘ﬁ«-
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... ,/(mt((.__— ..................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ;;
Nombre de bouteilles commercialisées : ,..... e QO(./QO ............................................................. B IR lg
Date de mise en bouteille prévue : .......!{ (,U. ....... H" ......... Date de commercialisation : fffﬂgbﬁ‘ .................

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... .,.m.IK__. ..........................................................................
EXPOrts csinmmaomimi st ianm % 3 PrEMIErs MArChEs @ .ooiiiiiiiieeeeis ettt oo,
France @ ..o, %

OAGMS teiiecee e, % exde points,de{nte Paris/Provinge @ ..ooovoveevieeeviieiieeeeieeeee e

(I CaVISES Lviimsiminiiiminmmsemessssmsmnntans % ex de-points de vente Paris/Provinge : ..........ccccovvceverinmmmnninininnnnn.

i . % -ex de points de vente Paris/Provinge : .......oco.covoeoeeveeceeeeeeoeoeoooo,

O Particulier : Fawegpevasssseniiesnmaniting ,,/%

r
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[ Négoce 8 Viticulteur 1 Coopérative

_ bR AEL L RAGCAK. DRAXECR .. Référence client INterfoire 1 ..o :
Adresse .3.21){:‘..}..f.l—.@f...‘gfﬂ.ﬁ.ﬁﬂd.‘; ................... CpP: L(.s’.jf@ ..... Ville 1 b S aons sl Sl ;
Telephone b2 dew . S 53 91 FaxX v T s Portable : .£% 3=, 35. .5 L35 ...

- Email : Ldninciacg.a }»‘( a“mw( a 94{.},*46« ﬁ-‘“ Y (OSSPSR PR PSSR OD PR SN
Nom du propriétaire .zmm.m«.s.%smfgmﬁ,... Contact / responsable : ... 28R A B4 ST ‘
" Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 7 Oui (I Non  Quelie année ?....... LS, |
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui B Non  Précisez ..., :
Surface de production : ......... L,.c? ......... HA  Volume produit en moyenne | .............4 P HI
LA CUVEE :
Appellation/iGP : ... “lus. cﬂ/(ﬁ" ....... e T Y Sl ke e
L Millésime : . 3/ .............................................. Couleur : . o A € ot
. Nom de cuvée : égr ................. CUMIAFGUE © oottt 5

Mention sur lie : & Oui T Non éﬂ’vﬁ«w -:vlf‘

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : . L&) Up“f"er (f(HJFN\Aq /rmw’? e s P 5 _L.\Etu: TP
“goq‘"c'/:yrﬁmﬂvfdom’ ﬁv NPERR LY . 'M&.,Sy Lﬂg o 1":@ ARCE e

a ‘

| Cépages utilisés {en %} : ... (g 2. T TR T T U RO TR OTURU PO TOURPTSPON

C A | : ooy |
Age moyen des vignes: ... . RN 5. SR Superficie des vignes pour cette cuvée : ... 3,,.5;?. .......................
Densité pieds/ha : ........... G Joe? o, Rendements (hl/ a) ..................................................................... "
Nature du sol et du sous-sol @ ............ _§ 5049 J,MMJ ww AE::_ .....................................................
Mode de vendange : .......70.. 'tm\aju' S AT, O BT 8 1B & oo e ie et an s e s ar e e a e et b
CONUITIONS A VEMUIEE & 1oitivitieiiti ettt b et b b oo s e b e Lo oL ;
Spécificité de vinification et élevage : .. (m-cwé‘w‘i”uq fmr-zy.«eée. G D ,s.;w&‘ Eriebng ..
Elevage barrigue : (3 Oui Mon Nombre de mois : ..., Type de bois 1 -

Elevage sur lies : & Oui 1 Non Nombre de mois: ....... ; %ﬂmfﬁt ..................................................................... :

" fFermentation malolactique : £ Gui @ Non
En % naturel : ... B En % vol acquis : Aerenn... sucres résiduels @ ..., 2/,,5, .................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ................. 172 OO P OrU PV P RO PO PRSPPSO HL -

LA COMMERCIALISAT#ON DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... ZUCh SEHHED |t it :

| Date de mise en bouteille prévue : ........! (s Aons. 2204 Date de commercialisation ; .....\S... Bl 2ers Gem.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ 3, &&...... oo e e ?
EXPOrt I vvvreee e M % 3 premiers Marchés | ...

PFrance e L2 % |

B GMS o 2, % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...t |
(I Caviste foeiniiric % ex de points de vente Paris/Provinge @ ... §
BCHR: oo, L, % ex de poiNts de vente Paris/PrOVINCE & ........ccoviwriirmirssiseimcss i

@'Partlculzer ......... 17 S %




19 -22 AVRIL 2017

. LOIRE " FICHE TECHNIQUE 2017

VInS SZONT Dasdi 24 NATEST

N® Angnymat (a remplir par Interloire) : .c.oeieees

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce O viticulteur 38 Coopérative
NiSaeoad.. A Lol ... EOTTCTEE RTINS < ..ot
Adresse ...... 56 R Q.,L_L-..%M ................................. CP: . 4432 Ville: o lS CAET e
Téléphone: 0.2. 25 CC. .28, FaX! oo Portable ..............................................
| Email : coobo§ia mkxfn,mﬁyxfmel)‘d.?.&& 0. Site : Vawiiy. uL%Ac_myU‘cb.‘P a8k Qo
Nom du Proprigtaire : ......ocmererrecrernensesesssresnesssees Contact / responsable : L Qaraenk. A0 CHALO ..
| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde Sans ? 3 Oui B Non Quelle année ?...208% . voeeeevennn.
Certification AB, EcoCert,l\'l{SO, TerraVitisou autre ? 0 Oui O NON  PréCISEZ I c.oveeeeeerececseeee s s s cserssssnonnns

Surface de production : ....... FO..........HA  Volume produit en moyenne : ....30 0 S eeeeeeiesreveeseenens HI |

LA CUVEE |
! Appellation/IGP : . Muussea.u ... 58w @b M daa S e e,

- Millésime : ....... VLN & QTS T R S GO i
| Nom de cuvée : v L5 B Marque : \;;.Smxmu%fﬁQQ.ﬁd‘ ........................ .

! Mention sur lie : 8 Oui 3 Non

| Description du vin

| CEL/ N2/ BOUCKE : w.ovcruiciiiirieniniinmiscnsanessemsssmseemsssssesstmssssssessemssessssassasser sossbmessesssesasesss mersmsrasasssesssmassussones R
[ o e vt oo w3 A R S S T S R S IR e S S e e S e e
CEpages ULIISES (€1 %6) 1 ... M Lun e ecerieciessiassssisesesaessssesssssessssasesssssessssssseseessasessossesessessesssossee s eess s
- Age moyen des vignes : ....3m.... cosveene SuUperficie des vignes pour cette cuvée : 2 e,
| Densité pieds/ha : ........ @TSI).Q .......................... Rendements (hifha): ...
. Nature du sol et du sous-5ol : ...... 8&1 Y. o Lok ol %r\uﬂ ........ 9....'?..!.‘!!'.\('.9.1
! Mode de vendange : M(g..'x\.:‘u., ..... — NOMBredelries: wumssssmsssossom s S
I Conditions de vendange : O 2 L OO OO
| SPECIFICité de VINIICATION BT BIEVAEE & cvuvruivireiiirieessieessssesssssssessssssessseessesessessesessssssessmsssssssseseesssesssssssseesessssesssssseseens
i Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : ...cccceerneneresreenns Type debois s .sniimierssinin

g :

. Elevage sur lies : 5 Oui 0 Non NOMBIE 08 MOIS * <.vvveeee et eeseeeees e e sseesesessesss e e eeeeeeeme
| Fermentation malolactique : £ Oui X Non

J En % natarel :...oldu i En B vol acquis s el sucres résiduels : .oiveeeneinn. AR

Nombre d’hectolitres produits POUN CELEE CUVEE T coivee 3 2 ooiieeeieeeeererisseesissesssesessssssssssssssssssssese s e e s s esemsseeesesoe HL

|

l
i LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

| Nombre de bouteilles COMMENTIANISEES © .......cve.ueemeereeeeererersesessssssesssssessessesseeseeeeeeesseeeeeeeeeee et e eeeeeeeeeeeee e eseeeeeeeoenes

1' Date de mise en houteille prévue : PL“"\EW‘(\S .2elX...... Date de commercialisation : Lcﬁ.&w\, ..........................
" Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : e, o
Export s ceemeenneen %6 3 premiers marchés: .................................................................................. |
France : ........ 6_5 ............................... %
= €Y % ex de points de vente Paris/ProViNCe 1 ...ccveceveereeeeereeeeeesneeeseessssesssessenn.
(3 CaVviste v % ex de points de vente Paris/ProviNCe © .....c..coececercceoreorseeonseeeeeeeessseesseeens

! (B Kot T % exde points de vente PariS/PrOVINCE © ..ccceriierreevnrecssrecssesssesnessesnseesenssees

O PartiCUlier © e eeeeeeereneereennn b
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J

-

LE DOMAINE/LA MAISON ' (1 Négoce [ Viticulteur ¥ Coopérative T
Nom : _\QRQQ-OC&.,LQB\[L.QQRQ‘\S ..... Qe_(avilleréférence client Interloire : ...l L. LELD e
Adresse : B lavala.  Raabes...... cp: Ll )22 ville : AQSM\J:B .............................
Téléphone : O).Tlt—ocl@qz-ll Fax : QLLEOQE?(}‘.‘S%O Portable : £6:23:33..33:.2%..
Email - .g%gm&%d.@..kﬁﬁ&@.m\.:lﬁ&......._ Site : .44 8K YAR0E £Q05 S oA G noetle. . aem
Nom du PrOPHEtaire : woeeveecieisersisisaeeenes T Contact / responsable : (&\Q@kiﬁéQ\J&%d
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui B4 Non  Quelle ANNBE T'1erveescwmereremisssivsnsrmassa
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (¢ Oui 0 Non Précisez T T ‘QC— ...........................
Surface de production : 725:) ......... HA  Volume produit en moyenne : QQQ‘DO .................................. HI
LA CUVEE

Appellation/IGP AQPQY&USPQCJL.Q\’Q:\ %P“JQILQ&MQLOQ&Q = S
Millésime : i ONG e o Y s X S T
Nom de cuvée : . D:&RR0.... SN . T T (1= P ——

Mention sur lie : @ Qui O Non

Description du vin

il / Nez/ Bouche : J0sne. S8, 2. .MH.T..,.Peg,s;:»....ej...m\ halar... Bons . fasdk
ot 2Ec o Seask,,. Sohste. g0 NGt il SenLo

Cépages utilisés (en %) - Nelan.. Qe 2oveaaan ... (*‘40*3( 0\ ...............................................
Age moyen des vignes : S I— Superficie des vignes pour cette cuvée :

Densité pieds/ha : ........ £995 e Rendements (h1/ha) : .. 2@u.vvicieeneeriinrieee v
Nature du sol et du sous-sol : ,3;\‘\*5\'&.1’@‘?‘9‘\.&)'-6%\9\0’-10 .............................................................
Mode de vendange : XL CONMAL. . NOMBIE HELHES T cevveviraeciurcisssnsiamssssssssessssissssassssssssasssssssssissssnss
Conditions de vendange : qusz ...... 1o I ol . J S —
SPECificité de VINIfICAtion €T BIEVAEE & ...vviiiiisres it
Elevage barrique : (1 Oui & Non Nombre de Mois @ cccveereciriiivinniiines Type de bois : v
Elevage sur lies : G1 Oui [ Non Nombre de mois : ......&.. L0 20 L TP
Fermentation malolactique : 0 Oui Kl Non

En % naturel : ...... 5 En % vol acquis : LA L8 L sucres résiduels - (015 ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... YL T OISR HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............. Lj 5QOQO ..............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Slags. o0 Date de commercialisation : e I
ik particalier TTC A&PAFt CAVESOBLIBATOIRES ... 20,8 D.coorcreccrcssomsrmrssmssssssssistsss s
55745 2 (A —— % 3 premiers Marchés § ...
France @ .ccceecviinniesinns A, %

@'GMS 2 ixerannres s senrimpsnannennre sl EEIERTAEY A % ex de points de vente Paris/Province & ...
[ =3 1y o - S — % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | vcoeicerivereasiismserisnssssss s snessnsenes
O CHR : e e Ta———. % ex de points de vente Paris/Province @ ...

[T PArtiCULIET feeeeeeeeiee s eeeeereeee e eeerane e %
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RN |

" LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [H.viticulteur O Coopérative |
.‘ Nom : YNimawee..de. (Ca, S_W’C’mumei ............... Reférence client Interloire : .51 Q%S |
| Adresse : \e... \(:!Lvhu,tm “‘\ouci MG CP LSS ... Ville USRI .
| | Téléphone : Q2. LO.03.D953 6. Fax: .................... Amer T s v ens Portable : @G 1028 QLSe... '
- Email : Adomacum.e. .o, uLh(‘c:mmLéhc @mxmzu’m/s:te WL o XD ECR e b Pu:fmmfl.e.(?cm ............. =
‘ Nom du propriétaire : Qﬂ‘mﬁ.d l&mﬁexﬂ-—- - Contact / responsable : ... ;
. Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (7 Ouj (8 Non Quelle année ?.........c.covemoiiii ‘
{ Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? Oui (7 Non Précisez : .4 0N . Ulf(:a. ...................... ‘
Surface de production : .. é { «..HA " Volume produit en moyenne : ...., ft?it?@.ﬂ...: .............................. HI |
|

| LA CUVEE '
- Appellation/IGP : TPUSC’QC/(J/"‘&’QZJ)C" .(’%.@(ﬁ"?? L. 6{ ....................................................................... i
| Millésime : ... LSR01E rpreeeseensennnn, COUlRUR BN -‘
[ Nom de cuvée : (‘)anrme (ff’p a..c njmrm? MBFQUE : v !

Mention sur I!e(ﬂ Oui O Non i

Description du vin

|‘ CEH Nez / Bouche &ﬁ%%m\"‘(\m(m \“Q, W qi@_C‘)'\C? MR, CUnginay

- Ce\Pe. LL&%QV}(R{-’ ©n...Bevucdhe.. mnumn@mé’ ,f& L. dr?..ﬁ’cuw’ ............................... |
I Cepages utll:ses (en %) : .,//OO/ mé"(%n e o U |
Age moyen des vignes : "75(#&.2. ...... Superflcre des Vign&s pour cette cuvée : .3 b/ i {

- Densité pieds/ha : ......... 6.5(:::.@ ...................... Rendements (hl/ha) o2 L) / Hm.n .................................

" Nature du sol et du sous-sol : ?OOLT\(_}U& Qb.h(—’(?(?(.t.\.(—blm..ﬁﬁ 3201.0(‘.: erde. Sﬂ(f’k\ RLr\J—\
Mode de vendange : CL“C“EE AONCUy........ . Nombre de tries : LT e e N e 88 e e e e s /
Conditions de vendange : . @Ak S R e » b & Quaace. O¢a. cond (LMW\S%}L{‘R ’

F Spécificité de vinification et élevage : e /n/d/([}n"./ 1y ‘.).lf"j.’l.‘:g‘.“.r.,.... ...ﬁ(ﬁd@l.: ..... r ...........

| Elevage barrique : (7 Oui©& Non Nombre de mois: ..occocvessvee Type de bois : ......rmmeenn /

| Elevage sur lies '{ﬂOui 0 Non Nombre de mois : ... ’

! Fermentation malolactique : (3 Qui XiNon

| En % naturel : .Jl %L; ....... En % vol acquis : ..Jl 3Q sucres résiduels : Q;ﬁf .........................................

: Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ JOS.. hLé"‘"‘"\’ém ....... SOl S HL |

. ]

! LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE l

f Nombre de bouteilles commercialisées : ....... L, O S TR T ‘

' Date de mise en bouteille prévue : .= Ay Date de commercialisation : =2\, Qn N

. Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6}1OTTC’? ............................................................ |

f EXPOITE i) LO....% 3 premiers marchés : ﬂ%ﬁc‘ag.n@__,, ........................................ |

| FFANCE ¢ oo 0% J

| OGMS teieeeeeee % ex de points de vente Paris/Provinge : ....ooveeceveecveeeeoiemooooooo [

f (3 CaViSte ©eeevvereerrrerirn) L.Q..% exde points de vente Paris/Provinge : .....ocoovueeevveommomnoeeoooooo |

DO CHR : e Q...% ex de points de vente Paris/Provinge : .......ouoeeeeeeeevveeeeeeeoseooeoooon

| O Particulier ;... S 20.%
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LE DOIVIAINE/LA MAISO 7 Négoce S Viticulteur (1 Coopérative

Nom : LC (LLE T ;’Eﬂyb 615 SO e D R —
Adresse : /efu. %d‘.&t ........................ . CP: HHE70..... ville ﬁoﬂ[ﬂff}/ff] ............................... ‘

Télépho 02 0-Sh-65-07.. Fax: G2A0-SH-60-0h..... porable: 608500 30-05........|

Email : C@Lé)&)}é_)’ }lcﬂ- LY, A 1 USSR evesersressesessssnnsnssssenersaans
Nom du proprf taire : FZ« | 7E¢~ /Jﬂ‘% Contact / responsable : QHJ@ ..... /

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ,KNon Quelle année ..
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 0J Oui PENON  PreCISEZ & woveeeeeeeveersveeieesserssseeen s P—
Surface de production : :}.4%HA Volume produit €N MOYENNE & ..covvreevieiriieeeiicisiin s :E},SO HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ﬁUjCﬁﬁL7- IEWL é"T/LI?jMé JL[./(ZI[ ................................................................
MillESIMe  vvvveeeese e el Couleur : L A
Nom de cuvée : Myh’d{l.f ’L,Jﬁ WL .. Marque: ..ccceu.... el sy cus v R SRR R R SRS

Mention sur lie : 5 '0ui 3 No

CDET;rrI\JF::;nBit:;]Z : Mwmkd&m& /%@W M*/%WWM / éﬂ(ﬁ%ﬁ /Emdz»@yzwwﬁmﬁc

Cépages utilisés (en %) : Wm fdﬁa "&%é);&'"(%57}ffﬁffﬁﬁﬁfﬁIﬁﬁfffﬁijfﬂfiﬂﬁfffﬁfﬁfﬁfﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ:fﬁﬁﬁﬁfﬁ};ﬂfffﬁfﬁﬁfiiffiﬂ

Age moyen des vignes : [_(\(rﬂg? ............. Superficie des vignes pour cette cuvée : ...«
Densité pieds/ha: ... , Rendements (hi/ha) : .o h..(f;[(/ .......................................
Nature du sol et du sous-sol : Mw M .......................................................................................................
Mode de vendange : .... tSC[i/LL Wi, Nombre de tries: .oveeeennen. B censsmstnss smns s s s S A S

Conditions de vendange : Mbﬂm.....,..._ .............................................................................................................
Spécificité de vinification et elevage j{;’ CLM,?( \ ‘ﬁ%’u{/f@iﬁ\& i ) [y fuddR........
Elevage barrique : O Oui E/Non Nombré de mois : 4. e Type de bcus

Elevage sur lies ,E\/Oui 0 Non Nombre de mois : ..... ..9.."141:2 ............................................................................
Fermentation malolactique : £ Oui & Non

En % naturel : ... 44 f En % vol acquis : Jd/Wf sucres résiduels : ///é/. f: j ................... 4// .....
HL

Nombre d’hectolltres produns DO COLTE CUNBIE Suvamsamssmres wives sveiorssvmiis isisntsn oo otine sonseas e smanose samsss A A W
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE o= V4

Nombre de bouteilles commercialisées : 456@0 ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .. Jﬁ}miﬁ? Date de commercialisation : .. Zf)l?déﬂaﬂ’/? ........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : /lém ....................................................................................
EXPOrt © vvvvvvirenienenrcnneeans T % 3 premiers marchés: ....... T T T T —
BREIIEE § oo mssss s 4')1?..%

O GMS i =% ex de points de vente Paris/Province : .............. R e e L
(T Caviste fiiiiieerivinie e ee e =% ex de points de vente Paris/Province : .............. e e s TR
1 EHRS smsssmmunsvmmmnmssisnmada «-.% ex de points de vente Paris/Province : ............. et e s AR

3 Particulier fuuv e, .,4010..%




\" ¥ = N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ..........

! ; we 19-22 AVRIL 2017
%m’, +VAL| ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

[

4
)
i
i
LE DOMAINE/LA MAISON ‘ O Négoce T Viticulteur [ Coopérative
Nom : DONMNE. DE... LA AR € RE =D VN Référence client Interloire : ... 540 3G D

Adresse %\&Q\W&LQHC AWBNILRE CP L{Q(ﬁ@ Ville %TQQR&@C>IO?\§NE_
Téléphone : @242 5 G X X 0.3 FaxX: oo Portable: 0.6..40.2.9.42.3.2..
Email Q.égw?u)a.m;ma A @ npnng. JA site e Aacaing. - SRR ML - Lo
Nom du propriétaire : mF\*\&\QC\\Q—fkfﬂ Contact / responsable : AR ..o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui @ Non  Quelle année ?.......cccoevvervencerinnincnncs ,‘
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitisou autre ? I Oui I NON  PrécCiSez : ...ccccvvveiiiiiniiiciniiesiicnissicsniinieninns
Surface de production : ...)Y ..... HA  Volume produit 8N MOYENNE & .iviieeiieieiie e HI
LA CUVEE

Appellation/IGP ‘*\)\A&&mﬁa& ...... {\.;‘\‘Q“&&M‘\& .....................................................
L AL T .« T <ol — COUlRU ¢ ovvee SO e
Nom de cuvée \f\&xﬁﬁ.&_&\f»i\)‘\ﬁé ........... T 10 < T PP ——

Mention sur lie :(E Oui [ Non

Description du vin

CArgoedh... R sgng e o
Cépages utilisés (en %) : .S\ \RAQA.. C&D.Q,D\.JQ
Age moyen des vignes : ...... IS S Superfiéie des vignes pour cette cuvée :
Defisits piedsiha : ..o B V2D i RENAEMENES (/@) 1 veeeDuorireeeeesee s e eeseeeseseseeeeseeeseenens
Nature du sol et du sous-sol : oo Y3 Y-S OO
Mode devendange : ... A S8 50 A0S, Nombrede tHes | uimisiniiinmmmsiniiiisissmseittiimm
Conditions de vendange : ...... gdc).sx.f.\.«.em.._ .................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ........\. XN : Re C\CLQ&\A‘\H”\ ......................................................
Elevage barrique : [ Oui b Non Nombre de mois : ........ it Type de bois: v,
Elevage sur lies : @ Oui 1 Non Nombre de mois : ..... Q ....................................................................................
Fermentation malolacéique ‘O oui W Non )
En % naturel : ..... /( 2’ ........... En % vol acquis : L/fi' sucres résiduels : ...... /fv,KOS ...............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... < HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETTIANISEES 1 ..ol e G2 Gt seereeres e ess s ssss st
Date de mise en bouteille prévue : A5 MOk, Date de commercialisation © .32 SN SA S,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ .
EXPOILE ismimannimomini s s % 3 premiers Marchés @ i
Frante & asinmumprarsmsimiaiaiaiin %

I GMS e % ex de points de vente Paris/Provinge © .....c.ccccoovvieniinniniiniin s
P CaVISte s sy s % ex de points de vente Paris/Province @ .....ccocvivcnvisinninrennnrese e
@CHR R o e % ex de points de vente Paris/Province © ....cccciviiiiiiiimnivisiresee e ssesseeeesenas

ﬁParticulier: ...................................... %




‘E' - N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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» 19-22 AVRIL 2017
L;f He

x\!] !é‘ W NTh | OIRE
W Mye 3L sLOKE FICHE TECHNIQUE 2017
CHEORT |

' LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce (M Viticulteur [ Coopérative ‘
Nom : Domaine Ollivier Pere & Fils = Référence client Interloire : ....... RLGL L —

" Adresse : .21la Grenaudiere CP: ... 4469 . Ville: ... Maisdonsursévie. ... -7

| Téléphone : 0228010707 . Fax : .....0240066635 .. Portable : .......0609973865. ... |

| Email ; . muscadet@vignobleollivier.eu Site : ... www.muscadet-grenaudierefr . ...

' Nom du propriétaire : S &Jean-Luc Ollivier .. Contact / responsable ; JeaMLUCOINIEr ... ivvisssvissminses

| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? O Oui &I Non  Quelle année ?..3980...c.cccoveveeeiinnne
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui KT NON  PréCiSez @ vovvvvivviiieeiieeerieieriie e eeris e
Surface de production : .........c.c..... 26 HA  Volume produit @n MOYENNE & ..ooveceeeeeveeeeeseresesserenessnnens 1450 . HI

T VR y - e :

LA CUVEE
Appellation/IGP : . Muscadet Sevre et Maie | i e

| Millésime : .......... 2006 e nens Couleur : Bl e e
Nom de cuvée : ....Domaine de la Grenaudiere IVIAPGUE £ 1ivererareiaitsssieeieniees e st sses s sestsnensetsnssnis s

. Mention sur lie : @ Oui (J Non

Description du vin
| GEil / Nez / Bouche : .. Belle couleur Or pale, Nez frais et fruité, bouche fraiche et Harmonieuse . ...
| CEpAges ULIlises (EN J6) 1 10000 MON B oo s e s ettt
Age moyen des vignes : ... 45ans .. Superficie des vignes pour cette cuvée : .....5:30ha ..
Densité pieds/ha : ........8600 o, Rendements (hi/ha): 380N e,
¢ Nature du sol et du sous-sol : ..ROCNE MEIe GranitiqUE et s
| Mode de vendange : ... Mécaniaue ... L s s - S U ———
I CoNditions de Vendange : . ORI ettt ettt ee st e e ettt es et ee et n et
| Spécificité de vinification et élevage : ..Macération pélliculaire et Stabulation a froid durant 5 jours.
Elevage barrique : (3 Oui & Non Nombre de Mmois : ...coovvvivcciiinennnes Type de bois : .o,
Elevage sur lies : & Oui [ Non NOMDBIre de MOIS © .ottt s S
Fermentation malolactique : [J Oui Non
En % naturel : ... 1070 ... En % vol acquis © ...... 11.99...... sucres résiduels : ........ 0:40 e
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVER 1 .. 200l ettt erean HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ..28.900 . ettt ettt
Date de mise en bouteille prévue : ........ Avil 2017 oo Date de commercialisation : .......Mai2017_ ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .50 & ettt
EXPOTE: wouisiniis G B % 3 premiers marchés : .. Amérique duNord, Russie , Asie . . ...
France : .......... 0% TR %
AGMS............. LY. % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ....ccocevevveesiessieeesenissieseesssessssiens
03 Caviste toeee @ % ex de points de Vente Paris/PrOVINTE | .....ococovevverrsereeeeeeeseeseeee e,
OCHR: o A0 e, % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ......cocveeieieeceeeiereseeese e s eneereeeae
O Particulier 1...30 oo, % '




N Anonymat (a remplir par Interioire)

&E I;”e 19-22 AVRIL 2017
‘m" ”ne =

WAL =LOWmE FICHE TECHNIQUE 2017

oE m
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [ Viticulteur O Coopérative
Nom : ... MARTIN. - LONEAL ... Référence client Interloire : .....2 A2 32 i,
Adresse : vlé/)et‘tmjasvn .............................. cP: LLA3E.. Vile: ... COREES .
Téléphone : &Z=.k0: 9 k385 L. Fax: .@2:.040:..54:.03:£3 Portable: .©&:.39:.73:.33.. 4.
Email : :mmﬁ}:m wew@“‘%ﬂw LT R 4 SR Site : WWWe marlinz, bane e, = muncos e)“...q
Nom du propriétaire : JHARTIN. .cooooiiieiiicinnn, Contact / responsable : .ﬂ.ﬂ.ﬁxﬂ.ﬂ.....]ﬁ?p&gm .g.-L..@Qms';}orga
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui & Non Quelle année ?..??xe;fr.;s....;f.ﬁ.‘i,-im....
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui BEI NON  PréCiSEZ : .ooiiveeieeeeeeeeeeeeee et
Surface de production : ........ AQ...... HA  Volume produit en moyenne : ................ S == HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : Hu::mvlel' ......................... ] P‘-\V%J’Hﬁmﬂll,«?a .........................................................
Millésime : ..o =8 | COUlRUT & e BB s
Nom de cuvée : C:We?;'TF;in:m ................... Marque : .. Desvaine... HARTINA LONESY. oo,

Mention sur lie : @ Oui O Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : P:»\uecns}‘ W!r.wa.u.&%s. J&NKB wnj...ﬁ.}ﬁ.grmty.ﬁ-x’xefaig .........................

e .(..m.u.a.rm....%mn&m..%m& : ..m,.%@gyjnhsy.aﬂw}z AN S L. TR, i £ 10 r—;...En....Bi'.m,ﬂ.;. .......
CEPAEES ULIISES (BN %) 1 +oveeres HENRI oo A oo eessssees s eesssssess s se s ss s P e essesssssnees
Age moyen des vignes : ........... Jg.Q .................... Superficie des vignes pour cette cuvee : —{:5 L
Densité pieds/ha @ ............... FOA2 i, Ren%ements (0174 =) Aawlyﬂ, ...................................
Nature du sol et du sous-soll:_ gl SRS SN G A B s
Mode de vendange : ....... MELRAIGWE oo NOMbre de tries © ... s S
Conditions de vendange : Ezcﬁ“'mm It ettt ettt ettt s e st e et en e e petee e e s ases et neen ot e e eanerenes
Spécificité de vinification et élevage : T_néLcs.w.)mJ.a...J.n»;l. M})utJ 7.9.’5.*.&8;’.(‘%{::%.4;1@;...-hﬁ‘}élzs‘.,almf[z. .E.Yc?.irf.*: i.t:awﬂ‘(;' ﬁ‘u f
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : ........ T Type de bois : ......... P e
Elevage sur lies : @ Oui O Non Nombre de mois : ......cu.... gq—%ug .........................................................
Fermentation malolactique : £1 Qui Non

En % naturel : .o.dd o En % vol acquis : ....d<....... sucres résiduels : .............. ‘-&gjp ............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ................... AAOKY ettt e re e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ................ B | == S S
Date de mise en bouteille prévue : ...... MM.S::...H.V:@.EQ ...... Date de commercialisation : ....ﬁin...ﬂu@s‘,ﬁ ..............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................. LJ.S..';?. ........................................ Q .................................
EXPOrt @ oo P (= % 3 premiers marchés: ....... Et. ...-...LJ.n.\',;./.......%.ﬁ..j.-ﬁ?.mau ...................
France § wemvsisiis o T, = N, %

BGMS .., B T % exdepoints devente Paris/ProvinCe | i s ssusissssns s
&d Caviste i, R T S % ex de points de vente Paris/Province : ....c.cccvieienieniiieeeeeeeeeeees e
CHR: i, .E ..................... % ex de points de vente Paris/Provinge © ....cocoeveoeniecmniienrisesreseereceeeseanas

Particulier :.......... Co, %




Anonymat (a remplir par Interloire) :

I'P n -I
Z "; 1&7’8 19-22 AVRIL 2017
Mh'’: Ve oAt L FICHE TECHNIQUE 2017

(J Négoce & Viticulteur (7 Coopérative

Nom : 514 ..... l ........... ﬁé/é‘,ucda‘-/ﬁ Refarence client IMErloIme : .....ccociammmssnnmnemoaen

Adresse : ... ...0Hee .= lead, (Mtz ............. cp: (1l.32.2 vile: C/#/ffhr ..............................
Téléphone : 693((0535.56245% C)c)’/?ﬂ’/f'rf‘go Portable : &"658?{(’(?555‘
Email : «£¢z. b el .. ﬂ"”'ﬁ/f/"’“}x I oTras————— onawiss
Nom du propriétaire : .  CCia e . Contact / responsable : 0561.3#((?5‘55

Le domaine a-t-il été créé ou repris depws moins de 5ans ? (J Oui & Non Quélle 101317 O
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui i Non  Précisez : o Cecd lecnn.... T anzee
Surface de production : //((HA Volume produit en moyenne : XCFU’@M HI

NN

LA CUVEE

Appellation/IGP : M&’MC‘M&/ ..... 5*%/“4://(/ ............... At 2
Millésime : ........ GZ ........... é’/ ..................................... Couleur:

NOM J& CUVER : c.eeieeeceeeiiriie et Marque :

Mention sur lie : @ Oui J Non

Description du vin
CEIl / NEZ [ BOUCRE & c1iviuiiieieectietetetietese s ete e s s e s e s ss e e me b e e s b e e s b ha s 2 s oA e an £ o0 e s e b e A2 A S A £ RS b AL e h e h b b h s s b b a s s s

é;é;;;;'l;'{.'{.';;;"(;'5%,}""ZﬁﬁﬁﬁILZ%Z%%&%?Zfiﬁiﬁﬁ"ffij%%;ﬁl;z.ﬁfﬂfﬁfﬁﬁIIIZI\;&{"ﬂ'I';%é«;;ﬂﬁﬁflfﬁﬂfﬁfifiiIZIIIIZIIZIIZ

Age moyen des vignes : ........coousien. 4/54&% Superficie des vignes pour cette CUVEE © ......ccvernniiinniisinininnnens
Densité pieds/ha : ..ccceveerevennn f§dd) ........... Rendaneni ol e
INGEUFE AU SOI BT QU SOUS=SO! T cneeeeviiiiieirieieiieteiteaseesseesssesseeaseesaesneessessesbssesbsssee e saasasa e sh s e s 42 am e S e oD e s b b e e e e n e r s s bbb s b e nn e e
Mode de vendange : .......... f’é.”(w/oéﬂa NOMBIE AE LHES & wevreevrrreereessisseirsisaesssesesssassesesssesssssssaesssssesssnssssns
Conditions de vendange : ......... o - S OO
Spécificité de vinification et élevage : ........... /’T¢(f4/¢m/ ........................................................................
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois @ ...cccorvveecciiiiiiinens Type de bois : .o,
Elevage sur lies : @& Oui (7 Non NOMOTEAE TGS «ovsnnensnresessisisiossirssarsaitmreses sabasidiestins Susvobin sitvsivisst s sios

Fermentation malolactique : 3 Oui & Non

En % naturel @ ..o En % vol acquis : ‘//'/j.g sucre‘ﬁrylduels .23 ..........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ '/,4.73 ............................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEITIANISERS & .iiviiierrireriierrrereret i st ss s e E e e b b s s s s e S s b s h e e e R e e e n e a e s b e
Date de mise en bouteille prévue @ .....cceeveeecociicciiiinnns . Date de eruahsatlon .......................................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........5{ pod & 5. / ...................................................
EXPOIE & wvveminimnsnmmsinsnsssmmaaniaies % 3 premiers marches BT a0 e T I R R R s
FRANCE § areemimssivssminimmiassisustini i %

(I GMS e sesrre e % ex de points de vente Paris/Province : .....cceiverierecesinsinncsiiarsnsanens
O GAVISTE vsmmasammsimyms: % ex de points de vente Paris/Province : .....ccoeiimnnesiennsissinininsaes
(T CHR et cenrreneseeere e esnenee s % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccimiinsinssnsssssssisnssssens

[ Particulier @ ceceiiceiiiresersnnreennns %




CHATEAU DE _

FOOUS MILLESIME 2015

Les purticularités climatiques du Du 10 cu 14 seplembre
millésime

= Hiver doux el sec.

SEMBLAGE

»  Conditions prinfaaigies idéales. .
Muscadet lou Melon de

« Fhase végétative dans les condilions  Bourgogne] © 100%
révees.

= Maturation lente, régu\iére et comp\éie—.
PIAVES DES TEOHMNICIERS

= Des VEﬂdOﬁgSS o] |C‘r corte.

Lo conduite du vignoble

CARDE BT SERVICE «  Condvite conventionnelle.
« Buoiles qualiiotives.
10°C
+ Vendonges saines avec un beau potentiel
) malaré ceraines cverses. JeanDidier Brevet  Pafick Bongard
2 ou 3 ans o ' Régisseur Directeur Technique
_ + Un millésime p|ein de fraicheur
12% vol J
»  Beaucoup d'arematique dans les raisins « On lavait iont oftendu  ce

millésime, cprés les aléas des
années précedentes. Grace & des

NOTES DF DEGUSTATION

Robe jaune pdle aux reflels verts. conditions idécles, la culture de fa
La vinification et Fassemblage vigne el les malurilés des raising
le nez, expressit et cromatique, nous ont permis dexplimer les
développe des notes d'agrumss, de < Coves en inox et cuves en  bdton  fercits a 100% de leus potentiels.
fleurs et de fruits & chair blanche. le souteriaines. Cela faisait longlemps que I'on ne
caigctére  du muscadet  s'exprime Vendana L o s'étail pareillement enthousiasmé.
encore & menveille : ¢ shuclre,  ° Yendongss mecanigues avec tri sélectif
mmérof%fé, fz‘o?cheur ¥, LJC!HOC{US est eme{qU@' C'est un vin  frés l(éf'ﬂ\ﬂil"i auUx
flanche. + Stabulation des molts & foid pendant 7 parfums  sublils,  aux mélanges
jours . dicde, de fleurs blanches ef de

la bouche est élégante, d'une belle
matiere, minérale =t aromatigue. Les = Femmentofion & 15°C
notes d'@g!‘umeg dpportent vivacité
a une finale longue et savaureuse.

péche. »

¢+ FElevoge sur lies finss.
« 2 & 3 batonnages poul cpporter de o CERTIFICATIONS
ACCOIRDS METS & VING finesse.

Fruits de mer , filet de sandre ou .
brochet cu beurre blanc. Fromoge X - #
de chévre offing. Tartes de fruits ou ng%g%ﬁ% : §§§v§§$
de thubarbes et des desserts au '
chocolat noir.

%ZC&SJEL

\,\\:,Eﬁ\\ i, f,m bty / Q/
RN
% g .
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| B | -

' LE DOMAINE/LA MAISON ) 0 Négoce ﬁ’\/iticulteur (] Coopérative
NS s SV TRV IR Vs Référence client INTerloire : ........oocovvviiveeecneciereenans
BATESIE ¢ insd e AN CP: (’Itqé(lu‘ Ville : WE ..... Fﬁi.l.ﬂ%&(ﬂzj’;
Telephone ........................................ FaX @ oo Portable ;oo
Email : . \Jr%} e{..ii.ei.&’.\c@w@ = ukf{ B o - OO
Nom du propriétaire : ()ﬁz\ brerrrra s Cortact /) responsables cieinuwanaaisimmarasisain s s
Le domaine a-t-il été cree ou repris depws moinsde 5ans ? (0 Oui £Non Quelle année ?.....ohvpiiiriiieiiinns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?,HOUi 0 Non Précisez: ....... \l C/«‘”ﬂr\m......l.,.. hb; ..........

| Surface de production : ...... DS HA  Volume produit 8N MOYENNE .o HI
LA CUVEE )
Appellation/IGP : D%&\L L\L'? @-m@ .......... WLJG»S{U\E, {.ﬁ-(- (e « m\(
Millésime : coovvreevi LA COUIBINE soommmsmmnniramrectil s o T S
Nom de cuvée : D&’lmu\ Q IVIPGIUE 2 vovierrreeeeeeeseseeseeseesesteeesseneeseeseeseanesseanebsesseseenersesnesnnnns
Mention sur lie :&.0ui 1 Non
Description du vin
CEil,] NEZ.J BOUCKE & sirmunimsssmavisusno itesssssssss iasssss dome s o s v s s 0us os v vl b 450 00005 1 80 0 A S B A S e
Cépages utilisés (en %) : .. N‘J.}-(S ......................................................................................................................
Age moyen des vignes : ............. ?) - T Superficie des vignes pour cette CUVER : ..ovveimerirerrivineirieenieeeninas |
Densité pieds/ha : ém,ﬂ ...... ... Rendements (hl/ha) : lG(h?\@H-t(ﬂb\Mﬁ__
Nature du sol et du sous-sol : ......... = ! A PAEAA s
Mode de vendange : ........ NI . NOMIBIE G LHES ¢ ceoveeereeeeeeeeees ettt estetseesseses e eeeeseeseseseenseesesees
L0a o Lo g TR e T A=) Ao I= 18T OO STR
Spécificite de VIRIfIcation Bt GIEVAEE © ......iusvisisrniiiessivsvimnms i 5o sses Shssdais 1Srnst S3aa s sA Lo e v s ows 4R se b oSN RUR S
Elevage barrique : 0 Oui O Non Nombre de mois : ...occcvveevveeeceennn Type de bois: .vieeeer e
Elevage sur lies : /& Oui O Non NOTITETE T8 MTOTS wcrsussvvussormsmivsinimsnsimmnn sosbsvss o iiness s s s es s sees i RS SR ST ARAS
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non
Ert 9% Datutel ! sawsmsmseriniis: En % vol acquis : .ecevcmveannnn SUCPeS TESIAUEIS § vivviisimvmmmsinsinsesamsismavminsiiei s vsvsmiis
Nombre d’hectolitres produits POUR CETEE CUVEE © it iiiieieriiees it e e s e e e e ee s enareessseaessebie s s asbb e s e aans e e e nsnnrenesrnneeean HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ... 88 A0 i b Y m s
Date de mise en bouteille prévue : g&.& ......... Date de commercialisation : .. AU’\LQ (LO \ r)‘ .
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............c.ccce b KLTTC-—— ...............................................
Export: ............ QS ............................. % 3 premiers marchés: .......... \/Kﬁ ...... é &ﬂ@ ’ruﬂ.ﬁw—Q....." ...........
France : S’ .......................... %
B % ex de points de vente Paris/Provinge | .....cccvcirrninerviecineeecsviessessvensans
4 Caviste ficrin % ex de points de vente Paris/Provinge © ....cvveeiiieeeeoiieeeeeiieeeeeeieree e
I o 1 O % ex de points de vente Paris/Provinge | ....cccciocrviinienieeesinees s ireeseresseaenes |




mmﬂ " | FICHE TECHNIQUE 2017

T Yaiesihas v BANEE NeruEE

LE DOMAINE/LA MAISON {3 Négoce P\laﬁculteur {3 Coopérative .
Nom CA £ Gmm’-ﬁi Motrguaia. Reference ient !n‘te:jigsregﬂﬁ&_ GM{M f;uﬁxmé& P?’ia,v?um—
adresse : 9.0, pruete o Ducondieds....... cple k30, viled B LD B DUY BT TEARAL
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D&é« :2{ éé HA  Velume produit en moyenne : 9?;2/ H
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~ Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... T e e 5}“{% ................................ HL
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Nom du propriétaire : V)uu. 2SL14LM. ‘}t(.;\m«a Contact / responsable : i
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Conditions de vendange : (Sut’\rl:., ...................................................................................................................
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Telephone : .Gl b3 b, AR 22, Faxt. Ny hnsassieni bR Portable : .. QG AL 3436 € A......
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LE DOMAINE LA MAISON —  [#egoce [EMticutteur [Elooopérative
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Le domaine a-t-il été créé ou repris depuismoinsde 5 ans 26oui ENon  Quelleannée 2.
Certification AB, EcoCert, 190, Terra Vitisou autre ?L—JOui @Non Précisez : ... e
Surface de production & e HA  Volume produit en moyenne P/ ¢ 9 X 2 vy SRR H

LA QUVEE ' | s
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Capages utilisés (en %) U/oo%V " gﬂﬁw%gn& ..........................................................
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Mode de vendange : C/}?’JQM.C LA, NOMBFE HE TIES T ceeveveeerseeeesesrereerm e ier s s sba e s b ab e
Conditions de vendange : /@WA .........................................................................................................................
OGS e VINICAHON B BIBVAGE | -o.oeersesnsimcor s
Bevage barrique : LiE10ui [XNon Nombre de moiS: ...vveeingrreneennnes Type debois: ...
. . [T : s
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Fermentation malolactique : [0ui [@,Non

Bn %nature] | e En %vol acquis /fag ...... esrésiduels: ... Jj .......................................
Nombre [Bectofitres produits pour cette cuvée : LG58 Z,L‘éj ........................................................................... HL

LA QOMMEROALSATION DELA QUVEE
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce @& Viticulteur [ Coopérative
ED(.’KT{ N M[ C_,thf .............................. Référence client Interloire : u ......................

dresse .LA fQQ ....... QASEE“ .......................... cP: | 4!;50 ille : LE. LMDRCA
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Nom du propriétaire : E)ERT \l (HEL.«Q Contact / responsable & e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui @ Non Quelle année ?.../l ng ....................
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LA CUVEE
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Description du vin ! j (ﬁ fﬂ
CEI|/ &Boﬁche ,(X&z;ﬂﬂ 1.0 QIWW 0.

Cepages utilisés (en %) : P{ELG D€ ﬁﬂOﬁ GOGﬂUﬁﬁOO

Age moyen des wgnes 2,‘) Do, Superficie des vignes pour cette cuvee

Densité pieds/ha : ...&. ‘5-00 .......................... Rendements (hl/ha) : ,. (} ....................................................
Nature du sol et du sous-sol : ‘ ICA.C}((.STESLT Gﬁdﬁ A. DEUX M. C&S ; éﬁ’qﬂ'{({fﬁ 06'(}1\/ Ml(’/i.S
Mode de vendange : f\CHU\\ ................... Nombrede tries T s ibmmamiin i e st
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Spécificité de VINIfICation ST ElBVAEE ¢ wuimwssmsimissvesm s wess oo im o5 oo s s ie st sss 64455 KE0 4381 LELaE E28 18 SAsSaRES PERRES SR SE PR R sEn Ea s
Elevage barrique : 0 Oui ¥ Non Nombre de mois : Type de bois : .ol
Elevage sur lies : 8.0ui 00 Non Nombre de mois : é:a’\ﬂ’ld( e nEe .
Fermentation malolacthue 0O Oui & Non 2

En % naturel : /‘1 é ............ En % vol acquis : ///ﬂjé sucres résiduels : / 40 ...........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... ﬂ .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commerclallsees ..........................................................................................................

Date de mise en bouteille prévue : H,S 20 e d{ Date de commercialisation : /‘?(/K/{, .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE 3 6’517@ ...............................................................................
EXPOrES sy e % 3 premiers marches ..................................................................................
France : ....ccccoiireeniiniiinnnnenn, JOQ%

(3 GMS e 5% ex de points de vente Paris/ProVINCE © ....werveriieesionsiiessiesiisisssinans
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Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Qui W\Ion Quelle anNée P
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui ﬁNon PIACISEZ & cuvriiierierreissesaneeeansentesismssnissnessnns e
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LA CUVEE
Appellation/IGP : . M@Aﬂ/l/ Q,Jf{_. (A, va.rzﬁ ..... gszk L% .........................................

. Millésime : 204 .................................... Couleur : ........%57.. gy ;

| Nom de cuvée : V/L&Wd....b{i.f e Marque : Phﬁﬁ,féﬂ ........ mn:c\.f{,,w ........................
Mention sur lie :P’Oul 71 Non é

g Description du vin
CEil / NEZ / BOUCHE © oorooeoerervssesessemeseseesassonee st ess e LR L
Cépages Utilisés (N %) 1 oo I MALBIEN L |
Ape moyen des vignes : 50 M Superﬁcne des vignes pour cette cuyée @ ... . Lﬂ ...............
Densité pieds/ha : ... (.9”0 ...................... Rendements (hi/ha): . L'fy ..................................

| Nature du sol et du sous-sol : ?ﬂ.&% " Aol AAC s LM ............................................................

- Mode de vendange : A%CA. eerenne s Nombre E TEIES 1 eoerere ettt vt e e e e e et e b s '

. Conditions de vendange e etveeriteereeeeseeseeseteieertiEeNieReateEiETeE e e s

' Spécificité de vinification et BUBVAEE © +.vevveeemseseieeaereseacser et en et S

Elevage barrique : (1 Oui GFNon Nombre de mois: . Type de BoiS T e

Elevage sur lies WOUE 1 Non Nombre de mois : ,/lc?vme:d ..............................................................

* Fermentation malolactique : O Oui &PNon

En % naturel ,/L_Z ................ En % vol 3CQUis 1 veeererceenns SUCres résiduels © ... Z ..... / ,é, ...............................

% Nombre o’ hectolitres produits pour cette cuvée : ... q ﬁ ...................................... HL

L S

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ... /fo o AT o U PO PO OSUR RO EP U ‘*
Date de mise en bouteille prévue @ ... K’/ Za.A. é . Date de commercialisation © ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ............ e
3713 10) £ IS UPSPRTROPP P SRR % 3 premiers marché/ ..................................................................................

P France ;e AO’C" ..................... % 1
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DUSE LFS VINS SONT DANS

LE DOMAINE/LA MAISON [Hj{L Domacae. (7 Négoce B Viticulteur 0J Coopérative

@/‘/r’LW(EZ'L ......... 4 ............................ Référence client InterI0|re ....... BAO. LT3
Adresse A9, Za., [{m, TNV YY %Y n S CP: 4—4 (4c... Ville: .S.T.HitAKE ){F CLASSo
Téléphone : .22 6. 5%. 42 Bde. FAX: ooyorrreoomeereeeieseseeeeirssessenns Portable. ..............................................
Email : ...../A08 = EA (@O R tp/ ST L e e
Nom du propnetalre Oﬁ.&(ﬂ/rl%n C’Jn Wit Contact Sresponsahle i wiisesismssnmmmmas s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui }2( Non Quelle année ?....Z g &b,

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (0 Oui tkI NON  PréCISEZ & cueieieieeiieee et
Surface de production : ............. ,ZfHA Volume produit en moyenne : /ﬁﬁ .................................. HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : ALOC @aﬂ&«m ..... &fféd?gi j.—@/@ ...................

Millésime : ........... Z@Z{ S Couleur: ....... Bt
Nom de cuvée : ..Cocdecrnn.... > - fmp— VIBTTIUE § simiiisessissnsnmsesnmmnessnssasnsnsppssnssnnesasssssassentas s sasarcen s trssrs

Mention sur lie :MOUE 0 Non

o
1 Nex Bouche i/fﬁw/“r{fm il ot /%4 Lock......

/f‘::d....érm it gf:., GOz LA :yz:ﬂzfn/ //&f.‘l-eiu @@....é/‘nw eA
Cepages utilisés (en %) : ﬁ&ﬁﬂ ﬂ QT Covveoeeoeeeeeeeeeseeeeees e s ves s s s es ettt se s ann s s j/?‘w"‘_ ...........

Age moyen des vignes : .....340.. Superficie des vignes pour cette cuvée : 4—Ln- ...................
Densité pieds/ha : .......... Y Youcr..2oté. .. 2.4, ﬂ///

NatUre du SOl et AU SOUS-SOI : ...lGTmatdd e uiniiiiici ettt e ettt e bttt et e s s e areen e e e are et et aeeeasaenens
Mode de vendange : mw M85 & oo s s
Conditions de vendange : .......cccceveevienieesie s [JPee e e
Spécificité de vinification et élevage : @%«’f‘a ..... wm,«éz{/‘? ..... LES e,
Elevage barrique : [0 Oui ,X]"Non Nombre de mois : Type de Bois : .cviveeveriecrrecee s,
Elevage sur lies :;Q"Oui 0 Non N o e R A o O

Fermentation malolactique : O Oui p&[‘Non
En % naturel : _,// Z. ..En % vol acquis : /é . sucres résiduels : ....... WA z(«_ //J o

Nombre d’hectolitres produ|ts pour cette cuvée : ........<7. &4‘- ..............................................................................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .//46?6269 ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .. Tawis... @4 ..... Date de commercialisation : ... 7. 240 LT
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ ,é;j.z .................................................................................
EXPOIt & oot % -3 PremIErsIMArCBS s s mshscs s Sy s e s o ins
France : ...ccoeeceuvnnn., A %

CJ GIMS ot r e % ex de points de Vente Paris/ProOVINCE & e voeecieeeeeieesvesessesssssssssssssesansns
I Caviste :vvvvviiiiiininane f ............. % ex de points de vente Paris/Provinge @ ......cccoccvinvevnieeirinesieseseeieececeneenes
[ o], | - ———— L % ex de points de Vente PariS/PrOVINCE & .....ccooveoveeeeeeeeeresvereeverssscssesessssenes




H 'l' B B N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ............
! :”; We 19-22 AVRIL 2017
m&:_g. 'f..gm SAVALDELOME FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce [ Viticulteur O Coopérative

Nom : RD@madmeé...... P?&l ..... ) IQ ............ Référence client Interloire : ... : /02236 ....................
Adresse 45/)%&)::’()@Cfcu.((%€ﬂo(jcwe ......... cp: Ldb9e vile: /a/..//ce"‘-ﬁwwtmmhe.
Téléphone uﬁLtQﬁ&ff((//‘( ....... Fax: w2l leb8 3126, Portable: .. 568602383 ..
Email : uud}mzm@dammw-b%w% Site : WM 0., rﬂ'hﬁél’n"bt = G ﬁzm%.@;ﬂ:ln.ﬁcm
Nom du propriétaire : /)UDR(:HP Contact / responsable : @M&éamé:‘anmwmazéf
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui /BfD\Ion (010 (=] (SR T[N e —————
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui gNon PréCISEZ ! cvvvvrierssersmmrecssssssssnssrssssssssnssassssasieis
Surface de production : ........ .?)Zw ...... HA  Volume produit en moyenne : .......... W AN T HI
LA CUVEE ) . ‘

Appellation/IGP : f;}C)p ..................... /’fwx.c@/d/ﬁam%/{w@r’ﬁ&m'g@ .............
Millésime : ..... 8224 Lo O COUIRUL ;oo L2AGIZ oo
Nom de cuvée : /)c—_t—/?czc/r/‘(m Marque : Dﬁmjwwﬁf/ﬂ% ........................

Mention sur lie : ©1 Oui [ Non

Description du vin /) ‘/Z
(Eil / Nez / Bouche : ﬁé’%%ﬂgaﬁ? ..... %‘2[ AT TSP

Age moyen des vignes : ....... o Superficie des vignes pour cette cuvée : 5‘6)& .....................
Densité pieds/ha @ ...ccoveene. 55@@ .......... Rendements (hi/ha) : ...cc.ene 5?— .............................................
Nature du sol et du sous-sol : y/v‘/m/ 4 fAc?/r R s i G S AR e R SRR S A LA A A S
Mode de vendange : ..... AL . ¢utie... Nombre de tries: ...... A
Conditions de vendange : ........... ém;/nr’ ...............................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : Y. %% S B USRS POROOT PRI
Elevage barrique : [ Oui /ENon Nombre de MoiS: ..cvvvvvrevicieicciiins Type de bois § csmsivamicenssmismmin
Elevage sur lies : [ Oui (J Non Nombre de mois /Eﬁ .................................................................................
Fermentation malolactique : 0 Oui ' Non

En % naturel : .///f’jEn % vol acquis : /"Z, sucres résiduels : ...... [ ,'.'4 ......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ,_.//?)C? ............................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... ‘}m ............................................................................. —
Date de mise en bouteille prévue : f{mia/} Date de commercialisation : 3,4.«419;5/,2

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5/',-/;)' ................................. B ——
BRROIY & mansnesssasersmmisssiniiimigicss ZC2....% 3 premiers marchés : MDA T Al DL éﬂ%‘fff’
FranCe @ weecivevverreeeerienesnsnnnnes ae %

[0 GMS fiiscisinmmimsssssssvevsoisisai ‘{ ©..% exde points de vente Paris/ProVINCE : ......ccccuimmimsiemienssrisnensssisnsnnes
3 Caviste @i 20% ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ciss avmmsenvesssismmssusspsmssass
[ [ | 2 S—————- 4.2 % exde points de vente Paris/Province @ ...

I Particulier tu.ceiiinennnd 6.0 %
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i
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1T B 3V LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOQUS LES V(S SOHT DAHE 54 HATURE

=
7z

LE DOMAINE/LA MAISON " (3 Négoce [ Viticulteur (3 Coopérative

Nom : Sab¥ L%{Qﬂm@m‘t‘mnm%\ ... Référence client Interloire : ... A3
| Adresse : .20, 2OdkRen. coukea ... CPS sismsassninss VIl ¢ wiviveririieresranrssseansesenesesssssesersnenssssnens
Téléphone \QSJLQ$L(6©SE> FaX I vvrenrrrrnrermssmssssssssensessensnssees Portable : QG 2ANESE. ..
Email € kel @, QolIcn RNT 0. Site : AN @IIDUNCAR 0 CONA. .
- Nom du propriétaire : ...ﬁ?)?\.ﬁf@.ﬂ ........................... Contact / responsable : Qﬂf@f\&mq‘m .....................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Qui IZ[Non Quelle aNNée P
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? £ Oui E/‘Non PPEEISEEZ ¥ .prensosenmmsnnsssinismsitsnioss iiEpmisiaivmssairnsss
Surface de production : ...... 39— ......... HA  Volume produit en moyenne : ..... 05 o T N HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : .‘-A,LUX&Q@QQH’T. ..... SQJL\JVQM[\WHMFL% ........ AOP .............................
MIlIESIME  +evvvoee AN G Coleur : wr BN G
Nom de cuvée M&E&LM..EMS.LLM:LJY&. IVIAIGUE £ vovivereseressrsisesesessssssensiossanesssessssesssssassssassanassnsssssssssesns
Mention sur lie :R'Oui '[jNon

Description du vin

il / Nez / Bouche : Rebe.s A0S OCH \emd«?ﬂ@@%?ﬁ&b,fung& ..........
A0 Il st TR AR .. Juciche. fsauche. STl \u Juews. ..
Cépages utilisés (en %) : ... A00%.....Qclow..dd.. = = YT it —
Age moyen des vignes : S QAAD. ... Superficie des vignes pour cette cuvée : ,/(9\’\(3{ .....................
Densité pieds/ha : o 6.5 i vivcsrinees Rendements (hi/ha) : ... . 2,3\\9\\’\%&
Nature du sol et du sous-sol MQ&.W 2 cxcicﬂa‘doum\ml:e_m%\eumyﬂlﬁam
Mode de vendange : W\MQ\I&. ...... Nombre de tries XJ‘Q.(TGKQ&DMMVW(QYLU
Conditions de vendange : L_,QQLG’.LQ.,QQL,LLQ, .........................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ﬁwﬂatﬂdmﬁeau@‘@fmﬁ ........................................

Elevage barrique : 01 Oui [ Non Nombre de mois @ ... Type de bois | ccooorerrenrmcisisiiiisnnniis

Elevage sur lies :ﬂOui 0 Non NAMBEE SEMIGHE ¢ wolled IO 5o ssosecorsssiase

Fermentation malolactique : O3 Oui H'Non )

En % naturel : /12_ ............ En % volacquis ! ..., ssvseunne SUCTES résiduels : --0273[9 ................................
- Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : SOO ............................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 4@0@0 ..................................................... s MR SIS
Date de mise en bouteille prévue : C%LQ?;\QQF}- Date de commercialisation : ...Oh..LLA Y NE.......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; ....Ltg- S0 Enrinerensssvimirresimississsssssssssmssssnsssssssssssssss s
2T o - G < JP— % 3 premiers marchés: ... T o R U 5
France ! ... vzt %

ﬂGMS S - = [N % ex de points de vente Paris/ProVvince & ..o,
A Caviste r.oine " —— % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
B CHR : vevveeneee . — % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ..o

@A Particulier 1o 282 e, %

re




N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ....cooovees
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A UATREE

L;f' |
1id

m

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce M Viticulteur OJ Coopérative
Nom : .EBL.... Sadand....... DAGIS e Référence client Interloire : e LR

Téléphone : LU 066U L. Fax: Q2UQREG.SROZ...... POREble : ..ovvvvvveeeeceeeesscsissssssseeressssons
Email : .Conzck 2. Lolen...dobhn.... Lom, Site : .MU 00N £ 000 . O s |

.................................

Nom du propriétaire : ..RQi\Q,Qm‘.W’.fe‘(.u\..:.Q.\.!‘!.!\.?i. ;‘.f.j:;';‘.LI Contact / responsable : .. o0t dden. S hichel ., g

LN |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui [ Non Quelle L R —— i
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui 3 Non  Précisez : TPQN\I’JBA”\‘L |

Surface de production : veoeeen b G2, ,HA  Volume produit en moyenne : .Y = oY S HI

LA CUVEE

Mention sur lie : Q'Oui J Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche : ae(ffwmuwwﬁ 0 [:'.f’h(.N(?d{) -‘-@;(‘92‘(1l.,...5.“./.‘!'?.‘).().,,..(»‘.-ﬁfzél:t.'?fl..‘;“}.'.'.. Lostibe o,
e sChe.... Complose. (1.0Qpumen. o AU SN e e PR et
Cépages utilisés (en %) : 00 S Sk, gle...... Bonses 2 o SR
Age moyen des vignes : ......! US. G, Superficie des vignes pour cette cuvée : IS
Densité pieds/ha : ......... A== =N Rendements (R1/ha) 1 oo
Nature du sol et du sous-sol : “";L)l\l'iﬁ\t%lﬂl}\w& ..... LT
Mode de vendange : OO0 O S .. Nombre de tries: ... s SO R OO OTUPTUTOURTPTRUITIR
CONOITIONS (e VBTEIANEE!E souvnssnsscs s srmwss ooy sayss oo aws o 55 TG A SV ST W LY T W AR SR (A SR VT
Spécificité de vinification et EIEVARE : ...
Elevage barrique : O Oui m Non Nombre de mois : ..ooccevccivnrenreienns Type de bois © e sienens
Elevage sur lies ‘W Oui O Non Membredemols t ruuomaiecmmssmssmsotss A
Fermentation malolactique : 3 Oui Non

En % naturel : ,/M,E,’)é ....... En % volacquis 1 ..einnnns sucres résiduels : ..... O‘E{B/( .................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... LN HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

OB e e BOURIIES COMMETEIANIERS : ... DD i esmmemssssessssesssesssssssessesssssssststmsssiessssssmssenessesssmseseses
Date de mise en bouteille prévue : U\le‘fﬁm& ........... Date de commercialisation : CLUP{’,QQIG ................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : é,ﬁ‘f)g ...................................................................................
EXROMLE sovmismivisnsmm s s % 3 Premiers Marchés ! s s iviveessiisiiesosirsivn s amsiiimioiiimmi
France @ wnecsisnsisiesenne e %

[VGEMS Gosinmasnusssmwsaas vy % ex de points de vente Paris/PrOVINCE  ....cuiviireiininssseis
[ CaViSte !rerrrreee e siessninsiin e % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ......cuicciniiminmnnismmmesnermmes
ECHR: § coveensrasssnmavemavismmmsmas s v % ex de points de vente Paris/Province : .....cccveveerieniecrmrienrnenressrenosnserens

(1 ParticliEr oz %




. N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .....c.eees
! ', 'ne 19-22 AVRIL 2017

Tr’ / # oL DE LE FICHE TECHNIQUE 2017

s LEE

| LE DOMAINE/LA MAISON (O Négoce [ Viticulteur O Cooperatlve

| Nom : Uianaen g, Ll.*m, ......... J.D.C.T\.{..Rl:’.ﬂ.} £u1ix Référence client Interlcnre . ig(ré( ..........................
Adresse : 12 . nes.Che... h AR P:..G&&20 ville: ..\ .J.Rl.—i._.(.’i(,/.’ ..............................
Téléphone : (.2..4.0.(3. C,M,..S.(j ..... FAX 1 ttireeereseeee e iee e enee e ere s ceeraens Portable : 6. 11.2.4.19.98.......
Email : u"hu{a\} G{M’\C&MOB&.@KHG /,,J/\ Site T .ovvrinn, PO TTP RO TURIN
Nom du propriétaire : LON DRIS... Vincamt..... Contact / responsabfe ..........................................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 0 Oui B Non Quelle année ?.......ccoooniinicnnne |
Certification AB, EcoCerf, 150, Terra Vitis pu gutre 7 T Oul’ NGO  PTECISET | wicmwuiimsumssssiiminsisie iasiwesios v sabsiris
Surface de production : ....... ig) ............ HA  Volume produif @n MOYEMNNE © ..ovvivivieee et HI

LA CUVEE . "
Appellation/IGP : HML«&AQY ....... gwde)f‘rjamxfé SM&& ..........................
Millésime @ .oovvveerennn. 2 @. 16 .................................. Couleur : béawc__ﬁ ............................................................
Nom de cuvée : ... e Gt Zoceeer IVTBEGIUE © veveeeeeesceeescreessemeesneesseasinr e e eniae e e s e e e s e e smneeene e
Mention sur lie : & Oui [ Non

Description du vin
W B T 1T - AT TR —

Cépages utilisés (en %) : ...

Age moyen des vignes :

Densité pieds/ha @ e Rendements (N1/Na) @ oot
T
Mode de vendange : H&,C.h:w ............... NOMBIE 08 TMES & oiiiiiiieeeieeeee e crrie e iene s e e e e ene e e e eee e
Contitions deVENHEMEE T v srivverui s v s o o 0w v i s8R T8 e T D 4 3 PR O SRR R W n 98 R s
SPECficite de ViNIICAtION L BlaVABE & ... ccomweioieiivossinssinnssiss samsssnsissnsi vasst 77 FEss o EhAET VoL e PR L AR TR S
Elevage barrique : 00 Oui & Non Nombre de mois: cvriiioneienerenn. Type de bois @ e
Elevage surlies : B-0ui [ Non OIS DlOITTIONS B e v s oviave s e s st o s s s v S5 Vs i
Fermentation malolactique : (J Oui & Non

EN % naturel : e En % volacquis i .ccccvvenneen. SUCTES resiAdUElS ¢ .oseimimoamsons s v smens ssmsnnansins trvs sviwss
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ?C) ....................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... B — T
Date de mise en bouteille prévue : ..o, Date de commercialisation @ ...ccccevecvcnnn e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4’:@ ....................................................................................
EXPOrT © e I o] (=100 V(= 6 4 b= Lot L= P
FranCe © ciieiiiiiiiceneieeerre e %

i . % ex de points de vente Paris/ProviNCe & ...coicvirieemierireeie s eses s
(3 Caviste tuveieiiieeee et % ex de points de vente Paris/Province @ eeeiieoineieree e
OCHR : oo S —— % ex de points de vente Paris/Provinge : ...cveevcievveesneresesessnessneensnesnenes




L+ &

nl' ‘ N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...........

! ;‘f 'ﬂe 19-22 AVRIL 2017

mﬁ? - _4VAL L LORE FICHE TECHNIQUE 2017

YINS SONT DANE 51 NATLD

| L E ] . v
[_LE DOMAINE/LA MAISON o i (3 Négoce [ Viticulteur O Coopérative

Nom : M\ﬂcmmlodegam;m Référence client Interloire : -‘SMEQ’? .......................
Adresse : \5%&&&&@%& ............... cP: G4l 20 ville: NERTOAL o icccscisiin
Téléphone : 2. GO0 A3.02.56 .. FaX: i Portable : O6.11.3.4.19.98.........
Email : Uun@x}aeanda}ﬁﬂggz@m e [’4'\ T 7 S—— i nnsnoEmams e e S TR AR U R s
Nom du propriétaire : LB.ND.BIS....V:DGZM ........ Contact / responsable © .. e et asnes
Le domaine a-t-il été créé.ou repris depuis moins de 5 ans ? [0 Oui Non Quelle année ?.......ccomrmarciiceiannn
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui PN  PTEESOZ Y o.rosnrsnsnssiiaiissrsnis s ssisrassn v
Surface de production : ....... ) ?HA Volume produit @0 MOYENNE : ....cccuremmmremecsssmnsnnscssessessssrsssssasinsss HI
LA CUVEE -~ ~ ;

Appellation/IGP : ﬂaJ}c_cs,dﬁ‘} ......... QWQ\M .............. S f—b\fiﬂ, ............................
Millésime : 2.@\6, ...................................... (081011171 G U
Nom de cuvée : C.\?,. .................................... IVIATCIUE ¢ «ooereierinsnnsaracmsssinsissnsassonssnsssnatantsatsnssmensermess shsssnsananans

Mention sur lie ; B0ui [ Non

Description du vin
CEIL / NEZ / BOUCHE © ..oovecveressemseneecssesssssnsmrsesisssssssessesssssssssseshasesassses b e s A SR s s

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette CUVE & .....coiiiimmnnnininenens
DEnsité Pieds/ha 1 cceeeernesessssecsseesccimseeenenses RENAEMENTS (M1/R3) 1 oo
NZEUFE AU SOl ©F QU SOUS-S0 © ....oerurrrereeraenssirasecatsiesastsssasessasssnsasrtassasssasssssassssass s apaTTamsE s s s R SRS A SR R e E b0
Mode de vendange : Hﬂ.d.gt\lQ_ ................. NOmbre detries & cumssrsommsiasssamens RO
CONAITIONS A8 VENMAANEE  ..evevevemeetenemrsractsssinenssestsasssesessssbesse st E e eE s e sa s eheE o842 £ S AT e e e
SpECGIficité de VINIfICAtION B GIBVAEE 1 ..cvrersreeesen st e s s
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : ...ccccommrinceniinnias Type de BoiS ¢ .ot
Elevage sur lies : @ Oui O Non NOMMIBIE 8 MNOIS © vevrreeiurirmrieeeiiassesssesasesanasecint s ana s s searhe s e st aab e s a R s e
Fermentation malolactique : O Oui Non

En % naturel & ..o EN 9% VOl 3CQUIS © weveencernscesees SUCTES TESIAUEIS © o
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......cceeeeeee 60 .......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .............. I e marsargsamens SRR ST
Date de mise en bouteille prévue @ ... Date de commercialisation : ..........ccooveemmmmessiainien,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ék;é, ....................................................................................
ENQIOEE S sovisnssosmunsconspsssspavspsvmsssviateusns % 3 Premiers MAarChés : . ...cocecrrecsinsieasecsssesatrmssssantstsssssssssnsnassisssssesesasen
[ =] 11 of - SRR o

T GMS fereciiecmnrmerrnesssns e saneseessanns % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ......uivvesinccmmmcesmmnamssssscssnsacsssnes
(1 CAVISER: & inuccisiasivssssgmsssvsassacins sovavaiin % ex de points de vente Paris/Province : ......cccieeesmessrsrermssmresssssssssesssssenass
EVCHR ? nerinensisiisirsoaninssins s st % ex de points de vente Paris/Province : .......




l‘ N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ......c.....
! : ' 19-22 AVRIL 2017

; Q VAL ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON \ (7 Négoce ,@\Viticulteur 0 Coopérative

Nom : ’l‘» MO, S L{%’b@ .................. P e ] e R ———————
Adresse : Ls?»( (gu,mw ........................................ CP: qugu Ville SR8
TRIEPHONR 1 wolsmanmmismsmrisisimesnenmmmns. TN D gm0 5565 Portable : .6 @5:56({ ..............
Email : @4@-@\/\(‘%@ m(mulmc. rg\’“ ...... I
Nom du propriétaire : GL\LLQ\.QJ...(LLM..(C\%\J\LU.;_Contact/responsable 8& s ,‘.}‘}EA "Q..”LUY\SLF

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui ,Ezl Non Quelle année ?....ccciveviiinnecciineienionns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui {QNon REEEISEE. cniminnmanses s e
Surface de production : &x ........... HA  Volume produit €N MOYENNE © .oocvvieevviieeie e O HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : mmm\m ........ (,Q\_Qza,qu A.LQ. ....... LC‘ ,vf;_wx,....'L.w.m .................................
Miliésime : &}1 .................................................. Couleur : %j('o_u”(\..ﬁ—- ............................................................
NG B8 GUVEE § 1. iusuvosvansopinsestosssmiss s  spirsae g I B T EH B s snenscnpeioy i s s Wa T b b SR P B S SR SR

Mention sur lie : ﬂbui (0 Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouch N% m‘%&%m&%ﬂﬂf&p = Q)Q«M@x@ ..... CLQ.. V/YQ.LHKL___ ...........

....... Qf\b(."hcf
Cépages utilisés (en %) : J (AN i
Age movyen des vignes : ..(.):»CQUV\“D .............. Superficie des vignes pour cett\e cuvée : SOCU.Q'\\);,CQW .......
Densis pledsihE s o mmsnismsaransass Rendements (hl/ha) : ...... L} 163 '
Nature du sol et du sous-sol : .)E&\J:a\'ﬁn ...................................................................................................................
Mode de vendange : %&:QQLM .......... NOMBIE G TMHES & .ooeiieieie ittt sre e e e e ree e besaesne s
Conditions de vendange : D! QJC.M.\QQ ..............................................................................................................
SPECIficité de VINITICAtION EL EIBVAEE & 1vi ittt ettt rE bbb eb e bn bbb a st
Elevage barrique : (J Oui {EJ'\Non Nombre de mois: ..cccoccvviervicenriiennns B0 1st o[ o [o] [ ———————
Elevage sur lies : W\Oun 3 Non NOMDBIE de MOIS o3 0D LS emeoeeeeee oot eese e
Fermentation malolactique : [ Oui mNon -
En % naturel : ..., En % vol acquis : ‘.Ur.jq sucres résiduels : ..... "‘,j .............................................
Nombre d’hectolitres produits POUT CETEE CUVEER © .iiiiiiiiiiiiiiiiiiei it e s r e 20 .J.fJ.Q ......... HL
o — ]
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : J C/Q Y L»\ﬂkk&p ....................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 2::]) PO Qolq‘ Date de commercialisation : )qv(\f( '&2. ......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5% Q..aungs..... Q,.‘O(z‘—v&s %e_ﬁr ...............................
=5 (oo v P % 3 Premiers MAarChBS [ .oveiiieiececiiee et r e s et e e eee e
| ErANEEE s s is ) %
O GMS taeeeecreereccecce e e % ex de points de vente Paris/ProViNCE © oveviveeeeiieeeeeseeeeeirieeeeessnneeaseeeenes
O CaVviste tvrririiecirieciieccis e % ex de points de vente Paris/ProVINCE & ....ccooieeiieeiieesineesiessessesssesssseennes
I % ex de points de vente Paris/ProViNCe ; e oireeeasieeeesirieeee s sene e esneeenens
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Wine VAL & LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur [ Coopérative
Nom : Lia Lazasa., LON LL A0 [ imnimasesamne Référence client INterloire & ..o
Adresse : ..lo Snnede. Mg alite L1220 Ville: i ARG ena g - 5
Téléphone : .ol ik Portable : ..
Email : ... ......................... « Site faE Rk .................................................................
Nom du propriétaire : ... Contact / responsable ¢ i
Le domaine a-t-il té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui Non Quelleannée ?......cocooinveiiiniiininnnn
Certification AB, EcoCert, 15O, Terra Vitis ou autre ? (:Oui O Non  Précisez: ..... E2ata % |
Surface de production : .......cou.e. Yl HA  Volume produ'it E 0 oo (o 1L R ARG 1.2 4 & TR cR e
LA CUVEE
Appellation/IGP : Tncedak Gaa SR, CILQiang B0 LG i i e R S s e b o
Millésime : ................................................. Couleur: ....... b O B ssmemsamanen s sovens SRS S A SR TN P |

Nom de cuvée : Lm0 Lanih. e
Mention sur lie : @ Oui O Non

Description du vin

CETl / NBZ / BOUGCKE © vuvuveseererennssssasessssssssiosstonssssssssnssssens sotsussiustss iad st s e s s s s swsseman 444804145 0 s RS s
Cépages utilisés (en %) : ..coeuues! 03— W T b~
Age moyen des vignes : ............ == SIS ... Superficie des vignes pour cette cuvée : ........... = I
Densité pieds/Na ; ... R LR vwmvismrsirinamssanes Rendements (hl/ha) : .ocoeeennn B ivsieeviissinisssesssasnesirssansasnenenensnas |
Nature du sol et du sous-s0l ; ... Ls.cmt kv ED A, 1 £ 1YY R S
Mode de vendange : .......... Moot e renss NOMDBEE A8 TFHES  vvvreeeersrerereriesisessssissnsssesmssesssssessessssnsssssansssanses
Conditions de vendange @ ....ceeeenessniinniin. s s s amampan s e s s AT Y RSN R PP s
SPECITICitE de VINIFICATION BT EIEVAEE I wuerruureusrrresesesscessssissssiss s ses s
Elevage barrique : O Oui Non Nombre de mois : .ooeererniinenienenn. Type de Bois | i
Elevage sur lies : & Oui (0 Non NOMIBIE G MMIOIS & wevvrafsi ettt ietsareerasssssasseseeesnes e res s ans e e s e ne e e nn e en e
Fermentation malolactique : 00 Oui @ Non
En % naturel @ el fieeevienn En % vol acquis : ...... LS sucres résiduels @ ...oveveveenreeneins A
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE ! ....oeiiniicnnnns ..2. ................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE _.
Nombre de bouteilles commercialiSées : ..oocciviiiieciien b T e o T S S
Date de mise en bouteille prévue : ...... ACUIOMF e Date de commercialisation : ... |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..ottt s e
5 0Te, s G AN~ | 5 SR, 3 premiers marchés: ...\ 2.4, ... soo 20 . 2R GG s
France @ .occvveveeenneeiinns
1V, [T ———— I = . ex de points de vente Paris/ProvinCe 1 ...
CaVISER 2eveosnmemense neemmannsnssibisssnassins byics % ex de points de vente Paris/ProvinCe L e e eeertreseeieeeesavateeeeabrraenesaranesannreenns

E CHR ¢ ovcrreeriene et % ex de points de vente Paris/Provinge : ..

O E e O — % | '
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TOUS LES VIHS SONT DaNS §4 NATURE

}‘ l} N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...
! ;(}; e 19-22 AVRIL 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce jE’Vltmulteur (7 Coopérative
Nom : Sof: ,.L.:I{Qn.(u Q.?( Lan., DL:%\‘S Référence client Interloire : ... 52 3@4 ......................

| Adresse : B CP oo Wil smennasnamaneraasmgie
Telephone O& LLO SL«/ é} DS FaX & vovvvssmmssssssssssssssssssssenens Portable : 2436@5\25 .....
Emallc’fwi’.()lfk@).@)/lfm .\.\Q.V.\.(l.m‘mm... Site : JAAAAM....( \fom\f\@mfi\&m/\ .....................
Nom du propriétaire : ..Ad@a G2 Contact / responsable : [0y e TAN < v T <IN
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui ]X[Non Quelle année P
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (1 OUi TINON  PPECISEZ & wuvvrvvercreriessinsseriessisseessssnnisesssenens
Surface de production : ...... 39— ......... HA  Volume produit en moyenne : BORE. §2 | = HI
LA CUVEE
Appellation,IGP : C\LM)S.«Q.LQ{GX 924.}\‘6 QA QCJL ﬁuz\\k.ou ...... 75 B ; O,
MillESIMe & vuvevverninn NG, Couleur : ........ RN ... oo om s ST SR
Nom de cuvde : QQCG)\VWCQ« IVIAEGUE © 1uvvviversssresnsesssesesssssssssssss s isisesss s sbssissssssssssassssses
Mention sur lie :,N‘ Qui O Non '
Description du vin s
CEil / Nez / Bouche : (JLJJ. WE...! o CPQ.QLLL LU\QY..L,LEJ JALL (\.ﬂ_i‘ﬂ.ltz_ »,wmux.ﬂk, QPW

TR O T C,x Frow.,{ 3 O

Cépages utilisés (en %) : /\Cﬁﬁﬂﬁ E\Q,QC)(\ dﬂ&:ug AR vt
Age moyen des vignes : ....... CES. QAN . Superficie des vignes pour cette cuvée : .., (.' o
Densité pieds/ha : ... i Rendements (hl/ha) : e \‘\l \\f\ ......................................
Nature du sol et du sous—sol S:Pt QLA 2 1D, 3. Wieas .., S@Q.L&&}.Tﬁ’n .......................................
Mode de vendange : ... /A CCRALA, £A4R.% Nombre de tries : & ....................................................................
Conditions de vendange : .....<..0. TS 7 = O YOO POV ST SRS PRRPR
Spécificité de vinification et elevage @OLU,'WJLQ.A cﬁm-\—e,u,q}&m_ﬁurﬁ ................................
Elevage barrique : J Oui E:Non Nombre de Mmois : ..cocoivnicniiiiiinnn Type de bois i v
Elevage sur lies : R'Oui 0 Non NOMbIE de MOIS & oo VNG svvviisssss s sssssssssssnes
Fermentatich malolactique : (O Oui CH\Non
En % naturel : \JAQ ~En % volacquis: .. sucres résiduels : ... 5 1% ......................................
Nombre d’ hectolitres pmdu:ts pour cette cuvée : J Li-u). .................................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ,./IQOQQ .........................................................

Date de mise en bouteil e prévue : Q:HQ?:lQQ \} Date de commercialisation :

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : T T TR LA ST,
EXHOEE & cnssssinoninadatiisussssinssssivdsinions % 3 premiers marchés : .D,.BnUSﬂ ................................................
France : .. i 1, e %

TQ'GIVIS ............... QQ ......................... % ex de points de vente Paris/Province i ...
B{l Caviste : A ............................. % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
Q CHR § wsaviivres o L I— % ex de points de vente Paris/Provinge & ...,
BT Particulier :....... @ ....................... %
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON I Négoce ‘Eﬂhtlculteur (0 Coopérative

Nom:E LC.:U. m I8 T Réfere TINTETIOINE & covpeeeeeeresreenraremernssnnersmassseaesnes
Adresse : gﬁ/:\ ........... q ............ Ee"f) O Ville : \/ Al ...............

Téléphone : QP-&T\.D "gé 39/} }Fax-!- ......................................... Portable C)’é :‘TS%_%EO 6,6

Emzil ¢ couimmsimsssssssnnssnssersiass ionreases SHEELL oovversesrsnrrunsnsnsnsnsnnnmazsnnsmssbon iR EA S RGN E s F e oS oA RS
Nom du propriétaire : .6ﬂ.m‘..965m.q&-mntact / responsable 6.\\.&.@-11&.,‘. . Jccrccon
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? J Oui JS‘NGn Quelle année ?......=\ ks g)'ll,

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui FINON  PréCISEZ : ..vvruurmunreeersssssrnnssssessssenssssssssensssens
Surface de production : .............. .0..HA  Volume produit en moyenne : ....... £ C)D..Ck..ﬁmm ........... HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : ............. Ia:.a..CA.....
MEHESIME & oo Lé ............................... Couleur

Mention sur lie )E’Om El Non

Description du vin

(Fil / Nez / Bouche : .. &.Q(Q-Q' ................... 2 LR

Cépages utilisés (en %) : ......JBCJ.....\Z;. ......... \T‘( .Q_.QCJ)(L

Age moyen des vignes : %%Q"M Superficie des vignes pour cette CUVEE : .....cciceierereesinisieeesnennns

Densité pieds/ha : ........... @6} P v Rendements (hi/ha) : 5@&1&;\( ........................

Nature du sol et du souszsol : ............J =l €-> ....................................................................................................

Mode de vendange : \Q&MM Norr!bre de tries : ...ccvnenns T vt sa s e anser e n R s Ts s RS ema R s

Conditions de vendange : .........ccoveeceene b MM e

Spécificité de VINification et BIEVAGE I ....iicucriernieessere s St st ss s s s s e s e

Elevage barrique : O Oui Mon Nombre de mois : ... ‘,) Type dé bois * wimnuesrarmipass

Elevage sur lies : §{Oui [ Non Nombre de mois : ........ J’Q Ylfo .........................................................

Fermentation malolactique : (J Oui -:&N

En'% natured 1 . cmcumssnmssansaes En % vol acquis : Azg..@ sucres e uels A‘ﬁ%f ....................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : i\ ................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE -

Nombre de bouteilles commMErcialiSEES[) c.vvureeeopessissgappeseensens 5 ?—OOO ................... W .- S

Date de mise en bouteille prévue : ... K Date de commercialisation : UM/EZD\. ......
Prix particulier TTC depart cave — OBl.lGATOIRE ............... 3. -, <> S0, U I A, IR
EXPOrL: socsscosavisnsmmisesfnacmssisiimsssinsass % 3 Premiers MArCHES : .....cvieeeiieeicniesssesssesssemte e sses s s ass s s s snas s anases

France : .....ccoeeeee ._x‘ @’@ ............. % ,
| = Ke] Y L — AG % ex de points de vente Paris/Province : m%@ng

[ Caviste : /\.6 ............... % ex de points de vente Paris/Provinee ; .sssssiosivssinssisussnssammsssnsisnnrss
P CHR & oereteercniaeen 2.0 ............... % ex de points de vente Paris/Province : .........ceieienicincsnssessisassssessas

B Particulier 5@:? ............. %
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N® Anonymat (3 remplir par interfoire) @

LE DOMAINE

........ Mf#‘ﬂ!«% /K/HZ V‘ &4%(1, g D Négoce (X Viticulture [ Coopérative
Adresse : n4 ,/’ th‘! 411 CR— L Ville 1 ,/ .. Référence client Intertoire : ...........
Téléphones.. 29 62. 5 ‘3? Aﬁ ......... FON o it i, C"’“""‘{"& ......
Email 1. L\M.‘ cﬁu ........ '“(é.p(! ............ Site .. idddin, 4
Nom du propriétalre LLTE;‘&" ..... wContact / nom du responsabie
Le domaine a-t-il été créé ou r pris depu:s mnins de5ans? E.oui 1 Nen
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou, autre 700 Oui F Précisez :
Appellations produites : . &05 U.ic:a:aﬁ« ........ &{j m
Surface de production ... ..., :J(D ....... Ha Volume produit en moyenne ! ./'(.5;&3 / 4;;-"## HI
LA CUVEE (1 | L}/‘ % i D { -
Appellation régionale : . L‘LSC,:J.L v SOUS-régionale.., Rk communale g
Millésime 1.0 o, e Lo 1|11 g mcfr ....................................................
Nom de cuvée ; Q O(' [219\ .. Marque :..

Mention sur lie : mOu; 1 Non
Prix 3 un concours : (3 Oui B Non  Lequel ?...

o e Mk .. *”3 " J fwf M‘*ﬁ ] o gému W,,J

GM/zmi
Cépages utlllsés {en %) :
Age moyen des vignes : f}; ..... Superf icie des vignes pour ceite cuvée : ... 5 ré;m‘
Densité pied/ha :.. é,af‘ya. Rendements (hl/ha) S"[{f /{M
Nature du sol et du sous-sol : '{Mﬂ &mé 1’\ sl 2L L, cm. Sﬂ{ ‘1&
Mode de vendange : . 1 { 4. / } .. Nombres de tries :.

Canditions de vendange —_— —

Spécificité de vinification et élevage : @f.zr / \6, %W[M/ [T ‘“JJIV/

Elevage barrique : (3 0ui £ Non  Nombre de mois : Type de bois :.
Elevage sur lies : @.0ui CINon  Nombre de mois : ... _ﬂ el *.\\

Fermentation malolactigue :[J Oui )&3 Non

% vol naturel :. v/fzu, O eevsreer % vol AC uls V2ol Sucre résiduel ;. AL jJ /L- cammesndeer i
Nombre d'hecto produ»t pour cette cuvée / ;

LA COMPMERCIALISATION {de lo cuvée)

B T P e L E P TP T LR PP T

Nombre de bouteilles commercialisées ... .,AQ....S\._KQ{? ....................... T

Date de mise en bouteille prévue ! .Date de commerclahsat:on J:Jk\'\

Prix particulier TTC départ cave ~ OBIJGATOIRE : ,éi .& a3 NS S TR 5253
EXPOIL & covvissvoneminevomione 0 3 DIOIIOTS TATCIES i oivinssiviviosossas sivin sonssen ssmeussonss s s vaiss i iassass vnisosmsi csassssvoinioninisn (s s depiaos i

France & % ...

(3 GMS......... % ex de points de vente Paris / Province :
Eil’.‘aviste.........% ex de points de vente Paris / Province :
m ol |- He—— % ex de points de vente Paris / Pravince :
ﬁ_Particuiier ...... %
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U E.ﬂm R B

LE DOMAINE/LA MAISON ) P Négoce O Viticulteur O Coopérative

Nom : Gt—‘ibﬁ/\:u\)ﬁ“”“’“ ........................... Référence client Interloire : ... ARRE. 2 5 v,
Adresse t AL LD 6.0 e cp: Lk ASE. ville: GiESSoN.. . Sadek ...
Téléphone : .92.h0.2.6.90. ... Fax:.Q4heobdae XA . POTEADIE § oo
Email : MQLM mméjtaﬂ\uo,m ............... BB 1 eccnrsemmmmns ronnas epang senmsmoni b ST S ST
Nom du propriétaire : D Gadband Contact / responsable : D Bemdaon, s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui 8 Non  Quelle annee ...,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui NON  PPBCISEZ ¢ woeiviiieieeeeieeecviibeee s vine e samnreesrne e ninns
Surface de production : .......ccceveennns <. HA  Volume produit N MOYENNE & ...iieiiiiiiiiiiccereir s . HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ﬂmcp&‘t’.gm OIQ.—. ..... QM ....... o i A o
Millésime : ........ 7 T ————— COUIBUP T e Bt e e ssases e iss s
Nom de cuvée : .. lo.. .20 m&mmam’d T L e ——

Description du vin

il / Nez / Bouche : Mkﬁeﬂﬁ ..... OIT()/C;*QU. A L0 (B
ROV TSI U VY S oo ﬂa«awﬂa ......

Cépages utilisés (en %) : O 1 L10/= VN £ S F ow: 5 SO o SR

Age moyen des vignes : ............. i o

Densité pieds/ha : ....cccovevrenenes .60,

Nature du sol et du sous-sol : .....¢ aﬂn—a ..... eX......

Mode de vendange : .......... (N:CGEM‘\.N‘L ...... NOMBIE A8 THES & oo et cerrr e et
CONAItIONS @ VENAANEE T 1vvvvvirseeeeeeisesies s saes s b e s bS8
Spécificité de VINIfICAtion B GIEVAZE & .uiuiisiiiiiii it
Elevage barrique : [ Oui & Non Nombre de mois: .ccccvvvievreciiiiiiiinns Type de bois & v,
Elevage sur lies : B-0ui (J Non KOMBHe a8 THaIEs 2. 00 B NG, consmisssotsssssasssssmonesssiseimsasssimmnsetases
Fermentation malolactique : CJ Oui @&\Non

En % naturel : .....oAA1.. 5. .En % vol acquis : ..A..22.. sucres résiduels : .......... 4 C’;f ...................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ AS'OQD ............................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ X o T = 1 OO
Date de mise en bouteille prévue : éw" ..... oI N AR Date de commercialisation : ... Bl Ynnnnnnn,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : T T 7 TN SOOI
ERPOTLS weiicscissopimhimminmise 2«2% 3 premiers marchés : LCamadon | AISA s
FranCe ! voveeeieenieesinererineseinisiinnnd &%

- (o[- e — 262% ex de points de vente Paris/Provinge 1 ..uisuisissimivssisisromseimsssossasses
CYCAVIETE , e crsmriime s s e Tes s % ex de points de vente Paris/Provinge § «evaiiimivinnisrsiissiaisimyimyse i
TEHR & oo seiseviseeessesasnssns e @O% ex de points de vente Paris/Province @ ..,

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ..o
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W Be _ VAL LOIKE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce [ Viticulteur O Coopérative w
Nom : hea o : b AL Référence client INTErlOire @ vt ‘
Adresse : ..Le ek, CP: MA223. Ville: .fon LA it b e, |
Téléphone : .4k LN 26080 ., Portable: AL i ‘
Email : .50 mnas s damd B ... Site:..} I s T LT o TR Lo e 2 A _
Nom dU Propriélaire | ...ci.ic.immmemmiimmsmmmmmsims Cottact Fresponsable I ..o mmars i s s 5
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (J Oui @ Non  Quelle année 2., :

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (3-0ui O Non Précisez:
Surface de production : eeen(  HA  Volume produit en moyenne :

LA CUVEE ;
Appellation/IGP @ ...l oM xte er LISams...... s, NI S ———— |
Milasimes: ... G e Couleur: ....... LR 14 Bocnr re s wansrmssnas snmssmssanrnen sy mmons sians e R GRRES |
Nom de cuvée : Chatess de Vol loymitnnnnnnnen: DO TS5 i Vi S TR i 4 B SRR SR 98

Mention sur lie : @ Oui O Non

Description du vin

(Tl / NEZ / BOUCKE © w.vuverereeeesnerssesssstssessasenssssssnssssssssstssh st 5084 1 R 802 LB
Cépages utilisés (en %) : .......... LOO Sz TBNGY ..o s sivaissiasan i iasmnsansssassssrbus iamsn st s sepe s AL g Rs e a e ene s nns s b § 4R ARERA R E R s 070k
Age moyen des vignes : ......7t 2 e, Superficie des vignes pour cette cuvée : ..........

Densité pleds/ha 1.8 R psvmnsen e Rendements (hl/ha) : :

Nature du sol et dit s0us-50l 1 ... 14 came a2z o B R LLEE B e ssartiiss s esssssrmspe s sssasessssssassnes
Mode de vendange : ... el NOMDBIE de THES 1 ovviivivcnrceeisnirsissinr e '
Conditions de vendange : ..o v e RS A O R S AR S SRR
Spécificité de VinIfication et BlEVAGE & ..ot
Elevage barrique : 0 Oui @ Non Nombre de mMois : ...cccveerrrennrrensecrinns Type de Bols § sumismussseima s,
Elevage sur lies : & Oui O Non NOMBIE 08 MOIS 1 +enerrse L AT et esesesnssssssssssssns s sesssessssasssssisess
Fermentation malolactique : O Oui & Non

En % naturel : ......... N —— En % vol acquis : .......fuen.... SUCres résiduels : .............. B S P
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... '1’?' » S HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles ComMMETCIAlISBES & .o.vueveeceioers e L s
Date de mise en bouteille prévue : ...... et Date:de commercialiSation . ... amsii
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... o T O U
[55(s o] {7 % 3 premiers marchés: ...... PS4, ..okt T e |
France : .cooveeeenn 0 eiereassreseenens % i
[ 1 o —————— % ex de points de vente Paris/ProViNce : ... \
(T CaVISTE Tuurreereeeeiiiiereeeemssrneseineeesiins % ex de points de vente Paris/Provinte 5 nnmmersernnen smene AR AT ‘.
[J CHR: spusssnpimssssivsissmasssssomsssveamanon % ex de points de vente Paris/Province : .........ccoeeeenns SOT——— !
(3 PartiCUlIer fuueeveeeeeeeeeiiveeereessnran e % , ‘

I
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TOUS LES VINS SOMT DANS S4 NATURE

LE DOMAID%/LA, AISON gf—c' (3 Négoce (7 Viticulteur (J Coopérative
Nom :\y)...ém..@.am. .4,0(:1;@:{’.... J28hEA. ... Référence alient [NTEFIONe ; ... .mmsiisinsampimgussssss

Adresse : 4%4«{&&4&4@?6 ......................... cP: Hh33Q. Ville: J&QA&/&wa‘ZJ{(%&Iﬂ ...........
Téléphone I(.Z.gm&ﬁ..ég#?@ Fax: Q£,4Dxﬁ5ﬁﬁ—a% Portable Q(Jn’(({§>)41-51(30
Y

Email : .." /" %@2&5&&&[&@.@,‘/&, ........ Ty —
Nom du propriétaire : e —— s Contact / responsable :)(Qi!,.}'z‘:{ﬂm..' 'ﬁ.](,&..é’.(’.f..—. ................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? J Oui M Non Quelle année 2.,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? [1 Oui LT T i - A ——
Surface de production @ ........cooeivieeieenn HA  Volume produit en moyenne : ....y/d{) S T HI
LA CUVEE Q/V
. ; [ ds n

Appellation/IGP : %&(ﬂﬁfﬁ/}/ ...... e ?d%gth@%&?&m ..............................................................
AISSINE & vt B rnaenessoossmmsssnssenssbisiiisisisiiisicss COUIEUE ¥ sl e e vrisvensnswrvssmmms s s
Nom de cuvée : ......... ‘,19(5 ................................... IVVETEUB & wuosisrossmmo oo 853 SEsamenTayavoss s s s s oasivs o souss svossios avee

Mention sur lie : 8 Oui OJ Non

Description du vin
CEIL/ B [ BOUEIES «iosisomssvisssiivrssoresivesssssssssmssin isvasusonssiss 5454044 nisarasanse semmseabat £sssmas Sos et 44 194420100852 LORRT V1 8012 BB HAHETH 995

Cép-ages utilisés (en %) : /QQ%%KMZ&J&A '. Mftﬁrigﬂ_zz_m .............................................................

Age moyen des VIgNES | .....cccoiiiiiiiincinnicnieens Superficie des vignes pour cette CUVER © ..
Densité pieds/ha @ e, Ratdemients (Rl/Ha) & sassmasmmmnismsurnimamsrsramsres
Nature du sol et du sous-sol : S
Mode de vendange : ... 2Lt LALAL corvnvnniens Nombre de tHES  ...iuiinmrasimmssssins it et Bsmiaavnei
CONTLIONS A& VENAANGE | o BIHAUE oo reisses s ans s sssss st st s ab bR b R0
Spécificité de Vinification et lEVAEE I ...
Elevage barrique : 0 Oui (3 Non Nombre de mois : ....... e Type de bois i .eecvinieninnisineens
Elevage sur lies : @0ui O Non Nombre de mois : 6/2?10:& .......................................................................
Fermentation malolactique : O Oui &1 Non X

En % naturel : ....ccoviininnininnnnn En % vol acquis ,4/92/ sucres résiduels : 43 .............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ,//02 A, I/Zé ..................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIAIISEES 1 ..vcvviiiieierieiirieiir et s e b e ba e s s bbb
Date de mise en bouteille prévue : .....ccccevimviiiniiirinnnnn Date de commercialisation : ......ccceveriniiinnninieeiins
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......ccoiiiriiiniiintiiscen s
ERDOTLS o wnnivassmmsasa i % 3 Premiers MArchés | s
EranCe.s ... iimaism s s %

FJGMS et sis s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
[T CAVISTE ©evverereeerrresreeeeree e e serasennens % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o
CJCHR © i sre s % ex de points de vente Paris/Province : .....cciiiiiaiiiiss

[ Particulier f . eeeeeiiiireeee e eens %
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P T

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce Viticulteur O Coopérative

Nom : &?ﬂﬁ”\r‘fﬁfﬁ)«?ﬁi—wﬁ_’fé ............ Référence client Interloire : ... 302300 i

Adresse : .38..cue..ale. bo. Foakewae........... CP:.44480... Ville: . la HRYE. FounSSIERE......

Téléphone : .88 b2 36.-58.228. Fax: 88.:40-536.:3%.=lL... Portable: 4416 3F-20: K.
| Email: . fotickh. @ ocangs o fnn. site : .. Wkt Wor clpumaring = [l el 2.

Nom du propriétaire : SSEAU = VINCENT ... Contact / responsable : ...BREQEAL.. _Deatd.iininnnn.

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? J Oui @ Non Quelleannée?..... ...

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui I Non  Précisez : ... TEARA .. LTS i

Surface de production : ......3.5........ HA  Volume produit en moyenne : ... d ZS@. HI ‘

LA CUVEE | . .

Appellation/IGP : ...... '7»455«!”[‘/—55“’"—?//’ ...... a “’“/Z‘t ..................................................................

Millésime : ........ DOUE oo eerersvessernrernnres Couleur : .BKE’MC- ..........................................................

Nom de cuvée : Lftﬁitﬁbb’{jfiwt&tw«uxﬂ?ﬁarque : ,_j}ﬁ»wmeéf[e ..... éfgﬁék ....................

Mention sur lie : { Oui O Non
Description du vin
(il / Nez / Bouche : ... ‘/;? »F_J}mm:é,r,tjﬁuj’ ..... = fﬁlcﬂwp&ﬁﬁpur&dgwmmd’ '
haiche..... a,mpf)e/rdlnﬁéd’gowm;;maﬁ’ ........................................................................................
Cépages utilisés (en %) : ... 440 ... 17;@»« ...................................................................................................................
~ Age moyen des vignes : ... @45 e Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... :F/;q ..................
Densité pieds/ha : ......... L5008, _ Rendements (hi/ha) : ....... E()t.ﬁ(.)/ﬂel ............................................
Nature du sol et du sous-sol : IZceLbc.Mew ...................................................................................................
Mode de vendange : ... .gfﬁ‘tﬂe.lfm ............. NOMBIE A TrIES 1 vvie ettt eteeeeeereesebeee s eneetneee s sae e neers e
Conditions de vendange : .‘:‘xr:ﬁf%:fvt/{& ........................................................................................................
SPECITICITE de VINITICATION BT BlEVAEE & oeiiioieii ettt e bt cab e e e ae e s e e e s b e e s am e e e s e e e e mRe s e b nr e e e sreesne e s b e enes
Elevage barrique : 0 Oui @ Non Nombre de mois : ..cvcvivvveniiiciniens Type de bois : v
Elevage sur lies : [@Oui (3 Non Nombre de mois : ..odZ. ... Ao JLLT o eeeereeeeeseeeeeeseeese s
Fermentation malolactique : O Oui E Non
En % naturel : /fl. ............ En % vol acquis : ol SUCTES TESIAUCIS © v
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... ,.4]0”/ ...................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ) 4t

Nombre de bouteilles commercialisées : Z?;éﬁ? ....... S T
Date de mise en bouteille prévue : ......} TR VT S Date de commercialisation : ...... &fﬁ%ﬁfﬁéﬁ/f
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... S:Zéf .................................................. S
Export: ......... Y2 S, % 3 premiers marchés : P%w;ﬁa—"ﬁq )"-'/?WZM“ 11—
France : .......... RY S % ‘
OGMS........... W T —— % exde points:devente Pais/ProvinGe § e sssammssimsmmsseismvasi
03 Caviste :veee s % ex de points de vente Paris/Provinge : .eveevreeeciiesrs e senne s e e e
1 3T 2 T— AL % ex de points de vente Paris/ProVINCE : .ot enenens

(3 Particulier :..... 2 e %
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) © .......c....

LE DOMAINE/LA MAISON ‘ 7 Négoce (1 Viticulteur ¥ Coopérative

Nom : JeReeNd. les Vigneesns. de \a Ane(le.. Référence client Interloire : 1 O T =
Adresse : R Gue &k Aen MEES..... cp: LIS ville: . ADCLALS i
Téléphone Q240999272 Fax: @2.4.8.9896.70 Portable : 06.42.231.93.92.
Email : ...} rm@mxcl@ﬂemm&h Site - Aassmmtn Via0eROOS. 2. s\ mneelle L om,
Notn dii Proprietairg & s s T Contact / responsable : ?Ckh@.%%é(’:m@ﬁ%da ........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui FNon  Quelle année .. veeeveeeeeesienins
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? & Oui [JNon  Précisez: TS ORG s
Surface de production : ..... 713@ ........ HA  Volume produit en moyenne : RLTT oX = - 5 SO — HI
LA CUVEE

Appellation/IGP m&&&x&&*ﬁl\fﬂ%@\(@—ﬂ\ﬁﬁoﬁlﬁQ ................. TSRO
I I . - R ——————— T PP U< ¥ X <
Nom de cuvée : Seceeh. Qe Chow IIEFGIUE § iviisinasssicsmsssvinssssinssvisesmsssnomisesssstsenssnimsesisssnsnymssssassas

Mention sur lie : B Oui O Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche QO&X“C%M&UQKM{\QQTMQML,NQ,Z;E &A}T‘iSCL\sQLm&GStMAbQMﬁMmQV
Qe eamed.. Boocke Sonde. ok esnda ! Sinabe vive. Tk sua bmisinaliCn
Cépages utilisés (en %) : %LQQQ\Q;%DQQU C%ﬂﬂ ....... I o N
Age moyen des vignes : ........ (O T Superficie des vignes pour cette cuvée : - = —
Densité pieds/ha : ... Rendements (R1/ha) 1 oo 256t ssssssnens
Nature du sol et du sous-sol : ....5» c,\n\"’atu...%ﬂﬁkk\‘.e)r Nt & <2 = (TSR —————
Mode de vendange : NLLCAMYR NOMBIE A THIES © tevereereeeireesistaseersersessesesanssasnsresessassassasansassssassans
Conditions de vendange : Razr.. W\QS ...... - SNSRI [ ———
SPECIficité de VINIfICation Bt IEVAEE & .iu.owm i
Elevage barrique : [ Oui Non Nombre de Mois : ..cccverirenieieiinnen Tvpede bols: .cussmmensonsemmms
Elevage sur lies : (b Oui [J Non T TRE SRET  n ¥ 20 T O —
Fermentation malolactique :ﬂ Oui O Non
En % naturel : “.E‘En % vol acquis : l'Z: .......... sucres résiduels : 0,5 ...........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : RO s s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............... 49 ’SOOO ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : mﬁsz@l% Date de commiercialisation : ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 3,0 ..................................
EXPOILS ssssmmssanmanrey = 1S S % 3 Premiers Marchs i ..
France :Kj ..................... %

(0 ] TR % ex de points de vente Paris/Province @ ...
(T CaAVISTE fueeeerreeicririesinseessannieeessciniesn % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
CHGEHR B sormmnne s i i s s avinsesy % ex de points de vente Paris/Provinge & ..
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce ivmcuiteur a Cooperatlve
Nom : (DCLT\wa &\ﬂﬂt 's..\..h....\ I\ ................. Reference client Interloire : ....S9 A0 (5&.,,- ...................
Adresse : 1‘! (Qﬂm« I&L‘.; COMMMENS M\ﬂv Ville : \)ETOU .......................... pr—
Téléphon ,%LU A:.8% Eax Ol }10 'ﬁ}\ 0255 portable: 6. (2. 1A 22:\3}\
Email : ?[}Z_ U['f).j DCJ‘J@K .’Q.ﬂwi.??:.ﬁx_. ........... SIEE & oo e 555 RS eeesese e e
Nom du propriétaire : QOU&SLQ\,)\&QMQ—\ Contact / responsable @ .........oo.oeeveeeeeeeooeeeoeeeoo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? £J Ouij Q\Non Quelle année ?AE‘&‘_SA ...............
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (7 Oui Q NON  PréCiSEZ i wovvieeiriciiieiereeeeeerseee e,
Surface de production : ....... 2,1'\ .......... HA  Volume produit en moyenne : ......ooooveevoiviin, V/l?b() ............ HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : go £..1 p.wm dt_?f...mm;....a(..; LN . S LA | A
Millésime : ...... 20\ ................................................. Couleur: ‘P:. L& 1 TS
Nom de cuvée : B&l«\’iﬂ ...... G—,S. ....................... Marque : !J‘)fﬂt&tfb ...... LICJ)L?)JO#& .......................... .

Mention sur lie : m\Oui O Non

Description du vin

Gl { Nez / Bouche AU %QM *‘fl{é....@wp ,Amr., Rehe.. éjfn pw’é_, A Pudoches....
..... Pomess....clee.. ek ...ermc,.,.

- Cépages utilisés (en %) : .......... jC ) e et et seseseese e
Age moyen des vignes : ﬂg._S ............ Superficie des vignes pour cette CUVEe : .....ooovorooroooooooo
Densité pieds/ha : ............. SO, Rendements (hi/ha) : ......2.5. /’IL / .................................... '
Nature du sol et du sous-s 61 Kl E! &b ..... TK....CM&.’..“O /s tbﬁ !S\ ........................................................... ‘

. Mode de vendange : . ]z Cti ...... NOMDBIe de trES © ..vieereieiceeeceee e :

- Conditions de vendange wQQ OUFSCe. e e
' Spécificité de vinification et elevage : Z: k {;(‘EC:&C#'MLZ(’Q«"— ....................................................................

| Elevage barrique : O Oui [%Non Nombre de mois: ......cccceevvvivnann.n. Type de bois :

Elevage sur lies : RLOUE O Non Nombre de mois : ........... 5.0 b oS

- Fermentation malolactique : (3 Oui U@ Non

" En % naturel : ,/M q"‘ ............ En % vol acquis : /]2 01‘ sucres résiduels :
- Nombre d’ hectohtres produits pour cette cuvée : MO !(

' LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )
| Nombre de bouteilles commercialisées : /”\&DCQé ...........................................................................

- Date de mise en bouteille prévue : .../ ({J.:?OI | o })ate de commercialisation : . [ 0620 . ,
- Prix particulier TTC départ cave —~ OBLIGATOIRE : ... . ).,.o.¢.?€.~..... . L...—- ................................................... |

=00 < ———————— % 3 Premiers Marchés : . .o
| Franee i ommesmnessevnsstesas %

I GMS & % ex de points'de vente Paris/Province : ..........coooooovvooooooooooo '
%ts de vente Paris/ProViNCe & .....ococoeoveroveeoeeoeoooeoeooooo
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!

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce [ Viticulteur (J Coopérative

; \ -
Nom : .D.O.m(«‘.“.:’]ff.L\V....@?Q.M&Nﬁf ...... e Référence client Interloire : ......... 544605 ..................
Adresse : _BLQ,((‘.*QOM\O\Qf”Tiuz'EREA CP: 179250 Ville : . SEVAEIQIAE ..o
Téléphone : ey’ 4?‘017896 ..... =) R Portable : 0682‘33%«1?0
Email - ..... CONYALL. T.Q..ﬁecoﬁ’ombi.ef.;.mm... site : .. \WAKLo MYSCHOET. = SUR- LIE . COM.......
Nom du propriétaire : (bre\‘cmaecmsweo Contact / responsable @ ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui Non Qu Ilelfm ée 7. s P |
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui [0 Non  Précisez : ﬁw«t’ \l .t?.w.t..msﬁlﬁqﬂﬂeﬁ?ﬁa}@..d H UE)
Surface de production : .............. BQ,HA Volume produit en moyenne : ........ 4 8@0 ................................... HI
LA CUVEE .
Appellation/IGP : P4USCHOETSQWQG}U~/WNE .................................................................................
Millésime : 20/].6 ............................................ Couleur : ﬁ@ma .................................................................
Nom de cuvée : DOMWW(‘\U@QW})@Y’ 1T/ 5 10 (1 PSSR SR ———
Mention sur lie : 8 Oui OJ Non
Description du vin
@ =T = To Tt Tl s =T USRS
Cépages utilisés (en %) : /HJ,Z; ........ e r e er s b o s T
Age moyen des VIgNes : .......cooeveeeevicreannann, Superficie des vignes pour cette cuvée : 3,9;1& ....................
Densité pieds/ha : ............ 68@ ...................... Rendements (hl/ha) : l;a ..........................................................
Nature du sol et du sous-sol : 6/}33(2050% ..... ﬂ ffafgﬂﬁ’};’—goz ...................................................................
Mode de VENAanNEe : .ovvvcvceereeeiiereeeeieseeeeeeeenens Nombre de tries : oviviviveeeiiinieirenens e ————————— -
Conditions de VEeNHaNBE S v sii o b sy s e i e s S v R T e e e
SpECIficité de VINITICALION BT ELEVAEE  ..oivvivieee ittt e et e et b et e s bt s et e e et b e s ab e sRe s s b b e br e e e raeeteenareenes
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois: .......... ssisiesin g Typede boisy wamsssmmrvwaisisris
Elevage sur lies : @ Oui J Non Nombre de mois : ...... 6 L/ Lo R
Fermentation malolactique : 3 Oui A Non
En % naturel : 42 ............. En % vol acquis : 42-. ........ sucres résiduels : 4 et e e e e e se st er e eee e sannes
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... 44&”4 .......................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : 45049@ ...........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ....ccooveevvvvevivnrnnenn, [{é Date de commercialisation @ ......ccccieiiinniceniinin
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 55 .. oo eeespieeeeeeee s ees eveessessssssssssesesssssssssslessesensios iy
2374970] 8 AT B0..% 3 premiers marchés : pflygfujggﬁff"?/wﬁ/O(JU(’)(’/Q%L’
France : ?o ...... %
LGS frnmmmanniitussimmmmisiriinmsnsens % ex de points de vente Paris/Provinge : ......cocooeeiieeuieceeeiiccviiee s eanecieeens
B CaVviste feevireeirieeceeireeceeere e % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ..o.coeeevviiieciveeaineecesnesseseseeeesiviannns
RCHR § s s % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ....cccceeviiiiiciiicaiiiiiiicivsseeseassieseneens
[ Particulier :...oceeveeeeeeveeeeeevnn, %
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LE DOMAINE/LA MAISON etilac ) Négoce @ Viticulteur 1 Coopérative
Nom : Pncane. (i *f..T.L.4.!—.:.*.‘-..‘.\.?2.*.'.!‘.’.:5.“&?! Lhiis binn REFSrehct GIRREIREEHIONE : ..oooooooersosssesssmssemmseresee
Adresse : .58 LIawg. LottGairnessssieenns cP: . Yhl8e vile: .50 Laniuc e L. [s55a4.
§ 110 eTaTo) |- MO SO —— FAX © tovreereereessensrsessssesssssessassaenas Portable : .24 40 f‘l 74, Yo
Emall : lo{.l \1. 4 v.ul ((’]m} {.[- (.ﬂ( i J LoAa Site : MLALLAL m:;Sc.n :J',_C,RVL‘ !4.6 fz Ffﬁ? ﬁ
Nom du propriétaire : .....oeeceenenrervessesnenrennenens Contact / responsable : (il L. 52,800 dud. ..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui m Non Quelle année ?.. [7)4. ................
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui K] NON  PréciSez : ...covvevernevcrmrricrenecnirnsisssnsnans
Surface de production : .......... b HA  Volume produit en moyenne : ........ Bl lormssssssssssesssessesssssanon HI
LA CUVEE
Appellation/l&P : N ua.ia. h ............. g(. il r.,( 7 PR 10 Z.;L_ ..............................................
Millésime : ........ 39(( ............................................ O LT N R 1
Nom de cuvée : LC‘;] c....[.f...(a.-..t:t..um..{.ud.mc: IIAFCUE £ cuereereeeeeerensaseemreeeseesae s sesaeeneesesasesesee seeseasarerrenenean

Mention sur lie ﬁ Oui (I Non

Description du vin - 2 Py [
CE|| / Nez / Bouche : ...afa. L. e ,1., fm \.....{,....uw?j ..... § DA ch:w.A«. Kuu.; \(, ....... RN X4 O I SN

st s Yol /...ij)fu..\.ul Pute LB l.y.,.:c ......................................................................................
Cépages utilisés (en %) : .....L.. 4;..|.o.n..:.(a.....m.,,.;,a..t. B U OB
Age moyen des vignes : ?1:.‘ ....................... Superficie des vighes pour cette cuvée : )) 'Em ......................
Densité pieds/ha : ....... é‘u:t‘ ...................... . Rendements (1/ha) : ...ederenesisiessisssisssssesssssssssssnsssssnsssssns
Nature du sol et du sous-sol ; ij){ﬂmt I Pty rraror
Mode de vendange : .L:w.\o.mu.‘.../.‘..f ................. NOMDBIE B TS | 1ovevevreirierseeseseerssssersersssassersrerssssasresresisssesssnsrsens
CONAItioNs de VENAANEE 1 ...d s o Gttt ss s bbb ss s
SPECIficité de VINIfICAtion et G1EVAEE : ... € Lil iyt hdeloe et oo eeseeeeseseeeeseeseesesseessesessssmsees s
Elevage barrique : O Oui ﬂ Non Nombre de mois : ......... T B Type de bois © ..oceiieiiciircce e
Elevage sur lies : [ Oui (7 Non NOMBIE € MOIS & vvvvve el b Sorveressssssessessssssesssssssssessessssssssssssesssssssssssones

Fermentation malolactique : CJ Oui & Non
En % naturel : .12, & ......... En % vol acquis : = 12. 4 sucres résiduels : ........ ’/,.é .......................................
Nombre d’ hectohtres Produits POUF CELEE CUVBE & ...l iiiieiiisieivsesssesitesisssssssssnnesaesinesssnessressvanssnsessnnsnsns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : dimca ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .é.ﬂ.u..ﬂ.m.ﬂ;;..&z.’i.'k... Date de commercialisation : /)w/(@f}
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ‘ Kﬂ ...... SRR ———
Export: ........ o T % 3 premiers marchés : Vgu*/jfm~147 o /5:;....4 .........................
France : ............. 96/ ....................... %

0 GMS............ r:f{.é. ........................... % exde points de vente Paris/PrOVINCE | .ccccveecciireeiesecceeeeaseesesesarssssssasaes
(3 Caviste ool o, % ex de points de vente Paris/Province @ .......ccoccococoorenenccrncsccnces e
OCHR: ..o %7 42 A % ex de points de vente Paris/ProVINCE © ....viveierinivnsenesinsese s sesse s ssenns

3 Particulier :....... I’.ﬂ .......................... %
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LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce A Viticulteur £ Coopérative

Nom : C:/‘?/?Z ......... Pﬁ_f&wé’{/é{:-/fs ......... Reference client Interloire : ......ccccvieiiniiiiiiiiiniicsesin e,
Adresse : .42 /M-—"“Mﬂﬂf&’}(éz ................... CP: f(f35‘9 Ville : 2L LEET e
Téléphone : 24, €0.3.3. 93.6%.. Fax: 0254’7’{{’1{)?0 Portable : .26..6¢. ?/4 S u/f
Email : .,ecza? S e I T
Nom du propriétaire : Ve e TE . Contact / responsable : OléZF((ggé_g ...............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (1 Oui fd Non Quelle année ?.....cccccevcvveivieciincnnene,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui [FNon  Précisez : (244, (/L"/W LD ettt
Surface de production : .............. 4’..{.....HA Volume produit en moyenne : .&fc’)&’d" ................................... HI

Millésime : ..... aZ ................................................. Couleur : MQ&MC—’ ......... / ...... 7{ ......................
[Tt 5 e USRI / ﬁW—f’ Z:v
Mention sur lie : M’Oui O Non

LA CUVEE
Appellation/IGP : /\m(ﬁ'(é( -S&’ﬂ J/MMWMA’( .................................................
. A

Description du vin
L0 A = 2 Ao YU ol =T PR

Age moyen des VIBRES ! wonvicinnnnuns Ko L

Densité pieds/ha : 53 .................. T Rendements (hl/ha
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Surface de production : 220 HA  Volume produit en MOYENNE : ..vcevrecvreereerieens % Ta> % 71 2 AU HI
B |

LA CUVEE
Appellation/iGP : . JADC elodr . e L e TSLCALIRC e e
Millésime : .....cccueeess o Couleur @ ...l el S
Nom de cuvée : .£7 ,é?..’z..ﬁé&.?[ﬁ-ﬂf{....4.".’.7. ................ VBTG & s ivmvsimnanisnsnsinsinssmriesoisie s i ot s i o v

Mention sur lie :yOui (O Non

Description du vin p

il / Nez / Bouche : {[ltﬁiﬁ....‘.. Lﬂ/-%u)rm{&mﬂé’ ...... et W1&b‘k)§%0{”— ................. I
....... O (Y A |
Cépagel utilisés (en %) : /é‘t??aefr/?f“ PN A = SR

Age moyen des vignes : ........ o N N Superficie des vignes pour cette cuvée : ........ ff/a_ ...............

Densité pieds/ha : %= = N Eendements hl/ha) : =) </ A

Nature du sol et du sous-sol : %/laﬁil{./fc@tfl‘{asﬂf”e‘f([/ftp0(’3’10»"’04’%(7# & omrri

Mode de vendange : ALt HLE s NOMBIE A8 THIES  coverevreereresereeseeseeessessesees eeresseeseesseesseesseeseseseees
Conditions de vendange : .....&2C.8-G4K B bR it v e D R R A S S .
SPECIficité de VINITICATION B ElEVAZE ¢ ..oiiiiiiiieiee e sb e s e e besas e e be e esa e e saneesanessaeessnessabessabeeabbesabanss .
Elevage barrique : O Oui "MNon Nombre de mois: ...ccvvieiiiiiinanne. Type de bois © .occiveeeiiiieie e,

Elevage sur lies :)Z/Oui O Non Nombre de mois : ..... ,,3 ..................................................................................
Fermentation malolactique : [ Oui ')ZrNon

En % naturel : ... 4.2, F.....En % vol acquis : Ao Zo... SUCTES FESIAUEIS * ..vvvorrroo € foilrosreeereerersesenennes

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ I A= X OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : /5g&0 ..............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : C?é’(,ff&f% ......... Date de commercialisation : ....... 2.6t Sl F........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................. Lﬁ-QMA@& ............................................................ |
EXOOIY s aiiass % 3 Premiers MAarchés © ... et
FranCe @ .oocvvieeicieee i ceccies i % .
CHENS & sin ssssionisis % ex de points de vente Paris/Province | ....ecvecnnieeniesneeneinnesinsnniseneens
(3 Caviste ©uveeeeeeeeeeeeceee e % ex de points de vente Paris/Province @ ....cccveveviereriniiennieesesnesseeseaneens
O CHR & vt % ex de points de vente Paris/Provinge : ......cccvniieninnnsiniinnesiesineneesennnens

NParticuIier T %




! O Megooe Eviticultewar
7 Référence client intertoire '
Adresse | . . WP Wille '
Téiéphone : ... Porratie
Email - (L irnan B S B D et e Site
Nom du propriétaire © ... |

PITE OE S a0 T T on Guelie année 7

Le domaine a-t-1 eté crée ou repris depuis it

:

Certification AB, EcoCert, 1SC, Terra vitis cu auire 7

,,,,, HA VOIS procull en moyenne & e

Surface de production - ...

LA CUVEE ]
Appellation/IGP ;. ..

Millésime - . s e Touleur

Nomdecuvée .. e {\.ftaxqajE"
Mention sur lie - B Oui 7 Non i

Description du vin
CEl Nez S BOUC e | URTTTERUTI ST

Cépages utilisés {en %) Aty b |
Age moyen des vignes . .. . BY L ETER D0U UBTIE SWVEE T L
Censité pieds/ha ... < hidhis ;
Nature du soi et du sous-sol © ... . e el
Mode de vendange - ’ ' : NOmie 9 000

 Conditions de verdange . o 5 _ e
Spécificité de vinitication et éievage . .
Elevage barrigue . O Quw &Non Nomibre de mois ey pede bous
Elevage sur lies : [3-Ouw {J Non Nombre de mois f ...........................................
Fermentation malolactique - 3 Ouw S o
Erv% naturel S LWEntavel acouis CsuCTes residusis
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée ... . B OO RO P R PO PSP RRP HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .
Nombre de bouteilles commercialisées - \ USSR
Date de mise en bouteille prévue Date de commerashsation . I

Prix particulier TTC depart cave — OBLIGATOIRE

Export: ... TR % 3 premuers marchés RO L . R .

France : .. .0 % :
ChGMS Moo @x de pomnits de vente FarssEio
O Caviste oo B ek g pOInTs de vente Pans/Provifion | i

CVCHR - U .%o exde points de vente Paris/Province © . RO .

(% Particulier - . SR 5
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TOUS LES YINS SONT DANS SA HATURE

mﬂa’

L

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur O Cooperatlve
Nom : .G Bk 2. 6. UOLFLVFNJH Référence client Interloire : ..... 5 / ; ...............

| Adresse : .(ca..C YA B s S 443 o... Ville: ... he. Lade........
¢2Iéphone 1@270 { ?{7’22 Fax : &Zég}oéf VFIJIortabIe & KX? 9;§fé§

Email l)aqs urjﬁeraw@arw_’ge nfr.. Ste: WMIL....S.a9n0rdliere. hos el can
Nom du propriétaire : . JUOUET ..., Contact / responsable : .\ .C@M.-. ()/Q# 2.l !WG’-

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 3 Oui & Non Quelle année ?....57. g < I
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui /E Non  Précisez ! ..uimisigfl o ifFesvmniaiiaiiin
Surface de production : ..... 2.3 ............. HA  Volume produit en moyenne : .......... 5‘//-/3?/%&/ ........ HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : %MW Z/Wm ...... o@ﬂéé ......................................

............................. Couleur : W
....................... Marque : Mﬂﬂe/—

Millésime : .....x, 2.2 6.........

Nom de cuvée B .ﬂZf /
Mention sur lie : @ Oui 3 Non

Description du vin
il / Nep/ ouch f /

Cep ges utI|ISES (en %) :

Superflcz des

Age moyen des vignes : .......2@.L#HA............

Densité pieds/ha: ....... 55'09 .....................

Nature du sol et du sous-sol : ...p...gAZCLA4 L3

Mode de vendange : W ................ Nombre de triés ; ...... 0

Conditions de vendange : @QM,— ...................................................................................................................
Spécificité de vinification et elevage 56&;’/1@, ........................................................................................
Elevage barrique : O Oui @A)Non Nombre de mois : W Type de bois: oo
Elevage sur lies :ﬁOui 3 Non Nombre de mois : pZ—MOI'A\. ................................................................

Fermentation malolactique : 0 Oui (@ Non
En % naturel : —/sz,ZEn % vol acquis : ’/Z,Z. sucres régigpels : ...... --.O,g .................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............>= (7 R & A HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées ﬂﬂo ................................................. T
Date de mise en bouteille prévue : % ..... Date de commercialisation : ///‘(Z ...........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............&2.... o..Q-. ..........................................................................
EXDOTL & vrsmvmsiiinmmn s e % 3 premiers marches ..................................................................................

France : cocviiinennnnd ‘/{/50 .............. %
DTN - .ccocosimnmecvssssimmsiapion i - % ex de points de vente Paris/ProViNCe & .....ccccviveeiinieisieeienssesseresegmanesenns
Lo,

(W Caviste :.ouvvvvrriennissnniran, Z0......% ex de points de vente Paris/Province : .............Cold B8, |
@ (0 - {5 SRR ———. ZE2....% exde points de vente Paris/Province : ............ bﬁt ﬁ&' ................

MDParticulier i.umssmsemiss 3@ ...... %

N——
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ﬁf 7

mmﬂifﬁm FOUL .08 WiNg 2OKT GAHS 54 HATHOE

LE DOMAINE/LA MAISON PANégoce [3 Viticulteur [ Coopérative

Nom: GoibRAUN  Srepes R&férence client Interloire : ... AQRE. 3 oo,
Adresse : A L ot P bk AL 6 Ville: LTSS oM. Sedan. .
Téléphone : .22 Lo.0.6 9% . &F..... Fax:.Qébhe b deFd POItabIE § oo
Email : Wﬁ.w mwm@(aﬂ\\fo ................... S ittt e e aar e vvaer
Nom du propriétaire L Gaetband Contact / responsable : M Beowdaea,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [T Oui B Non  QUENE ANNEE Prvveeevrrev v,
Certification AB, EcoCert, {SO, Terra Vitis ou autre ? [ Qui NON  PrECISEZ 1 oot ettt et
-S,u"r‘féce?dé:‘{j_rbductioh LU UUURUT < HA  Volume produit @n MOVENNE | .vvicevieceir e e cv e reeenens 277, Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : _r]socadel S o3 Dot AR5 S e
Millésime : ... N Couleur: ...} B e e e e
Nom de cuvée : .. la....Sclend | Naml, OB MIBEGUE & ot cee s ebe b bttt ettt em e eeee e

Mention sur lie : B.Oui [ Non

Description du vin

(Fil / Nez / Bouche : .. bgdL | f*"/&e ...... S, {)C?’QQ ...... 0\, LU@“&,N’ ......... o @Bty e

P bﬁ"‘Q‘@ .............. Lo Q}‘ Og‘-""\ ................................................................................................................
Cépages utilisés (efi %) : ......0, BN LI Yo 5 A
Age moyen des VIgNes : oo, «... Superficie des vignes pour cette cuvée : ....A
Densité pieds/ha & ..., Rendements (hl/ha) : ASQﬁ/IZo\
NatUPE AU SOl €1 U SOUS-S0] 1 ...cvvoctferrecenrerreeensssssssicsseiessososreess oo sseesss e ssses s e
Mode de vendange : ..... [‘\‘5& .......................... NOIMBIE T8 THHES 1 oo es oo eseeess s eses e ee oo
Conditions de VeNAANEE 1 ..ottt eer e et e etn e et ass e et ransoes et e rera TTTTORTs
SPECITICItE de VINFICAtION 81 BIBVAEE © 1tei ittt ettt et et e e et e e ee e ren e ten et e et e ss e e eneesree s
Elevage barrique : [ Oui # Non Nombre de mois: .o, Type de bois ! .ovviviveninnn ceverenee e
Elevage sur lies : 8L Oui O Non Nombre de mois : gcﬁ.?m@m ..............................................................
Fermentation malolactique : 33 Oui & Non
En % naturel : ....nd&. 20.......En % vol acquis : 42.24... sucres résiduels : ........ FC T
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée 1 ..., Yo S HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Norribre de-boutellles COMMETCIANSERS : vvvve T PO Pirrrireooseseeeees s eeeeees s s seess e e eeseees s esrreeessesresee s
Date de mise en bouteilie prévue : dz—w-\'lé“ﬁ ......... Date de commercialisation : .....) PLLL V2405
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : ......6.0. 20 Crverroeoeoev s
[2'FoTe ¢ SO 2£2.% 3 premiers marchés ; &Q@L?«,am .............................................
FranCe © e eniciniiinceenerres e 8.2.%
CIGMS t e e % ex de points de vente Paris/ProOVINCE | ... ecrir e veiiaets vveercsiraiaens
(1 Caviste tiicc v, % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ..o et
BACHR : e LATEY% ex de points de VENEE PariS/PrOVINCE © wocooooeeeeeeeeeeres e eeees e ereenen.
3 Particulier 1, %
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TOUL LES Vils SONT DA rues

N® Anonymal (a remplir par Interloire) @ ............ y

LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce 7 Viticulteur 0 Coopérative

Nom : MELETE RN o CEEARCE. Ererrrrrren. REFErERCe cliEnt INTEFIOITE & wuuvcrserissrusisissinsisssssrisessissareasen
Adresse : ..“.L'J..\...\'.hhﬁ...fﬁ&:z’»....ngx%.'m.\ﬁ.iﬂ.\.‘.l,h..... cP: Wa. .BDG. Ville: NEMMIERE . 2.
Téléphone : G2l Lo b G b FAX T s Portable : ©6..6&8..bl..9.2..2.. %....
Email : .:-.\.i;:.c":m'.t:'.....\.)ﬂ»%ﬁ&‘rnﬁm.(.ir;l,m}&nms\&’&ﬁ-.%.r.‘ U S o o
Nom du propriétaire : ‘:\LJAEL\LH\\ Contact / responsable @ .
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 0ui A'Non  Quelle année 2. A5 S
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui EINON  PréCiSez i .o,

Surface de production : Aé’ ............. HA  Volume produit en moyenne : ... A& e HI

LA CUVEE E _ )
Appellation/IGP : ﬂkmfﬁ-e&bddfc,ck ..... ES.XQC\BC, ..... AT L—Q-C,w- ..................................................
MITESIME oo o oot eseesessrsssaesesesesaranns BT v TINOMI, Poierrrssens sansmensisiniiiissisisimissn s ibistes

NOM A8 CUVBE § e ee s sans s sne e sme e s anees IVABIERUIBS suususosovsvosssissinusstasonissias e ns ntanns s aasre mes s s 1453 80083
Mention sur lie : (7'Oui (1 Non

Loma..ca.. Bomecns. ... ARLG wip. ... pas...san.e ... NN N M cocssinsms omsmssemsmssas s ssmrven s s AR
Cépages utilisés (en %) : ... L2 e, L et ess s eesess et est s e en e s R R R e s A R AR s bR RS
Age moyen des vignes : ...[a0x.. Grmmipane Superficie des vignes pour cette cuvée : }15‘\% .....................
Densité pieds/ha i ... - S— Rendements (hl/ha) : I!Q IIP/!\- B ey snrara s ampsn sasn i HETEINE
NAEUFE AU SO! BT QU SOUS-SOI & cevveereorrereriieeieiseraeseassesesessesseenesesaeuseseasaraaabesssas s eaeehbas S b es e £ Ee e A s s s e e a s aR s e e b e SR e SR
Mode de vendange : Necanigem.em...... NOMBIE D8 THES I ooivieirieiiieeeeeeeie e s cibis s sbne e e snr s me s
CONAILIONS B VENAANEE © 1veveeiierriereresecesmseesseessbstas s s b s aessses e re s LR E SRR R LS ST
Spécificité de vinification et élevage : T O S ————
Elevage barrique : (J Oui [0 Non Nombre de mois : ..., Type de Bois © i
Elevage sur lies : G0ui £ Non NIGETBFE 08 MIOIET .., e N Bk s s essomsisnsatss s s sinsassonsssrasesn
Fermentation malolactique : (1 Oui _£1'Non

En % naturel : .A%.. 290w En % vol acquis : w..cvmriinen, sucres résiduels : ..ol gy S
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : eilEB I .o ssvensseramammmersmmsensapons i T S HL

P

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : = YOO O
Date de mise en bouteille prévue : ..\ 2.l&.A.[2GL1..... Date de commercialisation : 1808 -2n:2 ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : i Whe 7 R ——
ERPIONT | soninosisnsssssamimesssssssaisovon % 3 premiers Marchés @ ...
FIANCE § cvveicerscmmsnssmssnssosnsrneanisissvrassnsass %

Y GG apmsnsmisssmmsnein i smesmies st % ex de points de vente Paris/Province : ...
O CaviSt & o omummsmmammsimavoi 9% ex de points de vente Paris/Province @ ......cocccoiieiiinmnniniinnsians
T CHR & coeeeeeeeeeeese e e % ex de points de vente Paris/Province @ ...

I Particulier fv s vereirceninrerereneennn %0




j 1. N° Anonymat (aremplir-par Interloire) : ..
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LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ﬂ Viticulteur O Coopérative
Nom : EARC AAMEN. . Rourelen. Référence client Interloire : J’Oii"{(} ......................
Adresse : ‘-t)rﬁi.tdmNQC&ﬂ'lg .................... CP: {de 69Q... Ville: ... HOMMIERES. ..o
TEIEPhONe & .o FAX 1 vovrirrorinreonenrannissnissssesinne e Portable : Q{/@(fﬂ/fﬁ’/?'{—
Email : AUA KN o 400t @ranad00 0. ... Site 1o
Nom du propriétaire : SAME A Awrelien.... Contact/ responsable : Aaneaus. Bearélien............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?ﬁl Oui O Non Quelle année 2. 2046
Certification AB, EcoCert; ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Qui ﬂ NG  PHECISEZ ¥ snsmcrimsssnsiammsimms syt
Surface de production : ............ ‘*{5‘ ...... HA  Volume produit en moyenne : S”SOKL ................................ Hi
LA CUVEE
Appellation/IGP : K’-&Cﬂl((e—" ...... SC‘DQE’I'HQ‘:)’\Q/G,Q ..........................................................
Millésime : ....... 2OFC e ST LTI = <= X, <
" Nom de cuvée : GDCLQ&SQGQO—‘WOO ........... Marque : ....ccoeveveennn ettt sttt

Mention sur lie : (@ Oui OJ Non

Description du vin
il / Nez / Bouche : Qa&mgaunc.cpai‘r e Kc:&"mfé'c}ﬁxprc&&‘?g‘ ..... BQD'\(‘..Q}}C‘ M.
en. bocecRe . gaisanks. e e
Cépages utilisés (en %) : Kg@mdqﬁoqrgogng_ ST S,
Age moyen des vignes : "l'“o o 1| Superficie des vignes pour cette cuvée : ‘:i‘)# L.(Q .....................
Densité pieds/ha : BAOO i, Rendements (hi/ha) : SOHL.{HCL ..........................................
Nature du sol et du sous-sol : GO%Q ......................................................................................................................
Mode de vendange : .....H. c.g,q,ni'.%c. .......... NOMBIE & LHIES 1 vvvoo 7o
Conditions de vendange : B 7= Y V-2 O OO O OO TO
Spécificité de vinification et élevage : ....... &%\'(‘l:(’. ..................................................................................................
Elevage barrique : (0 Oui # Non Nombre de MOiS : weov.co 8 rmreerevenne. Type de bois : ...... / ......................
- Elevage sur lies : @.0ui O Non NOMBIE de MOIS : . rn. A B
Fermentation malolactique : 01 Oui & Non

En % naturel : .oocceeeveecceeeecenen, En % vol acquis @ ...eeceeevervenne. SUCTES FESIAUBIS 1 it
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : &’SHL ................................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : @ODO .............................................................. e
Date de mise en bouteille prévue : (33—/06‘20,.1¢ Date de commercialisation : 1/0;4-/2014' .....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... 3‘645”@- ................................................................
EXPOFT ¢ mrramsvmmimamsimmaia i 0% 3 PIEMiErSTNATCHEET oiusnssisnivriiimsrsssmsser its s e ssisnt e sos b it ripan s tieses
France : ...occecvvveeen AR %

I Y RSO % ex de points de vente Paris/ProvinNCe @ .....c.coeevieeeieeiieeecieeeciee e
L T % ex de points de vente Paris/Provinge : .veciecieciiniesis s ce e ssnesnee s
3 CHR & et % ex de points de vente PariS/ProviNCe & .....c.cccvieeveerreeeieeecees s eeeesseene e

3 Particulier :veev...... 420, %




& f . ‘;”e 19-22 AVRIL 2017 | N° Anonymat (a remplir par Interloire)

n zne Wk e FICHE TECHNIQUE 2017

; LE DOMAINE/LA MAISOI:J___ (7 Négoce M Viticulteur O Eogpéyativg _ ‘
Nom : mmnmd&e»‘mﬁ& g, PR, Référence client Interloire : Q‘%S}L‘fijé“- ....................
Adresse: M. Bvis.. Yo . Gossh cr: Wubdo.. ville : MATSOON. SR, SENRE..

Fax OZL‘C)?‘%SGQL: Portable : CGQ@O%%ZL;‘ ........
Site SOk As. o clOMONE Raae.... s . Loy ...
Nom du propriétaire MeeRe ezt lovmay contact/ responsable ME& RECCHET.. Lowpands., |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? (J Oui S Non Quelleannée ?.....cccccvivvcvviniiinnnns '
Certification AB, EcoCert, ISﬁ, Terra Vitisou autre ? 0 Oui BANON  PréciSBZ [ woiviviiiiriiiienrr e ceeeese e seeeenee "
Surface de production : -QQHCLHA Volume produit en moyenne : Jﬁ‘Cﬂ-’ .................................. HI
LA CUVEE
Appellation/IGP - N RCROET . SEVRE G MAINE. . SUR LN -
Millésime @ ..-=¢ 6 ................................................ Couleur : .. ol s veieciinreinniesvnnrree s as s eaeessnen e e e e nrnnnes |
Nom de cuvée : TR NN EXEN T Marque : ...L 88 QMVEZEN T oo
Mention sur lie : ® Oui 3 Non
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : 5 St LA O £ A A R R
Cépages utilisés (en %) : \‘ltf.—L(:'Ns T L WL e 2 O SR ST
Age moyen des vignes : LS oS, Superficie des vignes pour cette cuvée : ZH@_.
Densité pieds/ha @ ... L~ = S Rendements (hi/ha) : ..o Dy S SO
Nature du sol et du sous-sol : ........ Gmm*::qwe. ................................................................................................
Mode de vendange : - YA€ SELONQNRe e Nombre de tries : ........... S
Conditions de vendange : EDQNE_.. ...................................................................................................................
Spécificité de vINIfiCation BT BIBVAEE 1 .. oot i s e b e e e
Elevage barrique : O Oui 3 Non Nombre de Mmois: ..coiienicnnnnans Type de bois : i
Elevage sur lies : @ Oui J Non NOMbBIe de MOIS © oo G TS eeeecerreeies e eecsssssss s s
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non
1 Bl -3F 4 - 202 <) I ————— En % vol acquis : .eeeeeeeeee SUCTES FESIAULIS & Liiiiviii i
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... % .................................................................................... HL
|
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : 42!:){:}0 ........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : QUQL.\Q&}F} ....... Date de commercialisation : %&&M
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 58 2000 oooooooeceoeeeeeeeeeseesesersseessenee e
EXPOrt & woeveeveerrennas N rirereririrenrneens % 3 Premiers MArChes | ..o eesese e sssess s saes e e seas s sses s saseeens
France ! ... e S %
T % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
DA CAVIBE L % exde points devente Paris/ProvInee & wrmusssasss i
CICHR & ottt ceee st et % ex de points de vente Paris/Province ! .viiieemiricaianieeseesasie e ssseias
B PartiCUBER v eeeeneenes %






