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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Saumur blanc 2016 EARL Tessier et fils 804 SBL3
Saumur blanc 2016 EARL DU DOMAINE DE ROCHEVILLE La Jouvencelle 312 SBLs
Saumur blanc 2016 SAS DOMAINE DE LA PALEINE cuvée Domaine 19 SBL7
Saumur blanc 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Vallée de la loire 253 SBL8
Saumur blanc 2016 EARL BONNEAU et Fils domaine la bonneliere 649 SBLo
Saumur blanc 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Les Pouches 252 SBL1o
Saumur blanc 2016 SCEA NEAU clos paulette 698 SBLn
Saumur blanc 2016 SCEA DUVEAU Freéres 616 SBL12
Saumur blanc 2016 LYCEE VITICOLE Edgard Pisani les ormeaux 470 SBL14
Saumur blanc 2016 SCEA NEAU cuvée des nerleux 697 SBL15
Saumur blanc 2016 EARL DU DOMAINE DE ROCHEVILLE La Dame 308 SBL16
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N° Anonymat (& remplir par Interloire) @ ...cceees

L

VL ¢ & LOIKE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LGS WIKS SGRT Dani SS9 MATURE

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce B Viticulteur O Coopérative

Nom : LDQM..GM.»L..Q\,e..&..Hd&.sts...c."Se..‘S:m()\?.wRéféré_ncé-él_i_e'_n_t.i_ln'té;r?lo_i__re : QQ&SBOA?SO ......
Adresse .........5{;&.\(.\.‘2.5,.&@3 ................................ CcpP: ‘519260 Vilie : Wtﬁpwywp\*vabw-
Téléphone : Py ALY W Y AP A L 5 S = € O POTtable : .o
EMEIl 1 v Y1 =T U
Nom du propridtaif@ @ ..o Contact / responsable © ..o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? B Oui I Non Quelle année 2.L0M
Certification AB, EcoCert, i50, Terra Vitis ou autre 2 0 Oui CINon  Précisez : .....ccvvmiiviceniieiniinnceiscn
Surface de production : ...... 7“"! ............ HA  Volume produit en moyenne & e e, Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : I 20012 G 25 T OO OO OSSO
Millésime : ..o EONS oo Couleur: B\G 1 RO et e
NOMT A8 CUVEE & oo s YT [ =S PPN

Mention sur lie : 1 0ui 3 Non

Description du vin

CEIl / NBZ / BOUCKE © vuveurieeiiecoscecrninenies et saeasesbs s b s e bbb e A AR e e LB S LR LR
Cépages utilisés (en %) ¢ ... AT ADL. T ...
Age moyen des vignes : ....... ebeeenreevrasarrenneerrenes superficie des vignes pour cette CUVEe @ ....ccvieenciicinninicnnns
Densité pieds/ha @ e Rendements (RI/ha) i oot
Nature du sol et du sous-sol : ..f;;t..t‘.%.f.l.o...m...m\.mi.m,...- ...........................................................................

Mode de VENGENEE & vvvcreevrrrinsiisniessisninnisans Nombre de tries : . ROV OO OO UU ST

Conditions de vendange | ... issis ST TPt

SPECIfiCité de VINIfICAtIoN BT GlEVAZE & ..o.iviivisie et s
Elevage barrique : 0 Oui (O Non Nombre de mois : e, Typede bois: i

Elevage sur lies : (3 Oui 3 Non NOIMDBIE 08 OIS 1eirricerii it e esreere s e s sesse s se e sessnsnsesesmt as s babs s s b sbssambr e
Fermentation maiolactique : CJ Oui (3 Non

En % naturel | ............ En % VOl 3CQUIS §  cvvrveceenaeens SUCTES TESIAUEIS 5 e
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVER ! .ot s s e HL
tA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....... o N2 W Yo S
Date de mise en bouteille prévue @ ..o, Date de commercialisation @ .o,
Prix particulier TTC-départ cave = OBLIGATOIRE : S}SQ-‘é ..........................................................................
EXPOIT 1 woveerererieinersnirsseesns s s % 3 Premiers Marchés @ ..ot s
FIANCE I wvvvvveereeersenrersisssanne s vienesssnnscnenns %

T GIMS Ceeeereeeireees e rinteeestreeeseessraensaes % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
(T CaVisSte v i % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o
FICHR | e % ex de points de vente Paris/Provinge : ... vvceivinnienieiensee e

O3 Particulier :.......... e %
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(R .
LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce (f Viticulteur (J Coopérative
Nom MIN'E ROCHE—:\nuE; ........... Référence client Interloire : ?).QC)SSS ....................
Adresse : LEEHF\UT.SQE\I‘P\LMUN ..... op: . 09330 ville: PARMNAY oo
Téléphone : 0L UARE.. AQCQ..... o a— I AT—— Portable : (6. 85..209..209..
Email : ' b site : usurr, A.mm.;.mc&ucdumﬂﬂﬂ..&n .............
Nom du propriétaire |{¥ JPORCHE.......... Contact / responsable : Seadme.. CAUET. ..o
Le domaine a-t-il été £réé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui I Non Quelle anNée ?.....pipceriemsininsiinsenns
Certification AB, Ecodert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? ﬂ_Oui 1 Non Précisez : ... EARA. VITLG.) ....................
Surface de production : .......... ,,«A.q' HA  Volume produit @n MOYENNE & ..vviieriiinnimnnireis, ’-\OO HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : .. QJ}P\U W T BIIC ocsommmmmassssee. $4Fb RS sasames
Millésime : ........ ?..C Ao Couleur: ‘%LP\ A C— ......................................................

Nom de cuvée : .LB).. SOUMENCELLE. ... Marque : MM\,NE RE.RQOCHENTE .......
Mention sur lie : O Oui Q Non

Description du vin " - (
CEil / Nez / Bouche Ten.. A(L W Q.L'AR‘MWMGL ...... e/ J?.f:
épages utilisés (en %) : CHe

NlM R XV Ve < N oo PO

Age moyen des vignes : l-l Q.ondba...... Superficie des vignes pour cette guvée
Densité pieds/ha : . [l-l.‘scm B Rendements (hi/ha) : QOl‘]QT‘KL:ha.\.n.«
Nature du sol et du sous-sol : xR GLUD. = S ONAIENS . ..o reriserss s ssessssissssisssssismssssisses

Mode de vendange : MANUELLE ......... NOMBIE GO THES & cvercfrmmerereeeereeeaererasressesssssssesssssssssssessasansessassesseses
Conditions de vendange : UEN.DANGES....20AG.. %INES .............................................................

Spécificité de vinification et élevage ?)nsmm%af:lmmakgf\m«, m&
Elevage barrique : NOui O Non Nombre de mois : ..5..WAS>....... Type de bois : oh. d\ﬂ)\.ﬂ.
Elevage sur lies : (] Qui O Non OB BEIE & o 0 I i B oSS

Fermentation malolactique : O Oui ﬁ Non
En % naturel : ...oidernennennnnns En % vol acquis : A3, 3. Ta sucres résiduels : .IND..ooovceninnnnssssseesne
Nombre d’hectolitres produits POUr CELEE CUVER & i s A0HL

.............

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...H.000. H“h ' S, n:.o.-— ........................................................
Date de mise en bouteille prévue : Eh. ZC?AA': .......... Date de commercialisation : Hiwea....204%:....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ,.AA.(QC?TTQ .................................................................
EXPOIt ! wovversnssins Rl % 3 premiers marchés : G@a m L0 -2, . S
France : .ocovveeeeeeneMadscsiniisinsuniasiecsnns %

I GIMS fricrriiieieirireidhcinsnissenseereenenses % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ......cieieimsimnmsmnininisnsssaeniniie
B Cavistes iy % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
W CHR & coesdisesissianinassanse % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

(R PATIEONIRF fuvessesisfisssissasimmscisinsensisssn %
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LE DOMAINE/LA MAISON X O Négoce fd Viticulteur O Coopérative
~ Nom LDoNHwNELbELH‘PANLF\ME, ........... Référence client Interloire : ........ &.ﬂ.@.&h{ .......................
Adresse : QJQLLQC&\G\_%LQQ%&& .................. cP: U260, ville : M. P0Y.NOTRE (AWM.
Téléphone : O2. 41,82 2. 2i..... Fax : Q21152 21.66s........ Portable : OEBUUR NS S5 }
Email : pc&wm, c\@Dﬁﬂ@f%( .................. site - WK~ ClOMOLg. . Rl Qo Com |
- Nom du propriétaire : D MIACENT. . fJouc.... Contact / responsable : NNQ.\QQL}...%EK .............. '
| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis mbins de 5 ans ? {1 Oui & Non  Quelle année ?........cccooovevveenviininnn,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? ™ Oui [0 Non  Précisez : AQ) ...........................................
Surface de production : ?)1- ............. HA  Volume produit en moyenne : _/“}.,CZO .................................... HI
L . i P I
| — - |
- LA CUVEE i
Appellation/IGP : ........ Sﬂ\)md({ ................................................ g ‘
| Millésime : Q,O“a .................................................. Couleur: ..... DLQ‘\)C-, ............................. e i
Nom de cuvée : ;DON@U\Q .................................. Marque : &,WCLLV\Q(MLQQLQMM ....................... |
Mention sur lie : 0 Oui J Non i

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : Qobe T
... et den. gy O AWM. QU PARIOAL .o |

LF han.. Jeoduss....C

| Cépages utilisés (en %) : L_/LCK)O - 1. LN T O SO O —————— ;

 Age moyen des vignes : ............... ?9.9 .............. Superficie des vignes pour cette cuvée : %\a ............................ '
Densité pieds/ha: ....... hgm/\mﬂ- ................. Rendements (hl/ha) : &?Mib@, .............................................. '

" Nature du sol et du sous-sol : .. UE, L T ) (e S SOOI 5

| Mode de vendange : maQUQQ. ............. 01 T e R —
Conditions de vendange : mndmxgmﬂaumaam&ﬁvm ...................................................................... |

‘ Spécificité de vinification et élevage : mmmox)rﬁarmoxﬁb.&ui ................................................................ 1

' Elevage barrigue : (J Oui = Non Nombre de mois: ...eeeeiieninnnn, Type de bois | =i, |
Elevage sur lies : (3 Oui O Non NOMBIE 8 MOTS © 1eiuviiirieie ettt et |
Fermentation malolactique : & Oui (O Non

| EN % Naturel : oeeveevosieiisinnions En % vol acquis : )L!, Eﬂ sucres résiduels : @)h’ .............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 90 ......................................................................................... HL |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE i
Nombre de bouteilles commercialisées : ... 0 1 == e OO

' Date de mise en bouteille prévue : &AM(-L«!"H' ............. Date de commercialisation : ../ f)"l:}' ................... -
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......% lSQé .............................................................................. I
EXPOTT & oo S% 3 premiers marchés : 2B MS;«QVCHM .......... 5
FRANCE © iiviivrerriereennnseeieeriesiensnens qas..% / :

-, [T\ 1 T ——————— S...% exde points de vente Paris/ProVINCe | ..occoveeeriieriieeeerieseeesne e :
Bl Caviste e onsmsmpmsssasssssnansd AS% ex de points de vente Paris/Province | ..o ‘

= o 5 [ T ———— V% ex de points de vente Paris/ProVinCe i ... —
T el 11 g ————— o %

N® Anonymat (aremplir par Interloire) : ...

&1{;,.1..,.(\Liz"é.gﬁ\éﬂ.&q..dn..%ﬁv.%...Czﬂmfb..-..&mﬂo.am.da...c ks ol
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce (1 Viticulteur & Coopérative

Nom: .Gave ROBERT & MARCEL @ o, Référence client Interloire ; ..C0094485 i
Adresse : LA PEITIOIC e esstie s cp; 49260 ville ; SAINT CYRENBOURG ...
Téléphone : 02415306.06. ... FaX © ooeiieresirrvrae e Portable : .06:83.87.76.58. ..
Email ; . fabienhachet@caverobertetmarcetcom Site : Www.robertetmarcel.com
Nom du propriétaire : Marc BONNIN (president) Contact / responsable : Fabien HACHET (oenologue)
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? C10ui M Non  Quelle année 2.
Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? &XOui [T Non  Précisez : IFS-BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ................ HA  Volume produit en moyenne : 115000 .......................................... Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : B Uy L O OO U OOV OT OO OPOION
MiHésime: ........ %o_. 6 ......................................... Couleur : ’E)‘Q‘K]C_m ..........................................................
Nom de cuvée : ..} &‘Q&L ..... ,Z,Q‘\.ﬂ.ﬂ___ ............. IVIBEGUE © +oeeetvieritissnsssesseeeesseb st ssssseese st ess e st se s sienes

Mention sur lie : 71 Oui § Non

Description du vin

CEI 7 NEZ f BOUCKHE & 11reivvasetreeeeietterecsvessae e et seatesto s nasnesranea e e bad ok b4 s h e Rp b e e e e s s e ara e s e e e A he R OB bR s st s
Cépages utilisés (en %) : J W A Q\.\QK\L(\ ....................................................................................................
Age moyen des vignes : ... Superficie des vignes pour cette CUVER & ..vvicenienimninicnninn e
Densité pieds/ha @ o Loz e Renderments (hiFha) 1 o
Nature du 50l et dut SoUS-501 & ... M Ml A 2 U A i e e e
Mode de vendange | .. NOMBIE DB EHBS § rvvveveeeciiee it crrirr e e s it b sa s
CONAItIONS B VENTANEE § wooivvirierrssgrarsesissisiios i e st s be s a1 Fr e 17845524524 nb SRR €S e E R e E LS AL E IR s R p e e b ee e se s b a e e e
Spécificité de vinification et élevage : .....]

Elevage barrique : [3 Oui §F Non Nombre de mois © ..ovveveevereinneenn Type de bois e
Elevage sur lies : ®.Oui I Non NOMBEE B8 IMOIS 1 et eees e e eras e et st nb s rasemsnne b bbb

Fermentation malolactique : (J Oui PhNon

En % naturel ji,flﬁ ........ En % vol acquis : Ji,ég sucres résiduels : ‘./{..3) ...........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ST, Y9 v 02 . PO OO HL

LA COMMERCIALISATION DE tA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 6@6656}&5 ..................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .....covveerriiiiininin Date de commercialisation © ....ccoveeircnien i,
Prix particuliér'TI'C départ cave - OBLIGATOIRE : ... ﬂ‘?) .........................................................................................
EXPOIt ;e ssenisisnnsaes s % 3 premiers Marchés | .o e
France © e %

(T GIMIS irvvrrrreeiieteccien et e e ens e % ex de points de vente Paris/Provinge © ...,
[T Caviste fueeerirecrnreemremiiesienrres s % ex de points de vente Paris/Province | .
T CHR et % ex de points de vente Paris/ProvinCe ! ...,

T Particulier @i vrn v eeeecinnsnaniens %

N® Anonymat {a rempliv par Interloire) T oo,




“ l' N° Anonymat (a remplir par Interloire) : oo
I
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L
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[ |

LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce [ Viticulteur (J Coopérative
NOM & e dOmaine La.Bonneligre.............. Référence client Interloire : .......210988 ..o,
Adresse : ...48.1Ue.du.ROUWg.NeUf ..o CP e« A8400..... Ville 5 .. MBIAING commmmmmimssisss
Téléphone : ......... 02.41.52.92.38.......... Fax:...02.41.67.35.48............ Portable : ..06.88.09.52.38...........c.coc.
Email : ..........hanneau@labonnaliers.comM ..o Site & e WWW.1ADONNEIeIe.CaM.. .o
Nom du propriétaire : ....Anthony et Gedric BONNEAU  Contact / responsable : ......... Anthony BONNEAU ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (0 Oui Gd Non  Quelle année ?......... 1972
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Qui NON  PréCISEZ & covvvrvrrrrrereriiirenrreireeeeisiiirsessssevinnenes
Surface de production : ..........c........ 37..HA  Volume produit @1 MOYENNE © ..ccccvreirrenisiiniininiiinsiaiis 2000... HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ....SAUMULBIANG. ... oot s
L (e < [ SO Couleur: ... BlANC et
Noiti de CUVEE S st TRAON . cormrsnsrsms IVIGEGUE * woverveirrseresssesessesessssssssssssessssess st essessesssbsssssisiensensncs

Mention sur lie : 3 Oui 3 Non

Description du vin

CEQl [ NEZ / BOUCKE  cuvuiiisiinamensanbimsnsaiertaronsitssatsonsanontasscnborassrencossiararssesnsassstsan sssnnsiaes ronerassns b15ass asnasstastssstih st edss sbisinsnons
L T DU S
Age moyen des vignes : ........... 30.an8......ccceeeee Superficie des vignes pour cette cuvée : ... LEHA. ...
Densité pieds/ha : ........... D000 | s Rendements (h/ha)  cusalBawisasnmommmsnumasse s
Nature du sol et du sous-sol : ....... Arglle Blanchelsabile eLAGIO EAIEAIE. . . mmmmimmsiimsss
Mode de vendange : .......... Maghing.................. Nombre de tries : ......... T
Conditions de VENAANEE : ... BIBML ..o
Spécificité de vinification et élevage : .....c.cocvevcrna. 19.%.6NBAMGUE. ..ot
Elevage barrique : @ Oui CJNon  Nombre de mois : ......4 mois_ ... Type de bois : ....fat de.2.vins...........
Elevage sur lies : G Oui (J Non NOMbre de MOoiS & oo RIS, ..ottt b b es b asanes
Fermentation malolactique : 1 Oui 3 Non

En % naturel : ....129.TAVN.E......En % vol acquis : ..122.%Y0.. sucres résiduels : .......... B e emiassmssnnsenssaseiseis fEIRES
Nombre d’hectolitres produits POUT CELIE CUVER & .ot 69..HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....... TR s imrsmseessmsoemerssssssossmasasaensenss i D R B A S
Date de mise en bouteille prévue : ........ mars 2017.......... Date de commercialisation : ....Mars2017. ..
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......5 28 8 ..ot v
EXPOTE D sovernmsersansnsnsosessodussssiasisvisnisossin % 3 premiers Marchés | ...
France & vveevevevsensnrrererenenne 0% %

B GIMIS feiiiee i 10.% ex de points de vente Paris/Province @ .....c.ccocoiiimmrenneni,
(38 CaVISe fvovvivrirreeireresseensanssnsenns 20..% ex de points de vente Paris/Province : J...Vins.et Company 49.Saumur,
B0 CHR & ooveeeeeiietessessassssaesennesans 20..% ex de points de vente Paris/Province : . Cave du Moros 29 Concarneau
B8 Particulier e vvivverierneneeenians 20...% Rural Service 43/ngers
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LE DOMAINE/LA MAISON (9 Négoce 01 Viticulteur & Coopérative

Nom : .Cave ROBERT & MARCEL ... Référence client Interloire : ..C0994485
Adresse : LA PEIGIE e cp: 49260 ville ; SAINT CYRENBOURG
Teléphone : 02.41.53.06.06. ... FaX & voeeeereeeessinrserenreeenenesinrianns Portable ; ..06.83.87.76.58. ...
Email : .. fablenhachet@caverobertetmarcel.com Site ; Www robertetmarcel.com e
Nom du propriétaire ; Marc BONNIN (président) | Contact / responsable : .Fablen HACHET (oenologue) |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 1 Oui & Non  Quelle année 2.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8Oui O Non  Précisez : IFS-BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ................ HA  Volume produit en moyenne : 115000 .......................................... HI
LA CUVEE -

Appelation/IGP : . XAMAINIAL e sttt e
Miltésime : b Couleur : ?D\CLQC‘... ..........................................
Nom de cuvée : IMIBIGUE © coveectieiieriisressans reevecessistsssbiantsssenasstbnaba e b e nr s sesssenins
Mention sur lie : Cl Oui EHNon

Description du vin

CEil / NEZ / BOUCIE © oovieiieievettiesiereeerer sere st sbes bbb cas st aab b s b e b er s8R b b e AL b SRR e RS AR R e oS b0
Cépages utilisés (en %) : JOQ [;\ CX\GQ.&Q ....................................................................................................
Age moyen des VIBNeS | ..o Superficie des vignes pour cette cUVEE & ..,
Densité pieds/ha [ ..o A Rendements (h1/ha) © o
Nature du sol et du sous-sol : NY\L, oo o U U O O TP OE TR ORPPPPOPI
Mode de vendange & .o NOMBIE 8 TFIOS | trverieriievieie et et i rrarr s e e e reemtes st e st b s s n s inn e e
Conditions de vendange : .......cocvevvipme thteserresesraret st oA LRSS E bR AR LE A b R LR R ea SRS SRS SR AL LR SRR 4R TR RS SRR RS esE e
Spécificité de vinification et élevage : STTEIROM tt@g\(\(ﬁ,\n% .....................................................................
Elevage barrique : [ Qui &' Non Nombre demMOiS i Type de Bois | .o vrevere i
Elevage sur lies : { Oui CJ Non Nombre de mois ; ... 55 SOV S srereces ittt essaans
Fermentation malolactique : 1 Oui B Non

En % naturel : _,Ai') R U En % vel acquis : Jli yﬂ)f sucres résiduels : ..... @ ‘53 ..........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... .:'SLiO .................................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ngi)):ﬁbﬁm ......................................................................................
Date de mise en bouteille prévue ................................... Date de commercialisation : ..o,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .....:2 B it
EXPOIT { rovreverreersiesie s isnicnnsss s s % 3 Premiers MArChes | i s e e
FRamCe ;o ena s seres %

8 €Y L OO % ex de points de vente Paris/Province & ... e
[ Caviste @i % ex de points de vente Paris/Province : ..o,
FICHR t v sine s % ex de points de vente Paris/Provinge © ... e,

O3 Particulier v eeeeeesies e seranrsrenes %

N® Anonymat (& remplir par Interloire} @




653

wh N” Ananymat {3 rempliv par interloire) @ ...,
19-22 AVRIL 2017

]

LVAL S LOMRE FICHE TECHNIQUE 2017

(O Négoce EVmcufteur (3 Coopérative

DB“A’LNEDEME&LEUK ..... Référence client interloire : ..o
Adresse .!‘l“ Cue..de. LQLP&—lQ\V\f; ........ ]‘h:’lé() Ville %TC,HR“EN“E}Q\J%
Téléphone : Ql Jed. DA 64, Of-.... Fax: QL l‘r/[ SJ, 635,30 Portable @ .. ..o
Emaif: ..C.onl Q».L.\"é) NECleux.,. e Site 1 L IMAILGA W‘QUJS...» ............................................
Nom du propriétaire : Ame.l\e, Ntﬁ ............ Contact / responsable t ..o
te domaine a-t-il été créé oy repris depuis moins de 5 ans ? (1 Ouj B4 Non  Quelle année ?....ccoooovvvovi
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui 53 NON  Précisez : ..o
Swrface de production : ... J'hﬁ .......... HA  Volume produit en maoyenne : JSQC) ............................. Hi

—

Appef!ation/iGP ..... S B

Mention sur Jle D COui & Non

Description du vin

il / Nez /ﬁouche t& L0 L&J(" oML, SKIQLV\ mnumm;:wer\?m'ﬂ . |Dm.[
LRXONQVE.. ansx. noles. chﬁlfo%“Q bauche., Gt.ﬁ’QMe.:; cL‘ agevmesH m‘.ﬂ.\v_f .
Cépages utilisés (en %) : ..C.,\'s.ﬁ?u,.,‘f\ L3, cﬂ C_ Nn.&ug ....................................................
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LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE —’
Nombre de bouteilles commercialisées : 2 R T
Date de mise en bouteille prévye : ;Lé (QAL2DAE. Date de commercialisation : ........ccomoreeeroeeo
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 8,50 él ...........................................................................
Export ...... AQ e % 3 preriers marchés : U&A (be.‘ %LC‘D\?_ A V&g\e"&ﬁ.’ﬁk ......

—

OOGMS 2o % exde points de vente Paris/Province : ...
B Caviste :......... 6 e T % exde points de vente Paris/Province : ...
-BCHR ............... l"' e % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

_—




FICHE TECHNIQUE 2017

S
LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce (Viticuiteur [T Coopérative
Nom: ....... SC&MHDDUUE\/?U ........................... Référence client interloire : ......... J/OIZ/& ....................
Adresse : g‘zjm#aw;m'et'_ ............ cP: L8262 ville: .S YR ..&n.BouRE.....
Téléphone « ... 2. 4/ 5/ £2.78 Fax : QLTI G 3 L. POFADIR o rniissmicionnnnsssinsisansnnes
Email : kag"@eimh&t@ m{@(‘mcw Site : \Awo’amw{u;.@, .mﬁkmf:.g ....................
Nom du propriétaire : e AVER Y e, Contact / responsable ; ? e.9: ..... &‘%bu%ﬁu
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? £ Oui ®Non Quelle année ?....ocihieicccn,
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Mention sur lie : {3 Oui (O Non
Description du vin
GBIl / NEZ / BOUCHE © 1iirviriirrieeeeceeisiescanmeee e e reseses s bae s ba et 2 s b b om0 s e 1o e 2 4 e e be A SR ke dSb e R e b s me R e e S s an e aens s an s e nrne e
Cépages utilisés (en %) : .....ccccven.. (RN R 2 oo es e s es s s e ee et s st as et er e se e
Age moyen des vignes : SOOI ¥ & SO Superficie des vignes pour cette cuvée : ........... e
Densité pieds/ha @ .evevnrens X P AemMEnts (AI/NA) 1 ceoveer e se sttt
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Elevage sur lies A oui CINon Nombre de mois @ ......... ST Y S S OO OO
Fermentation malolactique : 1 Qui {F.Non
En % naturel : e ceicieiininin En % vol acquis : /!3{[8 sucres résiduels @ ............ O/§ ..................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... A0 OO HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
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‘ LE DOMAINE/LA MAISON ) (J Négoce {3 Viticulteur [J Coopérative

Nom : ’i?w-ﬁc««\wfrwhf’*b{}wa ...................... Référence client INTErIONre § v s
Adresse : YZ.JL( ....... | PSP AR CP: 4976 0... Ville: k&—é‘%() ‘W"@J‘B .................
Téléphone : ©L.4L40. 132 9. .......... Fax: ©241.38.7286...... Portable : .26.7°3.8C.SEe.........
Email : chyeww/%m‘ggcwijédfﬁ&\cmdw SRS s AT e e T e—
Nom du propriétaire : NS, S . Contact / responsable : Ciﬁku\tv}—)”‘*—f( ...................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui @ Non  Quelle année ?...... .24 Fvvvvnnnae.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui (I Non  Précisez : ..o ..o
Surface de production : ......ccceues |7...HA Volume produit en moyenne : ..o ( Y < HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ... 2%t %v{ ..........................................................
Millésime : ......... .2.5—?.1._5 ............................................. Couleur :
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Mention sur lie : (1 Oui & Non

Description du vin
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épages utilisés (en %) : iOI«K(zQwWH ...............................................................................................................
Age moyen des vignes : e L 17, O, Superficie des vignes pour cette cuvée % e
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Nature du sol et du sous-sol : @xwawv—vﬂ
Mode de vendange : Wp@(‘w/;)

. o -fw 52 4

Conditions de vendange : ............. BBt o R S SR Y A
Spécificité de vinification et élevage : . & nfefe. 0.\ Tl .
Elevage barrique : O Oui Non Nombre de MOiS : ... errmmmmmerrreeeee Type de bois i i
Elevage sur lies : [ Oui & Non INGTTEEE 08 THOTEE oo ssisisms s 688 ey SOy ios s v s o s S0 TS T o
Fermentation malolactique : @ OQui O Non Vo ki )
En % naturel : ....0.3.4%.......... En % vol acquis : ...ff/.fl.&..... sucres résiduels : 2)59/(“/ .................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ 55 ............................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : .........&%.. COG...... L»;J“\GQ ....................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .24/ 4.2¢/..]'........ Date de commercialisation : ezl zeld...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ 3. t{ .......................................................................................
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LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce &F Viticulteur (0 Coopérative

Nom : DD“PY\LNEDEMERL\EUX Référence client INterloire @ .ovoeeeeeeeee e
Adresse : h‘(‘U?_CLtwLC\..PG—Le-\V\& ........ CP: "hﬂ’rég Ville : %TC.HR"EN’E}Q\JP\@

Téléphone : .OL A DL 6. Ob-.... Fax: OLEASL69.3).. Portable e

Email : C.D!r\.\h.&.}'@r\ﬁ:(‘\t.ux oo Site : LBAMOM.LNE M K..;g'\’ .......................................
Nom du propriétaire : Amé[&tNEﬁ ............ Contact / responsable i ..o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 0 Oui B Non Quelle année ?......cccoveeiiivnvierieanens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? I Oui BA NON  PréCiSez : .ovvvieiinvninniesnerierineesec s
Surface de production : }1'.5 .......... HA  Volume produit en moyenne : _ASQD ............................. HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : S%mu(‘ ................................................................................................................
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Nom de cuvée : C..U\ ¥ s d&bl\j@.ftﬁ.—\}'c I PO i s s s 8 5 4 4 R G0
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Cépages utilisés (en %) : C.,.\f\-ﬁ-"'\-!""\..ADQ"‘rb .......................................................................................................
Age moyen des vignes : 3QQr.Vh5 ............. Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... ;)n[lﬁ. .....................
Densité pieds/ha : SQOQ\ Rendements (hl/ha) : ...... P Y
Nature du sol et du sous-sol : .G \[.Q-CP-—IC..M"Q. ......................................................................................
Mode de vendange : mcm.uef“:.-t i .\JME- Nombre de tries : J ....................................................................
Conditions de vendange : k'!‘:\..&bow?\.&&? .......................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : e R N = Y
Elevage barrique : (1 Oui 8, Non Nombre de mais : ....coooviiciniiinn Type de bois : coveeeiienieeree e
Elevage sur lies : O Oui B, Non NOMBIE DB MOIS © oot e a e s ar e er s e s e e e e e e nnsseraenranrens
Fermentation malolactique : O Oui & Non

En % naturel @ ..o En % vol acquis : e sucres résiduels : J,.Sé, .......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE & ... M e e s b HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .SQQQ .................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 2QJQAlj.DA:“ Date de commercialisation : ma,rb&m“’!*
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... 4*806. ............................... O
Export : .o AO e, % 3 premiers marchés : Uﬁﬁ,ﬁﬁ\%\q[m,ﬁna\e,keﬁﬁ
France:: o A %
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TOUL 1L VIS CONT BANY 54 MATURC

LE DOMAINE/LA MAISON ‘ (3 Négoce R Viticulteur O Coopérative

Nom : DOMA‘. E.DE.. ROCHeEMILLE........ Référence client Interloire : .. CQBAD......oovvvvvniann
Adresse : .. LESIHAUTS..RE. VALBRUMN... cP: U933 ville: ..PARMAY......coooooovreccrins
Téléphone : 02 UADE. AQQC..... Fax: ... P aR—— Portable 06.85..209.209....
Email wbct@dmimdﬂﬂm&m ﬁlsne VST Ammmﬂmhmmn

Nom du propriétajre MWLPORQHE .......... Contact / responsable : Senemt. CALLET. ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui [h Non Quelle année ?......cccovvvmminiieiiineens
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? fl Oui O Non  Précisez : TERRA. \ﬂ TIS...

Surface de produgtion : ......... ,_..ALH:..HA Volume produit en Mmoyenne : ... reennrenes _-lOQ ..... HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : |.. SAUMIRC JELANC ..ot s
IR SR, L 7 1 - S Couleur : E;LPNC_ ............................................................
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Mention sur lie : [ Oui N Non
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Nature du sol et du sous-sol : .. ARGILD SRR ONMELD . ..ccoooorrerrrrrrvermivssissssmmmms s
Mode de vendange : .. MANUELLE......... NOMDIE A8 THES § 1o ramreserseereesemsesssasssessesssssssssstsssesbssssssssasssesaess

Condltlonsdevendange \IEMDAMGE:'b ZMG ﬁP\\MES EN. LEﬁEPJ: SR MNP-.ATlOM

Spécificité de vinification et élevage : J\nmn?z NN, hcu.).he'w
Elevage barrique ﬁ Oui l:l Non Nombre de mois : _.A._ Cu\ ........... Type de bois : FQ\.LAM
Elevage sur lies : ﬂ Oui TWon NOMDIE e MOIS ¢ e I N eeriaesies e b s

Fermentation malolactique : © Oui (A Non
En % naturel : .....lociiiinnninnn En % vol acquis /J.Ll a3, / sucres résiduels : 2,.5 ?1 I'OJ-L ..........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : Llo HL

LA COMMERCIAL|SATION DE LA CUVEE

Nombre de boutaelilles commercialisées : ... .. E...€f I %45&0- .............................................
Date de mise en houteille prévue : P.,!u.njim‘x LOAR, ate de commercialisation : .. Auwemas.. 20A4%...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... S0, . TG v
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France : ........ 8C> ............................... %
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