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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Savenniéres sec 2016 SCEV ACHARD LES BASTES 585 SAVST
Savenniéres sec 2016 EARL PLESSIS Ch. &S. 262 SAVS2
Savenniéres sec 2016 EARL PLESSIS Ch. & S. Clos Bouchard 261 SAVS3
Savenniéres sec 2016 EARL ROCHAIS Fils le clos 931 SAVS4
Savenniéres sec 2016 EARL ROCHAIS Fils 932 SAVSs
Savenniéres sec 2016 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES 402 SAVS6




' N° Anonymat (a remplir par Interloire) :
[ snawinn

W? #m — N i FICHE TECHNIQUE 2017

8
| LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ANiticulteur O Coopérative
Nom \-1\.,\ T X o T2 » 2 o 1 Vs SO Reference elient INERHoire & swumavansissssimameusm
Adresse ;.. \2A. @\uuug & \L.s\. b\L JA.LK wei GP ! L % LLL.) Ville : \._LH\LA.L\.{(‘}.L/L‘) ..............
Telephone D24 l..3¢5 N4l L+ ..................... ‘L ............... Portable : O%..£.0.8.5. L' 4. 3.
Email ; ...l pa . @ L\.,'mmACC Site : oo AN Vi ARG D D.xm 20, L0
Nom du propriétaire : 1‘] CHAHR... . Contact / responsable : . r"(jﬂﬂsx D= CL Urabennn..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depms moinsde 5ans ? 0 Oui BFNon Quelle année ?..... .J.Z-?{':.
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre 2 O Oui CINon  Précisez: weovevvvvveeeveenenenn, et e
| Surface de production : .......... 2% ... HA  Volume produit en moyenne : ........ (5% oo ¥ s OO HI
|
LA CUVEE .
Appellation/IGP : & \~..l s WAV \U\:\ 1 i s
Millésime : ............ —3L'-(.1 ...................................... Couleur : '
Nom de cuvée : ........ LeA. =55 B E‘....S..k?..? ................ . Margue :
Mention sur lie : 3 Oui & Non
Description du vin o = P . gl
il / Nez / Bouche : - 4;\.'».&.\..&-.@.-.\. Kﬁt AAL .'\ .. 22 \kﬁ g AN, ... e ‘:-.-:‘\.‘f.:-.-.‘5.\.5;'5]..‘...&-.‘:.&\.(:%&: ......
...................... b—muk\,mhg\é{ W~ \k.c, Fan NV G o A S
Cépages utilisés (en %) : C\‘\\_Q ALD.. t(').s;’.'.....% .........................................................................................
Age moyen des vignes : .............. k' T, Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... [7‘3\) .......................
Densité pieds/ha : ......ccecvevennns L\. =25 < L ReNdements (N1/Na) © ..ot eeeeeeeeeeeeseee e eeeeeteneesessesesesneenens
Nature du sol et du sous—sol . :VLL(':.LQ.:} ......... .\.,:.\\.,..L..E ...... T ———
Mode de vendange : ...... l\l Bka.cLL.ﬁ..«.-.... NOMDBTE GBS & sonssurmrm i T S RV s sins
Conditions de vendange ............................................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : L gy, l\m \\s oo, £. j' P LP. AL [‘JQQ 708 SV S
Elevage barnquerﬂOm O Non Nombre de mais ; 0). . 7] — Type de bcns Q \rmrl. ..................
Elevage sur lies : @ 0oui I Non Nombre de mois : ......... B0 o R N AP B B A RSO SE
Fermentation malolactique :r_B/Oui J Non
En % naturel : ...cccoeeever v, En % vol acquis : (2 .25. ..... sucres résiduels : ...... - =4
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ ﬁ.‘.; ...................................................................................... HL

———

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETTIAISERS 1 ....kek D e eseeess e sesesssse s s e e sefesseendereess s ses e sseees
Date de mise en bouteille prévue : /Ifoé/l Date de commercialisation : ,[ /Dé;/ .....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........ocoooveveeeeennne rerrTR U, ST N N
EXport ¥ csicnnmansnmmssisis 5% 3 premiers marchés : ...... Gj)ﬁr;&g[,g .L:'..\.g .......... 1(, i h“?
Franee s cusasvismmmsssmmsiis )S ...... % ' = f

ELGMS fssmnamssmsmenes # - % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ...c.iccecoveeeeeeeeeeeseeeeen e eeeeeeeseeseens
O Caviste vl 0% €X de POINtS dE VENTE PAriS/PrOVINCE & wvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeseee e
O CHR: ‘.2‘/ ..... % ex de points de vente Paris/Province : .....ccveeeeeevieeeeesveecorieseseeeeeseeeons _




e=p N° Anonvmat (3 cemplir par Interloire) : ...

1‘“) 22 :—WR[L )Ul /.

(J Négoce b Viticulteur (7 Coopérative 7
Nom: . Q?ﬁkl‘ﬁf...ﬂ.ﬁ...hﬁ‘fiq}t’%!.?‘ﬁ..f?“f;.g ................. Référence client Interloire \,,{{,@5:% .......................
Adresse _'f{cw!rwih m@ww«a e CP 4‘24‘2‘6. Ville : ft’owa ..i.h.‘,&zcaf'ag.?%
, Téléphone i_a[«-ﬂc ,ﬂ; fé Fax: 2.4
| Email :
Nom du propriétaire ; ?Léﬁ&l& CAr i’ f

. Le domaine a-t-if été créé ou repris deptﬁ’s moms de5ans?(JOui & Non Quelle année ?,A,sl_._c-n&....a;{.’f il
Certification AB, EcoCert, ISO Terra Vitis ou autre ? (J Oui £3 Non Précisez :

Serface de'production : ... »1’.3 HA Volume produit en moyenne ¢ ... 5 [0« SRS Hi
LA CUVEE Q’

Appeliation/IGP : . s Aten. l.:...ff...‘:) ....................................................................................................... S
Millésime : ... . 2 C[Q ......................................... Couleur : @L@/\k .............................................................. '

NOM de CUVE® * ..oevererece e Margue :
Mention sur lie : (J Oui ‘FI Non

TEER R U ph e e ke e v e aa ks A S e 0 e e eahn

{Jesmptlon du vin

Cepages ut:llses {en % . hw.n...!.?.‘?. .................... T M ————————— R
Age moyen des VIBNBS: s it Superficie des vignes pour cette cuvée : (Gl
Densité pieds/ha * oo Rendements (hl/ha) - ...4.5 .................................................. .
Nature du sol et du sous=sal : .“,,:(Jn){'() e T onmes @! SN
Mode de vendange : ..o Nombre de tries : ... conssestreesesessesssassocsesens s 1

Conditions de vendange :

T b s e T U VNI e i o i S 48 S s

Specificité de vinification et élevage :

....._..-,.,......‘-..........n.-.n..“.....-........,......' ...............................................................

Elevage barrigue : (7 Oui @ Non Nombre de mois™ .....coooevovrvi Type de bms .....................................
Elevage sur lies : O Oui (3 Non NOHITEBE MOTEL -cioiosesscecvasiss s ssibisensons ossmemssesss sty s e
Fermentation ma[olac’cique : &1 Cui O Non ")ﬁrﬁl[h

En % naturel : ./L ..En % vol acquis : 1} 2. sueres résiduels ; ..

Nombre d'hectolitres produrcs pour cette cuvée ; 4;

p
—

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE -
Nombre de bouteilles tammercialisges : ...\ QO .o
Date de mise en bouteille prévue : ... Mald. o (3. Date de commercuahsaticn e Ny iﬂ; ........
Prix particulier'TTC départ cave — OBLIGATOIRE : @ ..... L et t et st st
Export: ... A AR Y Z.% 3 premiers marchés :
France & et A8 %
OGMS e R R - % ex de points de vente Paris/Province : ... TS
i Mo S % ex de points de vente VAP OEPREREEE po st b e,
TCHRS s e - NS ——— % ex de points de vente Paris/Province - . s I,

LEJ Particulier :....... e s e RS %




mmsd  N° Anonvmat (3 remplir par Interloire) § ..

19—22 AVRIL '7(.)1

FICHE TECHNIQUE 2017§

LE DOMAiNE/LA MAISON O Négoce & Viticulteur O Cooperative

Nom : ...lQuUCin D&, i.ff *}’MJH# ‘“E vererens Référence-client Interloire : . ‘[f} 63

Adresse : Taslinde. Chawic s CP1 4GLAD.. Ville : Rochels %:wsr lice
Téléphone : ., @22 Gl F&. r?k&‘{«;s Fax: 2.6 1., 88851k portable: 26.09 5249 377
Email : _..in @ Manali d-dec hasoig r“? (‘?‘ffte L My, Eﬁ{.n.i. V\M i AR R ( 2
Nom du proprietalre PLERNISC 511‘%37 . Contact / responsable : L{.ES5.3 s Chi f’&“! ?’L J}z‘f’l ¢
Le domaine a-t-il été créé ou repris deptn’s moins de Sans?JOui & Non Quelle année 2. Cree. ATL2 ...
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui B3 NON  PFECISOZ © oovoooooooooeoeoeeoeoeeooooooooo
Surface de production : ... ... HA' Volume produit en moyenne ¢ fﬁ;g ................................. HI
LA CUVEE

Appel:lat_idn/IGP & \wadmﬂtkﬂ.fv ................................................................................................................
Millésime ..Q.CM(Q ........................................... Couleur : .f‘,.:[ ........................................................ e
Nom de cuvée : S._..L./.h L/Tlh@rtd voinze IMTBTEUES .osriisinmmsnabon simranssmsen nsws bbb suse i s o e samsicsns sxmsiices
Mention sur lie : O Oui \P Non

Description du vin /)

il / Nez / Bouche : TG\Ju“e f?fcvu 2.eaTeraves '\fOu) GJ0as.Ca¢ (& . (J!FCMMQ«C4
Ce.Clashrspeatnest Aren masi. f);w.}ﬁ.aﬁq:.ﬁd&.p reces e schisfes. Mff};w
Cépages utilisés (en %) : .. “”'FLQA a. _)L.JLC{ Sar e, fC_m’:z"d&}a 4 5, SR 4@9./.2..C!’.‘.€.1!..f! ................

Age moyen des Vignes | ..o Superficie des vignes pour cette cuvée :

Densité pieds/ha @ ........... Rt i B pansncs Rendements (hl/ha) .. - gt e R g
Nature du sol et du sous-sol : &C‘\Q{I} LR, o T e el o i éﬂ. PY e, S T
Mode de vendange : ....ccoieiieiniiiinnns ooty NOMIBFE AR ETIES T ceiiie it ersseiee e rmeesresssaeres sasssess s s et oereie s

Conditions de vendange :

B e L R R L LR

Spécificité de vinification et élevage :

B T P

Elevage barrique : 0 Oui £d Non Nombre de mois™ .......coveenis e Type de BEISE womlevmsmemnams
Elevage sur lies: O Oui @ Non Nombre de Mois : .t e

Fermentation malofacthue 3 Oui 10 Non

En % naturef : /i ,5 ....... En % vol acguis : ng sucres résiduels : ... 2l
Nombre d‘hecto[ttres praduits pour cette cuvée : ............. ggdL ......................................................... Sp— HL

&

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de- bouteilles commercialisées : ... QQQU .................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 140, oA .. Date de commercialisation : CJ«J!‘;C) .ecglff; .........
Prix particulier TTIC départ cave ~ OBLIGATOIRE /L ........................................................................................ ”
EXPOTLYL ... iiine s msdomms s sadbcnn s funnsn % 3 premiers marchés : ..

Frante @ cvoveiiienmssimnecssnans ?5 ..... %

5 b R N % exde points devente Paris/PrOVINGE & . oot ieceeeees oo oo
0 Caviste tu.ccvrrnincensssesnsererenenene. % €X de paints de vente PErISPEOVINGES i s 5 e e fSrsemmenin
I EHRE sviesiissiningt s eemsmsiio semmssrmsmmns % ex de points de vente Paris/Province © .oooovvvvovee,

0 18 2 o o (o 11 %
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' M 4+VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

N* Anonymat (a remplir par Interloire) : .....ccccvois

_ TOUS LES WINS SONT DANT S2 NATURE ¥

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce IH Viticulteur O Coopérative

Nom : %.W&KDQHH-L,S ............... Référence client Interloire : ..........ccccvorviviiirniiininiimensges =
Adresse : CE.‘.YMQR-P'QW%.M-—‘-J-‘NCP A31..%30. Ville: ﬁm@#@gfﬁ!— /fhi
Téléphone : 0.2.L1. 383300 ... Fax: Q24 1ALEZLLL... Portable: . ©2£.08.38. %K .£4.. |
Email rzecﬁmso,gug'@mw~ ., Site : GM&%CA‘-P’%M%QW ............

X a

Nom du propriétaire : ..... A2 . &S0 i, Contact / responsable : ...... W&C)% ...........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Qui H‘Non Ouele annER T i vt
Certificatio@, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ?ﬂoui O Non Précisez: )%Ef = A
Surface de production : ..........: "2 g HA  Volume produit en moyenne : ..o, &_)ds':. ....................... Hi
LA CUVEE ! b !
Appellation/IG# : f/SQW/ﬁ@W.LC«fCﬂ ....................................................................................................
V113113 T S ERMN SRS < (¢ | , S Cotleur S iiaim \%’eﬁf‘*'«-— ............................................

Mention sur lie : 3 Oui & Non

Description du vin - i P
CEH / NEZ /BOUCHE 3 ... oo dbeisniisiinms M sy KBRS e s b g e

Cépages utilisés (en %) : .............22. [a C/j‘ ......... e e e e
Age moyen des vignes : .............. \B-Cesenn. Superficie des vignes pour cette cuvée : ........... > A i
Densité pieds/ha ; .........ccvvunenee. Ly Rendements (hi/ha) : .........c.......... e e
Nature du sol et du sous-sol : .............. S R TG e L
Mode de vendange : .....,dnn st £l t..... Nombre de tries : .............. AR R A SRR ol
Conditions de vendange : ..........cccccoereennn. R S Sl e TR R L R S
Spécificité de vinification et élevage : .........cccoueeemnnn. _Lw—c-% ...................................... D
Elevage barrique : # Non Nombre de mois : ....... o A Type de bois : .S eann, Giaaa. d2.o
Elevage sur lies : (J Oui ﬂ Non Rembre gEmolly =il gl s s L e
Fermentation malolactique : (3 Oui X Non

En % naturel : .......... 14 ........... En % vol acquis : .....cccvun...nn. SUCTES résiduels : “"'Zé/
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEe : ....vvveevvvesvsenirnrnas. Z S HL

L

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ccceeruren. LR R R R b s e e T
Date de mise en bouteille prévue : ......covuvn... (Lo 2. LABate de commercialisation : ...4oc./fon it o
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE ; .................. P s SRR Bl R
ERPOFL e e e i il S e L e oL e O R e T e P e S e S R
France i ... AP ot SRR %

VGV Tonsiniiamimninssiomsin i g0 EX-0E DOINES de Ve PARBIPEOVINCE S oovs.ivniassissinsisis ot ess s i
CaIREe = s % ex de points de vente PariS/ProVINCE : ........ceoevieieeeiiieseeeaeeeeeeseeseesssene
7 R8s L SR G e AR % exde points de vente Paris/PrOVINCE © .....c...coocceinieeensiesseiessessasaensasessses

0 Particulier ;........ Ao S %




l‘ il‘ N° Anonymat (& remplir par Interloire) : ..o
! .| 9-22 AV 2017
/ ’”e ] - AVRIL V14

y
4 o s
nl ﬂm LA ELORE FICHE TECHNIQUE 2017

(Tl sintalali

{ LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce (] Viticulteur (J Coopérative
Nom : L.A‘”" ...... ii.u..é.“,..tl...ir}.;..:;é ......... - Référence client Interloire : .ooooovvveievienenenn, sy ez
Adresse : C“Lh\vm(\k'i’)KbakakCP kSL30. ville: ... f‘i_f(”/m/uf' ..... (e
Téléphone (“zt,‘?glJ))C\' ............. Fax:.Q2 0l 24 L2852, Portable : (’K(‘gﬁ,& e il |
Email ;d},wﬁw?m,}”k .. Site: ...5_‘;.4:;.,!.',;:s,.»-..-ﬁ-f..c.‘..ﬂ.;..i‘i}f{‘.a.—.,.c.?.-.n_.g....ﬂ;,.......(.'..:.u-:. .............
Nom du propriétaire : ...... /d'fluwta ............... -+ Contact / responsable : ...... b3 RO S i'.“.i;...C‘..;!\-.:~.-:..;e.4 ...........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis main:, ‘;',;' 5ans ? O Oui MNon Quelle année ?......cccvvveeeiiiveeescneens
Certificatiotﬁ;, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?)Xi Oui O Non  Précisez : /Dt'.’e**’il’fr’nar ..................
Surface de &oduction ¥ enemead <. 5....HA Vol 1e produit en moyenne : ......ccccoenen E)’JC, ....................... HI

in

LA CUVEE - « =

: Appellation/ﬁ?’: ...... : %M&Mw R A N SN B S
MillESIME & cvvveeeiieeeend LONE e, Couleur: wveenvieeennen. %(Mc., .........................................
N O G C O rvunvoss s e o s s SRS T Margue : ..... dc‘»khwwh._ ....... G ""?&M{JM
Mention sur lie : £ Oui ﬁNon
Description du vin : , |
(Eil / Nez / Bouche : wooovveveveiceeieeciien, %«.M_;ﬁ ............ s J\/J?-)s‘ ..............................................................................

Conditions de vendange : .......ccc.ccocecueenee M"-":«/@C— ............................... SRS
SpEcificité de VINification et €leVage : ............. s, ot ... L Hor coversts s G B 2o
Elevage barrique : O Oui ')KJﬁNon Nombre de mois: .oocvvivvcrveviiennn, Type de bois : i
Elevage sur lies : 0 Oui ;& Non Nombredemols | suucmmunums s
Fermentation malolactique : O Oui ;Eﬁ\lon
En % naturel : ........... L3 En % vol acquis : ......cc.ceeeeeee. SUCTES résidURIS | o 2 ’“Cif ..... v
Nombre d’hectolitres produits POUT CETEE CUVER & wovuiviiieiriiee e e e Bt cis e sre st e s en e HL

I N I
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE _
Nombre de bouteilles commercialisées : ........cccocovreurrerennrnee. X

| Date de mise en bouteille prévue : ..../«.... [ ls.5%2l 4. Date de COMMErCialiSation & oe.omirseeeererensressronen
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................! 4 g& .........................................................................
EXPOrt : oo e % 3 Premiers MAarChés @ oo ieeeieciie e e s s e e e
France ! .ooccovcevvcennnen, AT~ B %
[ [ % ex de points de vente Paris/Provinge : ......cvecvervievnerineeciineessssessssesssesnens
O Caviste fuueeeiiieiiieceeecee e % ex de points de vente PariS/ProViNCe & iivivieeiireeeeieeeeeeiiee e sinee e ee s .
O CHR e % ex de points de vente Paris/Province @ ..vecccricereeinieennee e seeee e e
O Particulier :............. A - ERRRO %




FICHE TECHN!

 LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce viticulteur [T Coopérative
' Nom : Iomowle.. dos. C.\D.Ll.‘i_ Qm@ﬂ.&ﬁﬁ ...... Référence client interloire « ... @A F 32
~ Adresse : . %EQQQ_ U0+ TR cp: L3 A ville: ... ‘....‘E'qum de. M
- Téléphone : .. lxl. 3853 20 FAX 5 v Portable : .06, 23 LE LA B .
- Email: condoct @donaine 2ualles. . mm site: s domainn e Mhes. o SO0 e
' Nom du propriétaire : ...... ﬁ@cﬁwﬂ'm_ ............ Contact/ responsable : e nolla oo |
- Le domaine a-t-il éte créé ou repris depuis moins deSans? J0ui KINon Quelleannée ? ..,
* Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? BLOui I Non  Précisez . ... HNE e A ;
. Surface de production : ......... Ll HA  Volume produit en Moyenne : ......ccooove.... A B . H
| LA CUVEE
Appellation/I1GP © ...... ENBDIALLLES oo, e e :
Millésime : ..o I e ¥ A Couleur: ....... X OO RO g
NOM 08 CUVEE & oo cn e Marque LDomonte. dos. doros Malldes 5

Mention sur lie : £3 Oui (8 Non

Pescription du vin

(Eii / Nez / Bouche : ............ Ealere. Lo frai b bl e @Lféﬁqgﬂ«—ﬁ/pﬁW-C— ........ i
a.é:....p{m..;.m..f::..., ........ (556 T e e a3
Cepages utilisés {en %) d\&MﬁJ&D] ..................................................................................................... '
Age moyen des vignes : ...... A ANS. Superficie des vignes pour cette cuvée : ... VS % [ W
Densité pieds/ha ;.. b S Rendements (hi/ha) : ... =% h?.:’ Yar o
Nature du sol et du sous-sol : ..... bm% Q-.m::nm,a.x_ .......................................................... et ———— :
Mode de vendange : mw@. .................. NOMDBIE e tHES & oo anr e e e
CONAIIONS A8 VENUANEE © oottt et bttt oottt e s ee et ame e e e sbr e
Spécificité de vinification et BIEVAEE 1 .. e

Elevage barrique : 8§ Qui 3 Non Nombre de mais : ...42. s Type de bois . .c\\.é:n.a ..... 8 n.anggm
Elevage sur lies : T3 Oui ) Non NOMBIE dE MIOIS 1 oo _
Fermentation malofactigue : TF Qui B Non

CEN % nature! e En % vol acquis © oAb Ei-res résiduels : .o, 45@& ....................... i
: Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 3*3 .................................................................................. CHL
. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ‘ \ .
' Nombre de bouteilles commercialisées © ....... JS#@S;D&)\AZSELQQ@ ...................................
‘ Date de mise en bouteille prévua ;..o Date de commercialisation @ .o
~ Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE : ........... _3,2‘:::.){ .................................................................... L
L EXPOTE L v 2% 3 premiers marchés: ... Cear, m&mf&&%&c‘u,q.,lu&?v |
France @ . Fo.% :
T GMS S % ex de points de vente Paris/Province I .o s ee s s :
D B3 Caviste f e, % ex de points de vente Paris/Provinge .o
B CHR oo % ex de points de vente Paris/Province [ e

O Particulier f i %






