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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Vouvray Demi-Sec 2016 M. GAUTIER Benoit de Gautier 134 VDS1
Vouvray Demi-Sec 2016 SAS Albert BESOMBES-MOC BARIL reserve de charmigny 466 VDS 2
Vouvray Demi-Sec 2016 SARL A. MONMOUSSEAU le clos vigneau 696 VDS 3
Vouvray Demi-Sec 2016 EARL PIEAUX Jean-Michel et Bruno 919 VDS 4
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19.22 AVRIL 2017 |
VR LOmE | FICHE TECHNIQUE 2017

Touh LBL YIS SENT B Sa WLTIRE

N° Anonymat (& remplir par Interloire) 1o .

LE DOMAINE/LA MAESON 9 Négoce O Viticulteur [ Coopérative
' Nom: Lad St N1 SN Référence client Interloire @ ...l %"w““‘j"‘*, ................
. Adresse : E_&,.{gzmiﬁff; Gl CP: hAhdabi. Vile: n.%.{,,%-.g.ﬂ»:mm.y...”f‘f‘..f;.st%: ..................

Téléphone : .. &4 bt SRR b X % vreeeeeeeermeesnirsarensssne e Portable : G d b 2o 8090,
‘ Email: .4 @@C)g‘jj L&«W% T DT T Site : &;:szwwwmwﬁg« FERTE y PRI SN
‘ Nom du proprletawe i%%,%m {ii 46 S84 ... Contact/responsable : Ty el ? f*‘w R A
" Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui @Non Quelle année T e
Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? 7 Qui @ NOM  PraCISEZ | iveeecisciriireeesieee s ssssssnrnnvossnestnssonsion
. Surface de production ;%inA Volume produit @n moyenne @ e SO Hi

LA CUVEE ? 7} »ﬁ L _7%,,;% ,\ M ‘ a

Appellatlon/IGP dtﬁ/ k. { A B AERO L e
. Millésime : ......; A e COUIBUE oo bbbl oo ses s e
. Nom de cuvée : %"’ e b AT s VIFQUE £ 1ovivssiensoneseesiirenemssssass s sesss s s anssnss

Mention sur He : J Oui & Non

Description du vin ‘

‘GE|I /INEZ [ BOUCKE | -.oevtvvoeearseessseeessmesssssaess s sss et R 8RS LR

Cépages utilisés {en %) : B e esv e everens RO PUPURURPVPRUPIS
Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvee i:;ﬁ“ ...................
. Densité pieds/ha : . B X2 B Rendements (hi/ha) : .....= o (RO

Nature du sol et du sous-50! : LBl U L LS L LB, B eveesteenmstsennra s s ne e e SRS e R e
_Mode de vendange :. f“\ & i.‘hw G4 hdenen..  Nombre de tries Do V2 SRR eiesserinemsessderee s
. Conditions de vendange : Q.@%‘i«{»&:ﬁ...: ........................................... s et ettt aa et st e R et nsE R
‘ Spécificité de vinification et glevage : ..... Gt B B G e eesrenes oottt
Elevage barrigue : 0 Oui Non Nombre de mois: ............ T Type de Bois & i
| Elevage sur lies : £4.0ui (0 Non Nombre de mois : ...... . § ...................... B et
~Fermerntation matotactique ~O-Out ﬁ-Non - et e
| En % naturel @ ......... /’“\ k...En % vol acquis : ., { .. sucres résiduels ... ﬂ'{g ......................................
‘ Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : i<L.i;';’f. .‘i”.‘t.“f.‘.“: ................................................... o eeeerreeeeanr st HL
L

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

‘Nombre de bouteilles commermahsees ........ ':) G (L 0 SO et e reaear et et

Date de mise en bouteille prévue : .. A 05 éml%” Date de commercialisation : % S R ey "?

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ‘:& .........................................................................................

EXPOrt: i ﬁ.tr..% 3 premiers marchés : Eﬂ g zi f f%ﬁjé’ ﬁf?ﬁ """"" Uﬁi L iﬂ)ﬂf”
FIANCE & vrvemeevisiserrnronreessnissensnns x{{} %

T GIMS cee e ser e eeieeerreerr s en e sebnee e % ex de points de vente Rasis/Province : ?Lﬁ@%‘y q Al Lﬁﬂj
T CANISE . s comnss st carne o dp. €X A€ POINtS de vente Paris/Provinge s o rmmimm s ssmngp s e
CACHR © oo rer e eain e e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..., -

L 0 Partlcuher .............................. f{.@%
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TOUL LES YIHE SONT DAWE 53 wdtupd

N° Anonymat {a remplir par interloire) &

BNégoce [ Viticuiteur (I Coopérative
Nom : SAS. BE=nBSE. . TG AR Référence client INTErfoiTe & ..o rere v
Adresse : 2. RAEL ISALES. ATUE e cp bl bos . ville: SSAMRSE
 Téléphone ©2. M. 5223 . 2.3... Fax :smd., b 5232 &S Port%lg N O LIRS oI % xR
Email : emifien.» e Gy, @/if«/,z/ ............ Site : .,@fi{t?...ﬁ'{gﬁ-{fiﬁf.._.:{’.g...@m ................ b
Nom du propriétaire : LAT A, Contact / responsable : [M/zm//ﬂ&cf?Q;!V ............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui )@Non Quelle année 7o
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre }WOui CINON  PréCisez : coboshR i eseeesieseereessesnsreseone
Surface de production ; ........... T HA  Volume produit en moyenne : ... A2 8o & e HI |
LA CUVEE
Appellation/IGP : A R é/gﬁwu@\f ........................... ﬁff“}?’w\éé ............. s
U Millésime © ........... I N RO Couleur: ..., ﬁfé&ﬁ ........................................................
| Nom de cuvée : @’Sﬁ’viéé}(/{g&fﬂj ..... MBIGUR I coiriee e e cerrteee e cer s e e eee et s ra s
Mention sur lie : {1 Oui ﬂ Nan %

Description du vin - 2
CEil /, pez/ Bouche : .gé’/ﬂ& ‘MS/%’%Q/S ..... jg””c‘éﬂ ........ @%%é{g ...... (04)13{’?%{)
ang, £ fou pe; /% ....... /ﬁffdﬂ"e ...... ... /Lﬂ/g ...... A @/M@ﬁﬂmﬂ
Cépages utilisés (en %) .../fQ:)/ ..............................................................................................................................
Age moyen des vignes : ... 2 LA Superficie des vignes pour cette CUVEE | i veeniice e

| Densité pieds/ha @ IR == S endements (hl/ha) : .ooeneee 4 0’{‘///& .........................
Nature du sol et du sous-sol : ﬁ/(fgffmfd ............. i
Mode de vendange : me(@zm 7S < NOMBre de tries 1 ... et vers e ee e sne s,
Conditions de vendange : .....: bobratn.........., O O TSP TOUR PSP
Spécificité de vinification et élevage : ...... ffﬁf&ﬁﬂﬂ”@@o ...............................................................................
Elevage barrique : 3 Qui EFNon Nombre de mois : R Typede bois : e
Elevage sur lies JXFOui 3 Non Nombre de mois ‘)} .......................................................................................
Fermentation malolactique : O Oui ,BINon
En % naturel /13!}5 ............. En % vol acquis : ,A‘?él sucres résiduels : _,/443/57 ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... .,/?5(3; ...................................................................... e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

MNEN faur (& rortenT

| Nombre de bouteilles commercialisées : ... . 0 2 s T
Date de mise en bouteille prévue : .o Date de commercialisation : ...l
Prix particulier TTC départ cave — OBLEGATOIRE © .........oviiiiiirvone i ereseee e eneiin e nee s e (‘ AS ...... £ ’\/(ﬂ(/
EXPOrt © e % 3 premiers Marchés : ... b A AL TP
FranCe | vievrvcerccnrirrcmnernrreeenceeeeees % D(_;: M(/t’hﬁ/
I GIMS 1 ve e % ex de points de vente Paris/Provinge © .ooeeeiid i
3 Caviste e % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o e,
CICHR & e % ex de points de vente Paris/Province @ .o, =
CJ Particulier s e vcenee e %




N° Anonymat (2 remplir par Interloire) @ .............

19-22 AVRIL 2017
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SOUS LTS VIKS SONT DaN3 54 AaTURET

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce B Viticulteur 1 Coopérative

Nom : . CHATTEAL. GOSN & Référence client Interlaire : .C{QQ.@.QEA .............................
Adresse : .M. Quar.de. la. leicen cP: 3¥21Q..... Ville: .. L HRCORBOM oo
Téléphone : ©2L3.2S93.50 ... Fax: .OZLESLET DK .. POrable 1 oot

Email : .d‘s.-:ﬁs,k'\car.\@.Cba&.etu,\_gma\mm.:s;m\. site : .. it CRakearia @l e R Ca .
Nom du propriétaire : ..f\.... G GLSSEALL..... Contact / responsable : A\ u@re... DARARC G,

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Ouj ﬁNon Quelle année ?..vviceiiiieeeeenee.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? B Oui O Non  Précisez : .TG.CY.GR..M{.\SS .............................
Surface de production : ..... r. 3 SUR— HA  Volume produit en moyenne : 0 0 & YOO HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : e YA e V] 2 ST
Millésime : .. 2.CVE6 oI LIt L Y <
Nom de cuvée : ....C.LGS...LQ....Q.L.%.‘-AE.C% ........... Marque ; .CHATEAU... . GAVDREW &

Mention sur lie : (J Oui ﬂNon

Description du vin

(il / Nez / Bouche : ... 0ibRbn.... ?bn“.fm.\'JF&:\K\3\0(..“($IUlJima.l‘r;Q\fe(LﬁebenalmE}b e
Cépages utilisés (n %) 1 .. 800 L0 GO B oo

Age moyen des vignes : . 5. SO 2| L T Superficie des vignes pour cette cuvée : 51&\.4:-0& ...................
Densité pieds/ha : .5, EEE e, Rendements (hi/ha) : ... S HL L e
Nature du sol et du SOUS-SO0l 1 ... A 2 GG 5.0 LA L ZE eeeeeeereeeseeessesesesssee s st eseseaes et eseseseeeseeseseaeneessesssssrsenses
Mode de vendange : .}l canaig ... NOMBIE de tHES & oot e s
Conditions de VENdange : .. o Sals it o e ettt
Spécificité de vinification et élevage : .,.\.J.\.:A'L}i:u_‘cg.\'imf.\....ﬁ;.\..%ﬂ.\\’.&....Qk..;e.LL\-!.C.\,g:e..SL.;:...k\e.C....%’i.(ln&.c.lﬁ.um HinoLS
Elevage barrique : 8 Qui (J Non Nombre de mois : .Z...0\61Sm . ..... Type de bois : ...C AN G
Elevage sur lies : i Oui [J Non NOMBIE A€ MOIS & o0 S
Fermentation malolactique : O Oui [H Non

En % naturel ; LBIZ\En % vol acquis : ‘2,61—— sucres résiduels : l(;)j“_ .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cUVAE & ... G0 A e ee e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....2.. Q0G0 2 Maeeeeeeeeeeeeee,
Date de mise en bouteille prévue : ... wenl..22.4X....... Date de commercialisation : .... S 20 Yoo,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 9,,5@% ........................................................... i dhr A SRR
EXPOIt & oo % 3 Premiars MAarChés & i s er e srsssasere s e sasesnreensnsan
e e L %

I T Y % ex de points de vente Paris/ProvinCe i s iecisn s sesses s sssessssssens
(KCaviste o Ooreereriererreeereeereeeeneen. % ex de points de vente Paris/ProViNee @ .oiccceieeeseieissves s ses e seneeeenes
1 o xS Ve % ex de points de Vente Paris/ProVINCe & .ccceeerviinssseaeesonseeaneseseeens
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7
LE DOMAINE/LA IVIAISO TJ Negoce M Viticulteur [ Coopérative
Nom : EAKC .. P)Muc/ Mick (, ? € AUKReférence client Interloire - .. A4SGTFL .
Adresse VfQ(O;%u:,C\&L lé-&...%).g A\ CP: 31— cAC . ville - :HF}M C.AY
Téléphone @2 6% 58 = 25.:5 Fax: ©2:LY-.52-2Y -SS Portable QQ—Z..AQK.._Q Sa <32—
Email : Gl e P\Q&\u‘-t: £, s1o jt& cFZ Site 1 \WAW AWM . !:jomm ue. »(h—p MCLTSG l’p:cm 'er
Nom du propri€taire : .......ocooooevveeeeeeeeovoeo Contact / responsable : 3.7, PicAux "
Le domaine a-t-il té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 0ui = Non Quelleannee 7.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? I Oui M Non  Précisez : .o S .
Surface de production : ........... ?)Q ...... HA  Volume produit en moyenne © ... T AR HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : \@Q\.ﬂ ................................................................................. R oner eSS
Millésime : .....ccccvvervnrs 2oAS.... 923.\.“ ¥ Couleur: ... ng_u,c;, ...........................................
NOmM de CUVEE & .o .. Marque : ... ... F U T s e T
Mention sur lie : 1 Oui &I Non
Description du vin
s AT T A S R B e ettt 9 R R
Cépages utilisés (en %) : ... Acc. %6 A I T
Age moyen des VIBNES & soesivnciinsmonsensnnsmmens T Superficie des vignes pour cette cuvee © ... EUTTU
Densite pieds/ha @ ..o Rendements (hl/ha) : ...
Nature du ol €t du SOUS-SOI : ........ooooouriioo i
Mode de vendange ... Nombre de tries : ......c.cccovviiviinns o [ RENS——
Conditions de vendange @ ... TN STV T vk s o A AT R £ B BB S0
Specificite de vinification et élevage © ................. ... e e e s Y Y8 SRE SEE88 8 s b see
Elevage barrique : 01 Oui & Non Nombre de mois ... Typede bois ..o
Elevage sur lies : ®Oui M Non Nombre de mois : ..o MO\ T
Fermentation malolactique : 71 Oui & Non
En% naturel : .........oocooo . En % vol acquis : ................mpcres résiduels .
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvee : 80 QJ LHL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ... .. . e A N - SR,
Date de mise en bouteille prevue : &LQN&&J? Date de commercialisation : PI\MQC.J#. ........
Prix particulier TTC depart cave — OBLIGATOIRE : ... Y.,SC .. . ... . s S S e s e
EXPOrt % 3 premiersm rches L e I
- | T oL %
EHGMS soirmisicvissmm it e esmms % ex de points de vente Paris/Province : ........... I
T CaVISEE oo, % ex de points de vente Paris/Province - ... T
ol | R S, % ex de points de vente Paris/Provinge & ..o

T3 Particulier @ %




