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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou blanc demi-sec 2016 EARL LES NEUF VINGTS 947 ABDS1
Anjou blanc demi-sec 2016 EARL VOISINE Minéralement chenin 26 ABDS2
Anjou blanc demi-sec 2016 EARL TISSEROND Francois & Phi moulin de mille 12 ABDS3
Anjou blanc demi-sec 2016 EARL DU PETIT CLOCHER Domaine du petit clocher 373 ABDS4
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/L MAISON § 3 Négoce ﬁ;\/iticulteur 3 Coopérative
Nom : ,.\x;.\x,(,"?(‘.\.‘:.. \\“kﬁg&t\(ﬁ K&"Cf"x Référence client INerloire : ... oo,

adresse 2 806 R CANAEA SN P LobD S Ville : .\ wﬁ\aaﬂﬁwé&~ .....

. Téléphone G@ﬁd?}f?&h(‘;‘ E FAX T it Portable: ... s e e,

- Email : u"‘i’\\*’%&@mf&&i}i&b\\/ ............ Site : MDhlivAgg %«&Q“WW%\VMM@\{IW
Nom du propriétaire &wl’lu\zmrkmg“( ....... Contact / responsable : é&\\sﬁ—«ﬁ?&k&‘xg‘f@ ..........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O3 Oui BNon  Quelie année 2. '
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre 7 [J Oui ‘QﬁNon PréaciSeZ | iiiiiiieeiiiiisiereee e
Surface de production : .......... S ORI HA  Volume preduit en moyenne @ ... w\,xﬁ;@ ................ H!

LA CUVEE - _

- Appellation/IGP : ..Q.kfgfﬂ.hu...d%ﬁt&ﬁﬁm ....................................... e eie e beeeree e e e ;

Millésime ... GG, Couleur: ...4= < bR ettt e :
NOM A8 CUVER T iiiviiiiier i esirnie e vieae s e eeaameeeaee e PVIATGULE & oeiitiiiesiiries e ece et ee e e e et e s s et e e er e s s man e s aree e e

Mention sur lie : (3 Oui/m Non

. Description du vin

Tl N7 BOUCRE £ oot i ittt e e et e e et e e e b a e Lo E e e e et e e
Cépages utilisés (en%) : ....C¥ AN, "’i’@ﬂz .......................................................................................................

Age moyen des vignes : ..&5.&.\;{:& ................ Superficie des vignes pour cette cuvée : /{hﬁwﬁaﬁj ............ '

- Densité pieds/ha : ..... 55% ..................... » R%ndements: (hi/ha) : m&jﬁé ......... e

' Nature 'dusol et du sous-sol : C&\r‘mmbﬁx S ETET . m’ﬁghwnea\.u\bfw@u’um; .............
Mode de vendange @ . £¥2.CL L e Nombre de tries: ........ PRSP R S PSSP
CONAITIONS 08 VENUANEE & oo i i it et et e e e e ea e s aL et e b e s 4 et o e £ St e oot nt e e e e o e e e e e n e e e e ee et e e e

© Specificité de viNIfICation B BIBVAZE | o e e :

© Elevage barrique : [ Oui ;&Non Nombre de mois I oviiviecnicicien, Type de bois: i, :
Elevage sur lies : T3 Oui & Non NOIMBIE A8 MIOIS oottt et e ns e,

- Fermentation malolactique : 3 Oui & Non

En % naturel oAby ... En % vol acquis : whdo.n.... sucres résiduels : 5= T
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée 1 .......... é;{:;? ................................................................................... HL

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
NGMbre de boUteilles COMMErCIAISEES ... BB TETE e resoeeesoes oot eeseet et |
Date de mise en bouteifle prévue : Q&!ﬁi)“{? Date de commercialisation : C’JQ‘}&M%W

. Prix particilier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE - ....J;..?’}i{ ....... g e e

; : i ; T e
" Export : —2@ .% 3 premiers marchés : /MG Q&ﬁ%f/\%\éf\w-s&%—ﬁﬁr
France : .o, Q&@ a j

PO GMS e % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o |
(3 Caviste fviriee e % ex de points de vante Paris/Provinge @ ........ooooiienieee e
CDOCHR % ex de points de vente Paris/Province | ..
C O Particulier e % |




i/

E. E:”e 19-22 AVRIL 201
mn gm ' I
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*Bul tEL vkt S0NT Da%xi G4 RaTUPT

, LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce ‘E;l Viticulteur [J Coopérative !
 Nom : . M.28 'I ........................................ Référence client Interloire : .. 2R A7l e,
Adresse : .5&! ol LOlRE
Téléphone : ;
Email : »r, ......

} Nom du propriétaire : W0 f

. Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? CJOui B Non Quelle année?........« L ‘
Certification AB, EcoCerf, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui E:l Non  Précisez:........... F T R———
Surface de production : ......... 2F i HA  Volume produit en moyenne : .......... 075 S HI

|

LA CUVEE ) ‘
Appellation/IGP : A"M.,?’k"z&)“"“ /f!”‘“* ........................................................................................
MIllESINE : +ovrvoes 2 e i Couleur: ........ D et ov s
Nom de cuvée : ﬂw;l}*‘"‘wi(vuw\ .............. IVIBIGUIE * ooeeeescsiseestsvessssssensesesesesssssesesessnssssssrsssenasssnsssssssnens

' Mention sur lie : 0 Oui ﬂ Non ‘

scription du vin " N
?Eeil/ NF:a / Bo:che ¥ nJg,{ st - Padues  wmimiaac | agc e | K Qﬁ“ .‘;’/.‘f ..... e
...... M\j‘f‘
Cépages utilisés (en %) : ..ovvevenneen. st“‘vﬂ/“’"L ................................................................... ——— “
Age moyen des vignes : ... A3 . Superficie des vignes pour cette cuvée : 0 YU Lo N
Densité pieds/ha : ... 65800 Rendements (hl/ha) : ....... B eeeeseeseseaseens s s seasess s s
Nature du sol et du sous-sol : ..., ..ol J)G/\hL']M{MS( ................................................................................... ‘
Mode de vendange : oMo ;’ .................. .. Nombre de tries : /f .............................................................
Conditions de vendange : ............ R L.L“"\/ ................................................................................................... k.
Spécificité de vinification et élevage : ‘/W%ﬂ"“h\.r[.d‘" ...... ;" ...... A uu@;.,ff"w 2.‘...““:1(.?}':4»
Elevage barrique :B{Oui OONon  Nombre de mois : ... .40 ... Type de bois = e s
Elevage sur lies : I Oui £ Non NEITTTE TR OIS forniadhes O asscuss iAo R SIS FH S F A TES
Fermentation malolactique : O Oui ‘Q’Non ’ ‘
En % naturel : . A3520........ En % vol acquis : A2°.2/%... sucres résiduels : .... ’i/[—i's”/ ................................

| Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : N - 1 HL |

L ]
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

i Nombre de bouteilles commercialisées : ............. R o o o OO STV OTPUOR PRSI

| Date de mise en bouteille prévue : ...9./%./03/.20.474..... Date de commercialisation : CS/L/;/QL.'I'"# .........

. Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ Ll60. iR RS S RSN
EXQOTES cmssmsmsmmeenvyesind Z...% 3 premiers marchés : Swpvﬁg/’f\&muy“ .....................................
FIANCE © coverieresrsessessssrenssesensenaces A% ' ;

R ;7 S — % ex de points de vente Paris/Provinge @ ......coeeiinirnicisnneisnesissnnnsssens

E MCaviste R T R T % ex de points de vente Paris/Provinge ! ...
TICHR 7 cveveveeerresseeeseceresireessrvaenrenesenees % ex de points de vente Paris/Provinge : ....vovveeeiesinnnsieenne s esensinsssnessees i

! ﬂParticulier: ...................................... %




N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ..o

ve L AVALiELORE FICHE TECHNIQUE 2017

iy
LE DOMAINE/LA MA!SON 0 Négoce ¥ Viticulteur O Coopérative
Nom : Demair.. .cL,h Lo :.-n..u.-!- ........................ Référence client Interloire : ...c4..).0 “‘ﬁ ........................ ,
Adresse : Q(LL .......................................................... cp L9380, ville: cha SESfenhin s, |
Téléphone : ..ol Ui8. L. L kW T - D Portable ......... Zk ..... ) Cﬂ?léﬂ, 35 '.
Email : @.c.,(’ J-;..‘:;\( . r,, ‘,Lu.tc.;.({....\ cemeee SitE r(.a TR :-grturg.. F3T.N C._ O e s {
Nom du propriétaire : ..‘..."..;:.s,.u:.,!...?..:.ﬁ.b _M ,;gontact/responsable : Cran s‘,J;. I R ¢ fromsseneen
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de'S ans ? 0 Oui CkNon Quelle année ?................ I .................

% Certification AB, EcoCert, Isé, Terra Vitis ou autre 2 T Oui CINON  PréCisez 1w
Surface de production : .......... LD HA  Volume produit en Moyenne : ... S HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : LA W .G)( R it ettt e e ree e raseasees ameessesssssessesessassesbessaseeassaeneeinteateeans
MIllEsime : ..ot be v Q ............ R o T SR X N ‘
Nom de cuvée : Q’{Lutnx!\sc‘(.iuq ........ IVIGEQUE & oo eeeeeee e eeeeee s eosneseseaemneaeee e aseesesssssseseesesessessseeses
Mention sur lie : 0 Oui (3 Non
Description du vin
il / NEZ / BOUCKHE & oo et eeeeeeeeseeeennens e aea e sttt e et e et et ee et ettt te e e e s en e e emenen et e et e
Cépages utilisés (en %) : . LT M- VO o e T
Age moyen des vignes : ..... P 57 Superficie des vignes pour cette cuveée : ,/(l‘\.ﬂ. .....................
Densité pieds/ha : ool 30, Rendements (hI/ha) ....... -
Nature du sol et du sous—so! 5 hg,l'x- .. C_tLA .....................................................................................
Mode de vendange : oot 6. bre de R T
CONDItIONS 0 VENUANGE : ..ol rerveeeeeyyeeosesiomeas foeeesgeseesessssapossonfoeressmseesesmsseeesssmeeeesesmeeeeeeseeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeeemeen
Spécificité de vinification et élevage : f e s F ‘,A {':.‘.ffh .n.-.&.&....f.m,uc._....k.:m.«,,n .........................
Elevage barrique : 0 Oui (0 Non ombre de MOIS : —oveeeeeeerererrers o, Type de bois : ..ccovveeeieceeee e
Elevage surlies : 0 Oui O Non NOMDIre de MOIS ¢ ...ttt es e e enenne
Fermentanon malolactique : O Oui O Non‘ P
En % na'r[i'I'E‘l el 1 6.3, .En % vol aegis : /f} $feenreene SUCTES résiduels : ....... A
Nomhre d’hectohtres produits pour cette cuvée : ........ .'1'.9 ..................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .

Nombre de bOUtEilles COMMEFEIANSEES © .......... 230 Choreeeserssoeeseessres s seseseee et seeeesee e
Date de mise en bouteille prévue : ,4.3..&.3.. 20i7%. ... Date de commercialisation : OL\[lal Y S
Prix PAFHICUlISE TTC dEpart Cave = OBLIGATOIRE : -.oerores oo
EXPOIYS convmimmisinmasisiariiismibenmss % 3 Premiers MAarChés I ..o iecceei e ecee e e e e eese e s sresr e s eese e e eseneeenene
=g Lol %

CIGMS et % ex de points de vente Paris/Province 1 ......coceeeeeemsseseecsneesnnnn rereernnnan————
O Caviste e svenes diransnass % ex de points de vente Paris/ProVince : .....cooeeeeeevreeeeeeeeeeeeeeeeeeasesee e
BCHR: vz :;‘ .............. % ex de points de vente Paris/ProVinNge © cccioiiiciiessecsreseesnsreeresenseseens '
OfParticulier :...... 3. /{.’r,'nf’ .......... %
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LOIRE 017
LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce F Viticulteur O Coopérative i
Nom : ..@”*”‘““ du ' - Référence client Interloire e eeerenereerenen
Adresse : .LA..Lai cpP: 4956e..... Ville: [igrd e teeeenineesteta e senes
Téléphone : G4.4 (1.59.5L5!

Email ; mf9.i...:."‘ifr?i:.»}'fﬂ..‘“f". T LAMNEEIC0 L Site ; dwiwk:. €or

Nom du’ proprletaxre Contact/responsable

Le domaine a-t-il été cree ou repris depuis moins de 5ans ? @ Oui (0 Non Quelle année ?

Certification AB, EcoCert ISO Terra Vitis ou autre ? O Oui [F"\Non  Précisez : ....

Surface de production : ...... Brrenienns HA  Volume produit en moyenne : ............

LA CUVEE

Appellation/IGP : ...............I k.( \\I‘ u G P {&ts.\&, .................................................................................................

Millésime @ .ooiiverriienns -/’ o) | = S Couleur: ....\..4‘»...\& .................... DO
| NOM A8 CUVEE & v Marque : D..*.\..\u,....»..‘.....f.{;a;‘_;...‘ﬁ% ...... \U»ﬁ\u.. .................

Mention sur lie: O Oui O Non

Description du vin

CETl) NEZ | BOUGITE ¥ s s msisns o s s s mm it i S heonsnomam mat st a7 e m £8R08 AR £ 8 £ S8 8 0 0 0 S A
Cépages utilisés (en %) : .........(;‘h(ﬁa&f‘.\ .......................................................................................................................
Age moyen des vignes : ... A0aads e, Superficie des vignes pour cette cuvée : 5’" ...........................
Densité pieds/ha : ............ L L Rendements (hl/ha) : ‘(/f)' L,

! Nature du sol et du sous-sol : '
Mode de vendange : it . Nombre de [0 TS U RO
CONAILIONS 08 VENMIANEE & weeiittieiiiiiiiit ettt ettt ettt et st et eee e eaae s se e st e st s et e et e et et s e st e eme e st e eneeeme e e e e eesaen s ene e |
Spécificité de VINIfICation Bt GIEVAEE 1 ..ottt ettt ettt n e |
Elevage barrique : 530ui 0J Non Nombre de mois : ....... G Type de bois : ...C.ltﬁ'}:h.%'u..z.g-.q_..g.....
Elevage sur lies : (0 Oui @& Non NOIMBIE B8 MOIS 1 1eeeeieeeteeeseeete et e e ettt e et e ettt et e e e e eee et eeee e eee e,
Fermentation malolactique : [ Oui (O Non
En % naturel : ..., “‘“’ ......... En % vol acquis : w2, sucres résiduels : ....... 7;, .......................................... |

Nombre d’ hectohtres produits pour cette cuvée : ....J,ég...,a:lé.l:,; ........................................................................... HL ‘

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ‘

Nombre de bouteilles commercialisées : %f(Et .................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .. '>/L {r/j Y . Date de commercialisation : ....5. / (RI2Y 25 O
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... ( BBt ettt an et en e
Export: oo 0 S % 3 premiers marches suls) ISA. f\llﬁ-\;gf,a.s_ f)ﬁ /4 f};ﬂlj ......................

| (o= P p— . Lo TR % 4

Y I, | « B % ex de points de vente Paris/ProvifCe 1 .o iccieeiieiee e e e
& Caviste i, 1 % exde points de vente Paris/ProVinCe I .ooeiiceeeeerieeeeeseieeesreeieeeeee e s
B CHR: o s S % ex de points de vente Paris/ProViNCe I .o eeeie e
@ PArtiCUlIEr ©eveeeee B oesreeseeeeerreeeeree %






