)
I

;

19-22 AVRIL 2017

WiNE DL

~~VAI

£ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SAS Henri Bourgeois LE PETIT BOURGEOIS 868 IGPBSB1
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SAS VILLEBOIS 627 IGPBSB2
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL CHATEAU DU FRESNE l'explosif du fresne 174 |GPBSB3
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL les Chais de la Maretiére le chatelet 9 IGPBSB4
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL PARIS SIMONEAU sauvignon Saint Georges 930 IGPBSBs
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL Grands Chais de la Maine domaine de la noé 308 |GPBSB6
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | GAEC BOUFFARD G. et F. 191 IGPBSB7
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL BARRE VINCENT 664 |GPBSB8
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SAS Albert BESOMBES-MOC BARIL 465 |GPBSB9
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SCEA de la RAGOTIERE cuvée prestige mn IGPBSB1
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SCEA PICHON Claude Michel 365 IGPBSB12
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL LEBLANC Philippe & Pascal 610 IGPBSB13
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | M. REULIER Romain 104 IGPBSB14
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | GAEC FLEURANCE Camille/Olivier domaine de la garniére 324 IGPBSB17
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SAS BAUDRY-DUTOUR LE PETIT ROUILLY 606 IGPBSB19
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | GAEC DENIS 434 IGPBSB20
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL ROULLET D. et F. 849 IGPBSB21
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL BRETAUDEAU Jean-Yves domaine du colombier 426 |GPBSB22
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL DU PETIT CLOCHER 376 |GPBSB24
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL ESNOU Vincent 596 IGPBSB25
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL PINET DOMAINE DE LA CLARTIERE 6mn IGPBSB26
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL BEAUREGARD 672 IGPBSB31
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL GUERIN Dominique 593 IGPBSB32
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SCEA JOUSSET 56 |GPBSB33
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SCEA DAVIAU 860 |GPBSB36
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | SCEA Rethore Davy 800 IGPBSB37
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL LEBLANC J.-Claude et Fils 480 |GPBSB38
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL PLUMEJEAU 418 |GPBSB39
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL Jean-Carl DESSEVRE 85 IGPBSB40
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | EARL LHUMEAU Joel & Jean-Louis 841 |GPBSB41
IGP Val de Loire Blanc Sauvignon Blanc 2016 | GAEC LEMOINE 855 |GPBSB42
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Cépages utilisés- n%): L MLW«(} s @%2@!’)6{ ......... ZXJQ ...... |
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LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
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Surface de production : 3OHA Volume produit en moyenne : %5‘90 SH——————l ||

LE DOMAI E!t MAISON ? (0 Négoce ﬂ\/iticulteur O Cooperatrve
Nom : Mﬁr& ..... ARANC...... Référence client Interloire : ’{O ?) L] 2_,‘ ................

Millésime : ?0/!( ....................... Couleur v JQIOAN o
Nom de cuvée : l( Ex 19;(1(? At E:@O’Y\c, INVETETIE 3 somsonmsmr vy sy oo o o e T e T T
Mention sur lie : O Oui %Non

Description du vin

il / Nez / Bouc@e’w%%?hll..

Cépages utilisés (en %) : ..occeveeeee.. .ga.uuvk- K 7 9e. /

Age moyen des vignes : l’lsm Superficie des vignes pour cette cuvée: .............ff...2.,
Densité pieds/ha : ‘I?U’O Rendeme@ts (hI/ha) .............. 22..

Nature du sol et du sous-sol :

Mode de vendange : WC ....... QN Nembredetries: .7 . A

Conditions de vendange : GDLCLQQ%IQ) .............................................................................................
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En % naturel : ....ccociiiiiiiinnns En % vol acquis : ’M,j( sucres résiduels : ...... 27 ............................................
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Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? T3 Oy 5 Non

Surface de production : ....... ,ﬁg,ﬂi ........... HA  Volume produit en moyar e ' e ML
| LA CUVEE 0& ‘

Appellation/IGP : ... &‘PQ&L MJP Lgff’@:’ . .SCZC,»O{W #1Of) e :

Millésimea : ..., 26& .......................................... Couleur: B [2 44 SO S

NOM 08 CUVEE I ciivviviriieies vt nren e nene Margue - TLomnaane 6‘&’1 /é( (%Pfﬂhe,ff,.

Mention sur fie : [ Qui & Non

Description du vin

CEHl / NEZ / BOUCHE T oo vt et e es oot

Cépages utilisés {en %) : 3WVI mon(—%(anc; ......... ///00/ . e,
Age movyen des vignes : "// 7&1 ............... Superficie des vignes oo SRR ‘/{, ZO /7/4’
Densité pieds/ha : ... S, Rendements (hi/ha)

Nature du sol et du sous-sol : gc SEE [T o e
Mode de vendange : ﬁmm?tfﬁ ............. Nombre ge tries . ...

Condiions de VENdaNEZE et U .

Spécificité de vinification et levage 1 v .

Elevage barrique : (3 Oui 3 Non Nombre de mois: .o . e o -
Elevage sur lies . &.0ui [ Non Nembre de mois : {‘ﬂé(\n - .

Fermentation matoiactique : (3 Oui ZFhNon /P

En % naturel : ‘qtf .............. En % vol acquis : ” 4. 55 FEgidie 6:3 ..............

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : (40 s {OTRROURR : e HL

| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées: .S QRO . e e, -
| Date de mise en houteille prévue : ~/(§T(6(f:$ .............. Date oo oo /f AU(?\P e
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : 3 3@‘@ .......... .
EXPOrt o o % 3 premiers marrh S P e .
FRANCE | v i %
(2 GMS fecn e % exdepoints de verde Pams/Prove s
E1 CRVISTE fivivriiric e, % ex de points de vanta Paris/i .
I CHR e % ex de poinis de vente Paris/¥rovis i e ,
(3 Particulier i, % :




his
19-22 AVRIL 2017

$VAL € LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUL LFE VIR LONY BLH5 54 w4aTHOR

N° Anonymat {& remplir par Interloire) @ oo

LE DOMAINE/LA MAISON FNégoce 1 Viticulteur T Coopérative

Nom : S, SERNPR.. Niec. 2 . Référence client IEIOIFE I e vveeririesc e
Adresse : 261 RUE. SHALES AR eoeveceorncennieenn P b3 bom . Ville: . SAMIAR s
Téléphone ©2..M{. 32 &2 . £3... Fax: 2. b 92,22 &S Portaple : o CT LR 5 V20 1 1Y T
Email : emiiea.s. Do ey @zf«ﬁf"véi Site ;. Mrte. y?(r.ﬁﬁf...!..z....@m ..................................
Nom du propriétaire : AT o, Contact / responsable : 4 /%«VEMOJ?V ............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui )@Non Quelle anNNée 2.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ?/H’Oui 3 Non  Précisez : :ES"D ..........................................
Surface de production : ......... T, HA  Volume produit en moyenne : /7254‘;{:@ ......................... H
LA CUVEE .

Appellation/IGP ;... G ] Vd/&@/éff”ﬁ ..................... S ot VO
Millésime 1 i Z‘D\Q ........................ s Couletr i v M S
NOM de CUVEE & it erer s e VIBEGUE I vuvreeeeeeescsiintrensineas st sr st ab it

Mention sur lie : O Cui ﬂ Non

Pescription du vin
CEil /Nez / Bouche ._.%4’
©wng i A%z &f@

Conditions de vendange : 'éﬁ’/f’/?% ................. SO F O TSRV IO HUTONTPOS
Spécificité de vinification et élevage : ...... ffﬁ&é%ﬂﬁ”@@o .................................. et et s en et r s
Elevage barrique : 0 Qui KFVNon Nombre de mois | ... Type de bois © v
Elevage sur fies ;XfOui (J Non NOMDBIe de MOIS | ol s ereeete e s eer st s ee s sae s st s e s e ars e
Fermentation malolactique : (] Oui B{Non .

En % naturel : /M/\‘SOEn % vol acquis : /‘/’/éz. sucres résiduels : ... L’i“f ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... Do~ Y2 VOO OO ROUO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

AEN R L& roienT

Nombre de boutellles commercialisées : .o..o.totr e e L N
Date de mise en bouteille prévue : .eevncencinenecnnns Date de commercialisation : ...... bbby
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......cocciiiiiniiinsineernen e b (J /\S ...... £ h/@(/
EXPOTE ! o % 3 premiers marchés | ..o e o] ACH G
France : o s % e W&’hﬁ/
CIGMS ti s svanerer e % ex de points de vente Paris/Province @ ...ovifnn
{7 Caviste fuvveerecrrrieeeeere e % ex de points de vente Paris/Province : ...,
OCHR : s % ex de points de vente Paris/Province @ ..o,

1 PartiCulier e csierarrearevannnees %




N® Anonymat (& remplir par interloire) @ .............

= LOILE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES VINS SONT Dans £4 HaTued

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce ([ Viticulteur 0J Coopérative

L2 LGP L2

B R s P M R T O T

Nom du Propri€tairg @ .eeeeeveenie e Contact / responsable | iwasiimnmsssisriesssisrorioe
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui ] Non Quelle année ?.......cccccoeveerveccnnen,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3-0Oui [J Non  Précisez : .....L. 50005 Mk i
Surface de production : ..............2.... HA  Volume produit en moyenne : .......ccceeuevenee MOIOEE i siiis HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ..... LGP Valldelota

Millésime : ........ A O3 = SO

Nom de cuvée : Wi ok i it MAIGUE T ittt et ssssss st sssssss s sesans

Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin

(Eil / N@Z / BOUCKE : coviuieriieetitesteneetaetessesaesaesesbesesesesias st saseaeasaaes e ess 04 ehe s et s b8 h e bbb b0 E e b b4 b e d e £ kbbb et ettt
CEPARES ULINGEETRN MY £ worprunerereansunnnaninsi bonunsnsss bbiussoissnoansss sons s cisss Eiuoms st o sossm e A R T G A S RO
Age moyen des vignes : ...t 4 —— Superficie des vignes pour cette cuvée :

Densité pieds/ha : ........ 8.5 1= T —— Rendements (hl/ha) :

Nature du sol et du sous-sol : ............ T Y O I S
Mode de vendange : ...... 5 £ S Nombre de tries : .......... T = L
Conditions de vendange : .....ccccccevinneienscnnesseenessanes e e A e R R R R SRR
Spicificité de vinification ef €levage t camamamaamnnman s s st e s SR e
Elevage barrique : 00 Oui (& Non Nombre de mois : ........... s Type de bois : wvivicieiiennnnns s
Elevage sur lies : @ Oui 0 Non Nombre de mois : ......... € s sese s st es s ee st e sa e st se st aseans
Fermentation malolactique : [ Oui Non

En % naturel : ...l En % vol acquis : e sy SUCTES TESIAUEIS  orveorerere o teerieeeeees s seseseeesreseeseeees
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ’?")P ............................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commErcialiSEes i ..o b e e i e e et s
Date de mise en bouteille prévue : ...... .0 L2 Fo.. Date de commercialisation : .......oceeeeeesereererseereneen.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ "‘ ...............................................................................
EXPOTE & sossesssnmmomenis 232 % 3 premiers marchés: ..... r\ ....... mefReM o icantaniiin,
France @ .ceovvvnvernrnnns . L AN, % '

[ T T T e — % ex de points de vente Paris/ProvinCe & .....ceoeieierieneineisneseseesssninsnins
[[) CaVISEE Loy % ex de points de vente Paris/Provinée I —
FICHR & oottt % ex de points de vente Paris/ProViNCe  ...eeciiiionneonnesneninnesnneones s

[ Particulier L saimsmssemmmeg %
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TOUL LEE YinE LONT O1m5 Sk NRlUSE

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

LE DOMAINE/LA MAISON 7 Négoce (¥ Viticulteur (3 Coopérative
Nom : ..S.C.ﬁm....91;.(..\1;m....C.l.wxj.f...ﬂu.h.ﬁ.! .................. Référence client Interloire © ...
Adresse : ....GQ?..LCJ.-....C.‘E\.L\A.l.}ﬂ.»‘.\dmn ........................ cp: b33 ville: . Malledr...
Téléphone : ..CX...2.%.. ‘35 A3 FAX D s eearaenanans Portable : ...06. Z.& q E? 5‘5) J%
Email . ... .C.mﬂnuhu aJ SATGALE. S ....................... Site : v
Nom du propriétaire : KP‘ c\m}m Llrer e L\’\L‘. Contact / responsable L{tm
Le domaine a-t-i été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Qui & Non Quelie BNNEE Piiiiiiiiiiiiiinie
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? (7 Qui I NON  PTECISEZ & wevvrvevevrreeseresesvessesesreserersesssessseseserenns
Surface de production : ...... B3.....HA Vvolume produit en MOYENNEe I ... HI

53 T
LA CUVEE . .
Appellation/iGP : ......... 68 Sana GADSiesn S,}&Q 2t WS
MINESIE = oo A Couleur : “Blonk..... S
NOM 0B CUVEE  oivieirireecresictsis s asrnersssesersssesssanenss e Marque : fpt‘,%mx! ........ QJC&?&N{\J\J ......................
Mention sur fie : O Oui & Non

{

Description du vin

(Fil / Nez / Bouche | ..coccneen, LME\M ...... k M0, ?Q/VAG«MF MQ’&JT) %!‘vj" ALY flw'»-fi\i@ A uis
eyun.... wimﬁkg\ Qp‘m

Cepages utilisés {en %) : .........: X Mg\mz{.b\w/’
Age movyen des vignes : ...l E Superficie des vignes pour cette cuvée : jfiijm ......................
Densité pieds/ha: IO = 3.7 SO Rendements (B1/ha) 1 oo B eersss e s esesns
Nature du sol et du sous-sol ; ......... ne‘u.\

Mode de vendange : ...... Mt—f;{wwa .......... Nombre de tries :

Conditions de vendange : ......... :..».\.w.-.t.t..- ..........................................................

Spécificité de vinification et élevage : "\T‘?{»kmxm

Elevage barrique : C10ui & Non  NOMbre de moiS & ..ueereevenrecsncecennens Type de bons

Ejevage sur lies : O Qui % Non NOMBIE d& FIOIS 1 .oiiicisiririrerriieriesssessessnessnnsarssersarsenes

Fermentation malolactique : [J Oui & Non

En % natured & i En % vol acquis : /M,Hf sucres résiduels : 22—‘246“’45
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ...._.... j;}.g’“.wi—ﬂ.

3 e N° Anonymat (a remplir par interloire) @ ...........

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... \i 3. o6h..

Date de mise en bouteille prévue : ... lean... »f?.’. ........ Date de commermahsanon QM ff‘?’
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; ................ ?‘ S TSN
EXPOIt © i 074, SRR % 3 premiers marches el onde o &J‘pgwt BN T S AT B
France : ..ooeeen EAZ e, %
S GMS e £ e, % ex de points de vente Paris/Provinee ...
C1 Caviste foii e s % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....ccvvrmrrrimesnsssinnimsnsessssmnsesins
LT CHR © oo irreree e e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE § ...voevevrerermssimsiinssesssnisssssssssssssnsas
o Particulier ... L= S %




I] ll' ; | N° Anonymat (aremplir par Interloire) : .............
' 9-22 AVRIL 2017
!;{,pe 19-22 AVRIL 201

Y (o
mh7 tﬁm W o FICHE TECHNIQUE 2017
[ B

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce & Viticulteur J Coopérative ‘
Nom : .AM.... LB, flaapid < ASdL...... e e [ ]
Adresse : NETUNME...... OSCLAES ! CP: . 59389 Ville: ..l 7HTE.. L. AVI2T .
Téléphone : @A 421..54.22.46........ T TP PT——— Portable : ©¢..22.53.3247.........
Email : gﬂ&/@f(mﬂ%{vmrgmwn ......... Site : &{(WW’[/M“W%%’EW s
Nom du propriétaire : (& utrd .. S U ... Contact / responsable : ..t st/ [TNEOT.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? O Oui GFNon Quelle année ?....ccccvveecveeceveecnn. s |
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui I Non  Précisez Aseda W“Wx%f“f;féﬁ-‘%ﬁﬁf o
Surface de production : A%.55......HA  Volume produit en moyenne : ............... DEO e HI
LA CUVEE .
Appellation/IGP : ..Lstt.... 25, [0S (o=, O /R "/Q{ff\ﬁd%w ............

Mention sur lie : O Oui §J'Non

Description du vin

il / Nez / Bouche : APV, Ty G . 74—’<D, K&)/ @
o1/ st AL it o (sl [ il

Cépages utilisés (en %) : 2L B0 /ATRUN, o oeeet
Age moyen des vignes : bl e, Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... é“%ﬂx .................
Densité pieds/ha : ... 527 oo, Rendements (hl/ha) : ,Z@ .........................................................
Nature du sol et du sous-sol : .Amas.. . 2. 4 ”w‘—f"oﬂ"/ﬁwo«f%@"‘kﬂ ...... e )
Mode de vendange : LT/ e, NOMBIE T tHES ¢ oottt
Conditions de vendange : ’{I’Lﬁ% ...... Vertle.... /ghﬁf"ﬁn“‘%/j/a"‘”}a”f"l ..... ML\“Q&T&\—) ;
Spécificité de vinification et élevage : lfitt?lﬂ@f@fv%ﬂhﬂ’(/w“féﬂv—ﬂu/b e
Elevage barrique : (3 Oui 41 Non Nombre de mois: ..ccvievivvcenviecnenees Type de Boms 1 wedliummnssmamss
Elevage sur lies : 1 Oui 3 Non NOMBIE T8 MOIS & weeveerrreeerrreeeeieeeeees e e e et e e e e eeab e e aeeeeenseseassbaeesbeeaessnasans
Fermentation malolactique : O Oui @ Non =

En % naturel : {,ﬁ'ﬁ. db....... En % vol acquis : ﬁi}?”r ........ sucres résiduels : Qfé“b/(&wﬂ—-r(’?whﬂ
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ?9 .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 32?&% ......................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Zz...... 2. 227}.. Date de commercialisation : Z.4.... (.. 22T
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : SR IBB s g A
(277 57o] i T P % 3 premiers marchés: ...... Qﬁﬁ.é.@fﬂ.‘ﬁf.. ....... % ‘Q)/ ...........................
Brames © s - %

I GMS et % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ....ceecierirniesreeiesee e
0 CaViSt & % ex de points de vente Paris/Province @ ..o sneesseens
[HEHR ¥ s s s % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...ooveeveeveeeiieecieeeeee e
8 Particulier :................ AL %




| Description du vin

(ETl / N@Z [ BOUCKE & 1.vitiieeticeite et ctese et ettt et betesaea et eseeseseess s e esasse b e es e s e ese s e s s ea e s e s s en e es b e e b eb e nb s b e bbbt b
Cépages utilisés (en %) : ...... S.Q.,L.W.fﬂ]ﬂ.@.kl .............................................................................................................
Age moyen des vignes : .. ....§..(3.ka .............. Superficie des vignes pour cette cuvée : DHSO,
Densité pieds/ha : e OO Rendements (hl/ha) : VPSO-- ......................................
Nature du sol et du sous-sol : ..... Rr%&o ..M.DAJY\OVIELQ{. ..................................... et -
Mode de vendange : ... YYMACMme............. Nombre de tries : ....... QUALIM .o everesesen s s
Conditions de vendange : ....... B M et oottt ettt
Spécificité:de Vinification Bt BlEVATE © .uissimmisisssssomsmiimmmimiunss osetvsivebos vt das s isin sssitesssai it e svessiv iivssanis
Elevage barrique : (1 Oui MNon Nombre de Mmois : ....ccvvvveeeeeinnnnn Type de bois 1 i,
Elevage sur lies : (XOui [J Non Nombre de mois : ..... JMM ................................ eete et senaas
Fermentation malolactique : CJ Oui KNon

En % naturel : ..b&©. fo........... En % vol acquis : A }?— sucres résiduels : ..o L= TR
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 5 ........................................................................ HL

fF D l‘

ﬁ” b e 19-22 AVRIL 2017

g Mw, e e e FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce IX!ViticuIteur (J Coopérative
Nom REUL\ERWMQAM . ﬂQﬁ(’.(&LL‘.ﬂR@SQMReference EURHE IRETIOIEE = ... .o icssminvonsassarvesinvsspsesgsiss |
Adresse : L&Mﬁ&ﬂl! ......... IHOUAREE. ..o CP L KAAKQ ville : DELE V'- @NG.en A ‘[‘O‘\)
| Téléphone : Q2.+l Sh A6 Bl Fax: OZ. .f-k.\.-.ﬁs.{-x..}?..{..-. (... Portable: .0.6.0M. S8, 8. 44..
Email : \J‘LQ)Y\OU.Q LAMELSN. L0 . afau. % Site : .MAUU... L&@QLS@#...‘% ............................................ :
Nom du propriétaire : \?\L..Ucn (V= (- Contact / responsable : P\k;umaﬁ, ......... cm«qm ...... ‘
Le-domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui Non Quelle année ?............ &D ? ........ ‘
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui E_:Non NS
Surface de production : ..........0 r—-ﬁHA Volume produit en MoYenne : .....cocccevveniieieicvnneniieenine, S O..... HI
LA CUVEE

AppElation/IGP : .......... DB EV LAEEE A, e vone s sovmsesesssssasasmommemstssesihoes i 485000 R ERUSEE
Millésime : .oveiveeene %20"% ....................................... Couleur : ...oceene.. %LQ.”C-“‘ ..................................................

NONI D CINVEE: srommnsmrm e ST BT IV AT CTEIE S o cosms s s asigss o Ao SV 45 A R o o S 3
Mention sur lie : [ Oui 54 Non

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .....ooooes

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... \Jy B s YOO
Date de mise en bouteille prévue : ....Q2.2. NLCL"S‘ Aoll Date de commercialisation : s 3. “’lQ. S Sadll.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : nl{: 0 SO
o T T % 3 premiers marches ..................................................................................
FranCe @ .ooveeoiie s ee e %

C0 GMS toeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProviNce : ......cvveevieniennnicninnsininsnissiesesseens
[0 Caviste i verrie e niees % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ..o
LT CHR & oo eeeeerceeeeee e s eessseennieneeen % ex de points de vente Paris/Province 1 ...iceveiieeniiiinesiiere s

 Particulier :............. M%




N® Anonymat (& remplir par interloire) 1 ...

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ﬂ\f{tlcuiteur {1 Coopérative |
Nom : éM [:Caif{/i}r«.!’(k Q/MLKQUVF(A Réference client Interloire 1 ..o ,
| Adresse: .. 0D m&fd«@"ﬁz ................. cp: 4423, Ville: é.'.t_...c,&t $7ﬂu\/. ........ Lenn/e, |
Téléphone : OLLLW}QQQZA FaX T ioiieereinieee e Portable : ©6.. A5.5.6..59. ZLL;
Email : &:w.&é/ AR a2 Lsve . SHE 1 oo AL e LT B 0t B B 30 CAT N 1o e v e seniensvens |
| Nom du propnetawe Fredtimies. OL“”?%Contact/ responsable : FL&UA’A?\/CE— Zﬁdc&é .......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis mod;ns de 5 ans ? (7 Oui @’:Non Quelle année ?.....ovieee i,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? {J Oui @Non PréCiSez 1 oo, |
Surface de production 3{.‘) ............ HA  Volume produit en moyenne : .............. A{?Q—O ....................... Hi

' LA CUVEE
?Appeilation/IGP ............ \&ég\‘/f"«e .ﬁdﬂ ZE?"\{Q ........... L

| MIESIME & oo S A e COUBUT v XM et |
Nom de cuvée : 2 AN . Aaed.... Marque: Di J(«(j .......... é‘%f e,{ﬁw .........
Mention sur lie : D Oui @N
Description du vin
CETl / NEZ / BOUCRE 1 1ttt ettt e bt b b e b sas e he bbb bbb e R LS ede4£h bbb S b ek hd e bd bt b e bbb e entarann
Cépages utilisés (en %) : Aﬂ*@/{%\/h A k%\—»{w ...............................................
Age moyen des vignes : ... f. 2TV B Superficieddes vignes pour cette cuvée : /’5-_14%, ........
Densité pieds/ha :. I\ T = o S , Repdements {hl/ha): ... : {"-'Q/L.@./ .........................
. Nature du sol et du sous- -0l 1 ... YO T YT AL 3 S R S
Mode de vendange : MLA .................... Nombre de tries 1 . M e e
| CONGIEIONS G VENGANEE © cvreeeeereeeeeeeee e eeeee et biess et s e s et et e s sseae st sesss et sansesesssse s enssenbabas e s sassaesabenesrantssarsreesanssmessienn
Spécificité de vinification et BlEVAEE | .o
| Elevage barrique : 0 Oui FNon  Nombre de mois: ..., e oo Type de OIS oo,
- Elevage surlies : §8°0ui [J Non Nombre de mois: ........ gw .................................................................
- Fermentation malolactique : 0 Oui &Rlon
En % naturel : AL LEn % volacquis t e sucres résiduels : ........ Bﬂ/f ...............................
Nombre d’hectalitres produn:s pour cette cuvée : ......... é@ ﬁ.ﬁ,g ............................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ......... é()::}@ .......................................................................................... !
Date de mise en bouteille prévue : .5/ } ... Date de commercialisation : w.o..ccooeeeeeeerecereeereereeee
Prix particulier TTC gépart cave —~ OBLIGATOIRE : ..........Lef, F52. oo e |
Export: .. gg ........................ % 3 Premiers MArchBs | ..ot e e s
France @ .cc..ooeeee. C‘?{ ........................ %
QZ‘GMS ................................................ % ex de points de vente Paris/Provinge © .o v
CaviSte 1ot % ex de points de vente Paris/Province @ . i
FICHR s % ex de points de vente Paris/Province : ... |
g(@ PartiCUlier fo e %




2“ L o Ol N® Anonymat (a remplir par Interloire) & .............
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FICHE TECHNIQUE 2017

(N
LE DOMAINE/LA MAISON B Négoce [ Viticulteur [J Coopérative
Nom : ... . AAVDRY. 2. DOTEOR ..o Référence client Interloire : chﬁ:im« ............................
Adresse : L0b.. MNENAMALL oo cP: RA220... Ville : PN ZE00T e
Téléphone : @2 (A.98..S3.Q. A ..... Fax : 2.4, S8.. 6. ©OGa.....  Portable : Q6..CK.. TR a0l
Email : u&niﬁ.@.b:x_;;‘ci.zxy..:.olm.tm..m...;f.ﬁ ........ Site : AW o DOt AR, 7 AR R
Nom du propriélaire @ ... Contact / responsable : C\\fu.}ah.h)hu ...... DBOORY v
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui Non Quelle année ?......cccicvvviicicciiciiinnnns
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui B Non  Précisez @ ....covvveniivmieciiinniiniesssins
Surface de production : ......4A4............. HA  Volumie produit €1 MOYENNE § eI D i sersmvisinensrines HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ........] ... Pemx.. BeO Y e, Si?r.\._'kw'.i.(c.‘-.ldﬁ':h.\.... ,\.Cs.E.....&[R\\....me...b@:{.& i
Millésime : .ocevvevvenrnee, oM Couleur: ........ LT X T
Nom de cuvée : (&.. .REMT.. .RONLSET Marque s... PPIDEY. = OOTRI i nsisismsssiies
Mention sur lie : 0 Oui £ Non
Description du vin . .
(Eil / Nez / Bouche : ’FACLM,,Q&&LH*EG.L\\JydaUa\q’)()edanuﬂbM\x_\'g,qh,umdk
&ﬂa}&ua/mp&h&mm ..... melin...de...... 4.,%.@&&).....‘)\%(:‘).0& ..................................................
Cépages utilisés (en %) : C}Mm\gumblwc/ico‘]u ...............................................................................
Age moyen des vignes : L|QJ.\LA ................ Superficie des vignes pour cette cuvée : Y, V. W8 oW = W
Densité pieds/ha : ..ococceevrvesererinsieseinniennnees . RENdements (hi/ha) : RO 2= Y00 - Y A0 X VO
Nature du sol et du sous-sol : fln%b@ﬁ&mm .................................................................................................
Mode de vendange : Récelle. . de. nuk...... NOMBDFE TS TS § unviitiivsiminmeioninbos o siiis sdisines s botinns soiaiuesas
CorATIONS e VENAANEE . cuvivimsioveisssmisiosss iovsisn s o s i arsvseamm b s trs s rrysssaassss s pumerssmsasaiiosss rersmeps A LR
Spécificité de vinification et élevage : lf_mmmt-kmmmﬁ&smb:wbapwuxmx%adknm .....
Elevage barrique : (0 Oui 5 Non Nombre de mois : ...ovveeriicniininn Type de bois: ..o +"?'““Pemj"m :
Elevage sur lies : (0 Oui X Non NOMBIE B MOIS I 1iriiieieriiiieieecisisiesisssieesereeesee s sbessraes s reeesrneeseesssnassnnaseratenabaans
Fermentation malolactique : CJ Oui 5 Non
En % naturel @ .coovvvevevcirennineeen En % vol acquis ! .....ceeeene. SUCTES résiduels : ... L’Zrnj/'e ............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....ocecvreeune ARG Do HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..........cc..c. ,/m.QDm(ﬁ'(ﬂ ...............................................................
Date de mise en bouteille prévue : .AMaus..... k... Date de commercialisation : ............ . —
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............. o B oS e ¢ o B —
|25 To) o A OO 0% -3 PTOIIETS METCIBS § smssemiisiismsse ki i savami s s
FEANGE § sovissimmvvenssmimiimsinmsss s %

TTHGIAS 2.nnsseemsansmmsmsbiissi G R RS % ex depoints de venta Paris/Provinge;: ..uwesismsimvesmusmesssmmmensmsps sers
3 CaviSte ©eeeiieeciiir et eecir e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o
CTCHR 2 soupvesscssanmmmmmssesss s e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

O Particulier f. e vcsiievreeeeeeieeeeens %
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TOUEL | E8 Yih5 SOFT Darhs sa Heteor

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce S Viticulteur [3 Coopérative

Nom : 6/4&;5/275?7/«’ ........................................ Référence client Interloire : ... 2. Tt e
Adresse : .4 mm,f;csﬂ’/fmf/,mém ........................ CP: GHttn...... Nille : SRl et dlbicimmnn
Téléphone : CWZ;;//)’:} .2 RO - TN Portable : (6. ¢52 K5 263
Emaif : (é’(ﬁ#]ﬁ@ﬂﬁ @’af / e ﬁm.&g/@(!z/ﬁ” & a Site i o OV OO
Nom du propr:etanre/fpﬁ)ﬂj f-dc.f&c ............... Contact / responsable © .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui Q’Non Quelle année 2.
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? 83 Oui g’Non PR CISETZ | it e aens
Surface de production : ............. Z@/HA Volume produit en moyenne : ............ s it H
LA CUVEE

Appeliation/IGP : wddat. O//Mzayj (/f//tz/.é/ .f....gﬂéfm./;.f.a}/ ......................................................
MIESIME : oovrs DT B eseesseesessseesene COUIBUF & v B v rerrerr v eeeraeeesrseesmeessssssssetasasins
Nom de cuvée : .......... T e e e eeereerererarera e bba e Marque : .......... T T e taeesresreeaar s e b v e e n e e by S et e s

Mention sur lie : CF OQui  [J-Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ¢/ Ladele... %Z' .?ﬁ(&/f/‘?ﬂ[éf.ecnfjﬁmféeyv.é’j.’..éf,f;féﬂf../..ﬁ?.m.«.?..(f.é%..ﬁ@’ﬂé..

..............................................................................................................................................................................

Cép; 85{eN %) @ .. L0 AT ) (ZE, gam;z. ..........................................................................................
Age moyen des VIBNES | wovvee ST LY S Superficie des vignes pour cette cuvée : .. ’?fé G flz
Densité pieds/ha : ...... :f O, Rendements (hi/ha) .............. 354/ / Af( .............................
Nat Boboeshis i »ﬁy:/«: .............................................................
Mode de vendange : .... /37::(’@ %uﬁ}’/r.r(.. ........ Nombre de tries ; ......... T v ees et aem e er s n st a et st
CONAIIONS AE VENABNGE 1 oo A Srorc LMoo veerreses e sessns s s s bbb
Spécificité de vinification et GIEVAEE & ...
Elevage barrique : {3 Oui AEﬂ/Non Nombre de mais: ..o, Type-de BOis | .o
Elevage sur lies : 0 Oui BNon NOMBIE AE MOIS t wevererersereeeseresesseessssoscesssassssiessssessossssresssassssborssssessensersssens
Ffermentation maiolactique : 0 Oui Non )

En % naturel & veoieeinsiione En % vol acquis : (.4,? . sucres résiduels : ... C{ffﬁ//{’/ﬂ‘ ...................
Nombre d’hectohtres produ;ts POUF CEHE CUVEE iy, vesrersimnis it i pss s e e / ......... HL
LA COMMERCIA!.ISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..o .;?) ...... Cf’ B O T UV ROU U PSR UPOp
Date de mise en bouteille prevue ZXAM ///Qf,/.g&:/& Date de commercialisation : :.//j/ﬁ’j/sfﬁ‘ Zf/
Prix artlculler TTC départ cave = OBLIGATOIRE / AO.E ,/ 73 6(»‘/ L. //( .................................................
Export : /% 3 premlers marches ................... e s
FRBNCE 1 1evrrererimreernsenencnsns M{@@ %

(I GMS fvriiiiscissnissenis s, % ex de points de vente Paris/Province :

(9 Caviste : f% ex de points de vente Paris/Province :

CICHR ¢ oo e G..% exde pbints de vente Paris/Province :

0 Particulier @i, e G0 %
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FICHE TECHNIQUE 2017

| LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce O Viticulteur O Coopérative

| Nom FRSANANRE. DE. C\Q\Q M DAERE SRéférence client Interloire : ...... 244, Q5. e
Adresse : L!.A ...... G\ ................
Téléphone (O.L. WL... -.QS T f}.) Fax :
email : PP Ao RN s dizoa . site: O
Nom du propriétaire : .\ LK.LLE..’\"D ...... Contact / responsable : C}Q: LAY D. O K
Le domaline a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui W Non  Quelle année ?

Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? T Oui "9 Non  Précisez: .....
Surface de production : /—(Q ....... HA  Volume produit en moyenne : ...

LA CUVEE
Appellation/IGP : ............. & A\ \ Onas\..

Millésime : ; \G,

Mention sur lie : Cl Om E Non

Description du vin
CEIL N7 /B Svouissssssmru sucanisssas s vt e s SRS PR ST e

Cepages ut[lisés (en %} %‘D-‘J\N A ‘\XQ\.D\”\

Age moyen des vignes : ...... . SuperF cie des vignes pour cette cuvée ;

Spécificité de vinification et élevage : .&..3=... (..)»Nb‘l—n—
Elevage barrique : @ Oui & Non Nombre de mois : . Type de bols :
Elevage sur lies : @ Oui (kNon Nombre de MOIS & .o ssssaas
Fermentation malolactique : 3 Oui (3 Non

En % naturel : .......ococeeemrereeennnn En % vol acquis : ..ceceeeeenennee sucres résiduels : .
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ................... Sk ‘%O N—

4‘33&-@ Ville : UHULH Re T fﬁﬁ
. Portable :06.. 3.2, A1 I, QY
2, M\mx\&a MO L. 9. L0

Couleur Q;)Q % e O S
Nom de cuvée : Rl 11 b | [0 (1 B T SIS I W

Densité pieds/ha e pagenees Rendements (hl/ha] .....................................................................
Nature du sol et du sous-sol : .... S\ 5. S QQ A &:
Mode de vendange : . N\&.Lb:ﬂ\ N Nombre de PEIBESE ccvivvsmmiisivssssis st s st
Conditions de vendange : . "\';fm ..... DR

=5

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
&
Nombre de bouteilles commercialisées : ?) ¢.?. .....

France ! oo %

(T GMS o 3orvmgeeemeresireeasersssssnessens % ex de points de vente Paris/PTOVINCE © ....cocccvevmeeicreieisinesisseciesaessenenns
0 Caviste ... ...% ex de points de vente Paris/Provinge : ........ccceerveeensonens

CVEHR: remussnisnms ...% ex de points de vente Paris/Province :

& Particulier :. ,A e B s %

Date de mise en bouteille prévue : 3... . I Qil,/(%‘ Date de commercial:sation “’\533\—‘\7—0“
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..........cccoiiiiicensieeaeneeemseeesees e ssssssssssssa s sarssnssesssnsssssesssensasaserese
EXPOIT S oo T 38 3 PIEMNIEIS MATCHES 1 oottt s e st sa b b sr s enenenn
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~LE DOMAINE/LA MAISON

(9 Négoce (R Vviticulteur (1 Coopérative

. Nom: DomC‘*’?EéUQQQM\);Cf ...... e Référence client Interloire : ........ S/,Mgog .................
- Adresse __Q)LQ,(.OQOM\DNI“TH-LIER@: CP: L;QZSQ Ville SEUQE”CJ'Né .....................
Téléphone : 02,543‘0‘1596 FAX 1 it e Portable : @682'253(3'1?6
Email © ...... COﬂ\‘CLL\’@Q@J_DQQ(YIb)Cf(Om Site + .. AWK . MUSCAOET, = SUR- LIE . (oM.
Nom du propriétaire : @)"e\ﬁdﬁkat‘m&:}‘/\}@d Contact / responsable © .o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? [JOui W Non  Quelleannée 7. ..o
~ Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui (3 Non  Précisez : \'\M?\;L‘(ELWl:’Y!WmG;’J@ﬂ?eané{Hb’E)
" Surface de production : ............. 32....HA Volume produit en moyenne : ........ 4 8@0 ................................... HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : .. GP \/@QC\Q 20‘(& .................................................................................................

Millésime @ ......... 204() .................................... Couleur: ... B CAYLG
Nom de cuvée : ?omdneda(d?cm\ﬂu‘ ............. IVIBTGUE T +oeoeeeeeseeiseees e esemse s et ee e enten e e s e s e aneeens

. Mention sur lie: T1 Oui 1 Non

| Description du vin

6 L= A A= ToT ot o L= AU OO PU TP
. Cépages utilisés (en %) : S AN GO NG e e
Age moyen des vignes : /IO ...................... Superficie des vignes pour cette cuvée ; ...... 4,2"\ .....................
Densité pieds/ha @ .o 68@3 ..... R ye— Rendements (hl/ha) : SO ...........................................................
Nature du sol et du sous-sol : ...... gbﬂr A T TSV U SR ‘
Mode de vendange : ... mécaﬂit{va ............. NOMBIE e TFIBS 1 i st
 Conditions de VENdANEE ¢ ..o e e et b
- Spécificité de VINTICAtion @1 BIEVAEE 1 ..i ittt ettt
Elevage barrique : £3 Oui & Non Nombre de mois: .o, Type de bois : i,
Elevage sur lies; 1 Oui O Non NOMDBIE @ MIOIS 1 1ot s i asr s et e ana et neeeeaneaeees e et canesee e
Fermentation malolactique : O Oui @ Non
En % naturel : .. 80, En % vol acquis : 2. sucres résidUels ;oo A{jf ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuveée @ .....oovuein.s /A CIDHL .............................................................. HL
' LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées: ...... Aom ........................................................................................... -
‘ Date de mise en bouteille prévue : ... 04/02/4} Date de commercialisation : 45 02/4} ................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... 3,56‘ .................................................. o yeneagrerere e
CEXPOM D e A% 3 premiers marchés : lﬁﬁ,ﬁf}e ..... Z ”('/n)o‘)ue}e?@em(]{" ...............
CFranCe e 70 ...... %
(I GMS f e % ex de points de vente Paris/Provinge & et e
Kl Caviste fovvinreiineerrerevsniennes 2.0 ..... % ex de points de vente Paris/ProVINCE & ..o
T CHR & v % ex de points de vente Paris/Provinge & .o et
| @ Particulier @i SO...%
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OHT DanNg %3 9ATURE

R

J Négoce [ Viticulteur (J Coopérative

............................................................................ Référence client Interloire : NUV?(’*
Adresse : A LB TERLE oo cP: H96sa..... Ville : CLERE ST LAYOM oo
Téléphone : Q2.ULET. 205! ......... FaX & vovirenenesssssssesesesessssennns Portable : 96.79.09.03.80. ...
Email : pebalsclocher@ wsnadoo. 2. Site : .mm.xmx..;dmmcarxne,:dufi).ﬂ:lf.i.‘arg\m_‘ﬂm:.-..[.z.‘: .......................... _
Nom du propriétaire : fosalle, ‘Df;tﬁig- ................ Contact / responsable : Ueonk s,

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui O Non Quelle année ?....

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? QUi TANON  PréCISEZ : cuvviveeiiciisiiiieevisiieesiseesseeenna
Surface de production : ......2 e .e...... HA  Volume produit en moyenne : S - |-+ 210 NN HI
LA CUVEE o i}

Appellation/IGP : ........ T ..:c&..u...'\fs_l&‘.'..d!;,..xﬂ.zsﬁx....E-.ief?sx;».\.i.:-,? AN Diire  rreretenebisir ettt e st s ie st e anes
Millésime : ............ B = Y Couleur : ,.?;\QA:L ................................................................. '
NOM A& CUVEE : 1veerieriiricee sttt et Marque : .\.A.z\'x\cmiw,..s.@;.x.ﬁ&?&..\r.\‘k..(3.[;.>saifs.u;:...,.................

Mention sur lie : (3 Oui Non

Description du vin

GBIl / NEZ [ BOUCKE & ittt sttt et s s ea e e b e sae e ae b e bbb st e sb st st et bae e bs et ensseeens T S—
CEPAGES ULIlISES (€N %) & roers e B G N oo e oo
Age moyen des vignes : .2@&”‘) ................... Superficie des vignes pour cette cuvée : 5 ..............................
Densité pieds/ha : ....... == S Rendements (hl/ha) : ......... 7.1
Nature du sol et du sous-sol : SCI"*-JJ’( ................................................................................................................. l
Mode de vendange : ...M&ﬂuf.;.e.n ................... N oY ] o <o [T < ST
Conditions e Ve T ENEEIS cummmus smenmmvsrsus e e vaesms vomsos s Fa S VaH o 3o AR T Vv Y0 PO A s TS BV o v
SPECITICIEE e VINITICATION @1 BlOVAEE & woreieieetiiiiee ettt ettt ettt e e e e st et e s e e aeeeesaesas e ss st e e e saanssaasssaens bt aneesanssssnnneeens
Elevage barrique : O Oui £ Non Nombre de Mois : .ooccviiiieeiiiciiininns Type de bois i v
Elevage sur lies : (J Oui [B:Non Nombredeimoisis wmmsmmmmivamansmmmrs st e s s s
Fermentation malolactique : [ Oui & Non 5
En % naturel : ,ﬁ/fﬁ ......... En % vol acquis : AZ‘S. ...... sucres résiduels : ........... 4 .........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... /{(3.5 .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... 220&)1? ..........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..., ,«?’._&/A;Z//.[é; ......... Date de commercialisation  .....cccoevevereveeescerrsnenin. 5
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... 570.5 ........................................................................................
EXport: .cccvvennns b= % 3 Premiers MArChés | et erbaa e
France : .....cceeene 7o N %

= J i [ rm— P75 % ex de points de vente Paris/Provinge & .o
O Caviste .......... A i 9% ‘ex de points de vente Paris/Provinge | ..essssmmmmssnsiniis
OCHR: woeeiianes 45 ........................... % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
(0 Particulier .50 ........................... %
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LN HRE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce [ Viticulteur 1 Coopérative
Nom: ...EHB 4 ... S0 NN REFArence Clent INLETIOINE © ..uurersrsienrecssensmnersressssssssssrses
Adresse : ......... .14 & Chuil i, cp: {4200, Ville: .@:u,}/[(r ......................................
TEIEPRONE ¢ ovvvecerrere e e R Portable : . Q623288 Fnn...
EME s e e e Site : X;’W/M&;W%/\, ........................
Nom du propriétaire : ﬁf:)m) ...... AV SN Contact / responsable : ... g, pracsssnsssneos
Le domaine a-t-if été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oui & Non  Quelle année ?......... 2&)3 ..............
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? 1 Qui @ NON  PraCISEZ 1 oovvvrereceeeeiine e rie s ses e ebenes
Surface de production : ‘Z? ...... HA  Volume produit en moyenne & ......oirerrvnrinnn i .. H

LA CUVEE
Appellation/iGP : ........ G0 %M;ﬁm;n ..... B T Y O

Millésime : (2(0((9 ............................ Couletr: ... %44_(' ...............................................
NOM 08 CUVEE 1 ..o aae s IV e 1= O U SO ST SR
Mention sur lie : O Oul B Non

Description du vin

(il / Nez { Bpuche : .......... R@j?é : - ;f*‘" ..... f/;w% .............
4 _ .

- -~
Age movyen des vignes | ... 25 S Superficie des vighes pour cette cuvée : ........ Qe AT
Densité pieds/ha : ..v.rmevcnen IOy Rendements {hl/ha) : ... A N

CONTItIONS dE VENBANEE § 11vvviiiveriirere et e st stecssms e e seresesest s sare e s s e s s s bt s s s ts e e s rataassteesbe sanesaane s s Eesrmnnenbntentnesanes senarenten
Spécificité de VinIfication el GleVAE | e et e R e s a e e nban e e s ere s
Elevage barrique : 3 Oui ¥ Non Nombredemois: .....coooeeiivcinnns Typede bols: .
Elevage sur lies : O Oui £4 Non Nombre de MoIS : oo e
Fermentation malolactique : [ Oui (8 Non

En % naturel : ........ .,.‘4?., ........ En % vol acquis ¢ ... L.... sucres résiduels ; ........ ,4?/...2..— ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée  .............. T ettt s er e st HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles coMMErcialiSEes : ..crmireriereirimssererinneins R e N
Date de mise en bouteille prévue : ........... (W"‘S“e ............ Date de commercialisation : "W/ ................
Prix particulier TTC départ cave - DBLIGATOIRE : ........... 0 =
EXDOM 2 rerccinvcirinnenien e sennensenes A.% 3 Premiers MArchés ;... e e sesmsassans
FIANCE © oovevevcresrereesiae s snserans 9.9.%

CIGMS 1o e i % ex de points de vente Paris/Provinge & ..ouvvricnnenresiescesssnessessnsenns
(3 CAVISEE torveeresecereerceese oo 2..% ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ...vweeueccieseeesessessscsesssessessennns
O CHR : E% ex de points de vente Paris/ProVINCE © riimvsiniiisrsrssissenssrssmsronns
1 PArtiCUNET fveveseeecevccernsreevonrn e %l
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WA
LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce @ Viticulteur £ Coopérative
NOM : e D E T e Référence client Interloire : ....&8 &2, G F v
Adresse : Lell..... bl BTG Aonreeorrcesseeeeveeresssneen CP: £8%q..... Ville : MYET b SN & Ll Q..
Téléphone: DELELASALEILE T PR § v ssssisiotin Portable : @& £ 8248349545 4.....
Email : @ard.praet@ aces s e.ton... Ste:.damasse.de doclachio s som .
| Nom du propriétaire : AL PTE T Contact / responsable : § s 7. bme £0E. . Ao momie
| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (3 Oui &X' Non  Quelle année ?......c.covcovveeivreiiecinen.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui AJ NONn  PrécCiSez : ..ccoocviviiiiiiiiiiiiieiieie e
Surface de production : ....... b A o, HA  Volume produit en moyenne : ......... b 1> = S HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : . VAL..LE.CLRE. .. Rl G = LAY e Y (TR —
MillESIME ¢ oo G2 e COUIBUP 1 o Bl e R
NOM A8 CUVBL  woviiviieeriiereeeere e eeie e eree s ireesree s e e snes Marque : Pcﬁﬂi:{uﬁofﬁﬁc_trﬂ@:‘rﬁﬁé
Mention sur lie : (3 Oui & Non
Description du vin
CEI.7 N BOMOIE S axstsimmononre oy v s e v s s b s e 3 5 08 e 5 EPAIABAENE| EDUA AR N e A8 s S8 s
Cépages utilisés (en %) : ....S0L. . B0 i ARG TR Z Bt
Age moyen des vignes : .. FE2... OANbriciciiiinrins Superficie des vignes pour cette cuvée : LB2ESe Mo,
Densité pieds/ha : ... 2. 5620 e Rendements (hl/ha) : ...... A e e
Nature du sol et du souS-50 : ... LG (Lt e BGHLLETEYN oottt
Mode de vendange : J7&€a . &M & v rerenenee.. Nombre de tries : ... e
Conditions de VENAaNEE : .. 0L T DA .- coorumsmssemmespeminsssanssnnsssssassanss sasmssssssssessnannysnsonesd s oid b L AUETATI TSR A VEVISIN RS B k5
Specificité de VinFication ef SlEVABE & suwermseaiisimorsss s sossse 5o s s s e ols fova s a1 aks s a sy RS S § 55 A4 YA S5
Elevage barrique : (0 Oui & Non Nombre de mois : ...ocoeveiiiiiinninens Typeide bois: s
Elevage sur lies : £-0ui O Non NOMBIE AE MOIS ¢ +rs B QUL e esrresessetsessseeesseseeesseeeesesssssssssesessssssanssssssnessns
Fermentation malolactique : O Oui [XNon
En % naturel ¢ i@ & En % vol acquis : ... Z.... sucres résiduels : .......... S OUPPPPRPPPPI
Noinbie d'hieetolitres Droduits pour Cetie CUVee s . Lmall v ms s HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ...... K=y OO SO O ORPTOPOP
Date de mise en bouteille prévue : ..2.4/88/. 8oL 2......... Date de commercialisation : @5 Q 3420 R ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... 5% .20 ter Tl Shrieeeviseesesssssenssssssssssssssssssssssssssesssssscons
EXPOIT i nsmsnissss mssnsion L% 3 Premiers MarChis: s i mosamsimmsiss s somv o s osns srsstress
FIaNCe & wvoveeeevsieeeseesiensnen: .00, Y
0 ] S S S % ex de points de vente Paris/Provinge © .....ccceveereriiiiniiiiienese s
O CaVISTE 2 smormrorsssiaiasioitamsiin % ex de points de vente Paris/ProvinCe ! ..vuasscismimmmiismmnsmnsssssissne
O CHR t v % ex de points de vente Paris/Province : ...
O3 PArticulier . .eeeees o, %
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LE DOMAINE/LA MAISON T Négoce /A Viticultewr 3 Cooperahue

Nom - D nmu.ux__ dc l,)uma;'&.su. o\ . Reterence chint ntesiome ,.J ’(.‘5 bbo...

Adresse ..“..l(..(.u LIRS C\ savinzey B jf Jé’&u Ville - Qéﬁ, Jﬁ 2T Y S
Téléphone : .2 L. S q_) Z‘)fﬂ-ax i PORABIEY & cnae i iois S
Email bém;.brec TN 0 wlﬂ,,.hﬂtw Vs:n %Z'Suc

Nom du propraetmre ....‘.ﬂm.c o m__, . Contactl responsab!e —

Le domaine a-t-il ete créé ou repris depais moms de 5ans ? 1 Qui Sj.Non Q\:clle ANACE Tt

Certitication AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? 0wl TAMNOR  PRECISCZ | covevevr e eecieecieees e atvssessnnaceas
Surtace de prodaction © ... 3"5 e HA Volume produitenmoyenne .o e HI ‘

LA CUVEE :
Appellation/ GP ......‘SLLLC..\.:'.?'(-}{.‘«.‘:S:Y) T 7
Millésime , «2@,“: i T et (.O;IIC‘UI _)&fk“lc..»
Nom de cuvée cerr e IVIATQUE

Mention sur Iie I'J Om @ Non

Dascription du vin
Eil / Nez / Bouche @ ...oovvviviinnciiniivies

Copages ulilises Jon %) guu s J/.f) LD, vt S R O A S L N NS S
Age moyen des vignes : .,-912 L5 e e . SUperficie des vignes pour cette cuvee : 3 "\C».,;

Densite PIeds/Na & ... a2 EX oo Rendemients (RIRA) oo e reetaeen 5
MNatare du sal et du sous sol .S:c../:n..s/cf.s. i
Mode de Vvendange : (0 caica st NOMDBIE A€ TS © oo vrermm e svoteeeeesess oot eeessss st esnsoniies |

Conditions de vendange -
Spacificité de vinitication et élevage : . R O
Elevage barrique : (3 Oui &1 Non Nombse dc mois ; i Type de bois . ..
Elevage sur lies : @ Ow T Non Nombre de mois : ..f),-/.-)lﬂl—)-er—...,,
Fermentation malolactique : £3Qui 3 Non

Envinaturel @ BN S VOl 2CQUIS e
Nombre d'hectolitres produits POUN CEELE CUVER 5 .o oo oo oo et et ee v et ee e eesenesemsr st e eanesanaaen

sucres residuels @ .

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

NombredW DOutRiRaS COMMBICIANERES @ - ...[92 SREREE . civivuiiiciiriim i i s iesstarisessiiae s siassansnisrimanvi dbunso b
Date de mise en bouteille prévue : ....XCu

B particuher TTC depart cave - DBI.IGATOJRE &

EXPOIt & et B0 3 premiers marches -

France : "

3
sone 0

% ex de points de vente Paris/PrOVINGE © ... esrensans |
EY Caviste iy nizssiisies %6 ex de points de vente Paris/Provinete & . ..ooovveeieevreeecers voreerincneisiesininn i
e 5] | ST — S Y% ex de points de vente Pans/Province * ...

O Particulior e Ya

about:blank

Fage 1 o011

20/02/2017
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TOUS (TS ViIkS SONT Dads Sa HATUBT

[ Négoce Q‘Viticulteur [ Coopérative
Nom: . Wlm \}“w\. Ak Reférenc HENt INEETIOINE : .......opopessszacecsesesnsanssasssasasssssnsaes
Adresse : §L)..05 Q.l ............................. ‘é %2 Ville: O_QW ..........................
Téléphone : &= .D. “.ﬂ) 4:‘3.6 .2.3 ‘?) }' By osossasiic g v inssisusmsaanisnsins Portable @éa (:l'g -D g '65

Efffalls susnmnmsmunivsssmsssnsusimsnisssiieesins smsntnenssasans STER ¥ ciscumiinsinyassiassatossissmssmssasss s s Aas SHaTs e s aavansssanabnesnsamrns senasar
Nom du propriétaire : 61&&\1& ...... Contact / responsable : C).U.Q..L\-‘“ { ...............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuns moins de 5 ans ? [J Oui~f¥Non  Quelle année ?-4 .......................
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui Eﬂan PréCISeZ © «evvemrrererorrneeas spngossrrsasensnsasessiassiannnasas
Surface de production : J\'hQ-QHA Volume produit en moyenne : .......... \....AO&

LA CUVEE
Appellation/IGP : p\)@-c. CQ.Q.\-’CDU\—Q

Mitlésime : QQ Couleur : ...........
N+ de cuvée : % v R, MAMGUE : .eeocecereeeeeseeenessesesessses e snsessaesesssassn s senessasasasass
Mention sur lie : (3 Oui )@Non

Description du vi
e vowne: 2. Uiz oomsaSiuas..., orames. agpume...
Eé;;'g';;".;'{{[i!;;"(;;'é}i{:"IZZIZX'""""Iﬁfﬁ../.fﬁﬁlﬁﬁ: E&iﬁlfﬁﬁ'fﬁ"'fﬁ']:ZIZIIIIIIIIf:ZZIZIZZZﬁﬁﬁﬁfII'ZIIIIII:ZI

Age moyen des vignes : .......... . CMAL.  Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... kk.ﬂ&:: .........
Densité pieds/ha : ........ C)CDQ ................. Rendements (hI/Na) 1 cooeeeeininireensesmmbbeteseneessnssssssnssasssmsinasssnsass
Nature du sol et du sous;sol : ............ " ) @.R.L‘;Q ..............................................................................................
Mode de vendange : . (..\ NOMBPE AR ETIES 7 v evonrmsnnr o emrerassnsnssssiiins bHS GRS B R IS
Conditions de vendange ........ %‘famx.(ﬂ.. ........................................................................................................
Spécificité de Vinification et GlEVAEE I ... it s s e
Elevage barrique : (3 Oui 4 Non Nombre de mois : ...ccceeeveccesiessnennas Type de bois : .ot
Elevage sur lies 7 0ui O Non NOMBTE B MOIS T s iorsnasissrmassostsamsssisssisaasiisvasiissosssssssssasmssassisvasarsaisbesioss
Fermentation malglactique : 0 Oui 0 Non

En % naturel : ..jb % ........ En % vol acquis AQ. rl\:& sucres résjduels : ..... = ;= RS
Nombre d’hectolitres prodults POUr CELEE CUVEE I .eiveriercreerns e gassdts QQ ................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées ;
Date de mise en bouteille prévue : W

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............od g S U M et

[51910] 5 R o ncomcmcrn) % 3 premiers marches G?ML—L ...... mm\-f_ﬂc.(d ﬂ
France & wessssessossss P | o S %

L1 (LG T; An—— JS ................. % ex de points de vente Paris/ProVINCE @ ...ccvivcimiesinissmtssnssssssssssssssssssnnnns
HFCaviste : SIS 1 = W % ex de points de vente Paris/Province @ ......cceoeiiesmonssssssssiesscssscssessnsaneas
Fo o ;| ——— I % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ....c.ccoeueeusemscsssrcsnssnssnenssssassssssess

A Particulier :............... hS ............... %
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FICHE TECHNIQUE 2017

. LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce Xf Viticulteur [3 Coopérative

: Nom KQL\%C}MP(‘WQ/ ........................... Référence client Interloire : ZAQ.23T o

* Adresse : Bxniandi dea Yo eOAs. ... ... cp: Y700 ville: CON GRS L lauar,,

| Télénhane F)‘ZMLN\S?LAARZ, Fax : DZ&LE.%‘&J‘X Portable : "‘Q:B-f-cz.g\n—rs'l"‘u"{
Email : Lo UM €. @ Monadon ?r site : [ Q@ sAacRriomce, fﬁ( ......................................
Nom du propriétaire : L¥ass X8k Vv yideas ... Contact / responsable : Towmel- Miaen ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui W\Non Quelle année ?,A&SCD ...............
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? [T 0Ui BINON  PIECISEZ { vvvvvivrvriicevsceecees e sensens s
Surface de production : ?) ......... HA  Volume produit en moyenne : ... J;ZDD ............................... Hi

- LA CUVEE .

 Appetiation/iGp : NANL.O4pomS SN« TR T s BT Y

Millésime : 20.,«!( ................................................ Couleur : ...~ Yo N PO TP ST RON

' Nom de cuvée ; .on.... ettt Marque : ........ ettt

Mention sur lie : 1 Oui A Nen

I Description du vin

o T LT A 5T T el T SO U O OO TP OO UP PR

Cépages utilisés {en %) : SQ&M&E“Q“ ...............................................................................................................

Age moyen des vignes : ... Qe Superficie des vignes pour cette cuvée : .J.)’\Q.LLL ...............

Densité pieds/ha : ........ S [t a1 S Rendements (hl/ha) : 9@ . \’\Q

| Nature du sol et du sous-sol : Q.A.-QAL:)-bCl/\«.)I‘QQLq\ ....................................................................................

, Mode de vendange : ..M S ONADIAA. ..o Nombre de tries | ...C2u e

| Conditions de vendange : ... PIEESERRRR ................ooot..em ettt e :

| Spécificité de vinification et élevage © ... eeei. et et et e !
Elevage barrique : £ Oui | Non Nombre de mois | .vververevricencecnne. Type de BOiS T oo

| Elevage sur lies: () Oui (8 Non NOMBEE B8 IMOIS | 1ottt ie et eeeeesteaee e et ese et etk amsae et e srn e s s sre s s iens

. Fermentation malofactique : CYOui I Non :
En % naturel @ . ENn % vol acqUis @ wovecveveeeeeen SUCrES résiduels 1 ]
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : J?‘SM .......................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

I Nombre de bouteilles commercialisées : Q,SQCD ...............................................................................................

. Date de mise en bouteilte prévue : 2.‘432./{1* ...... Date de commercialisation : W\Q&J\ow} ......

% Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : B N & O AN

- EXPOIL 1 vvviivoreereccne i eeervicsren e % 3 premiers Marches | . i
France : ..., A %
1 KTV SO % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o

PO Caviste % ex de points de vente Paris/Province @ ...

T CHR ¢ oo % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o

prg—
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R .';-f??,ﬁ% FICHE TECHNIQUE 2017

~ LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce 8 Viticulteur CJ Coopérative

- Nom : TDXUALE. BRI T . Référence client interloire 1 2 XEEF e
 Adresse : SXNAUMT:. e CP: AD3L%.. Ville : 39!‘.&-’ e CAMING |
i Téléphone : Q2T L 225 Yo FAX L oottt eet it POrtable : it :
i Email : \Qv'wawvi&}&\{ﬂm“@da(& Site : sl s cbola. {(b ............................................. :
| Nom du propriétaire : e, th. DM, Contact / responsahle : Lb’;vlhts.k {}’V\Q- Deant b

Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de Sans ? 0 Oui (A Non  Quelle annéde ? /UL {5 .ix., ARG

flification AB)EcoCert, (SO, Terra Vitis ou autre ? ® Oui 1 Non  Précisez : SAuntass. Dewlos sas, BLAo ’(u
Surface de production : e 555 HA Volume produit en moyenne :_ AT s H]

e

LA CU\IEE

Millésime : ... Q@ ..... @ ................................... Couleur : %nc_._w ................................................. :

~ Nom de cuvée : SH'UW'WDAJ RLAVC VIBEGUE © 1ovovevrierseeasseeteeeeesestesesssensesssa s srssasaraaarsescasisiraeseraeans

Mention sur lie : C1 0ui 8Non

Description du vin

(Fil / Nez / Bouche : Mﬁ’ 4@

Cepages utsllses (en %) :

Age moyen des vignes : >3 Superficie des vignes pour cette cuvée : ..., ,ﬁSLC’( ...... %
Densité p:eds/ha 5’(—?@,@ ......... e Rendements (hifha) : 7. N/ /lﬂQ ...... (‘a‘.@.ﬁ) ................
Nature dus.so! et du soussol : %%CQQLOAM?'SP"/F?MM&:&M"%}@ ...........
Mode de vendange : . Mm’ﬁme\ Nombre de tries: . !
Conditions de vendange { ......cerme e @ e e e e . SO OSSO YRS SON
Spécificité de vinification et elevage \A&QCQIZJH\{M NIRRT
Elevage harrigue : 03 Oui Mpn Nombre de mois © ....ommmiecrnneenn Type de bois ! s ;
Elevage sur lies : Z3Qui 1 Non Nombre de mois : SUAJQ-(:) ................................................................
Fermentation malolactique : & Oui m\lon i
En % naturel @ ..o, En % vol acquis /{Q . SUCTES FESIURIS © .ot Tmese it sistens s srara i
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... 'S .Q? ................................................................................. HL |
) |

1A COMMERCIALISATION DE LA CUVEE %

Nombre de bouteilles commercialisées : ... % &2
Date de mise en bouteille prévue : Zf i
Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE

{3401 o S S@ ..... % 3 premiers marchés : ... UG

France : 50 ...... %

[ T KN % ex de paints de vente Paris/Province :

B CavisSte v A/,O ..... % ex de paints de vente Paris/Province :

;Ko | SRR AQ..% exde points de vente Paris/Provinge 1 ... :

B-LartiCUEr eeverereeverrrscrer s B %
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m
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LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce @ Viticulteur (3 Coopérative
Nom : .....f.:i..'l‘..th(.'e..’.!, ........ B X 1 1Y A Référence client INtErlOire : ....ooovevrerivevree e
Adresse : ........ LB iin 1:;\.sj..'.\fsu.-.l\ ................................... cp: L4.440.. ville: ..S.E....1.’\7:['.[.\.‘1.\#...L.E'\al.....f.\/-..i}.t..‘i.—'.l.lf‘.........
TOIEPHONS & ssmvsmmsiosimnussmmmsma -1 T ———— Portable : ..6..4Q. 54, T8 .54 .....
ERAIL § onesvorrnssannnns sonsmnsmnpennssios vips i siisivsns o GHUE S cnsamarvons oomsmshi dassieioes mubis s ne vaie i PS8 ¥ A S e S S S
Nom du propriétaire @ ... Contact / responsable’ cuwmmwmimisemsstemmiaissim
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oui B Non  Quelle année ?......d L. Nlnnnne.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui CINon  Précisez : .. )R NVLLLR i,
Surface de production : ... 4. HA  Volume produit en moyenne : ...... B AYol N 4 AN HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : o SBUMLGRON... JELBRIC.......o s sssssmmassness s AT
[T i 1 zp B, f SARSRERMBESpm——" Couleur: ...... IZ\.L.‘.").\U.u; ..........................................................
Nom de cuvée : ..J3AVVLENOR.... A LANC. ........ Mg s BIBEELLE. oo mummasmmsas s

Mention sur lie : ©J Oui O Non

Description du vin

CETl. ] NEZ/ BOUCHE & s vomesmussseroron s ot ot i p1ss oo 67 513 sy L6 b 1Mo cxdun s Von K s it 09 SO AR RS
Cépages utilisés (en %) : ... SOV G M. ... YT T OO
Age moyen des vignes : ....... { ..................... Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... 9 ........................
Densité pieds/ha : ........ J&.{.aﬁ ........................ Rendements (hl/ha) : ............ 6; ................................................
Nature du sol et du sous-sol : .......... LA B RS .- <
Mode de vendange : ... pa L QAR A ... Nombre de tries : ... LDt
Conditions e VENTANEE 1 wuuiisiimieisiosinissugssassssmderssorsys s 08 i p i s s o s i s S Ty R
Spécificité de vinification et élevage : ..m.ﬁﬁe{mﬁé....(}dﬁu&g&tuh & 6& 7t £ OF SR
Elevage barrique : (1 Oui WNon Nombre de mois: ...iicicvirniinienren Type de bois : ovvieviiriirinrisn e
Elevage sur lies : @Jui 3 Non NOMBIE A MOIS & +eea e AN evereresereseresseessssssssssssssss s sanssssesssessssssssnssas

Fermentation malolactique : (J Oui F:Non
En % naturel : _/{.7_75}" ......... En % vol acquis : /)213_ sucres résiduels : ......... U/{?/\ .............................

Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVER I ..o s et s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... ,,LOQOO ........ e R e e T
Date de mise en bouteille prévue : Q_M@lq\’_ Date de commercialisation : ,ﬁm@&ml?—
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... )@ ....................................................................................
Export : ..ooeenee A Ok/., ........................ % 3-premiers Marches | cicvuvmisin s nmniisismmissiisrs e
France : ... e ”/ ....................... %

O GMS iverieieviiiierieens A, % ex de points de vente Paris/Provinge | ...
I Caviste funesssissusmmimimsssaioions % ex de points de vente Paris/Province ! ......cceeinininisnninsnnisss e
) EHR 3 cosmsrsvmmmussmammmmvsicnsss % ex de points de vente Paris/Province @ ...

[ Particilier favamuma e mssim %
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%

s

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce [A Viticulteur (7 Coopérative

Nom : ...bﬂfﬂ.@.(ﬂ.ﬂ...Lé’.b.iﬁﬂﬁ.‘....Leﬁ....q% €1005.... Référence client Interloire : A1O03 30
| Adresse : 2RVfC‘<’5ﬁ0’lf$ ................................. CP: “%350 ..... Ville : Fﬁ?/€b‘4ﬂfj0i/
Téléphone : 027‘415({30?? Fax : 192Q7$91£02 Portable : 063230(230 ......

Email : .(.Q()...‘.&(.{.@....C(l?m.ﬂ,!".'.).{..‘:...’.f..’?.’.f!m.fp...ﬁ.\f....,.., Site : ..Www.z.C{QMﬂfc’).t’..r...lib.lﬂﬂf.?.f{: ..............................
Nom du propriétaire : icblam‘, ............................. Contact / responsable : B 44 S
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (J Oui (A Non Quelle année ?...... 7%5(1 ..................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui (A Non Précisez : ..RQ.(.‘.S!.Q:’}:.’!K ....................................
Surface de production : ........% 5 .......... HA  Volume produit en moyenne : ............ 2000 ................................ HI
LA CUVEE _ .

Appellation/IGP : IGPSC{U Vﬂy”?ﬁ’] ................................................................................................
Millésime & voovveveveeeennen, 2Ol Couleur : ..oevvurennae. LA 777 Y
NGV AR CUVER S vivivissmmmsmmsiiniisi v s IVIAECIUE © voiviesiiriesiereerieeaeee s e e sbb et esbe s s s s an st er s sana s sna s

Mention sur lie : (3 Oui MNon

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : Smmb “nkki‘q\b\“\iu&“,ﬁﬂ' ’Jl‘lhﬁlw\—wﬂv:ﬁk%w;b! .............
m-?\.{&m ....... 2% %MQM&% ..... - ..‘.’..ﬁM.Q::.\(A...: .....................................................................

Cépages utilisés (en %) : S“GW‘ Mom. %KC»"H-‘ ........ [99/,, ................................................................
Age moyen des vignes ; ...... X aw . .... Superficie des vignes pour cette cuvée : 1{30 ......................
Densité pieds/ha : .......1.. 880 i, endements (hi/ha) : ....... L S
Nature du sol et du sous-sol : g\,Q,.;.J(:af ........ @ (‘;’g@r ...... J'—‘A‘f ......................................................................
Mode de vendange : ..... [\ .......... Nombre de tries : ............ / .......................................................
Conditions de vendange : Voo v v s e e S R B o N T S s
Spécificité de vinification et élevage Qa%mra\ulﬁbh?ﬁ(ﬂo«wp,d&w ..... e l'vﬂ
Elevage barrique : O Oui @’Non Nombre de mois : / .............. Type de bois : .......... il
Elevage sur lies : & Ooui [ Non Nombre de mois @ ......ccce.... Z:-....M.F?.‘?J.: .........................................................
Fermentation malolactique : (0 Oui [ Non

En % naturel : 12—,)(En % vol acquis : 11,6(0 sucres résiduels : ............ Oft’ .................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... et HL

3 Particulier :.......... 88 o %

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE 1
Nombre de bouteilles commercialisées : ...... “16&3 .................................................................................................

Date de mise en bouteille prévue : ......... Chlet] iy .. Date de commercialisation : %"(?llﬂ

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......... o B Y

Export: .cooveenennnn I % 3 premiers marchés : .......coovivieeciiicninnnn, = —

France : ....ooveeee 1 OQ .......................... % ; :

AGMS 1o TR ...% exde points de vente Paris/Province : .!-.-QC.{fJ.’.C.....(.B!.C.S.S.a.(.....Q.Mi‘ﬂ.('-{

Bl Caviste L Z ......................... % ex de points de vente Paris/Province : .v.(j.-ﬂﬁ).....f. '.....Qo.umand;fﬁ.g...[ir;u'”f 3
TLCHR Cosmevvmssnsimnssnnsg 9' ....................... % ex de points de vente Paris/Province : Bl:S.[’.(.O.f’.,...‘.f:f...(.&...G'am'..(.-ﬁ{lj.t‘z;s)

)
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

mg'iﬁ.b. ne T 0L DE LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
[ Ol
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce (& Viticulteur O Coopérative
Nom : POMANE. DE.LA... CONORDERIG........ Référence client Interloire : ?OC)S)OL\* ............. ‘
Adresse : ...l B.. GONORDER G s CP: MA320.. Ville : . BRISIAG. QMINCE .. .......
Téléphone : ...£). 2. VA A 2280 FaX v LY R 1) (<
Email : ..COONGY. . SRONALA . A Site : MW, GLOLIALILE. T v
Nom du propriétaire : Tmagels..... PLUAMEEAM.. Contact / responsable : SM\\Q’PL“¥kGJQ'W
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? 3 Oui & Non Quelle année 20,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? J Oui B NOn  PréciSez : ..occiiviervriviieeniiieiene e
Surface de production : ........ 3. 2.....HA  Volume produit en moyenne : ................. _ ABDD e, HI
( _

LA CUVEE
Appellation/IGP : . JoG.f o S AN GRAON, e VAL DG LNRE Lo
Millésime : ......... K€ N N OO Couleur : ......... BN

Nom de cuvée : DIHANG. D6 LA GoRORDERIG... Marque : .. 2OMANE DE LA CONORTERIG. ...
Mention sur lie : 3 Oui & Non

Description du vin

il / Nez / Bouche : ...5Chk...C.aa)@aax..... &5 *@C/)\‘\QG\VQLO\%QWS\R}%&N%Lﬂ\ﬁ{\&\“é
amwoﬂqvg@rau\-@rﬂq,:Qttl:uowg&oﬁd,&w&\&EOL@QSQ;«,%QW:,QVHC ........
Cépages utilisés (en %) : ...occoevvees A0 Lo SAMMAGNON,LTREAMN e
Age mover des VIENES: swarmmiammssasss Superficie des vignes pour cette CUVEE & ....cciiviimviiinnsincrrencniinns
Densité pieds/ha i i Rendements (hl/ha) & omsnsamim i e s
Nature du sol et du sous-sol : .../ ARG D T SABLOMNNEIAL e
Mode de vendange : .. Y IAGIAANE........o.... Nombre de tries: .......... ettt ettt n
Conditions de vendange : ... RS INS . SAINS ST X AR S st s s enaes
Spécificité de vinification et élevage : ............. N N OO UTU
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : ....cccccvvnviviniene. TypE Ae BOIS T ivviiiiiiiecie,
Elevage sur lies : (0 Oui 4 Non NOMBIE @ MOIS & vovviveiiiiiiiiiisiieairererire e e e sre e s etteae s senbbbees s resesraneessannesenrseens
Fermentation malolactique : O Oui £ Non

En % naturel @ ..cooeeeevevecrerennns En % vol acquis : Allg sucres résiduels : ........ QI =N L
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : (ﬂ?oqﬁ\\f\& ......... (_ o O\(\é_"’(ﬂ.—/\ ................. HL

WA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIAIISEES & ...vviirieiiree ettt e e s e e ass e s ane s s ese s s sae s s sae s s ban e e snn s e raeseanes
Date de mise en bouteille prévue : .....ccccecvvvvicciecvcvicieinnen, Date de commercialisation @ ......ccoiiiniiennieiniee s
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... LﬁqSC’éTTCm .......................................................
(570 [o] ) o TR % 3 premiers MATCHBs I it mps st isievessams
FRaNGE § wsmasiinnsmariiaianms %

I GMS i % ex de points de vente Paris/Province © .....ccoccoiveiiiiiniinininissiins
O3 Caviste fuuvmmavemmimms mnsms s % ex de points de vente Paris/Provinge © .....cccevimiiiniieniieeniisie e
[T EHR § srvrnrssmmnsiimssspsonsnssnmnnsmsdsssiisiassnsa % ex de points de vente Paris/ProviNCe & ....cccoiiieiiriiiiieiiiesiesesseeesneseenneens

I PartiCUlIEr & vveeeeee e e %
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!

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce mwnculteur (O Coopérative
Nom : ... Dowmetne..de. vt Référence client Interloire : ... &10. 2¢O .
Adresse : o L@ cP:49.300. . vile: LY.S. HAVT LAYoN ..
Téléphone : QLQIS%LI»O[O ..... T Portable : \96“84‘2-56(" .........
Email : Qpr-mLcM{—@ oxangle éy ....... SIER & eueeveeeenesseeneeses s sseseesesssnnsne s -
Nom du propriétaire : DESS.EV.AE Fean.Yd .. Contact /responsable : DESSEVAE. . Dlan.. k.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (7 Oui M\Non Quelle année ? \’@P‘r\é..f.‘.t(.'ims Ipal
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui NON  PréCisez @ cooooeviveeveeeeeieiieeeeeeeeeeee.

Surface de production : 7._3 .............. HA  Volume produit en moyenne : ........ 15@0“‘3() .......................... HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : o £ L. ....... \/ch ;:LQLQWL .......... L,Ul WL ... NG (I ST :
Millésime : ....cooveennn. q/@ \é ................................... Colleur ¢ ... DRIV .o s s
NOM A& CUVEE & ovvveiiecireceeece e IVI@FGUE & ooiiiiee e sice ettt ettt ettt a e e eanee s

Mention sur lie : O3 Qui ﬂNon

Description du vin

CE|I/Nez/Bouche j( QQLLh....Q.(LLwL,C LﬁQ‘CL W;/{&z{\, VQE hé' th’
........................... e:. I roncd. ¢ Xm‘( CLVeC *ul l:x {rzwu

Cépages utlllses (en %) : ..... (.,VL 1290 YN 1 = = T VN A
Age moyen des vignes : .. (LQ..GLV.L.S ................. Superficie des vignes pour cette cuv ﬁ 35 ?—3 t Q...
Densité pieds/ha : ...... bS8, Rendements (hl/ha) : ....... 5{‘ R._. ................................
Nature du sol et du sous-sol : .. ﬂ“ @r Y Y N TS :
Mode de vendange : ... LA Vut’, .............. Nombre de tries : ....... ettt
Conditions de vendange : ................ eVLSu’eéu A N
Specificité de vinification et élevage : ............ / ......................................................................................................
Elevage barrique : [0 Oui £ Non Nombre de mois: ..cccocevvvveenieneennen. Type de bois @ .o,
Elevage sur lies : 3 Oui & Non Nombre de midis § waasmmimssssissmimmmis s it s s s
Fermentation malolactique : 3 Oui X Non

En % naturel : l2,9? ........... En % vol acquis : \?, ?3 . sucres résiduels : ......... C? . 3)‘-"3/Lr ........... T
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... 134' ..... Bh e, a—— HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... %090 ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..... ?_% /G l/ le. [ {4 Dateg ommerc;a tion : I’hkﬁ%lf' ........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .'3 343 / QU \FéL‘ ....... I T ——
EXPOIT § osmisas omiiss i s s % 3 premiers MATCHES © et er et s
France : .............| L'Eﬂ .......................... %

I GMS tieecee e % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o.covcvvvisiincie s
[F CaVISEE s sissssmssmns % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o.occovvvvvevicieiicsiescies s,
I CHR & e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : v

3 Particulier:........ R0 %
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce RViticuIteur (J Coopérative
Nom : E&R.LXOQ‘&&’S&QI\LOWSLHU&H}U Référence client Interloire : . 2@ QH ..o,
Adresse : .?T..QM&.%M&‘.‘.N‘.H.\KMT ........................ cp: uA%o0.. Ville: BRIGNE oo,
Téléphone : .QO.2.:4.1:.39:20:51. Fax: ©Q.22971:5%:31-15..... Portable : OE-30:02:8335..
Email : dn&h&u&&ougke;@%@&dm:ﬁ: ........... Site : ML vins. eaa levie humenzcamm.....................
Nom du propriétaire : UfuﬂEﬂU ..................... Contact / responsable : .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui (3 Non Quelle année ?..... 1%31 ..................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui H [N o R o = LY <
Surface de production : ............ G, HA  Volume produit en moyenne : ......cccevveenn. gzOUhg ..................... HI

LA CUVEE ‘
Appellation/IGP : IGPVQJAQLOWE; Scwwgncn. ........................................................................................
Millésime 1 ... b6 Couleur 1 o BIANC oo
NOF G CIVEET .o i iR Marque : N QLS EHYTERY e,

Mention sur lie : 1 0ui & Non

Description du vin

L0y A =0 A = 1o 18 ol = ST
Cépages utilisés (en %) : ......'?!Q.—Qli.l%l\on..h&ah.c, .......................................................................................................
Age moyen des vignes : ........... 2-Q.ANS ... Superficie des vignes pour cette cuvée : ..:’.‘.,.’S.hcl. .......................
Densité pieds/ha : ......cceenee. L Yol T Rendements (hl/ha) : L‘Ohi”\m ..............................................
Nature du sol et du sous-sol : Rma\‘uudwrﬂ .................................................................................................
Mode de vendange : ...........m&a.m.ni.c\;v.ﬂ,..... NGBFede e © s T s
Conditions de vendange : ............ L T\ N OO
Spécificité de ViNIfication L AIBVAEE & i iiimimvimssmiismesssimiessis i i iaisss s e Tassnis s svs ssaens sb4355068 rawe Vi ki mbdde b s
Elevage barrique : O Oui ( Non Nombre de Mois : ....ccceveeeiiveeiiennns Type de bois @ oo
Elevage sur lies : (0 Oui (@ Non NOMBIE DB MOIS § uiiiieciiee i st r e ses e b e e aeene e aan
Fermentation malolactique : (J Oui X] Non

En % naturel : [ﬂ.,g} ........... En % vol acquis : A48 sucres résiduels ; 500 5
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... 3 o\\?. .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles coMMErcialisEes : ... 2000 i .ireiireeeeeeeeessess e s es s sse s seseesess e anesee
Date de mise en bouteille prévue : ..... ﬁ\m\?@ié ........ Date de commercialisation : h"“]?‘j’f .................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... %Z’.-Q.em.m.‘f? .............................................................................
EXPOTYS cmimmsmmviioessimssmammsas 96 3 Premiers MATCHES D cuisiriiioivies irisisvii s i s i e
FEATNCE i hiin s s s s o ety %

EIGMS et % ex de points de vente Paris/Province : ....c.coveiiiniiiieniinirisies e
O CaViste s i ommnmaimsisiasssmssesiossi % ex de points de vente Paris/Province : ...,
T CHR & et % ex de points de vente Paris/Province : ....ccceviiiiiiinenieninnessresseesiesnenne

O Particulier ;e eeie v %
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OUS LTS VINS SONT Oa

[}
LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce JH Viticulteur O Coopérative
Nom: LLHOLNE...... GRAES Référence client Interloire : ... 2AAARO oo
Adresse e AIN.E. DEL.LQ. L CRENERE... cP:£929¢... Vile:. S = LicRgE. ... CHANP
Téléphone : 2.5..49..36. 84, €.3. Fax: oo Portable : ""é ..... 2¢...22..22..08.
Email : }ﬁﬂ;’w«# 0 LGINLR. <., (A Site : Wmdmf.umcfcﬁz dwm..»...(:am .......
Nom du propriétaire :/k. [%nvb ﬂ-,} z.'m.*?-..v.hii Contact/ responsable : @ﬂom ...... u?_!; L‘..ﬂ..&h«\-rl]
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui 8 Non  Quelle année ?...A4AL. 3.1,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 J Oui B NON  PréCiSEZ : ..ocvcvceiieeriuieneeieesiinsiesseesseesasesnennens
Surface de production : ........... .2? ..... HA  Volume produit en moyenne : 2 /16'. ........................................ HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : §M(ﬁ ...............................................................................................................
MIllESIME ¢ o..s@ Moo Do Couleur: Bﬁmc ..................................................................
NOM d& CUVER & ..ottt IMIBIQUE & weiveeiitesteeie s e esnestesseerestaesestaenseeenensenneensenestaenessenns

Mention sur lie : 3 Oui /& Non

Description du vin

CEII/Nez/ Bouc m@.?.. Aua. él

c/s ﬂmé v2s... /ZE,UG mZ’ év?/?/ ..czfg,

L, g .gg ; g,{ltf'/r).(,g.,...‘t,é 644/@.@.4 (241, €F @l el L2000 FRhq. L. ..
Cepfqes utilisés (en% g uns ,400/‘7 .ACLLLL!? 200.81...: ch, ........................................................................
Age moyen des vignes : .,5:&;:1/.) ..................... perficie des vignes pour cette CUVEE | ....ccoccvviiiiiiiiiiiiciiiie e,
Densité pieds/ha : o4§09 ................................ Rendements (RI/Ra) @ c.ovcoeeoicieeceeeeeee e
Nature du sol et du sous-sol : ... R0 00........ R O V. S
Mode de vendange : ﬂg}wm Ritsvcosvsvanisns i1 o1 g 1L e ————
Conditions de vendange : ....E}o.h.h.& ...........................................................................................................................
Specificitede Vinification BT SlEVARE sisisimmainisies vvimu casoosinertss 6 a5 arsais sl eisesssssisss £ sivs siismess st Aass Sobabasissstin
Elevage barrique : 00 Oui 3 Non Nombre de mois: ...coocevveeeeeiciieenns Type de bois 1 ..ocoovciieiiiiciiicciiccieene
Elevage sur lies : &I Oui 7 Non NOMNDIE 08 MOIS & (g eveereeeeerseeeeries e seseseeseem st s s et et seesseseam et seat s erenseen s eeneeaens
Fermentation malolactique : 3 Oui & Non
En % naturel : /B .................... En % vol acquis : ,/{3.‘: ......... sucres résiduels : 4 os‘“ ......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .ﬁ..é..ft[f .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... 72.00 ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : /fZ]UI/ Date de commercialisation : /ib /92/«/ 7

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... .4 7' 0....5\2:7‘.9?& ................................................................
EXport 1 oo % 3 premiers marches ..................................................................................
FRafics * o AO Lo, %

O GMS i % ex de points de vente Paris/Provinge : ...ccoccevvrvevcenvenesiescensrescesnnesens
O Caviste t..coeeveneene " A % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .uviiiimimisisseserasssasssinsienis
ACHR: ............... % 2 % ex de points de vente Paris/ProVINCEe : ...cccceceveserrieeereeesicieessesessessesennens
B3 Particulier :........ “}"{ ..................... %






