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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
IGP Val de Loire Blanc Pinot Gris 2016 M. BRICARD Gwénael 64 IGPBPG1
IGP Val de Loire Blanc Pinot Gris 2016 EARL BARRE VINCENT 665 IGPBPG2
|GP Val de Loire Blanc Pinot Gris 2016 EARL PETITEAU Michel et Vincent petit’O gris 388 |IGPBPG3
IGP Val de Loire Blanc Pinot Gris 2016 EARL SAUVETRE Y et Fils 793 IGPBPG4
IGP Val de Loire Blanc Pinot Gris 2016 SCEA Rethore Davy 799 IGPBPG5s
|GP Val de Loire Blanc Pinot Gris 2016 EARL BRETAUDEAU Jean-Yves domaine du colombier 427 |IGPBPG7
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‘ ; N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ .............
! ;’, 19-22 AVRIL 2017

Wi WTVAL T ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
L
| LE DOMAINE/LA MAISON f 7 Négoce & Viticulteur (J Coopérative |
. Nom: BRNC AL b(ﬁhw{:nu SR Référence client Interloire : essevcor RO S ;
' Adresse : Lon... R0y PueACn s cp: U2, Ville: ST Lasner- oo Avdelis... |
r TEIEPRORE | siosmvmimsasaumne T FAX ! sonvesnessssctanssrmmacsisirsessaverens PORRBIES 5o mmsmmimmm Q
- Email : L&e-.\m@uuml ]..E:??\.CRJM.%C‘.M.FR\. SIERS vsiaso vvusonesnansenssissus vosissasst v Vesvisms v ver ke ey naT e SRR AT ST S SRR
Nom du propriétaire : S cas Q&»ﬁwﬁ-kfiﬂ Contacty responsablels suwaswssamemmsmpsaaeisi
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui S Non Quelle année ?.....iiiisiismsmises
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui CENON  PrECISEZ 1 wvvvovvvvireiieiieriserisesssnsisenssssssisnes |
Surface de production : MSHAM Volume produit en moyenne : &AC)QD ........................ HI |
LA CUVEE , : \
! Appellation/IGP : T:(:»P\BC.\&R (.\ﬁ.ﬂi@b\frm ............... gt rasersses e siemsasss e TS ‘
! Millésime @ .....co..... éZ f\@, ............................ Couleur : \))Q(:mﬂ(.., .....................................................
| Nom de cuvée : ..P.L?Y.\C:%z.. ...Q-( 1F V.o WP SN IRTGIIRIY orenaresvenmensnsan N EF 4561 R o S RTS8 ‘
Mention sur lie : 1 Oui (3 Non
Description du vin . 7 | & x‘c . |
(Fil / Nez / Bouche : .L}.Q;b..‘.un...P.C-u..Sg\hM’M....y.x%ﬁ.\\ﬂﬁ.\.uh.._;...JW,. ."..(‘34\'....§:‘Xa&uuw.mr,m¢.’/..m ...........................
Cépages utilisés {en %) : %QC:O/(,?\.Y\Q)YQ A fessesssssesssssesessesessssseesssmaseses s gossessrat s sans |
| Age moyen des vignes : \../\Q}mm ....... Superficie des vignes pour cette cuvée : L.A..HCL[\S ..............
Densité pieds/ha : .......... GO0 e Rendements (hi/ha) : 55“{ ....................................... ;
Nature du sol et du sous-sol : L1544 \gc-;\....ffm,-. BN oo manernemsmmmsnsonssaumcenss s sme SNSRI T AV R SRR AR e :
Mode de vendange : HL;(L‘(.J\KMLP«{K.‘ ...... NOMDBIe de tries & .o
CONItIONS AE VENANGE & ovovvvvvvvecssismsmvsnrisisssisssss g oo s P o |
| Spécificité de vinification et élevage : ...Hca.c,ﬁ.».\.u, L},d’n/.;.....g.)siﬂ \w\'tu,m.,..;..G.k./e.\.‘;.u:.‘kc..ﬁlk\;f.c...?bcx\@.mnmt&(_
' Elevage barrique : (1 Oui & Non Nombre de mois: ................ PO Type de bois i i
Elevage sur lies : & Oui (J Non Nombre de mois : .....i..Ha.u:) ......................................................................... _
Fermentation malolactique : 0 Oui (3Non
W F o P — En % vol acquis : }AQ;.SCJ.. sucres résiduels : .3Z°*«‘f—*y\ ................................. :
. Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. s | R e s HL |
| - - -
é LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE =
' Nombre de bouteilles commercialisées : G.E)QC) ............................................................................................ r
Date de mise en bouteille prévue : \/13‘(.]3\}' Date de commercialisation : J“/(?[!/Zﬁ/:}" !
Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOI;RE et 1,2«5 ........................................................................ |
Export : Q% 3 plfemiers ENEECHEE b oo sssiisia v sai siossha v T s s T s sTa rem o awas }
BRERCE © iciicoisons usmizmiminiss AQQ.% i
(3 GMS ioresnreeruenssersssssssesasnensnssassisssiies % ex de points de vente Paris/Provinge & ...,
Bl Caviste fmsmsanimasnrss “5..% ex de points de vente Paris/ProVince : ... ‘
CICHR § sswnsasivesimmmmsmmmisiisivoms % ex de points de vente Paris/Province : ..., J
] (O Particulier :......ccooviiiinniien AS5% | |
Frmamiin ETERERE, S S S S N eie— - = e wi|
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mﬁ? M LV sLome FICHE TECHNIQUE 2017
L RSl |

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce & Viticulteur [ Coopérative
Nom : Domm}e de. L:;x ? J.m‘.e.ce........ Référence client Interloire : EAF-. BAERE...M[ZGEﬂ)‘
Adresse : 2.« nLece. = ’?‘”1.6’?% ...... CP: ..43.230 Ville : I..J...t.LLS:@.r’.‘.ﬁf‘.. .............................
Téléphone : @Z éa lqum 45 3 l ....... F ¥ asrassnannsareassarbssegs s s Portable : €501 935'355/ ......
Email : [ﬂPF(,lP! nNLRLE. Vl? € MR CRe. Site : c!s?mmng..kpqplm [T =0 X =T ¢ S
Nom du propriétaire : [/inced gaff..'ﬁ .............. Contact / responsable : [/ma?ﬁl’ Dare...........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? J@.Oui & Non Quelle année ?.....ZOU?: ..................
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui [ NON  PreCISEZ 1 ovvevieieeeeeeeeeeeeeeee e eee e eeers e
Surface de production : [f,Lr ........... HA  Volume produit en moyenne : ... 2420 cciiviicnnirnrionnnns HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : _...L—-—&-PORM ..... l/ﬂPJe ZC')!f'e /Pl anA Fff.s ..........................................
Millésime : ...... ) S Couleur : "B[anc ............................................................... !
NOM de CUVER : ..vcviveririirircrie s s IVBAIRGIUIBYS iusainins svasmvavsirs oo innas o s vkt 650 oo Sicschs¥a b Wi i v |

Mention sur lie : & Oui O Non

Description du vin |
CEIl / INBZ / BOUCKNE & 1veveviiieivisesic it ctiaesbese bt ses et st ans sress s ase et seese e eseseesese st es et et et s ess et e es e s et e es e e eses e s e s eneaseasereaesseresens

..............................................................................................

Cépages utilisés (en %) : ./me@f‘ LS

Age moyen des Vignes : .. Superficie des vignes pour cette CUVEE © .........cccvvvvereeervreieeereens
Densité pieds/ha : ..., Rendements (h1/ha) @ v
Nature du sol et du sous-sol : fff ‘SBIZ ..................................................................................... e
Mode de vendange : ..... €©®@ ................... NOMDBIE & S & covvievececiircieiieeee ettt
Conditions de vendange : /IQQMJ o e TS 35 4 8 9 SV A Y RN ‘
Spécificité de vinification et EIEVAGE & ...ttt ettt ettt eens |
Elevage barrique : T Oui (3 Non Nombre de mois : ...ccocevvciiiinieennnns Typede bois i s .
Elevage sur lies : (0 Oui (0 Non Nombre deiniois? s s Wit :
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non

En % naturel : *4// ................. En % vol acquis : L ' AG.... sucres résiduels ;... nﬁoj/P .............................. .
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 2.3 '70 ............................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles comMercialisEes : ... @2 oo oo
Date de mise en bouteille prévue : «fST//st .............. Date de commercialisation : ‘/f /‘g/ﬁ )0
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ‘5_)"?0.4, ...........................................................................
EXDOEE | ot ioiiamminsine sminssnane vammrsns % 3 Premiers MArChBs ! .ot b e crebens
France | o, %

I Y R % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & .o eeeseereressseenens
(3 CaViSte 1uiiirerieeirr e verereessssineeseeenns % ex de points de vente Paris/ProVINCE & ....civccviieiievisiiessesrsseessssseseesssseens
CICHR ! v % ex de points de vente Paris/ProVinCe © .....cccviecvivicievieeieeisesisnecsnessisiesinns i
El Particulierivesswasssrassomimaraii %




N® Anonymat (2 remplir par interfolre) & e

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON CF Négoce B Viticulteur [ Coopérative

Nom : .. Dexmeine. ... Pe-kk\ﬂfw ............................ Référence client Interloire : ... 2 @% &4 ...
Adresse : ASJ,Zadﬂf;&%ﬂ!h\‘Uﬁ ................... cP: b330, Vville: UOL'Q’Q&L ..............................
Téléphone : .2, 4.9, 3622 LS. Fax: e, Portable : ...06.9% 50 S© 79
Email : Q’ﬁ"l&t‘v@qi@v-\wh&pgt'tﬁwmm Site : wwwhmmn&p&tb&MCOm ...............
Nom du propriétaire : H‘Pﬁ«t&tﬂu’ .................... Contact / responsable : IJMM..»L ....... Pelutears.n....
Le domaine a-t-il été-créé ou-repris depuis moins de 5 ans ? Bhoui INon  Quelle année ?..... 22 3. ...
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? T Oui TENON  PréciSez ! e vevie s ieninees
Surface de production : «.... b .oo.... HA  Volume produit en moyenne : .......: ACOD Hi
LA CUVEE

ApPEllation/IGP L@ Eee P RS e oo
Millésime : ........... 2RLG eeei, 0o T ] =T YT o PSS
Nom de cuvée : Pe,t-.("'oe&f‘i .................... Margue : ......] D Qmpunenpﬁt\r-ecw ........................

Mention sur lie : T Oui A Non

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : netb M‘O}'\deim” V{,Mf—‘-une—mﬁ‘&""” .....................
al acomen.. . ananas.... ok . pe oo
Cépages utilisés (en %) : Ps‘ﬂa\—%rts’f@ofh .......................................................................................
Age moyen des vignes : b ams Superficie des vignes pour cette cuvée : O,?Q ..................
Densité pieds/ha : ....6.9.0 s Rendements (hl/ha) : %"‘65 ...........................................
Nature du sol et du sous-sol : ...... DU S it a st a et s s a e s aa s et s et s eabetearteeesreesnrsannsrains
Mode de vendange : .me.ca.niagel. ... Nombre de tres sttt e
CondiTiONS BB VENUBIEE | oot iireri st et e s s re e s s res e staasaeaanbas shreesseessbs s resibssab bt s be s soeeabb et be kb3 e smeeeeeresenrnns
Spécificité de vinification 6L SlEVABEE & ..ot ettt r e b e e et ee ey r e e e
Elevage barrigue : 7 Oui £% Non Nombre de mois : ..coeceeeeccrververrnne Type de bois: e,
Elevage sur lies : L Oui [J Non NOMDBIE H8 MOIS I o vres i e s s e ssba s srasrbessbessnneassssrbronse
Fermentation malolactique : £3 Oui % Non |

En % naturel: .oA2.S . En % vol 3CqUIS | cvrernenenr, SUCTES PESIAUEIS  ooveo oo,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ....... AC?H{ ................................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialis@es | ... ety a e e et e rere e re e s e eanreas
Date de mise en bouteille prévue : ..Z\E...‘P.-!r\.f.!.‘.'.?.( ............ Date de commercialisation : ........ccoviinvnnoneccnnn,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ f«\»?oe’ ................................................................................
EXPOTE © covcieieerieeeceee e % 3 premiers Marthés I s e seme s nr s st
France | . e senre s %

FIGMS tie s e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ...ooocorvcecvevvevecs e
[ Y T % ex de points de vente Paris/Provinee | it ereeeree s srieerarene
I CHR 2 reeeecevceccecvmt vt e mrrorn s % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o cisssiisscneesns

1 Particulier e % _J
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LE DOMAINE/LA MAISON . (3 Négoce ‘@Viticuiteur (3 Coopérative -
Nom : 6/7& mm..MCffG.M.M.L&tﬁem ................... Référence client interloire : ﬁﬁ%gﬂwﬂz/?‘&ﬁ

Adresse f ..C‘f[éﬁf&m..‘E;[.e..ﬁa‘.M.Cefo.m.w.;e}e..... P hph 43D, viled 6. LORDUNXROTT EQEAA
Téléphone : .05 405&6821’4@7 Fax : f)@l}@g%é’ﬁg;?r Portable : .56 SOk . babo......

Email : Satetre.. .C.Lla[’ﬁcm.w.ﬂ/l@/muu.%ite b ehteberhtt b it btn it b s b ranarrenne [ JERN
Nom du propriétaire :Qﬂ@L..gamué}m ........... Contact / responsable : ... U2.i0.40. rek SHUUBTRE .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Qui Non Quelle année ?g,z.{?f?é} .............
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Qui on  Précisez: ....cceceeenane e
Surface de production : 602ﬁ%//’f:i«0HA Volume produit en moyenne : ........ pZ?%é/ 7 30 TR Hi
LA CUVEE

Appeliation/IGP : ﬁ(&?(\bxm\‘ ..... T P
Millésime : ........... B SR T T R ) C YT ST
NOM d8 CUVEER I .ot et MAFGUE & ooiieeiirececer et et e ern s e nennee s

Mention sur lie : 53 Oui OyNon

Description du vin

QB / NEZ J BOUCRE T oottt ettt s b bt i et bt et bt shbstd ot e s s o b b e b bas e s b s s 4 e s sRbe 14 e abE s 4mets e e mseae ek sRn e et s nee sbnaaneseartsnbessbenneasennanns
Cépages utilisés {en %) : ........] Q .(;h\.()kf ..... WA '\Qﬁy&s ...................................................................................
Age moyen des vignes : si\&cm Superficie des vignes pour cette cuvée : @.ng ..............
Densité pieds/ha : acmﬂs ...................... Rendements (hi/ha) @ ......... l\’ﬂ“t ..............................................
Nature du sol et du sous-sol : h.%m:b N ertseererranereaseneneenes eneasenereeseanant e teaee b an e et anans e s et e ke ns et esa et ea e r e e aReRear st s e s Rt e enrterres
Mode de vendange : ... MW CLadAA L .. NOMBre de tries | oo s er e s renes
Conditions de VENMAANEE I coovviccieicee Fee ettt rsen e s bs e r s e e et sassanessoar s vaaresranssraassraasenrae s ebbaesrabssbabaesabbabassasaess
Spécificité de viNIfiCation 8L BIBVAEE & ittt e st st s st eeressar e sme e s e e nesnn e R st nne s e eres
Elevage barrigue : O Oui D\ﬁlon Nombre de mois: ...coevvciniievcicnn, Type de bois v
Elevage suriies: 0 Oui d Non NOMDBIE 8 MOIS I ..o e e csris s reresrers s nresnresnnessscrraraasennes
Fermentation malolactigue : 0 Cui A Non

En % naturel : .ooevvevnniieniiinnn En % vol acquis : .A?\Tf).i:...g%cres résiduels: ...... 2@5‘) .....................................

Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : ..ottt HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE Wi
Nombre de bouteilles commercialisées : ......4 o X VOO OO
Date de mise en bouteille prévue : HG\,\ ...... Zﬁ:\?}- Date de commercialisation : hgf\,\,&\&aw, ..........
Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE : 5)Lg ....................................................................................
305 10] ¢ QOSSP % 3 premiers MAarchés | e e e s
France : .o...oeoeeees XD %

T GMS Teoieerreeenee e % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o,
O Caviste & veernieavesansd "% ex de points de vente Paris/Provinge & .o.ccvvoecrnincreniennencoerennsneresnens
LA CHR & oo riseriiiv e ssss s sssnnneeranes % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

(1 Particulier :........... AL, e %
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iR, i some FICHE TECHNIQUE 2017
HE W

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce [ Viticulteur (0 Coopérative
TR AR T 7RO 1T AR  ————
T [ L T R e T, CP: LSO, Ville: L KENY. £ CALGCES.....
Téléphone V/J,LK;":L) Fal: coimsiniammsamsiimmms Portable : .06...40..84.38..35.......
Email : ..m,ﬁi‘i.;:\.s.i..,,..r....(;if..u{...,.».n.ﬁ-;xif.;s,:..f.-.{.’;'..\w. ......... BRI cerasnsonmornninsennsnmnsss sasmnssanns rss 2s msmes vpmsenmensaniinton i il dtins
Nom 'du proprigtaire; . ssmeisiossss s Contact / responsable @ ..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui @ Non Quelle année ?..... ﬁ(.fi,f.)..{l ...............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui I Non  Précisez : ... L bl /A VL S,
Surface de production : ........2%0......... HA  Volume produit en moyenne : NP4 Yo = 4 AN HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : .......LLLMNOT.... GRS
Millésime : .ovvevererrrenns =0 || T —— Couleur: ......G.RL5
Nom de cuvée : ... L0 ... G Y T MIEUE | e ABITBE s

Mention sur lie : O Oui E.Non

Description du vin

CELl 'NEZ T BOUEIET upisnnosnimsimsvisseniny b oosssasss et e s m s o5 0y 1 S ey s P v Vs i s P s Tt B
Cépages utilisés {en %) : Fﬁmi .......... Y Y bR BT T
Age moyen des vignes : ........ B NS Superficie des vignes pour cette CUvée & ....ififie @ Lurrrercnennee.
Derisité plads/ha & S QDB i Rendements (hl/ha) : C,\{lr(//'{‘“ .........
Nature du sol et du sous-sol : C.‘;;{ek.ﬁ...s:‘m....ﬁb.mti...cm..../!.G..ﬁ’....}.;z.f.fr;l.-x....;"é.«.uct.....L.C};wml}}....k:..f....&.t:.u&.(é‘;...
Mode de vendange : ......... /.L:.)@.cq.‘:.uaw.: ....... Nombie Jaties ¢ conmmmamaasnupss T ——
Conditions de vendange | .....cccovmnniii e P e e PO Sy
Spécificité de vinification et élevage : ... 72?-:.‘;..‘,.4;1.4;.-1,;../;«5........'.EM.L..—;./: ...... ;X.;wt.....]{.’.ﬁma .......... ./,{ :3,;.4%‘.-;....L../;—...A.;cg.a.f.s;c'.{
Elevage barrique : 0 Oui &) Non Nombre de mois: .vieneearnicnnn Type de bois: ..o eeieniineeenee s
Elevage sur lies : 0 Oui 3-Non NOMDIEIHE FBHS & cvvionsimsveremims s v s e £ s G R
Fermentation malolactique : (J Oui fFNon .
En % naturel : J K ............ En % vol acquis : 1'167 ........ sucres résiduels : ...... ezls_ﬁ\ ............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... ‘ ................. u ..................................................................... HL
V//( SO :
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE "
Nombre de bouteilles commercialisées : .............. .Z(;f-;.-...(..&—.s;....fﬁ.‘t .......................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ,_/&IW[} ....... Date de commercialisation,:/{.;’.\r.»@u\.,m.....tl...‘.l..: ......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..............cccvvvimeinnincnne AR ST RSO e s
EXPOrt : wovceevererees B e rereimmsmermemnes % 3 premiers marchés : [obLG/G G, = MSA.. =... ROYANIE. UNKS
France ! .ooccveeveens 7 v SR %
[ Y % ex de points de vente Paris/Province : ......cccveeeinrinennniiiiesnins s
(J Caviste :..ocveciinns T WP, % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
O CHRS ssnvsmvanmmmmisisins g miia % ex de points de vente Paris/Province : ...,

3 Particulier :........... Y e %




£

N® Anonymat {a remplir par Interloirad © o,

SLORE FICHE TECHNIQUE 2017

' LE DOMAINE/LA MAISON 3 (1 Négoce ® Viticulteur {1 Coopérative

Nom ; Domcwzedu@%m\)kr ...... SOTU Référence client Interloire : ........ 544603_ .................
Adresse BLQ,GDQOM\QAQf“TLLUEREA CP: 17925@ Ville: SEVAEMCINE

Téléphone : . OZENFO LSO . FaX: oo Portable : ..Q&6.82.539L,7C. ..
Email © ... QQﬂ‘YQL\'QQ@wQQMb\)Cfiom Site : .. \NAK o MUSCAOET. = SUR- LIE s (oM .
Nom du propriétaire ; &fe\‘di&a%u&:&yb‘@d Contact / responsable ;oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui W Non  Quelle anr‘_\é P ;
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis cu autre ? 8 Oui &) Non  Précisez: ﬂanl?’\«a&crtﬂb‘"“aﬂﬂeﬁh‘oP@(ﬁit}E)

- Surface de production ; ... 32_....I—§A Volume produit en moyenne ; ........ 4 8(39 ................................... Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : Igp\)ﬂgc\@ Plfﬁ ............................................................................................

 Millésime : oo QN TR Couleur : ...... B CNC e
Nom de cuvée : DO(YICQOG(,\Q .............. Ner........ IMEFGUE : 1ovteeereerncse st ees et sees s s cesses e nesss s

. Mention sur lie; 81 Oui & Non

' Bescription du vin
GBI/ INEZ / BOUCRE 1 oo ettt st e sttt sttt et et ettt et e e e

~ Cépages utilisés (en %) : VVUTGRLS ............................................................................................................

- Age moyen des vignes : S .......................... Superficie des vignes pour cette cuyvée ; O,tg ..... £ S

‘ Densité pieds/ha : .......... 68@6 ................... . Rendements (hi/ha) : ... SSNE o

Nature du sol et du sous-sol : dif&%)’{‘-f); ....................................................................................................... !

| Mode de vendange : ..... méczmc/ve .............. NOMBIE D8 THTES © covrriervrrierrcicerere ettt

Conditions de VENAANEE & ..viiiiii i et a L et

| SPACITICITE de VINFICAION BT EIBVABE I ..oivveviiir et ieee st se et re ettt rs s ea et eae e s s et ese s eaessanessae s srenssne st ansesatnseans

i Elevage barrique : T3 Oui @ Non Nombre de mois: ..o, Type de bois 1 i

? Elevage sur lies : & Oui [ Non NOMBIE H8 MOIS 1 Lot et st e easesnre s aenrees :

Fermentation malolactique : O Oui & Non
En % naturel : A??,?'QEn % vol acquis 42,30 sucres\;&ésiduels : ASgr ....................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée ;..o .SQ ...................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

" Nombre de bouteilles commercialisées : .......... 6(3@0 ...........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ....... 45/03/204? Date de commercialisation : 45/0;/2047* .........
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