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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Muscadet Sévre et Maine 2016 MARCHAIS Patrice 2eme Demoiselle 461 MUSM1
Muscadet Sévre et Maine 2016 EARL des Tilleuls vieilles vignes 143 MUSM2
Muscadet Sévre et Maine 2016 EARL des Tilleuls essentielle 142 MUSM3
Muscadet Sévre et Maine 2016 EARL GIRARD Patrick Fleuron 196 MUSM4
Muscadet Sévre et Maine 2016 EARL GIRARD Patrick Tradition 197 MUSMs
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Nom du propriétaire : TAVARCHAIS... (\ ‘T}C(“Contact/ responsahle? cu e s e nams s
Le domaine a-t-il été cree ou repris depuis moins de 5ans ? 1 Oui 0 Non Quelle aNNée ?.......cc.covvvrecvenisveneen.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 6 Oui [0 Non  Précisez : A [ B X =
Surface de production : ........... l':‘l(:-. ....... HA  Volume produit en moyenne : ,/foc“ ....................................... HI
L R |
LA CUVEE
Appellation/IGP : ”1\-1,-3 Q:XCLC“ ...... qé’kléff}kl‘\/l@,&”ﬁ ...............................................................
Millésime : ... iﬂlg ............................................... Couleur: ....I0 qvnc ................ Vo [)sinsvssonssimonssmsansyinsaraianss
Nom de cuvée : rihlt; Jlmc; \LSCH ............... Marque : ...\ =4 2 WWACMEE..... ﬁ{)ﬁﬁLft
Mention sur lie : & Oui I Non
Description du vin
il / Nez Bouche i & CLLL(Q Dlﬁs Qt, FLL,L l?.t‘ n B E T ————
Aouee.. .2 L{f [4-_’ ....... f-ea ...... QQW ......................................
Cépages utilisés (en %) : N |2a.0M.. 4 lfm.. b i N A R R R R R A AN
Age moyen des vignes : 1. ABAAD e Superficie des vignes pour cet ,,zl 5{}1 Ocrirnneanneens
Densité pieds/ha : " 5 ....................... Rendements (hl/ha) : [ .......................................
Nature du sol et du sous-sol : .a.z[DLQ LL mnoh e, Avd.. . ! mg......:.&. 2 S
| Mode de vendange : .....Wi\.e.@a.v.L.\.Ot.LL.t‘. o] 3l ] E = L A (<L U
0o 0o [ ol g R e LA VL] 115 =10 T ={< IO P PP
Specificité de vinification BT BIEVABE © . iR e
Elevage barrique : 0 Oui fJ Non Nombre de mois : ............... s Typeideboiss o
Elevage sur lies : & Oui (0 Non NOMBIE e MOIS U0 CH oo eeeeseeeee s eeeseeeeee e eeeeeeeneee
Fermentation malolac ue : T Oui Kl Non
En % naturel : ....44.... g .......... En % vol acquis : ,/M 873) su FESTAURIS & et
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : FEE ....................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : :) L T 3L @ SO USSR PRPTUPRPUPPN
Date de mise en bouteille prévue : 19_) MNOLES. iD;H Date de commercialisation : /lecff&. A L(.. ..... iﬂ ......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......57.5.01...%:- .............................................................................
EXPOrt i oo ncrieec e % 3 Premiers MArChEs © oiuiiiieiriiseee e e e ettt e e s enaee s e b e e snee s annenan
ErATTCEE smmcans snres s shss s ppsssssss %

OGMS i reree e % ex de points de vente Paris/Provinge & ........cccoivviiiiiceniinsiinisessiesiieseeene s
00 Caviste @uurrrciieeiieecieecieeee e % ex de points de vente Paris/Provinge © ..o iinninncnessonne e
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Nom du propriétaire : .1y

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui WNon Quelle année ?. ...
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ﬁ NON  PrECISEZ © vivviivrvreiiriisivieievisiireesesrinnasssnannsensssns
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Mention sur lie %Oui 1 Non
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Cépages utilisés (en %) : ..../7 m gwfgvﬂéie@/«{ﬁﬁé ............................................................

Age moyen des vignes : 262,248 ......ocevennne. Superficie des vignes pour cette cuvée : —“6‘\@1.- .................
Densité pieds/ha : AT o WA Y S Rendements (hl/ha) : ... 4 S-U/ACL ......................................
Nature du sol et du sous-sol : %ﬁgﬁé ; [’MQIM'M_}/ &U/ ...................................................
Mode de vendange : ..m*gﬂéeéyfﬁ)é{é’m ......... NOMBIE A€ tHES § vvrvvrvrece o iiriirsrie e ssesasaeeas
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Elevage sur lies :Z@ Oui 1 Non Nombre de mois : é’m ....................................................................
Fermentation mélolactique : O Oui PﬂNon

En % naturel ; UJZ. ............... En % volacquis: .. 2‘4‘ sucres résiduels : ........... ?Zﬂf/La .......................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 2 /ML ........................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ..... 35‘6490 ............................................................ /40 /, ......................

Date de mise en bouteille prévue : ﬁﬂf’fﬂﬁ&?@/? Date de commercialisation : ....£7U v [‘;ZQI?_ ......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : S;ZQ-E ...........................................................................
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' Nom du propriétaire Contact / responsable @ . SedTem ™
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? J Oui E'Non  Quelle ANNEE 2. :
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CUVEE

G

TP OPPRRTO % ex de points de vente Paris/Pravinge | ..o
............................................ % ex de points de vente Paris/Province @ i
DO CHR % ex de points de vente Paris/Province @ ...




N° Anonymal (8 remplir par Interfaire) @
19-22 AVRIL 2017

VAL L8 LOWWE

FOUL LEL YIRS [ONT QLMi ha W

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAiNE/LA MAISON (3 Négoce (8 Viticulteur O Coopérative

Nom : Azmenin, CECOD " j;faw ..................
cp: by dds (lisdea. [SEe !

Adresse : '@v’?i%ﬂéﬁd“ﬁggf’ﬂ ............................

Téléphane : B2 %aﬂ“f’f%ﬁ“?ﬁ FaX & v naeeene. POTEADbIE ﬁggﬁﬁf’jﬁjf ........
Email : ... &0 @tm’"fjé"v‘/ﬁ"m #-;.%?.f.'..{:.w.es—. ....... Site : WWW”C&;Q“’"\%%%% mﬂfj ?‘{jh ...........................
Nom du propriétaire ; xpﬁ?{}“ﬁﬁa{{?’”&f&j ............ Contact / responsable : :}ﬁfﬁ""\ ...................................
Le domaine a-t-il été crééou repris depuis moins de 5ans ? O Oui ' Non  Quelleannée 7.
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