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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Touraine Blanc 2016 SCEA DOMAINE DES SOUTERRAINS 140 TB1
Touraine Blanc 2016 SCEA Roc de Chateauvieux domaine de la bruyére 894 TB2
Touraine Blanc 2016 SCEA Roc de Chateauvieux Domaine de roc Chateauvieux 893 TB4
Touraine Blanc 2016 SAS VILLEBOIS 626 TBs
Touraine Blanc 2016 GAEC DESLOGES M. et F. Cuvéele S 831 TB6
Touraine Blanc 2016 SARL Raphael Midoir 890 TB8
Touraine Blanc 2016 EARL PARIS SIMONEAU Antoine Simoneau 928 TBo
Touraine Blanc 2016 SA ACKERMAN Marque REMY PANNIER 528 TBi1o
Touraine Blanc 2016 EARL CHOLLET 275 TBn
Touraine Blanc 2016 EARL CHARBONNIER VIEILLES VIGNES 580 TB12
Touraine Blanc 2016 Mme DINOCHEAU Laurence LES DESSUS 547 TBi13
Touraine Blanc 2016 EARL DOMAINE DE LA ROCHETTE 515 TB14
Touraine Blanc 2016 EARL PONLEVOY sauvignon 334 TBi16
Touraine Blanc 2016 EARL CHARBONNIER SAUVIGNON 579 TB19
Touraine Blanc 2016 SCA DOMAINE CHAINIER chateau de Poce 495 TB2o
Touraine Blanc 2016 SARL FRISSANT sauvignon 761 TB21
Touraine Blanc 2016 EARL DENIS Patricia & Bruno sauvignon 741 TB23
Touraine Blanc 2016 EARL LA GIRARDIERE domaine de la girardiére 647 TB2s5
Touraine Blanc 2016 EARL MICHAUD 720 TB27
Touraine Blanc 2016 GAEC CAVES DU PERE AUGUSTE Sauvignon 7 TB29
Touraine Blanc 2016 EARL Guy MARDON DOMAINE PRE BARON 545 TB30
Touraine Blanc 2016 SARL LA CHAPINIERE DE CHATEAUVIEUX sauvignon 269 TB32
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YDUS LES VIKS SONT DaNS 53 Natune

Nom du propriétaire:..R/.I.fl‘Z.Z.f;'..‘).s'....~...’s‘.\../.*.“............‘. Contact / responsable : ém.(m('/z’} ..... S :/fffsz‘:f%*‘?"i

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui Non Quelle année ?\:’QU ................

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui [T Non  Précisez : ... T €dSEn . LRSS

Surface de production : ........ o2 ....... HA  Volume produit en moyenne : .......... A HI
| LA CUVEE

Appellation/IGP :

MHESIME ¢ vvevrererees s 2 Lo
Nom de cuvée ;o v ssses st Marque : ......... Tt rr e r ettt er e et n e e ny e e e s e ne b e r e e e e R renates
Mention sur lie : (3 Oui ('Non

Description du vin

CEIH / NBZ  BOUCHE | e tei sttt sttt s st e et e s ats e s et s s e bae e saseasanr s s saraen e sababa bbbt 4 e e e e e e ettt e s bes sendeeeeanaresarntbens
............. - ,{ﬂwy
Superficie des vignes pour cette cuvée : ........ }H"—L‘ .................
Rendements (hi/ha) : ..ioo.d S meeed P oroereeoersersereo
........... /q—t &.asméffth
NOMBre de tries 1 e
Cenditions de vendange : ......5@.421.1«..3 ........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : Z‘ffém ......... e «%’: ..... 7. / j“cyw,/«'f ..... /?;’!44@;./«#1’24“ .....
Elevage barrique : C310ui [ Non Nombre de mois : cvvviivcnciieeienn ~Typede bois: .,
Elevage sur lies : & Oui F Non Nombre de mois : ..ri.’.rf.'.f(«. ..... ST AR V1 SO
Fermentation malolactique : 3 Qui [ Non .
En % naturel @ .ovvvvcenvniinnnnn, En % vol acquis : ,/'2;46/ sucres résiduels : ./ft.'z ............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ R RO HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nomibré debo S 2 G dB e R
Date de mise en bouteille prévue : i, Date de commercialisation : U/HJOH’ .................
| prix particulier TTC dép: BRE oo FoComee e i, —_—
L EXPOPE  cvererreereerer s % 3 premiers marchés: ... CAHWE ... ft/bvao ........ Deo..... ,&f’fﬂ/jf?u
France : .o renne % :
Y GIMS e % ex de points de vente Paris/PrOVINGE © v ness e sesresssiessvons
(J CaviSte fvnrirrverrrierrsnrrseereeserennnens % ex de points de vente Paris/ProVifICE & .vcririsi i mnsisissoississens e
POCHR it % ex de points de vente Paris/ProVINCS : v isiininreriesieesteeesrere v

[ ParticUlier e %
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m: ﬂm& B Ao FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce Viticulteur (] Coopérative
Nom : S0, éH Jﬂww’.bw s Référence’client Interloire : ... 200 20,
Adresse _,/i b«?...ci\e_mm\ C.Lr. ( ._U.«R\.-L ............ ..., Ville: (, WL‘LLJ.&MHL..(’.LM: ..............
Téléphone : .CZ. Lﬁ.. 2525 Fax: 0,24 T. ')w:.? 8 P ltable O.6. 6. (3@ 1.
Email : 152, L (‘M.f(’wk, e, Site DLQW%E:}\-MGL .................................
Nom du propriétaire : C/Lou. WNEST .. Contact / responsable : S=r DN oG C/La.\....u .........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depws moins de 5 ans ? (3 Oui Non Quelle année ? ..................................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOui I NON  PréCISEZ : .ocvvivviriaviriserisisnnieeeessssssnssersassesens
Surface de production : /QQ ...... HA  Volume produit en moyenne : ... 2 5. (ot HI
LA CUVEE o
Appellation/IGP : ... ( Zanil g —gl«lﬁ\ (y’\..&’\ ..........................................................................
Millésime : ...... ZAEH/(.: ........................................ Couleur : ... DCMC__ ....................................................

Description du vi
CETTE';ZL‘}"BO'J"'" ......... il uigihed o adedhgoms, Lasche.,

, Y f cu.!—'. ........................................................................................................................................
Cepages utlllses (en %) : ...... .% T
Age moyen des vignes: .... 2:6.:)@,, AN Superficie des vignes pour cette cuvée : %.2. ......................
Densité pieds/ha : .......... RN SQ .............. Rendements (R1/Ha) : ... oo seeeressessssesssssssssesssessssessssssssensons
Nature du sol et du sous-sol : .......{ 53-‘- C B X Y =S L, N
Mode de vendange : ﬂ\,{,LCLf\.L(‘u.Ll ...... NOMBIE AE TS 1 oottt ettt e e et a e s s ebaes
Conditions de vendange : ..... b@m@J ..................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ....[.0L0LL Mty L a T T
Elevage barrique : (J Oui JE Non Nombre de MOiS : v Type de bois : .viveveeieeee e,
Elevage sur lies : [ Oui [0 Non Nombre de mois : .. 6’ BCLS oot s
Fermentation maloiacthue O Oui /B Non
En % naturel : ...LZ. .i .............. En % vol acquis : lz,l’r sucres résiduels : ......... - S ——
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : ... B8 essss st ssansssenes HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : .......... B B BEEY..........ocommmmmimsismsnismesiisn el iissmassindion
Date de mise en bouteille prévue : .00 G085 AR L. ; . Date de commercialisation : tl b\afll ("(\l( ML

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .........foiviiiiieiinpreeenieniensesies b osees e aesragmasesssapmgessee ? ..............
EXport & i .2.(,) ............... % 3 premiers marches Q@d&m&m& ,«ul A g al.o,t%

Erante & wosssssssemovivis % ............... %

? GMS trreiieee ./Z T 2 I — % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ....veeeevcreeseieereseereseereesesnesesesns
E CAVISTEIE i imisiios i vogisi % ex de points de vente Paris/ProVINCE : .....ccevvrevivenerireerinerierisessissseransnes
IO | O % ex de points de vente Paris/ProViNCe & .....ccceeeveveveeeeeeineeeveeinesesiresveessensans
(I Particulier @ ....oeeeveeieciee e %
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LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce /EViticuIteur (0 Coopérative

Nom : SCER..Reac. de.. (. "G.L(U&w«,two Référence client Interloire : .. 2.0 3. v,
Adresse _JL}\-SL‘]L&M’LCLQCQ».&(M._ ................. cP: LuilO.... Ville : Cikzu DA N EARE ..
Téléphone : Aéi% 028k, Fax: O LE2622.65.... Portable; .QLE6.62.5.1.94.
Email : £ex.. L0k CJTS.CMAQ%??@(_.(ZCMH&{..:.. A Site : MU ALOS U OR AR LOM s
Nom du propriétaire : .....! - 2\..‘..(15..-’.\&3..': .................... Contact / responsable : C,/lk OL0Rer gﬁ‘.a%g.m& .....
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [} Oui/E Non  Quelle année 2.,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ,B Non  Précisez: ............ s s
Surface de production : {/f.ﬂQ ............ HA  Volume produit en moyenne : ......ccocu... 2 O HI
LA CUVEE S 3.

Appellation/IGP : I@L\m&m ..... SL\.LWL%MH ........... Vevereersenes  seressessesesssssessassnsssasnesseneiserassness
YT 7 U SV Couleur : ... 2T Moo
Nom de cuvée _,l“‘ﬂﬁt.d&(t TRV VL2 FRIEEIE ¥ oo vammes sy e s s

Mention sur lie : (1 Oui )E Non

Description du vin _ /g ) U ,() L
CEil / Nez / Bouche : fr (—— ML\.‘?Q'UJ&QOAAK%S%QJ AT )(‘5'1.4.

Cépages utilisés (en %) : ....... g Q.ML&A.O’LJ@&"A .............................................................. T T
Age moyen des vignes : ..... ,72 ......................... Superficie des vignes pour cette cuvée : 3 [
Densité pieds/ha : ......... g(—w .................... endements (hl/ha) : ..... LLZ_,_, ......................................................
Nature du sol et du sous-sol : ..... Qrf‘&x/&)& N S OSSO
Mode de vendange : W\CC(L\-&CJ{L. R NOMBIE A€ THES & ovveveieceierece ettt eree et e
CONditions de VENAANZE 1 ..ol LLLA Koo oo ooyt eseeteeeeesesess et et et esssse st antasiee s sesseseasesssemseeseneseaee
Spécificité de vinification et élevage : }‘fcaeL* 20 Fo B, o 725 SO WO
Elevage barrigue : (J Oui Non Nombre de mois : ......... S G Type deBols | wnumuammrsiosins
Elevage sur lies : j@ Oui 48 Non Nombre de mois : ..... é..,.’h..m’ﬁ ..................................................................
Fermentation malolactique : (J Oui & Non
— —
En % naturel : _/A.Z,l ........... En % vol acquis : /A},S su_jres résiduele s el

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... W S HL

N* Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : J/I/ILQQQ ....................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : M. 204 F......... Date de commercialisation : lif:n.,kfl) NGRS,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... xg ....................................................................... R ) S
EXPOrt: wovvevvereeereenn, =, T % 3 premiers marchés : ......... %M.M,MM/MG;BC ‘Clu&__
FFanCe © wovvveeverereerenss B.Orne %

GMS v 27, © F———— % ex de points de vente Paris/Province © .....oeivienieienenvininenisiesiessnenns
(0 CaVvisSte fuoviviiecsiee v % ex de points de vente Paris/ProViNCE & ..ovvvviiieiieiieiee s eiseseersaerinsieans
LVEHR £ s % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ......ccccvevvveveeiiiriirsinssiesesssissseansssnes
CJ Particulier :.nnivsmaniimivee %
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LE DOMAINE/ MAISON @@goce O Viticulteur (3 Coopé ra;}ve

Nom : A\ 1 Cl@/)ui/) v N—— Référence client Interloire : {?{
Adresse : 49)?/%@1&;)/%/‘}%0 Alrevrrareennn, CP: ‘-//“é) ville : .. ﬁ&/fi‘ ..........................................
Téléphone @ ..eeiiiviecciiennen, DORPT Fax: ... s g Portable: l’r{ f%/ § z”;y“(/

Email : .4J1. ((O)/U[{;/g OBl fovecreegeneerensnn Site : .4 %J)A N
Nom du propriétaire ; !)ﬁ\z: [)&, /LU«LZ&/{M ......... Contact / responsable : \#}i&! | JX / ........................
Le domaine a-t-il étec éé ou repris depuis moins de 5 ans ? (O Oui Non Quelle(- nnée ?00@ ........................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui (ﬁ\Non PrECISEZ S v s resss s s
Surface de production : ............ Edien HA  Volume produit N MOYENNE & ueeiiiiiieeieeeeeieeecrveervreesrresreesnreeenns HI

—

I):';p(:I-:a:,t:EoEr1/IGP [‘\7:9& ,/U)&Cé(jm ...... A(_,)(O MJ/"-Q« SM]ML‘ID’) (?/Q«# Lt

MillEsime : ....civeerense O oS VA Couleur : bféM ................ T ——
NOM A8 CUVEE & oo ee e aee et eeereeaens Marque : Z,O ] 6}M ............................................

Mention sur lie : O Oui @-_Non

Description du vin

CErI/Nez/Bouche CoLOSL.. 0&/@ “41(/ 4&)3['«89{2 L!M[L\ mnuia.: bmajﬁé pfﬂe‘%}t@m ot
(2

Mg /;mmmmz, p m@q»mma, o 6 eram.m mmcza@&’ﬁfmyuw
Cépages utilisés (en %) : ... 3’)5!)" dnsa Jf)éUIC. ................................................................ v T
Age moyen des vignes : .........5 S e Superﬂcue des vignes pour cette cuvée : ;\QDHAt
Densité pieds/ha @ e sse e Rendements (RIJR) 2 e
Nature du sol et du sous-sol .Qu L&J) Qe.. )?) ...........................................................................................................

...........................................................................

Mode de vendange : ....eecvee e,
CoNItioNS D8 VENAANEE & oiiicvriiiiiiiiiiiiiisisnie s esbbbe e s s s sassssesaegpasssasssbaeesssheessaansssssssssessessisssansssnsnsesssrtes ST —

Spécificité de vinification et élevage : ﬂLau,waL?ﬁp 48 Ll 100 IV a&@hg.))?ﬂ/l,ﬂ.h&«h Wiine umfi%m
Elevage barrique : (0 Oui [zl.Non Nombre g Type de bois :

Elevage sur lies : & Oui 1 Non Nombre de mois : ..... u( ....................................................................................
Fermentation malolactique : & Oui,X0) Non ‘

En % naturel : Ia{["f .......... En % vol acquis : ....\4. .\\q ...... sucres résiduels : Q{GS ..... ' /L .......................

Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVER & .....coiiivieiciii et ssere st resersas s s T aa e e st s s sbeeessneessanesenns HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .... %QO ..... QQL/) ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : WY\QMA .......... H’v Date de commercialisation : ......cvcveervvrveesieesseeernrneens
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Q 0*"@ ...............................................................................
EXPOTLY coimsosmnmsmmasasss smisass vl sags % 3 Premiets MarchBs § cousssisimisitimmimim i s s i
France @ ..o %

OGNS i vommmsscisensen g % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...cccveiveeviicsiemiinssseesnssieesneenns
) CaVISte suvuiiantissiansinsiciss smnsmssasansnsonses % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ..ovvvcvvvereeevvirereriseeesneeeesseeessneesssses
CJCHR & ettt % ex de points de vente Paris/Province : ...cveiiecrscsicsnsceeesieesinessnesneeens

C) Partictller s %

L
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce X Viticulteur (J Coopérative
Nom : ﬂar;{./fk ot fm;.a-.b SDestage k... Reference client Interloire : ...... [T | R
 Adresse : 0L.... (k... ﬁr:’wpﬁf’h s CP &Ml Q... Ville .dﬂ(ﬁ ..... (L) B %
Teléphone 22064 N - F e —— Portable ; .@6... 2. .20.. 24 3F" .....
Email : m/ac[a/a fre. PMme W T Site : MM DANE D COGRTRE.. 8 LU e
Nom du propnetaire ................................................ Contact / responsable 1 ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 209 0ui @ Non Quelle année ?.....cms
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui @ Non PrACISEZ & cvvvvresreeserirrmassssmsmsmnssssassasassssssssissass
Surface de production : ............. Z.}:,HA Volume produit en moyenne : I £ v ", ST RR—— .

LA CUVEE .

Appellation/IGP : ...... TRURBLE . .-

Millésime : ..coeeenien Zolf.. Couleur 5:@&(4
v

Nom de cuvée : ... [s Marque : .ﬂa;?f:m.’.....,ﬂe &:’(«f@«m:
Mention sur lie : C] Dui (J Non

Age moyen des vignes : ........ oevereaenee Superficie des vignes pour cette CUVBE © orriereiressersasmssesnanneesssasanas
Densité pieds/ha : ... ff Rendements (hi/ha) : L N h&.

Nature du sol et du sous-sol : ........ @"‘«c‘a /J!/!) 2de...

Mode de vendange : ... s . Gilennnrnrnscn: NOMBIE A8 THES T ..rocueecerecssrraisimse et s st
Conditions de vendange : ....... Lt

Spécificité de vmlﬁcatton et élevage :

Elevage barrique : (J Oui @ Non Nombre dE MOIS 2 vovvevverersrrerieemenseres TYPE A€ DOIS 1 coviincisiinnsnnneecssinnne
Elevage sur lies* «Oui B Non NOIMIDIE B8 OIS § weteresissssserssoassssssustessisssmsssstossussssanasasssssnsssbessiassimsssasinissssnssasss
Fermentation malolacthue 3 Oui @Non

En % naturel : ..Z.Z... *Z2.s.....En % vol acquis : 44.40?.‘" sucres résiduels : ....... YR TR —
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuyée : - S SRS, |

|

( LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : faapop.élmé%
Date de mise en bouteille Prévue @ ... Date de commercialisation : ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : K)r‘bz{/
Export : s %0 3 premiers e 11T IO U PP T B R L AR
BPAICE  vroioveerrersssassasasssssessasssssassssssnss 90

[T GIVES fonermnrrronenesssssssssiitnsnassnshatinissanss % ex de points de vente Paris/ProviNCe | ..sissssmmsssimssnereees
7 CAVISEE frereirurreriereserismeecsssmmnnsensnnins 90 EX de points de vente Paris/Provinge & .o
0 1§ 00 ;| B e e R % ex de points de vente Paris/Province i ..
T PArtICUEE eoveeeeeeceresereeesssssnnensens %
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LE DOMAINE/LA Nn i Négoce (] Viticulteur (J Coopérative

Nom : %A?QL [_f ....... Référence client Interloire @ .. . 4

Adresse : /{3,2 m]m &v 4 . ; .Z(xfm ville : ...C.4 (/777 [ AP

Téléphone : ... S?.* } 5’5 ? 57 SR B, Portable 05 7 33 523

Email @nﬁfﬁ@ [ L?L Camj Site : . dalul. ,/M/a UL o RN
| Nom du propriétaire : RJL ....... ( .B@zﬂ_ ...... Contact / responsable : (f .Q,/ PEAL ... . j

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui 1 Non Quel ANNE. P

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui Xi NOH  PFOCISEZ i sivisssisivsiissivsvavivessssviinumrenesansiomnnsansiss

Surface de production : 3{:? ......... HA  Volume produit en moyenne : .......ccoeeevns 2@9@ .......................... HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : A’OCJ; Q(ZUZA? ﬂf(,/ ...................................................

Millésime : ...... /i(o ............................................... Couleur: ......

NOM A8 CUVEE & 1oiiivreeeeeeeesir s sine s san e sinne s s Marque : ....#

Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin

i/ ezj Bouche ﬂz flﬂfﬂ f%ﬁf ..... ﬁCe
Z g houn,.. e Jfﬂm VAT« /ﬁegmn eiﬂ?
Cépages utilisés (en %) : E’D . &i&h%ﬂlm ...... Pﬁj@
Age moyen des vignes : S .................... Superficie des vignes pour cette cuvée : .. 2B
Densité pieds/ha : . E"Q ............... gpeennie Bendements (hifha) s e {2 OO RSSO
Nature du sol et du sous- solf ... G ASVLIE ... et s anen s e mess SRR S T S SR S A TR T
Mode de vendange : ..£7e. CQIU.D)' Nombre W . NN —
Conditions de vendange : e DAL .... W LT BN Y T 2T R ———
Spécificité de vinification et élevage : ... K.L(LL (ﬁt/% A MQ’IILMQ., ................................................
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : .cccvvevvieeeiiinniins Type de bois : .ccovriincecciniee,
Elevage sur lies : [ Oui 4 Non NOIIDIE Q8 IOTS & +uvrenesnmrerersssssisssvsssaisnsississivssnssnan siavsss s issiorsivisssaises vmesvesasras
Fermentation malolactique : £ Oui (& Non
En % naturel : /lZ.. .......... En % vol acquis : ,/12, sucres résiduels : ........ (gﬂ ............................................
Nombre d’ hectohtres produits pour cette CUVER & .......alA i HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées pg 991) ...... T e —
Date de mise en bouteille prévue : A\Z,[ 7. Date de commercialisation : .. iS.. XQl%

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .........&., /,.CJ...

EXPOrt: .occovennn. b= e T % 3 premiers marchés: !

France : .......... V']"O ..... Y A %

CY GMS “iicminimassaim s sasmsremein % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
H CaAVISER e vesecumrss smamnronmmsn e ibsidasR RS R RS % ex de points de vente Paris/Province : ......

I CHR et cviesrie et % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
7 T T PO——— %

ndhe.
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LE DOMAINE/LA MAISCN (7 Négoce QVItlculteur {1 Coopérative ;
Nom : Eﬂ&L....@JLx....Sm ................................ REFErence CHENt INTEHDIFE T ovviivrrirnensisiisrinnsis essarscsereanes

| Adresse : L7 B o AL oo cp: LAkee.... ville :Salnt.. 0096 Sk (Al |
Téléphone :Qa,.s.t,,\.‘i.ﬂ@.}.é*.m Fax : 00,0032, Portable : 06:.7.2.700:. 3088, ...
emall: . cotlad@. Qg SO, CoM.......... STTERVNRVRIZTITIER [V N TR 0- { O
Nom du propiiétaire : . A8 3 NI D, Contact / responsable : ..{.0uch st S Nﬁ‘\QM .............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 7 BFOul [INon  Quelle année ?....2‘0’43
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre  C1 Oui ST NON  PréCisez ! v cinecnirincinsinnrerisnisssiassans
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En % naturel : 4Z%En % vol acquis : /MY ........ .Ls%xcres résiduels : ....... 4 7//4 ...................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... ZL .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... 32 L
Date de mise en bouteille prévue : .......... vaf(hﬂ% Date de commercialisation : Mulof/}, ............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... [fc A S
EXBOTT v e R 05 3 PIEMICTS MAPCIES T uuvermmimmrs sowemrsvesss ovasveesss s simess oo ss sy eTi v sivs
France @ ..ooveveveeveeeevenen. TG % :

B GMS tvoverererenns O % ex de points de vente Paris/PrOVINCE I ..cirerersernrsessssesssssessessessesanns
I CaViste @il ceiiie s % ex de points de vente Paris/Province @ ..ocoovveriviencsseseee e
MWCHR: e, I % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ....ccoevereereenmnsssiessssssiasisenns

Particulier :.......... 5.0 ....................... %
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my

[l' | ) N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

[ |
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce '§Viticu|teur J Coopérative
Nom : .44 'Bqu\hfc”’sztL,.B ............. RETCrenca Clignt IBTEHIBHE : ...............sscc0niissrivssrnassisnanions
Adresse : 4. chemin.. e b Citname...... cP: i, ville: . CHATES AU EES A,
Téléphone : ..ol Sl X8749.3%...... Fax: .92 Sh A S Lo A, Portable: .96. 4.2 G0 LG ...,
Email : ;.?’mvssaskcxf‘t)»”«a'@ywwc.u‘wf\ Site : ....uJ\.%.“.‘}S.‘;&:.’.?.&...C.?.\.\.‘.T‘:.'..’..’.‘.‘.‘.:.Q::&.m...;(&.‘..’.\ .............. —
Nom du propriétaire : ... 2.54.2.0.Ga ko5& 7 e ...... Contact / responsable : C.H"!"Lgﬁ(m(‘:ﬁ“&JL\fJ"v*{
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? [J Oui T Non  Quelle aNNEE ?.eereeeeeeeereereeereeenns
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? J OuUi EFNON  PréCiSEZ 1 covviviiiiiiieiiiiieesiiiesiiie s sieeesesseie s s
Surface de production : ............. 2.;L...HA Volume produit en moyenne : R < R HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : oY RO N e K
MESIME ¢ oo Pk eeeeeeeeeereerrs COUTRUT ¢ e T A B
Nom de cuvée : ... 5 /o Ao A deeeeeeeeceeees e Marque : SEEAAESEL S AL EONN Y L.

Mention sur lie : 0 Oui EkNon

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ...... {n-aété‘()é’“‘t«*f'exvc:l\c?—f—?; ...... [./x/z;mr.‘.m. ..... :—*/"t.az‘ff@s..‘ﬁ-k,. ............
7L (OO -, SR SO
Cépages utilisés (en %) : ...... Ji@m;ﬁ/% L TN PPN
Age moyen des vignes : ........ b7 S :‘?uperficie des vignes pour cette cuvée : Q?’g/\* ...................
Densité pieds/ha : ééaupa.&) ............ Renfpements( I/ha): ... é4f/ ............... ; ...............................
Nature du sol et du sous-sol : A":Bﬁ::uj‘bﬁ ~ny‘ﬂ“7ﬁ¢v’ ..........................................
Mode de vendange : ("c'am\;.rm ............ [N To e a ] T A=l o L= o o (= LT
Conditions de vendange : ez:nne,,_ .........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : f:ﬂd".ﬂ»("sq‘{)‘a“@\-i}/ .
Elevage barrique : 0 Oui (3Non Nombre de mois : ........iireececennne. Type‘ (3 o Lo I
Elevage sur lies : (3 0ui J Non Nombre de mois : fn/hz.’s ..........................................................................
Fermentation malolactique : 0 Oui @ 'Non
En % naturel : ....d. 2.4 Lu......En % vol acquis : «LZ,.LK..... sucres résiduels : .......... o o
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : B TR= 23 o RN HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ..... e L —
Date de mise en bouteille prévue : uffcpg’fzal:\' Date de commercialisation : “__D,;(m\r ..... (\‘J “( .......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 41[?.:2‘6 ..........................................................................
EXPOIt & oeecvicieecieeeiieereennnd (iernnenaneene % 3 premiers marchés : .....sj..)..fﬁ...rﬁ.t.“?.(r.({.s..q.‘w.ﬁ...‘ .....................................
EEANGE & covocommmmimmas vaws vosmsvinas snis awssins %
BﬁMS R —— 5‘),% ex de points de vente Paris/Province : ....ccvcviieiesiiiienresniesiesesinessesssens
FCaviste i Aif ............ % &4 de polits i VEHEE PAFIS/PYOVINGE | ..occsmmmummmssomssssimmpmmtomernsssminensasin
BACHR & e oBicivenninns % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....ccccceieiieiieesisesiesreesisesesenene
B Particulier :............... X %




LV Ry
" w' ==y N° Anonymat (& remplir par Interloire) : ———
&_ ) we 19-22 AVRIL 2017
T .
M 2V rome FICHE TECHNIQUE 2017 |
N S —— e —
LE DOMAINE/LA MAISON 00 Négoce (F Viticulteur [T Coopérative
Nom : gﬁ/*ﬁmnﬂu’li—C[ZLOLLVL:*’—\/ Référence client Interloire ; ............ s
Adresse : Clacheasc. dle. L); e B CP 2 BIR.. Ville : CAAL oo
TEIEphone : ..covcuvcueeeiepeecerie e, — FaXT soavmmsmsi TR Portable : @4 A 20 308G .
Email :c"ommimd.:a.(.} méwé@ﬂ-.é.} f..t.'éY.W?.c R
Nom du propriétaire : /- Lot Contact / responsable : N:C)ﬂu\jét/é}% .....................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (7 Oui -Non  Quelle année ?.........ocovverervrerennn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui I NON  PrECISEZ & vvvvoveeeoeeoooooooeoeoeooeoooeoooo
Surface de production : ........ S, G, HA  Volume produit en moyenne : ?)C?L’?t? .............................. HI
LA CUVEE ' ,
Appellation/IGP : ﬂ#!fﬂﬂtﬁ ............ b Len e T T T e e syt
Millésime : &eCl G e CoUleUr s o LI e
Nom de cuvée C&?"%ﬁuﬂ‘*lﬁ ......... A IVHBIGIUE & soncmmionssmmsou s ieiiiios musmensssnarneorsms rass s upomsrsossh inckasss
Mention sur lie : (1 Oui [#Non
Description du vin
BB/ L f BOUER@ R 1 ousaisvosisssusssssssossssstaviiaiiicssins smeessmarmsssamesavs sasessomssseseossosesead s 458960 e SHCSEHES 15 AR
Cépages utilisés (en %) : l@ﬂ%‘&mwﬁtm ....................................................................................................
Age moyen des vignes : ........L.S... . ¢ S, Superficie des vignes pour cette Cyvée : , .......coovveeeeeeeieevrsrenennn,
Densité pieds/ha: ........... géfﬁmk ......... Rendements (hl/ha) : ........... > DE&/ et
Nature du sol et du sous-sol :;;.&me.Q..: ........... R T N e i e R R ST R R R
Mode de vendange : il G 4’»//4 .......... Nombre de tries : ....... 2’ ................................................................
CONILIoNS € VENUANGE  ..vuvuiivviiiiiecisiiinesiesceiesee st sste st s se s s s s oo eeeeoesesees
Specificité de VINIfication @t €IEVARE : ............cciereiniiiriies s esesesesesses et ee e eeeeeeee e
Elevage barrique : 0 Oui [ Non Nombre de mois : ..cccoocevvvviriennnn, Type de bois : ..ccccovvvvieiieie e
Elevage sur lies : §FOui O Non NOMDIE A MOIS © .roc. e 8D S ereerreerssensseemseesee s
Fermentation malolactique : 0 Oui [ Non
En % naturel @ ....oooovvvvvieinernen, En % vol acquis : M;& ....... sucres résiduels : t)/:} .........................................
Nombre d’hectolitres Produits POUF CETEE CUVEE : w.uuvvuuuiviuecreeriersosisiseesssesseeesseesessseese s se s eoeeeeeeeseeeeesee oo HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE —‘
Nombre de bouteilles commercialisées : ....... ’(‘13%55}0 ..............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..........ccoeeveervevireesnnnn. Date de commercialisation : .............co.cveeenrenrirennne,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... gulé@(“; ..............................................................................
EXPOIT & wovsiiiiisianmiiimmemeraassnonsonsrnssores %5 3 premilers marchiBes s asiiiisisiimes s ctsammmmtaresmmreseetsssrissss
France : ..oocccvvivrviiiin e %
O GMS e % exde points de vente Paris/ProViNge : ......cccoceveeeeeersveeereesos oo
0 Caviste ..o s % exde points de vente Paris/ProViNCe 1 .....cocceevceceeeeieseeeeeeeeseoeeeossons
[ 0 % exde points de vente Paris/PrOVINCE I .u..cccvvvevereeisieseseees oo

O Particulier tue e, % J




}l |l. 76 | N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ...

9-22 AVRIL 2
| Z:!d"”e 19-22 AVRIL 2017

g -
'mg'iﬁ f#m wIVALLELOIRE | FICHE TECHNIQUE 2017
o

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce ] Viticulteur OJ Coopérative
Nom : Fﬁ%tm;\r .............................................. Référence client INterloire : ...cocvcvveiicin e
Adresse : ....... ﬂ-(.\f\c.mxhh—%uj .................... CP: XS Ville: oo . MASSNMNES o,
TEIEPNONE : e FaX T oo Portable : .26 %Y. 329 \\......
Email : DX é)mqw’nvﬂﬁ.ﬂrcaw .......... Site ¢ .0 SCAMA AN Lo
Nom du Propriétaire @ ....ceecvveeeiieen e Contact / responsable’: i
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui ® Non  Quelle anNe ?.....ovevvevecersereesenens
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oum (1o A I o <ot £
Surface de production : ............... '.?J).Q.\HA Volume produit en moyenne : .........! e HI
LA CUVEE -
APPEIIEEION/IGP . Y N A N YN LS s oot ee s ee e reee eeeeseset e se s e et s s
Millésime @ ....ccovevennee. Q.de ................................ Couleur: .......... M(}a\ Kipsosggmmsmssmiss s
Nom de cuvée : -Sm\]\:s)h'hy\, MALGUES sassmvsorasrs sy e R T B G s v ane

Mention sur lie : 0 Oui 5§ Non

Description du vin
CEil / INEZ / BOUCKE : vttt ettt ettt bbbt bttt et ees e s e e e e et e st e ees s e e s en e s s eneeaeee st annes et eneeenannreeseesn

Age moyen des vignes : .

Densité pieds/ha : ............... S Rendements (hi/ha) : ......... L\ ot A [ o) O
Nature du sol et du sous-sol : “Y\q\_’(\“\—\\x\m\mgh\/i\ .................................................................
Mode de vendange : tho\u\.....,. ..... Nombrede THES: i i sttt
Conditions de vendange : \AQ\\M“ .............................................................. S
Spécificité de vinification et élevage : “\3‘\3%\"\\‘1 k—.\.ﬁ\t\'\Wm’q'kg}v% .......................................
Elevage barrique : [ Oui & Non Nombre de mois : ...ccccevevreeccnrennnen, Type de hois | ..ccvmmimmsisan
Elevage sur lies : & Oui T=ien Nombre de mois : -5.?<\)wa .....................................................
Fermentation malolactique : O Oui—&J Non

En % naturel : ﬁa)\NEn % volacquis: ....eenee sucres résiduels : —33 ........................................
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : 1—‘:&?\3\ ......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ Ewﬁ“‘btét‘}«\ .............................................................
Date de mise en bouteille prévue : .... 5 Na1an.. ... Date de commercialisation : .. XNADLS ) e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6é_ ...........................................................................
EXPOIt & cooveieececenreeresesinieinrnns €9.......% 3 premiers marchés : \JSR)“]L/D‘? ........ . * I ———
France @ wooveeoeceeeercesneeiienns -2~

O GMS e % €X de POINtS de VENTE PAriS/PIrOVINCE  eeveeeeeeeeeeeeeeereeeseereesesseseneseenseeeanes
FICaviste i, }‘5 ....... % exde points de vente Paris/Province @ .....ccoccvvviviiinisenienine e
EICHR & coeveereereeevereeeeseeeenenn e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....cccceeierieeseesieesensesseessenssansneans

(1 Particulier @ .. eeeveervvevrnnn, WS %
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..4 o

M. VAL ELORE FICHE TECHNIQUE 2017
.. N
' LEDO INE/LA MAISON : [J Négoce Viticulteur (O Coopérative
Nom : j Omaléwé??[é/&ff}d “(C.é:(f .......... Référence client Interloire : ..,...... “Z l (.)jy ...................
- Adresse : ”);KOM. D I fmmm .......... cp: 4UD... vile: U@%L&/OI}.’\ ................. |
Fax

 Téléphon Of)f??)hf!’

Uf)qlfffﬁ) Portable : QJ ’

Email : maxt.’lt.:.m/.’l.a..U..Jf.}:".@i;f!aﬂr;(/o:u.:.ﬂ: Site:‘.ujld.!—d.-..C{Omlr.t.f.n.’).c‘..t’.(i‘..nﬂ.u.{ (€0 COM s

Nom du propriétaire : j‘g“DEMQMmu Contact / responsable : , J2EML2..... _)Zéf{u‘ﬁ ...................
. Le domaine a-t-il été créé o re;;’ris depuis moins de 5 ans ? (01 Oui & Non Quelle année ?..p. e
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? & Oui O Non  Précisez : .....[.6/1&&!.....&49 ......................... .
| Surface de production : ....... JZ ......... HA  Volume produit en moyenne @ .....cccccvvvviiinnnn b8 d?) ............... HI
" LA CUVEE ‘ |
* Appellation/IGP : TORRMMIE o e e ee et et :
: Millésime & ....ooeeunn. ZOI( ...................................... Couleur : l?(?(/'\(: ............................................................. '
| Nom de cuvée : _5(3;1,&4(1 AR scumvwecmioami Marque ;Dmawcéﬁlﬂ&ﬂ%é Coorrernrrorenen

- Mention sur lie : O Qui N

- Description du vin y/ A‘ ) /4/& X /) / ‘
' Eil)/ Nez / Bouche : Am}n.cf.%‘lmk_...w, @ M/fm/ﬂé , m(?w& &Ll AL |

y/

| syt T (. R ——— |
; (g;::ges utilisés (en %) : /i) a_’jatﬁuﬁ'ﬂ% .......................................................................................... -

Age moyen des vignes : _Jfa/m[ ............... Superficie des vignes pour cette czvée : //Zﬂc‘ ................... 5

~ Densité pieds/ha:............(jﬁ.—{}..,..%............... Iij:en? ts (hl/hal v O} [
' Nature du sol et du sous—solr: (Qfﬁﬂk“ rof/( ... A éﬂé‘/ﬁ/ ....................... RN .
Nornjbre

- Mode de vendange : ﬂca,wu( L s dELHES | smsimmmmmmar TGS T TR

| CONItions de VENAANEE 1 ..u.viiin s ‘
| Spécificité devinification BEEIRVEEE § wuvmraoomsmsmmms s i s s e e S e s T Ve e T e

. Elevage barrique : [ Qui & Non Nombre de mois : ...cocccecvveeiiineennnn. Type de bois: ..o i
| Elevage surlies : O Oui (8§ Non NOMBIE B MOIS & 1oveviiieriiieiieiiesie ettt ee bbbt saeas et a e s e sseneseaes -
| Fermentation malolactique : (1 Oui 3§ Non |
, En % naturel : jz .............. En % vol acquis : //Zﬁ‘f.} sucres résiduels : .......... jj ..... / ............................. 3
i Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ j ( .................................... HL
i LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE j / %{

| Nombre de bouteilles commercialisées : _......... /000-0'0 ...... éfmc(/ Lttt

I Date de mise en bouteille prévue : ....... 8;01 ..... ZGI; Date de commercialisation : /f](JZ ..... Z{J’Z ......

| Prix particulier TTC départ cave —~ OBLIGATOIRE : ........o.o......... I (A

EXPOTEY smmanmvesnns 50 ................ % 3 premiers marchés : ... L& KQJ-U.}/f'/ / dd(""K ...............

France : 40 ................. %

@ GMS oo " [ — % ex de points de vente Paris/Province : .................... — |
L L - T S % ex de points de vente Paris/Provinge © .ocoecveeviiveieciisieie s
B CHR : v, 40 ................. % ex de points de vente Paris/Province : .....ccvivevvecireenieinnneinseesveesineesieesinns
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.g.b

El . N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ...

rlj“‘“’t |

Ly

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce A viticulteur 0 Coopérative
Nom : J20MALNE.. . RE.LA. CIRALRIERE Référence client Interloire : .......... T 1o 1 = U T A
Adresse : 8% Roule. do la. GleaMERE........ CP: . Ldads?. Ville: SEANT=ALENAN .
Téléphone : .2 S LW....L.LE.—! ....... Fax § e T A T Portable & sorosmmammmmstiamanima
Email : G000 Lu\mt.a.lé?.g. 10.5eket O raclookke - cla .t.V.\.\.L.u’.\s’..:..t.jlf‘..wk..‘.-/.(x.?.u....;. Cerrresessssssenn
Nom du propriétaire : fml 2l 2 i, CONLACE / FESPONSADIE : oot iherrrrreerrerrereseseesreresessseeren —
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? @ oui CINon Quelle année ?..0L.4. 44 t"!&"(f
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (Houi OONon Précisez: ... @A NAT S e,
Surface de production : ............. AL HA  Volume produit en moyenne : T ~4.0"- S HI
LA CUVEE / i
Appellation/IGP : QQ.C-.. TOURAIE. o SN A G AL LA . oo
Millésime : ....... S QﬁCp\(O .............................................. Couleur : oo LM Lot
Noi de CUVEE § sucsmsmnmmssasaremassssm Marque : . (70 MA&ING...DE...L&.. _—
Mention sur lie: 0 Oui (¥Non ‘ &Y! r{rf’r@\\‘h { E-.\
Description du vin
il / Nez / Bouche : Muvu: ,{nl_ﬁ (M«/M&ﬁ fLuf../.ﬂf.imféwe.e.f....é?.ieqmﬁ.éf.{g.k.c.{ .........................

S (LBDDUINCKG T oottt
Cepages utilisés (en %) e &('VLLU‘L QNN L,f\....,./(.u.,.z....éz .......................................................................................
Age moyen des vignes : ........... RISV TNy Superficie des vignes pour cette cuvée : %4‘ ......................
Densité pieds/ha : -8 2o R Rendements (hi/ha): .......: L &f\{ / ..o véu (@
Nature du sol et du sous—/sol : ...ﬂ....{f—l.(;n LJ ...... A..sillo.... ,‘.....tlu"fzj/LgQ. dawnc. L’&L. L. Q9 L‘J—i .
Mode de vendange : Mﬁmmui% .............. Nambre detriess sy s
CONAItIONS 08 VENUANEE & .iiiiiiiiiii ittt ettt e s e e s s e r s e e s bE s ee s s aae e s e sanns s e e s eseang e e e e e eannnee e sy oesannneesannnesennsnses
Spécificité de vinification et élevage : .00\ (C L.J o W tua}....m {ygﬁrﬂt Qc{ LAL... Qi L 4.
Elevage barrique : (J Oui ﬂ Non Nombre de mois : ....oovvvviniinininnne, Type de b0|s .....................................
Elevage sur lies : ® oui 0 Non Nombre de mois : ...00AMAMALLN.... L&h\\ﬁ’ka ....................................
Fermentation malolactique : [ Oui {8 Non
En % naturel : ..AZ;.‘ifﬁn,\fl‘?{....En % vol acquis : ... sucres résiduels : ... Fl’t.j/ .....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : /1}.\7‘ ............................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles COMMEITIAlISEES & .....oi ittt sa ettt et a e e sse e e g aeas e e e sbsenbb et e anneebeeeas
Date de mise en bouteille prévue : LG a\/".u/ a{ﬂ:} Date de commercialisation : ‘}P LA ’Lt,(/ 20l
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 66 ..........................................................................................
EXPOIt & cevveveeererereeersieseesisseiensnens AK...% 3 premiers marchés : ....M&&AC{‘LLH- P £ L‘('A,MLQ( ................................
EFATIGE § nmesmvaso e oo 84...%
ﬂ GMS i A% exde points de vente Paris/Province : S“Fl”usr%(j%&\« .................
. Caviste iumsinssmarmssam % ex de points de vente Paris/Province : ......cccoceiieeciiiiiiiiiciieciieine e
B CHR ...t Q,i...% ex de points de vente Paris/Province : Q#»&'ﬁurx&wb{ andous, ML }’TIJ
'}Cl PArtiCUlier . ioeeeeeeeeeeeeeereeen, EG..%
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1 [I : N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...ccooevees
l

L LFS VIKS SORT D

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce B Viticulteur (7 Coopérative

Nom : .. QRN pMICHAUD ..o Référence client Interloire : ... AM225A oo,
Adresse : .Z2a..[{ue. .dxof\alb.merh .................... CP: plo..... Ville: .M Q?&S f CHER .o,
Téléphone : .Q2.544.32..L43.23....... T T e I —————
Email : .'}.\.a.ie.mf..@.dqmq}.ngm‘!.c.Lm.o.A.-..mm.. Site : .. Aomatne. mith.acd. s 00
Nom du Propriftaire : e Contact / responsable & aev s smsasaasrammis
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (0 Oui &£ Non Quelle année ?.......covveviieiiiiccineiinnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 C1OUi LA NON  PréCiSEZ i vvvviviveiiieiiieeiiesrisees e sesiasssiees
Surface de production : ............. s HA  Volume produit en moyenne : .......cccoeeveveeennen. A i HI
LA CUVEE

APPEllAtION/IGP & ORI it e es et ess s sttt ine seest ettt et er ettt
Millésime @ ... @ e Couleur: ........ ROt et
Nom de cuvée : .. 2R ENOM ......ovveereeereereeene IVTBEGUE vttt ettt eae ettt ene et s e s eneas e s e e et e eenn s

Mention sur lie : 0 Oui &) Non

Description du vin

L0 I =T A2 T o £ = I OO
Cépages ULITISES (BN %) & ... LML G, ..t.c.vceieeeeeese ettt sttt b s s bt ss st s s s sttt
Age moyen des vignes : ...2a.R05 ..o, Superficie des vignes pour cette cuvée : ...R Mo S
Densité pieds/ha : .....80Q0........cccoovvrcrririnnnn. Rendements (N1/ha) : oo oo ee s e
Nature du sol et du sous-sol : .8aP. R .. ‘h\&.%, L SQUS.. .S’Q Q,rg4eo ml(?&u‘\'cf .............................
Mode de vendange : ...mé\.co,n.‘h?.s-ren ................ Nombite de tries | sirfnmimannimradaaammiain i ms
CoNAItIONS A8 VENMUANEE & .iiiiiiiiiiiiiiiti ettt e et e st e e st s bb e a4 e e s s e e R bbb b e e e e e e e e nas s e e e e e s s e R b Eb e e e e s e e st bbnee s e e easaanssaaaeeesans
Spécificité de vinification et BIEVAEE 1 . ssvmmmomism i s i s s s TS 4 s 18 S S
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : ....coccvevvvreniienneen Type de bois : .oivevvceeevee e
Elevage sur lies : 64 Oui O Non NOMDIE dE MOIS & +ve B B 0TS et eesrese e esess e sesseseseessessssssesssssssaees
Fermentation malolactique : CJ Oui (3 Non

En % naturel : ... 32,5 .......... En % vol acquis: JZ..5........ sucres résiduels : ..J, 8. - /Q ....................................
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : 220, M’ ................................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : . A& 00 . ... ..ottt ettt ettt ses st es et senans
Date de mise en bouteille prévue : .93.[.'&:1.13—. ................... Dite de commercialisation : swsmsamumamonismmas
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : = 1) oS TR
EXPOIt t cvvoerveerreesseesseeressriennn 40 % 3 premiers marchés : Aﬂ?onl—@ﬂmoghc..%ﬂsgm? .................
FranCe & weevveeeveeeeeeeveereesaenesennene 20...%

1 GVIS shuismsssissmesmmssnsreasi % ex de points de vente Paris/Province : ....cicenieiioninesieniciecsieseseecveenes
O Caviste s 20....% ex de points de vente Paris/ProVince & ...cccvveeeienieiieieiinieniee e sie s
I O lo....... % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ....ccccveeveeieeieninsiieessesneesnssnssnsenns

(3 Particulier <o eeeeeeeeeeeeeenn, 8. %




T
19-22 AVRIL 2017
VAL & LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOWS LFS VLT SOHY BANS 56 KAtunst

N® Anonymat (& remplir par interloire} @ .............

LE DOMAINE/LA MAISON {3 Négoce [ Viticulteur [J Coopérative

Nom : CavesduPereAuguste .................................. Référence client Interloire : .......... 110336 o
Adresse: l4ruedesCaves . cp: 37339....... Ville: Sivray.de Touraine . ..
Téléphone : 9247239304 . 3 O TN Portable @ ...
Email : .contact@pereauguste.com, .. ... Site : WWW.REIEAUBUSIE.COM | oo erecerermnanesseenns
Nom du propriétaire ; GODEAU e, Contact / responsable : GODEAU e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? O Oui & Non  Quelle année 21982
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 [ Oui B NON  PréCiSBZ & vevvvevueerreeeeersereiseinesessesssesssosanssss
Surface de production : .A7.................. HA  Volume produit en moyenne : .2900 e HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : TOUTAING e e eees et sess s sseseessmesesessesseemesso s eseeeseseeee
Millsime s 2036 e Couleur: BRNC oo
Nom de cuvée ; . SAUVIBNON e, MIAFGUE : oorereeereremeecsraeeerseseiesessassabeses e se e ssse st sseenemneses e

Mention sur lie : O Oui & Non

Description du vin

@il / Nez / Bouche : .9Qr€e, fTUite, PIAISANt 8N BOUCHE ... eeeeeeeeeseeres e aeeeessesseee e
CEpages ULilises (6N %) 1 SAUVIBIION. | e eeeeeseeeceseeeeeeesesseses s s s e s s e s s s s e e e s es e ee s eee s eeeesa
Age moyen des vignes : 15 ............................... Superficie des vignes pour cette cuvée ; I'ZOha ........................
Densité pieds/ha : 2600 STOVP— _ Rendements (hl/ha) : L
Natire du sol et du sous-sol Argile a silex (dite « Perruche »)

Mode de vendange : ..M€canique NOMIBIE 8 THIES 1 Lovvver oo eeeceeeeeeeree e ssseeseeeeee s
CONItIONS A0 VENAaNEe : B0 e oo seeeseessee s s s st e e e ssseeeee et e s s es oo s oo
Spécificité de vinification et élevage , Débourbage aprés 1 semaine au froid, fermentation froide 3 semaine, étevage sur lies fines 3 mois
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois: .o, Type de bois : s
Elevage surlies : M Oui O Non NOMBIE A8 MOIS 1 3o eeee e ceeeeereseeesse s seeeesesesse s esessesessess e se e
Fermentation malclactique : O Qui A Non

En % naturel : . 12.60................ En % vol acquis : .0, SUCTES FASIAURIS & vohiZ et eeees e aee s eenenas
Nombre d’hectolitres produits pour cette cUVEE 1 .80 ..ot e s et HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Normbre de bouteilles commerdialistes : 8000 e
Date de mise en bouteille prévue : ....: 2 2/03/2017 ............ Date de commercialisation : .01/05/2017 . .. ..
Prix particulier TTC départ cave —~ OBLIGATOIRE I ...............oveereeeioreseossesssossesessemearosssssmessasassssssssmsssessmmsssmseessssssasenses
Export : .20 s eneseene % 3 PrEmiers MArChBS | .iveiiirimiirisiiseaenrsiseseesereeesesstsssraresssssessesssens
France : .90, ..o %

(I GIMIS ceeeeceeecrses s ins e e ere s % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | ieiirisirenicserenssseressesssoseons
I O VT R TR % ex de PoInts de Vente Paris/ProVINGCE & . ieiivieereveseessesessssesssseecasasnes
@ CHR : v 2 % ex de points de vente Paris/ProViNge & ... eeceseeeinenniececressreesssenereranes

B3 Particulier :....90 .o %




I pL N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
! ;’ J’e 19-22 AVRIL 2017

%PWII E LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES VINS SONT DANS §a& NATURE

LE DOMAINE/I.A MAISON (J Négoce Q Viticulteur (J Coopérative

DO AN £.PRE BALOM ... Reference client Interloire : ,/14(:22{5 ....................
Adresse : ... KUE. DEC.QF J}fﬂb\, l{d T2 ville : ‘-)‘DLL,( ...................................... |
Téléphone : D2.2.38..52.47.. Fax : (,al. "Su }‘1 0.8, Portable: 06..4L4:33.29..2 '
Email ._OJJZMA“ Dia LNV L&»‘@ LUH.M-&JW J’L Site : .(MHWL L QHMG.«LM [ !-#h%’éz N
Nom du propriétaire : HARDOS. TeANIAAL..... Contact / responsable : AL TEAN Al L.,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? J Oui & Non Quelle anNBE Piouagsaimssss
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?' @ Oui (0 Non Précisez : lﬁﬁ»ﬂ M. ' .15 ....................
Surface de production : ............. l.'.t.c.}....HA Volume produit en moyenne : .......cccccveevnrvenenne. iF=.. ¥ = e - HI
LA CUVEE ‘
Appellation/IGP : T N
Millésime : . ‘Qﬁ)/{é .............................................. COUIUT : ore s BBRIC oo eessse s i
Nom de cuvée : ‘,Lw@_ %Q: pﬁ? \MN’\@\/{ Marque : ........... < Jﬁab\ {AT=11 VI s, S
Mention sur lie : I:l Oui &Non lj
Description du vin . g i
(il / Nez / Bouche : .. Ladstleaon, faeive, et 2 ¢ .‘f!./.’?..‘:.."f.'-:%.’&‘.‘:?ﬂ.{..‘.x...‘./.‘iﬁ..: .............. e./ ....... J-JL/ac( - "

okt o ot e/ »w{ e /”w /&m; ..... / ......... f £ ﬂmh&“é e

Cepages utilisés (en %) : SA”UV”MQM ns/_g/ ”‘é“"(v“’i &
Age moyen des vignes : ........c.o...... % ....... Su erflcne des vngneﬁr cette cuvée @ .l ecdi B,
Densité pieds/ha : .....ccoen...... S.K.Q.Q ........... Rendements (hi/ha) : ............ =1 . S
Nature du sol et du sous-sol : .............. ,/iao.\:s S &lzmlg e O 4 y.va.s.‘é‘.»j-.e; ..............................................................
Mode de vendange : . 0.4 bre de trles ........................................................................ '
Conditions de vendange Ve""'éi‘“‘““ ‘""""’G""‘ ......... .ﬂ o g:‘dfwm Q]?*D":?c")if’(’é -
Spécificité de vinification et elwllgée ;. o Mitn0e .wev..t:(? W . ‘4&1 T e Ld?;.m r\: J..k.ﬁfj . / |
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre'\de mois: ............. T Type de bois : ........sreuee j ......... ‘
Elevage sur lies : (] Oui (3 Non Nombre de mois : (:Iwac]muml‘cﬁ.mm.fen[L‘M@(&’hﬁ){ Ll?
Fermentation malolactiqug : (3 Oui Non ' , '
En % naturel : AZ/ ........... En % vol acquis : .......... ... SUCres résiduels : vg/?/lr .........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEe | ......ccovvvvrrrrennes I} ..... % " ................. i (/" ﬂ»l« Q«Q:E il ? .‘
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commerqgh BS ! iiivirrrieeeessiiiein, 4@@ 22 ..Jm-“«, .................................................. \
Date de mise en bouteille prevlutem’.....}?ﬁ..\l....z\ul..} ......... Date de commercialisation : ....l. G&M\....ZQ..\ ......... |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 55@ ..... ﬁ:‘; ................................................................ l{
357012 S et % 3 premiers marchés U.S."]. r;.icmrv)e L% T .. P<\,5’ Lar. , |
France § srassevesmmiosssserms aanlo) &l
I GMS feeeeeeerieeeenns ’ﬂﬂ/ ex de points de vente Paris/PrOVINCE @ .....ccouccoperiieeeieeecsieseseeseeseefoeeeserens iz
[ CaASER tscimssimmmisimangns 4.0....% ex de points de vente Paris/Province : (Q&ﬂ%ﬁi im[{.. Q44 %Léﬂ ] Naw Qi‘
CECHR & sosansmnmsarniand i /S...% exde points de vente Paris/Province : ... 202.55.¢ Al tw/eh,c; e (3
O Particulier @......ccocvveeereenclbae

\wo / |
/,.
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BEAnonvimatl Grearsplin par vierdoire) T

[9-22 avVRIL 201/

FICHE TECHNIQUE 2017

. LE DOMAINE/LA MAISON M Négoce R Viticultewr T3 Coapérative

Nom : LA CHAPINIERE DE CHATEAUVIEUX ... Référence client Interloire : 300370, :

. Adresse

Téléphone : 0254754300,

Email ; contact@Iachapinierecom........covvenvoniiicienens Site :, Www.RChaPINIBES. SOM........

NMom du propridtaire : MmeVEILEX Florence ..., Contact / responsable : . Mme VEILEX Florence
' Le domaline a-t-il 6té créé ou repris depuis moinsde 5ans 7 (7 0ul & Non Quelle année P
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre 7 % Oui TFTNon  Précisez : TERRAMITIS ...,
Surface de production : .28 .. HA  Volume produit en moyenne 0000 Hi
LA CUVEE |
AppellationfIGP : TOURAINE, ...
MlEsIme 1 2B
| Nom de cuvée : SBUVIINON s

Mention sur e : O Oui 38 Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ...

. Cépages utilisés (en %) : 100.%.Sauvig
Age moyen des vighes : 20808 Superficie das vignes pour cette cuvée :

- Densité pieds/ha 1 8000 .o

" Nature du sol et du sous-sol 1 BIHE A SHEX ... . e e e s
Maode de vendange : IEGANIQUE...........cn e Nombre de tries : J.alavignestlautapis,. ..., :
Conditions de vendange : tés.bonne (nuits froides 8LIBMPS SEG). ...
Spécificité de vinification et élevage : extraction a frois controlee, contréle des températures..pas.de saufie. 2 la vendange. ...

i Elevage barrique : 3 Oui ¥ Non Nombre de mais @ o Type de Dois ¢ oo
Elevage sur lies : 54 Oui {J Non Nombre de mois @ 40098.....oooviiiniernr e U T P OT U TP PEUURTOPPOTPURR

Fermentation malolactique : [J Qui & Non
En % naturel : . A3 En % vol acquis :

Nomhre d’hectolitres produits pour cette cuvée :

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
- Nombre de bouteifles commercialisées : 30000 e !
. Date de mise en bouteille prévue : 16 Fevrer 2017
| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :
EXPOIT | ovivreriveieriern e e 30..% 3 premiers marchés : USA, Hollande, BeIgiue. ...
CFFANCe |, T8
[ e Y % ex de poinls de vente Paris/Provinge & ..o
B8 COVISTE foviririeieieees e 25 % ex de points de vente Paris/Province : Paris, Toulouse, Lorient, Lile ...
BECHR ) 10..9% ex de points de vente Paris/Province : Paris, La Chatre, Chenoneeau . ........

| B PATTICUNET & 35 %






