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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Touraine Chenonceaux Blanc 2016 M. TROTIGNON Philippe 712 TCHXB 2
Touraine Chenonceaux Blanc 2015 EARL DOMAINE DE LA ROCHETTE 517 TCHXB 3
Touraine Chenonceaux Blanc 2016 EARL DENIS Patricia & Bruno 744 TCHXB 5
Touraine Chenonceaux Blanc 2015 EARL DOMAINE Jacky MARTEAU la chipie 758 TCHXB 6




N°® Anonymat (a remplir par Interloire) ; .............

19-22 AVRIL 2017
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fmg m, FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES VIKS SDNT DaWE Sa HLTURE

LE DOMAINE/LA MAISON # (3 Négoce ¥4 Viticulteur [J Coopérative

Nom : eDQMARNE.. __BQQWS‘QGJQ .............. Référence client INterloire : .........ccveveveveerecreeincseenererssesens
Adresse .. AL} 2ue....Aes, .Ema.’(éfé.&; ................... CP: dyO..... Ville: NEgeos. sue.Choe....
Téléphone : 22 DRI N D FAX: oo POrtable & .o
Email : ph \L\D{i}e Sane=ie] %m(\@,gaae,.g& .. Site: 1:§n \s,ppe_%\(i%xof\....ii.@m ..........................
Nom du propriétaire : . TRGTLONON ................ Contact / responsable @ ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 0 Oui B Non Quelle année ?........cccevvevieerevecveeenenn.
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui O Non Précisez : Me. ROLSOND0. e,e_ ...........
Surface de production : - X o Y HA  Volume produit en moyenne : ‘.AQOZ??!Q_ ......................... HI
LA CUVEE " :

Appellation/IGP : ~IORRALIE. . N0 QM CRINK st eoeeseessssesesessesesess e
Millésime : ....... Vo) 1o T Couleur : oo AR oo B——
NOM A8 CUVEE © ervveeeectse e etsaesssnssnsenen e esesenen Marque : Z)amm&?ﬁ&mx&%\(‘n&& ..............
Mention sur lie : O Oui [ Non

Description du vin

CETl / IN@Z [ BOUCKHE & oottt e ecteeee s ese e e st s ese et s s ss e s s ess s shessrsanssese e e abaneassenaesa s s ee st erseassenmssansaeseeeaneeaaetesenasaanns
Cépages utilisés (en %) : SR, /0. SN QMMM A oo eeeveseececsensessmsssssrsssssesssssssesssssesmsssssssssssesstsssons
Age moyen des vignes : D Superficie des vignes pour cette cuvée : &/\‘\C\ ...................
Densité pieds/ha : N 21 T o N Rendements (hl/ha) : ........ ,‘5.(3...%.Q.ﬁ ...........................................
Nature du sol et du sous-sol : %CL&D\Q"%MQ“@\%\\ET?%‘%\\Q.}& ....... S SOOI
Mode de vendange : .DOC.COANINE........... Nombre de tries : ............. LA
Conditions de vendange : ...... Ja L T Ry i
Spécificité de vinification et élevage : ..£.\£.LJ.G.%€....@.Q.§L.L&.QQ .......................................................... NSRS
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois : .....ccceverenneen. o Type de bois @ ... e
Elevage sur lies : %) Oui [ Non NOMbIe de MOIS : ..om itk DN e seee et es s sessesesess s s sessssssans
Fermentation malolactique : O3 Oui [H Non _

En % naturel : WD ............ En % vol acquis : -/QQLL sucres résiduels : ""\?2?% ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... p e 2 2 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .......! L—l o B T T
Date de mise en bouteille prévue : .03 /21 %............ Date de commercialisation : .02 L2\ Y.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : e B3, 3 A St ettt
EXPOIE : vvveerererenseeersssseees S5 % 3 premiers marchés : "%?.\03\ &\l@m .....................................................
France : ....cocoeeeemeereennsnanns ;-,.9@ ........... %

CIIGMS Siivmscssvisssmssissssvawsvaissnssvsnasvisinn % ex de points de vente Paris/ProviNCe & ...ccvveceeiceieveevieceeceseseersesnsosssens
(3 CaViSte et % ex de points de vente Paris/Province : .........cccoevminercnenseseressmssssessnsnnas
I CHR et eens % ex de points de vente Paris/Province : ...

) particulier :........... R %




“’ " N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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! 9’;% AL LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

ma , o :

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce [ Viticulteur [J Coopérative

Nom : AL Damehine. éd b Cactdbhn,i.... ;- Référence client Interloire : f 2. bas.:}.—. ........................
Adresse : ?) m.;.l’a CL (2 WJ‘r.c., ﬂn./.... : ....{,.i.@.y.:»... Ville .//.’.-l-(.é-f-aﬁrdr,(...,u .....................................
Téléphone : 2.2..5. (‘ ?’.L..é.{z..m_,—.;’, ....... Fax : ...m.—;.a.f(..’:’.’}/; L Portable : D¢ .23 4. ;) ........
Email : ... mﬁ{r&—.{w.m....m. A .}.T(..nﬁ;&-’.éﬁ&.ﬁ.n‘;m')[ Site : .. bt e . AL He.. -.«(Qc {Q..;...-...'-’..m..*.%\...
Nom du propriétaire : Lf:f.él.éﬂf.[‘.....kﬁ.?.mg—.t’;av]ﬁ... Contact / responsable : ..,.m.é.f?.’a. ..........................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 6 Oui (0 Non Quelle année '-"s’.%ﬁ .....................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui B NON  PréCiSEZ i uvvvvvveiicerieiieaisimniennensisesssseannns
Surface de production : [t’SHA Volume produit en moyenne : _63763 .................................... HI
LA CUVEE

Appellatmn/IGP 7_ AN tl ....... CHEM (R =3(7 V. G
Millésime : ‘—“(,{JJ ............................................ Couleur : ﬁgﬂ"l&.ﬁ ..........................................................
Nom de cuvée : . 3 ﬁbﬂu el \,/ .................. MAIQUE & ceiiiiiiiiiiie e e e s reen e e e e e saneaains

Mention sur lie : El Oui B¥Non

Description du vin
(Fil / Nez / Bouche :

iz bl lontgstibn.. ... b ol Gtacs. e AN Ler

Cépages utilisés (en %) : ..... %, A 2V ¥ O
Age moyen des vignes : ......q Superficie des vignes pour cette cuvée : .. 3€..:/f§'s.. ....................
Densité pieds/ha : e o F O Rendements (hl/ha) : ...... gj/((/f‘f% .....................................
Nature du sol et du sous-sol : ...... 10 ................................................................................................................
Mode de vendange : ../ 5. diné/ %.Jl.,, ... Nombre de tries :

Conditions de vendange : A (OO OO OO U O ST TP RSP TOTOUTUTPTOUTTROTOPOTON
Spécificité de vinification et elevage 97&1:(: Wil st

Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de MOISTT ssvimrvissbpmming Type de bois : e,
Elevage sur lies :.& Oui J Non NOMDBIE A€ MOIS & oot ne s
Fermentation malolactique : O Oui (3 Non \

En % naturel : _/fz},ﬁ.. .......... En % vol acquis ,/j‘i./‘ﬁ’l ... sucres résiduels : ..... 5,6 ...........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .............. ...4[@.:} ....................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .......ccco.. .., it?. O o SO
Date de mise en bouteille prévue :, 0 u{—? T Date de commercialisation : ... &5, .4/,;", R
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATO ...... gr;oé ........................................ T L ST
70T T DY S % 3 premiers marchés: o/u.mmdnﬂrm.-..;...ﬂ.« e e s
France & voiatbldssvsssimiinisr s rasirisss %

AZ/GMS ....... ./C? ................................ % ex de points de vente Paris/Province : @7%«.“ C—la.ﬁcLCg‘
b Caviste : SO X< SO % ex de points de vente Paris/Province : @t/z,érhd/rf— ﬂa
4/

AFCHR : ... 7 —— % ex de points de vente Paris/Province : Lo Tz m(u’(h
& Particulier tv... e %

\._"

45/
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. Emw R .
LE DO INE/LA MAISON Z (0 Négoce @ Viticulteur O Cooperatlve

Nom : .} |Lomaiane. g A /Zif?ld £07 52 A Référence client Interloire : !(.?7
Adresse .“j \(FIA [4.’ FZ % 2 4”/0 . Ville : .. )7@(«&154 [l f

. Téléphon OZ 24 7) Jff{ Fax,: (C. .)4 Z/ Zf é,) Portable C)L{ 2
Email : mamf rﬁnaucﬂﬁ(}wﬁmr/dv T site: L.(wz...ﬁ/ommmmcnqm 162 LML

| Nom du propriétaire : j i] PLM) ﬁzuma Contact / responsable : 35”&?&.&!(%4\ ................... |
éodr

Le domaine a-t-il été cr epris depuis moins de 5 ans ? (J Oui (d Non Quelle année ?.7‘ .............................
i Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? & Oui 0 Non  Précisez : .1&1110 9 .........................
- Surface de production : ....... JZ ......... HA  Volume produit en moyenne : ......cccevvivenn 048 (/14— HI
' LA CUVEE

' Appellation/IGP : .....0L! RAUMNE. CHEMOMC.EAUKX.. 4 .............................................. o
L ......

| Mill&sime : .ovvevepessin ZO[ ..................................... Coulentry a0 s
i v A A

~ Nom de cuvée : ousaiane... f“/ﬁ Uﬂ(«&v‘fejz /quu mam .. Adu &

an

- Mention sur lie : @ Oui [J Non 4\5 { _,zma*?{f

| D tion d

e et iy b W e
,/&u»/\f? Ll/ﬂh )

Cépages utilisés (en% s /ﬁ@ (.a ,/[ %D?Z?V

... Cu(. 42% 7«445

| Age moyen des VIBNES: i T, ioiiisinsscsonss perficie des vignes pour cette cuvée : ......... Z//@fﬂ ............. '
| Densité pieds/ha : .....cc..o..... 0/ CO f Repdemgnts (hI/fia): ............ (O 5
. Nature du sol et du sous-sol : ..... Cﬂm('c ,/J / LA élfc:’m ................................................................ :
' Mode de vendange : . WQ’MM ?«L ............. BT Q8 BEIBE 3 vovvrounsionsosssimoisosioiss e o masinys A S s 3.
Conditions de vendange : .................. 28 \::l ............................... // ............................. |
- Spécificité de vinification et élevage : VGU /;Z(A t..ﬁ.z.«..?«&t é ................................. !
: Elevage barrique : (J Oui Non ombr de mois : ede bOis: .
| Elevage sur lies : @ Oui [0 Non Nombre de mois : 4(2 B s |
' Fermentation malolactique : (0 Oui @ Non
' En % naturel : 4_] _,U ....... En % vol acquis : 43».1? sucres résiduels : Z E/g// ........................ !
| Nombre d’ hectohtres produits pour cette cuvée : ................ /@M ..................................................... HL
| LA COMMERCIALISAT!ON DE LA CUVEE g
| Nombre de bouteilles commercialisées : ............... 00,'0 .....................................................................................

. Date de mise en bouteille prévue : WA 0(57 f{) 6 Dated&commemallsatnon //j //0 ZO/K

| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........cccococeeee. @ - G Ui g

‘ EXPOTE § wovismsins 50 ......................... % 3 premiers marchés : ?ﬂﬁxj @hf‘b CJ,"/Z OTQ;AL ..............

B GMS 5 riserivensies 40 ........................... % exdepoints devente ParisfProvinge | uusuaiswsssvisssissisassis e
® Caviste :........ ZQ ........................... % ex de points de vente Paris/ProVinCe | .....ccccevvivvieiriesesieninesresessnessaesies
X CHR: ? ........................... % ex de points de vente Paris/Provinge @ ......cccooveevevceerieeveannnn e E
‘ R Partlculier ..... 0 e Tb |

9140060

Coron it ... ﬁ&h A TH S AR AT 1
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N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ .....ce..u

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce A Viticulteur 0 Coopérative
Nom : Dowan . Jachud.. oot 0w, Référence client Interloire : .40 23 L e .. i
Adresse : QC;WVL,{&'—!\@\.Z# ........... P tiee.. Ville: AV 3
Téléphone :aR-8Sb A e L0 B5 i FAX T oo es e, Portable : oo i
Email :@uﬁnﬂ@d&»&@ﬁjm&uﬁmo_‘L,mh.q. A.. Site: .m.m..%mcunm‘ésﬁﬁfnm&%h.,a.F\ ........................ :
Nom du propriétaire @«awd%ﬁvh‘fﬂm&m Contact / responsable : ...ludasonn. o o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui Non Quelle année ?....o.cccoooevivvicnneeiin, '
Certification AR, fcoCert, 'S0, Terra Vitis ou autre ? O Oui ﬁ NON  PréCiSEZ & vvviviiiciiiiieecceiieeei e 5
Surfzce de production @ ... i} ........... HA  Volume produit en moyenne : 14(\‘@;39.@_ .............. HI
LA CUVEE A |
Appellation/IGP : T T (hv\aumw ........................................................................................... |
Millésime : ........... L1 | S Couleur: .......... % A MAGoar vt seeee et ‘
Nom 12 cuvée @ ... Le...... CR. f].'.hc;', ....................... IVTAFCUE & oottt ettt e e bttt s e
Me rtion sur lie : 3 Oui }Z! Non

| Desrription du vin |
(Fit ; Ne7 / Bouche /\OSR }m'ziﬂ./mgiﬂraa\ddganamsLdi m.kfmmﬁ%..}.... ‘\ M..&lﬂ..l'?
ian o Bawcha . mfl.& ; -a.i“.giv;leﬂna:_...o.\r:t.h...um.bd(.!..h‘f\md\mr..cm.:cluﬂl..ni.’ml.ﬁé..,..y;mﬂk.f%ﬁﬂhﬂ.n. l
Cero e vtilisés ten %) /Lo:ll,wwfhah .................................................................................................. ;
Az moven des vighes : ..4a .52 Gbem...! Superficie des vignes pour cette cuvée : ... o €€ ... |
Densiteé pleds/ha 6.'.)0»/41“ ............ Rendements (hl/ha) : .......... SERE MR,
noure du sol et du sous-sol @ ... ﬂxg:&-»&w .................................................................................... ‘
viuca de vendange @ . B COA LD e, Nombre de tries : ...coooveevievvvienns N e T S R D P |
Conditions de vendange : ... fa.L{ 5. annas. M»(L,(A&Mjh“&tfﬂ.mm; NI L POV 7P <SP -

- Spécificité de vinification et élevage : npseanbins..g l({Lmﬁm;&.Ulgsk,.(ﬁ..%ﬁx. gl mc,su.fum»m&'.q:&.,.B’k\}r—&‘-Lm«

Flevage barrique : (1 Oui @1 Non | o?n%re%é’rnfa‘%s“’?“‘ff..)..’.....F.‘.'f .......... ped Hofs A Mm“)/‘t"‘j"f‘i:mmit;'é‘“ o

Flevage sur lies : Ja@ Oui [ Non NOMBIE A€ MOIS © +oomdes B0 oot |
Fermentation malolactique : O Oui }Q Non i

% i ) ~ — !
Lr % sorel o A4 ;A s En%vol acquis . AY..L. .- sucres résiduels : aﬂffﬁ\‘éé&cmlw«kbm

donlee dhectolitres produits pour cette cuvée : 5. <f 4 - HL
|

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... 4582 !7‘(’5— ...................................................... T —
Date de mise en bouteille prévue : AL X G oo, Date de commercialisation : Dﬂﬁ\t&&lo:m«‘mh_ !
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........J.. ; ,A:%TT‘- ........................................................... !
CExport: "“-’ .................. % 3 premiers marchés : d'fcxﬂﬁx./%m?g‘n_ .........................................
France : GQ .................. %
| 1 BRAS thsscessnsmssrmmrsvmsrsossmcunnsssesin % ex de points de vente Paris/Province @ ..o |
[ Caviste /L-P .................. % ex de points de vente Paris/Provinge & ........cooovevvecieeceeeeeeeeeeeeeeeeeee
i ECHR R % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....cccveiviiiiiiiiiiiiiieiiece e \

’ Fl Particulier :...ccocuvoee... 50 ............ %






