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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Vouvray Sec 2016 CAVE DES PRODUCTEURS la Javeline 421 VS 2

Vouvray Sec 2016 SARL A. MONMOUSSEAU Turonien 694 VS3

Vouvray Sec 2016 M. GAUTIER Jean-Michel Gautier 224 VS 4

Vouvray Sec 2016 M. GAUTIER Benoit Argilex 133 VS5

Vouvray Sec 2016 SA VIGNOBLE CHATEAU MONCONTOUR 189 VS 6

Vouvray Sec 2016 GAEC LE CAPITAINE les perrieres 35 VS7

Vouvray Sec 2016 SARL A. MONMOUSSEAU Les Gués d'amand 695 VS1o




“ l' m=p N Anonymat (aremplir par Interloire) : ...
Z : ,ne 19-22 AVRIL 2017 .

4 — S o
. ﬂm (FVAL LORE | FICHE TECHNIQUE 2017|

HE W
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce O Viticulteur O Coopérative
Nom : .Cave des Producteurs de Vouvray Référence client Interloire : ..3728107330...................
Adresse : 38 rue de la Vallée Coquette CP: 37210 Ville : VOUVRAY
Téléphone : 0247527503 Fax: 0247526641 Portable: ..o,
Email : .cavedesproducteurs@cavedevouvray.com Site : .www.cavedevouvray.CoM.....ccurrmrreeennnnn
Nom du propri€talre i wuwms s s Contact / responsable : Romain PARISIS...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Non Quelle anNnée ?.....ccovivieeicneeiens »
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitisou autre ? CJ Oui I NON  PréCiSeZ : .ovvoeeviceeeiieesirieererievreeeeeseesenneesnneenns
Surface de production : 500HA Volume produit en moyenne : 20000 HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : VOUVRAY ADP .o iceriiieeeienee e ees st ane e seenseeeneeseeaseses teesaseistasstisssstsasssrsenssibssssisansssssansss
Millésime : .2016.......ccccvvaens Couleur : BIaNC....ccoiiieciiiieieiiiene e e csrinenee e
Nom de cuvée : LaJaveling MarqUE & ....c.oooiiiviciiiiiiiniiecin e ian e st sass st b nes e e s e e enes

Mention sur lie : O Qui Non

Description du vin

QEIl / NEZ / BOUCNE & oot ettt et e s te st e eeeeat e see et saas ek s enbeeh b emseaa s et e asenasas et beneesaseaneseeeanennentesrneetanneesennas
Gaparas SESHEnIe] : CHENIN 100%0::: i ossdonssassnsvsssssssss s s ssimssssstansis o nmsinsainnd sil s ams siF soaduiss cossis slonsnpsiins
Age moyen des vignes : 20 ans.............. Superficie des vignes pour cette CUVEE © ...ooveeiiieriinenininniiiecnnen
Densité pieds/ha : .6600.........cccccevinnane, Rendements (hl/ha)1 snmmsanamamnmmmsmmmmsmssms s
Nature du sol et du SOUS-SOI : A0 CAlCAIN...eiiaiieeeieeieeieee et er et et e s e e e e rsnn e ee e nsne e e e snne s

Mode de vendange : mécanique et manuelle...... NOMBIE e trIES 1 wiiecreieirrecivrerrmreesieee et r e e s eenees
Cortditions e VEITHATIEE & ssevissmurumisaimsmssss i sovsssisvisesss s s osys o svTses by L e T ey T BV e VA TR s vt
Spécificité de vinification et élevage : .traditionnelle IN0X + DOIS.....cvviriioreninii e
Elevage barrique : 0 Oui O Non Nombre de mois @ ....cccvivveiieeninnnens Type de bois : v
Elevage surlies : O Oui O Non NOHIBEE e OIS 2 oo s o i s v AT S e VT R
Fermentation malolactique : (J Qui Non

Ef Yo atiiel = wimnuaanmmnm En % vol acquis: 11,24...... sucres résiduels : 7,28/l

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .107,74HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 14000..................

Date de mise en bouteille prévue : 06/02/2017............... Date de commercialisation : ler avril 2017................
Brbdparticuliersnie e pareave=OBIAGATOIREL .6,00€........vuvsivms i o sssoromm s s s s i

EXPOTL ! somransammsmnrameinns 5% 3 premiers Marchés : USA......ccoviiiisiniinmieciisisissssississinesssaion

France | .vvvvceeeeeeeeieeeenin, 95 %

) BIMS s sssiniavsss e % exde points de vente Paris/Provinge @ ..ooooooorieriieee e
EIEAVISTE Lismsmenmmisismtma i 15.% ex de points de vente Paris/ProvViNCe © ......c.ccuevirninieeiecnnineeenenesienanens
L0 1 S 5..% ex de points de vente Paris/ProvinNCe © ....coiicverieeoiieirinoiesinnscnieenesseninenns

Particulier i eeeecevneieeenen 80 %




e 19-22 AVRIL 2017
- +Viil = LOIRE | FICHE TECHNIQUE 2017

TOUSE LTS YINS SDNT DaNE 54 HATURE

”i
LE DOMAINE/LA MAISON [J Négoce & viticulteur O3 Coopérative

Nom : CHETEAL.. . GIMRLEKE.............. Référence client Interloire : LOOEED ..ovcvceeere,
Adresse : .M. Quan.ae. La. (i . CP: N21Q..... Ville: ... Rl HECCRRON coercecrens
Téléphone : ©ZL125.9385............ Fax : OZLTSLELRK ... POrtable | .ot
Email : .c:l&:cs"\icu@.c.bcé.e(%mdmlb..:mm. site 1 . windind. s Chakeanaascl@ll.. Can. ...
Nom du propriétaire : ../A.... DapaQGUSSEMALL...... Contact / responsable : FruEee. PORADCO .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Qui E\Non Quelle aNAEE Pmsuss s
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 5 0ui [INon  Précisez : . T, SO N S
Surface de production : ..... .2 W— HA  Volume produit en maoyenne : o o HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : YOG NGUMBANL.  oeeoescensessssssee e eeseeseeseesesensesse eseeesessomsessasassseesesssstsssssseessesssosonnons
MIllESIME & o 2ottt Couleur : o LRI Cer oo
Nom de cuvée : ... UEZONIEN e, Marque : CHATENU. ..GAWDREW &,

Mention sur lie : O Oui ﬂNon

Description du vin

(il / Nez / Bouche : . FAY.TTS ?C&LC / P\ﬂ’u NES. . “oin.de.. &(.(.h.f‘\\(.uk IU\\ Y. hf_agwmn .scL

Cépages utilisés (en %) : !QCCA;}CNN\BL&F\Q ........................
Age moyen des vignes : L — Superficie des vignes pour cette cuvée : LHSH( ...................
Densité pieds/ha : ... Clor o, Rendements (hl/ha) : ....35...H.l.1..t|.cl ..........................................
Nature du sol et du sous-sol ; ...H.QQ.LQ.:..S.\,L,.\..(..E.L.)L}.Q ..........................................................................................
Mode de vendange : ....Tl!’:‘:.Cc.;...‘.\..\'..c.i..l."ﬁ........... NomMbre de Tries 1 .amm i ee e e e
Conditions de vendange : B = LT U A TSP
Spécificité de vinification et élevage : ...U.\m.%.i.Lm\’j.e.fx...em..L«p.t\ifn%....}(}.\e.n.mm.iﬁﬁ;'J:Ln’.-.-,_f.s ............................
Elevage barrique : (3 Oui & Non Nombre de mois : ...covcerininiciinnnn Type de bois : woviieeieeecee e
Elevage sur lies : 0 Oui E Non NOMDBIE d8 MOIS I it e e e e e e e e re s ereeas e b e e sreeae et e e ene s et aees
Fermentation malolactique : 0 Oui ﬂNon

En % naturel : ..I.Z.T.L;D ........... En % vol acquis : \2,2., ...... sucres résiduels : LiTS_CjL- ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : .o a S bl eore s eeesee e s s ansees HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..2.2..CaC ... S:m\r\i\\\&& .................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..fenes. 4@\ H..... Date de commercialisation : ..ET\.LL{.*.;..‘;Z(‘.L} .................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..813.0..& ....................................................................................
Export : i T SCR— % 3 Ppremiers MarChés @ ..ot s e s e e e sneeenraans
S oo ¥ & WO %

CIGIMS e eeeee e rnnas % ex de points de vente Paris/Provinge | e vicieeeieeceeeeeeeeeseeeeenesenes
B Caviste 1. L e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..ecvceieveesinisisicsis it
fid CHR : 1 < S % ex de points de Vente Paris/PrOVINCE 1 ..o oeeeeeeeeesseieesesssssessnsseesssseens

¥ Particulier )(L.J ............................ %

N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............




.

Email ; ngmeamxma%%fwmi ST = oot e reeren
Nom du@roprié‘taifem'i ..... s RGOS Y Lo Contact / responsable oo, e s ‘
Le domaine a-t-il ét8 créé ou repris depuis moins de 5 ans ? T3 Oul S¥Non  Quelle année ?‘”"{%ﬁfg ....... w
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autra 2 FT Qul FINON  PréciSez ! i viiesesssessiessnsesseesee e
Surface de priduction : ... ’/{S” ....... HA  Volume produit en moyenne : ?%ﬁbw ........................ HI
LA CUVEE . , .
Appellation/IGP : \\[Vw“rw g%m‘f/%@»ﬁ ......... gﬁ(«w ..........................
Millésime © .ooeicreieae E (.fié;— ................................. Couleur: ........ ﬁ?iun{l ......................................................
Nom de cuvée : ............ g&mﬁ\@k .................. IVIBEGIUE © +oveeeieveeeversvieesesssneetstenesssnenenassssesseeanssneesessenneessmneanns
Mention suriie : 3 Oui = Non

[ Description du vin

! (il / Nez / Bauche :
Cépages utilisés {en %) : .......... /{QX:{' .....................................................................................................................
Age movyen des vignes : e 5 L., Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... A f(:;k%' ..............
Densité pieds/ha : .o B0 Rendements (hi/ha} : ..o z&e‘im .......................................... ‘
Nature du sol et du sous-sol : ﬁﬁ%{afi%{{ivxw& .........................................................................
Mode de vendange : ........1: .u..m.,:{.iwuﬁ NOMBE B8 THIES & ovveerrvaeesisseessessenceesseeeeeeese s snsie st snss st
Conditions de vendange : ............... C?Qkﬁ_&i .............................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : oo Mt Lo em A%{,L‘Eﬁ, ...................................................................
Elevage barrigue : (3 Oui .ZNon Nombre de mois: .coccooviev e vceens Type de bois: e
Elevage sur lies : 3 Oui &'Non NOMBEE G INOIS © vrevemeeeererceeieeeeeeeeeee e eeseeeeeseseeestsassesssenamsss s s sssesaraseeasssenren
Fermentation malolactique : {3 Oui ,E’Il\lon
En % naturel @ oo En % vol 8CqUIS ¢ wevvervecenneen. SUCTES TESIAURIS T oo
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ .................. Sﬁh;ﬂ ................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE - b
Nombre de bouteilles commercialisées : ...cooccereccnnns é@@ﬂ}' ............................. SO YOO
Date de mise en bouteille prévue : ...... ?gfﬁﬁi'zu!?' Date de commercialisation : ﬁc@“&zf} .....
Prix particufier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... ?éﬁﬂf"?—c .....................................................................
EXPOrt: oo 55/% 3 Premiers MAarChBs & e rmr e er e e

| France @ s %

B Y L % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....covomniecnecccee e

; [T CaVISTE faerii e e s % ex de points de vente Paris/Province : ......ccceiiennnnniennn e e,

D ETCHR : et s % exde points de vente Paris/Provinge & .....ocoveivvvversnemreniennas ..... s

O Particulier t..vvrreeiininns A% -




19-22 AVRIL 2017 |
VR LORE FICHE TECHNIQUE 2017

N® Anonymat (& remplir par interloire) @ .

3 Négoce %5 Viticuiteur O Coopérative

Nom: ... ﬁ?ﬁ%ﬂﬁ“??i Dy Référence client Interlojre ; A5G s N
 Adresse : usn inelais cp: 3hAALL Ville: Eﬁ’f oM £ ;
- Téléphone : i/ Ak ‘ﬁ E T S S Por‘table: 2G5
C Email ;i Ren G kwﬂga mhh alatm, Site L LARWIMA L MMM RAY LARITIE ;.
Nom du propnetalre A i Gt ?.,. Contac-t/‘responsab!e: ok Bt B A LT B s
' Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui B Non  Quelle année Pu s
| ‘Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui B NG PrACISEZ | ceoieeeeeieesereseeeerceeesesiassissssanessasessanas
surface de production : ...l i HA - Volume produit @n MOYenne @ ... eeessssnnsiscens Ratem
—
LA CUVEE
nopeliation/icp : NOUVIAT o AR GE Yo oo S
Miltésime 1 o X SO COUIBUP ¢ e St ene s eennee
Nom de cuvée : ... E5 A 6.4 u-...?ﬁ" ..................... MAFGUE T oo £ttt eessas e st scnns

Mention sur lie : Cl Qui I Non

| Description du vin

CEil / NEZ / BOUCKE © .oeeueieeitresiesesiesssaes s serses e neee et e es s es s et st s e cr o nt < smacs s et e R emer e d e e s e e et s e s bbb e e
Cépages utilisés (en %) : ....ﬁmh.&fﬁm.?} ..... f.{..w..& ............................... e et eestet e e iRt ras R e s as et aanaeanerees
Age moven des vignes : ... Zuiereeeireerreennneen Superfrc;e des vignes pour cette cuvée : v NOTTRTOO
Densité pieds/ha : ... X = R Rendements {hl/ha) : ...... Y AR
Nature du sol et du sous-sol : ...k bk bz Sl e .,
‘Mode de vendange : LR &5”“‘ VAL R Nombre de tries ittt e tiereeteaeeteaeeare s reenesrnae et e et TEU——
Conditions de vendange : Y78 P 3 .J?w&m.f(e ......... et eter e et ear_—t e tat b et rats e et et e bt et oA bR ae s en e anerereanren
Spécificité de vinification et elevage T T T TSSOSO
| Elevage barrique : [3Oui @ Non  Nombre de mois: ...t TYPE AR DOIS £ it
. Elevage sur lies : @ Oui 3 Non NOMBre de MOIS 1 .o By 855 S v cesse et ssesss et s s st s ss s s st enns -
~Fermentation-malolactique . C1.0ui-BNon —
En % naturel : A&%En % vol acquis : f}f’a {:; .... sucres résiduels : ...... 5;.."';.‘.': ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....'...g..?”.j‘t.?:.?..- ............................................................................... HL
“L& COVIMERCIALISATIONDE LA"CUVEE - o
Nombre de bouteilles commercialisées : f}U%c} ....................................
Date de mise en bouteille prévue : .£.40.6. 20481 s F‘afe de commercialisation : LAle il dedl
| Prix partlcuiter TTC depart cave - OBLIGATOIRE ....... B B s e
| Export : 5@ 3 premiers marchés %.} obk o DR BRI %’“‘/%.é.@..@ffkff....: ......
France : oo, ; .u....% ]
T GMS fiiiecc e e €2..% exde points de vente Paris/Prevince : Cant Tt BEAL o
" Caviste foic e, AV 9% ex de points de vente Paris/Provinte : La NI 37 LI
I CHR ¢ oot enee s AL 9% ex de points de vente Paris/Reovince : L ciitus.. s PLivind .
(] Particulier »ig%




N® Anonymat (& remplir par Interloire) - ...,

$WLcELORE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LEFZ YIRS SONT Bads 34 HATURE

LE DOMAINE/LA MAISON i I\!egoce @,Vltlcuiteur 0 Cooperatlve
Nom SAMIGC Cﬁmmummmfm Référence client Intetloire : . AR
Adresse : s Cle . ASACEdINMA CPZ@TM@} Ville : \}C)L)\}JQ».\H' ...........................

Telephone QZIU}»\ALSQ ... Fax: Q/Z, Lﬁ'iz ENSQO... Pportable CD@QMJ S
Email : M\.}po @N\MMM\QQM Lwal.. Site: Ulqbfu».d%g&‘“ :

Nom du prepriétaire : EEAL[O\UJ; .............. Contact / reésponsable :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui Q Non Quefleannée ...,
Cert[flcatmn AB EcoCert 1SO, Terra Vitisou autre ? LI Oui BANON  Précisez i covviieeeveecceee e

/l?)& ...... HA  Volume produiten moyenne : ......cove...... }&-@Q ..................... HI

NOM 08 CUVEE & ciiicceeiie ettt Margue : f
Mention sur lie : 3 Oui B Non

Description du vin
il / Nez/ Bouche

kol

Age moyen des vignes :
Densité pieds/ha : ....

N

Mode de vendange : ..ﬂ,«‘m\ ;.{{;,L&.a.i '

Lo IONS BB VEBNIANEE & oot retie e stie e e e a et r b e s s s n e e e s s abet s e e st ren e s aar e esSst e s e nr e b Eeneasnes e e eane s e e nne s benensnsnneessanrs
Spécificité de vinification et élevage :

Elevage barrique : [ Qui 43 Non Nombre de mois : ..., Type de bois: v
Elevage sur ties : & Oui [ Non Nombre de mois : f)%uﬂ& ....................................................................
Fermentation malolactigue : 3 Oui £ Non M _
En % naturel @ ..oocooeevrveeieen En % vol acguis : f.i \T::\ sucres residuels : k‘; ...................................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : %:s..f;} ..................................................................................... HL
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

. M ...............................................................................................

L .k ;.C}CI’A,;&-......:.:.._ .....................................................................
A 3 premiers marchés : qz‘;f’x'}‘! ......................................................................
o .

% ex de points de vente Paris/ProvifCe : e rrorsiesirreieensecseessisenessnees e

% ex de points de vente Paris/Provinee 1 .ooviieeioce i

% ex de points de vente Paris/ProviNte & e e s sseene s sanre e

O Particulier i&gf“} .............................. %




{j ‘;ﬂe it A\;[\’thEQ 17 I° Anonymat (& remplir par Interloire) : .............
s
' an, et L D Lo FICHE TECHNIQUE 2017

Wi e

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce ‘,Ef"‘?/iticulteur O Coopérative ‘
Nom ¢ o hB o G T L i Référence client INTErloire & ....ocooceeeiveeecieerieeeccceee e '
Adresse : A b AT LEGALES .o CP: .AX2¢..... Ville: .....[‘.\;xitEﬁ;a.d_ﬁ.ﬁ.Lﬁ.«a ......................
Téléphone : 01/“’/‘7‘1[%‘{/.{“‘1{&% FAX T cvrvrieeneenseseeesssnassenssssnse sy Portables 0(/;‘}(/&(/6}/&”}.
Email : &AM"@A@M@%&% AR 5Ll annnn e Site : .M&.:.(@Mmtﬂ@éﬂ;}u";gcm ..................
Nom du propridtaire @ s Contact / responsable : MHAML S COATIAE..............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui Mon Quelle année 7 ..
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 1 Oui CINON  PréCiSEZ i vviveeviiiiniiviemriimsisissnnressssssesnnrsrsssens
Surface de production : ............L.#....HA  Volume produit en moyenne : ......... A2 HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ULJ/V/IA*?” ...............................................................................................................
Millésime : v.ovovvvrreee. VLo, e, [ o11] =TH] AN |
Nom de cuvée : LS. . PEMAEAES oo Y T2 1T L= IO
Mention sur lie : I Oui Q’ﬁon
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ...M&%L@n?.ﬁb{ﬂi.........ﬁ!pﬂz@:ﬁn.ifﬁﬁ%_ﬂ:ﬁﬁ ...... CAATEL A . !‘:"ﬁh.:a.Lf.t?u\Eﬁ .............
Cépages utilisés (en %) : ...... A ... C.l"LE.f»./I.H ......................................................................................................
Age moyen des vignes : ....... LI A, Superficie des vignes pour cette cuvée : o SH
Densité pieds/ha : ......... i, Rendements (hl/ha) : .......... Fa T A
NEFeciRsOINEIIMSBUIEESE : .........qop5emsmrwmsess e e e om0 0 e A e £ S Ao A A S S SR e S

| Mode de vendange : ... MECHE. bl NOMBIE GE TS 1 cvovreeieeeeeeereeesret s e et sttt et et sras s sssssansseans

| Conditions devendange ; s TR i s eme e o o i T T T
Spécificité de vinification et élevage : ........ fﬁﬁf&MVMwhﬁE:EEIIPHQEME;— .............................................
Elevage barrique : [ Oui ]Zf’Non Nombre de mois: .vvccviiieeeievinnens Type de bois : e
Elevage sur lies : [ Oui 2 Non OIS TE FTOIS T | iiusssnnssesevoniingmmsm s ebstsis frssiatis Sars o P S A s v
Fermentation malolactique : 0 Oui Q‘/Non
En % naturel : ........,,{.'1,7-.41,6 ...... En % vol acquis : J’lf} sucres résiduels : ........ L&;/ .........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 4&.@.,.&.&@ .......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ’hbﬁu .....................................

Date de mise en bouteille prévue : ... 2e/a 0643 Date de commercialisation : ... [l AN 1A

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ 2 2 7 R R RO —

Export: ...cccovennn, e /R % 3 Premiers MAarChEs @ .ooiieecieecieeer e eeenr s s e rre e e sne s

[ 51 o = T —— %

I IGNIS fanmnmmrrssm Sassmss % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ....cccoviiirioienieniinienensieneeseesnennsiens

O Caviste :........... X % ex de points de vente Paris/Province : ...Df;:mm.&...:iy;...uaw.(%m‘;'.'.....
| TCHR e, U eoreereesieseere % ex de points de vente Paris/Province : .....foiuriiinvivinns 7 S Lo,

3 Particulier :........ Ll oiieriieireineeessnn %




e 19-22 AVRIL 2017

NWH e VR SLOKE FICHE TECHNIQUE 2017
B e ;

LE DOMAINE/LA MAISON O3 Négoce B Viticulteur [3 Coopérative
Nom : . CHATEAL.. GRS E . Référence client Interloire : (40066 oo,
Adresse : .M. Quan.de. la. (ence cP: 3X21Q..... Ville: ... R HECGRBOMN oo,
Téléphone : ©2L1.2S. 9380 .. Fax: 0ZLESLET DK . POMADIE ¢ oo eesesens
Email : .d';;:ﬁdicﬂé'.?.c;bc&ﬁm,\.j&udmltﬁ.;.c.im. site : . winiint. Chakeanaancelh.. can...........
Nom du propriétaire : .. ... OGO GLSSE Al..... Contact / responsable : Ao DARARCG e,
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [0 Qui ﬂNon Quelle année ?...covcvecieniciiiieiicce
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 8 0ui I Non Précisez : .TTI—.'E‘.CY.G.I...&J.;:\SS .............................
Surface de production : coeddovc /HA Volume produit en moyenne : B 0 HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : FXQC. NGUMBAN. oo eseseessssesesssessssssesess | soessessessssessesess e seeeeee s
MIllESTNE ¢ evee 2L oo ers s ST T L Y
Nom de cuvée : Les. Gres..d Amaac .. Marque : CHATEAU. . GAWOREW £ .,

Mention sur lie : O Oui ﬂNon

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche ; .:SCM«C.\Q....:G)(X&\.&E\\T....[.Elﬁu.l.‘;.-......‘BLQ.?.\.L.&}.Q&..X.U.\.{\..HL...C[..‘IQ.PLM:.E...CLU«E.Q
.................................... L)C\Qbf‘-LQ(,x,\niin.LLr
Cépages utilisés (€N %) : L0 S0 LML e E R G et e ve s teses e eeeeeeeeeess s s s en e sens
Age moyen des vignes : 19,3“3 Superficie des vignes pour cette cuvée : AN - 3 S
Densité pieds/ha : ........ [ = = Rendements (hi/ha) & ... 22 5L i,
WES T e R [ oot e O 1 W N U o Sl DO o 1 (0 e ————
Mode de vendange : ...mé.c.c.w.n.‘.\..\.f.‘\.\rﬁ. ......... NOMBIe de tHES = oo cmm et s san e be s
CONAItIONS A8 VENAANZE ¢ 1o e S N 2ttt ettt et e s e s st e s st e s e se e s nens
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