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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou blanc sec 2016 SCEA David LECOMTE 106 ABS1
Anjou blanc sec 2016 EARL CHATEAU DU FRESNE la croix lizée 175 ABS2
Anjou blanc sec 2016 SCEA DOMAINE DE BOIS MOZE terre de haut 200 ABS4
Anjou blanc sec 2016 EARL BONNIN Sophie et Jean-Ch. 443 ABS5
Anjou blanc sec 2016 SCEV REGNARD la Ville Fromoit 391 ABS7
Anjou blanc sec 2016 GAEC JOLLY Frére 295 ABS8
Anjou blanc sec 2016 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES en terrasse 403 ABS10
Anjou blanc sec 2016 EARL PINET Terres de paillé 946 ABS11
Anjou blanc sec 2016 EARL COCHARD & Fils quid novi 234 ABS14
Anjou blanc sec 2016 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES clos de la casse 401 ABS15
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FICHE TECHNIQUE 2017

[

: LE DOMAINE LA MAISON O Négoce MVltlculteur O Coopérative

| Nom : m d’L QM& ..................... Référence client INLEFIOINe : .......ocovvvvinmrmriirrne e, :

' Adresse : .. 3 At it DAL B CP: .4ASEO.. Ville: .. Eamaraads dus. oo, .. |

I Téléphone : .. 024A.S585236.......... 632..9::‘.5.’5.._5...?7...3..4,... Portable : £4.13.24 590X ........

‘ Email : P&Wmi'@ W\Qﬂm AR i Site : wwwp&ﬁﬁmﬁd'!\ﬂf_ .............................. |

| Nom du propriétaire : LT Q&mﬁ ...... Contact 7 respansable | s sosssmsimsmsiaio s ;

i Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Qui Q’Non Quelle aNNée P......oooveeeeerienieenraieennns ‘L

| Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? () Oui 0J Non  Précisez : BB Temesen...............
Surface de production : . 55 ..... HA  Volume produit en moyenne : .......... /{?'@Q L.Q. .............. — HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : va MB(Q ¢ R A S RIS SO T AN SUTAST AR AR TR G PSR 1
Millésime : ..ooocoviienniieranens .-?,.c.’.fé? ................................. I L S ——
NOM B8 CUVBE  ,..overrnasersssarmssmmiismsssssmsnssansissasvininssgissen PASTRIUIB svessonumamscismsminsusssseostearesnasn snsmsanssee AL s s s s HAHS l
Mention sur lie : (3 Oui (K] Non ;
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : [3( /é&uwf ..... [).A /(L— ......... Jé a‘c/\f.....aff....ﬁfﬁh f&w‘L .

Joguihh...... mvs('lra Jﬂ.’.....&um Lt,?u,L RO STTR /N YV 1.3V 14 ¢ S
Cépages utilisés (en %) - LAY, l\,uun ........ O R Y S BN R R AR
Age moyen des vignes : ......... .25{14-«.) .......... Superficie des vignes pour cette cuyée : /-
Densité pieds/ha : ....... dSE coorvvveereersserrree Rendements (hI/ha) ...... f§L_Q/LK ......................................
Nature du sol et du sous-sol : f\.w/«i’uh&n o SOIBONBA . s S Y 543 T TR AN AR
Mode de vendange : . Wm&éﬂ ................. Nombre de tries : ....... «2 ................................................................
(00014 T (110 Ta -0 [=RTZ=T o 1o =1 a] L OO PP ISR LTI

Spécificité de vinification et élevage : 5':9 & IL /Bﬁmx\h}hp (L. M&tnmt)m& ( 2. Clands.. ,) L0 s
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois : ......ccooeriiieririnnnns Type de bois : oot
Elevage sur lies : (J Oui X Non NOTHETEE T TS § covmmns s s i mssie s oo 04 G s S5 RS RS SRR TS N AR AR SRR
Fermentation malolactique :X] Oui [J Non
En % naturel : ./JZ;XQ ......... En % vol acquis : Jltl({( . sucres résiduels : /1125 ........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... gS'KJ;L ....................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ‘

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... -/’ /{SC’O ........................................................................................
Date de mise en bouteille prevue 2(./&7].20! Foens Date de commercialisation : T’(CM«Q\ ..QE ...

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATGIRE ..................................................................................................

Export : /]5 ............................ % 3 premiers marches »Q)@Aa»m)zlfe F}éllm.wfﬁ. &L/,qu .....

Eratitces s gg ............................ %

I T e % ex de points de vente Paris/Provinge @ .......cccvvvmminrinennaes —
& Caviste touamaune, ég ......................... % ex de points de vente Paris/Province : &bmwp(&w&mﬁ
‘ \K;I & o - — /15/ ........................ % ex de points de vente Paris/Provinge : .....c.ccvieeireninsncieninnninas

& Particulier : 20 ........................ %
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LE DOMAINE/ MAISO 3 Négoce & Viticulteur [J Coopérative
Cﬁpjéﬂ\,u; ....... NC . Référence client Interloire : ........ ? A0.. 38 ..
Adresse : .£%.. @V] RAVS N .48 .,g, .............. .45 ville : E@DE a!l%ym ..............
| Téléphone : .0Z- ‘r?@cﬁ? .......................................... 2757 a1 o] [ AT
Email : c.ondAghps. ewmuew,m BB BB eussmomamessessensstansae s 5 5SS A AV
orti du PrOPrietaire @ e msvisaiimaronsns Contacty responsable : ....amamaainun s i s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui B Non Quelle année 2.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [0 Oui A Non  Précisez @ ...
Surface de production : ........ ﬂC? ........ HA  Volume produit en MOYenne : .........cccocviisees 3'5027 ............... HI

—= Sarans tednll, Dasid Stasgin e~ pliclos Jz;,}i&j

LA CUVEE

Appellation/IGP : W\A
MIESIME & mesmvaprremsmmsggiscnds
Nom de cuvée : ..... L(.L ..... (}lJL)L

Cépages utlllses ET) Y

Age moyen des vignes : ............f1.2..4n

Densité pieds/ha : ..ccovueee. L3OO o,

Nature du sol et du sous-sol : 0(»»3& T LA v vrerverereesseramsssesssansanssasessr et anes
Mode de vendange : fmﬁﬂﬁ&ﬁi 2e/. /’L’m Fa/Nombre de tries : ... A e
Conditions de vendange : ................ c&ﬁ&mﬂéo .....................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ........ccociiieencns e A3 K R A S A NS SR S SR
Elevage barrigue : O Oui K] Non Nombre de mois : ....coccovviviiiiirnnen Type de bois @ ..o
Elevage sur lies : 0 Oui &) Non NOTIBTEE IO 7 ipsiorumsiviis s ivss sy oo e e SR Hew LeTms ST nes
Fermentation malolactique : & Oui &) Non

En % naturel : J[Z,? .......... En % vol acquis : /(Z/& sucres résiduels : ............ 4@ .................................
Nombre d’hectolitres produits pour Cetfe CUVER & ... T T HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........0. ]2 OO S
Date de mise en bouteille prévue : ....0.1..03.:194%...... Date de commercialisation : .....0.L:.0. 5. LedF ...,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ 8, 20,5 oo  — !
EXPOrt @ coveereeiercieenn ’I XL — % 3 premiers Marchés | ... e
France : 40‘9 .............. %

CIGMS it % ex de points de vente Paris/Province 1 . ...,
T CaviSte fuuveiieieirrirrreeansier e % ex de points de vente Paris/Province : .....ccoooviiiiininnnne e
I CHR & e % ex de points de vente Paris/Province @ ...,

& Particulier ivooveveeenns Ado...... %
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WER VINE EON

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce B Viticulteur £ Coopérative

Nom : bLCﬁDQmQLM&%\;dOS ...... Référence client Interloire oo,
Adresse: .de.. Sosc. Hose cp:.h9320... ville: COOTORES
Téléphone : Oih'g}fﬂ Ko Fax: 0L K)V.SF 93 FL ... Portable: 06211235@51
Email: . £oNYON. @ o it mmetes ... site: e WMW bois moze. o Com, ...
Nom du propriétaire : ﬂ"&ﬂ““tﬁﬂ \LCLEM.... contact / responsable : ...€.1.2Av.DE; < daXhilde.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui (&'Non Quelle année ?..Jﬂ%\(b ...............
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? B Oui O Non  Précisez : SJAI\IIQC,CQIWWMC\‘)“
Surface de production : ........... 3<....HA Volume produit en moyenne : Jém ............. HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : P(ﬂ\)@d OO
Millésime : wovveeenee. D23 1 = N Couleur : Fﬂﬁﬂ(m ........................................................

Nom de cuvée : ﬁ‘“w“(_\G,HC\M.\" ............. Marque : ;D;mmmdc;%aa‘iobe‘:

Mention sur lie : O Oui & Non

Description du vin
CEIl./ NEz i BOUERE 1 sosrmmnnmnsissoss i s s e s e s ioaeai b e A 8 A1 A L A s s A AR

Age moyen des vignes : «ZSGT\.&, Superficie des vignes pour cette CUVER @ ..oovvvivereeveivicinee e,
Densité pieds/ha @ ..o HS—C‘D ............. Rendements (hl/ha) : .. S-SHLIIILZ\ .....................
Nature du sol et du sous-sol : ........ % T%;%C&\M%SCQ&L} ..... S Q\x\%tb(&)&(’:mkg()uﬁ
Mode de vendange : ..... \1. S LA TR 4 R s MEmbredE eSS wrsrrm s s A Rt
Conditions de vendange : ....cccccoevivivevicencnn. F e e e e s e s e
Spécificité de vinification et élevage : ........ ﬁu\ﬂ"{&%ﬁ.hf\keﬁ}shﬁahmgﬁs‘
Elevage barrique : (0 Oui £l Non Nombre de mois : ..cccvcevvecvierrninian Type de bois 1 v,
Elevage surlies : O Oui (O Non NOMBIE B MIOIS § titieiret i ie e et e ettt e s st e e rr e es et e e te e e et eeane e seasenerens
Fermentation malolactique : (J Oui @ Non -

En % naturel : M”’S' .......... En % vol acquis : ......c......... sucres résiduels : ........ ./’,i-iﬂ/P ............................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... SD“\- ............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE -
Nombre de bouteilles commercialisées : ............. géﬁp ........................................................ R e
Date de mise en bouteille prévue : Hst‘fQZ.Di;\L Date de commercialisation : g‘(‘\fiﬂﬂ“
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : %?gﬁﬁ .............................................................................
(550010 ] ¢ ARSI % 3 Premiers MAarChés @ ... e s ssr s e sae e ebaerresre e
FRANEE'T cvmissssmmmpsiresmmsins e %

I € % ex de points de vente PariS/ProViNCE © .vviicreeiieviciieee i e cveees e
[ ({67 17113 I —————————— % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | ..ocvvvrvriviniinsessisesssesesseessessessaneens
[ ] o % ex de points de vente Paris/ProVinNCe & ..o v
O Particulier : ..o %
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N°® Anonymat (aremplir par Interloire) : .............
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LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce //ﬁ’Viticulteur 3 Coopérative

Nom: ......! X T ReferencolclentINTenlone : ......... ... s msinmmsessissmsins
| Adresse : ..\ CUENA.... Qs MGG IE. ........ cP: 4254, Ville: LARTIGNE.... A2 ANp.....

Téléphone : D2..91.5.255.5%...... Fax:.02.84.52.5.4 Aa...... Partable : .£36..34... 202885 o |

Email : (zzoumnkwl.ajg@mf, T SIEE © o il it enai o o

Nom du propriétaire : HBah s T, Contact / responsatizf ........................................................

Le domaine a-t-il été cré¢ ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui & Non Quelle année ?....... AT,

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?4d Oui O Non  Précisez : TR TS

Surface de production : ....... e SR HA  Volume produit en moyenne : ........ 2 et HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : /. B U o recesermemm———————— s e S RS

Millésime * .ooeona.. A O Couleur: ........ A

Nom de cuvée : ......c.ocueueun. Y= AOOR— ITETOIEIE ¥ srsmmis oo 56380 e oo vwsain s 10 05 A0 i o b i

Mention sur lie : 3 Oui @Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : O—Q(Aﬁ;(.l?)wa ...... (jm ........... Nmf ..... W‘(ﬂﬂ-ﬂlm /u’
Lﬁwmhﬂmgﬁv&%qke@[awﬂ.g .......................... T
Chotin

Cépages utilisés (en %) : D/(.q:v/, ADAALLA e eveeeeeeresereseeenesesasseanessnsasnsanseeseneseanesesensssseenenennsesene st sennenennreanrees
Age moyen des vignes : ........ (1 15 A —. Superficie des vignes pour cette cuvée : //L('\.Q». ..................
Densité pieds/ha : C(Droa ...................... Rendements (hl/ha) : ........ ('LQ .....................................................
Nature du sol et du sous-sol : ......... S B S et
Mode de vendange : MLW‘F},L_L ........... Nombre detriess oo auns saesmassmss i
0o Yo Yo [RuTe T g ks [oR VL= aTo b= Ya == ST SRS PR
Spécificité de viNITICAtIoN €1 BlEVAEE & ittt err et h e e s sae b e et e e e e nr e eat e ene e
Elevage barrique : [ Oui /& Non Nombre de Mmois : .vicvcvevvieeieinennn Bi/ 0= e [ oo i[O ——————— |
Elevage sur lies : O Oui ™ Non NOMBIE DB MOIS & eveeeeicce et e s e e e er e e e erneeeneennnes
Fermentation malolactique : O Oui £ Non

En % naturel : ../f_f‘a ................. En % vol acquis : /(3 ........... sucres résiduels : ........... Sjg ......................................
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE ...l v it et s s es e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : _)9@@ ....................................
Date de mise en bouteille prévue : ...... .%I..lm 0 cE Date de commercialisation : 2’5//@5 B 5 = —

| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... t’lj%Q .....................................................................................
EXport : .......... 4. T % 3 premiers Marchés : ... LS oo .
France : .......... 8 essssssseeess s %
BT GMS e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ....oceeevieeeeeiieceieeeeree e e
O Caviste :.......... L, % ex de points de vente PariS/ProViNCe & e ceciinsciverie s seesirins e vaee s
OCHR: oo /ﬁ, ............................ % ex de points de vente Paris/Province : ....oveeevieniiiieiresiinreisiee e senes
3 Particulier :........ oo %

I -
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce (7 Viticulteur [ Coopérative
Nom : :;(;@fﬁ\ﬁ{};wu*ﬁb ................................ Référence client Interloire + ... L0 SIRO L _
Adresse t L[t ChE e cp: LA Ville :’T.E“sz}r@:.\;hﬂ...{,zﬁ;&.‘.f%:imwa;f::.m%;fs"-g,
Téléphone : G-V 0.0, 0205 0 FaX! i POrtable © o )
Email : Condaorts @é;hnmkmpeﬂh beoocke coan. Site tviuave Clomnad, m§26t1 Atk o I o SR
Nom du propriétaire : .. f2... éhfjl\@cfd,/ Cantact / responsable : Aundnng. FRUEA0 L
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 7 (3 Oui B Nen Quelle année 2o
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 [ Oui BENON  PrECISET & ovoveerervcenemsimsrmsmsneieseesemsssennsnnesninns
Surface de production : /‘E%HA Volume produit en moyenne : ........ Q:Z;i?”." .................................. HI
LA CUVEE
Appellation/IGP ; fc}'\f\}c;ww ....................... O YU PU O PV UP PO
Millésime : 1&5’3’“::\ ....... s COUIBUT ¢t oo ss s e
Nom de cuvée : ... 2 e Lo, IVTAIGUR © wtevrveriueseereceseseece e st bstsassasrsrrr e e s
Mention sur lie : T3 Oui [ Non
Description du vin
o I =T 3 o Ul L= I U U OO S P PPV P PP IS RSP I EPIIT PP
Cépages utilisés (en %) : ... IO LRI i Y

_ Age moyen des VIgNes : ... Superficie des vignes pour cette CUVEe I ..o
Densité pieds/ha . Rendements (hI/Ra) i

© Nature du sol et du sous-sol : ...ﬁ.‘.\?@‘éh;..ﬁﬁmb}:mﬁ.y .........................................................................................
Mode de vendange @ ..., N NOMDIE D8 EFIES & cerivieeverirarresreee e e arer e erecstre it n s sn s rrar e ns e e
CONAITIONS B8 VEMBANEE © +oovieeeeueiiesseeseeees et bt et ea sesesame oo rmooedsfE e b e e s e Re s R 96 HE £S04 eE e LA d b SR A AR PSS e b e
Spécificité de vinification BT BIEVAZE I . i e e
Elevage barrique ; O Qui [ Non Nombre de mois & ....covvevrinenen e Type de bois © oo
Elevage sur lies : (A Oui [0 Non NOMBDIE B8 MOIS 1 oooiietieeeieee e ee et e st es e i e e s s m s rmeee e v s e e
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non
En% naturel : ..o En% volacquis: ..o, SUCKES TESIAUEBIS I oooiii e e
Nombre d’hectolitres produits POUr CETER CUVEER I ... i e e e e e s e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ‘\\?}3\:) ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 15032 Lol Date de commercialisation : .S L2 2l .
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : %}%aé, ............................ ;
EXPOMt & oo ceene e % 3 premiers MAarChés | e
FranCe @ i %
(T GIMS S iee e e % ex de points de vente Paris/Provinge | ...
BT CAVIStE fvvree oot ri s eae e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o
CICHR © oo e % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ...
T3 Particulier e %




j*.l. o —
Z ; ,ﬂe 19-22 AVRIL 2017

R, v LORE - FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON P O Négoce OF'Viticulteur (3 Coopérative |
Nom: ..GAE.C... TQLLY... Frees... Référence client Interloire : .340[,.30 ........ P
Adresse : .. 39y.La. "BOVRRELIERE ... cp 4364.0.. vite: . MURS. ~ERIGNE...

| Téléphone ; 02!1'!51”}'67’5 = S PortabI!e S e
Email : .3..9.2,.@._..1;,9.1.lx..@.o.m.hg.e.sfk.. Site : ..MM%..@.&@.Q.‘Qll.y....‘k.e.rm,g...c.o.m... ‘
Nom du propriétaire : .......ccceeeeeevvveoo o Contact / responsable : ....xJ QLY. . ANNIe.

.‘ Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui HNon Quelle année ?......ccccoeeeee

! Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [0 Qui QNon PECISERI cio5iisnmmmmrmersrmsnsmssmsesemssoses sorpontstisss '

~ Surface de production : ........2.Q.....HA Volume produit en moyenne : ... 20000 H

- LA CUVEE A

| Appellation/IGP : ....... ANJOU ........ BLHNCJEC— .............................................................................
Millésime : oo Ao L I S Couleur: ........... BLANG.

| NOM dE CUVER : .ivvivriiiri s seseessessensensevessens, L 17— ———————

. Mention sur lie : (7 Ouj 5 Non

| Description du vin ‘
B/ NEZ [ BOUCE © ottttsstctvtonsersrne sttt st

| Cépages utilisés (en %) : ......... C.HEMIQJ i
Age moyen des vignes : ............ A5 amy.. .. Superficie des vignes pour cette cuvée : ............. Q)Slf ............. ‘

- Densité pieds/ha : ................. 4500 .............. Rendements (hi/ha) : ...........6. L5

. Nature du sol et du sous-sol : .............. SCHISTE ..ok ARGUE o

| Mode de vendange : ............ ﬂ &M£Q~ ...... Nombre de tries : ..M.

'~ Conditions de vendange : ................. Benane..... DI :

f SPECIficite de VINIfICation et EleVABE : ..o..vvrvmvnccessesessessssesesosesessesessesessoeose oo

: Elevage barrique : (3 Oui & Non Nombre de mois : ....ocooovvvvveeenno) Type de bois : .voveveeecveeseeee :

 Elevage sur lies : (7 Qui & Non OIS EINOTS & wcorsoseciivussssisssssiois s assens asamssorasseeosessssssi ot s eacsys sssessin . |
Fermentation malolactique : (3 Oui & Non !

- En% naturel s i En % vol acquis : ..coccveenennnnn, SUCTES r€SIAUEIS  wvievnceiiieeeeeeeeeeee

- Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ... 5;9 .................................................................... HL '

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ‘

~ Nombre de bouteilles commercialisées : .................... 6666 ................................................................. T !

: Date de mise en bouteille prévue : ............. Mﬂf .............. Date de commercialisation : MAI |

| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... l’jljgé .................................................... _!

DEXPOrt : e % 3 Premiers Marchés : ..........cceeemeoooosioeeeeereosessessooeseooooooooooeoeoe '

CFFANCE t oo % :
B3 GMS teieerceee e % exde points de vente Paris/Provinge : ..........cocoooomvvoooooooo
E Canlsh e s rcemesesses % exde points de vente Paris/Province : ...
FICHR ¢ oot % exde points de vente Paris/Provinge : .......oooooeeeoooommoomsroooooooeoeoo

‘ Wartlcuher ....................................... % ‘




el

FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce A viticulteur [J Coopérative :
. Nom : Eﬁ?ﬂmm&wa\m&_x}a@ﬁﬁa ...... Référence client Interloire : ... ko ¥ 2 e .A;
" Adresse s . 25eR0onn e P LS A% ville: . ‘_P\v&:bmﬁ\&oi&u%m :
| Téléphone : - bl 33 .53 24 ... FAX T oot Portable : .6, 23 LELE AL |
Email - .cookact Qdomaine 2ualbon . com Site oussi.s. domaing 2ueflen a0 |
Nom du propriétaire : ... ﬁ@&hﬁ.ﬁﬁ—% ............ Contact / responsable : LSoed e e
* Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui £ Non  Quelle année Ponnn o, ;
‘ Certification AB, EcoCer?\','ISO, Terra Vitis ou autre ? B Oui [0 Non  Précisez: ... ”"%\56 ..... anMe o A
Surface de production : ............ L\J-q- ...... HA  Volume produit en moyenne & ... et B . H
- LA CUVEE
O APPEIIBEON/IGR ¢ oo B T M e o oot et oot
| Millésime : ... AN CoUleur  wo BROML oo e :
| Nomdecuvée: ...En. I EROOSSE ... Marque : Do) d&amd LI ... |
. Mention sur lie : 0 Oui & Non ’
. Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ............... .\[t.h ...... oéc ..... 5.@mr..mmmﬂ{‘f&m.—. ......... &/L‘O'Cf— ...... iaf‘m\"'fawk ........ |
f...u\?.\fﬁ’}; ..... Qés.?wLewﬁy—ss—gm/L'{Mﬂ%w&f]’“ﬁg .............................................................. :
‘ Cépages utilisés (en %) ; C\\,Qﬂ.&,n./{m\f ......................................................................................................... '
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