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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Coteaux d’Ancenis rosés 2016 TERRENA - LES VIGNERONS DES Clotiére 244 CARS2
Coteaux d’Ancenis rosés 2016 EARL DOMAINE MERCERON-MARTIN 551 CARS3
Coteaux d’Ancenis rosés 2016 M. CRESPIN Bernard 820 CARS4
Coteaux d’Ancenis rosés 2016 GAEC du Roty 684 CARSs5
Coteaux d’Ancenis rosés 2016 EARL DOMAINE DE LA CAMBUSE 834 CARS6
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b/ ‘ﬁm VAL LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON A (3 Négoce [ Viticulteur 3 Coopérative

Nom : 'IEM?Q,..LES..\[L. .Qﬁ@ﬁ.g.&&.mu.@.\%férence client Interloire : ..... Q\HLI,*‘O .......................
Adresse : %QMQL\FQ@(‘ ...... o ANRES CP: LH-H% VL S YA K Wi S
Téléphone : 92..LQ. 892 32 Fax: .02..40.9896.7%... portable : Q6. 733311.92......
Email : j', QJP—QMCJ@'&QM(\Q(J@ Site 1 .. iy, AL RONS = o ez age e s,
Nom du apriétaire e T Contact / respons}:)}e : 'qll’»“\ﬂ:m., ...... )QJE_@MCV ..........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui & Non Quelle année ?........ccoovvrererreveiennans
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ?:EI Oui O Non Précisez: I‘FS%QQ .........................
Surface de production : I = HA  Volume produit en moyenne : ..... L. QO HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : C.le(l-h\r?‘- é\%n%‘\\ﬁeqf‘f\&\r .............................................
MIlIESIME ¢ e 2RV CoOULRU ¢ e BN Do JE R
Nom de cuvée : .. ClobieRe . . MIFQUE oo crmtimveinies eostosessessetommssseesees e sessienssssassesens
Mention sur lie :Fl Oui J Non

Description du vin ' ,

il / Nez / Bouche : Relpe. eonee. ... don 2ell by vichines... Mozt okanse.....son. S sk aosge
(S ). Soxhe . Ronda .. Aoy . cl.am..\cx\.r.\’q.—z&..._.(.ﬂmm.a@u%m L6 e.f’mﬂdﬂ.\
Cépages utilisés (en %) § st SN v T et T SO SO
Age moyen des vignes : ?JO Superficie des vignes pour cette cuvée : ........ B
Densité pieds/ha : .......... 65{30 ..................... Rendements (h1/ha) & o250
Nature du sol et du sous-sol : S&\Am ........................................................................................................
Mode de vendange : ... MLl 0. s NOMBIE AE THES © vevvrerveeseeresesssoessseessesssesseesseeseseees s sssesesessseseeees
Conditions de vendange : ....... Pog.. X '

SPECITICiTé de VINITICATION BT GlEVAEE & 1ocviiiciiiecieee ettt e e e e e e e etbe e ateeenseenar e s sbe s enasseeaseessanesanneeasneesassesnenns
Elevage barrique : £ Oui B4 Non Nombre de mois ! ..ccccvvvieessieviiinns Type de bois i i
Elevage sur lies : (1 Oui &-Non Nombre 8 MOIS 1 ssssreasvises b s s v e Gy o o s baE s v s s s
Fermentation malolactique : 0 Oui $3 Non )

En % naturel : ‘7—}5 ............ En % vol acquis : \.ll(‘l sucres résiduels : d.)é .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... CIO ..................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............... /I?DC}‘JO ...................................................................................
Date de mise en bouteille préyvue : ﬂ@%’-@'} ....... Date‘de commercialisation @ ...,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... 3450 ........................ I ———
EXPOrt © cvveeeeiieieene vt % 3 Premiers MarChes @ i et sans e seesseeaenseens
iy SR | <. < M. %

1 BV s coimnse st Eams bisks s i SR % ex de points de vente Paris/ProVvince @ ...cieecvreeeoiesisesssesessssssssssneeserseens
T CaVviste fueeeeiereeeeeeecere e %: iex-de points devente Paris/Provinge ! ...smussmmassienssnsissois
2 % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...evceeieesiiinicisseses e seesiesinneas

0 PartiCUlIer & et evciin e %
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m {!m& AL T e FICHE TECHNIQUE 2017

LE D?MAIHE{WN@IM CERON - MARTIN (3 Négoce @Viticufteur 3 Coopérative

i o] R e e e e o T Référence client Interloire : ........cccciiceviviinnieecnnicsiinnineninnes
Adresse : EARLaUCQp?ta;dPaODOO% ................... CP: ovrerevcrrinnn, VillE & et
Téléphone .o COINDASSIERE - 49270 LAVAREWNE POFEADIE & <oeerrserrscrsersessecsoseeee
Email : ... i:b‘ﬁ‘5&'{']'Z!(;ig?g?’?‘ﬁé? ....... e STE = vvvevrseveeessssseerssassseesssessssessessseeesseessseesseessssees et
memercer. .'

Nom du prtﬁegl 53{5{5;6)5. {lfj?.'ﬁ‘?ﬂ'3'1'W(¥f'ﬁ%[;:j%§£it)'l;2%7§ ........ Contact / re.spoqsable S —— P
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [ Oui /[ Non Quelle aNNée ?.....ccovevrrrverenieennns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui EfNon PrACISEZ | covvvvivriiiiniiies et iissieses e sissiressensines
Surface de production : el S HA  Volume produit en moyenne : /i 3&6) ............................... HI
LA CUVEE -

Appellation/IGP : oo A ALY C L SN X o
Millésime : Qp[g ..................................... Couleur : ............ &Oi ..........................................................
NOMId@CUVER & sz MAKGIES cuwvssimmsasviramsiasinvsessinen i oives s ssvss Vi snises v svsaisais

Mention sur lie : (3 Oui fﬁNon

Description du vin
il / Nez / Bouche : &QWPQ/QL/PM\'C ....... / ...... B Cidwb"“v—n«OfLJL ...............................

.......................................................................................................................................................................................

Age moyen des vignes : TR 20 YRS Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... SO
Densité pieds/ha : ..........! @ Sf;@ ...................... Rendements (hl/ha) : ..........! G) o SO ROIO PP
NATUIE U SOI BT 0L SOUS-SOL & ...veiveiieiieiiieivie i sitesiet s ebrees e bess s rbba et s areesas s e e s essssssbsatsnstantsnbesr e e b s sbedebasbasrEesrnssaeesnnasnnss
Mode de vendange ! .......coovne MLQ\, .......... NOMDBIE e tHES 1 cuiviiiviiriiiiiiiiisiiieie it srseresrssrsssbasbianens
Conditions de VENUANER § wuvisuvssmisimss sviisios svses insvasesiveisseseiunisivusiveosiss s foesgony vorsss s oiranisssboss seivinsisnsns siissni vassasassnsantarsns
Spécificité de VINIfICAtion BT GIEVAZE © . ...iviiiciiiiiiiiii e e st e s e e R sresaere e shesa e sR e e e ree s R e nRe e ne R rRneaes
Elevage barrique : (3 Oui & Non Nombre de mois: ..o, Type de bois : ..covvviriericencre e
Elevage sur lies : (O Oui ﬁNon NOMDBIE e MOIS I 1oiiiiiieririiniiiiesiernieirere s ssbesseesessrressaersesstesssssneessessarssens
Fermentation malolactique : (J Oui ® Non

En % naturel : AL/S ......... En % vol acquis : 42-,3. ...... SUCres résiduels : ...
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .............. ./‘?«Q ......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : (_2006? ......
Date de mise en bouteille prévue @ ......cccccovvevvivnininiininnns . Date de commercialisation : ...... @l/lL/E—O{(?
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : C'lt T
{0 0] [ ST — e % 3 Premiers Marchés @ ... s
France : .......cud [ .QQ.....-{: ................... %
ex de points de vente Paris/Province : ...
ex de points de vente Paris/Province : ... eesemsemenes

ex de points de vente Paris/Provinge : ......ccoeviveiinninienncinsnnmseresienns

N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ......coe.e




il / Nez / Bouche : ...
EC_’:.‘;&L..;—. .......... ot

N Ancnymat (& remplir par interiolre] |

LR FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON ) 1 Négoce & Viticulteur O Cooperatwe
e £ (W \
Nom ﬁmf_‘;rx\ﬁs_ \"IC,\“Q&. . Référence client Interloire : OO j‘@? .......... P
AGresse | SN L 36 &....;@m&ég cp: JAS20... Ville L VRS oREERN T
Téléphone . c,;rZ th\Oﬁ oV 39 Fax: . st Portable : ;..)6 Adel-Fol S E"\;
~ Email VJu"H“ ‘js:f;}iw(.""& & )MW«L%, Site 00U el Scbel e ?\%\.@Iﬁﬂ..ﬁ.. N
Nom du prcprletalre L //7(&‘:,5?\\%* Contact / responsable @ ..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui ® Non Cuelle annee\jj\ 3 2 Lo,
. Certification AB, EcoCert, iSO, Terra Vitis ou autre 2CT00Ui FTNON  PréCISEZ [ oo feeeeieeicoinrerinie e oo
. Surface de productfo_/kmm ................ HA  Volume produit en moyenne @ ... QOTV\Q ........................... HI

LA CUVEE

Appellation/iGP : G’ ...................
Millésime @ ..., R e
IO BB CUVEE | et e eeee e e eeeee st r s e aeaeeinnis

Mention sur tie : £ Cui 3 Non

Description du vin

Cépages utilisés {en %) : ..& @X‘ﬂ(ﬁ»
Age moyen des vignes X  CANY
Densité pieds/ha : ... (c)@mf;? ......................... Rendements (hl/ha) :
- Nature du sol et du sous-sol : (_) UL\.. E= TR TSRO U OOV PR PP P PP TI TP RN
" iviode de vendangb"@@@.n&_ e INOMIBEE B THIES § oo
~ Conditions de vendange : .......\. M ....... RN a1 AR
 Spécificite de VINITICATIoN @1 GIEVAEE I ..o ‘
* Eievage barrigue : &% Oui 5 Non Nombre de MOIS : oo Type de OIS & oo ‘
Fievage sur lies : CJ Gui (3 Non P OFTIITE 8 111015 © tvieeeere e eee et taetttersaeeesae e bt araresreas e e s e e s b e arrr e s e s e bbb :
Fermentatiocn maioiactique : ©F Oui P-Non |
En % naturel | o En%volacguis © cieivenens SUCTES TASIAURIS © eeeriir e
Nombre d’hectolitres produiis pour cette cuvée @ ... .]\ Q\f\ .............................................................................. HL
- LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ?
Nombre de bouteilles commercialisées : Q F Lo S O OT OO SO PP PR SRS ‘
. Date de mise en bouteille prévue : E)I@h\‘&cu\, Date de commercnallsatlocr%,_‘ir SN 20. \:i'-
. Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : .........[). A O iSO VR
! EXPOT & v seecvec et ee s % 3 DrEMIErS MAarChBS [ ot
CETBICE | oot %
BB GIMS ©1oeerieerercee e e % ex de points de vente Paris/ProviNCe I ..o :
B CAVISIE s % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o
BB CHR L s % ex de points de vente Paris/PTOVINCE ..o

LB PArtICUlIEE e ca e %
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TOUS LES VINS SONT DANS 54 HATURE

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce [ Viticulteur 0 Coopérative

Nom :@Gfﬂ&iﬂﬁ..:.dﬂ...&?@ Al R e el e
Adresse ,%-. ..... Salnl'Hﬁcbﬁn, ................... CP: 4.41/50 Ville : VYAIR....SUR..LOIRE..........
"Téléphone : ©2.:.40:98:00: 88 . Fax: 02.:40:98:04:.83... Portable: 06873428 Fh.......
Email : demainadure @.653.:\%@..#:' ....... site : .. domaineduscol .o..gl.' ................... T —
Nom du propriétaire : BOBIMEAL. ..o, Contact / responsable : .IBQRIMEAL......ccocovvvereircen.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Non Quelle année ?43515 .................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui NOM  PréCiSEZ : uvvirierisrisirsresissisreraasesseseesansessrasnas
Surface de production : ......... 9ed........HA  Volume produit en moyenne : .............. LA csicinissecsevsissssivass HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : .{ ama)/%.ﬁé’ %%//Aﬂcm T —
Millésime : ..........5 o S COUIBUT oo D famreeoeeeeeeer s seeeee s

NOM HEICUVBE 1 sciscimiiimsiamssisinin sizissssss sssvsmssnsisassisaesa Marque : %5/’:&@ ...... &Lﬁ?}r ......................

Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin g /
(Eil / Nez / Bouche : Rombonbmmm»nﬁ@a}wt/m,,@a}‘gc&frml’ ..... P M.
Abnak. .. nac.cf.....ﬂo.mcm.ln.d ...... d’Sl‘ru.(J'u.rC ...............................................................................
cé .. Qma/(/é?c% ...............................................................................................
Age moyen des vignes : ....~.. 80208, Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... Q‘Q&% .........

Densité pieds/ha : ..o 82 oo Rendements (hl/ha) : ...... L6 BPLaee.
Natu | ol :

Mode de vendange : ....36&(4“\3.!‘.\8. .................... Nombre de tries : d .....................................................................
Conditions de vehdange o ﬂmljg'??t ..... T —————
Spécificité de VINIfication @ BIEVAEE 1 ...c.icii ittt s s s s rae s s e r e s b b e st e nr e r e e s e eae e r e e rresanen
Elevage barrique : 0 Oui @ Non Nombre de mois: ...cccoeeevviiiiiiiinnn, Typedebols | wuwmuanimsimamn
Elevage sur lies : [ Oui Non Nombre detnials s wirssmmnsammsna s i e R s e B
Fermentation malolactique : (0 Oui & Non

< =]

En % naturel : ... A%, Th.......En % vol acquis : A2..FL.... sucres résiduels : ..o T S
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... AQ .................................................................................. HL

.................. Do 3 PremIErs MANCHES & oottt et ne et et re e e e e ebb e b e bt ne e ens
France : .cccoovennennns b, ¥ YO % '
I GMS faeeeeeeeeeeceee et e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ..ucieicieesiiieniensreesssesssenssessnsenns
B e 1 L —— - T % ex de points de vente Paris/Provinge © ...ccvveeirviienieniiesveeevveeseessnessenns
CLEHR * sovvmiersiss 5 ......................... % ex de points de vente Paris/Provinge : ..ovieeeieeniecinesiseeineessseesineeins
03 Particulier oo 3B, %
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ii
LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce & Viticulteur (3 Coopérative
Nom : .DOMAINE DE.LA CAMBLUSE. ... Référence client INTETIOINE & «ivevieciiiiieci e
Nilegn s B N T S (o] . I Ville 1 ,2BAM s rssasareasesnans
Téléphone : b A R —— ) T, Portable : 0021047885 ...
Bl & . A R s SIEE & cevvveesesessssersssssesssisssessesssse s s bE bbb
NOM du Propriftaire & .o Ciititact / respongable s . mmany Tobne b
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui [ Non Quelle année ?.. 08 e
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? J Oui I NOn  PréCisez i ...uiienisiimininnnnne s
Surface de production : .%Z.....cccocevreninee HA  Volume produit en moyenne 1 2% e HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ........ AL ...........C.ff,x....../)f.emm .........................................................................
Millésime : 2078 e COUIRUE + evvees AT et es e s essss s essas
NOM A€ CUVAE § i suiisniissmasiionia s mississiimi 17151 51 (< EL SRR e
Mention sur lie : 3 Oui (J Non
Description du vin
CEIl £ NEZ / BOUCKE § tiucciiiiuirisntoneiissserossessasssnssesessatastssenmsstssnsnsansssstnsebsos it beesss st sussssagosssssatansasses s isasssss sessesssasanisnsestyass
Cépages utilisés (en %) : ......... jdﬂ?a/ .....................................................................................................................
Age moyen des vignes : ........... B0 . superficie des vignes pour cette cuvée : .LAS oo,
Densité pieds/ha 1 .8800 .o Rendements (hi/ha) : .....0. O e es s
Nature du sol et du sous-sol ; SCNISe BLONeISSAEGrate . ...iiieecnnieesiesnseneares s e s s e r st san e
Mode de vendange : ..o NOMBIE A8 THES § e e e
Conditions de VENAANER : ..ccuimmmmisisiivmssissimimismioms i mnoms oo sississsasysssseasess O
Spécificité de VINIfication et GEVAGE : .....civiiririerii i e
Elevage barrigue : 0 Oui & Non Nombre de mois : ............ T Type de bois: .wueinimivssinsmsisi
Elevage sur lies : 01 Oui @ Non Nombre de MOIS: i iminunsismms et s
Fermentation malolactique : (1 Oui ®| Non
En % naturel : 411 ................. En % vol acquis : ?’3’ ZX...... sucres résiduels : 27{' ..........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... f ............................................................. AL sxeis e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ..... ‘-70@ ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ... LT ... Date de commercialisation : .24 LT P oo
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... .?,._Q?.Q ...... e S S S e T S e RS
EXPOIL csanumsomsieesismnisienmisiseoess % 3 Premiers MAarchés | ... s s
FrafiCe:s waviiviivissvivisssssivaiviisovevess %
[V GIMS ticscssswsmsuscpsonsisimraame % ex de points de vente Paris/Provinge ! ...,
Y CaviSta s s mmnmmmniis e s % ex de points de vente Paris/Province : ...
FICHR & voveerrerriccmrsenssssssnenni® A% e poinits te Vente Paris/Provinees) wars wsssamsssisssmasssa s

(7 Particulier & .eveeccininens 0. %

N°® Anonymat (aremplir par Interloire) @ .....c.......






