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¥

WiNE DL

~“~VAI

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

£ LOIRE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou Gamay 2016 EARL DU CLOS DE LALMA vignes de l'alma 37 AG1
Anjou Gamay 2016 SCEA BRANCHEREAU - DOMAINE DES FORGES |  friandise 603 AG2
Anjou Gamay 2016 EARL DOMAINE DES NOELS 477 AG3
Anjou Gamay 2016 EARL Papin Véronique 815 AG4
Anjou Gamay 2016 SCEV CHATEAU LA VARIERE 877 AGs
Anjou Gamay 2016 EARL LES NEUF VINGTS lejourie 950 AG6
Anjou Gamay 2016 GAEC DENIS 432 AG7
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) Mm T DR FICHE TECHNIQUE 2017
[ Boal

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce B Viticulteur (J Coopérative
Nom : LA @L A CLOSBE VALY Référence client Interloire : .. AQAAZ oo,
Adresse : .\ P;?W\D.. ................................................ cp: LavAL.. ville: STPPO\”ﬁ“\‘ﬁZ_ \/LCAJ) ........
Téléphone : D2 WA AL LL.0S...... BANE oy mseesnsiiisiansbss RIS RTTS Portable : 06&939.24.5%. X%2....
email Chevaflen s Aand@nonaleo. ?‘" Site : AMMIN..4 mc&nwi@c&?mo; 5. COM..
Nom du propriétaire : CX\E.\’E\L\E?»....E,@?Q!}(X . Contact /1esponsable ¢ v i s s .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui B Non Quelle année ?........ccocovviinviieininnns
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui (0 Non  Précisez : {.L& ra»\fu\‘\s. ............................
Surface de production : .....cceeeveenne Ao HA  Volume Produit €N MOYENNE & .ooeeveriiiiieie i L& EC’ HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : AN‘J‘-«\} A8 FHQY .......................................................................................................
Millésime : ......... iO’I o eree oo sese s iessians Couleur : Q.k.?‘-k%{ ..........................................................
Nom de cuvée : \J\.timm o L /:“ (4TS RN MIRTTUES oronessnensansonmmmnsnnensisksi i O A R A s

Mention sur lie : O Oui O Non

Description du vin

O T (L O A PR ———
Cépages utilisés (en %) : Y- R N AN
Age moyen des vignes : .......... N R——— Superficie des vignes pour cette cuvée : ./[ \-(0 .......................
Densité pieds/ha : ............ CGQQ Rendements (hl/ha) : .......5&...‘.&&.‘.-...'..(1(& .................................
Nature du sol et du sous-sol : B X 6 o SO OO
Mode de vendange : CU\%‘{.Q,Q,Q& NOMBTE AeTHES  Liiimmsvess s s auismsr i sesisssiivissiaasiiin
Conditions de vendange 5= W = = o |2 T s
Spécificité de vinification et élevage : "{Q&,Q_ﬂ&,u\'l,m Lﬂ\bc)l\sw e 404(.:&5 SML6Q / el
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois: ..cccceveevcneiieeeninne, Type de bois F&;Lu,{:uk‘h‘ﬂ rﬂt
Elevage sur lies : (1 Oui (7 Non Nombre de mois : /éLlQ&OLe”I,hC
Fermentation malolactique : (®'Oui J Non

En % naturel : ...... .AS QL‘\ LEn % vol acquis: iceeninenns sucres résiduels : ... qu .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : TR 5o YOO, 2 3 OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de Bouteilles commercialisdes : ... Awd DO ..o veemseeereessseeessssmamesamsmssssssssssssssssssssssssssesssesssssssssses
Date de mise en bouteille prévue : .....ccccveeriieeeiciiiiiinn Date de commercialisation : f‘\u(‘xa'&(ﬁ)lj‘ ..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... GG i8N St
EARORt: cunsmssmmmemesnyarnasmg 0. 3 premiersS MAarchies ] wsisarimmeisiimmimamsiein v bt s isros
FIranCe @ .ooviccvvvinreeseeeseee s snessnens %

T T — % ex de points de vente Paris/Province : ...
O Caviste © e % ex de points de vente Paris/Province @ ...
[ 0 1 P % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ...

OV Partictlier L vmmmmnpm s %

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............

c%__,-

i P |



503
N® Anonymat (3 remplir par interlofre) ¢ ...l
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TOSLALE Yrhs SORY DA% (5 waries

= —— S B —
(LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce ¥9\Vitlculteur [ Coopérative
Nom /DQ%QKMEI?ES&RQE ................... Référence client interloire : ...
Adresse : SSERA. QRMNe ENESD. cp: 849 vitie: B AGW 95 LGN

Téléphone:.E}.Z,.L\.A,...{:.K.B.g.gf Faxgih—l]{‘ic)%:‘;u Portable : 9@&%45&43(]
Email ; Qﬁ}-@&mmmu&%u AmfTsite .mww.k..mm&mém&m%&m.mxm .

Nom du propriétaire : (LR AN CRE N 2. Q1) Contact / L O
Le domaine a-t-il été créé oy repris depuis moins de 5 ans ? [ 0uj 3 Non  Quelle année 2.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre P00l OINon  Précisez : oo
Surface de production ; ... | Lk K ....... HA  Volume produit en MOYEANE [ i ‘H—fJ
L T
r_,__,ﬁ_um__ﬁ__wv_imﬁ___. T —— —
I LA CUVEE
, Appellation/IGP ;. B ANAQ). AR \"Uﬁ‘f ..................................................................................................
Millésime : ....... “2‘99{5:‘ ....... PO Couleur ; ...3\@% .........................................................
Nom de cuvée : QMW ..................... L L
Mention sur fie : ) Qui ﬂNon
Description du vin
A
Cépages utilisés (en %) : ..LAG ame AL RSN e W YO SIS T S et
Age moyen des vignes: ........... %gw Superficie des vignes pour cette cuvée ; A Q«\Q\M .................
Densité pieds/ha :........... S @t Rendements (h/ha) : .. S
Nature du sol et du sous-sol : Qﬁwc@é&g&@%ﬁmﬂ) Mol Aol i fo
Mode de vendange : \—\’W& ......... Nombre de tries : ...... ‘,/Lr ............................................................
N
Specificité de vinification et EIVEBE sttt
i Elevage barrique : 0 Quj ﬁ Non Nombre de mois : ...oovvovvo Type de bois : ........... e
Elevage sur lies : 7 Ouj & Non Nomtbre de MOIS : ..ovvvvieciereesencomnoes o [ ;
Fermentation malolactique : 8§ Oui (7 Non
En % naturel : .........oooovenr, En % vol acquis : 4L sucres résiduels : l\LP ..........................................
Mbre (Fhectolitres produits pour Cette CUVEe : oot HL
mCOMMERCIALISATIDN DE LA CUVEE e~ 7
Nombre de bouteilles commercialisées : ... R

Date de mise en bouteille prévue : \/L?:[qs?:[.&-P Date de commercialisation AS[Qg['LT"

Prix particulier TFC départ cave - OBLIGATOIRE : ... (&{?;&KE,MML&&@.QQ{M .......................

EXPOIt & oo % 3 PIEMIRIS MAFCHES ! oo
FIance ; .o % '

18 % ex de points de vente Paris/PrOVING & ovvvvvvecevvrnnvivensseeereonsseosoooo
O3 Caviste ..o % exde points de vente PariS/Provinge : wv.vvvvvvecocorevvoeecsesreonsrs oo
EFCHR oo % exde points de vente Paris/PYOVINGE & ovvveveoeeevsseserorees
O3 Particulier t.........................__ %

L




N® Anonymat (& remplir par Interloire) © ..o
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISCN (J Négoce ﬁVEtEculteur (1 Coopérative
Nor : mﬂf“fﬁﬁﬁl\l@ﬂ.ﬁ ........................ Référence client Interloire : .. cRAEBED .
Adresse M»M"&Sﬁ@é‘.&w .................. CP: L{-S&@ Ville : &el&pmgﬁeyamnﬁm 2.,
Téléphone : Qﬁ-m“slf»lﬂ-ﬁi’ FaX 2 e B ee e Portable : Qégléa_m'-}L ........
Email :dsgnaaie .v.des.nmﬂ-;& Mﬁe.z'mx,ef?&te : ww!dmmr\@“d@h“fbﬁ.QS“% .........
Nom du propriétaire &R&\ﬂ ............................ Contact / responsable Gﬁ&N’lm&‘w—ﬂ\M

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui ﬁ Non Quelle année WA
Certification AB, EcoCert, 15O, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui ﬁ Non  Précisez: ... ety es e aes e st aer s
Surface de production : .............. 28..HA  Volume Produit N MOYEINE I .viiiiirerirrceniresreieesnseseeressesrssesns s Hi

LA CUVEE

Appellation/IGP : ....... Anpu N T R
Miliésime : ........ 01 A &{ P, :

Nom de cuvée : ... LANYIZAME. ... MEBPELIE & 1ottt e s e e ee e er g
Mention sur lie : (7 Oui ﬁ Non

Description du vin
Il / NBZ / BOUCKE © o1itiievieieeieeci ettt ettt s et evee e s te s eres a1 een s s e e besre s base e se s e st amtes b eaasse e e e st eeaneesteeeerseresensmeasasessassaresnssnaseres

.......................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés {en %} : ... 6 W&RAA&,@E&'JQ ADD?; ............ eererre et

Age moyen des vignes : ........ 80306 ........ Superficie des vignes pour cette cuvée : Q,Q'BB..« .............
Densité pieds/ha @ ... A}. 6 i Rendements (hi/ha) : %M/“'\'&, .................................
Nature du sol et du sous-sol : ... A"ﬁal: a@v .............................................................................................................
Maode de vendange ; na!\LLQﬂ.Q.Q, ........... NOMBIE de THES | 1ol e et s st e enr e e sabe e

Conditions de vendange @ ... L LR e e e s
Spécificité de vinification et élevage : T]am‘}aMmrbm QAMW
Elevage barrique : (J Oui )ﬂ Non Nombre de mois: ...ccoviviniiniviinne Type A8 DOIS T cevreeereeer s
Elevage sur lies : O Cui Xl Non NOMDBIE de MOIS I oo et sr e sre s

Fermentation malolactique : 8 Cui (O Non ‘e :
En % naturel @ ..o En % vol acquis AZ.,SA sucres résiduels ;, ..., O,Aa ................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. ' ?@hl ................................................................... HL

LA COMIVIERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées- ............ Y, 5o o Y
Date de mise en bouteille prévue : 02,8/(33/9%1%’ Date de commercialisation : Ol’ﬂLf!ﬂ@f:}—
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : .......... LSO ..o
EXPOIE & oottt e e e % 3 premiers Marchés | e e
France : -CLCQ;/' ..... e

FAGIMS Lo % ex de points de vente Paris/ProvinNCe | rioeiioriinsisereresseiaseseserseeans
(T3 Caviste ©uuvvireeirrrrererree e % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
CACHR ;e % exde points de vente Paris/ProvifiCe I i iiieeeieecvseneersrseresesseeone
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N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ....cccoeves

! :{I ”de 19-22 AVRIL 2017
--}¥:I- Y‘” ) & « "'"'" | = [
'm i\ ¥ine W oo o o e OB FICHE TECHNIQUE 2017
=1 ! ” ]
LE DOMAINE/LA MAISQN 5 BRI 0 Négoce O Viticulteur (J Coopérative V:C?/\UD/")
ine de HAUTE PERCHE — g .
Nom : '""“""Dﬁmﬁ""-"\j-f-"f"»E;EL"'{}'-J';\';*»’.--'.\'&'"' ........................... Référence client Interloire : ... SR SN F .l
zronique 4
ATESSE & wvvosveseepeepiyomsgie e for Gasbahi s & - JR— 1L U ——

Téléphone : ..F- A0 St:pelaine-sur-Agbandggy . TR el ir ) R — W -
Email Can}mf@c(ammmhaub,ﬁfd.a. on.l. ) A, domalig Bfu&

Nom du propriétaire : ?ﬂﬁl\lVﬁ(Qﬁiq% Contact / responsable : ;cLLm .............

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? [J Oui (0 Non Quelle année ?0&3/2‘ .........
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui [[J Non  Précisez : EAQmM'm 5:3
Surface de production : ...gZ85&............. HA  Volume produit en moyenne : Jéﬁa ...... R HI

LA CUVEE
Appellation/IGP :
Millésime : ..........

Mention sur lie : &3 Oui 0 Non . p

Description du vin

CEII / INEZ / BOUCKE © oo eeees e eeeeee e e s e ees s ettt ees e st esesesses s b et e e ee et en s s aes e s sears s s s s s ensn s
Cépages utilisés (en %) : Am ........ Q.........
Rgemoyen desvignes | s Su
Densité pieds/ha : A‘SQQ. ......... Rendemepts (hliha) :
Nature du sol et du sous-sol : ......G4J b= “LO- ..... .&[.';L 4
Made de vendange : Anah cosvscenns Nombre de tries : D
Conditions de vendange : ... ag e L L TR
Spécificité de vinification et élevage : ......cccoeeeenee. / ......................................................................................
Elevage barrigue : (0 Oui 0 Non Nombre de mois : ..... T Type de bois @ oo
Elevage surlies: (J Oui OO Non —~ Nombr T T~
Fermentation malolactique@Oui 1 Non - ¢

Wel U i ek s En % vol acquis J% sucres résiduels @ .vvveniniininn 4—2-8 ...... -
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... eosgeininnns 5 AR 0 B R R A N RS HL

Yoy &/

........ e

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .....oooevevieveerennns ‘6,,009 ........ .

Date de mise en bouteille prévue : ........ccoeviiiinn A, Date de commercialisation : .

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................ L v

EXDOITE sommvemsuvsosesmmsrmsvemin % 3 premiers Marchés : .o
FEANEE { ..opsesmemibonsainimininaaiiiimiiicinssns %

CIGMS e s % ex de points de vente Paris/Province @ ......ccoiciiiiniininnininnniesinssnensnasns
[0 171 (] % ex de points de vente Paris/ProVinCe : .......ccoieienisennsissnsies e
CHICHR # oorersunsnstranssanssnsenne sissisisisisstetint % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
03 Particulier f.o e %




19-22 AVRIL 2017
&f%”e ~

7 Me 4VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS 1FS VINS SOKT DANS 54 NATURE

N® Anonymat (aremplir par Interloire) : ...........

W

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce J Viticulteur [J Coopérative

m: C}\EIHMQO&\ECU‘\@IQ_ ........................ Référence client Interloire : U..AOCQ, .....................
AAFESSE & oot CP: 11&520 Ville : TARLSMG e
Téléphone : 2. (1. A\ 2. GL(. ........ Pax @ O Hgh A2 L e 37—
Email : DRAMPAUNEIIBATR Site : .tanaind s CAOURAMLRNAEREC. e
Nom du propriétaire : \l:%(m.gmm ~Aequen BERREAContact / responsable : Anas.. BEBOIER U o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui j& Non Quelle année ?.......ccoeveieviivicin,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ,Q NON  PréCiSez i ..iivviiccriiiiiiiie e e
Surface de production : e Y& S HA  Volume produit en moyenne : .....! Q [0\ o SO HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : A{\buu. c%am% ...............................................................................................................
Millésime : ........... A W Couleur : ...K&34e ettt

NOM A€ CUVEE : ..o Marque : UK\CLLQ.LL-;U L NODEE o,

Mention sur lie : O Oui @& Non

Description du vin
CEil / Nez / Bouche b/
truta.. M

Cépages utilisés B s .
Age moyen des vignes : @A’—Z—Z&(A ........... Superficie des vignes pour cette cuvée : \//é /g_, .................
Densité pieds/ha : ......... S.DDD ...................... Rendements (h1/ha) i ... @llele oo
NGLUIE dU SOl BT AU SOUS=SOI : ..ovviviiriiriisiiieereisteiseesieesibe et st besteestasbeseesbesessessaesseseasses s st b sensssne b e eseeneea s emne et s emsssaessen s e berens
Mode de vendange : ...iiieciigiicciinsseeeesine e

Conditions de vendange .

Spécificité de vinification et elevage c,@u.at[ 44:&@14@22&»7 1%’ &4#44 ﬁ'&{ﬁmg) 1.2/ ................
Elevage barrique : 0 Oui (A Non Nombre de mois: .....cccevvicrienienas Typede bois: ..o
Elevage sur lies : J Oui &I Non NGBS 08 MOIS ¥ | aurmrms i e i s i b s S s mg e
Fermentation malolactique : (0 Oui (O Non

En % naturel : ..o A5 fueoo.EN % vOl ACQUIS ¢ oveeeeeeneesn. SUCTES résiduels : ... (;Q;.S.Qd../.[_. ......................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : T o w L L 43O HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ................ T S == T < T (/18
Date de mise en bouteille prévue/ptﬁfé’d&/&...@//?‘ Date de commercialisation : ‘é’&/%— .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : AN Ly Y 2 O A
EXPOrt : oot % 3 Premiers Marchés @ . rares
3 [ cL- T R ——— AOD.%

E GMIS tsvinssi s % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .....cccvevviriiiesiisiesinsseseineesnsiansanns
j!l CaVviste v % ex de points de vente Paris/ProVinCe : .oovvveecevieeerinieeeseessiessreesnesessesienns
B4 CHR: .. rerrenesneneenen Y8 €X de points de vente Paris/Provinge | .o
X Partlculler ....................................... %




N* Anonymat (aremplir par terlolre) o,
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LE DOMAINE/ MAISON (] Négoce ﬁvmcuiteur [ Coopérative

Nom : \} Cé‘(\ ')‘Ci'\&.'\)ﬁ .......... @&J\M&\ Reference cllent ]nterlowe

Adresse % \Q‘M\NE’A{L CcP: é{% ?\— Ville : \ .
Téléphone : .2 .6a \%CZS ...... N .‘. ................................................ POITable | oo ceesgongerereeesneereiens
 Email 1 OSSN \1 x| A ................ Site : %w\c:gw%a...... ﬂb%\(@‘*ﬁ&lﬂ'\{fﬁﬁ\

| Nom du propriétaire™ MWCLQQ&Q ....... Contact / responsable : %\\5\93 VM&%{V .........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 7 O Oui (on  Quelle année ..o,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui \‘dNon PréCiSez & .ovivivsiiiieniriinc e
Surface de production : ......... L. HA  Volume produit en moyenne : ............. \u,,e\f_.(‘;;@ ................ HI
" LA CUVEE
Appellation/IGP : .....H..hf‘.cﬁz.w,.....%a.mc:u;g ..................................................................................................
~ Millésime : ......... Q@ B 1 2SO AN L Couleur : o UG e :
! Noem de cuvee @ ... QT 0 N I Margue : ..o L"'ﬁ .............................................................

 Mention sur lie : 0 Oui” &) Non

. Description du vin

CEHL / NEZ 7 BOUCKE & oot eee e ettt ee ettt e en s e en e et e et s s e sttt bbbt e
- Cépages Utilisés (en %) 1 .. SAQ ¥ ...j.\).f,).\.v.’ ..........................................................................................................
Age moyen des vignes : ... %@..m 4 S Superficie des vignes pour cette cuvée : “’fL‘c‘gO ..................
© Densité pieds/ha ... D HIQ e Rendement thi/ha): ... ;‘.}O .................................................... :
 Natuire du sol et du sous-sol : .. Lipasne.- Sedefo e v 5l Sl e Ql ordevition...
Mode de vendange : N\@Y\L&L&b ............. Nombre ;& EFTEE 1 criiieee ettt iers et s etrsens e s cee s e er s e e e et te et e eeeensaenes
 Conditions de VENUANEE ..o eh gt eb s
- Spécificité de vinification et élevage : W@Mcbrtmn ..... Con J()?JO k@(u-.(_;? ........................................................... :
- Elevage barrique : 0 Oui ®R.Non Nombre de mois: ..o Type de Bois: e
. Elevage surfies : (3 Oui P&Non NOMDBIE de MOIS | ittt

Fermentation malofactique : @ ,Oui 3 Non :
" En % naturel 1 LB S, En % volacquis: .eeeeveenne sucres résiduels ; ......... L&

]
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : %[ﬂ(ﬁ ......................................................................... HL

. LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiseas : ..orf . u LI iovi it es s st '
Date de m|se en bouteIEIe prevue C’)&.) oA Date de commercialisation : .. }DJ S0 % ..........
~ Prix partic part cave = OBLIGATOIRE : ....... oh '}’z) .......................................................................... |
| Export: -;IC % 3 premiers marches NN ch-a ........... _ ; L ALARS ;
CFrance e QS@ 6 E
O GMS e % ex de points de vente Paris/Provinge & .o ocivcieiiceeeer e e :
T CAVISTE fore s % ex de points de vente Paris/Provinge & ..

(I CHR : it % ex de points de vente Paris/Province | ....ooeciivencicnir e

_ T3 Particulier 1. e %
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19-22 AVRIL 2017
VAL 1 LOIRE - FICHE TECHNIQUE 2017

TOUT LEL ¥ims SOKT Band SE Mztupg

LE DOMA!NE/LA MAISON (3 Négoce MVlt;cuiteur (3 Coopérative

dTEL /Jg/z}f ................................... Référence client Interloire : ....c2 LD 2L b
Adresse izl . Q/Jf}fﬂf/l,/é’!..)ﬁf. ................. CP: ’f“f[f},’i Ville : )’?/[‘3/?&/ LA .c,f ///f: ..........
Téléphone « 8.8 AL T ST 5. FaX ! ooomoeioiicceesoresee oo Portable ; @fr. . # B4 .6.61.57.
Email : C/(;f!?:‘@fie e s /ﬁbmrﬁ/@j{’i'ﬁcﬂyz 0/2. S © e e e e e b b e
Nom du propriétaire :D&?ﬂb F/Zc?tls; ............... Contact / responsable ..o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui rﬁ’Non Quelle année ...,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [J Qui ,:@/Non PrECISEZ I ooviieeeiiieesieessrseesiaee s vsemssnenssesesnieans
Sﬁr-facé dé-prbdl_jbtibn : ,26 .HA  Volume produit en moyenne & c....coocvieveviir e 4/(:;9@ ............ HI
LA CUVEE
ADREIRION/IGR : ... /8. G, 3
Millésime : ... g_g@h{{. ............................................ Couleur : /rrﬁfe:‘.. B Fereveessis et
Nom de CUVEE : ..o T et Marque .............................................................................

Mention sur lie : £F Oui Q’Non

Description du vin

il / Nez / Bouche : Pelle. ("ad/.c‘ﬂ"f,\ HEZ. 14 ﬁﬂfﬁi /x:’wf/c/w/ﬁc A oo /f’ ﬁ/?,'yw’ {M)J(’
fﬂ’%ﬁj /\@’/}C/M ...........................................................................................................................................................

Age moyen des vignes ; .43 {S’M ..... eereenen Superficie des vignes pour cette cuvée : a/fﬂ‘/é .............
Densité pieds/ha : 5000 ...................... Rendements (hl/ha) 5? //d/fz:/@m .........................
N i+ 5&{5/’;/@1 ..................................................................................................
Mode de vendange : ../??ﬂ/kff:[ [ﬁ. .................. Nombre de tries ..ol
Conditions.de vendange : ‘7'/1_1:’5.....!53«:4.‘1«’.2.% ...... ettt e ena ettt ae R et es et seaa b e e Ee st e b ek e et es et e s etasee s s e eb e raras e pranas
Spécificité de vinification et élevage : ...J2¥C 4 fék’efl...[ftza.’é./?a!.?ﬂéyk.ﬁ ..........................................................
Elevage barrique : (3 OQui on  Nombredemois: ......cccoccvrriennnne Typede bois : ...,
Elevage sur lies : O3 Oui @'Non Nombre de MOIS 1 i e
Fermentation malofachque : 53 0ui O Non
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