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£ LOIRE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou rouge 2016 EARL DOMAINE CADY 576 AR2
Anjou rouge 2016 M. BILLOT Baptiste clos de la berangerie 34 AR3
Anjou rouge 2016 EARL Jean-Carl DESSEVRE 84 AR5
Anjou rouge 2016 EARL BONNIN Sophie et Jean-Christian 444 AR6
Anjou rouge 2016 SCEA DOMAINE PERCHER 862 AR7
Anjou rouge 2016 M. REULIER Romain 103 ARS8
Anjou rouge 2016 EARL DOMAINE DES DEUX MOULINS Terre des cartes 827 AR9
Anjou rouge 2016 SCEV REGNARD la Ville Fromoit 392 AR10
Anjou rouge 2016 EARL JADEAU Etienne 95 ARM
Anjou rouge 2016 EARL DU PETIT CLOCHER domaine du petit clocher 370 AR13
Anjou rouge 2016 EARL VOISINE l'esprit d'eugéne 27 AR14
Anjou rouge 2016 SCEA JOUSSET 5 AR16
Anjou rouge 2016 EARL LHUMEAU Joel & Jean-Louis 842 AR17
Anjou rouge 2016 EARL BODINEAU 280 AR18
Anjou rouge 2016 EARL TISSEROND Francois & Phi les gauliers 16 AR19
Anjou rouge 2016 LES CAVES DE LA LOIRE MARQUIS DE SURBLET 555 AR20
Anjou rouge 2016 EARL DOMAINE DE LA CAMBUSE 837 AR21
Anjou rouge 2016 SARL CAILLEAU Pascal OSE IRIS 562 AR22
Anjou rouge 2016 SAS CHATEAU DE PUTILLE - Delaunay P. G et D 287 AR23
Anjou rouge 2016 SCEA RENOU Fréres et Fils 502 AR24
Anjou rouge 2016 EARL COCHARD & Fils 235 AR27
Anjou rouge 2016 EARL DOMAINE DES NOELS 478 AR28
Anjou rouge 2016 SCEA DOMAINE DES HAUTS PERRAYS 366 AR31
Anjou rouge 2016 SCEV CHATEAU LA VARIERE 878 AR32
Anjou rouge 2016 SCEV CHATEAU LA VARIERE cuvée prestige 879 AR34
Anjou rouge 2016 EARL COCHARD & Fils les tréjeots 236 AR37
Anjou rouge 2016 EARL Papin Véronique 816 AR38




j i. (_ o N” Anonymat (a remplir par Interloire)
we 1ALl

mhr': Em _¥VAL | ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON | (1 Négoce M Viticulteur CJ Coopérative
Nom : .M ez M. E.. CALT2 M ) Référence client Interloire : ... 2L G 8 F e,
Adresse : ...... 2::\/%2 ...... e annsnmens s R CP: BT ... Ville: ST o R PG, bata S Y
Téléphone : .22 4 . 3K 33,67 FaX @i STaTi ) 0| |2

v ! aa 3

Email : ..c:l.sw.m.m.;.m.r:nmz:a). - ../,;Ti,)..lz}’x.c%.):?.é?.muﬁte s WWWEmeqlﬂiﬁﬁvHJVaL(
Nom du propriétaire : ... 2 T2 e Contuety) contEablE: v acmmmersen s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui lﬂ Non Quelle année ?....c.ccoviecciiiiiniiinnins
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?jX( Oui OONon Précisez: .. X 8. E =&z BT ..
Surface de production : ............. 2.%..HA Volume Produit N MOYENNG | ...t HI
LA CUVEE
APPENGtION/IGP : ... JL T2 st
Millésime : ............ A COUIRUI & v Ko et G
NOM 8 CUVER : .ovvvveeiierereeerresisseeissnsiasssessrnneessssssssanns 17 14 10 OSSPSR

Mention sur lie : O Oui )Zi Non

Description du vin

BTl / NEZ / BOUCKE ¢ coveeiveevesnenernisssssssusensstssssastusstesssssossssssssssnsessssasassas ssassssss dodas ssasas as e bt ebanis as dassssnasssssssassssnssssssioss
Cépages utilisés (en %) : Lahesnek.. E.-Cm.:.'!. R L T
Age moyen des VIgHes o wumuiasmassmis Superficie des vignes pour cette CUVER @ ...
Densité pieds/ha @ . 0 T LR (L) LT e ———
Nature du sol et du sous-sol : Hff’)..}:a&(.la;ﬁ%g ..............................................................................
Mode de vendange : ... NOMDBIE e LHES & iiirirre e s e e e
CONAIIONS 08 VENTANEE T 1evvrviiitieererers ittt st bbb be a0 0S8R TR SRR
Spécificité de VINIfICation Bt ElEVAGE & .. cieieiis s
Elevage barrique : 0 Oui (O Non Nombre de mois : .ccvvvceniiiininiinnes 1o o oL ——
Elevage sur lies : (3 Oui O Non NOMBIE 08 MOIS § woiiiririiriereerieeesreee e s s sbs s sb et s
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non

En % naturel : ..o EN % VOl @CQUIS i weeerrereereeeres SUCTES FESIAULIS & coiiiiiiiiiii
Nombre d’hectolitres produits POUF CEEEE CUVEE & ..ottt s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ S L= = SO TPRPRPPUIPOTON
Date de mise en bouteille prévue : .....coiiieniiiinciiiinnnnns Date de commercialisation § ....cccoevriiimniii i,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : = U e
EXPOYt ¢ sovveisimmssisssaismsensnmansenrnsavons % 3 premiers Marchés | ...
FEANGE § crmsmmrrsmion s sronesistiasnn %
I GMS e sie e % ex de points de vente Paris/Province : ...
[ CAVISTE %ovvinasnstipmmismssminavsvsvasieanis % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o,
| O CHR ¢ ceeesnsensssmssenseisssissssasssissssans % ex de points de vente Paris/Province : ...
| O3 ParticUNEr feeeeeceeeeeeereissesssessenannes %




FICHE TECHNIQUE 2017

N° Anonymat (a rempiir par interloire) § oo

Mention sur lie : El Oui ﬂNon

A

Description du vin

il / Nez / Bouche : ﬁ:t;,ﬁu(ssﬁ«.a/\ ...... J.u.uy.;;:,......{;u;.r.,\...f;.:.a..JI‘...l....i.-im.sﬁ.r.".:us..,... ;

J . Devo= N ]
‘ (J Négoce [@Viticulteur O Cooperatlve !
_ T T Reference client Interloire w4 ( s

Adresse' l ,f\‘{.yu LGl LAG YN [; V) /j .. Ville: JL\.L / L«; / L.
Téléphone : ... worass:  RIK & o R Portable Q4. 5 2 ) A, 4 f." .
Email : ! { [ S e e ae s an e eaes

' Nomdu proprietalre Contact / responsable ...

! Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (J Oui A Non Quelle année ?........c.cvcvveveevveinnns

Certification AB, EcoCert, 1SO, Tefra Vitis ou autre ? O Oui QNon PIrECISEZ & covievvveeeee e ciiiree et s e ireiiae s s e enieeneeeans :

‘ Surface de production : //IZLHA Volume produit en moyenne : ............. ST I HI
LA CUVEE

| Appellation/IGP : ﬂ ‘\(y” ................................................................................................................................... ;
Millésime @ ..o ol e, e Couleur: ...... ﬁ.\d..\{.ﬂy.&?r ......................................................... :
Nom de cuveée : T ’3 _/\.mnﬁ LA IVIATGUE & Goisisovams sd ssaaiviiisiihes s brnane asssssonsnnssaoonsmpgonmessngansnes

; Cépages utilisés (en %) : ‘Z AAN L J K/w.u( ( !,«ulc l (’wb YiIGnain. .S L. !
Age moyen des vignes : ....... ¢ 4 S Superffcre des vignes pour cette cuvée : ,/“u\ ............................ [
Densité pieds/ha : {‘LU"‘ ........................ Rendements (1/ha) : Lo i
Nature du sol et du sous-s0! : y..La 8. eerereereerneen S S T rrm e e ssssese s s sers s s s s oranasassassasarac esnensreen |
Mode de vendange : ...0na L‘L A7 O, Nombre de tries : ....... O T ek e b e R TR BT
Conditions de VENUANEE & ...ourmmisiisimsionmsiisitsintinisn s s ssmssessssessssssss s vassvessssssassssassrassaserssesssssasseses
SPECIFICILE de VINIFICAtION @ BIEVAEE 1 +.uvveveZreee ettt et st se e st s eseeesesenessessesese st s sssesasasesssseeesssssesssesssaesses ‘
Elevage barrique : 0 Oui A9 Non Nombre de mois: .......ccovvevirernennns Type de boisS i ceciiiiriie i {
Elevage sur lies : O Oui [ Non Notnbrede MOIST w5t ioassssres sossssss suasrsgssssanss
Fermentation maio!actique LA 0ui O Non

{ En % naturel : ,/ 2 ..En % volacquis : ,..(... e SUCTES TESTAURIS oo ferhererirrssseeees e seesessesesessssses s

' Nombre d’ hectolltres prodwts pour cette cuvée : ....... jjl"[ ................................................................................. HL

|

E LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |

i Nombre de bouteilles commercialisées : ...,/.f..)...‘.'..*.’ ....................................................................................................

| Date de mise en bouteille prévue : ..4.J... i ... Date de commercialisation : ... J2...L5 0G5 v, |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .....! l 7..'...3.@.' .......................................................................................
EXPOrt : e, % 3 Premiers Marchés @ ..ottt err e beesns
France : ...covvceveeinnns ,/ (7 X7 S %

EMEME Sunmmmismpinmmisaniasmn % ex de points de vente Paris/Province : ......covvreieeniniinninminnnns !
O3 Caviste e % ex de points de vente Paris/ProVINCe 1 ..oceiiiireciciieseccnisicorsinn s s sessenns :
[ | % ex de points de vente Paris/Province @ .......cccvoiieeivceecoiecseeces s eereeee s ‘

@A'Particulier :...... /i oy e %
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LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [K] Viticulteur (3 Coopérative
Nom : DQW\_(M!’WGU.LULJM, ..................... Référence client Interloire : ... 200 2L ...
Adresse LV cP: &93le... Vvile: LYﬁHQUT—LHYON
Téléphone : @Z_QIS?)QC'[O B8R ¥ s iy Portable : 06“8‘(136& ........
Email : ..clmmi.m@..e..@@ﬁk@.@.mn%&.s.. R O |
Nom du propriétaire : DESS E VRE. Tean . el Contact / responsable : QE.SXE.Y.(\.E...Y&@KL-:..G(.}‘..’e. ...... .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui @ Non Quelle année ?.}:S’—F}.l:.&.:;UZ,F.'W.S..?,OQfL
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 (3 Oui & NON  PIECISEZ & vuvuvvieeieeiiesescereeeeeiesiesi s,
Surface de production : (LS\ ............... HA  Volume produit en moyenne : ....... ]309;00 ........................... HI
LA CUVEE _
Appellation/IGP : ......... AMSUU ................ ovaE. ... PR A O SR A AR R A
Millésime : ......... %16 .............................................. Couleur : FO&J‘BQ
NOM dE CUVEE © woiiiiieiicciiie it IVIAEGUE © ceeiirie e cee e e e errn e e e e st a e e s e s e e e e e anar e e e s
Mention sur lie : (3 Oui @ Non
Description du vin '
CEil / Nez / Boyche : ..(',ou..e&.t.\-....kQ.U.é}Q...lj.\f\te.!'LS.."-‘.—....:T ...... Y\Qh,j,(%bug‘?\mu ES oo
B Y, LL&..k@.ﬂcﬂﬁ..etuﬂ;...!ﬁni: ........ Setrus.... aus, o dmeS e Loils.. ray el . ,
Cépages utilisés (en %) : Qa):)(?l»h,d‘“’ N X a/d-ézbevncf’ ...... S M‘amn—%/ :
Age moyen des vignes : ....L&..4nS......... ... Superficie des vignes pour cette cuvée : 0 IO/ - S ||
Densité pieds/ha : 4500 ............................... Rendements (hl/ha) : Sfﬂuf/l{a ............................ R |
Nature du sol et du sous-sol : ... 4"‘% ?’~J€€Wl‘1@%( .................................................................................... |'
Mode de vendange : .......00& MANNG ..o NOMBIE € THES ¢ cvvvvrroesooeesseeessoeesoseeesses oo eeess s
Conditions de vendange : ............... L"’lsvél(% ........................................................................................................
Spécificite de VinTCAtION CtBIBVEEE. v s insaciss s s s o i e e s o oo SR e i v st
Elevage barrique : {1 0ui 1 Non Nombre de mois : ............ A veneaensen Type de bois = veeveeieireenen, .
Elevage sur lies : O Oui té Non Nombre de mois : ........... R R Y e e B

Fermentation malolactique : /X Oui O Non
En % naturel : .13, @.0......En % vol acquis : |3.;00.L.... sucres résiduels : <’¢HS<}/L
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ................. |1 .S..,;.Q.Q ................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... ,890 ..................................................................................................

Date de mise en bouteille prévue : iﬁ/ol/i«cl? Date de commercialisation : vag?.ol,ﬁ ............

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4,]0;‘? AT W 4 :
EXpOrt { s R % BIPremiCrSNiatehies? i T R T T i '
France : ...coocoeeens l@@ .......................... %

CIGMS toeieeeceee et % ex de points de vente Paris/Province & ...coccocecvcieiicieeee e, :

I L e S F I % ex de points de vente Paris/Provinge : .....ceeecoveviieiesreee e

I CHR : e, % ex de points de vente Paris/ProOVINCE © .....ccoecvrereinianrenieie e

O Particulier I/W%
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I
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mr! . gﬂe T g s FICHE TECHNIQUE 2017
|

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce p@’ Viticulteur (1 Coopérative

Nom : ..... @OMM.(M .................................................... Référence client Interloire : .....ccoevveevevieccecre e,
Adresse : ...\ Coeauim.. o@.@pvjzw‘ﬂé P:.9a548a... Vile: . ARTNG.. .RAAD c.......
Téléphone : .02 41.92.43 5%.... ax: .c.?.fé.m..&.:..u.,a.m..... .. Portable: ..©2.G...3.2..2.(.A%.51
Email : ... .Qrw\\'\\ﬂ,a (jq @o«tm’}&f— ........ Site & .....an.. KL 24«52 ¥e.. haunm.,.:f. ............................
Nom du propriétaire : ....... B MWL LT .. Contact / responsable @ ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui M Non Quelle année 2.5 0728 oo,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 80ui (1 Non Précisez T, 5221 0 S i 1
Surface de production : ....%. 5. .c.......... HA  Volume produit en moyenne : ........ > Y HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ...\ LR ittt e ebebebeb et et et et ebere st er bt st s et e beasrens
Millésime : ....cooveenee. )Y COUIRUF £ oo SO oo
NOM I UV BB s s s IVIGFGUE: & cxsroniinas iiiintiiiiinariins sissgnmesdisniassinnsssnenmmunsansas g mpsnege va

Mention sur lie : 3 Oui &4 Non

Description du vin

CEIl / NEZ [ BOUCKHE <ottt ettt ettt s e s ae st et eae et et ebaeb e s eneaaeebeseeaseae b ene bbb e st ebeebeane s babe st e s aas e snas
Cépages utilisés (en %) : .. OABBRNE T FRLIN oo oeee e eeeeseesesoseee oo
Age moyen des vignes : ...... ‘3{ ........................ Superficie des vignes pour cette cuvée ; . /{I { (f\a.\ ...............
Densité pieds/ha: ......... {1@90 ........................ Rendements (hl/ha) : .....: S S
Nature du sol et du sous-sol : N T R G Y LA =
Mode de vendange : mﬂ%. i huiasnssininsi Nombireide s ¢ s i i
(0o] s To [huTa] s I e LRV T o T =L I OO OO OO O OO U OO TR
SPECITicité de VINITICALION BT BIEVABE 1 ..o s b bbb s s b e s s bbb s as s an e s neeeeens
Elevage barrique : O Oui ‘QNon Nombre de mois: .....ccccccvvvevviinnnins Typeide Bois: s
Elevage sur lies : (3 Oui ﬁ(Non 4 Tes 1o T L SR ——
Fermentation malolactique : (0 Oui 3 Non

En % naturel : /( 1. ( ..En % vol acquis : /(.2 { sucres YeSitUels © uasvmrimananvnirimcsmasr
Nombre d’hectohtres produits pour cette cuvée : % .......................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....... A/f ...... L= Y- X
Date de mise en bouteille prévue : ..C2.) {9 ’5'/ ].9—- . Date de commercialisation : Z{/oi’/]a“
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : (’t.rm ......................................................................................
Export: ......... (2 D 9. .3 premiersMarCh@s: i s imaviiie s i i isvs b s
France : /[D’J ............................... %

T GMS it % ex de points de vente Paris/Provinge © ....c.ccccvviivevinvierinenie v
O3 Caviste &, % ex de points de vente Paris/Province @ ..oviccceeeviveeesieeesessessssesesssnsesens
O CHRE v s s i s s smss % ex de points de vente Paris/ProVinNCe & .......cooceeeeeeieeiieeeieneesereeineeeseeeennaens

O3 ParticUlier f e et eeveernnes %
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mh f#m +VALLELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

e

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce @ﬁ@ (7 Coopérative

Nom : JD.0LAINE. ... PERCHMER e, Référence diient Interloire : ... 24 A0, 0.5 .ovovvevosssiiin
AGIESSE & vt eerevet e eees s ess e ess st enssenees cp: . 4B 0. ville : (E&....UER(L.QZH&S../Lﬂ.‘f.’ﬁ?ﬂ ......
Téléphone : 0.2.44.5.9.44.2.8...... P 4 e s i Portable : O .22 A.9. 6.6 £.3.....
Email :Qm}.’.a.ck.@)..dcf.m.qj.-a.g.p.cff.(;.@f.a:.:.x;,m... Site : .W.M.w.:...cinmq.im.‘pu. CLE 0 CtN e
Nom du propriétaire : .PER.G?&_R.....I..HJ..% ........... Contact / responsable : OERGMER. T e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 0 Oui &Non Quelle année ?......occcviviviiiiiniiiiiinnns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (0 Oui EINON  PrECISEZ 1 vovveeeeeereeseeeeereeeseseeeseeeeesseseseesnenes
Surface de production : ..?.} ...... HA  Volume produit en moyenne : ............ A 3O e, HI |
LA CUVEE

APPEIAtION/IGP 1 .. TR0 M it et see et s et ee eereere ettt
Millésime @ .......... ROAL oo, Couleur s . S200GE e
NOM D8 CUVEE & c.veieeiieeeieiieeeeree e see e sn e MAEEGUE ¥ ciusiiioiviin s i miimas e e GO

Mention sur lie : 01 Oui & Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche : ....... ?rw\"mw%-Amd%kad&wQMaW“ ................................
Cépages utilisés (en %) : (-Q\:x—rn.ul’?—(\.fwb ...... B et ss s s e
Age moyen des vignes: .......... T Y Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... A l‘hf» ..................
Densité pieds/ha : .......... GSBD e Rendements (h1/ha) & vovvveeee S
Nature du sol et du sous-sol : Q,\%'é_ ..... A‘)M/\Cné;-&’lx .................................................................................
Mode de vendange : ./ L0606, 4.0, kb, Nombre de tries : T ey e e
Conditions de vendange : \)mdcmol{,— ACngs e, st s ER
Spécificité de vinification et élevage : ......8. WL/ Q0x....... CLA%E L. R R
Elevage barrique : [ Oui S'Non Nombre de mois : ....ccoeeveveevierennens i30T =20 0 ¢ o) LI ————
Elevage surlies: (0 Oui B'Non NOMBIE 8 MOIS I wiieeviieieiiee et iee e seeet b e et eesae s esaasaessreessee s s sreessrraneenseeeesssaaas
Fermentation malolactique : 8 0ui O Non

En % naturel : ...oooeeviieeeniie En % vol acquis : .oeeeeveeereenn SUCTES FESIAURIS & o sl
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 45’ .................................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEFCIANISEES 1 ..o T8 oot pg et
Date de mise en bouteille prévue : ....Ilaua.....22 1% ... Date de commercialisation : ..... Hﬁ.’?i@ﬂ- .........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Q.ghﬂ@( oA R AR LA SR R AR SR i e e s SRR
EXPOTT S wosmissiissravosins wavswiwsasssivsisives 4...% 3 premiers marchés : WP%"W“— ..........................................................
EFATEE § mmreemsmmmisin: 95..%

I GMS feeiceie ) ..% exde points de vente Paris/Province : ....coieceeeieeniieesseseesiiesssneesaessnes s
FCaviste s wnvmmnimasiamvin Q... % exde POINts de vente Paris/ProViNCE & .oooceeiieeeeeeee e e
JCHR ;i @....% exdepoiits JeVentEPaEPIOYINGCE S i imiimismmvmssisammsis,

B Particulier v, A.80..%
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Aot / - [~ - ] 1 It 1 \
Anonymat (a remplir par Interloire)

mi Ef,w WHVALLELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON (™ 1 Négoce IXIViticuIteur (J Coopérative I
Nom REUL\ERWW\QM‘« L K\Q%ﬁ&ﬂ«kqg@sgw%férence CHETREMREGIE © ..oc.cconsgsmisssmsssmmpmnsiiiise
Adresse : Le. MeSiul........ THODARGE ... cp: .. KAAKO ville : RELEVLGNE en LAY
Téléphone : Q.2 +fl. Bl o A6, Bl Fax: 02405k 5L W . Portable: .06, of.s4. 8444 \
Email : Nk %Y\D(‘P(.e ..... Qareisan. (.Q .OPQ.““&’ ﬁ Site : .MANUL.. («&Qﬁt&@lf?} ........................................... I
| Nom du propriétaire : RL.UC.. Ve - Contact / responsable : R%Qtﬂ{.ﬁ& ......... m'f’l@m
Le-domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui & Non  Quelle année ?............ CQ@DE ......
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vijtis ou autre ? (1 Oui ‘gj NON  PréCiSez @ civvveviiiiiiiiieiiiirieee s cane e '
Surface de production : ........... 55, té +HA  Volume produit en moyenne : .....ccocevvieeiieciieienieennn, s HI
LA CUVEE
Appellation/y&? : QNIOU .......................................................................................................................... '
Millésime : ..o Gz. @iﬁ ............................. Couleur : ........... R@uﬂe__ ................................................
N O BN E 5 ot s e R MATTIIE S s n s s T s T s
Mention sur lie : (3 Oui X Non
Description du vin
L Ty A = o YU ol =N O OSSR
Cépages utilisés (en %) : Ao / QQ&OQ«LH.&L— FT‘QLY\.E.. ........................................................................
Age moyen des vignes : ..5.0 QM. Superficie des vignes pour cette cuvée : JH'&O, ..........
Densité pieds/ha : J‘(SE)D ...................... Rendements (hl/ha) : ..o GQ(. S os pasnss namsaseseeas pesanaRRR HEATEE
Nature du sol et du sous-sol : ............ SCust e i R R S R R A e R
Mode de vendange : WLO.M ............... OIS B TIIES: oot oonsssisissssissiainissnis o i posasasiines
CONAItioNs e VENAANEE ¢ ..o a ARUANLS oottt e e e et e et et e e et e et et e et ete st eae et et et et en e ese s e s et e et e et an e neneeens
Spécificité de vinification et élevage : .......cccoovueeriirnennnn, ettt
Elevage barrique : 1 Oui ¥ Non Nombre de mois i ....cccceeeeivveieeiiennns Type de bois: ..cooevcevvveeieee e
Elevage sur lies : (3 Oui [Non NOMBIE T8 MOIS & ettt et sa et s ssetsan s ern
Fermentation malolactique )2(Ou| J Non
En % naturel : ‘/{,(.9.@‘%9 ..... En % vol acquis : .JQ, 0. sucres résiduels : .......... IR vy o R s P S
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ...........coveun.nn. G. O&(a ............................................................ HL
LA COMIMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de houteilles commercialisées : ............ N T 2 OO
Date de mise en bouteille prévue : 03“@1@2,0[}_ Date de commercialisation : JS%@PS&QJ’)_
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : nthQ. ........................................................................
EXPOIE s Y% B PrEMIarSINATCIGE § usvrvrs s ey sme o ey s iam iy et s s Fovs s aes Vv sy
FIRANCE & oot %
T GMS i % ex de points de vente Paris/Provinge : .......civenniiininiennensinsesonns
) Cavisle GLovummnaammsssior i % exde points de vente Paris/Provinge : ...

O3 CHR & veeeeeennesssisessenssenssensensssivssnavsnns % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ....ccvecccvieeieicieereeereecee e

%Particulier k_,/f,.()‘lo ...... %
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CE
LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce (3 Viticulteur (J Coopérative |
Nom : SN OES. NEWX., MOLLALLS... Référence client Interloire : .Z/f()gg/? ......................... I
Adresse : 40, RCLJQ.c’;{ﬂ,..ﬁi’?cmf..)f A s cp: URGAD. Ville : NGME...NR.. ff?@é ..........
Téléphone OjL(SLrﬁf)’/!(ﬁ Fax OZ({ Sﬁ.fé:}g(‘,l ............ Portable : (”3534:55%56 ......... :
Email : (D.b.¢-..f.l.(.7i,f.}(. USRS .L.;’.CL’LQ.Q(Q«C’E.\ L Site : .[iom(.u;&ﬂ,,z LAQ m‘fm.&.g. €0
Nom du propriétaire : llcfcﬁb’f‘f_ ..................... coritact Frasoonsable § s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui E Non Quelle année ?/35'3 ....................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? M oui OONon Précisez: VF\D_B ...................................
Surface de production : ......... AL HA  Volume produit en moyenne : ........... Y5 & T HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : T L N e OSSOSO OOSOROOITD
Millésime : ‘}\0/{5 ..................................... Couleur: chﬁp”” .............................................................
Nom de cuvée : /ﬁ%:n?u(’m RO UTOTUUUUUPPP OO
Mention sur lie : O Oui>@ Non
Description du vin
CEil J FEZ J BOUCHE T cuvarecerensormemsnsssnsensonsessersansassansossassnnsssnsassbiissinsisssissos isss eissnnssansmens s dosssomstsh eSS4 oo st anaiinon v bitaves
Cépages utilisés (en %) : JOC/S@J(;QF")(’“ ....gﬁ{.mu.l N e s VS i ST G ST PV A AN
Age moyen des vignes : TN © s VS Superficie des vignes pour cette CUVER : .....cveeveeceiveniiiinianieinene
Densité pieds/ha : oo ST D e, y- Rendements (hl/ha) : 43 ........................................................
Nature du sol et du sous-sol : ........ S(j/.hi,‘igt.c._‘) ..........................................................................................................
Mode de vendange : ..ﬂ./.\.Q.CQ.AA}.c/;m.ﬂQﬁe .......... ST R R gt I Th—
Conditions de VENAANEE ¢ ..oiiieiiiiiiiienisinisree s asisssssss pmssssens rssssansivasessssomanseanins e ;
Spécificité de vinificati evage :mﬁm.m.ﬂ .'.[ﬂo,:l.;.‘.ﬁ.{t.r. ,'4{3(’16 WA f,ﬁ..Lé?Mm'zf‘éﬂﬂﬁn..de...Z;

nd?.t_é |
Elevage barrique IE i EII W Nombre de mols : Z» Type de bois : CLLQ.“/LQ.,‘

Elevage sur lies : 0 Oui [0 Non NOHIBIE QEIIDIS 5 sonssumssinmmr v is s oo b s s san ss s mgesen
Fermentation malolactique : [ Oui 0 Non

En % naturel : Azﬂ ............ En % vol acquis @ ..ouveeerpreennes SUCTESFESTHURIS ¥ smsnmmmmemn st
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... Zio .................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : >C o R R S S VS RS
Date de mise en bouteille prévue : ‘/”/OGM .............. Date de commercialisation : .....ccccoeieiiiiiiiiiiis
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ’q}Q(‘?:CTT(:,_.. ......................................................
T To] & U % 3 premiers Marchés : ... s
EREAICE Y sasammumsnsvmmisvavmm s %

[VIGIMS Lrersemrmnnarssmmmsii i ansSs % ex de points de vente Paris/Province : ..acumcuusemsisorsnismnmsmmsmsnssmsnsrass
1 CaVviste @oivviiiirreeeereeeieeree s vannnees % ex de points de vente Paris/Provinge @ .......coiiiviniinnnnneseseses e
FVCHR © smmmmmarsnvarsngm st % ex de points de vente Paris/Province @ ..o

N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...

0. S
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TOHUA fET vrte SOKT DASY AL ShTABE

LE DOMAINE/LA MAISON 07 Négoce (3 Viticulteur O Coopérative

Nom : SCEV. 1 0amauntlon i Référence client Interloire : Q]QS#%@\ ..................
Adresse : Lqp%i‘%@‘acv‘f& ................................ P : L2, Ville 'Tﬂz[“fﬂ\J‘fo-}.Si—lami‘Laﬁn
Téléphone : D2 4L 2.7 . H205... FAX & eovrrvrrinsrsessierescesssrsnsseesreees POMEDIE ¢ <.oevveeereereiseseeeerriensenerienerees
Email : Cmta;;;’r@chnmh«,;;e,h.kﬂmc;m.-.r;.c:um. site 1w Choamarne et IR C Lo s
Nom du propriétaire : Mrﬁ@ujr\el:fd/ Contact / responsable : Ak, JAOUCATED. ...
Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui &'Non  Quelle BNNEE Pooeiereiir et
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 03 Qui B NON  PrECISEZ [ vovieviivienrensrarinree i e sssreasiincns s
Surface de production : ..... "%3 ............ HA  Volume produit en moyenne @ ... Lfﬂ":}xf) .................................. Hi
LA CUVEE

APPEHAtON/IGP & voors AV 2 rnreireries covssoesssmissse bbb
Millésime : 21016_:; ............................................ Couleur - P@ulge.ﬁ ...........................................................

Nom de cuvée : MOMQ&A% ................ IVIEGUE © vvoveeseesioreesseseeseereesemssits e esamssnss st sss s s
Mention sur lie : 1 Qui O3 Non

Description du vin

I/ NEZ / BOUCRE © covorrvseeeeisemssessesisseees bbb s 88 S
Cépages utilisés (en %) : ﬂm/wwﬁmu ............................................................................
Age moyen des Vignes : ... Superficie des vignes pour cette CUVEE & .
Densité pieds/Na @ oo Rendements (hI/ha) & i
Nature du sol et du sous-sol : ..... A’Cj\\o S LM HEALIN oo et serere e s
Mode de vendange © .o NOMDBIE A8 LHES I oovevieeeceerreerarererree oot st a eyt sbens
CONGILIONS B8 VENTANZE © 11orvveeriererereas et rooes s oerebie s 80784210
SPACHiCite de VINIfICAtion 8t BIBVAZE © ..o s b e
Elevage barrigue : [J Oui [0 Non Nombre de Mmois & .o Type de BOis & .o
Elevage sur lies : O Oui O Non NOMIBIE B8 ITI0IS 1 1evevereerestsietesssserrressratssreseesrasbtsressen s iesrn e s s s e s e peesbasbanissananaas
Fermentation malolactique : O Oui [ Non

En % naturel @ e £N % vol ACQUIS T vveverenrerenrens SUCKES FESIAURIS 1o
Nombre d’hectolitres produits POUr CELEE CUVEER ..o s HL
LA COMMERCIALISATION DE A CUVEE )

Nombre de bouteilles commercialisées : ;l?,ﬁ?o ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : LASLA ) E.... Date de commercialisation : @]{@L«\H'}’
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..., ShO oo
EXPOIT © e % 3 Premiers MArchs I .o s
FRANCE | covvrirrrerrremsessssrenssrinrerssitnsesnasss %

[T GIMIS ferirerrererisrem s s s s nnvanns % ex de points de vente Paris/Provinge i ..
[ 0 1775 T O PP IPUoY % ex de points de vente Paris/Province ...
I CHR & e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...

LE DOMAINE/LA MAISON ‘ (0 Négoce ] Viticulteur [ Coopérative

Nom : B‘U’f\fﬂ./‘-’ €..de. b, ({ﬁ'\)?ﬁfk‘g ............ Référence client Interloire : ... 2/ 0.4 ...

Adresse : . IR, e CP 495 20.... Ville: CHJWM ....... b/"_c’/[//‘az-——'
Téléphone OL L\"..h.)...@ e. "& . Fax ........................................ Portable 06.3hL3X3.08.........
Email g}\w 1e. ) odabin (... anaelane {'ﬂf Site : Wiy 2ble.m.olt e [, vmh(\e.,fr
Nom du propriétaire : . ;Q}MW . Contact / responﬁzzb’le e v £ Y n O N
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui DlNoh  OUENE BNNEE 7.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? FT0Ui TANON  PrECISEZ © voveeereereeveeiereeeee e s s see s
Surface de production : ;z_’./LHA Volume produit en MOYENNe : ..o dZulddihceciiciiisiirieiinsiiniasinns HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ﬂ'!t’ D) i s s AR R s
Millésime : ...... o.4b... Couleur : /éuvu-’ ............................................................
Nom de cuvée 96‘3\4% JL~ L“- (fw(ul'ﬂ(\i I E g - — oo ettt es

Mention sur lie : [ Oui E'zlANon

Description du vin ‘
CEil / Nez / Bouche : ﬁk@m ...... WIZ‘«I

Cépages utilisés (en %) : ...l Lo Liedeflond L DA
Age moyen des vignes : Z ‘)/am.a ................ Superficie des vignes pour cette cuvée : O/lez"\‘ ..........

Densité pieds/ha : RO % 1 s ¢ IO Rendements (hl/ha) : Cﬁzﬂ/fﬁw ................................
Nature du sol et du sous-sol : Awg-é‘ajﬂbw"—' ................................................................................................
Mode de vendange : /M.l Chad oo ten. NOMDIE B THES 1 vevevrerreierrressesiesisrsesesssssessssssessasssssasssssesssssseseses
CONAILIONS 8 VENUANEE § 1ueuiiucsiriiieteiisiasirsenitssisestesssisssressissssiesssasassssbedeanstsstus ireg gt s hases e Iba R AT st s s aba s s s R s AR E st s RS SRR
Spécificité de vinification et élevage : .24 u«w«l&m.. /M AN, L&I/JO-?)"I/% ...... (i s
Elevage barrigue : O Oui #-Non Nombre de mois: ..o feviiiiiiniiens Type o [T« o] L S
Elevage sur lies : (3 Oui (@ .Non MNOMDBIE B8 IMOTS I vorvermserreesensassnaresssnssssesiiesidesissiisfissssmasuniaressenesonéensas sanssssssasson
Fermentation malolactique : @ Oui 1 Non

En % naturel & ...ccoovvieiininnininnin En % vol acquis : /L/.'.—,W sucres résiduels ; ...l (o
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 3 (O o HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : Z..‘.J/-DO ........................................................................... vttt
Date de mise en bouteille prévue : .. 4% .........co.coeene.. Date de commercialisation : . R
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : B 30 11 - B e o S
EXDOTE & someene s snissinsivaiiiisivinamrsssesnis % 3 premiers marchés PSRy Sty A et
France : ... P, 1 — %

T GIMS feiecrierece e % ex de points de vente Paris/Province © ...,
(T CaViste ieieverieniriinenen i % ex de points de vente Paris/Provinge : ...t
O CHR: cvnssivsuissnssmmissisnussnssisisin % ex de points de vente Paris/Province @ ...,

7 Particulier :........c... A R/ . %
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S s —

(J Négoce M Viticulteur (3 Coopérative

Nom : .Jotawine du Perir Clocker Référence client Interloire : ..l @ Lo :
Adresse : A L BLTERLE oo eeoeeseesseeseesessnen cP: H9S65a..... Ville: CherE.SLIAYOM oo |
Téléphone : Q. ULET2UE............. Fails soomennmsnrmsapsssiain Portable : £26.79.99.03.8K8......... |
Email : pefik . clocher éﬁ.mﬁs&ﬁ.\.&ﬂ.@.@.:. 2 e Site : .sma.l.w.-..s’lﬁsl‘ﬂwéﬁ.l(:'.i;\\.):P’.?ﬂfi.‘l.’c.hmhm:.-...:.‘.4': .......................... |
Nom du propriétaire : %"\M“QDE@Ig ................ Contact / responsable : Msseal DENS. oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (8 Oui CJ Non  Quelle année ?.....: zolt

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui ET\Non PreCISEZ & e |
Surface de production : ..... B oe..... HA  Volume produit en moyenne : SN - |+ o0 NN HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : AOC ANTOU ROUEE 1o ooeeeesoe e sesseesss eoooesseesssoee s e
Millésime : ,2(;4‘@ ................................................. Couleur :,u...i;)g.v.:.,ﬂ. R T ———
NOMEEE BUVBES wrnsi oo i am s Marque sl J‘i"\w»\(..Cka.'Lxl(“LCx(\fN’
Mention sur lie : (J Oui /E'Non

Description du vin

CELL/ NGZ [ BOUCKE 5 s5iimeieinsissaiin s ramsiiihions ks s550500 1615ty sopaans sresmnsasas fossdnsmnesse ner et oess oadnsheoass s8sess 15 80A0RoRES TS ANAS heARbIERE s
Cépages utilisés (en %) : P B ERNET. . ERBM v vvesecesssesssssssssesssessossssessesssssssssssssssesssmssasssssssssssssssssassssssessessssseses
Age moyen des vignes : ....25.«-‘.«1& ................... Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... e L T
Densité pieds/ha : ... 4280 e Rendements (h1/ha) : w.oeeooe AW B s
Nature du sol et du sous-sol : .....Sehiske.. 4. g’:?f.‘.gg.’g;;.tst@....(.'::c-.-:..(:,.L.w...el:c;r‘)h'g.' ...............................................
Mode de vendange : .(\d(&ﬁ&e-x\z.és(‘\;\..-?sn ................ NGMPrede (HE8s wusammimmmns s s B i Sy i iny
CONAILIONS 08 VENUANEE © 1ottt ettt e e s 4o e seas b s e e e e bbb be e e e bbb ee e e e e a4 e e s e R br e be e e aama b bbb e deees s se b e e e e s rabbbae s
Spécificité de vinification et élevage : ...Cmvi';i:*.:.-..\“‘.lzﬁ&.-.il's'.zf.'}x;-\ris.lgr.)‘.Se»a.'\h..\);.x').‘ < calien. aoge Gtk :'»-[;C-...(..en.\-?ﬁ\.‘;uﬁu‘.@-.
Elevage barrique : (1 Oui (A Non Nombre de mois: .....ccooveeivviiiniinninn, Tpede bolss s
Elevage sur lies : O Oui jZ] Non NOMBDIE G MOIS & ettt a e s eb e e e e e rbae s
Fermentation malolactique ;& Oui (J Non

En % naturel : ._.../j.x?..,h.‘f)............En % vol acquis : /“1[5 SUCTES FESIAURIS & oiivviiiriciiicreiee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ’77_.‘:;16)/" ................................................................................... HL l
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .%].Q’.(.}‘-..é-!(?ﬁ .................................................................... e —
Date de mise en bouteille prévue : )/lﬁ/cé/;/}?; Date de commercialisation : Mdﬂz%’/«/ﬁ
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... 3 A0 ooocictrsensssssessrssessnsssssesssessissssssiosne
EXPOrt: ceoevee. 88 20 . % 3 premiers marchés : ... Le.'bﬁl‘}./'...l’;'s’.fﬁﬁffﬁ ......................................................

France : ......... ‘%’ ........ 8() .................. %
i D],/ R — Sl % ex de points de vente Paris/Province -Qarlwﬁ%xm’z ............................

FB-Caviste teeeveiece 2% ex de points de vente Paris/ProViNEe : ...
EFCHR § v 45 .................... % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ...

H-particulier :............ gfﬁ.’. .................. %
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N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

{
LE DOMAINE/LA MAI?.ON O Négoce ‘B;Ir'Viticulteur O Coopérative ‘
f o Y £ ad 7 /
SR Y A L Y o ST Référence client Interloire : ... i A G ;

CP: &8.280... Ville: ..CHALoVMES
Portable : ...

Nom du propriétaire : Contact / responsable : ...\/ SAVE O ‘

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui EI’Non Quelle année ?.......d 55 0, |

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui &1 Mol IPrECISBLE winmmnmmvaammes s e 1

Surface de production : ..o ... HA  Volume produit en moyenne : ......... o 157 S HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : Hﬂmtgﬂjixt .................................................................................................................

MillSIme & vovvevvevirerenan, B SBBHL .o ocees o Couleur : .......... phax/ ..........................................................

Nom de cuvée : . N w”d’&l:v'\gvt Marque : ....cooeeeerienne et ettt n et

Mention sur lie : (J Oui \MNon |

Description du vin .

(Eil / Nez / Bouche : ..... (e ii”‘»’J' ..... Anes ... ?.C.‘::-.':'. .......... Al

O xS - YYDV & S ettt eer et e et e E AR e AR s s e gpe At eR e A aa e et e s ettt

. gy o [, ‘

Cépages utilisés (en %) & .occunennnd SN Y £ DOV S 21 ¥-7 71 SN 51 * SO

Age moyen des Vignes : ... A% iiieeeiininns Superficie des vignes pour cette cuvee :

Densité pieds/ha : ...... 4800 v —— Rendements (hl/ha) : ..oocoue.. L .

Nature du sol et du sous-sol : ....... A.\.l!i.w.'{g-:.-’ ................................................ FT T ——

Mode de vendange : ..... {:’T'.“s;’f;‘.“:f‘.:.s;}&!\pﬂt ...............

Conditions de vendange : ..............! @ S e roes

Spécificité de vinification et élevage : yf“;“,w&,{{ RV SN T S rww/ruf/* ...... }W?f" .....

Elevage barrique : 0 Oui IZ[ Non  Nombre de mois: .....ccoviiiennns — Type de bois : ......... ) ..........................

Elevage sur lies : OJ Oui WNO 1 oY g g o] <o [l 1 1o 1 SR

Fermentation malolactique : i Oui O Non A

En % naturel : .....A2°4.5.......En % vol acquis : 45”4’4 ..... sucres résiduels : v‘ﬂ(%/ﬂ(/ ...............................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... i e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEFCIAISEES 1 ...t Qi stese et sssesasss s s e es st es e s s sanss s

Date de mise en bouteille prévue : 0?/«3/2514?{ Date de commercialisation : ..... &J&/vg/?u’fﬁ}

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... 4301 T S

EXPOTE I wovvrrrnrvseessssnsssrenmeennns e % 3 premiers marchés ; _E:lr‘k:"“Lﬁ e

FIANCe & cuvirererereesiesesesesssrassesenns R6..% O

| L % ex de points de vente Paris/Province : ...,
"ﬂCaviste SO, % ex de points de vente Paris/ProVINCE @ ..c.ivveveeeciinieniesesresssesesessesses

[0 O SRR % ex de points de vente Paris/Provinge © ..vveiceciiciiiccinenie i svieisinees

: I T T eme— %
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. LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce )vamculteur (3 Coopérative i
Nom : ,ZQ j._\‘ﬁ s %Ert@.u.!ﬂ ............................ Référence client Interloire : QJD %.391 ........................... 1
Adresse : K\"DL&.&.&, Aeeda Neveoas ... cp: (1Y, LO.0. ville : CON.COLLRS UM Lk&l{_ ‘
Téléphone ; OZ e S A2 Fax: 02 LA LE portable %‘3..“.9_8.\"51.“&4.. ;
Email : 1(:)3\5. P((m{ﬁ. @..\MY\QQO‘Q,&} ... Site: lO@‘\Sd-‘nk an(e.fﬁ ....................................... [
Nom du propriétaire : ¥ouA00b- Mivaeril—.... Contact / responsable : _Sntwel-. \ivacnd=. ... !
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Qui E\Non Quelle année ? ./hSSD ................ {
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui TENON  PréCISEZ i vvvvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeesese e E
Surface de production : .....23 2. ......... HA  Volume produit en moyenne : J;ZDO .................................. HI I

- LA CUVEE |

. AppellationAG#": “A w8 o . LDLLq,z_, ......................................................................................................... 5
Millésime : ....... 2SR Y - Couleur : A,Q\.L%,e_ ...........................................................
Nom de cuvée : .............. / ...................................... Marque : ........ / .....................................................................

l Mention sur lie : (7 Oui MNon i
Description du vin

| CEil Y e [ [
Cépages utilisés (en %) : CQ,\)QJ’\-QL V‘(..CJ.OO/J ...............................................................................
Age moyen des vignes : S oY Superficie des vignes pour cette cuvée : ‘5‘, ooha .
Densité pieds/ha : e O Rendements (hl/ha) : 60\’\2“"0.

| Nature du sol et du sous-sol : O‘(eﬁlbbc\ﬂ*B L USROS
Mode de vendange : YYS SQYML P Nombre de tries : .......... e ssess e

| CONAILIONS T8 VENMTANEE & ot ieeee ettt e te e et et e e ettt e e e e et e eeeeae et e et e ke s teeeeeeeee e en s et e e teeeees e et et e et e et e e s e eae et aneerrens
Specificité devinification et SleVage © wrammmmmenmms e T R R R

| Elevage barrique : CJ Oui & Non Nombre de mois: .ccocccvecveecveinenns Type de bois : i, k

| Elevage sur lies : (T Oui ~ﬁNon NOMBrEAe MOIS s i fesms s e ‘
Fermentation malolactique :MOUE 7 Non |

| B %naturel s svoememmmnsme En % volacquis : ...ccoeveeenenn. Sucras restduels t o
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .3 SOKQ ........................................................................ HL ]

[ - o o o a o ]

F LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE !

| Nombre de bouteilles commerualrsees S X o o N ‘

1 Date de mise en bouteille PmD U : mc;u .L'}- ........... Date de commercialisation : M%l% :

. Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Lt Y O =2 !

EXPOIt | e % 3 Premiers MarChes I e

' France : ..., /{, O % |

B R T Y % ex de points de vente Paris/Province @ ....ccvveeeeeverenceieseseerresiee e anes 1
3 Caviste:....... ipursenng e % ex de points de vente Paris/Provinge @ veviiesieiis s ‘

‘ 1 CHR : ................... % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ...oicceieoeiieieeeeee e \

KPartlculle: ....................................... % ‘T
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mf Mue . +VAL - LokE FICHE TECHNIQUE 201

[_;_‘&'_‘_1‘_‘___ e o
" LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ' Viticulteur [J Coopérative

Teléphone : Q2507 %3-30:57.. Fax: (O TR ey I Sl Portable : Q€800 823K |
Email : .alna.lmu!mm.:.he,;@.w.c.t.m.ad.og.zﬁr ......... Site : WA Vs gean dovis dhomea scom

| Nom du propriétaire : ..... LHF.’.HEQ.U..-. .................... Contact / responsable : ......rsmsssomemsmessssmmsssssenson.....
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui BNon  Quelle annde ?....ooo
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre POOui B Non  Précisez : ..oy
Surface de production : ........... S, HA  Volume produit en moyenne : ﬁ&mhfm ........................... k

LA CUVEE

Appellation/IGP : HOPQI\,SQU ...............................................................................................................
Millésime : ............... ROEE oo Couleur : ... ROUL oo
NOM de CUVEE : ..ccvvvivvrnceemmressierscersssssennseeo Marque : ..... SR\, L’tJLHUHEﬂU ..............................

Mention sur lie : (7 Qu;j M Non

Description du vin

G2/ BOUCHE ottt ..
Cépages utilisés (en %) ; ... CQLC[‘M}‘F‘W\Q ....................................................................................................
Age moyen des vignes : ILO{ML& ......... Superficie des vignes pour cette cuyée : 2L§L .......................
Densité pieds/ha : ..o Rendements (hi/ha) ; ....... GOM.)I MA s isivmnsiisinmmenesnmasssssscesisscsss
Nature du sol et du sous-so| Qngtiam[mtre ..................................................................................................
Mode de vendange : ......... MEQM.\.LCW..Q..m ..... NOMbIE B UHES 1 coeossrsscrsisscesemsrssseseensssssss .
Conditions de vendange : .......... ‘.@QJ)IL@...." ................................................................................................................
Spécificité de vinification et CICVBE vttt
Elevage barrique : (7 Ouj Kl Non Nombre de mois : ... Type de bois : ........oovvvveeerrr
Elevage sur lies : (1 Oui X Non NOMEIE & MOIS & vt ‘
Fermentation malolactique : (7 Oui &I Non /
En % naturel : .......ooverrvro En % vol acquis : .v.v.srnonl SUCTES FESIAURIS 2 w.vvsusssssssmmmumsesssssssasanssnnsos s, J

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ‘

Nombre de bouteilles commercialisées : ... 19000t
Date de mise en bouteille prévue : .......%ﬁpitm!:"ﬁ.zrﬂ.%... Date de commercialisation : noucmbxrcbhﬁ ........
| Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE - e B bt |
EXPOIE oo %3 PreMICIS MANCNES : .ot 1
/ L (e R ———— % !
i fci L % ex de points de vente Paris/Provinge : ... |J
(3 Caviste :...coeeeevrrvrrreereesseo % ex de points de vente Paris/Provinee : .........ooccveeemsseeeeeeesscoosoooo :
[CHCHB » vooassssesssismimmmmemersssssssssgcess % @xde points de vente Paris/ProvNCe : ... f
{ O Particulier : ... oo % l
Bz B e e




~Ed e

Anjou Rouge 2016

Nom : DOMAINE Padlnease 1 Négoce [ Viticulture £ Coopérative
Adresse :5 Chemin du chiteau d’eau Savonniéres 49700 LES VERCHERS SUR LAYON ..o vv v
Téléphone: 0241592286.............. Fax: 0241598621 .......cccce. Port: 06 18 936532 ...
Email : domainebodineau@yahoo.fr................... Site : http:/iwww.domainebodineau.fr

Nom du propriéfaire | Frédéric BODINEAU..................... Contact : Anne Sophie BODINEAU .......oceeeiviieene
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 QOui [VINon Quelle année ? ..o,

Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Qui ¥l Non Précisez

Appellations produites : AOC COTEAUX DU LAYON —~ ANJOU — ANJOU VILLAGES ...
Surface de production .40 Hectares.................. Volume produit en moyenne : 2100 HL ...,

LA CUVEE

Appeifation ;... ANJOU ..., Millésime :....2016 ............coeeeee Couleur: ROUGE.............
Nom de CUVER .. ..o Margue : DOMAINE BODINEAU ...
Date de mise en bouteille Prévue 1 Mars 2077 ... ettt r et e e e e e

Prix & un concours : : ] Oui 03 Non Lequel : Médaille d’Argent Concours Général de Paris 2017

Description du vin :
CEil / Nez / Bouche ; Vendange mure, Trés riche. Nez intense. Fruit noir. Long et rond

Cépages utitisés (en %) : CABERNET FRANC 100 Y coooceoieceeeeeee ettt st e s nasn e eean e
Age moyendesvignes: 20ans.........ccoeen. Superficie des vignes pour cette cuvée : 2 hectares ............
Densité pied/ha: 5 000 Pieds/ha ..o, Rendements (hitha) :....... B0 hha ...
Nature du sol et du sous-30l 1 ARGILO = SCHISTEUX ..ottt e
Mode de vendange : Mécanique.........ccee...... Nombres de tries {.....c. vvici e e e
Conditions de vendange : OCLODIE 206, ..o e ss ettt e ee e e ee e et aeeeertaaatesesstrassssasesesnessenneans
Spécificité de vinification et élevage : Macération pendant 2 JOUIS ...........cccoviieieee s eee e e e s sereesirean

Elevage barrique : 0 QOui ¥ Non Nombre de mois @ .ooocviccvcrc e, Type de bois ... covveeeccreceee,

Fermentation malolactique : M oui O Non

% vol naturet : 12,65 %................ % vol acquis : 12,64 % ............. Sucre résiduel ; .18 g/l

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)

Nombre de bouteilles commercialisées : 4 000 bouteilles de 75 Cl.....coii e
Date de mise en bouteille prévue : Mars 2017....Date de commercialisation : Septembre 2018 .vveecevereceeeeeeeeeeens
Prix particulier TTC départ Cave 1 5.50 €... ..ottt et e s e see et s e ente s et antten e eeeeseeansseaneesnnsns
Export:...ooiiiiieiieeee % 3 Premiers MArChES © . ... ittt e ettt s s s se e st e sesenereesinae
France : 160% ................

O GMS........... % ex de points de vente Paris / Province :

O Caviste......... % ex de points de vente Paris / Province :

OCHR............. % exde points de vente Paris / Province :

M Particulier 100%
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9,1 19-22 AVRIL 2017
M. s sone FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON ) (0 Négoce [Viticulteur [ Coopérative

Nom : me‘uwxm{}ut‘w{(& ................. Référence client Interloire : ..ol Gt Xl

Adresse : ‘){.a\.l.:, .................................................... CcP:: ’iﬂi\fﬂ, Ville : ..C.ka..;,z.‘;..m O o

Téléphone : LUl b 0 .85 ... FaX & tovererereressseeraesesesesesisessssnnnns Portable : .@f..i}—..fj,\.!..‘:2.‘.‘1;..(;.6..1;'1.&.......

Email : .f(.\..’-ﬂ..}l.'.‘#af..\f.v..e;.:.i.{;..g.w(p.p.c;;..ciom:..{. .......... Site : .o, Bem. :..-..ta.l._}.zc.k...:...lm:.‘?.‘.:;':.'i .............

Nom du propriétaire :ﬁ:é..‘?ﬁ:ﬂ?.:‘.i;.&;.! ................... Contact / responsable : ...\.... Forda ,_,,_,q__,__“_\'{_l_,_',__[_'.;u_ Yot

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui C¥Non Quelle année 7.......ovvvooooo.. l; ......

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre ? J Oui I NON  PréCISEZ & cooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeestes st eeeeesans

Surface de production : ....... }‘LJ .......... HA  Volume produit en moyenne : ....... éaL{gL_g, ..... HI

LA CUVEE _

Appellation/IGP : ;.,4‘%.& YO .~ O Do .QTC(_,&..(' s TR R T SRR e
«Millésime : dC AL .m\,.&.s.f..‘.\...ﬂ ....... Couleur: ...... :’l@(‘.‘.;ﬁ,...w .....................................................
Nom de CUVER : ..overrn. N 2ol Marque : .....ceeeve.... A AT

Mention sur lie : (3 Oui J Non

Description du vin

CEl f Nez fBOUENE § wumsonsamsmsastomtobnissitstomsoss s B r——

Cépages_uﬁi!isés (en %) : ....l:.::....l).{’..-f. m;.g ....... W T S e b O S Y s R L ST TS0 s nmn ama s m e

Age moyen des vignes : R Superficie des vignes pour cette cuvée ; l\ .................................

Densité pieds/ha : ..... (7R & S Rendements (hl/ha) : ....... L S

Nature du sol et du sbus-sol ; ..« Jﬁ...ﬁf.ﬂm;;&.ﬂ'.i.mf.«.-; ........... e S B ST S S A A5 s e s e A s e

Mode de vendange : .m.\x;m;.)ai.uq ................... NOMBIE A8 THES ™S eeeeeieeeeet ettt eeee e e e e e ee e seaes

Conditions de vendange : ......... ' —TP) ..................................... O T S S o

Spécificité de vinification et élevage : ...L.'fs.x.x,‘x..,n.-;;;a.um....f?&." f\p:.—?oc ..........................................................

Elevage barrique : [0 Oui (3 Non Nombre de mois : G .................... Type de bois: ..o

Elevage sur lies : [0 Oui. (0 Non NOMDBIE 08 MOIS © ettt st e e ee e eneer e e ens e eess e

Fermentation malolactique : &3 Oui O Non _

En % naturel /113]4’_., ......... En % vol acquis :/I..'.Zi.(;..l eveee SUCTES FESIAULIS T 1ovrereeeeeeeee et

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : R~ S0 1 5 W HL

LA COMMERCIALISATIOIN DE LA CUVEE \‘\

Nombre de bouteilles COMMErCIAlISEES : ...8. . lruin ettt s bt es s et eesese s s essenensss e enen

Date de mise en bouteille prévue : .git...0.&..L.k........ Date de commercialisation : ... 20 QG (L.

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ B i e e g tmpamrpa s s .

EXPOE S ciiivomsiaimmitsbuebisiomssnevesseomssrssney % 3 Premiers Marchés : .....ooeeecooseeseens. T ——

France : ....ccocommnee. R VTP %

RS e st e i B e % ex de points de vente Paris/Province : ......cocvevviieciiscee s s s s evesessssenes ;

O3 Caviste fuee e eeeeas % ex de points de vente Paris/Province @ .....oeeiiiieceeeereeveesseesesaeeeeesesnaanns

(b g 6l o | T T———— - S % ex de points de vente Paris/Provinge © e ceecreeeesseeeeeeeressssesssssssesensees

(B Particulier <o, a3 %
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|| '

LE DOMAINE/LA MAISON i e O Négoce O Viticulteur@Coopérative

LES A (/(.TS DG LA’ /@C Référence client INTErlOINe : .......occcovmimernurresesinpmniieininnns
Adresse: Deasalen. L, ........................................ CP: 433;2@ Ville : 6&‘{3&@,&@%%@ ................
Téléphone : 2—t\ 9\ \. i—jr:} .......... @24‘4 ..... :336’ ....... Portahle : 96233/46([ ..........
Email : 6M1 -:lf ......... Site : WA 2 CRAMRAD d‘f.,n 20777 v R SRR
Nom du |re oS0 \{‘ Rc’?js Pﬁ\ ... Contact / responsable : LC%‘(M Y- ¥ YV (,efwf??am
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui (K Non Quelle année ?/ﬂS-[ ...................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre o.0ui CJNon  Précisez {3457 BKC ;sz&lom \fbﬁ A‘j}m»{&h
Surface de production : /((;H’QHA Volume produit en moyenne .5;3719.0.&.@.&. ........................... HI
LA CUVEE PY .
Appellation/IGP Lo T WS:,, ....................................................
Millésime : ........ ,QQ(Q‘ ST T S G0 10] [<10 | SO OO PO P PP PP T PP PR EL R
Nom de cuvée : ﬂa.\. AASn. &L & ............. ITTEBEILIEES susheviusivs ot s s ok st M B o AR R TS
Mention sur lie : (J Oui Non

Description du vin QW‘J(
/ Bouche,: .....\N0xk AN LM o[ Ao LAt &
& v—J‘:-. \m ‘) Lp“&flMA. ; \Ler} hw\’ )

..... oA (O IRVl WO\ P

Cépages utilisés (en %) : CE‘ZM s virvevioss o smasne s naessamnesnssasdsenenps SV EGVE S B R TS T e 2 ...... : .........................

Age moyen des vignes : .. 3 0 T Superficie des vighes pour cette cuvée : ...
Densité pieds/ha : ......... B Y Q@@ dk._ .......... Rendements (hl/ha) : .......... fb .....................................................
Nature du sol et du sous sol ‘%{‘J kwf ...............................................................................................................

Mode de vendange : [, @MMWM ..............
Conditions de vendange / énrz(rm ..................................................................................................

Spécificité de VInification et BlEVAEE & . et i :

Elevage barrigue : O Oui Non Nombre de mois : ..... R Type de bois ! .o f i

Elevage sur lies : (J Oui &Non 118 110 2= [0 210 | O crerur O PP OO PSPPI PPIP PP
Fermentation malolactique E_:Qi)m 1 Non

En % naturel @ i En % vol acquis : /L ....... suci},remduels / .............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : /// e b e AR S ey s s peme TR O SV R

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... STBJAL— .....................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ......... &h ,/[ ... Date de commercialisation : .. / %\

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4,9@6 ............................................................................
Export : b . % 3 premiers marchés : .......\& #-Dau]@(/(j A’
France : ......2 Q .................................. %

[ GIVIS 2 samsvssriviviamieniivms e e % ex de points de vente Paris/Provinge & ...,
[ Caviste fansmnmmprssmammpsissivin % ex de points de vente Paris/Province : ...
OCHR ! e &.Q .......................... % ex de points de vente Paris/Province & ...

(7 Particulier :.....» ..(‘.5. .......................... %
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m 5% e LOIRE . FICHE TECHNIQUE 2017

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) © .............

ii.E DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce [ Viticulteur (J Coopérative
Nom : .DOMAINE.DE.LA.CAMBLISE.......ccccoooiiiiins Référence client Interloire @ ..o,
Aidresses LUSINBUBE. o remsrsrssssmymstiisinfpe GRS oL - Ville 1 ZRAN s
Téléphone : 0621047885 .. FARY 1rvnrennen sammansensmesinvessbiasbgisiaz Portable ; 0621047885 ...
Binmaiil s DO A R A O R csecanssarrs SIEBLS ccrsmsrassssmssesosmmissibiis i A TS SRSy
flom du Proprietaine : sasvenmmaviasagsisim Contact/ resfionisable & ... R0y TOURIENG. . s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui Non Quelle année 2. 087 e,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui B Non  Précisez : ...,
Surface de production : ..o HA  Volime produlit en mOVENNE § 50 s asssones HI
L
LA CUVEE
Appellation/IGP : ........ ﬁOC I () Ao Y R o Lo
WMITHESING © o BRIS e sovmnmsonii s SRS PSS AR OISR Couleur : ....... [f().&/.é ...............................................................
NOM A8 CUVER & 1iviiveeri s vere s e s sssin s ssn e s srenens MATTUE T iunisissssmismmesssmammmipivsivasimiie e
Mention sur lie : (0 Qui @Non
Description du vin
CEIL/ NEE TBOIBIET s sivasss v s s 5 0 s e b s ok it o N RO A AL e S et s hn TV
Cépages utilisés (en %) : (/igff? N A 4 A 2 A
Age moyen des vignes : ... Bl Superficie des vignes pour cette cuvée : Q,A{O ...............
Densité pieds/ha : .52 oo, Rendements (M/RB)S vusmmsremissvassssssssissrsismsissinsssiissmssiyimisinssss
Nature du sol et du sous-sol : .?t?f‘.‘:“’.‘.‘?.‘?.‘.9!‘.9.‘5%‘”1.‘.‘9??‘?5? .......................................................................................................
Mode de vendange : JAICCANGLE v NOMBEE G THES T +evvevreiissieresissssesesessiesssssssssssesmsssesessnsasessssssssanss
CONAILIONS 08 VENUANZE © o.vvvereeeeiecrisiiriaerssresese st cossssisssesiasvesssssassesnsassasssssessss e sisssssasssasssbasrerstabansee s e s et s asnsesanessassacss
SPACIficité de VINIICAtIoN BT BIEVAGE & .u.viiiirireieeiie i R b
Elevage barrique : (J Oui & Non Nombre de mois: ..., Type de hois 1 .
Elevage sur lies : (J Oui & Non Nombre de mois: ... S
Fermentation malolactique : ({0ui (7 Non
En % naturel : ....;4.{.),.9!4:2 ......... En % vol acquis : “42}90 sucres résiduels : ........ccviees
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ BB R cncemsimmsmnarsassassam i RS T T— HL
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE ;
Nombre de bouteilles commercialisées : ....... 4&90 ...................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ......... m.(f.gmh L4 Date de commercialisation : ....(f/f...a?(?f...a ...............
Prix particulier TTC départ cave — OBUGATOIRE : ... ...t cersrrnsmsesmsssismss s ssssss s sessssssnns
EXPOTE: mvsiasmiaminimasmnsmssivmnsi % 3 Premiers Marchés @ ...
EFANICO.Y 0yerersansinmmmssriiisiasisiiiiaimmmimes %
CT GMS e % ex de points de vente Paris/Province @ ...
£ CaVISte fuuvvriiveerircerermearienrasesceneanens % exde points de vente Paris/Province : ......oceiiviimnnnieiens v
@CHR S vrreereresssnsessesenensienene 2% X de points de vente Paris/Provinge : ...,
E[Partlcuher.............................g.?.? ..... %




l' N° Anonymat (a remplir par Interloire) & ..o
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W e
LE DOMA‘INE/LA MAISON , . [ Négoce '}EfViticu!teur 0 Coopérative
Nom : é@w@%?@% .......... KZA“QL. Référence client Interloire & ....covvveniiiiiiiinniiin, — ]
Adresse : (OB 7YXV 0o 10 A CP: 44?5(2) Ville : 5“-&1/*"’\\..}4/\’(,7(@»(0‘@‘
Téléphone : DAL I 2 00T S WO = S Portable : .26 1.2.62.6.4.2.C.... /o
Email : el aurenausy 2ol a2 senial - €. site | KNSR ZANNELD L v S b,
Nom du propriétaire : (,2/;'-; Wk?mﬁé‘.«zp Contact / responsable : .,.g:&mm ................................ ST
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ¥Non Quelle année ?..... Jﬁa?ck
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui @:Non PRECISEEZ © .. oomrivi e sy S s i s i
Surface de production : —23 ......... HA  Volume produit en moyenne : %Q@Z? ............................... HI |

LA CUVEE H"éﬁ()

Appellation/IGP @ ...l s i
Millésime : -%/é .............................................. Couleur :
NOM de CUVEE : ... B o Xt Srerereeeeerresisi IVTEIEIEIE 3 st sovvsvsostasmesmmiissymvessns sppovresinss BT s s s i

Mention sur lie : & Oui (O Non

Description du vin _L% % _Q .
(il / Nez / Bouche : ‘io&—eﬁc)0<f—4\(./€—6££ S S ,C@ﬂ&g .............. €
_&,\, .@(&(@MM(Z.C!«(WHALS(QQX\fC&%Cﬂ%WO/]“n—EL'F(MELﬁ’\"{ﬁ-rc_

vt \pane dﬂ"‘%iﬁ- L

Cépages utilisés (en %) : Wi T N OSSO one. X . O A
Age moyen des vignes : -~ S Superficie des vignes pour cette cuﬁ: S T -
Densité pieds/ha : ........ 5@@'0 ....................... Rendements (hl/h?}),:( ....... L. M /L—Gﬁ.,

Nature du sol et du sous-sol : 6‘@/M{@O&A : ..L.?.'(m.r:.u.am ..... de... 2 chf%— ........
Mode de vendange : Mm“”‘l”’e‘“* ...... NOMIBIE B THIES ¢ eveiivriiiiieciiiesiri e st e e st ssb e e s sreeestesia e s sae s sre s eessnnes
(0003 Vo 1008 s (SIS 116 - 14U O PP PP PP TP TP
Spécificité de vinification BT ElEVAEE & ..o o
Elevage barrique : O Oui %Non Nombre de Mmois i .cccvvvvvriicnniiennns 7/ o =i o = oTo | 10—
Elevage sur lies : (O Qui & Non NORIBEE B TONS £ veen conersmrrsrassmmmummassnsnsnsmnssnds S S PR R R TS

Fermentation malolactique . oui O Non

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : —2:2'7'001 ....................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : -/(.5/@3/./?’ Date de commercialisation : ...<4.2. 0_3//'7‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .....~5.7..32.5 ...... 2 .
EXPOIL Y commnmpresigivns .//9% 2 premieremarchisy cocmasaranmmsmemnss s AT
France : cvvnveeeceeneesiennn 85%

[ )7 ey, SSe——— % ex de points de vente Paris/Province : ......ccoevieieniinienininnn s
O Caviste @uvvecvvrenrenne % ex depoints devente Paris/Provinge : .cuiaimsemmesssremmmnrsmsmessssnessis
[ O 1 S % ex de points de vente Paris/Provinge i ...
O Particulier b e s %
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TOUS ¢fS ¥iKS SONWT Oz LTURE

LE DOMAINE/LA MAISON Viticulteur (O Coopérative

N HATEAU DE PUTILLE
OFFL§ srririvarriiaertsessicet i e ol et as s gop s anreensesssssesassasasannes € CHERTARTETIONME ¢ oo e
Adresse - DELAUNAY op. ' Ville .

SQC»}été (JlVllb il C{\pitai de 1.3?20 2& ........... L aerissastisaasenes 11
Téléphone : pygille--49620-LA POMMERARE © ..ocvovvovvrrnerrionrsesssssessenersonns POFADIE oo
Email : ... T8.02:41.39,02,91 - Fax. 02.41.39.03.43

mal RO T $31 888 a3 000 Y e Site :
NOM du Propriétaire @ .o Contact / responsable : ... ¢
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui Non  Quelie anN&e 2. evrveereereonerereen,
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? [J Qui NON  PrECISEZ : civvevveeeeeeeereenieassereerresttsenesseserbessene

LA CUVEE

Millésime :
Nom de cuvée : ’
Mention sur lie : &3 Qui

Description du vin

CEAl ] Nz f BOUCHE © weieiiiieeecee et etie sttt et s b eee e raae st saares e abe s s eaeteseeast s e e b tte a2 e s sat 4 h e ae st 4 itn s &1 tanteeamme e e bitae s e erntseansasbesreneensrians

Age moyen des vignes ................................ Superflae des VIENES POUF CELLR CUVBER © .ivvyeyererreseriienriseesenennens
Densité pieds/ha W T Rendements l/ha} ........................ /Qf Kéf ............................
.g Jwi‘ M. ﬁ/‘ﬂlx{l(a fu’ 20 T
Mode de vendange : ........ G 0 XV A Nombre de tri
Conditions de vendange : ........cocecnccrirencinnisn e, e eritiehesneeieeesttenesrisseeantiseseaeereratbe e ianrier e erteratrnteesae e rar e e et eenbans
Spécificité de vinification BT EIRVAEE 1 ..t e s b er s rer s s s b e ae b et e R emn e eans s
Elevage barrique : 7 Qui R{on Nombre de Mois : ..., Type de bois | T
Elevage sur Hes : O Qui %’Non NOMDBIEe de MOIS & vt T v e e saas s s e s s reas s b e e s renaees
Fermentation malolactiqué.:/ZhOui J Non
En % naturel ; vocceeivecceneiiene En % vol acauis :  ooveceerecereens SUCTES FESIAUEIS & ooy see e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvee : ........ocvecvernicciiienee Py 4 5§@ .................................... HL
T

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

it g .....y(.(’z%?dac? .......................................................................................

...... s, Dateégf commercialisation : /«! ;-Jéw WA

: R, At /2 N AN
EXPOM 1 coreveerecnrcesrnnnesriessersnee s sssranses % 3 premiers march@s @ ...cvrviecnrnenneernnennne SV
[ =] 1[I R OTRTPR %
O3 GMS cerricieeier s % ex de points de vente Paris/ProvifnCe | ..o oivrieereronmnrenrennensisneenesanissans
T1 Caviste tivnrverer e s e % ex de points de vente Paris/Provinge : .....cccvvvvvesncccisnennne i,
O o | - PN % ex de points de vente Paris/Provinge © ..o cveeeierererniesssneseeeesesssesennes
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TOUS LES YIHE SONT DANS S4 HATURSE

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce $ Viticulteur O Coopérative

Nom : S2EA... RENO... Frdeld. M'?\ls ........... Référence client interloire : 2344 ?...g 8 .....................
Adresse : Dofo L. A HawT. et cr: 43830, ville: CDRAIA e
Téléphone: @2 4o S & LEXN Fax: m.._hc»%'a-SQ Portable : @.6..8. 8838 o .
Email : Codva V. @ aeasos Fotetd 0. Coma... Site :..Lan.00.00). 2. £ s on. X288 o COMA.......
Nom du propriétaire : ....coccecvivvreecr e, Contact / responsable : %»SCQE ....... RENaD ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui N Non Quelle année ?.........cccecvvercerceniacnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? £1 Qui N NON  PrécCiSBzZ i v verecrreecseree e var s eevanne
Surface de production : ............ é 2..HA Volume Produit 8N MOYENNE | et EQ0. H
LA CUVEE

Appeliation/IGP : ﬂM@Q ......................................................................................................................
Millésime : '?.O"(£ .......................................... Couleur: ...... RQ\.)BJL ..................................................
NOM AE CUVER | ... e MAFGQUE & o et er e s r e m s er s e nis

Mention sur lie : 0 Oui  E{ Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ........ Q.&.—s..\m.s ...... ?rt{%:nnc.&/ ........ *g\u.m\ls ANiRS....... / ey, Q*(Q:-A.J(

...................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés (en %) : ...CEREE ST (‘_‘\m-—c— ..... %S—Y.r@l- ABYEX. Sese 25\ \
Age moyen des vignes : ....... RN VO S Superficie des vignes pour cette cuvée : €. XX Ho v,
Densité pieds/ha : ........ LSOO, Rendgments (hi/ha) SS- ..................................................
Nature du sol et du sous- sol ....... "'ktc:a- ......... S S R e
Mode de vendange : ‘19., CNEM ......... NOMBEE dE IHES I cerieeie e s e e ran s e ens
Conditions de vendange | ... 0 G0 A o e ettt e et et e e b e e sae e tent st et arereens
Spécificité de vinification et eievage L OO SO POT OSSPSR
Elevage barrique : 0 Oui ﬁ Non Nombre de mois: .....coccovenenee. cerrenens Type de bois: ..ocvrvcevrecrcenrrecene
Elevage sur lies : O Oui ﬁ Non NOMDIE de MOIS i i rce s e e e st s a s e s e et e s s e eabes
Fermentation malolar:tique @ oui I Non

En % naturel /"l‘t .......... En % volacquis : AL‘ \?:I' sucres résiduels : ....... 4, Q. h ................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ,AS.OH-Q. ................................................................... HL

LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilies commercialisées : ... 2. @D ..oooooovovvirvoooorereeeerereeseeseereeesereeseeeesssescessessessssessessesessereesenee
Date de mise en boutelile prévue : \’(‘m‘z,o/(:\' Date de commercialisation : :S—!_.}t.h). I I-RY:
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... Sﬂ 1.Q.Q ..................................................................................
237037+ ] o U U U TUS % 3 Premters MArChEs | . ccicceerrrresnee s e sises s s e ess e s mrassssnsenneeesseesasees
France : .oeeerceeeeness LAQa.......... %

LI GMS i s % ex de points de vente Paris/Province : ....cvvvienievenrecreecnsseviessesiesesenenens
O Caviste fovvnnerccineniee s % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ...,
OCHR . e 2L % ex de points de vente Paris/Provinge : ....veevrvcirinnnnnnrsieseessievessvssesrenas

O Particulier 80 ............. %
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IS SONT DaANS 84 HaTUGE

[
LE DOMAINE/LA MAISON - [ Négoce & Viticulteur J Coopérative
Nom : JALL..CcOC AN 7 1 ( h 2.... Référence client lnterloire
Adresse : /I\Tﬁ\’\(k)\ ..................................... cP: LS UG, ville :
Téléphone : ... J \{ t qé....(: ?2_ Fax : Q.2 7 k A §U) C S :E Por b1e
Email .L,:lfn.‘.\.v.)\ MECIC N LG g..c.‘...?u.s% mslte o @ 3 4 (@ HAN2A 60 = bRALe T aa ¥ A
Nom du propriétaire : (_.(fk’i}\h’{ Ve v Contact/responsable LETAARD b‘)tbi\.f\:
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui BFNon Quelle année '7/ .....................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui &4 Non
Surface de production : ...........so g.,,). ..... HA  Volume produit en moyenne : ..... .,4
LA CUVEE / 2
Appellatlon/IGP \"\(_\ Q... CL ..........................................................................................................
MIlIESIME ¢ ... rimdirs st et \) ........... Couleur : WL% O
NomdecuVEe S wrmwsimusipaimoas s assm 17, 20T T W o o T
Mention sur lie : 0 Oui (@F.Non
Description du vin ’(’
(Eil / Nez / Bouche : (’% ........... I‘k) ..... 3(\.Cf\ ........
............................................................... T se st ae s e ............;... BT Ty P PP PP PP P P T DI TR PR TS RS PP PE PRI PTRPETS
Cépages utilisés (en %) : .. &”\5 L LUNAC.. LC, 167 i
Age moyen des vignes : .......sr.\...g ....... W CAAAS Superflue des vignes pour cette cuvée ; L5,
Densité pieds/ha : iiﬁfc .................... Rendements (hi/ha) : .20 k\“/}\.:’:l ..................................
Nature du sol et du sous-sol : .../ L Car LS Sl
Mode de vendange : .16 ..\r.\f.!..(..k ..... /o Nombre de tries :
Conditions de vendange : . /‘\J\'\“)[/..., [ E— - — e
Spécificité de vinification et elevage LLAACRL ~\ k : :
Elevage barrique : (1 Oui T Non Nombre de mois : ...... / — Type de hois : oo,
Elevage sur lies : 01 Oui FNon Nombre de mois: ...... I SR
Fermentation maiolactique:ELOui 3 Non L - _(Z
EN % naturel e gl o, En % vol acquis : «.t..doi... sucres résiduels : ............ ”’“:\/ .......... S ——
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ...........<7.. ,.:'/L/CK ................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : <.\ “JK-C»C.) .................................................................................. s
Date de mise en bouteille prévue : 7 im. /(1 /. ....f..I..'.’.')L. Date de commercialisation : <2.... OS/LL q
Prix particulier TTC départ cave — OBUGATOIRE : ..ol 2T o ceeesossssisssimsssmsesss s sssessessse e
Export: .ecasin / ................. % 3 Premiers Marchés | .. s
EFSIEE | sioisvins /}g.(f,/%
I GEGMS feiiieeee i - e % ex de points de vente Paris/ProVINCE : .iwriimeimeeinissosissismsionens
O Caviste iveevvrrirenneae 6 ................. % ex de points de vente Paris/Province i .
R —— 4 o T— % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | ........coeieueimreesssssssssssssemssssesssenes

 Particulier :............ C—‘QJ ................ %

' ﬂ‘l' T3 N° Anonymat (3 rer'npliﬂ'r par Interloire) : ..o
! ; iié e 19-22 AVRIL 2017
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TOHS FFS YIHS SORT BAN3 La WATURS

N°® Anonymat (& remplir par Interloire} | .ooceenis

Ay

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce [A Viticulteur O Coopérative

No ym&”‘iﬁfﬁf( f\l@f?_lﬂ-ﬁ ...................... Référence client Interloire : QJOBQQ ........................
Adresse Lot chit 'J..% ........................ cp: lﬁ%&a Ville : ﬁdhﬁw rmv&aqm ......
Téléphone : R4l18h. l&m- ......... o T SR Portable : OG.80.62. M.
Email : &ﬂmdl%-(%s”!‘?@e& ;Z)(’eﬁ@@-r\:etr&sne Tateadts) s dwaf‘m&“?cb% rﬂ?([sﬁp ...............
Nom du propriétaire : .Gﬁﬁ!f&f% .......................... Contact / responsable : Cm YN ean: r}im ......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O3 Qui ﬂNon Quelle année ? ‘335 .......................
Certification AB, EcoCert, ISQ, Terra Vitis ou autre ? [J Oui ﬂ NON  PraCISEZ I oo inrs et
Surface de production © .............. 200..HA  Volume produit en Moyenne ! ....civricine e, et Hi

LA CUVEE

Appellation/iGP : AQ}WRW ........................................................................................................
Nom de cuvée : pmm.ne, ........................... IMIATTIUE 7 riovrersrre et ne e ees et eraree s s as s sab e e et e aereaesrasaesnressareean

Mention sur lie : D Oui ’N Non

Description du vin \
CEil / Nez / BOUCHE © oot e eeenr e, bt bt i et ottt et an e et ne e eae s eanenarnans
Cépages utilisés {en %) : &/‘Cﬁbﬂlnﬂtﬁm ]&5/ CW&ML Sml%m ...................
Age movyen des vignes : ..... ?}O BT i Superficie des vignes pour cette cuvée : ..., H& .................
Densité pieds/ha :............. L]'&f) ................... R endements (hl/ha) 35HLII~.2:, .............................
Nature du solet du sous-sol : /f' LQ =3 U'Bru.;; ....................................................................................
Mode de vendange : [ @Siaana................ Nombre de tries : .....ccoveeeeie. USRI

Conditions de vendange : .i?t‘m.?& .?[&«L% ........................................................................................................

Spécificité de vinification et élevage : ‘E‘Aarb.ge -3 WIEVLTS mm&&:&% ﬁan&&mﬁ {o. J@M&S .......

Elevage barrique : 0 Oui /&‘ Non Nombre de mois: .o, Type de bois i i,
Elevage sur lies : O Qui )ﬁNon NOMBTIE BB IMOIS 1 1evirreeereeercemererinteerses st s astessetessetesseeesesseseeressesessensensessssens
Fermentation malolactique : O Oui /E Non

En % naturel ;oo En % vol acquis : /Ig\.ﬂl/p. sucres résiduels : J[ g«ffjlﬂ .............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée | ..o, AAQE)HL ................................................................ HL

_

LA COMMERCIALISATICN DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .....occoverernenn 500() ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 28[@3,2@}" i« Date de commercialisation : Ol,/o?jzon'-}» ........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Af‘; %é ......................................................................
Export @ % 3 premiers Marchés | .. e s
France : AW?- ................... %

O GMS i JOTURTRPRN % ex de points de vente Paris/Provinge & .o esesesaes
O Caviste i S SR % ex de points de vente Paris/Province | e sevasisssans
CICHR e, 5?.; .................... % ex de points de vente Paris/ProvINCE | v iercrsinnnieesseossesreiseesreerenens

3 Particulier :.......... 3@?. ................. %
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N° Ancnymat (& remplir par Interloire) © ..

19-22 AVRIL 2017

SVAL i % LOIRE

TOUS £f1 VIKY SONT DLKS HaTUBE

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON [J Négoce ﬁViticuiteur ) Coopérative

Nom DOTHINE DES  HAUTS. PERRAYS....... Référence client INterloire : ......ooovevvererivonns. et
Adresse : “'MHM?@V\@%/;” ...................... cP:4.929... Ville CHM%WNbﬁ/ZﬂYQN
Téléphone : 224l AE 6383 ... Fax: 2.2.4) 3K 681 Portable: 06450284 . 84...........
Email : leﬁldé.’dmtm:{f”afé{l“w“ﬁwqm Site : WW!w"édtmﬂmm"‘ﬁéﬁ”dfﬂét‘—mfég{)rfm
Nom du propriétaire : L& XUEME ..o, Contact / responsable : At TR RMTS oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui B Non  Quelle annde 2. 280 ...
Certification AB, EcoCert, {SO, Terra Vitis ou autre ? f Oui (0 Non  Précisez: 07 3 4 =
Surface deproduction NP '/16’ ...... HA  Volume produit en moyenne | ... G50, HI
LA CUVEE

APDEIFEON/IGP oo FAIN T A v oo esese s essseessseseseeeseeesesessessenonsere | etosesssess et erassesas s ssasssss s
MilESIMe § .vvinriinns a2 - SN Couleur : . R OMLEE oot
NOM d@ CUVBE & oovvieviorcircte vt Marque :“.hoﬂﬂf.&fi..:)E&.....HM@T,S.....Etﬂ?.l?.fﬂ.‘]fg.....

Mention sur lie : O Oui [ﬁ Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : M&(ﬁ%(’é@ttq’&&lﬂa“ﬁs“fo”;@%.{hﬁ&&tf—A’?(ﬁiﬂifzf,ﬁ.ﬁuf}rh‘fﬂ’f%@) :
WeNi 438 A RN R R i
Cépages Utilisés (en %) ..CATPIERNET.. VIR Gt T Dot eseeeegpessessins
Age mayen des vignes : .......... X ana... Superficie des vignes pour cette cuvée : ..:f.’f.,.ﬂ.l%... T2 ST
Densité pieds/ha : ........... 450 ... STP Rendements (hl/ha) : b A 4* ..... USROS
Nature dui sol et du sous-sol : F3y = SR RIS ..o RUAGIY s
Mode de vendange : ..Mandd2lls. ..., NOMBTE A€ tHES § wro b st creseert e seeessersessctbesnssenrer s seesnsenians
Conditions de vendange : {?,wmf-—%kﬂ'&sﬁ)&bw .................................................................................
SpEcificité de vVINIFICation 81 BlEVAEE i e eI YL e e
Eievage barrique : (1 Gui ™ Non Nombre de mois | ....ceoivevvieciavnrenen, Type de bois ! e
Elevage surlies : (1 Oui 1 Non Nombre de mois © .o SO
Fermentation malolactique : f# Oui [ Non

En % naturel : ... 1 YRR En % vol acquis : 4 .. sucres résiduels : f’,ﬁa .................................
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : S T 3 R A HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de Douteilles commErcialisées : ... 2. EZR7 . i iomcesccssessss s sssess s smsesssssesesssssensssssossssrs oo
Date de mise en bouteille prévue : .. 4., 4,4..44’(7 Date de commercialisation © ... B ... oueevrerenreniea.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; ........... ST SR
23140 To T o A RO % 3 Premiers MArCHES | .oivviieiirireesreie e enest st bs s e bbb
FRaNCe & vvoveveeeercrsessessanssnserens w0 %

I GMS Lo % ex de points de vente Paris/Provinge = ....cccooovcevvnre it
(3 Caviste e 5. % exde points de vente Paris/ProVINCE | cvvcricnrieiesinonsescnnoinnessresscrinies
CICHR & e 4C. % exde points de vente Paris/Provinge @ vt ris e

3 Particulier t i ng/%
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4 19-22 AVRIL 2017
Loe oz

&
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L RRRNT
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce M Viticulteur [ Coopérative
Nom : Q\f&kﬂ.&h&,‘&?\\ﬁ@h\é}& ........................ Référence client Interloire : MAODEL ........................
AGFESSE & woviveeeieeiiet ettt CP: L{QE)Q-D Ville : TRARLSIAG e,
Téléphone : CD.?-,LA.C.’S\,?,Q.CL( ........ Fax : O 4L ACID G POrtable @ ..o,
Email : DRAMPAN@IRIAAIR [ Site : tsiiak s CAOSRAMLRANAGREL 2. 8 v
Nom du propriétaire :\Ji%nm&m.hﬂqm.%ﬂﬂ‘\montact/ responsable : Anas.. BEAQNEAU. ..o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui ,ﬁ Non Quelleannée ?......cccoeevvvviiieniennnnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Qui /E‘Non PRECISEZ & wavusiars it oo orviisiissssiesisn bomnnnanssnasnan
Surface de production : ...._.ADO......... HA  Volume produit en moyenne : .....! (O HI
LA CUVEE .
Appellation/IGP : A(\k% ....................................................................................................................................
Millésime : ;2-016 .............................................. Couleur : KE}L&%L ................................................................
NOM A€ CUVEE & wovviiiiiee e s reee e Marque : U@b.ﬁ%‘e&\fwm ...............................

Mention sur lie : (3 Oui (] Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ﬁﬁ&&i%b‘f%&éﬁ/o L/%&(&Zﬂéd%w#mg@/’%fmf .........
) 2.

& binele....cds &W,Mwwuw@%@mmgﬁm

Spécificité de vinification et élevage : VM&(L&&(«&/W&Q@@?&?@L%/@é_M@déﬁ&{’
Elevage barrique : (J Qui /2!; Non Nombre de mois: ......cccceecvvveireenee Type de hois: ....cocvviiciiieniciiiiis
Elevage sur lies : (J Oui @ Non Netabretle oSt s T T A
Fermentation malolactique : O Oui O Non

En % naturel : ... A .o .EN % VOl BCQUIS : ... SUCTES résiduels : (Q,S%/L_ .......................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ................ QQCZ_‘)L\Q. ........................................................... HL

’7LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .. Ld{&ﬁomb@u@% .............................................
Date de mise en bouteille prévue : .Magf! &14#,4 Date de commercialisation : .42/ 7 /. 2018 ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE =/, 7 & B O
S0 ToT o SRS 9%.% 3 premiers marchés : B A SNDB iisisisssinmnsssnssmomssrassssssosusessan
Frante  wusosamsmsnssizem %.D.‘%

JIGMS =i % 'ex de points de vente Patis/Provinee § wassssisssmsims s
LB CAVISTE fuvnvineismisimisaiaiissin % ex de points de vente Paris/ProVINCE : v eieeiiieeeeeeeieeieesereesseesesressenes
08 CHR? s massimioiissrmissnmunsany % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ....ccovviieiieeeieeeseeeeeeeceeees e e

Lﬂ Particulier tu i e errerens %

Cépages utilisés (en %) QY NTUNS R xSV Ve o %) 2N A
Age moyen des vignes : ........ L5008 . Superficie des vignes pour cette CUVEE © ......oocveeeevveceniiirieaennn.
Densité pieds/ha : ... 55 O v, Rendements (M1/ha) 1 ...ovoeeeeeeiceiees et e
Nature du sol et du sous-sol : A(%,\‘eamﬁ&m%ﬁc&&% ..... 'b.:e!{i PN s i o nmmarssasasn
Mode de vendange : .....coccccvveeeiiviniiiiiiiiseeseeane NOMDBIE de THES | oo e e
Conditions de vendange : M&fMﬁm%&’ﬁ&éffuﬁM%&éﬁé/ T 2 L.
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N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce ] Viticulteur (J Coopérative

Nom : C}MQ&\‘@?@J& ........................ Référence client Interloire : ... A AQOR cooovvvvcreern,
BAFEEEE Y 10vscvsrassrsmsnsesnsssssssssosnensavsss sonnarips b A aERFISaY CP: L'%?)&D Ville : TARCSMAC e
Téléphone : QlH&ES\,?.Q.GL( ........ Fax : O 41 A02D. Gl POFERIE! sumamunmrpameiens
Email : DRAMEAMNDRINAATR v Site 1 A CAOSRAULRNACNRC 5 L
Nom du propriétaire :\]i%mm.hﬁq,mfi%ﬂm:m\cgntact/ responsable : Anas.. BV IR U o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ,[2 Non Quelle année ?......cccovvvviieiincninnens
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui )E'Non PrECISEZ & wuvrieeriiiiiiiiiiieeinernieeessinnnisisinn e
Surface de production : .....ADX......... HA  Volume produit en moyenne : .....! (A e TS HI
LA CUVEE \

T TR E oY S
Millésime : ....... 2—0\6 ............................................... Couleur : ’I{W ............................................................
Nom de cuvée : CJ.L\lﬁpﬁ?Cﬁbb%Q_. .................... Marque : oL AT

Mention sur lie : (J Oui )ZfNon

Description du vin . ¥ , _
il / Nez / Bouche;*/iﬁ/ hé&%aﬁﬂm.ﬂ/ﬂ%/mki&ﬁ@v LA R
lerruele. aelondss., o Letande plbtnt. ctoglisisdi it SUbgftetst. ...

T o i P L

Cépages utilisés (en %) :

Age moyen des vignes : LNz 2 N Superficie des vignes pour cette cuvée : Aiga_, ......................
Densité pieds/ha : ......... N0 2 S Rendements (hl/ha) : ‘;ﬁ?ﬁﬁﬁ ..................
Nature du sol et du sous-sol : A(%L{E'QQ—QCQM&CL&.CS&&QL&?S}J@QD L criavaniamsossvonsnsssrstsmmmsmnsens
Mode de Vendange @ ......covicviieirieneisreeseesieeees NOTADTE Qe TIER .00 i s O B s R s

Conditions de vendange M&Wmmﬁaﬁme%ﬂmef@é@«ém@ﬁ A rAa
Spécificité de vinification et élevageggif%m%.Qé../m&%—.é—:@é#y..ﬁi @%ﬂég L. Lo

Elevage barrique : 0 Oui [{ Non Nombre de Mois: ..ccocvcrvvenniniinecnenns Tvpe de bois: wuwansmmrarsmssies
Elevage sur lies : O3 Oui Kl Non Nombre demols ! caunmussmmimmmmmsmmvemmas o oo s sem 292
Fermentation malolactique : 0 Oui [ Non

En % naturel : .....eoAZ. forrroer.EN % VOl BCQUIS & orrererrvrenneee sucres résiduels : (\Q),S%IL. ...................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......coo....... BT Y L HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Date de mise en bouteille prévue : ..., _Date de commercialisation : .......ccveinnisiinn.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... _, oo o ersetscnsnssnseesssssssss s
EXPOIL © vooveeerreerenaerenseeessessnseenes L T T T |1 i T Lo R ——
France:s s RO..%

BRGMS Sumimaimsmsmmmvamssses % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
B Caviste i i % ex de points de vente Paris/Provinege ! .......cumieiniiismimmmnn
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5 |
! ;{%’ﬂe 19 22 AVRIL 201 7

| SOEN
LE DOMAINE/LA MAISON —+N {, (7 Négoce [AViticulteur [ Coopérative
Nom : (///'\QL(C(G\@ {tﬁcﬂu ....... Référence client Interloire : ......ocoovviiiiiiiniicvis
Adresse : 1.1 ﬂ(:‘»’jl}/ ............................................ 5 3 —— L s
Téléphone : [ BN J'k((’ 2. Fax:Q U(g( C;-Lb”{_ Portab!e (d‘C ...... (l.C ..... (/l?“,;c
Email : CL AN, NC&U lﬁw { . S ( WS
Nom du proprietalre ....kr..h...é..k .........

LA CUVEE A £
Appellation/IGP : '\,J}wm.......x g PN AN T T —.
Millésime : ... >C L éﬁ‘ ,;( ................... Couleur : .....\..(,}E\..J;f.}).\.,{_z ..........................................................
Nom de cuvée : J.C5..... \QQ&GC/S .................. MEFQUE : oo oot ciiiniierssimsstenressissssss e ssssssessbesssssssnssssnes
Mention sur lie : 0 Oui (3 Nén
Descnptlon du vin s ) fremrs
(Eil / Nez K J, - 7"-/\’:‘5 C /.,39.\.< ........ w‘w—#(i,kvof—‘*\ ......................
I\[ILJ lon et B L. fﬁ\b ............................................. S
Cépages ut|I|ses (en%): ... {4% ij’f./‘sw@ ................................................................. \] ........................
Age moyen des vignes : .... z_C‘:‘/rﬂ_\ ....... Superficie des wgnes pour cette cu\gee ....... L N
Densité pieds/ha : . LL Rendements (hi/ha) : .......... Sk 1L\ ...................................
Nature du sol et du sous-sol : ,..)( 1&’ ”l L T R R sl
Mode de vendange : ..[\.£.. C "rI\L CihiiBrmmrerens NOMBIE A LS 1 ervccttrrrrmmmrersrsseesesssessssessessseesssesesssseseeessesseesssnees
Conditions de vendange : .L.(“{ J ..4‘1‘:/__,, ................. T S T
Spécificité de vinification et élevage : SRS “"TT(:;CK—)FWT ..........................................
Elevage barrique : £ Oui TI-Non Nombre de mois : ........ A nype de bols 1wt
Elevage sur lies : (1 Oui ETNon Nombre de mois :

Fermentation malolactique '@*Oui 0 Non .
En % naturel : . \.23.5 / EN % V0l acqUIs : ohoivertinnd

C,
Nombre d’ hectolitresjprodults pour cette cuvée : .....0.vm. - A oo O ... . R —

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ¥a

Nombre de bouteilles commercialisées : ......: e (._._.2 ....... e o - S =
Date de mise en bouteille prévue : .‘..Lﬁlﬁ.:.?./.é.@ | /) Date de commercialisation : ﬂ)f/ (,(1 ] TL
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .....vvvvseeriss mC Sommessionsseesssssssssssssssssssssssssssssssssossssssssssons
Export: .coovieeeieciinns / ................ % 3 premiers marches SRR A £ RN A B AR S A AR R A
France : /\Q’C/ ................... %
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CET |
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(Y
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P\ " d [ F [ = gL.é)Q{: d S
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LA CUVEE

Appellation/IGP & ....cvvcniienn! A N:)-Ou ............................. | RS RSTCR———
(HIE {3 T- I 5 1 | 'é: ..... - Couleur : .......... RQ- .
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Mention sur lie : 01 Oui MQon
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Elevage barrique : (J Oui w TTTONS & wovrerrensanrsnessnessns Typede bals: e
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Fermentation malolactique @8,0ui 7 Non .

En % naturel ; camsemmerises En % vol acquis : ‘/ja SUCTES FESIAURIS & voveerieireeirsii s

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .........ccceuenes L g s mnms s T P A TR SRR e HL
ALH ™

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............ Ob.m.a ...... Bcorcucsissmesssmsomss i reg e S R p
Date de mise en bouteille Prévue @ ..., Date de commercialisation : 51/0@]3’
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..o o o -é .......................................
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