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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou-Villages Brissac 2015 SCEA CHATEAU DE PARNAY chateau de princé 643 AVB 3
Anjou-Villages Brissac 2015 SCEA DAVIAU ROCCA NEGRA 859 AVB 4
Anjou-Villages Brissac 2016 EARL BRAULT - Domaine de Ste Anne 454 AVB 6
Anjou-Villages Brissac 2015 SCEV CHATEAU LA VARIERE la chevalerie 909 AVB 7
Anjou-Villages Brissac 2015 SAS MEILLEURS TERROIRS chateau de la variére 914 AVB 8
Anjou-Villages Brissac 2015 SAS MEILLEURS TERROIRS domaine roche de fesle 913 AVB ¢
Anjou-Villages Brissac 2015 EARL LEBRETON la croix de mission 794 AVB 11
Anjou-Villages Brissac 2015 SCEV CHATEAU LA VARIERE la grande chevalerie 910 AVB 12




| Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui [J Non  Précisez : 5 ...........................................

S,
L% 0T

F i N° Anonymat (aremplir par Interloire) : .............
1

¥ 4 9977 ¢/ :
Lie oz

i \VAL = LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON . (3 Négoce (1 Viticulteur [J Coopérative

Nom : ..CHATE/RLL...... ﬁf.‘.l.‘(}.gﬁ’—. .................... Référence client Interloire : ... EI0T0L.....semrcirennrne
Adresse: .. Lo BINE. Loiac. . cr: 41440, vile: .S Telene. suc. fulucel
Téléphone : .28 4A 3 8AQLS...... Fax: 02 G4 BEAL O ... POMaADIE i oooooeoisvieereieeserseseesiseenesees
Email : ..ﬁ.u.mnl.u..@..a.lz.wlmfmfa. k mthr Site ... Wi WL W Ch&@v,orrh«fﬁglr ...................
Nom du propriétaire : .é.umﬂ...u....(/xh.aem.k. Contact / responsable @ ...

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? J Oui & Non  Quelle année 2.

(Eil [ NBZ / BOUCKE : 1uvuvaviisivivassnesossssssenssnesssenssessssssasssssssshisasasssantansessssas sas rasesassssssssnssssmmsss st shesassnsssssstshstatassssisansssinisssses
Cépages utilisés (en %) & ... o‘é@f‘@ ......... G .7
Age moyen des VIgNes : ...oeeceiriiiieninenesnens Superficie des vignes pour cette CUvEe © ..o
Barphlpieds/ha @ v Rendements (hl/ba) ¢ cesussmmmmmrnmanisseecmsmvnesmmses
Nature du sol et du sous-sol : Sln&'t.’;«t ...............................................................................................................
Mode de vendange © ....coovveereeciiiiniiineeesannens NOMBIE e LIS & ciiviieeeerieeeeeiiare it e s s assr s e eas
CONAILIONS A VENTANEE T 1ouveuetieeuesierteresiese ettt b e sd s8R
SPECIficité de VINIFICAtion EF EIBVABE © ...cuiururieuiiiisres e
Elevage barrique : 8 Oui [J Non Nombre de mois : /3”’035 ...... Type:de bois 1 ceommimmminmimmammmeenise
Elevage sur lies : (0 Oui O Non NOIMDIE G MOIS & eveereeireeiireeereeeseeesseisesseesssesastssmeeresstsabesaab e e s e e r e s st e s rrresne e
Fermentation malolactique : B%Oui O Non

En % naturel : //3,5En % vol aCquUis i veeeriuniieen SUCTES FESIAURIS © vuveivrereeeseeeveeeirieenresrersresnrnseree e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ..o . v S A SR ST e e HL

Surface de production : ............... AS...HA Volume produit en moyenne : .....c...ce.... L 00, HI

LA CUVEE ‘

Appellation/IGP : ... /A/J@O ........ VILCAGES .. BBRISEAC .. oois eeeeeteeeeresess e

Millésime : ........ .20 o (o T N — Couleur : .......... . S
v 'S

NOM A8 CUVEE I couvieeeieiieee et ssns e s Marque : ....... C/r.o!f.'ea.u ..... Z.Of:r.n.c.e ...................................

Mention sur lie : (1 0ui Z3 Non

Description du vin

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..o ra%.g@@ .................................. Jeres e RS ev RS SRS SRR oA A
Date de mise en bouteille prévue : ..o Date de commercialisation : ..o
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : //51,5 ...... e osesoss s ee SR8
54010 ] i % 3 premiers MarChés @ ...
FRANCE £ s sl % ‘
O GMS toiir e % ex de points de vente Paris/Province @ ... '
T EaVIStE S s s ssesn ssevirss % ex de points de vente Paris/Provinge @ ... {
I 0 | A % ex de points de vente Paris/Province : ... ’

] T ParticUlier 1 eeeveeeeeeeeeeevveveecees e % ‘
|
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L LOKE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUL RES RAKS L0 DaNT ta HATURT

| LE DOMAINE/LA MAISON . (3 Négoce @ Viticulteur [ Coopérative .
Nom : DXRMME. 26, 20X Référence client Interloire : .2 QT8 oo, .
Adresse : 2kl cP: ARRZO. Ville: .. RELISTAC. CADIMCE ...
Téléphone : OLME L 2E5% .. FAX 2 vrvevrreererresesresssesnaesseseeriesens POMABIE © oo oo enre st
Email: Aeniais.coniekladawnmadc. R .. site : wililo Beblbin fu s
Nom du propriétaire Lol Doawv@ar..... Contact / responsable : IZQA,\“\&L:Q..P.g.\.@mfbav.\.‘élm ...........

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 1 Oui (A Non  Quelle année ?M,wl...ﬁn...Jﬁ§i§, !
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui [1Non  Précisez RAunas fewkos, 2As . FLAOw

surface de production : ... 5. HA  Volume produit en moyenne _ASCED e HI
LA CUVEE

AppeliationteR : ANt N5 MOl B St e
MIllESIME © 0o B85 vervemseeisereonesessises e essaarsnes Couleur: gmgw ..............................................................
Nom de cuvée : 2TCOB. MIAGED. .o, VIBIGUE & ivieeresevetsssssessssssares s ses et ens s saesssnsenens

Mention sur lie : 03 Oui @ Non

Description du vin

QBT / NEZ / BOUERE 1 ceuiiriieiitiitiiiee e ettt et e et et eteae e esee e eesb e st 14 b e s bes ek sae s re e nmeas AR SRR £EEE b RE bR AR e R EE R AR R R AL SR e b b e e R e oA s R0 s
Cépages Utilisés (en%) : ..CAAELM BT SAVNIUAMOAL L JS0Y ettt
Age moyen des vignes : .. 20.Ga N reinn s Superficie des vignes pour cette cuvée : 5{9\«(% ....................
Densité pieds/ha : .. 326 B, Rendements (R/ha) § oo eeiessvesesss e
Natiire du sol et du'sous-sol : xcuskim. 2k, Arin..a MO Cmb., AN i, A BN Lnitas. L0 et
Mode de vendange :M"@T\M%L;.@JY.MTC&?&M?WM NOMBIE A THES & ovevvireresisiesieestcreesrst e es et ese s s s beras s
Conditions de vendange : QA&QQ& ..........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : MR, Ko Sonapie, L@Q.Wskm‘;c)smm.fm m‘:e..iwa‘éfﬂ
Elevage barrique : (O Oui & Non Nombre de mois : ....ccocnrrnericenins Type de BoiS © e
Elevage sur lies : [ Oui &i Non NOMDBIE 8 MOIS | oot e s e e s
Fermentation malolactique :&fOui {1 Non

En % nature! : A A . En % vol acquis : _)..3.;A SUCKES FESTHUEIS I vovvresreereresevsreereerertasississsrssessssinsresessens
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : s SO OO OT NPT TY HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commeréialisées : LAZSDD .. .....commrrerirmsnssrseesoisssrmrec -
Date de mise en bouteille prévue : Q% ...... 20V% . Date de commércialisation : Paﬁ«mﬂc\”\
Prix particulier TIC départ cave = OBLIGATOIRE ¢ ..o R8sy s sessensessessessins oo
EXport : v AR e, % 3 premiers marchés Mﬂ@mﬁ.&)ﬁ“\%@ 7 W
France : ........... g§ ............................. %

CIGMS treiein e ST % ex de points de vente Paris/Province @ ..o,
) Caviste :....... 3;“/ ........................... % ex de points de vente Paris/Provinge ! ... i
CICHR 2 voon e tAD L eeireeeienn % ex de points de vente Paris/Province | ..ovvvcvccmnrcnecnnes e ———
1 Particulier :... 507 e, %




N® Anonymat (a remplir par Interloire) ¢ .............

19-22 AVRIL 2017
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(0 Négoce M viticulteur Coopérative
................................................. Référence client interloire : ... 240079
Adresse : @gmmmd&&uwlﬁf/f% ....... Cp: 5{‘5352@ Ville : QQISW’QMLWM ..........
Téléphone : Qﬁ~@4~ﬁ{~£é~§_?. Fax: &L?~Q/(~94—;25'—??— Portable : @(4{"3‘7"5?8&5
Email /WLM"L)%MKI’K.%ML&%w A Site : YN - lgmaimg. = ac e anam @ <. c e .....
Nom du propriétaire : Fiovoafle. Bacta bl ¥ Contact / responsable : (&g Racan £l
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 7 Oui ﬁ?f Non Quelle année ?/ﬁ?% ............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [JJ Oui M NON  PrECISEZ | vt
Surface de production : 5"@’ .............. HA  Volume produit en moyenne : ... 3 @6 v H}
_|
|
LA CUVEE _
Appeliation/iGP : .. A7 AT O MR GEST RS oo
Millésime : ........ Ao, (5, ........................................ Coulevr s .. L@ BT oo
NOM de CUVEE I oot Marque : Oad2damt . 8 SN & OV E . .

Mention sur lie : 0 Oui i) Non

Description du vin
1/ NEZ / BOUCRE - cvveisiier st s s et e

................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés (en %) : C:@Q’WXMN%%W ...........................................................................

Age moven des vignes : 80 .......................... Superficie des vignes pour cette cuvée : '3 ............................
P

Densité pieds/ha : .:?33;3 ...................... Rendementﬂhl/ha) [ =Y S
Natire g sol et du Sous:so f’mcﬁ&y e et AN e
NOmMbre de trles 1w oo
Conditions de vendange : ..........cccvveeun..., P b e et et e e s e ene
Spécificité de vinification et élevage : el i w%emmbfwwﬁc)&”{%ﬁ#’
Elevage barrique : [ Oui & Non Nombre de mois : .cocevvvricrenen, Type de bois : e,
Elevage sur lies : (3 Oui @ Non NOMBIE 08 MOIS & ooeeiie et
Fermentation malolactique :ﬁl Oui J Non
En % nature! : /f(;é;L ......... En % vol acquls : 42;.6%— sucres résiduels : ...... 40/5} ...................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée ; ........ A2 HE

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutéilles commercialisées : ... EDECD e
Date de mise en bouteille prévue : _Agideam 9@1‘( Date de commercialisation : .&}h&.&é]ﬁmm‘.(’f ......
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : .....6.4.328. oo
EXPOIL | i % 3 Premiers MAarchés ..o coneeese s
FranCe & ...oovevivesireirereeiv s vee st se e, %

I G Y O % ex de points de vente Paris/Province & ........oeooovooeeovoooeoooeeoeooooooe
m Caviste fri ! ! IZO ..... % exde points de vente PAaris/PrOVINCE & ....oec..vcoommeenrvemsosoes oo
@ CHR e T8 % exde points de vente Paris/Province 1 ........oveeeeeeeeenssoonoooeoo

}El Particulier tu..covmveeesreeonns ﬁ) ...... %




N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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W

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce [ Viticulteur CJ Coopérative
Nom : Cadde .. fa Naisese. o Référence client Interloire : ...d A AQOR oo
AQFESSE 1 oottt ettt e CP: Lf%?)ib Ville : TARILSSMAC e
Téléphone : Qﬁ..M&...?SK...S.Q...GL( ......... o i BRI AN R T, & -] ———————
Email : DRAMPEAME@RONAATR oo Site : twwiiak CAOURALLANARRE. 2 B
Nom du propriétaire :Mi%m@m.hﬁq.m.‘mmmontact / responsable : Anas.. BERO MR
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui jﬁ Non Quelle année ?...cccoovceviviviiiinianeae
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? {7 Oui /[E NON  PréCiSEZ i vivvviivieeiiiiiieiiie e
Surface de production : .....ADD......... HA  Volume produit en moyenne : .....! (O ' T HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : RNV =W K o 42NV S e e T <

Millésime : ........ (Q-Ol ............................................... Couleur : R%u%& ..............................................................
Nom de cuvée : héﬂ.(}\a,ua:e@!\‘ﬁu .................... Marque : CJ"QLLQA.‘QQHUQJMOE_ .............................

Mention sur lie : (3 Oui (kNon

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche 4@-48 W/ﬁ??ﬁﬁ/-/}/zé’ 4LW ‘ ‘MMWL&Z%%EA«M/M&@
@M&ﬁ?%&zt’%féz«dx/qﬂ%é WA/ WS LTIy VIrY N

Cépages utilisés (en %) : MQO/Cﬂb@MM@C&m\ ........... et ettt e et sn s
Age moyen des vignes : .25@»2)0(11\& ....... Superficie des vignes pour cette cuvée : éHCL ....................
Densité pieds/ha : ... 2. CXXD i, Rendements (hl/ha) : 512:1%/“&. ..................

Mode de vendange : r'\O./\J..-Q,QQR-r .................. Nombre detries: swmnsnssrrmsnmassnssssassasissiswims
Conditions de vendange : M@W%%&ﬂ%nﬁm&hﬁmﬂ%}h{ .......................................

Nature du sol et du sous-sol : Cxsinefone., 5o 0t SChistety. Nadvrello.monk.. bien droiad. 2o, geatk.. S

Spécificité de vinification et élevage : %%mmrcbm&@mwf&m@mh%md%;%ﬁ "
' Pubaie

Elevage barrique : (8 0Oui 3 Non Nombre de mois : ..o Adee.iviiiriae, Type de bois :

Elevage sur lies : (3 Oui §d Non NOMDBIre de MoiS i .o sreerrerr e O S g R, O .
Fermentation malolactique : ) Oui (J Non

En % naturel : .. AD. Dy EN % VOl ACQUIS & cevrerrererrcenne sucres résiduels : CO,%%/L_ ...........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... ng—W._( .......................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles ComMErcialisées : .. AL O oo ee oo
Date de mise en bouteille prévue %‘”&g"/""""’&—’”"%" Date de commercialisation : ‘*2@—/;/&0/.?
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE - ... A oo eeeeeeseeeeeeeeeee e
EXPOrt : oo .9.5 ...... % 3 premiers marchés : E,Q(BPZW/M .................................................
Frante : s Yo%

PE QIS Ssvirsssrasinasin s stissats ievnis s e ssins % ex de points de vente Paris/Provinge : .....cccciiniiininiesiensenissiennessseneses
}E CaVisSte I, % ex de points de vente Paris/Provinge : .......cccvvvvnnevicienniiensieeeseae s
B CHR ¢ s % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o,
T Particulier fueeeiesece s %

Jsac-eud



l{l & N® Anonymat (a remplir par Interloire) ¢ ............
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TOUS LES VIKS SORT DANS 54 MATURF

Tng'sfiiiﬁm +VAL | & LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

W |
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce W Viticulteur 0 Coopérative

; QMMQ&Q@&J& ........................ Référence client Interloire : U.AC)D% ........................
ATFESSE T oevvviiceees et CP: L{ﬁ?.)gi) Ville : TARLSMAG e
Téléphone : 0. 48 AL..29.. GL( o Fax s CORS BLIA Gl T | [ —— |
Email : DRAMEAMEIINAATR.: J{?r ........................ Site : twsisad n CAQURAMRNAREEC . v
Nom du propriétaire : \juazmm, :\qum,‘BETMEﬂ\Contact/ responsable : Anas.. BERO IR U
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui ;R Non Quelleannée ?......cccccovvvviiiieiiininns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ,Q NON  PréCiSEZ i covvvrviieeiieeiie s sie e e
Surface de production : ...._ADX......... HA  Volume produit en moyenne : .....! C; L, k| T SO HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : l‘eQﬂ%QA’BY\ B SO U OO O OO SRS SOSN

Millésime:s .. 2.0\ ........................................... Couleur: RSE&&%Q. ..............................................................
Mention sur lie : D Oui [X'Non

Description du vin

CE|I/Nez/Bouche f%l gﬁ»ﬂ.ﬂw’ .ﬂ?’fﬁf /%/taédﬁuf ﬂ—é@fé&&ﬁﬂ&%&ﬂ LA Ol dutdan
Druel. Laiumns it clo. .. et Foaelo devand o, Jodls. ,5 %MM

Cepages utilisés (en %) : Bﬁ/(.hba v«%Mx..../u)\Sf Cab%n&ﬁmxﬁv‘ﬁﬂ ...... oty
Age moyen des vignes : S 0AS . Superficie des vignes pour cette cuvée : S =
Berstd pladeliin ¢ v e s Rendements (hl/ha) : ,éj_f/ ..................
Nature du sol et du sous-sol ; CQ.QC.@DW.FQM--QQ Laberack. Fem&.@?(&c@mg@wﬁ%«ak
Mode de vendange : ...ooooveviiiiiiciiiecrce, Nombite:de tries & wmwmmmmmsmms i s s i -
Conditions de vendange @é&.{mw A2laab.. . J(K«E/.MZQ A ;?Kﬁzf/mﬁi ../.?W?Zéﬂe //1«4’ M‘QZ?’M
Spécificité de vinification et elevage adp\m {J,Ef m Eova Lo, bg.m
Elevage barrique ,m Oui O Non Nombre de mons .......... ab{e{é\m de bmsﬁ& hcu,ﬁ_
Elevage sur lies : (J Oui (A Non NOMbBIre de MOIS & oo ses et M”a‘ﬁdwvm
Fermentation malolactique : [l Oui [J Non

En % naturel : J?),%/ ~En%volacquis: .evveerineane sucres résiduels : ....... L. 3 Sl
Nombre d’hectolitres prodults pour cette cuvée : .. 2?) UL s HL

1

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées :, ...........

Date de mise en bouteille prévug:/..". ... n&;/.?_ f

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ 3 ID. = T
EXPOIt & cvoveverrireereiieesiiessiesseninns _F@ % 3 premiers marches : t_ust%:.eu/US{‘\‘ ...............................................
France 5 simisessmsrasmsmsmmmss 3\9%

}El GIVIS e isiiinsisisn s s sanssanesssn smomsssmnnss % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ......cocvevieiiioiiiiiiiiinecne e
g CoNiste fuimmmssarmss s % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....c.ccoccieiinnnnninesssnsscesnsisssennns
B CHR} wossisimssmsessmanismsimmisinmvisss % ex de points de vente Paris/ProViNCE | ....iouiivieienriineinsseesiessrsnnne i

@ PartiCUlier fueveeeeeeeeeseeesveieeeereeererens %

Lo .

Lene
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i N

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur (3 Coopérative

m: QMQO\\XCN;‘Q\J& ........................ Référence client Interloire : .2 A AQOR oo
o —— L’Q?D&) Ville:: TSSO wimanisniiimssseion
Téléphone : 2. (5. AL 22.. GL‘. ........ SO ‘3( P VL VI POFtable oo
Email : bw@m&&ﬂ& ........................ Site 1 .towiiad s ChOSR AN CRANANEE 5 .
Nom du propriétaire : \\uansz.sm hﬁqm RBENTIEAContact / responsable : Amnns.. BEROE e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui ;E Non Quelle année ?.....cccocevviienincinenninnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui {[Q NOM  PHECISEL & sccmmmmmpminmsmmismss i i
Surface de production : .....ADQ......... HA  Volume produit en moyenne : ...... (SN0 T HI

—

LA CUVEE
Appellation/IGP : A(\

Description du vin

LR.. JliZ k., .
Cépages utlllses (en %) :

Conditions de vendange Cl&k’.—ﬂé&/& L. (’x&ﬁgaﬁﬂmﬂﬂ@ M
v;.):e;{.aiq\m LsadBenaall.... Fa,smmd;mx 2. S $tharms redeloe.

Spécificité de vinification et élevage :

\f‘eﬂa%m BRSSO

Millésime : ’“\5 .......................................... Couleur: RSX-% ......

Mention sur lie : E] Oui ﬁ Non

(il / Nez / Bouche f@fe.&uﬁa Mﬁfm( TN, Wp’a
&

waditnat. e nize..,Na. bt w/ad’«,
Cakbesngt,. Fan... A, 10l

Age moyen des vignes : DR oo, Superficie des vignes pour cette cuvée c.@ <2 SO
Densité pieds/ha : o Bz, Rendements (h1/ha) & oot diriidBd oenromeeeceeeeeeeeeeeseseseseeeesssein
Nature du sol et du sous-sol : ...Col . Caicen... Suf.... {.@L c,L...Ci‘fﬂi‘.ca,th,,

Mode de vendange : ..........ccevvvveceniccniicninnnn, Nombre de tries: ............. s

Elevage barrique : (3 Oui & Non Nombre de mois: ..occvveveereeceee, Type de bois : .ovvvviereiieiieciieie
Elevage sur lies : (3 Oui AJ Non NOIMDIE TE MOTS § v mimsisessimisii e i s i
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non

En % naturel : ui?)/ ...... En % vol acquis: .ccoeeerrenne. sucres résiduels : .............. (_C),"; Ca iy
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : o Y0 . HL

)
@MH 4. -‘/Wméw ;

-

EXPOrt § svvremossmammsnis

.......... A%

....................... % ex de points de vente Paris/Province :
....................... %

OCHR: e

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....,coceeirvveernns 5 0 i, 2 OO M&A .............................................
Date de mise en bouteille prévue ! 143”&49&/5&/ ..... -/%ate de commercialisation : —20/%/ éi.a@/cp

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... Eakee. k. k. AL
% 3 premiersmarchés: ........cccccvveivnnens

% ex de points de vente Paris/Province :
% ex de points de vente Paris/Province :




5
. il |

}I l‘ N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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N
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce 7 viticulteur O Coopérative
Nom : Lo M\ﬁ LERIS \(Me Référe_nce client Interloire : fi{/’ff{z?é'/ ............... i
Adresse : l}‘/.'mu.”k. UQ k.(“( C\y{h 98320 vile: ST, AQ((.&].C!QQ...[].CLLhf(’/(*
Téléphone : Q.. (’/ (516504 Fax : f.)é:/ s )‘f bZ.68. Po table : Q6. %3.23.8836..
Email : .4 e ﬁi’f ‘.;L_@‘..\.é’;z-:'m?(r..e;,f'.ﬁ. Site {(Jma.‘..kﬂ (02 JGCQM T({ VBV {0, I
Nom du propriétaire : 4‘.(‘ "“db’lf ........................ Contact / responsable : f [a2 JLJ,(JJ\. “/0(/
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