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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou-Villages 2015 EARL CHATEAU DU FRESNE YDN 181 AV1
Anjou-Villages 2015 SCEV ACHARD 586 AV2
Anjou-Villages 2016 EARL TISSEROND Francois & Phi le vau n7 AV3
Anjou-Villages 2015 EARL JOSELON 356 AV4
Anjou-Villages 2015 DOMAINE DE BRIZE EARL CLOS MEDECIN TERRA VITIS 588 AVs
Anjou-Villages 2015 GAEC LEMOINE Carac Terroir 854 AV6
Anjou-Villages 2015 EARL DU PETIT CLOCHER Domaine du petit clocher 37 AV7
Anjou-Villages 2015 EARL CHATEAU DE BROSSAY 621 AVio
Anjou-Villages 2015 SCEA Catherine NOLOT piéces du moulin 438 AVi2
Anjou-Villages 2015 SCEA BRANCHEREAU - DOMAINE DES FORGES Les3C 731 AV13
Anjou-Villages 2015 EARL BODINEAU 281 AViz
Anjou-Villages 2015 SARL CAILLEAU Pascal ANTIQUE 563 AV18
Anjou-Villages 2015 EARL MATIGNON VYves et Hélene Joué 754 AV20
Anjou-Villages 2015 EARL LES NEUF VINGTS le petit cé 949 AV21
Anjou-Villages 2015 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES 407 AV22
Anjou-Villages 2015 SARL CAILLEAU Pascal ANDECAVES 561 AV23
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LE DOMAINE/ MAlsodTM [ Négoce £ Viticulteur 03 Coopérative
A ﬂ%}l@ﬁ L.l E@O’*\& ......... RErd e lentinterisie : ... 240... 348 ..,

Adresse : 2‘5@“ e 2o DN AS. . 5a% . ville : &ae d@m ..............

Téléphone : .02~ 4 ‘I?t? 5 .......................................... Portable © .o
Email : c.oda : Mﬂgﬂx e 1 e T e S ER—

Ot dU Propritaire 1 i i memessmmsmemsomsrss Contact / responsable | ...,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oui @ Non  Quelle année 7.,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui [ Non  PreCISez i .o
Surface de production : ........ ﬂc? ........ HA  Volume rodmt €N MOYENNE I vovviiniaininnrins AT HI

\-> \@IMQ‘ & &@% ) ‘\ Mgi m ed” A/ r’Q&lA Jl( J.P/k |
LA CUVEE ‘ _

Appellation/IGP : .............. A/”Yaﬂ\ ....... \J/\«D&aj/&) ...........................................................................................
T[S 1] e — Zods DJ‘MdZ( ..............................................

Nom de CUVER & .ovvveievniiiniiininn, Ybf\/ Marque B A R A R S ST
Mention sur lie : (J Oui (ZNon

R
4 e o i\@b wm il sondean ekt onbosch.z..

Cépages utilisés (en %) 5 s \ WE&?\C.‘%Q\/, 2 Cl_ﬁ/.
Age moyen des vignes : N - | > S Superflae des vignes pour cette cuvée : //L{:m ...............
Densité pieds/ha : ... Gea....... Rendements (hI/ha) : ..ooooovvaee. B s s T e s
Nature du sol et du sous-50l : ..........,... T (TN iy 1 1 O (S I ST —
Mode de vendange : (/Ep ................ Nombre de tries : ....... /f .................................................................
Conditions de vendange ...................... BN concunsamssnamms vossssnrasesases SRR PR T 43
Spécificité de vinification et GIEVAZE I ..ottt s
Elevage barrique : 8 Oui O Non Nombre de mois : .......... ( ............ Type de bois : . %\ﬁ LR
Elevage sur lies : 0 Oui Z&Non NOMBIE B8 OIS T covireisiareeseeeiteraereerreree s essss st eb s sb e s s et s bbb s
Fermentation malolactique : /£ Oui 1 Non
En % naturel : /{Z, ............ En % vol acquis : -/(Z f . sucres résiduels @ ... &
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE ! s 4 B VR HL
-
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ABBLIED. ... oo eameranors sl S S PR R g vsavrworasye g
Date de mise en bouteille prévue : /hmrm)weﬂaalf Date de commercialisation : W irﬂ-f.({ A\
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ccce AT eeeseeeeoreeeeeeeesssess e
EXPOIt © ooovvesnnmsnensisessossasionss < —— % 3 premiers Marchés | ...
FIANGE © vovrnresmersesssssissns AQG... %
TGS Lo smerrenmsssisisisspasisssisaisassassmsnsin % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,
[ CAVISER. 1.rronesnrmrensnesistisiiiasizosiansstosss % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
T CHRE o snssersastane sassonp i iiusssaiyiiesssy % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
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mﬂ-;};gﬁm VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUL LES VINS SONT DANS SA HATURE

(R
LE DOIV_IAINE/LA MAISON (O Négoce £ Viticulteur O Coopérative
Nom : CLAMOALNS.... v 7o Wi ooy« ¥/ 2 NN R— Reference S L R ———
Adresse : ....\..\;’.:.5..}.}.;“1!..‘Y.i.n..:...l. ‘ ; CP: G ".' 152, Ville : .\da k. ML Otden
Téléphone : (... ST S —— Portable:’-':."‘\ 0. 280 11192
Email : (= : ' Site Lok RV N s n e ey
Nom du propriétaire : ...l..\:l.f:,.’l.‘,t.i.i;.!..‘..: ........................ Contact / responsable : .. [HCHALL DTN
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui £FNon  Quelle année I s 1= | SO
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui I NON  PréCiSEZ : .vivvriereneririeniiiriesienrinnisee e
Surface de production : ............ . HA  Volume produit en moyenne : .......... AN HI
LA CUVEE . 2
Appellation/IGP : ...EL1) SYSIO RN | ﬂﬁ) ......................................................................

Millésime :

Nom de cuvée : : IMIBEQUE & 1ovveeeevreeitiasns e saeeba et ebasebs s sbe s b e sne s
Mention sur lie : O3 Oui [ Non

Description du vin S ;

il / Nez / Bouche : .....\u5 x\n{’“ \.\\..a.\ B N M e C '.11-.(;f;\;;;su..> ....... [0, N j\uhﬁ“ ...... ) R
........................ i\-; xS 5“/ N e ¥- Uil e BUV S .{“" L.l.};‘.';‘\.\f.).\'u:\.-....{..':.\.-.7.“.-..-L..‘:.r-.—.-\.’..\.. SINELL. (i 0. g( *‘.t.\.‘.:;..'!" i
Cépages utilisés (en %) : .. Lovdee ...4.1“L.}..._..;:.'.S.T\;‘.—.L. &AM LY NG e 2 & T b
Age moyen des vignes : ....... == T ... Superficie des vignes pour cette cuvée :"f.a-ﬁ,..f). ...........................
Densité pieds/ha : ...c.ccovvinnn. T Rendements (hl/ha) : ... C- s YR e
Nature du sol et du sous-sal : ...... Z.\H,k..a.\.x ............. B @ W ()" 18 L A O i
Mode de vendange : ..... ?Ti};‘mm\. Mieerceerere NOMDIEE B8 THIES ¢ ovvirrrirresiereeseeseeeessssessstsssssessssssssereseasessesesessnsanas
Conditions de vendange : /.......... \\.s.\. [ B0 e %Xt“(

Spécificité de vinification et élevage : ........... W o camnns e S AR A e e S LR T
Elevage barrique : 0 Oui E'Non Nombre de mois : ......... E—— Type de bois : .iovviiiiiericienee e
Elevage sur lies :£0Oui (O Non Nombre de mois : ..... lﬂi\: .......................................................................
Fermentation malolactique TJ.0ui I Non

En % naturel : ....ococveveveeereeeens En % vol acquis : ..cile.ot...... sucres résiduels : ..... %dey .....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : -, -~ = — o Je S, HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE 2

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... 4= 2 ORI
Date de mise en bouteille prévue : i) 159222, 116 Date de commercialisation : ... i/o;.z/fé ...........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : q

EXPOIt © vovveviiveereeeneesseseeeseesecseaes ....% 3 premiers marchés : e "J\\ oy o } (I‘.L/L?.’.l?!.ﬁ-‘:‘:}m .........
R e ——— 5§% J :

[T BIVIS S wemconensmisiassisisissisiinitmede 0% depoints devente Paris/Provinee: .o smsss st
O Caviste v A0 % exde points de vente Paris/Province : ..oovveioeniennccnnciinniininsse s
FVEHR ¢ oo i ..... % ex de points de vente Paris/ProVINCE @ ....cccceiereiinicnierareseseese e
3 PArtiCUNET & vvvvveeeeresseseeeeere oo %6
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TOUS LES VIKS SONT DaNS 84 MATURT

[ = 4
LE DOMAINE/LA MAISON 00 Négoce (@Viticulteur (3 Coopérative
Nom : Qo.mgs e Loctad Comr Référence client lnterlmre. RAC LA
Adresse : .... X:I ........................................................... CP: /L V3472, Ville: .C ‘ Nl \..-{:J' TN (o Lo
Téléphone : . (/,2.{.1..'2.!2.&..1.{1 ........... U Portabl (fh ....... ’.:’..5..,.6. &.96C.....
Email : & ! ahaetood . e u.,.,k,u.....-..{r ......... Site : .loteacr .. dus. EL..; ......... S —
Nom du propriétaire : ,..L..:..s.m..;.\.ﬁ..f ...................... Contact / responsable : I Sean yfw & ”!uf T T
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [(J Oui (3 Non Quelle année ?U .........
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 2 (10U CINON  PrECISEZ © wveeeeeeeemeeeeeeeeeeeeeeeoeeeoeoeooeeoe
Surface de production : ...... .l.x.(.). ........... HA  Volume produit en moyenne : ......... 5 &Y Y S HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : x/’( Robectoeno kL. “{{c GRS e e s
Millésime : ...oovveviinennnnns S ....... g-@l) ...................... Couleur : Mj« ..................................................................
Nom de cuvée : .Yttt T
Mention sur lie : O Oui O Non
Description du vin
CEil / NEZ / BOUCRE ¢ .o TS VRS A mom s e A A RS SRS A S
Cépages Utilisés (€N %) 1 wvoellocre Lo S YRS 4 gy s S AR O S S
Age moyen des vignes : ........ T 1% o N Superficie des vignes pour cette cuvée : /‘ ............................
Densité pieds/ha : ........ AR Vs W Rendements (hl/ha) ........ X
NARUPEAUSOUSIUMEOUBIEHN < rovuoususcsunsuemsasisscesssonsssssstssisns soosss s er 554558 Ettneonsmonensessmssssasermmsessees e oms e ssteee e eeme et sssms
Mode de vendange : ...m.\u.,-.kt‘m ..................... NOMDBIE de tHES t 1ot
Conditions de vendange : ........... ut /) SOOI B R G ISR ing sz e eaenns snnsesmms s
Spécificité de vinification et élevage : . rj:f (0. a..‘ .. "c:r\ = u.( LenMytry, n\L A'M.L ....... ot el .
Elevage barrique : 8 Oui (3 Non+0 ZNdmbre de mois : ... S r Tape de DTS | it
Elevage sur lies : [ Oui [ Non el elo = 7e L 111011 S——————————
Fermentation malolactique : (3 Oui 3 Non _
En % naturel : ......cooooeenvvrnennn. En % vol acquis :/[."2.:.4 ... SUCTES FESIAURIS = oot
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......... }:.:l: .................................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercnal;sees ?f’w(} ............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 1. Q%L 2% & Date de commercialisation: ..\ 2. /. Lo
Prix particulier TTC départ cave — - OBLIGATOIRE : .....eroeen :{.—.T...l.'!.&,} ...................................................................
EXPOTE T iii00i0iiamanenn s rosnsats susrmensusacnd %t '3 Premiers MBECRBEE s o i s rraeeteemmre oes.stms
France @ .o %
S . % ex de points de vente Paris/Provinee 1 ......cceveeoeeeeeeeeeeeeoeeeoeeoeeeoeeesee
(3 CaViSte feuiueicecrcieeeeeeeeee e eeeeeeesannns % exde points de vente Paris/Provinee & ...c..oceeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeeeeoeeeeoeeeeeo
FCHR ! v Sreerrersseaenen % exde points de vente Paris/Province : .......ueceeeeeeeevvscesssiseseeessessessosens '
@ Particulier :............. 2 I Y %
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce [ Viticulteur [J Coopérative
Nom : eMAME . D (eSS GOHALDS Référence client Interloire : ..... A 1T 5 U S
Adresse : e B ERES s CP 2 RS0 Ville s CHAVAGNES coeonreieriinen

" Téléphone : L0 ALSh AL Fax : ........ A Portable: .0G.£6.33. 3253,

. Email : C\( a-.‘i.t.k::t.x..(.\.q....5;.\.1.:%.".\.-?\.;\..-...5.‘F............... Site i / ............................................................................
Nom du proprieﬁaire B0 oSRLast..... Contact / responsable : Ao T CRAEL
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? @ Oui (O Non  Quelle année ...

- Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui JS NOA  PIEEISEZY .ot i s vesemsiass

~ Surface de production : e HA  Volume produit en moyenne : .............. AFO0 e HI

- LA CUVEE . _ |
Appellation/IGP : ﬂf\)ﬂﬁ&)-\ji LEBIBES ... oo oo ssmsmssasases samspsmssiisiioed i AR5y |

- Millésime : ....... N . sy TEGHEUR Qtw-ﬁﬁ_ ...... - O S—

| NOM AE CUVBE © 1errreerereeseseereeeeesseeessesesesssssessesssees T T T B L _

Mention sur lie : 01 0ui & Non

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : M'ljf,ll—afg&—e}\m ........ T T S

‘ Cépages utilisés (en %) : (r.s..laubm,’\g%slu NI /LOOK’ ......................................................................

‘ Age moyen des vignes : ......... 5§m£, ............ Superficie des vignes pour cette cuvée : L H,ﬁ .......................

" Densité pieds/ha 1 ... hS90 oo Rendements (hi/ha) : ........ 57 ) T -

1 Nature du sol et du sous-sol : ....... gt“»\‘fw’ﬁw\wﬂ ............................................................................................... i

~ Mode de vendange : ..M. Nombre de tries : A/ .................................................................. .

| Conditions de vendange : ....... h&;ﬂlﬁ‘@. ................................................................................................................... i
Spécificité de vinification et GIEVAEE & ... !

- Elevage barrique :E{Oui (J Non Nombre de mois : ..... C; ..... Lla...... Type de bois : oA ,\ .................... ‘

" Elevage sur lies : 3 Oui (8 Non ombredenmiis oo O ‘

" Fermentation malolactique : (¥ Oui €7 Non )
o e i) (- ———— En % vol acquis : /!2.,3-5Z sucres résiduels : ..... <O*S ..................................

' Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... A OHQ’ ......................................................................... HL ‘

| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

" Nombre de bouteilles commercialisées : JWODQ ......................................................................................................

- Date de mise en bouteille prévue : T’\SMMS“%‘G - Date de commercialisation : /qum& ....... WX |

" Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ' ........ 5 ‘..6.\0 ..... i .........................................................................

1 EXDOTE? cocnmmsmmens iy 95 3 premiersMAarChs: v i e osasssssnmrss st o sasmgssnns e tessessrases :

CFFaNCE  wveeeeeriensersrennaans A00.....% :

| [T GIMS e brcsnens % ex de points de vente Paris/Province : ... ;

| I CHVISte tenmmasnmnnmsdivaviission % ex de points de vente Paris/Province : ...

' CICHR & oot eeas e % ex de points de vente Paris/Province : ...

' O Particulier :.....cocoeeveeivennns /tDO ....... %

N® Anonymat (aremplir par Interloire) : .............



N® Anonymat (a rempiir par interloire) 1 oo
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LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce &) Viticulteur {7 Coopérative

Nom : Qommciiae..dae.. L ’_‘C:/‘\ALW, Référence client Interloire : ...da k3 Lido Qoo
Adresse :3)6...@1“_2.‘.16&4\..23@!}.@. i Lotk CP LS Sn. Ville: W{‘\ﬁ'\ﬁ&wp—:/@ﬂi‘iwﬂ
Téléphone : RALULSD L5557, Fax: . e ter et Portable: ... ettt es e es s et
Email : C»DQM@:.MNM%&WJ;:.@()« Site : wm«a:esdwff\mmsﬂd,w\(h/\:g,w()i
Nom du propriétaire : (ic. el Lt ICUHMLER DNt aCE / responsable : Y VSR
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui Non  Quelle année P
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui I Non  Précisez ;.
Surface de production: &l ... HA  Volume produit en moyenne : ...... P T e SRR HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : Afkﬂ&..@m...\i;..@f,‘)a.%{u& ............................................................................................................
Millésime © oo S Couleur : ...... p“w%«m ..........................................................
Nom de cuvée &mﬁlcﬁmm ..................... Marque : . 3B BAD L LTS e essesssenssseenene

Mention sur fie : O Oui 1 Non

Description du vin

BNl / NEZ / BOUCKE © ooveeuiteueeieeersiesitaressas e s sees et saeesaes et s nmas s sae s baes £ aE R s S bR SR SRR R oo d e b e d e b s be e s R R n e b e r s
Cépages utilisés {en %) : G’DCfL)ﬁQL’LL\"(:MJ\MC{J’%MVI&W/\ .................................................
Age moyen des vignes : .......... (T SO Superficie des vignes pour cette CUVe I ..iiiieciiieeniccnen,
Densité pieds/ha ! e Rendements (hl/ha) 1 e e
Nature du sol et du sous-sol : Q&m(“x{t@h&da%cpwﬂkAme{ .................................
Mode de vendange .. NOMBEE 8 TrIBS | iiierrirrrrcrcer e rnre e e bt aaas s
CONAIIONS T8 VEMBANEE T 1ovvviereriee ettt ittt ee s r s e et san e s re e e s e e ee AL 4T L LR S A e s e e Re s e s s ben b e et e ne e p e
Spécificité de vinification et GlEVAEE 1 ..ot
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois: .ccvrvvcinvnrcrcnninnns Type de bois : .o
Elevage surfies : (0 Oui (J Nan NOMDIE 08 MOIS | ittt eee e e sae s saaesnrr s raer s smer e ieessaesaadssb e s beasaas s beanas
Fermentation malolactique : 3 Oui (O Non

En % naturel @ e, En % vol acquis : .ecreeiinnins sucres résiduels & .......... TP ORI S
Nombre d’hectolitres produits POUT CELER CUVEE © i e eeriee e e er e sctsis st s e sa e b e ame st b s st 8 ML

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteiiles commercialisées : ;3)55 ...................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ....oovveviccciccirennnennn, Date de commercialisation © ..o,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE 1 ... b ovovricenricnmnicomirisnin s s
EXPOML e % 3 premiers Marchés @ ..o
France @ e %

3 GIMS ceereeciecererer et % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
I Caviste finiiiirnrreesrreereseeeneieeenes % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
O CHR & e rene et i % ex de points de vente Paris/Province I ..
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce B3 Viticulteur CJ Coopérative
NOM ¢ o ffr L QA A Référence client Interloire : . 2.d.A. 429 i
Adresse : MDWQWDQMQ?Q!«% ............. CP:"£3.290... Ville: J”GW(’GCQ%
Téléphone : .2.5...4.9..9.6.8.0.2%...... £ I ———— Portable : ¢26....3.0...82...82...98
Email : %ﬂg&@m@ TRY YV N A Site : LA mm«@@a},@p@wwwc%
Nom du propriétaire : ﬂ-(%ﬁ‘ -.tlﬁ,i..le.e.’@m)ug.. Contact / responsable : /’ct.%..vne]' ”")J ..................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (0 Oui (X Non Quelle année ?.... £ s S
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui CINON  PréCISEZ : .cvvvivveveeeeeieeireeeereeeesve e cre e eere s
Surface de production : ...... 2 S HA  Volume produit en moyenne A.8. 2. & ..cvevceeeiieiieeieesesseeenns HI
LA CUVEE :
Appellation/IGP : ...L20.€.......... fAnsov OO
Millésime : ..0QA5........... S — WRE— COUIRUI & +rreee RO oo
Nom de cuvée : CWLQ.—‘-‘Z"@{W-QVL ................ o 12 Lo —

Mention sur lie : 1 Oui & Non

Description du vin

T L= T 1Y e 1T
.................................................. e
Cépages utilisés (en %) : .95.... (abounel. Daxvinoa......... A Ghbanet

Age moyen des vignes : ...... > X - N— Superficie des vignes pourcette cuvée { .

Densité pieds/ha : ........ LS B, Rendements (hl/ha) (@ .........................................................
Nature du sol et du sous-sol : ...« I Y Y 2T et
Mode de vendange : ns:;:ama..‘sfw ............. Nombre de tries: i v
Conditions 0@ VENUANEE b s iiasvissssumivissessssssisissis s o s s s senss s Ssssvva smevusmsoonvs sm o sadon fa s Waava eavais e vaamosb oshastnsvasnns
SPECITICITE de VINITICATION B BIEVAZE = 1uviriiiiiiiiiiie ittt ciiiar e e e eesbeesebbes s e e ias b eeessasasasseararsaessenberassanabaseansarasnssanbenessnn
Elevage barrique : 8 Oui (O Non Nombre de mois : ........ A D Type de bois : (,E\e;ne ......................
Elevage sur lies : CkOui [ Non NOMbBIre de MOIS & ...fh B e st eae e aeeeeeameann
Fermentation malolactique : 8 Oui O Non

En % naturel : ....ccccccoeniniinnnnnne En % vol acquis : ....ceeeveinnees SUCTEs ESIAUEIS & evvveeeciirieceeeece e e
Nombre d’hectolitres Produits POUF CELER CUVEE I ....cviiecieriercecree st st ree et sases e b e se e teer e enneeneenrenssesesnssans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIASEES 1 ..dhB.Chu.vuierereeeeeeieeieeeeteteeeteeees s eeeeeeeeee e se s s eseeasseesess s e seesaseeesessesens
Date de mise en bouteille prévue : ... A4.La). 14X ....... Date de commercialisation : ...40../03. 014 Xeroeunnc.n.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : -..... Ak, 500 Gorvorrocerrosnerecssneenssseesssssssss e ssssssnssss s
EXPOTE S covsniisnvmmmmimisvsaiasinia, % 3 Premiers MAarchés @ ...t s e sae s e s snneseesreeenneennes
Erance b it %

O GMS Scsvisisis s innissnsnasio % ex de points de vente Paris/ProViNCe & ....uueeeevveiveerenieessieeseeeeeessaesseeenesnes
3 Caviste tueiirieeeececccee e % ex de points de vente Paris/ProViNCE @ ...ccuicieiieeecieireesseecseseresseessssssrenss
[ 0 [ 3 SR % ex de points de vente Paris/ProVINCe & .......coocccvveveevvevrenersisiressesesssssssinsens
O Particulier fv....ovvvierienenecreesseeeens %




N* Anonymat (a remplir par Interloire) : .

Ry, PR

.

Py

Br
S ol

L

FICHE TECHNIQUE 201

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur (J Coopérative
Nom : ..@‘.—%‘.‘ﬂ?’f.‘fl%..‘%‘.{.?SQT‘.'.‘.?....QWE"]".??"F. ...................... Référence client Interloire : ......« /IQ/ Wf} ........................
Adresse : ( Y L= <SR cp: Y9565..... Ville: ('(,-;,f\;,__s,,;,(,, AYOM, oo
Téléphone : Q2.UIL.8DSUS! ... FaX I voveerirneereieeseesssssesseeeenesenens Portable : £2@.79.09.93.8
Email : ,!%‘!11i...ngﬁh%(.@:’.sy)s%ﬁxg%igﬂ?‘.f?...[3: ......... Site : munhek:. Snmeinedupebclother f a
Nom du propriétaire : {&m\&»DE‘r\)lS ....... : Contact / responsable : Ueeak ) )C[‘:!\.L\, ................................ ‘
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde Sans ? ([ Oui 3 Non Quelle année ?..... -;giiii?;r‘. ................... |
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui INON  PréCiSeZ 1 ivmvimviiiiiiiiieeiceeceeeeeeeeeeer e, |
Surface de production : ... Bt ove.... HA  Volume produit en moyenne : Y 1010 NS HI 1
o ) - \
LA CUVEE ) .
Appellation/IGP : .......... A’Cﬁ QQ)&» b \'k"& S i Sidan s L s
Millésime : .oovovvvenn.s &f—}l( ................................. . Couleur p\@)mse..,. ............................................................
NOM A€ CUVEE & it r et rr e e s e eeeses Marque :la)m:,u.n W TEN Q ‘A&..LL r:.uf..\‘.m’. .....................
Mention sur lie : (7 Oui &3 Non
Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE & oviiiiieieeeee ettt ssivs et csta et sttt e e es et eneeae e e e assoeeaeeea s eaeeseaensaese et eateenteseseaseeseesese e e esseseeseeeseeenens
Cépages utilisés (en %) Q/Q..ﬂ‘.—» LRI SR AN, LADRNET...CRANC. L:IO/\; ...........................
Age moyen des vignes : .... Qw.m.w................ Superficie des’wgnes pour cette cuvée : ... % oo
Densité pieds/ha : .......5. gm, ............................ Rendements (hI/ha) & .coo.eee... =08y | VAR
Nature du sol et du sous—sol ; MHS@ .................................................................................................................
Mode de vendange : ....(?.!.éi,m.w;j'.vm ............... NOMBIE A8 IS I weveiiiriiieriiiiiie ittt eee e e eeee e,
CONITIONS B VENAANEE & e ettt e st e et e e et e e 2o e e e et e e e et e e e an s bt e esraeeesenntteaaassenearannenanres
Spécificité de vinification et élevage : ... veCé whion. /mcl«.lmm He ..... af .7’.@ O ,9 Y SR
Elevage barrique : &0ui O Non Nombre de mois : .....6a.0z285 ... Type de bois : Shéhe.. /u’..‘t.jm{.;.._
Elevage sur lies : (7 Oui @ Non NOMBIE A& MOIS 1 1oviiiiiii e e
Fermentation malolactique :ﬁ\/dui 3 Non
En % naturel : .. ~.5En % vol acquis : /j.; ........ SUCTES FESIAURIS 1 evveiiiiee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... 10 e N HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )
Nombre de bouteilles commercialisées : ...... .QC).QQ{.. ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ......89...©6./Z0lf.... Date de commercialisation : .......,42’2‘./‘{.(;; ................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ ) .?f’z.,..?.@., .................................................................................
554 0]0] j| S JOEEPEI &0, % B PrEMICISTNETEINGS Y (umsiiierimrvveiriereissioisviii s bisisios i S s
Frafices s .é«’;é‘(“ .............. %
T GMS &, DB o comenmermprmens % axde palnts de Venite PAFIS/PrOVINGE § wuasmmssiarsssssirssisomnssimssmssi
O Caviste ruveieeens 4,§ ........................ % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....ccoveeemvecccciicsiiinicniie i,
(i [ [~ ——— 4§ Y % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | ..o
O Particulier :........... 2= S—— %




N® Anonymat (a remplir par Interloire) 1 ...........

19-22 AVRIL 2017
4VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOMS {FL VIKS SONT DaMNS 54 HeTuog

O Négoce @ Viticulteur O Coopérative

Nom: .. CHATEAY. D& | SIS AS v, Référence client INLerlOire : .uvvvvveueevcervoeeeeceenes s
Adresse : ......... AL A CP o oereesn VIlle & e, et esa et rates
Téléphone : <:>Zul§°)5"9‘bf FaX i Portable : €% 12, 5%.8 4. D5.....
Email .(.‘,oﬂ.l.cee.lc..@..c,.bcg?..e.;%.c;(ﬁ@.,bz.«%ma.-../?».. Site : ... Chrbedts e sy i
NOM dU ProPri€taire T i eeeeerersreeee e eeeeeees s Contact / responsable : .. GEHANDS A sf
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? O Oui BINon  Quelle année oo
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui (I Non  Précisez : ..MV E. . idive@is, Do,
Surface de production : ....... HoS HA  Volume produit en moyenne : .........<2. 8 i Hi
LA CUVEE

APPEIRAtiON/IGP © ..o A B0 MO G S e e
Millésime & ....oovvenees 2N Couleur : .......... (Y

Nomdecuvée : .............. PRSPPI
Mention sur lie : T Qui 3 Non

Description du vin
Eil/Nez /BOoUChE & ..o ves e a e, 7 ettt ee s er et st et s nt e n e sa e et e et ee et e s s ne st e et st et e

.......................................................................................................................................................................................

Age moven des vignes : ......... Y S Superficie des vignes pour cette CUVER & v ivccceeieeeerreeseenens
Densité pieds/ha : ...... U S GOmner Rendements {hl/ha}: ....... Dl
Nature du sol et du sous-sol : ..... »Sa'efhf)feomgmv . IR, 1 A .&C.L,ﬁd}f.%, ......................................
Mode de vendange : .....0 e ez NOMIDIE A8 THIES © cvueececrereecieaetietev e eraesseresseseeee st ss s eneeneeeeseeene
Conditions de vendange : ............. St et s st cs st e s e ene et et a e s e A et s ettt
Spécificite de VINIfICAtion € BIEVAGE & .....coeicieiiir ettt st v e et e s e e se e e et s se e s st s s s anseseeeseeros
Flevage barrique : @ Oui JNon  Nombre de mois : ..«d.c#a.5.5........ Type de bais ; ....CfLQEf.m ...... f»)'@,gcm
Elevage sur lies : 0 Oui 3 Non NOMBIE 08 IMOIS 1 1o et se e st esmesessstan e sensanessenastesnbsans veerans
Fermentation malolactigue : @ Gui [J Non '

En % naturel @ ... En % voi acquis : ./r?,,(/ sucres résiduels @ ..o ST

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée - ................ V7 S bttt er e be s sas e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... O
Date de mise en bouteille prévue : ..28./0%1 21T ... Date de commercialisation : ..... kle(m}/z&...z.e.‘.l..
Prix particulier TTC départ cave < OBUIGATOIRE : ... s 20.Coorrrorooooeooeeeoooeeeeeeoeeeessssoeeessesesesoe oo
EXPOrt: oo % 3 premiers Marchés @ ...t
France 1 ..ovveieenns AR e, %

TOGMS i % ex de points de vente Paris/ProviNCe | ...o.oooovovvceeveueeeseee e eseseenenen
03 Caviste i % ex de points de vente Paris/Provinte 1 ...eoeeiceeneereesereeermsensese e
FICHR t e e e % ex de points de vente Paris/ProviNCe [ .o escieeeseeeseeans




N°® Anonymat (a remplir par Interloire) :
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» 1 4 1922 ANVEIL 2017
Liwe .
m?"’ (g VAL T FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 7 Négoce ,@Viticulteur (J Coopérative
Nom : jﬁﬂmﬁgﬂeké—ﬂéfl%ﬂuf&dl{o@m‘g " Référence client Interloire : ............... Zfoéj‘l ................

| Adresse : LEQJ;( ...................................................... cp QA Ville : .....Coneatansow.. Swd. oo

| Téléphone : Q2UISANNE3 ... 3 G S Portable : ............ e Ouj o

| Email: Clomainedelele. & wonadoos o, Site: . WAL CAOMBLNG. = 2B B

! Nom du Propriétaire ;e Contact / responsable : AR &«}L’.lmi.c!*z ................

" Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (7 Oui Qf Non Quelleannée ?......cccovevvevecivveeeenn.

- Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui (BNon  Précisez : .........oow..... A —

.‘ Surface de production : ................ S HA  Volume produit en moyenne : .........cccoeeeennnn. _‘,j:.('.-,.' ,\’ ........ HI

|
LA CUVEE ]
Appellation/IGP : ANSDUU\“ASE R o S S es /‘\‘E}O .....................................
Millésime : oovvovevverrneeen 2N S, Couleur : ........... Rougz...... ettt s
Nom de cuvée : .P.ﬂ.E.CﬁS..m.‘L\Du&{N ............... Marque : C,HQTB‘%UQ%?\DQ&@ ............................

~ Mention sur lie : CJ Oui (WiNon

5‘ Description du vin
BET] IS B OIS s v msis 053 45 mameom s 0 8 S AR AR o S o R S LS 1 BT ‘
Cépages utilisés (en %) : .....A.QQ'."(a...LQ«L&:m‘c...erc; ................................................................................

| Age moyen des vignes : ...... .4/?(‘”»»«” ........... Superficie des vignes pour cette cuvée : .3 6.4 3} He
Densité pieds/ha : .........H.. P -1 - S Rendements (hi/ha) : ,.—5-5 ...........................................................

' Nature du sol et du s0us-50l : ... 2X AN O ORNINCLCLARA .o |

1 Mode de vendange : ....c.cccooeeveeveveeiisieeseeean KoL gl ls Vg vt MRS ————————————— !

| ol (el Ve Lo LBt o 5 1 e RS —— TS ’

‘ Spécificité de vinification et GlEVAEE & ...coiiiiiieceeeet e e Bssooczesmsnmsni s .

; Elevage barrique Fl Oui O Non Nombre de mois : ../J.(A.maf.e:s .......... Type de bois : ....... O\HEMw% '

' Elevage sur lies : [ Oui ﬁ!\lon INOHIBREIEE TS smesiviniis i i b s mpses s ot mtm et st en sttt i L ‘
Fermentation malolactique :}E:Dui 3 Non '

En % naturel @ ...ooieeiiee, En % vol acquis : [2(5079 sucres résiduels : ........... 4(‘)(5%/L ................

. Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....cocoeoevn., 5%??%? ....................................................... HL |

L - . S

B : - -

| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

' Nombre de bouteilles commercialisées : ..........couoevrvvcernnin A@C ..... B ot ————————
Date de mise en bouteille prévue : AI[!’\IZ_.,/PT Date de commercialisation : ........ccccoocvvvveeevevereeennnn,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : @/Soﬁ ................................................................................
EXPOIT T sovumiammonssigs i sasis e vasminmss % 3 Premiers Marchés @ ...
France i i % : |

| OGMS toic e % exde points de vente Paris/Provinge : .......ccooooeecoeeeeeeeoesooeeeeeeeo :
[ CaViISTR tuccemsvmmsvivaisiis mosiiiiianns % exde points de vente Paris/Province 1 ........coooeovvoverveeeeoeoeeoeo |
CICHR oo eee e % ex de points de vente Paris/ProvVince & .ooocoovviveoeseeeeoeeeeeoeoooo ‘
O3 Particulier @i, %




N® Anonymat (3 remplir par Interloire) : ...,

FICHE TECHN QUE 2017

; LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce 'ﬁ\/itacufteur O Coopérative i
/ Nom: SCER....GRaN. CHERCNRU.. Référence client Interloire : ....... Q“A,Q XL fﬁ
| Adresse : Lz%éﬁttsw%i..pég....;ﬁ ?\%‘;S ............ CP AL ASR.. ville: &Y, RURANLREL LY LGWLE
Téléphone : .od il 35 3256 Fax: @ L 2E B Portable: .©.€..L 0. A4, N =g T
Email : C&QOWMMLM% s kD Site - AN, M.@..‘mm\wm&m&g L%w_\..r‘h.{hh.dl‘-' . I
Nom du propriétaire - Q,\\Q\MCA% REA. Contact / responsable : m«ww.&.\}..\&mﬂc&/&&h
Le domaine a-t-if été créé ou repris depuis moins de 5 ans 7 7 Oui ﬁNon Quelte année 2. T
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? 1 Qui [J NON  Précisez : ....o.ooumummmreeovomemroreosson I
Surface de production ; ......... LL.% ........ HA  Volume produit en MOYEIMNE & oo Hi !
LA CUVEE
Appellation/IGP : . JX BN 0. L VAN QES
Millésime : ................ S Couleur 2353
Nom de cuvée : ..., ST X G Margue
Mention sur lie ; 1 Qui RNon
Description du vin
L NEE [ BOUCE sttt
Cépages utilisés {en %) : £ ‘F\QPQJ\MQT &QO..MG“_ ....... 2T AT
Age moyen des vighes : ........ 0= T Superficie des vignes pour cette cuvée oo, Q»,(L S0
Densité pieds/ha : . LL?QQ Rendements (hi/ha) :
Nature du sol et du S0Us-50] &Mm ..... e S Y ) nk:&mmi;\ ...............................................
Mode de vendange : .....\¥ Qosanello Nombre de tries : ......, N
Conditions de VeNAANEe : ..o st e }
Spécificité de vinification et L s
Elevage barrique : B8 0ui 7 Non Nombre de mois: ... AA ... Type de bois : ... X &Mt
Elevage sur lies : ¥1.0ui (3 Non Nombre de mois : ......... S !
Fermentation malolactique : R{Oui [ Non !
En % naturel : ... En % vol acquis : .43 4A4L. sucres résiduels : < S N
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée ; SLK- ........................................................................... HL
!
Faﬂc—o;ﬁécmus;mom DE LA CUVEE - “ |
; |
Nombre dé bouteilles commermahsees o f ?: S e JOR P ’
Date de mise en bouteille prévue ;. d.t,(&w&}wiq \ ‘; Date de commercialisation : R N K ‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : EI, . c;{ ............................................................................ I
EXPOTE ! oo ieee e %6 3 PIeMIGTS MATTNES & vovcvsovserenovs oo ]
France : v ess s % ‘
CIGMS ooicreceieees e % exde points de vente Paris/Province : ... {
O CaViSte t.vuvervireeeeo % ex de points de vente Paris/Provinge & .....ooovvvvvcoorueoeeeeeeomsoooooo |
0 % exde points de vente Parls/Province : ..o |
O3 Particulier ..o ..o % | !
L. J




Nom : DOMAINE Aodtereace . [ Négoce [Viticulture 01 Coopérative

Adresse :5 Chemin du chéteau d’eau Savonniéres 49700 LES VERCHERS SUR LAYON ..ooooviveiveeeiee e
Téléphone: 0241592286 ................ Fax: 0241598621 .................... Port : 0618936532 ..o
Email : domainebodineau@yahoo.fr...................... Site : httpi/fwww.domainebodineaufr ...................ccocoeenennn.
Nom du propriétaire : Frédéric BODINEAU..................... Contact : Anne Sophie BODINEAU...............cccoee
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 1 Qui MiNon Quelle année 7 .coovvrvvvvevvvvionnns

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 7 {1 Oui I Non Précisez :

Appellations produites : AQC COTEAUX DU LAYON — ANJOU — ANJOU VILLAGES ...
Surface de production .40 Hectares.................. Volume produit en moyenne : 2100 HE. ...
LA CUVEE

Appeliation :.... ANJOU VILLAGES ..................... Millésime :.....2015 ..., Couleur : ROUGE...............
Nom de CUVEE @ .. i e, Margue : DOMAINE BODINEAU .......ocoovieee e e
Date de mise en bouteille : JUIEET 20716 ... ..o et et e e et e s rne et e et eeeasse e e et bessseesen e
Prix & un concours : OOui Non M LEGUET s e e et e e e ane e e et s eeeaee s

Description du vin :
CEil / Nez / Bouche :.(Eil : Couleur soutenue, foncée, brillante
Nez : de fruits noirs macérés, prunes et pruneaux

.................................

................................. Bouche : bon équilibre, houche harmonieuse et ronde

Cépages utilisés (en %): CABERNET FRANC 00 % ..ocouioeie et ae e aesssvesses e ee s
Age moyen des vignes : 0ans.....cccceeeiins Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 hectare .............
Densité pied/ha: 4 500 Pieds/ha....................... Rendements (hitha) ©..... .50 hifha ..o
Nature du sol et du sous-sol : ARGILO - SCHISTEUX .......ooooiioi e eee e ees e te et e
Mode de vendange : Mécanique............. Nombres de thes t.. i e
CONGIIONS A8 VENAANGE & .ooiiriiiie ettt e et et et st et eeeee et et seee et eane et et e e s e e e e eee e ee e e vt

Spécificité de vinification et élevage : Macération pendant environ 3 SEmMaiNes ...

Elevage barrique : O Cui ¥ Non Nombre de mois @ ..ot Typede bois © . e

Fermentation malolactique : M oui O Nen

LA COMMERCIALISATION (de Ia cuvée)

Nombre de bouteilles commercialisées : GO0 ... e et s e e e e e e vearenaas
Date de mise en bouteille:  juillet 2016 ....Date de commercialisation : Automne 2018 ...
Prix particulier TTC départ cave . 6,50 @UroS TTC T BOUL ....ooooeee e eeee e e et e
Export :..ccccoeiiiiviiieen e, % 3 Premiers MArGHES ..o ettt ettt es e et e et seee et e e ee e eeeeeeeeerreeeevees
France: 100% ...............

OGMS........... % ex de points de vente Paris / Province :

0 Caviste......... % exde points de vente Paris / Province :

OCHR............ % exde peoints de vente Paris / Province :

%] Particutier 100%




| ) . N°® Anonymat (aremplir par Interloire) :
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My  4VAL ELORE FICHE TECHNIQUE 2017

_ G
<

WA
LE DOMAINE/LA MAISON «J? . O Négoce :,E{Viticulteur (7 Coopérative
Nom : C:C'U«LQMCM(FM ......... 674(‘3 Référence client Interloire : ..o PP—
Adresse : ... SAUANECDS oo cp: 4975¢a.. Ville: @Tlarn e Aes. (T2
Téléphone : P AN I 2 BT 2 W = C R Portable : .26, 12.60.6.4.2.Co.... 4
Email i e 2o A ol SanXra) - Ca site . NSLNKARL 1 SAMNES O/L_cr/( .........
Nom du propriétaire : Q&ﬁfﬂﬂff%f’ﬁ%ﬂ Contact / responsable : ...y{.’&’i‘:’:-.-r-. ...........................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui Non Quelle année ?.... A3.54........
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui @(-Non PIACISEZ 1 vivvieeirieeeseeiie e e srteeessnrr e s e srr e e e e
Surface de production : »-»?98 ......... HA  Volume produit en moyenne : ...l 2 E2 i, HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ......... A”‘ A, L5 Zavo.om 7 O
Millésime : .%,5 .......................................... Couleur: ....... (QQ?L.. ...............................................
Nom de cuvée : HY\Ltq’cJen- ......................... IV BB L scrnnsomsanencesanspesssassssss resmsnonseysssnsss b AURiRsAE SEINTREINS

Mention sur lie : O Oui O Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ... o.2L. ... .= =20e, e
bcﬂ) ............. Lol anen oKl Q

Y
Cépages utilisés (en %) : ...... Cﬂg :
Age moyen des vignes : ..30 ..................... Superficie des vignes pour cette cuvé
Densité pieds/ha : < = NP Rendements (hl/ha) 1 .copoereea g, 45
Nature du sol et du sous-sol : H(W@L.\.and’l ....... SC,.L.».S.. .
Mode de vendange : Vﬂsc«n—g AR ...... tlombre HE TS T i e T s s s o s T T R R s
Conditions de vendange :. ... 3auX..... ﬂeféxﬂg’ﬂ ......... P(A.Cg(q,L;m ..... ze..) OS2 Mt Q
Spécificité de vinification et élevage : weha Va éa ...... G -Q—~/ ....... j%“ﬂc
Elevage barrique : (J Oui MNon Nombre deMois @ covveeevveeciicricciienn Type d& bois { cammwraamanmnuain
Elevage sur lies : [0 Oui (O Non NOMBIE TE MOIS & 1eveeeeeieeiie e e e st e s
Fermentation malolactique :@{Oui 0 Non
En % naturel : .//_.3 .......... En % vol acquis : !5 ........... SUCHES TEBMAURIS S vuassissmismmisvsissmianssamisns ssmassmens sxiviissse
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ z@ ...... L,l/? ................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ........... -ﬂ ........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..... a/’/-/f@///f ..... Date de commercialisation : ‘_///!o//{
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ﬂ,?@é*rrc__ ..................................................
Export: .......... Seeeenn L 5F it %% 3 PremiBrSIEATCHES S wvmmumusirmimsivmm v e s s we T AV Fa¥ )

France & cuccmmmm o (86 .................. %

ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,
ex de points de vente Paris/ProVINCe i ..o
ex de points de vente Paris/Province @ ..cooecrveren st




Hgl. " N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .ooveerins
! ;(?'Wae 19-22 AVRIL 2017
,'?! [ [ woo )
YW e e e e FICHE TECHNIQUE 2017
W

LE DOMAINE/LA MAISON. (J Négoce (1 Viticulteur (1 Coopérative
Nom : .RONMNE  JIATLONGN oo, Référence client Interloire : &2 X3 Y .
BOFBESE § snenrmsos s i e s i i CP2 rmnesstunsranss Ville :SCEA MATIGNON......ccovvernnes

" _ . capital de 120.000€
TEIEPhONE & i < b S 21?&@%@?‘% O MARTIONEBRIANG
o 1 Site : I I ET T AZ540 TERRANJOU. cvvvvvviiniiiinns
NOM dU PropriSLaire & .ooeeeeceeveer e eer e eeeseenene, Contact / responsabjl-gl':O?.fi.'.'.?%égg;g.f;;-n%%ﬂ 599234
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (3 Oui (O Non Quelleannée ?.......cccccovviveccvennnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre ? O Oui I NON  PréCiSEZ i wviviviiiiiiiiiiiiiineiiiinie s inee s ssassanans
Surface de production : ........ 38 HA  Volume produit en moyenne : .......... V7 e 77 HI
LA CUVEE

s \ =

Appellation/IGP : AMICU.... L LLA6 = BRSO TR R A R AR
Millésime : ....... 7 SRR OO Couleur: ﬁw ............................................................
NOM € CUVBE & wvvvrre A G eseseseeeeressssseene IVIBPGUE © 1ovivivcriiiirieees et is sttt ea b se s e

Mention sur lie : 0 Oui @ Non

Description du vin

CEIl / INEZ / BOUCKE & oottt ettt ettt sttt et st e bt e bt e bt e b b e e bt e e ab e e e nt s s anbesenbssensteebtsantaesateesaesabaessanssanaan
O R R (R TN e S e O e S
Age moyen des vignes : ........ Z,.ﬁf .................... Superficie des vignes pour Cette CUVER & .....ly.Grmerrrrirecrsreerireonns
Densité pieds/ha : ... 5.0 i Rendements (hi/ha) : ......... 5 A
Nature du sol et du sous-sol : WMN&S‘C/&LCA’N\L;? .................................................................................
Mode de vendange : DZJlM/M ................ NOMBIE A8 THES & torrieei it e
Conditions B VENAENZEE & i vor sy s s e o e e b v S T S e o IR s
SPECIficité de VINIfiCAtIoN @1 EIEVAEE 1 ..iiiiiieeeriecer e e s e e e e eae e reeb e abe s e ebeese e s s ensere et s enrereerrrens
Elevage barrique : @.Oui (O Non Nombie de molss .l Type de bois © oo
Elevage sur lies : O Oui @ Non NOmBre 06 MIOISE msreriemvsmsmmntamee sy e s sy S s
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