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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Cabernet Anjou 2016 EARL LES NEUF VINGTS l'esquisse 951 CA1
Cabernet Anjou 2016 EARL GODINEAU 600 CA2
Cabernet Anjou 2016 EARL ESNOU Vincent 598 CA3
Cabernet Anjou 2016 SARL CAILLEAU Pascal TENTATION 564 CA4
Cabernet Anjou 2016 SA ACKERMAN Marque ACKERMAN 534 CAs
Cabernet Anjou 2016 EARL LA DUCQUERIE 510 CA6
Cabernet Anjou 2016 EARL DOMAINE DES NOELS Domaine 476 CA7
Cabernet Anjou 2016 EARL BONNIN Sophie et Jean-Christian 446 CA8
Cabernet Anjou 2016 VALENTIN FLEUR - Les Celliers du Prieuré les Hardiéres 659 CAnN
Cabernet Anjou 2016 SCEA DOMAINE Emile CHUPIN domaine chupin 686 CA12
Cabernet Anjou 2016 SCEA DOMAINE LEDUC-FROUIN la seigneurie 689 CA13
Cabernet Anjou 2016 SCEV CHATEAU LA VARIERE Domaine roche de fesles 876 CA14
Cabernet Anjou 2016 SCEV CHATEAU LA VARIERE 875 CA15
Cabernet Anjou 2016 SCEA Alain POUPARD 866 CA16
Cabernet Anjou 2016 SCEA DOMAINE DE MONTGILET DOMAINE DE MONTGILET 865 CA17
Cabernet Anjou 2016 EARL LHUMEAU Joel & Jean-Louis 846 CA18
Cabernet Anjou 2016 EARL Patrick et Sylvie ONILLON 756 CA20
Cabernet Anjou 2016 EARL MATIGNON Yves et Héléne gourmandise 752 CA21
Cabernet Anjou 2016 M Jean-Marie BRUNET 745 CA22
Cabernet Anjou 2016 EARL VERDIER Sébastien 415 CA23
Cabernet Anjou 2016 SCEV REGNARD la Ville Fromoit 389 CA24
Cabernet Anjou 2016 SCEA VIGNOBLE ROUSSEAU 127 CA25
Cabernet Anjou 2016 EARL TISSEROND Francois & Phi le clos n3 CA26
Cabernet Anjou 2016 M. REULIER Romain 101 CA27
Cabernet Anjou 2016 EARL ROBIN Louis et Claude 98 CA28
Cabernet Anjou 2016 EARL DOMAINE DE FLINES 92 CA29
Cabernet Anjou 2016 EARL Jean-Carl DESSEVRE 86 CA30
Cabernet Anjou 2016 EARL HERY VIGNERON 77 CAzl
Cabernet Anjou 2016 SCEA Patrice BRAULT 58 CA32
Cabernet Anjou 2016 SAS DOMAINE DE LA PALEINE 16 CA33
Cabernet Anjou 2016 EARL CHATEAU DU FRESNE 178 CA35
Cabernet Anjou 2016 SCEA DOMAINE DE BOIS MOZE 203 CA36
Cabernet Anjou 2016 EARL DU PETIT CLOCHER domaine du petit clocher 374 CA37
Cabernet Anjou 2016 EARL JOSELON 359 CA38
Cabernet Anjou 2016 GAEC DITTIERE 345 CA39
Cabernet Anjou 2016 EARL COIGNARD-BENESTEAU 327 CA40
Cabernet Anjou 2016 EARL BODINEAU 278 CAq
Cabernet Anjou 2016 EARL Denis GOIZIL 266 CA42
Cabernet Anjou 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Secret de chai 250 CA43
Cabernet Anjou 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Reserve R & M 249 CA44
Cabernet Anjou 2016 EARL COCHARD & Fils 233 CA45
Cabernet Anjou 2016 SCEA JOUSSET 4 CA46
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON . T Négoce I Viticulteur 3 Coopérative

Nom : . Mack el FALSS EA el en Référence cliant interloiré : .....

Adresse S&KCM( D5 SO TN, CP &k, {2 ville ; \F( .............................

Téléphone O.Q(mﬂ?}clbgaf FaX i o POrtable | g g

Email 1 NS S \f.ﬁ.. LAIINICL Site m},&u\c&(@%@*‘;i\m&% .

Nom du propriétaire™ M)LJWCLQQ&Q ....... Contact/respoﬁsable RS, \ M

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui MMNon  Quelle aNNEe 2...ooovvvevricivvcoveereonnnn,

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Qui ‘?QiNon PrECISEZ | oo

Surface de production : .........: g G HA  Volume produit en moyenne : .............. \m,}&it‘b(f) ................ HI

LA CUVEE
- Appellation/IGP : Q«kﬁfhmkdg m}..@tﬁa_., .................................. Jeriien et i
 Millésime : ......... ﬁ(@ié” ..................... { ........... Couleur : ﬂ@éb ............................................................. '
 Nom de cuvée : ....| L 'W VN S IVBEGUE © covireee e et sttt ettt enat b et s e ee e aeeeee ;
© Mention sur tie : 1 Oui ﬁtliNon
! Description du vin _
GBI/ NZ / BOUCKE © oottt et 0Lt
 Cépages utilisés (en %) Godoerne Cinve.... o0 e e _
| Age moyen des vignes : ....o2QN5 o, Superficie des vignes pour cette cuvée : ... 5b£1.“ ...................
Densité pieds/ha : - X Yo o N Rendements (hl/ha) : ......, e 59%&0, ................ :
 Nature dui sol et du'sous-sol : Livamna —émb&um ....... FAAL ....'b):}f\.[ﬁ’byeb....gm...laf.m.uﬂf(mm ........... |
Mode de vendange : YTLQ{CQLHM(WJ .......... Nombre de tries : ... ‘

Conditions e VEMUANEE & oo e et et e e e s e e et ee et eaaaenes :
. SPACIFICité de VINIFICAION €1 BIEVAZE & ..o..ooo oot sece oot s st e s ee s es et eesees et ae e seees sttt se s
. Efevage barrique : [ Oui X Non Nombre de mois : .ocivvviciiiiiinennan. Type de bois @ ..ocoooeeiieiiiceeee e,
- Elevage sur fies : 0 Oui K Non NOMBIE B8 MOIS © cvveivieesieeesicees st cee et se s earsse s sen s s san s s sset et sebe s seer s :
: Fermentation malolactique : 01 Oui W Non
' En % naturel : “1,55/5 ............ En % vol acquis : /ngC) ucres résiduels : ....... %Q%V .............................
- Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ...........s L 5(‘) ............................................................................ HL

: LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

* Nombre de bolteilles commercialistes : .o 030 -
. Date de mise en bouteille prévue : C;];h\&@*fr') Date de commercialisation : Oé‘&.@f? ............
 Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : .,..J[.jgsf .................................. o ‘
Export : -/’16 .% 3 premiers marchés: X} e

CFrance t QS@ 5

B KTV L % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o
- T Caviste friie e, % ex de points de vente Paris/Province | ..oieriiecc e e
P OCHR % ex de points de vente Paris/Province : .o

O3 Particulier e, %
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LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce [ Viticulteur 0 Coopérative

Nom : &&0L.. (,m...’..\..\.i.&...f."w ...................................... Référence client INEETIOIFE & 1ot eee et er e
Adresse : DEMAL. i, G & \ 2 K.;‘M Ltﬂ.\“ — 4”\ 230, ville: S VG RN SO
Téléphone : ..(.).<":'.-.r’-.1,<{.‘..‘:',3.<.’.t...x.) ......... 28 Faxc: .ii..:f...41.!,:..5.4!....(..‘.?’....f..().’.. POIable & e '
EAIl & covinemsssssvissmensnsmomisi o sisve s s vl svsiin e STEEE 2 ot ih s s om s s st o 5 4 L 0 S R A
Nom du propriétaire : .Ce s e AL, 3\P Contact / responsable : ...... T
Le domaine a-t-il été créé ou repris depws moins de 5 ans ? (J Oui ﬂNon Quelle année 2....coceveiiieee e
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui TINON  PréCISEZ @ .oviiviiiiiiicenicrieirisis e
Surface de production : ........... 44....... HA  Volume produit en moyenne @ ......cccocevinimeiieniiianeenns 0T - HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ... DERN.ET....... 70TV T - IR——— O —
Millésime : ......o.o..... DN B sinsamniswsas Coulenr § s FR e veveesseseseeesssess s ssssseneses s senens
Nom de CUVER : .covivvvievrrirnegieenness e sssrn A oL Marque : ...oocceeeeeeiiiieeans B L —_
Mention sur lie : O Oui \3,/Non

Description du vin

CEN| FINEZ T BOUEHE & ovrusrsvavosessssresinsss ssssn s asss 65 e srvaie son s ownesoms s a0y Ui oS S IV TNV av3 s oA ST Vo T v
Cépages utilisés (en %) : " L&Benw\ ........ A i onsmsmiss v S A AR SRV R ST W R i
Age moyen des vignes : ey 0) LD Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... ///‘!LI

Densité pieds/ha : SSQLP .................... Rendements (hi/ha) : .o Gt [t

Nature du sol et du sous-sol : ﬂc’lﬁls,.r& 8\ 2{,314« 5!& ...........................................................................................
Mode de vendange : . W[cumf(bm‘&. Nombre de tries : ........... R
Conditions de vendange ..............................................................................................................................................
Spécificité de VINITICATION et BIEVABE T wiuiciiscimsesess siisions sorssaiasions s8i5esssssstsms st sheamvissssrevsssansvsvess s iesmevitia sobb hoss sriaasasins
Elevage barrique : O Oui ¥ Non Nombre de Mmois @ ....ccoocevvvrvenieennnne Type de bois: .,
Elevage sur lies : CJ Oui [@Non NOMDBIE 08 MOIS & woiviiitiirieeiere et e e sttt st e b e et e e s ra e s ene e see e
Fermentation malolactique : O Qui B'Non

En % naturel : ....+/A¢. 6K ........ En % vol acquis : . ) gmcres résiduels : E;LLA;// .................................
Nombre d’hectolltres produits pour cette cuvée” ......, 3.8 ....................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : \/W] CLBac &’UW’ ........ JG“/\"L&‘ ......................................
Date de mise en bouteille prévue : ... 3utu/\.. 2043 1’ .. Date de commercialisation : .. A4c\..... &)N' ...........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... 3 87() ......................................................................................
EXPOES i irrssioie % 3 premiers marches ..................................................................................
France : veeveveeveeiennessesnnenns AQ10..%

e (] ) o T —————————————— % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
L L % ex de points de vente Paris/Province : ......ccoovviricimnecisiissinniisnns
T CHR & et nee s % ex de points de vente Paris/ProviNCe : ...cccvvvervvesvenriesiesenesmeseseee s
a Parttculler ....................................... %
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VAL LoiE FICHE TECHNIQUE 2017

E DOMAINE/LA MAISON O Négoce (8 Viticulteur 3 Coopérative
Nom ; E‘\RL\/H\.WEC)WWJ ............. Référence client Interloire : ...
Adresse : CA%E!’?'VZ‘ ........................ cr: B8R 20 ville ﬁ‘l«f&f{c'a‘ts’# .............
Teléphone : .....ovvveevveveeveeeses FaX 1 e eeeeconeees Portable : B€.62.2299 b ..
B : e Site : A.lmM» ) L:.“(?J’LU& ...... e
Nom du propriétaire : EXN\}?J“V‘Y\WV ......... Contact / responsable : ...y do
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (9 Qui S Non Quelie année ?%@% ...............
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre 2 [T oui & Non PRECISEZ : wovvomoe oo
Surface de production : ......... - 1%...HA  Volume produit en MOYENNE © wevvrrrero LT HI

FT .

Millésime : ..o qﬂ[é ..............

Nom de cuvée : ...

Cépagés_'u_ﬁ'lisé's'i'(_e'_i"i_--%) § et renens Er A
Age movyen des vignes : ... ?5(9&--« .......
Densité pieds/ha : ...v..uvvovvvvvee fa S

Nature dui sol et du sous.sol O,Ag»\}«om.«uﬁx

......................................................................................................................

Spécificité de vinification et BIBVABE i sttt s
Elevage barrique : {1 Oui A Non Nombre de mois : ...................... Type de bois 1 ..o
Efevage sur lies : (3 Oui & Non Nombre de mois ; .......

Fermentation malolactique : {3 Oui 3 Non

En % naturel /fZ;? ............ En % vol acquis : A?)L sucres résiduels ; /Z,J\y ................................
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : .. 2L MLt HL

Nombre de bouiteilles commercialisées : ... . AAZZETL, e
Jate de mise en bouteille prévie : &JM\-ﬁr .............. Date de commercialisation : '74»}'\2‘./, ..................
'rix particulier TTC départ cave = OBUGATOIRE : ... 5. T st o
XPOIE L oeotereesioseeceese et A% 3 PIEMIETS MACNES © oo
FANCE [ i K] A%

FGMS oo 3% ex de points de vente Paris/Province : ...
VCaviste tuvemeeroome E..% ex de points de vente Paris/Province : ...
VCHR : oot %% ex de points de vente Paris/Province : et res s

V Particulier :...........o.cooooo 7%.%

https://mail.g oogle.comimail Hinbox 1529432 16eaf4chprojector=1
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LE DOMA‘INE/LA MAISON ) N - [0 Négoce ;ﬂ’Viticulteur 0 Coopérative

Nom : (ke auaa..... S ca k.. (‘:‘/EQ Référence client INtErloire t .....coovevvivevieieriersneene P
Adresse : u— ..... 3 Cut\{/""-fc?ﬂ» .................................... CP: 4£f?5gf Ville : LfiTZMMXW\*—g?(a&Cm\a‘
Téléphone : €225 L2 BT 202 WO = U Portable : .26.12.¢0.6.6.2.6.... 4
Email : eV gy e 24#.«'.%9':’.‘.".?@:...‘.% Site 1 .. NSNS A, VE(G’/ ........ (A= v -

o /) > /

Nom du propriétaire : ..Q?caﬁfmﬂ@f&-....ld:er. J] Contact / responsable : ...-.(;.-'Q:—.. R TR
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui &FNon Quelle année ?:f?ffj)wg"’t .......
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Qui CEf:Non PEBUISEL I wnomvsimn s ey s
Surface de production : 5-2’8 ......... HA  Volume produit en moyenne : .../l C2E2E2 v HI

LA CUVEE ()
Appellation/IGP : ...... @v 2, (\ﬂ ..... s S S R
Millésime : ....... 22916’ ........

Nomde cuvée : ...ttt B e 121 U ———
Mention sur lie : O Oui Non

Description du vin j

Eil /N /Bouche:.(d.\f‘.-.ﬁ ...... (@%e.. Vool m&/nazdba?w(mwa(fca“ ...........
Youchs...2 b tmod... it e S
Cépages utilisés (en %) : CQ.S-S@(M\/&)/ ...... @bﬁm&&a/ ....................

Age moyen des vignes : ......... Yo I, Superficie des vignes pour cette cuvée : ... 4 R R
Densité pieds/ha: .......... s, - 7 RO Rendements (hl/ha) : ............. @ ..... M/(/
NAtUFE AU SOl @1 AU SOUS=SOI 1 vvirvieieeieiecie ittt e e er e er e er e b he e e e b e e R e s e e e b e b be e b eh e e e b
Mode de vendange : Al la. n.L.Guarr........... NOMBIE GO TFIS & 1ot e ee e geeeeeerieneeeeeiitns e s e es st e e e rsne e e beesssees s
Conditions de vendange : \/m SR a.((:} MEE. ... SN G O
Spécificité de vinification et élevage : Jelev.ana, %«r’&;g ..... L R
Elevage barrique : (J Oui &Non Nombre de mois : ..cccovvvviciiiiiins Typerdedois: wamwwoswinsemosomnn
Elevage sur lies :;E{Oui [ Non Npmbre de mois : ..... 5'/@(‘( ...................................................................
Fermentation malolactique : (J Oui ﬂ@on

" En % naturel : %3 ............. En % vol acquis : Hr5 sucres réls,;d/ufs : ‘-g@ ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......... _,2?38 ...................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ ] ................... Hismnon usmurenpssvasns swnersnssanmsan s e S L AR R DT
Date de mise en bouteille prévue : ,//jbj//; Date de commercialisation : . /DS//?‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... )IQ ..... éf—rrc_ .............................................
Export: /f%% 3 premiers MAarches @ . e
France @ coveevevvveneennes 85 ............... %

% ex de points de vente Paris/Provinge : ...
% ex de points de vente Paris/Province : .......coiimienieiinisesniceen,
% ex de points de vente Paris/Province : ...
%
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FOUS LRI YTNL STBMI BAME b4 BATHURE

LE DOMAINE/LA MAISON i Négoce [T Viticulteur [ Coopérative

A(.«Kffi Q.Hla\k\s ...... C){:‘\ ............................ Rétérence ClIENt IERFIOIFE & vovoeveeeeeee e eer s s e sseesnsenn
Adresse If) ... Lf:’?QP A0 PﬁL&zﬂ"famf o CP: (pcj[. X2, Ville: fﬁﬂu .....................................
Téléphone : Q24153 67342 Fax: QZ[;! S3. L?.‘.%../.ZS ........ Portable : (26 £ &b, "]’67!(’7
Email : Comlacl bz e ﬂm(m,.ﬁ .................. Site : sl IO I NGt 0
Nom du propriétaire : M—d/ﬁfﬁjﬁﬁu& Contact / respensable~ LOUAZ... S a k.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui Ckflon  Quelle anNEe 2 ...ovecveveeveisveveseinns
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? O Qui éﬁ NOR  PréCISEZ i it inrcsrresrescneveserresienens
Surface.de production : ........ccoecoronenennns HA  VOlUme Produit BN MOYEINE © wiuveeiecreeeeeeeesseresremreessesessserseerssnes H

LA CUVEE
Appeliatlon/iGP ..... CQ(Q@’H’\Q}d ...... A Qx«.’ .......................... peeieis bbbttt
YT O o A ol /s 71 T RO, e

NOM e CUVER | oo e e e Marque ........ C.,(k E’*&ﬂﬁw ...........................................

Mention sur lie : O Qui MNon

Description du vin
(Eil / Nez,/ Bouche : QQ \}?ﬁ/ ..., !&G&U\f NZ .. dﬂ(ﬂ@b QJA?CA ......... (Lf?- .........

Age moyen des vignes : ...... Z_SQM ......... Superficie des vignes pour cette CUVEe : ...
Densité pleds/ha ....... (.[ e S Rendements {hl/ha} : ég .........................................................
Nature du sol et du s005-501 : A( K)(G’ ...... e N T
Mode de vendange : N\Q((Q-I\-&.se‘%’ ............... NOMBIE e tHES © coiiiiiiecicre e s e
Conditions de vendange : ....ccooecvveve e e ST O PSP PR OISO NP S
Spécificité de vinification et élevage : 1\ \ dn{axbt e r et
Elevage barrique : [J Oui B¥ Non Nombre de MOIS | ovviennineeiee e Type de Bois 1 .
Elevage sur lies : (0 Oui NI Non NOMBIE dB MOIS & .oiierc v sre e b s et e st e s tatesneemnesnens

Fermentation malolactique : O Ouuﬁi\lon

En % naturel @ ......ccooviiieen En % vol acquis : ll S % sucres résiduels : 2— % /Ln. ...........................
y

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ..... e U SO UOUT PO HL

N® Anonymat (a rempliir par Interloire) @ ............

LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées,; (\ ....... 2-(9 R reeirenererreeetereerneene
Date de mise en bouteille prevue : 518 v- S

Prix particulier TTC départ cave = OBL|GATOIRE ...... Lﬁ L N
EXport : o ,S% 3 premiers MAarchés [ ... e e
Frante : vieeiorcessienessenians @5% CQ&@CML 7

MGMS Ceereereee e e e e s e riarn % ex de points de vente Paris/Provinge : ......ccvireiieniinsieesesieesnis e e enna
O Caviste tovrrr it % ex de points de vente Paris/PrOVINGE & ..ovvvvveivmircremisninrisnesseeinssnsreesesssnees
CFCHR e % ex de points de vente Paris/Provinge : ......ccccvivninennicnicnienenesecsesenns

LA Particulier fv e %
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L -
LE DO/ :ﬁy\lElLAMAlSDy / [,2/ 7 [CINegoce [Xviticulteur oPérative '
Nom : ZAUNGGAE... Ll L. -.-‘LI.‘:;/'-".'-I{;T//.(".(}(-{;.’W_’,ZK(/ Référence dignjt Interloire : a/,,/lf’/cf s —
Adresse: L. Lmn, . Jian ... .CLal.. op: L9744 e: //n/fﬂf

O TIRAP A P A B 477 " S — POMEDIE | ovvvvevorresresioissssssssssereessesans

=
- 1

pa—

N° Anonymat (& remplir par Interloire) © .......

FICHE TECHNIQUE 2017

20— /g/ ............................. | T S
Nom du propriétaire : ... c?:// o # 27 (SR Oontact / responsable : ..........ccvvimmmmmimmmrmmisnsnsrsiin
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuismoinsde 5ans ?[Joui [dNon  Quelle année ?...........ovvvevvevvcrivvvenne
Certification AB, EcoCert, 190, Terra Vitis ou autre ?[50ui [INON  PrEGISez.: ..o 2L ks

¢

Qurface de production : ... .......... HA  Volume produit en moyenne: .......... P 47 . HI

LA CUVEE

APEllAtion/IGP: 307 CHIR AN Y NIREU L terseriorssmssemssssssss | sosissessss st
T — 2 T OOUIBUIE ¢ 1o 822 R e sresssssssssassinsssssisorass s
NOM A CUVER . .....oveveveerirrvererrreesiers s nases TGS cosiosivivonpisesssisomsssmmsosasmmemiassessrssrnsastsstasssisareneis 5587
Mention sur lie: [ZJoui [Non

Description du vin
GBI LMEZ TBOUCNE | oovvoovoosesseveeesssssssseesss s sssssssessss e s s bR EEEE R R EREREE

......................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés(en %) ......... 2 R ol s [ RN s omvsvwsmivsinvssswwissmmvinsomrnsnasen s mions svessaavpmsesess avapmaser
Age moyen desvignes: }‘Sh Quperficie des vignes pour cette CUVER © ........ % ceiesrmsennennane.
Densité pieds’ha: .......covvieiinnns LS80 Rendements (hl/ha) : .......... s s s s s
Nature du sol et du sous-sol : ........ SEBICETS . itin s e Al TSR
Mode de vendange: ........ A G IIDITIBFEABRITEES .eorverenseoersmemmpsrossssanonsssdiiiyTEIFHFRI AT W RASRHHTS
CONCILIONS UE VENUBNGE © .....ovevovrsreiseessrasssessessissessiassass s s e sssss s s st senss s s sSSP R0
Spécificité de VINIfIcation €t ElEVAJE . .......co...irrvmiriririri
Hevage barrique: [Joui [$4Non  Nombre de mois: ..........c.ccccevwcceie TYPE AEDOIS: oo
Hevage sur lies: [ZJoui [#Non NOMBIE AE MOIS T .vvevevveeseisssesessssinssssssesesssssssssssess e e
Fermentation malolactique : [Joui [ZNon

En %naturel : ... 2. £a......En %vol acquis: ¢ S..... sucresrésiduels: . SO
Nombre Chectolitres produits pour cette cuvée : ............... 7 I R O— HL

LA COMMERCALISATION DELA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées: ................... OO0 v e
Date de mise en bouteille prévue : ....0.:240. 5.4t fvvnvs Date de commercialisation : ..«¢G @@ .3/ frionnnn.
Prix particulier TTCdépart cave ~ OBLIGATOIRE: .............. Cip Bt
ERPOIT © covsvivssaniiisamnis i % 3PreMIErSMArChBS: ......cocvrmmeriesseressmemsmsssss s
France: ......ovenenes R s L %
[EIGMS: ... oo eercssessesssrssssssssssases % ex de points de vente Paris/ PrOVINCE ! .......c..coourruwmmmvesmssmssssssnsssssssonss
[lcaviste & NP4 T % exde points de vente Paris/ PrOVINCE | .........cccocwimismmsssimsmssesssssssssssanes
o 7= T A T % ex de points de vente Paris/ PrOVINCE : .............cumwmmmmmmmmrrmmremsisssssssssssees

[CIParticulier :.............. 7 §rr Evsoenosssas %




N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ..........

19 22 AVRIL 2017
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TOHS P hS Vis $0BY bANG V4 MatuRes

LE DOMAINE/LA MAISON [ Neégoce ﬁVmculteur (7 Coopérative
pOHMi\IﬁDﬁﬁ NQQL,S ....................... Référence client Interloire : 2@3‘!‘9 .......................
Adresse L&&L" . “J».a.s Ng. 1S CP: %m Ville : %m&ne-m—&a&fgm
Téléphone : Q&: ‘-.H S IBOL... FaX & o portable : B8 6203 18 ...
Email: d@vaBane-des. = peds, @i&mgg»m& Site : auuiste. e alneedene nerlds o -
Nom du propriétaire : Gmé‘ﬂ ........................ ;g%ontact / responsable : ﬁ‘wm. Jean. ﬁtcﬁmi,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Qui Non Quelle année ?/{935 ....................
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? O3 Qui ﬁNon PIECISEZ | vivveervriieersirinensencirutnesieronenssvnessssvanse
Surface de production : BQ ..... HA  Volume produit 8n MOYENE | e e Hi
LA CUVEE
Appellation/IGP : eSN)
Millésime : ............ B el oo YU s == OO
Nom de cuvée : /" o5 4 DU MEATGUE T orrerirrierirre i s srmrrmre s rre s e st e s b s bt i AT
Mention sur lie : [ Ou1 ’KNon
Description du vin
(EIl / NBZ J BOUCKE I rviiiiiiirriiierreietrreaesiasintesint et sebeseesbneere st ernseesanteans e vabesentes sebaasabeeasbte s eabbaaabraea b aes atee s aRbe e rbeanterserens nrns
Cépages utilisés (en %) : ?D/ C&bﬁ@ﬂ&l’m& /5@[» Cabepnd: Sosmpaen.
Age moyen des VIgnes | ..o Superficie des vignes pour cette cuvée :
Densité pieds/ha ..o H-.h ......... s Rendements (hi/ha) 1 ...........s A
Nature du sol et du sous-sol : ...k, A“"gﬁ:. 2 CABLNMMARQEAIE | e
Mode de vendange : . ﬁﬂw ............ Nombre de tries : .......... et st e
ConditioNs e VENGANEE § 1vviiervererrrverrnr e ees s e mreesseessraee s sbassaba s sbsaesbeast b e s sasaas shaassbnsbontns reer e resnes JURRION
Spécificité de vinification et élevage : Vuﬂ&mﬂmk mm el 4 fgilmm&nw
Elevage barrique : CJ Oui M Non Nombre de mois : ...... e Type de Bois | o mevveieeceeeeeee e,
Elevage sur lies : 0 Qui ﬂ Non Nombre de MOIS I .. Tl e
Fermentation malolactique : O Oui /kaon
En % naturel @ .ooovviiiiniiinns En % vol acquis : /U 4‘ . sucres résiduels ;... l)% ............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée SR U0 1 N . HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées @ ........... éw@ ..........................................................................................
Date de mise en houteille prévue : —AS/OQ./&D“"‘}' ..... Date de commercialisation Qd_./O‘%/cQ@i?-
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : .......... 4&; = ST TR
EXPOrt © % 3 premiers MArchés | .. e s
France | veeenceneenns «timj’ ............ %

I GIVIS e % ex de points de vente Paris/Provinge & oo i
O3 Caviste foivvinieeeiens 5...'.9 .............. % exde points de vente Paris/ProvinCe | v e ce e
OOCHR e 1= 3 . % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | .ooorvvvomviearierierrrenreinme s

O Particulier s............. %'[. ............ %




b

N® Anonymat (3 remplir par interloire) © .

[9-22 AVRIL 2017

CAVALLGnE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (O Négoce M\/mculteur (O Coopérative :
Nom: ...} a oMNMNL N Référence client INEerloire ;..o
Adresse : ...5..¢hemanm.. dt.... V[Z\»vw\& .............. p: 8950 Ville: mMTlmeﬁlﬂM) .............
Téléphone . O2.44.5.2.9358.. Fax : ...Q.’.l..&..\..’ii.m.ztz\. ........ Portable : ..f..2.2. 2423540, |
Email : '.)onmn.g«?,z.\.e @ eAgase, - [ ............. Site © ... (4dana.. W5 %%laonﬂ.w\m./ﬁ .......................... ‘
Nom du propriétaire : ........ ﬂDM\/u\[ ........ Contact / responsable |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis meins de 5 ans ? (0 Oui &XNon  Quelle année ?.... 4228 ...
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ¥8.0ui [T Non  Précisez : .~ 2R TS e :
Surface de production : ........! b HA  Volume produit en moyenne : ........... T HI
LA CUVEE
Appeltation/IGP : CAR ER T D = Y SO
- Millésime : . LONG e, Couleur: ........... RoJE............. e
NOM 08 CUVER I oot MEFGUE I ottt e st s s et rene s

- Mention sur lie : 0 Oui Skflon

' Description du vin 1
QR / NBZ [ BOUCKE & oot e bbbt es b e en s er e en s e

Cépages utilisés (en %) : ... QIBSRNVETT. O2AMC... Do P TP Vs VIV YN o O ;
Age moyen des vignes : ........ .‘1._‘0 ...................... Superficie des vignes pour cette cuvee : %.L\Q\... ................... :
Densité pieds/ha : t‘t e eeeereerenene Rendements (hi/ha) : ......... A A :
Nature du sol et du sous-sol : ... ALG.4 e . CALEANRE .o
Mode de vendange : . {\.e L%.a.i/«ﬂ.. .......... NOMBre de tTIBS | i et
Conditions de vendange .............................................................................................................................................. !
SPECIficité de VINIFICAtIoN BT EIEVAEE | .oiiiie ettt et e e st o2 st e e e et ee e _f
Elevage barrique : (3 Oui OﬂNon Nombre de mois: ..cccovvieiviniinn, Type de bois ! i,
Elevage sur lies : O OQui ®Non NOMBIE 0B IMEOIS I oo ettt et eee ettt e ee e et et eareres e

Fermentation malolactigue : O Oui X Non ;
En % naturel : A&R’ ........ En % voi acqu:s .//fo sucres ST (LI CRINC 3 N

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteifles commercialisées : Zﬁma ............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue . @lﬁof N ST Date de commercialisation : b//nz-jfa“
Prix particulier TTC départ cave —~ OBLIGATOIRE : .......... .ﬁ. ettt e |
EXPOrt : v, T T % 3 premiers marches ..................................................................................
France : .......... A0 % :
CIGMS e % ex de points de vente Paris/ProVINTE | e eeeereee et s e siseres et
3 Caviste i e % ex de points de vente Paris/ProviNCe & oo
CFCHR & oo ee e, % ex de points de VENnte Paris/PrOVINCE & vooiveeeeeeeeeeeeoees oo

O3 Particulier oo, %




N® Anonymat (a remplir par Interloire) :

J l- . _
! ', 9.27
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'm' ¥ *m LPVAL | 5 LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ®&Viticulteur [ Coopérative
Nom : .DQIARNE. DeS. HARDIERES ... Référence client Interloire @ .....,..cccooocioeoeeerciveceici e s
Adresse : 1ex Woadn@nea o cp: UAISC... ville: ST... *J O/W\J\J‘ .)JM . Mﬁﬂe’
Téléphone : ©.2.. U124 2 (S0 N = SO Portable : ...0.6...40. 13 UX. 53
Email : /{JG\MJ\M\} puza. () édwup B0 O O oot i s e e s R e |
Nom du propriétaire : ... ACME R\, v Contact / responsable : . Lo 450080 t] .|
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui & Non Quelle année ?......ooooeeevvevevevveenenn,
Certification AB, EcoCert, ISO Terra Vitis ou autre ? 6§ Oui 0 Non  Précisez : s4/).. LONN) Wl{} &D@ .......... '
Surface de production : »-Hf( ............. HA  Volume produit en moyenne : J’lﬂb ......................................... HI !
LA CUVEE |
Appellation/IGP : E"LL‘UUY\QX fl pﬁﬂ\. DU seseesessssseeseeeeeseee oeeeeeeee s ,
Millésime : ........ o), l. vevnver COUIBUT & ittt ee et srn b |
NOomM de CUVEE oo Y L i
Mention sur lie : O Oui & Non
Description du vin :
CEll/Nez Bouche ; .. A/um:., 71 lQ,ff‘n. %}V\clf\@.. Jﬁ [)Q«u» A’ML éu ........ |
W)i A 'P .. ULL{)& J?“/ Q.. [ L JR. J’N‘ Ll.cfp NA{?{ ct[ .U./Ml. A(f. f?,ﬁg&e&(
Cepages LT[R (Y73 IR X U AN O OB o 4 S G, OO
Age moyen des vignes : LIQ ...................... Superficie des vignes pour cette cuvé L‘Shf&“ ................. i
Densité pieds/ha : ... ST Rendements (h .S 8 AQ? )‘ ................................... |
Nature du sol et du sous-sol : .... L?J\ Q.J\ Se A/A‘ LE\ M ..................................... ‘E
Mode de vendange : . ./W\\?:&(.LW Z.... Nombre de tries : ﬂl) ............................................................... |
Conditions de vendange ...... u.emd o .(.‘1 L AT . ;a,m(w? Aanan. Q)LQL 0.(%%@
Spécificité de vinification et élevage : ..cA&. b, &;4@6_ ,Duu erl.. IO AS s@.ﬁe,u QUE... «E\-tm. ec% 6)%"-&
Elevage barrique : (1 Oui &-Non  Nombre de mois: .......ococeveeceurnnnnn, Typerdebois s wruiummamarnmamns
Elevage sur lies : &2 Oui O Non NOMbIE de MOIS 1 +ocSe ol oo
Fermentation malolactique : O Oui &.-Non E
| En % naturel : 9/‘3 SA.......En % vol acquis : A4 D sucres résiduels : ;) 10 ... |
Nombre d’ hectolltres produits pour cette cuvée : .............. 2.0, C)ﬂ ..................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
Nombre de bouteilles commercialisées : @26!3(.){.) ......................................................................................... :
Date de mise en bouteille prévue : ,ZUAMWM{ Date de commercialisation : ... a3 1. 2&[6 .......... |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... &l ST........ooooiiieerenrececesssssiensssssesssmsenssssssssssssssssssnnes |
EXPOIT ! oo % 3 Premiers MArChES & ..ottt et eesie st esnaanes
France : ....... ./(QU ............................. % .
LY BMS 5 G % exde points de vente Paris/ProVinCe : ........occciviieeeeeereeeieeecisn e sssieesians
O3 Caviste toee S % €X de points de vente Paris/Provinge 1 ..eeeeeeereeeeoeeeeosreosssreonnn, o
O CHR : e . S % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & .....co..ocoveeeevrereeseseeereerereneseeseesereen.
O Particulier :.....af e % '




VAL ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
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;* - N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
Z ; 2/ 19 22A\/RL2017
'fl;"

To

B ~ R
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce & Viticulteur (1 Coopérative .
Nom : SCED M. Emule.. C\ .............. Référence client Interloire : Q/{@..A.é..l ....................
Adresse : .6, CuiLdw. Ale *ja.ét c\r&(\(&-.Sm..‘.Mﬁ-‘.’\ CP:(838x..... Ville: .M&uﬁsm.ﬁﬂwgz\ .............
Téléphone : 222 A 28 26, 50 nnnn. T Portable : é&..8@.8 - SF L4 ......... |
Email : do.m.u,.n.dn.uﬁhf\ éz,ua,w,d,ao fz. BRI s oot s s R O A3 A
Nom du propriétaire : ... 2RGEX... La.ferodne... Contact/ responsable : .. 1henets. Do :
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (3 Oui G Non Quelle année ?.... .. d A8 .
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 7 Oui 0 Non  Précisez : ... 0 lsemm i i,
Surface de production : .........44....HA  Volume produit en MOYENNe : woo..oovevvererreeerrrre, £29.42...H
LA CUVEE
Appellation/IGP : . CalorcreX.... éﬁ( ﬂ B2 e e s
Millésime : ?O\.zhé .............................................. COULBUF & ..U @eerrcressreeeseeeseeseseseeseseseeeeseee s eessenesooes
Nom de cuvée : BOMNALNA...... C.L\Q.\(r’ ............... IVTBETIUE: § sissvisvssamunaissossonssimssissassonminermnsy erssssns ooy ens nps emsasis
Mention sur lie : O Oui & Non
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : .Cowden..Cos... (b,LL-ah @)Qu\_&eé. P/uw.«h) TERAEAR.. nﬁll.w\jmmm

Poudhe...dle vh- [Ml&’ﬂ— - DM@-» el e?m(o.bre.._ .........................................................
Cepages utilisés (en %) I8 Y A = .
Age moyen des vignes : ......... 2.('.3. ..................... Superficie des vignes pour cette cuvée : '.Zélm.. .........................
Densité pieds/ha : B/ e o NI Rendements (hi/ha) : .o S & A@/XG\_, ................................... '
Nature du sol et du s0us=501 : ........ 5D, CRAC Gt B S CRMA e seeeeesne |
Mode de vendange : ....{D¢. C,AM\-(M ....... Nombre de tries : ........... L& O
Conditions de vendange T . T
Spécificité de vinification et eIevage i ?[QMQC\Q,LUWJ_\\QTM“{—%L\Q:@ ................................
Elevage barrique : 0 Oui ¥ Non Nambreide mois: auoves s Type de bois : ..ccvccvineieiniiciin i
Elevage sur lies : O Oui A Non NOMBDIE B MIOIS I ettt ettt ettt et seeeeneaen
Fermentation malolactique : OJ Oui Qf Non
En'% natirel : cowdNi i En % vol acquis :_,Attih.g...... sucres résiduels : ............ '&:Tg, ...................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : ....oodod ld eeeuieeceieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre Tdé_bdﬁ:t’é'lzll_é's_comme’rcialisées S =X N e . W
Date de mise en bouteille prevue !"‘FQIC"ZU\ Date de commercialisation : .,J.S'.[QZ.LI..}. ..............
PI"IX partlcuher TI'C depart cave — OBLIGAi‘OIRE p—— 7 Lié?c .................................................................................
EXPOIES simvmmmmms S T % 3 premiers mar-c'hés O
France: ............. e AN orrcsseramerpsssnont %

M GMS ., AGO. Na................% exde points de vente Paris/Province : (OLARDY. .. cvvveveeieeieeeseeesaeesienns
W T T TR % ex de points de vente Paris/ProVINCE : ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo
I CHR e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE @ cviiciiieeiieeece v sesieeisesessesessseens

TN ParticUlier s e c s msmmmssmisis % i




L5
N® Anonymat (& remplir par Interloire) : ............ .

19-22 AVRIL 2017
- LOME FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS CFES YIS SO0l Bans 53 savbar

LE DOMAINE 7 Mégoce ﬁ'Viticulteur O Coopérative
éb . QFP\QU "‘HN/ e R&Férence client Interloire : . 28034436
Adresse ,ZOIWE dhinT AQNOULBQU%]QMG CP: hﬂ@‘%@ Ville : HAﬁTIQMﬁ O RAMD....
Téléphone : 0.2 14, 5945 XA Fax Q244 290LFEQG. ... Portable €6 .:{75..,«.,:_1'?5.,.5.4@.3 ........
Emall‘,wk%tp(,_, Eﬁi}b -?’L&'bm...ﬁ..cgm .......... Site : MM a... aiaucm L LA, 0 LW,
Nom du propriétaire L:&JD.. it eervie e Contact / responsable : Aﬁv'\‘mww.,ﬂuuca_%&,@. ......

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? (D Oui &F Non  Quelle année ?2@@@
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? K Oui I Non  Précisez : ‘”FE&MUJ‘TT:IZS

Surface de production : ....... 3 e HA  Volume produit en moyenne : /ISOQ Hi
LA CUVEE /
Appellation/IGP ; ...... C A BELNES .. .. AMSQ\) ......................................................................

Millésime : ..... .,2.ZA 6. reemreeenne Couleur Q_Q%G— ..............................................................
Nom de cuvée 5’%& Marque : (..;ED\)Q’FRQU;‘CJ\/

Mention sur lie : C3 Qui & Non

Description du vin

(Ejl / Nez / Bouche ; J)QPEC Lo, Q LD Yo VR, Yo YE B i.\M.-L P&Mﬁz ....... Mj ..................
N WA TRYNN FinTe'sF N l@ﬂv-\:aou&% LD%) ........ Cbn.u.jr..@....m;z ..............
Cépages utilisés (en %) : (,A SEINET.. FRANC. SO C’ C AE),SAQ ULQ;PC;J @chacvmté,
Age moyen des vignes : %6(3{/‘1\& Superficie des v:gnes pour cette cuvée : ‘(3/"3 ..................
Densité pieds/ha : ............ SQQQ e Rendements (hi/ha) : ... ) S ................................................ S
Nature du sol et du sous-sol : LlH—ODQ A@C{,l BT S
Mode de vendange : YEAVNVE LLE. ... NOMBFE de £HES 1 oo Dbt ieeseeeoeseooo s
Conditions de vendange : MM%ENWJFUN\’ A D “

Spécificité de vinification et élevage : ...} QERARKACN oo

Elevage barrique : [ 0Oui & Non Nombre de mois: ..ciciininvinen, Type de bois :

Elevage sur lies : [ Oul (8 Non NOMBIe de MOIS | .ot ee s et bae s
Fermentation malolactique : (T Oui N Non

En % naturel AA S ...En % vol acquis : /‘/I 5 . sucres résiduels : 5(3 .............................................
Nombre d'hectohtres produ:ts pour cette cuvée : ........... fr/“a@ ......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... Ji(‘) LS O OO OO OO PV OPOOTREORR
Date de mise en bouteille prévue : .O3. , ﬁOA e Date de commerc:lallsat:on O/‘i ‘ aled Sodd....
Prix particulier TTC départ cave — OBUGATOIRE : ...\4,. 2 1’(7 ......................................................................................

EXPOTt | oo . X o S % 3 premiers marches A %ﬁfﬁ S ORORE
ST ST, | & Y %

I GMS . ~r/\5 ........................ % ex de points de vente Paris/ProviNCe & i seseere s asies st sanees
[} Cawste ............. et ee s stanneans % exde points de vente Paris/Province @ ..iceecervrsisiiesesieecsseesse s
O CHR: 5 ......................... % exde points de vente Paris/Provinge : ... e,

O Particulier :...... i" L& %
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TOUS LES VIKS SORT DANS 54 NATURF

N° Anonymat (a remplir par Interloire) & .............

[ BeRN |

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce W] Viticulteur (1 Coopérative

Nom : Q\ﬁm}-&,gﬁ\kﬂ&é}& ........................ Référence client Interloire : .. & A AQOR oooovve
Adresse & oo et Cp: L{%% Ville : TARLSMNAG e
Téléphone : Q&.L{&..E}L.Q.?..Q(\(. ........ Fax s 0% 3. ALAD Ll Portable : sevsmsmmmanansmenass
Email : DRAMPANEIIBATRE o Site : Andiniiada CAQIROM RN o v
Nom du propriétaire :Miﬂmm.hm.mmmcontact / responsable : Anas.. BEAQ IR U e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui ,ﬁ Non Quelle année ?.......c.cccccvvieeniinnnennnann,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui )Q NON  PrECISEZ & wooiiiiciiieceiiitccee e
Surface de production : ...._.AD......... HA  Volume produit en moyenne : .....! (G T T HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : C.Cka.f(\.chde\’\(\jiuﬁ ...............................................................
Millésime : ....ooevnee T ) Y COUIRUE ¢ oo B oo
NOM @ CUVEE & uviviiieis et era e Marque : mm&am;dx% .................

Mention sur lie : 3 Oui [ Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche "\/%?ﬂ'ﬂ @J@JZQ&"&A@LMJ/WM

LA Lol il L 4l sk ,,%A ﬁ/:?7ﬂétﬂzz£u4{/ ;

Cépages utilisés (en %) : CQMG@(‘FCQ(\L,A(D/ ....................................................................................
Age moyen des vignes : ...... 95,01, Superficie des vignes pour cette cuvée : F@,f ...................
Densité pieds/ha : ..o e CATD v, Rendements (h1/ha) : O Flockommoeeeeoeeeeeeceeeens i s
Nature du sol et du sous-sol : A{%tfu‘f.aﬁi@s@ﬁh&%ﬂ&&%u@aﬁ ..................................................
Mode de vendange @ ...oocoiveicviiiie e NOMDBIe de tres © ..ot s
Conditions de vendangg/%:.!fz’ﬁﬂ(a A&MHM{AM&?@J%&,LZ(TMM& ...........
Spécificité de vinification et élevage : @rmhbmawrtmw&dﬁﬁem%ﬂ\mw
Elevage barrique : O Oui }Zl Non Nombre de mois: ....ccocvviviiviiiininnns Type de bois : coviviiiniiniieiiieiiee i,
Elevage sur lies : (3 Oui K] Non NOMBIE A8 MOIS & vt s
Fermentation malolactique : (J Oui ¥ Non

En % naturel : ,_/{,4‘5‘/ ....... En % vol acquis : .....c.cceceeeew. sUcCres résiduels : ... ?)C)'”d/(_, ..........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : (,'SSH'Q.-.. ................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialis‘fées O—— é RIS IS = T% s« (13
Date de mise en bouteille prévueQ%ﬂd&;.MWM%@ate de commercialisation : @{;—... .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : E;%%..S&kéédu ..................................................................
EXPOE § somsnaimmmsraarsris % 3 PreMTErS MIATCIIEET wuvumuwmisivvsimssisesavisssaiisn s siinasss cossns i sasion 3w cas i ss soms
FLANEE v ABL...%

FIGMS i % ex de points de vente Paris/Province : ......ccoivvrviiiiiicnieniinn e,
P Caviste fuoamiannnesmsamrmse % ex de points de vente Paris/Province : ...,
(8 BHRE srezrsmssssrmmssmssrssessersnssiiiiistenmn % ex de points de vente Paris/PrOVINGE § wuisusrsosmisssmssrsssgsissisniosses
(3 Particulier :.....cccovviveeriinec e %
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N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............

ﬂ ’ ;wm 1OUS LES VINS SOKT OANS 54 HETURE

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce § Viticulteur O Coopérative

Nom : Q\MQ&\SCN‘\Q\J& ........................ Référence client Interloire : i/l.AODEL ........................
AAFESSE I vttt ettt CP: Lf?&% Ville : TARLSIMAC e
Téléphone : QQHQQ%\,?.Q..GL( ........ Fay ¢ SO0 5 B I ol Portables wmmsmmmnssasmmmn:
Email : DRAMPAN@RINAAID L Site st s CAQKRANLRNAREC. 2 v
Nom du propriétaire :Miﬁmm.mcq.m.mmfontact/ responsable : Anas.. BERV IR U
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui ﬁ Non Quelle année ?.......cccccovvviiiiniieiinn,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui {E‘Non PrECISEZ & coviiveiiiiiii e
Surface de production : ...._.ADQ........ HA  Volume produit en moyenne : .....! (AN S HI
LA CUVEE
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Nature du sol et du sous—sol ..... S‘M/A Bt covms e A S S S e
Mode de vendange : ...... f.\w).ww ..................... Nombre de tries : ......... A
Conditions de vendange : lym.},, Jmalﬂ =4 /,e,gﬁ Jl ..........................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : q(;.&mwnm ./:.."..5.....4,:#.;-....fZ~.QwJ;.....4.sm....;(.Q-,:.‘. .......................... |

Elevage barrique : 0 Oui &(Non
Elevage sur lies : Non
Fermentation malolactique : O Oui @Non

r.w;tﬂ (\.@Mg.-ﬂ....)] ...... G“"- ..... E)m«.pvv ..... T AT 54 JC %Adﬂ“ﬁuu ............

Nombre de mois:
Nombre de mois :

.......... ciieennenne. Type de bois ¢
L £ |

En % naturel : .:A0@ o En % vol acquis : /‘4/—\(:.5‘ sucres résiduels : 733, ..........................................
; Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : %M ..................................................................................... HL |
L |
| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
! Nombre de bouteilles commercialisées : QZ‘F.: e T et e s se ettt et st e s s e ae s s s s st s s ar e et as s e s e s ranes }
J Date de mise en bouteille prévue : 2/0 3/4A............... Date de commercialisation : J&/qﬁ/ZoM .............. -1
| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : (1 S TSl T |
EXport | s & ..... % 3 premiers marches @H@apﬁ ............................................................
” France @ .oooecvvvceevnieniinec e, % ..... %
<L ——————— % exdepoints devente Paris/ProVINGE S o masismsssisisiissismimissisriidis 3
| (] CEVISEE Lomammnsssmmanmanissais % ex de points de vente Paris/ProVinNCe @ .....covceiiicieiieieneissineseesesseseessaesnnns i

I CHR & e % ex de points de vente Paris/Province © ..iccveecviiviieciieiniecieeeeseie s eeee v ;
O%Partscuher /E&% :
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LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce 1 Viticulteur [ Coopérative

Nom : .5CE’\/Q\,OS°)MW'CL1 ................................ Référence client interloire : QJQSS%@\ ..................
Adresse : L f 20T BAEEG s cp: 2L, Ville ot L s Hasd s Lasp
Téléphone : @2.491.5.2. 2503 FAX 1 ovoveeiveresssenserersessnseseeessnins POTtable & oo
Email : Cmmd:@dmnmm:;xin.kcmnm.;cg;m. Site :wwma‘.c;;btmxsﬁ:e.mitﬁmdﬂ e 0 SO
Nom du propriétaire : WL@H@%T%« ........ Contact / responsable ; /At FAOUEATED........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 3 Oui ErNon  Quelle année P
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? T Oui BINon  Précisez : ...,
Surface de production : ... /)% ............ HA  Volume produit en moyenne : ........ L«ﬂ.‘iﬁsﬁ} .................................. Hl
LA CUVEE .

Appellation/IGP : CGJ}@,IWQNWQ\«% .................................................................................................
Millésime © ........... ?\f)l(@ ........................................ Couleur : !Q(,)S,f: .....................................................................
Nom de cuvée : QMM&’MJM ....... MIBIGUE T oveeveirscriesetses e rececb bbbt stss s s
Mention sur lie : 3 Oui [ Non

Description du vin

CEIl / NEZ / BOUCKE © 1ooevicrirensetseisesecsnrecesbes bt s s 1840 PR E R0
Cépages utilisés (en %) : %/CMN*H’MC;%/MM\AQWW .....................
Age moyen des VIgNes & ... Superficie des vignes pour cette cuvée @ ...
Densité pieds/ha & ... Rendements {hifha) i ..occoiivicinnnnne rbeeresererirer e rtaet saaee b na
Nature du sol et du sous-sol : m-@baauamm .....................................................................................
Mode de vendange | ..., NOMDBIe e THES © ..viiiviiivinie e ssersrn s ey st e
CONTILIONS 08 VENTANEE { <roiietrrerrerert st ib bt e aa s g8 4 €L b B AR e L Lo s
Spécificité de vinification B GlEVAEE & ...
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois @ .....coccnniiiiinian, Type de bois @ ..ccoovvvrirreinccicnnn
Elevage sur lies : [ Oui OJ Non NN OIMIDEE B8 TTI0S | oevvirerrrererieiersasrerensesissastssisneessessasarssnnrssiinsassensssnssastsranrrrrnnaans
Fermentation malolactique : (0 Oui [0 Non

En % naturel : .....oovvvmvininncnnn En % volacguis : ..enireneres SUCTES IESIAURIS ¢ oo
Nombre d'hectolitres produits POUT CEHLE CUVER | ...t s e st HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : \KQM .............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : /152 1).Y.... Date de commercialisation : DL aa il ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... Lh%%., .................................................................................
EXPOIt . oottt % 3 Premiers MAarchés & . s
FRanCE © vocvvvervencrmrmsssniiriannressnssonsaniennns %

TI GIMS oeeeeer e criesss s sie s % ex de points de vente Paris/Province ...,
(T Caviste fveveeeeiiriierieciinsstnrvnnrerreesanes % ex de points de vente Paris/Province @ ..o
CICHR & e % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
O Particulier e %
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TOUS LES YINS SONT A MATURE

%

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce (X Viticulteur [ Coopérative

Nom : ‘\/H ngfc N Y02 7 % SO Référence client interloire : (;Q/f()?'gt) .................
Adresse : £ 15.az e...z.‘.t ..... ﬂ....c..'m:mymt; o 4938¢2.... Ville: \/(‘Lé)dudﬂyam .................
Téléphone : ©2.4.1.7.8.54.3F64....... Fax amb“l"{“&de ........... Portable : (2.6..25.7:9.2322 .-
Email : c2aconcenss. 6,) W Jnm!?é’m»i?c.cm aGOKmL.... Site: .ng;;\a!'o. ?ﬁ‘tn-\;:adc‘z;’t.-‘..:‘rf.f..ﬂl-.’}’:‘....- ....................................
Nom du propriétaire : RerSSE. 9;..3.....“['.2»..;-71 ............ Contact / Fesponsahle & wauwmenimimrissi s b
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui & Non Quelle année ?.........cccoeiiiiiiiiinennnns
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui H NON  PréCiSeZ & civviviirriereeiiieiiiserismsiinine e e seeesiens
Surface de production : ...~ 3. (e HA  Volume produit en moyenne : ........cccooeeis AS. O, HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ...Cﬁhlnmme ............ ﬂwy.u.‘_..-, ..........................................................................................
VT T = = <SSO Couleur : ﬁuxr ...........................................................
NO € CUVEE & ciasivirvisssasesssmanm bvm wimisvssienivaevessss Marque : .(‘.(J.!m.)fcu& ..... s omnne rpree AR G

Mention sur lie : O Oui 5 Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : comen... [Lt«':)c:_.......m?.....l'.-n.,c'y.vaﬁ......ﬁ.(ﬁ'...ﬁm?:...ﬂmujc.,..lﬁﬁ&cj';i.ﬁ....‘..".!ﬁ.&l.‘:;ﬁ.....L}.f..f&......
T L BRI e sectmrsstvesmes e mmsmmergissrsgamassessassssss S I R B
Cepages utilisés (en %) : .(i‘a.l:zmngl S ROL... .Cm.l:.-rj.m.'f......&r.u.w:;.ﬁm:e!m.......2@?% .........................
Age moyen des vignes : ... 2.8 oo, Superficie des vignes pour cette cuvée @ ....5.... N o aiam oorssassnans
Densité pieds/ha: ..... / -'>€7C2 ......................... Rendements (hI/ha) 1 .20 e ssmmssnsesssssinisassinviisissssssssivens
Nature du sol et du sous-sol : ...6chcskc.... fm AL .;rn.c.v.\.'q.....m-.(.?{.'cﬁmf .............................................................
Mode de vendange : #ai. C.ias et Nombre de tries : ........ .
CONAILIONS 08 VENUANEE § 1uviicisiunsiisserinismesasansssismmmssisiisssstsnss ssivesssnsasssionsssensssont £4seeaaEes seRmITssmorassostastasastassesastsstintsiiins
Spécificité de vinification et élevage : Lcveil. baa.. chz,Jf - I [ AGHE. oo e G LD Crenren p——
Elevage barrique : (J Oui ﬁ?Non Nombre de mois: .eeniiniiinnnnne Type:debols ; s s
Elevage sur lies ;/0ui O Non NOMBIE A8 MOIS T wvvrvee e ieietsestseseeeasesssssss s s st
Fermentation malolactique : O Oui WNon
En % naturel : A? L.C.... En % vol acquis : 4g? L. sucres résiduels '3? ..............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... B . o ST HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commMErcialistes : ...l 2. 3L.0 ... sssssssssssssessssssssssssssisesssssssssssssses
Date de mise en bouteille prévue : ..2.0.£.4.3./.20.1.7=... Date de commercialisation : ASOG L2004 i im
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : é,S-O ............................................................................
EXPOIt i o % 3 premiers Marchés @ ...
FFafice | wowal @i %

(T GMS s % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
T Caviste 1l s % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
1 CHR: covgicnsnssmmssmvsissoses sy % ex de points de vente Paris/Provinge & ..o

(B Particulier . o O %

N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...ccooees
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o
LE DOMAINE/LA MAISON i (1 Négoce (@ Viticulteur £ Coopérative
Nom :@.t.'mm;rh..(Lh....@ps\};r“.t.ﬁ ........................... Référence client Interloire : Q“&D(é)f .....................
Adresse ;. (28 b e LO3T0.. Ville: . .Chensasn b Sor. Chasom....
Téléphone 7(.,&2&{”(;1,1‘!) =7 R ——— Portable : ... E‘,LLKSMCCJQ
Email : (fr.»f.t;. .J.L.D.'M...'.'.'\;.{a{.i..ﬁ...'».w.r;r. AN .g.f.(.;',-:.'f.:,‘!f ......... Site : .(:.(.C.f;&.‘;'.(;ir.‘:.\.’.\h ..... s gc.i.‘fsi.*r.et....::.Crsz_z.\;_-,.,.k ...............
Nom du propriétaire :-.._:t.t..&..:»s:.tm(.\. ...................... Contact / responsable : ..G!.a’;ﬁ.}g,l’]...;,...a.l.":.t..t..t.'.. oz
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui 0 Non Cluelle'année [ } .................
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui CINON  PrécCisez i .o,
Surface de production : 7Y 4o W HA  Volume produit en moyenne : .............7 ave == =Y S YN HI
LA CUVEE )
Appellation/IGP : (-Cwb("\ht’f\/‘ IR e s e R S R b R R T
Millésime & ..ot G, d .......... COUIBUESD wmnssnerensonmsrpmssrmmmmmmpmsnssssasssnsansn eomrssnss R S
T I Y - T — IVIIGQUE © vorvetaveesseeseeseessasssesesssessssesssss s isss st bsssssssseas
Mention sur lie : 0 Oui [ Non
Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE & woiiiiteeieieeteteve e seasb s ettt sttt s b b e d R0 E 0 R e R s R b e R e b b e R e A e R SRR R AR Lo b bbb bbb
Cépages utilisés (en %) : ... G R LGRS, 37>y < I
,--;ﬁge moyen des vignes : ...... N == S Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... B:” SER——
“Densité pieds/ha : ..o, T Rendements (hl/ha) : ........ A Y
NALUFE AU SOI BT AU SOUS-SO! 1 veiviiresieiiitiitissesraeereeseessesreeassesseeas s e ee b ba s e b s s e e s be s obesaas e e R84 E 48R0 s 98888 S S S b S e ke e s nE e e ne s
Mode de vendange : "Mut.]ls‘lk ..................... NOMDBIE e TrHES & tiiiiiirieievierreiriir e sr e et s e e nires
Conditions de vendange : .......... i T . ST Vesu—— A TR S R Y R R R S R R
Spécificité de vinification et élevage : .cﬁ.{.u..c. c-u\\cm:).‘«ﬁ ..... T 7 =127 e T CITTrie
Elevage barrique : 0 Oui 0 Non Nombre de mois : ...coovveeeccnniiinninins Type de bois : v,
Elevage sur lies : O Oui O Non NOTBEE NI . . errnrrrnnrsvesisssissaisiears sy svsinss soriyevitsns dosbabss S s s i i
Fermentation malolactique : O Qui 1 Non _
En % naturel : .A.9...0e.5.........En % vol acquis :/"(Q,..,.T..... SUCTES TESIAURIS : vrvee Bttt
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... S W Y & OO YOO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boUteilles COMMETCIANISEES : .......rs e o Crnrerreeeoeeeeesesesssssssesssasesssssssassss s bbb sss e
Date de mise en bouteille prévue : el 3623 L F. Date de commercialisation : .13 &30 Fnnnn.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... SOOI
EXPOIT ! aumaumammasmmmis % 3 Premiers Marchés | e
FRANEEE | premesessi i e S %

I 1LY R % ex de points de vente Paris/Province @ ...
1 T % ex de points de vente Paris/Provinge ! ....ccccivicieieniiinin s
CICHR & e % ex de pointsde vente Paris/Provinge @ ..ssmsmmumiansiosissssmmsmrasssass

Particulier :...ccvvvvinens <Aoo, %
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LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce [X] Viticulteur [J Coopérative ,
Nom REUL\ggv\MQAMﬁ?\O(‘J\f (&Q..L‘.QQ.@«SQMRéférence client Interloire : ....ccuc.c... TOT———
Adresse : Le.MeSwl......... THOARGE. ., cP: . HAREQ ville : &&LnLEVlGMEQHkHYOU
Téléphone : 0300 54080, Fax: 0200505 L. Portable: QG,OLeri.SQAA ‘
Email : m.%m?.‘ple,:.amcsmﬂ..&@..Qf?ﬁn%«.g.?\.. Site : ..w.u.u....w}ﬁfin.sgm...-.%.., ............. TN SI——
Nom du propriétaire : R‘E;U(mm. ............... Contact / responsable : KEQL&@’K ......... AU ...
Le-domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui # Non Quelle année ?........... g ........... |
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vjtis ou autre ? (1 Oui MNon PEACIEETE S oo ias s s s gaqaeesavins |
Surface de production : ...........0%.. !‘:ﬁ +HA  Volume produit en Mmoyenne : ....oeeeiinenieninnninennns S&.... Hl 1‘
LA CUVEE :
Appellationse?: ....CRABERNET ELLANTOY i S T —
Millésime : QDJ{Q’ .......................................... Couleur: QOS:.—- ............................................................
NOM d@ CUVEE & .viiieci i I BT nensimossurs massaesusans s oo o cassswavava e e e

Mention sur lie : (3 Oui KNon

Description du vin
GBIl F NBL T BIOULIE ¢ cuisussissoninisoss sossissssness yiveesissssnenssuns soassmsstesssasivs s omssasssas arss svsss 19828 TR AFRIS IR PEOFA23 S8 ROSEFSRHATHHEIFTHR

Cépages utilisés (en %) : ...,zicm?..o ....... Qajoea_ne/\r—ﬂcmcf ..... 2 conpmssmees savnmosnd S L A R R
Age moyen des vignes : ...... &im ........... Superficie des vighes pour cette cuvée : .......... >../U:\'a ........
Densité pieds/ha : ....oovvrrrrr. LSRG Rendements (h1/ha) : v e o S
Nature du sol et du sous-sol : @I‘D.me.l"ﬁd'l?m(%ow ..................................................................................
Mode de vendange : VWQ.C«QLUAL ............. Nombre de tries : .....ceeeuens s YA

CONAitions de VENAANEE .. UMQucr....vveerrreesesiaessessissessissssesssesssessssesss bbb e ba bR bR
Spécificité de vinification et élevage : Monne‘(.@/ ............................................................................
Elevage barrique : 1 Oui ]Z(Non Nombre de Mois : .....ccocveereeniieiinnes TVRE.de bBols ¢ oo
Elevage sur lies : (0 Oui jZ(Non NOMBEE T MOIS ¢ vveieviieireeeresciieiieesereesseesiressseessreesmsdatessbae s s bbb assbbsasbbasebbaeenbaes
Fermentation malolactique : [ Oui MNon

En % naturel : J(x)?/oEn % vol acquis : AN sucres résiduels ¢ ... @?.@';C(ﬂfl. .....................
Nombre d’hectolitreyuits pour cette cuvee : ............... CDCD .......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .............. N =Y = TR
Date de mise en bouteille prévue : 03%&!‘5‘&&91@ Date de commercialisation : J{.SN]LQFS.‘L@D_{’)_
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... 04 Au...ovocorsoscesrsesssnnenrers et
EXPOIT : oo % 3 premiers MarchBs § ...uisiseissmmimismiiiismisni massiisasisoissamns s
Frante § wimsssessivissssi st vmmiods %

1 GG, oo nsss somisy i B F R SR % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
(0 CaVviste ©eeeeeeiieeeeeeeeeeeee i % ex de points de vente Paris/ProviNCe : ......ccieinisissssinnesisssssssssisinnane
O CHRIY coonssssmsmsssmmmssssmmmsanss % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ..o

KParticuIier w{’_@@% J

Anonymat (a remplir par Interloire) : ..o
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TOUS LES VIKS SONT

LE DOMAINE/LA MAISON | ; (J Négoce XViticulteur 0 Coopérative

Nom : EHRLQ&QIN"LM)JCLW& Référence client Interloire : .24 262 ccovvcooccrir.
Adresse : GHTMMxWE-VﬂYﬁh’ﬁNJN cP: 115329 Ville : RCLLEVIEGVE.... €. LAY
Téléphone : CJZ.J.' SEELG L e FAX oo T, Portable : C){?S(‘gqohé
Email : .50} ntio.u\hmﬁu N AR 4.4(': Site : www»clm-wmﬂ-&wucl
Nom du propriétaire : . fRsind....... 5. Contact / responsable : MR Claadi .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui MNon Quelle anNNée ?......ccovvvvvveierevceeiiin,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui AW NON  PrECISEZ & vvovrviieiesseeeereeesesesssassiesseeseseesseesseees
Surface de production : ................ £S5 HA  Volume Produit €N MOYENNE ! ..ceveeeviee e S5 H

LA CUVEE o P &
Appellation/IGP : Cﬁ‘.)ﬁkffzf\f{;/ ,\.Dﬂf\/s.f@hf .............. e
VLTI o I S COUIEHET & cod O isisisiasionionmmmgerrgons ,‘j’ ................

Mention sur lie : 1 Oui [ Non

Description du vin

CEIl / NEZ / BOUCKE & ottt ettt st ettt ettt aes e s erene s et et s aneae e eaese s enes s et ene s en e st as e s esa s etesseseeeseanisas
N T 7
Age moyen des vignes : ....L } L2 80 Superficie des vignes pour cette cuvée ;' ‘3,5Hn.f
Densité pieds/ha : C,Sﬁ"«:—ﬂ ceveeriengiene RENAEMENTS (M1/08) & oo oo
Nature du sol et du sous-sol : .. ﬁﬂ‘azs—gﬁ“—&’ﬁ? AL R AT v comn s S R S e e
Mode de vendange : ..£70. S0 AN, NOMDIE A& HES & 1veveririereriiiiitiete ittt eer s e e s s e eae e seeseesanesanens
CONAItioNS & VENTANGE © ...ivevieuiieeeieiiiscirce ettt b ettt ee e veesas e st s et sssae et eseasaeese s esene e esensesesessesessssessseseressanens
Specificité devinlfication et BleVapE 1 misiussissimismssmmsios i S ety st sbesiekannsans s sesanmtasasessssasts
Elevage barrique : O Oui O Non Nombre de mois : ......ccoveerivrereeennne., Type de bois : .....ccccvvvvviveircriecie e,
Elevage surlies: 0 Oui [0 Non Nembretdemigis ! o DS S RS
Fermentation malolactique : O Oui [ Non
En % naturel : ......cccieviienininnns En % vol acquis @ .ccccoveecerinnne SUCTES MESIAUEIS © vovreiieeeereiere et
Nombre d’hectolitres produits POUF CEILE CUVEER : ...iviriiuiriieiiieeiecses et se et es s es s e snesesenes et e eeseessens léf«HL

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............ 2

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISEES © .....iiiiiiieiiiieieieeire et ee st et es e ess e sneesssnseeessesesaneresers
Date de mise en bouteille prévue : - =N . Date de commercialisation : G!/C)((/Zﬁlg
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......{(... 8300 sttt
EXPOITS cnmunsmnmnmemnsnis i % 3 Premiers MAarChés @ ...t sesseeesrasssressesseestsasseans
France : .o %

B L c 1Y L T —— % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ..ccccevvveeisviisieeneeereireresesnssnens
B Caviste fovverrerrireerieeeesereeieenns 2% ex de points de VENte Paris/ProVINCe : .ovmvveeooeoooooeeoooeooeoeooeoeoeeoeoeoeosoo
OCHR : e % ex de points de vente Paris/ProviNCe © .....cocvcciieeeiiccieeeeeeeeeeeeseeeenseesesnses
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[ F |
LE DOMA!NE/LA MAISON 0 Négoce [ Viticulteur (1 Coopérative

D@\M).MM (,\Jﬂ Thmea... %;:CL\,,O .............. L e S ——
Adresse : .A;D}L, MUL.. d ......................... CP: L;.J‘bhl./ Ville : Mﬂﬂ.’“ [;:-NC.— &0-{ f‘n\ib
Téléphone : ... QMA.S.Y. .’L g Fax ;. Q. LMASS. S (,() ...... Portable : Db(\ﬂ@ ALUAXY.......
Email : . MG . N . Ml.u}..\ﬂﬂ,m«;lm)s; .......... AU kMd\»; ACEMA e
Nom du proprletalre : QK}.& UALNE,. V\Oﬂh,,!lw Cc&f\tact / responsable (ul%&m...i\o V. RIDA....
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? J Oui &'Non  Quelleannée 7.
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui E‘Non PrECISEZ & voovvviieiiieeiiiereciiee s israseainneesnraesnnees
Surface de production : ....5&15—.0.....HA Volume produit en moyenne : ........ %@C)C’? ................................. HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : Qﬁ?& &)ERB)E D DO, \Pﬁ)C S‘GWM (_'LQCQMW? .............
Millésime : .......... LDAG.oeie Couleur : /\@ ...........................................................
NOHT SICOVEE & pravmmmmsmm msm s mmt e IVTETEUEE.S cavasuansus ous s sbn 6% 444 555 00 X S s o S bR
Mention sur lie : 3 Oui {J-Non
Description duvin . | X
CEii/‘qu/ Bouche : 6&; DDSL... PNJ M W ,m.u.w\fa (_ ?N};l‘zﬁ ) CMM.\ .........

OQUAL...... A ML .. S BRI s smsmarssesnsssrssapmasassaessassrsivseesitis T EAGERTER

Cépages utilisés (en %) : .... CA(H:’.) : ME‘T‘ F‘Q ANLen /\VC?/ ............................................
Age moyen des vignes : ....(.1 Bn LT Superflme des vignes pour;ette cuvée : Q} LQON"? ...........
Densité pieds/ha : ... 000 i Rendements (hl/ha) : (glf ........................................................
Nature du sol et du sous-sol : ... : Q.D,, ..... (3@0@,5{,{/\-@.’( ........................................................................
Mode de vendange : {!M.CM .......... 313 e R T O T aR———
Conditions de vendange : . T’\ﬂ’\ ..... b@..(.\,u ba:w\[) ............................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : QQJO./YI\ .........................................................................................
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de m:h . Type de bois & .o,
Elevage sur lies : O Oui /44 Non NOMBIE D8 MOIS © weiviiiriiriiiriiiie e sieie s sreibe s esres e eb e s eesn e e e e sas s st s sassnerenes
Fermentation malolactique : O Oui X Non
En % naturel @ ..iiiniiinnnin En % vol acquis : /jl\ O e... sucres résiduels : Q.Ql{ .........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : j}é‘g ............................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ’
Nombre de bouteilles commercialisées : NQ?)OC’)OO ..................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : CRJU'\&Q ................... Date de commercialisation : @;,\,MQ .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : L-L o BEE B . consmensssmmasmess s agesssvessasesmasmsa s sia s IR

Export : . O S % 3 premiers marches MI ........ P}&%\%w,q{ﬂﬂw

France : ‘Z)O ............................... %

T G romemnrsasonessssiiiasisidsp e paas % ex de points de vente Paris/Province : ... Fus R e R T
CaViSte frovverrerrere e, % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,
BECHR & i % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,

Q&Pamcuher ....................................... %

L0 W
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“ ;" 3¢ N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
! ’( i 9-22 V Q7
/’”e 19-22 A F\]LZ

INS SONT DANS 54 MATURE

]
LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce ﬂV|t|cu1teur 3 Coopérative
Damang.. OLQ_LULQ% ...................... Référence client Interloire : ..... LIC. DL, -

Adresse : oo LB cP:49.30L@... ville: . LY. HAVT . LAYeN.......
Téléphone : GL..‘.’:&.L.SQ..'.T.Q...LQ ....... 2 Portable : EJKLIQ{(’LS(L ......
Email : clonasdng, « &d’(‘a mHt é ....... - I T —————
Nom du propriétaire : RDES.EV.NE. e.mx.. & Contact/ responsable : NESS EV.AE.. f)‘eﬂm...(cw.ﬁ ..........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depws moins de 5ans ? (J Oui (i Non Quelle année ?.ﬁpklﬁ.ﬁ#f?ﬂﬁlul.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui Mon PréCiSBZ & coiviiiieiiiieeciiees st
Surface de production : .....% 5 .............. HA  Volume produit en moyenne : ......... \309 P & SO HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : ........... CQ)DQH’\LJ/ Q’L P\ h !J.’.U ...................................................................................
Millésime : ..... ‘Lel(: ....................................... Couleur }956 ...................................................................
Nom de cuvée e e B G s S e IVIBIROIUESS coinnnnssvoinnsansnrmossssr oo sesass s omass stimns Siv et sua R s

Mention sur lie : (3 Oui & Non

Description du vin

CEII/Nez/{Souche &.&JU'&L% }'@S\Q...Qw \&%ﬁ!’.‘fﬁ (Za/c-\\rw"ﬂwf’ Vb C’,) S n,Q"‘)a

ohilS Avwiks ag.afs. ,/{«melau € . J NG, Ol Lru,e "leui QNEL.. L7 Jaué.......

Cépages utilisés (en %) : Qx.LgL'r net /z SL jFrosiE ‘JF B % K O i
Cat,zfme(- SucyTg ;o &

Age moyen des vignes : ?__,Sf-‘;“’lj Superﬂme des vignes pour cette cu (a PS5 Hp( .......
Densité pieds/ha : 4—59:.7 ......  Rendements (hl/ha) : . 4* : ;ﬂh...' .....................................
Nature du sol et du sous-sol : .\....&.5¢ ,&’_ &V"I&LL&LD&— ....................................................................................
Mode de vendange : . l’Y\MlM’.. ................ Hombire detless ol s
Conditions de vendange ............. Q"LS;.K&(. ...........................................................................................................
SPECITiCité de VINIFICALION 61 BlEVAEE 1 .iiiiiierie ettt st e s b s bt e s b a e bbb a s e b ebbs s ba s
Elevage barrique : O Oui EﬂNon Nombre de Mmois : ....coceeeeieeriennns Type de bois : i
Elevage sur lies : O Oui QNon NOMDBIE A8 IMOIS & ettt ettt e et e e e e e s aa e e s enan e e e neees

Fermentation malolactique : 3 Oui & Non ‘ .
En % naturel : lt;?jEn % vol acquis : 10;64 sucres résiduels : :5&/99/[.»:
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ?.«LtS,@D ................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ?15?(90 ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : \;,1/01 /LQ( 1— ; Date de commercialisgtion : WV“ £.. %l? .......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 34 yS @Um@« ................................................
EXPOPET o asouomin cossvamusines simrasiirmss st % 3 Premiers MarChés @ it esr s e s n e anre e sreeas
France : ....ccevnn, LQLQ .......................... %

O GMS it esre e see s % ex de points de vente Paris/Provinge : .....cccovevenerencnini e
BY Caviste b % ex de points de vente Paris/Province : ..occcevinnieiesinsinssinessecsiessinennens
O CHR Sunonammrmsmsarrwrm s % ex de points de vente Paris/ProVince @ ......cccoccviiiiiiirininiinniiressessissisesnens

O Particulier :..... I@‘D ........................ %




N Anonymat (& remplir par Interloire} :
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[ Négoce [ viticulteur [J Coopérative

C LB HEMERGNM oo, Référence client INterfoire & ..o
Adresse : . ORGiEWE" ST SMLARIY [leax R, P B2, Ville: BRI LR = Prabidwis -
Téléphone : DA G420 T FAX & et e ereee v e ane s Portable 0 2R it | AE 5 1 e
Email ; éﬁ? M/"F el mc‘z % .......... Site ; btvetaed. v '

Nom du prépriétaire ; . HERH . LRAICEHD ... Contact/responsabl .
Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuss moins de 5ans ? C1 Oui § Non QueEIe ANNEE P,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? L1 Qui B Non  Précisez ! v
“Surface de production @ ... % g ............ HA  Volume produit en moyenne : ... Q2RI e Hi
LA CUVEE
Appellation/IGP : AL CABERAE T ... DL ALl iy v
Miliésime & ......... ) O COUIBUP & oo T v seesesereersesseseres e
Nom de cuvée : .......... ettt Margue : 99”6.1.«.#! ...... DED. BniNS. CAENIED ..

Mention sur lie : T3 Qui  §FNon

Description du vin

CEH / INEZ f BOUCHE & ovrveceieee ettt e ettt ettt ste e eme s sem e s ees bbb Ae L bR PR L oheeh e as b e b e e R e b e s aE e e beann e er e anar e e bbb
Cépages utilisés (en %) : ... AT ... CABTANET FRABIC ..o st
Age moyen des vignes | ...2& i, Superficie des vignes pour cette cuvée : ...k s
Densité pieds/ha : ........ WSEn. Rendements (hl/ha): QQ, .........................................................
Nature du 5ol et du sous-s0l : ARG LI LRI oo bbbt bbb
Mode de vendange : ... l@cmcCgegd............ NOFBEE U8 EHIES £ 1vvsrrremsseeressereseeeesssisesstsesssesesss s ssssnnsenns
CoNditions de Vendange © iR Do Mo ot sieesies e ser e s che s bbb e b ed e e e
Spécificité de vinification et élevage : ARREY.. .ED. CENTRA LGN it
Elevage barrique : 3 Oui @ Non Nombre de mais: ..o Type de BoiS: v
Elevage sur lies: (0 Qui Non OIS 08 MOIS | ettt eae v e e e bt st et sr s sbe s sbaessiassaan s
Fermentation malolactique : (J Oui Non

En % naturel : /auf?@fn % vol acquis ..y sucres résiduels : ’5:3/%”— ...............................
Nombre d’hectolitras produits pour cette cuvée : .. 2L L e HL
LA COMMERCIALISATION DE tA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 2z o N OO
Date de mise en bouteille prévue : /?//l/ od F...... Date de commercialisation : /%0 /o3 Lo Red A
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... L«L,%D ......................................................................................
(39071 2 AP et % 3 PIEMIEES MATCRES § covvveervreisiessessessssesirsens s essssassssssssessessesesssesssenssessosesncos
France : ...c.ccoveeee. /Z@()v ................ %

T GMS st vies s eer e eeaens % ex de points de vente Paris/Provinge @ .o
T Cavistl fricci e % ex de points de vente Paris/Province @ ..o e
I s PO % ex de points de vente Paris/Provinge @ .......ocvivinicniioiinien i

(3 Particulier /(a@ ................ %




: e 19-22 AVRIL 2017
‘mgii-f, ne e e FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce & Viticulteur £ Coopérative
Nom : oo SCEW.. Do ite &R MICT e Référence client Interloire : &\004 ...............................

Adresse : qu@l\&uu\.\ﬁm ................................ CP: (‘Df)zo Ville : LESHLLEVDS ..........................
TRICPhONG: s sspliosRasamis Bo® § e sunommevssovmssgorasssensinass . Partable: ... 0683048684 .........
Email : K@A\n\mw\x.lk ONTUONARAE?. (¥ Site : Mm&&&m NSO 2 NN v

Nom du propriétaire : Q)P\AUL.T?A\»\% ....... Contact / responsable : e BRI, oo s nanmansssnpmenns ans s mse nm ek i
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui &, Non Quelle année ?......ccccvvieiiiniinnnias
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui & Non  Précisez : ...ccoovviviiiiiiiiiiiiiiiniinns e,
Surface de production : ....... J‘{ .......... HA  Volume produit en moyenne : ....«h29. .ovenrereeriinenn. HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ...... Q%&ERNEN—— t}‘&NIQ\J ...........................................................................................
Millésime : {m‘\b ........................................... CoUleUr : ... T8 ettt s
NOM 0€ CUVEE & woeiveicivieeceeeviis s sae i IV A PO VRS e o mmsm i ansass o v s o A S 44 S TR T

Mention sur lie : £ Oui @ Non

Description du vin ) A
(Eil / Nez / Bouche : (‘OM’-—%Q—\K-M\\\\\HK"{—NKQ ..............................................................................

Densité pieds/ha : ............. (‘\S'Q’D .................... Rendements (hl/ha) : ...... 1A O
Nature du sol et du sous-sol : %\\Q'\MO‘\W& ......................................................................................
Mode de vendange : .......] LT XY ) & NOMDBIre de tries & .ot e
Conditions de vendange Fren Mo VEVEER . o 0 T R A A A A A e e
Spécificité de Vinification L EIEVAGE § .t isissssesssseiimness e s srss sysssesss st easssasngsas essssasssnsssssesse
Elevage barrique : O Oui ®'Non  Nombre de mois : ...coccevveercenccicins Type de BOiS & wevvvcvvierierieereeicrsnnns
Elevage sur lies : O Oui ElNon Shatii 112 A 1 T ————————
Fermentation malolactique : (1 Oui & Non

En % naturel : .M S, En % vol acquis : .M\YK....... sucres résiduels : 25}53/’—; .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...........! B0 ettt bttt et anen HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... e ———— T R
Date de mise en bouteille prévue : ... 22Jod. L. 4k=......... Date de commercialisation : 9';”1"
R e TG e e e OBUBIEBIBER ... {207 .cocoinsscasscssssivssasssssissssssssmsisisssssssssspasissossssssssasse
EXPOTE & wussmiissvimmsssivaivsvmiviveinassnssivi % 3 Premiers MarChés @ .o eee s s ans
France : ....... B T %

T GMS e cssiis s % ex de points de vente Paris/Provinge ! ....ccccoeoiveiecivniiciiinniine s
[0 CaVISLE: fovumn snanamnsmmvnms % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
T CHR & oottt esbia s aen e % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....ccovoveivnivecniiiiininnise e,

” ll' N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ....coooees
!

&4, Particulier :.......... J'.f?.‘? .................... %
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| LE DOMAINL/LA MAISON (J Négoce Jd Viticulteur [J Coopérative !
Nom : DoMANE.DE. LA, j..ﬂ.LT).‘.\.Jﬁ" ............ Référence client Interloire : .......... QJ}OQU ....................... |
' Adresse : 9. Rue. CMELQLQQ%M .................. cp - MA260... ville :  UE. 0¥ . NOTRE M. |
Téléphone : (2.4 L52 'le\r ...... Fax : Q2118224 66....... Portable : O6. ?ﬂ‘l UK A E5.....
| Email EthLﬂLQ.P’LJC\ @Dﬁi %( .................. Site : WL, 2. 'YnGLW ......... Lf‘.}. 0 GO
~ Nom du propriétaire : CNINCGESNT Contact / responsable : IN Well G.L.?....‘.’.mf.f{; ..............
| Le domaine a-t-il été créé ou repris depu:s mbins de Sans?(J0ui & Non Quelle année ?....occvvevviiiicninieenns
. Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre PO 0Oui ONon Précisez : LD |
' surface de production : 31" ............. HA  Volume produit @n MOYyenne @ ..., MCWQ .......... HI ‘
i = : 5 5] |
" LA CUVEE |
" Appellation/IGP : ....LABERNET...... D AT e segiesses g iesis | essssaiassssss s .
Millésime : .......... ?C) L= S Couleur : ...... lQQ}f ........................ :

Nom de cuvée : .....comemrssen N Marque : DQLTYM.(\Q \.C.Q i
Mention sur lie : (3 Oui A Non i

| Description du vin
| CEil / Nez / Bouche : ke 0o Q. .. QR d.crbmes. . lmw\gomb mm&u &JDQLQQJLQL(GE
A .,Q.O.ngﬁa Q,g,u....néﬁ...[.?w ...............................................................................................................

| Cépages utilisés (en %) : I, C:,,‘:,l (W TT...'.{!.'.\&(\ D |
| Age moyen des VIgNes & ... Superficie des vignes pour cette CUVER @ ..o 3
. Densité pieds/ha : ....... b PLC.da/ ....... Rendements (h1/ha) & .o, |
| Nature du sol et du sous-sol : Aﬁ: (v (a((cu,u: .............................................................................................
l Mode de vendange : W(LLLQQM— ............... Nombre de tries : f}( ................................................................... |
- Conditions de vendange : '\[:f/miu,w Savnt... i tf dvvc/ry—ﬁd ......................................................... |
} Spécificité de vinification et élevage :"...%.. fuwt Ao el 1’@&«/4mr& u\u: ................................... '
‘ Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois : ............. A Type de'bois | e
!| Elevage sur lies : 0 Oui O Non NOMIBIE BB TIOIS T vuveemereerserssinsssnssions ivisnnss iawsssmsssdbivnssivasanesssmnss iosvaniaesmovensiosinse '
| Fermentation malolactique : (3 Oui ﬁl Non
i En % naturel @ .vveveveeiiiienninee En % vol acquis : /|21$ ......... sucres résiduels : 7,61 }0 ............................................ ‘
; Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... B o OO OO HL |
LA COMMERCIAL[SATION DE LA CUVEE |
Nombre de bouteilles commercialisées.; %M@UY}V/ ....................................................................................
- Date de mise en bouteille prévue : L/ ... 2 “'\?" ..... Date de commercialisation : > l/_l"\?' ........
: Prix particulier TTC départ cave — bBLIGATOIRE .................................................................................................... |
Export : s U re— % 3 premiers marchés: C/ ?’? 2 P e H¢ i(n b, JLQ !
L Erance : G5 s % V) |
L — "7&/,.4 ......................... % ex de points de vente Paris/Provinge i ... 1
: '@ Caviste :....... L J/»’ ......................... % ex de points de vente Paris/Province @ ... ‘
| BUEHR tsusess Zad/f’ ........................ % ex de points de vente Paris/Provinge @ ... s
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/ ﬂﬁr
i i} _

LE DOMAINE/LA MAISO (1 Négoce & Viticulteur (1 Coopérative
M,{L QTAA ALONC Référence client Interloire : ......240... 49, :
Adresse 95 S e Ao Al | — :.22%0. ville : gu-aé' c‘«/fé’ﬂym ..............
Téléphone : .04 4. 54..3€.68..... T R —— POIEBIET 1voerroresmmmmmsmsrmasommssisoiisiiaansis
Email : .ol , a/.nﬂgﬂx LTI BIEET ovveirvnvissesrusssusassrarnniasssnmssssssssssnssnsnnsasnssssnssssbtsd SotisTveeraasiTes
o di PrOPFIRTaIre: s Contact / responsable @ ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui & Non Quelle année 7.,
Certification AB, EcoCert, 1S0, Terra Vitis ou autre ? (0 Oui [ Non  Précisez | ..o
Surface de production : ........ Ac2......HA  Volume roduut €N MOYENNE © .ivoiviiiaeiiriesinna T e HI

—— Sarrsne Ww% Porsaidl um e pMoriun &i&u\

LA CUVEE

/! -
Appellation/IGP : ....... C.@Qf&md/ ojv Afha ................................... srmmes. wesenssspseansreseniatbon AR
L Ty Y —— 1y S Couleur : .......... THBEL.. corercinsmemsassssmamsssssnsasnessmmasas KBTI RVSES
NOM @ CUVEER © ..oviiiiiiiiiieiicisiimrrinesnes s isassasisisssesans IVIBFQUE | oeiieieeeirteciicnniesimais s s ere e e ent e b ar e

Mention sur lie : O Oui /& Non

Description du vin
il / Nez / Bouche

Cépages utilisés (en %) : . QAN
Age moyen des vignes : .............. @5 ................. Superficie des vignes pour cette cuvée : .Z?,,ﬁ- ...................
Densité pieds/ha : oo Rendemants (hl/ha) : ..ccccvveriirinnns 7
Nature du sol et du sous- soI : ;
Mode de vendange : .

Conditions de vendange .............................. :

Spécificité de vinification et élevage : ......ccccoiiine ()L@}Q{MW ..... MW ........................................................
Elevage barrique : O Oui &) Non Nombre de mois : ...occeceeeeiriniiniennns Type de bois: .o N
Elevage sur lies : 0 Oui 8-Non NOMBIETE TOIE 1 siiiviiissonssrassss s s sssss iwsess s ot vistass vt i dosiomi sxniviarir

Fermentation malolactique : 0 Oui &) Non
En % naturel : ......... 42_ y ..... En % vol acquis : ./f// . sucres résiduels : ......... %20 .................................
Nombre d’hectolitres prodwts pour cette cuvée : 4%469 ................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... > e SO .
Date de mise en bouteille prévue : ...... 2L ~(22..%eA 7 Date de commercialisation : W70 WO e oo
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................. h G eepreesiesssess et
3061e) £ ST Z....4...% 3 premiers marchés : ¥

FranCe : e iiinnsssie s %

CIGMS i % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
(3 Caviste e % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
EICHR & o % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,

3 Particulier t...oveeeveeenne. % Qo %
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TOUL LES VIKS SOHT DaAHE 54 Watihr

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce B Viticulteur [3 Coopérative

Nom: .2C&R8. Damarne.. dﬁ %h)\} do £ Référence client Interloire @ .o
Adresse : .de.. Shess tose 0 e K% 20, vile: . COMTRRES
Téléphone : OZ.h).SF D) 18 c 0ZW ST 93.FL ... portable: O8.ZR 2836 60
Email : LO"\\‘QL\' @. b:)l Som e «@r Site 1.4..,\&/ W 1% HO3R..2. (O

Nom du propriétaire : ﬂ”g\‘ﬂ““Lﬁ M.CIER,.... Contact / responsable ; GKRQU@E 110( H\ )

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? £10ui 8 Non  Quelle année ’-’J?\(ﬂ(,, ...............
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? B Oui [ Non  Précisez : séﬂnneacfmuemmﬂ%
Surface de production ; ............ 2. .HA  Volume produit 8N MOYENNe : .ovvvveececreeirrena Jém ............. Hl
LA CUVEE

Appellation/IGP : ........ CQ}&/TY\Q} (ﬁ ﬂ") Q. e e et et
Millésime @ Lo @é’ ................................ Cou!eur ‘2@‘&5 ..........................................................
NOM A8 CUVEE * ceoveecrers et eeeeee s Marque : ... 30 nGane..... e Renk. “}33? ........

Mention sur lie ; [3 Oui <€ Non

Description du vin

CEIL/ INEZ / BOUCKE © 1iiciiciirere et cb st cn s es s e en s e b ens e ee et s st s en ettt ettt sttt e
Cépages utilisés (en %} : ... 3.5 Zo... (Q\)Q&NX ‘T\'B.‘%\L; C\" L%, Cﬁ &:’% I‘\El .SDL\U&JIM
Age moyen des vignes : 2{’(1“\8 ...... Superficie des vignes pour cette cuvée : },' Q.. '\n\ .............
Densité pieds/ha @ .ocovcveeenee.. hi% ............... Rendements (hl/ha) 1 ...l éc “RL/I\.C’.\ ...............................
Nature du sol et du sous-sol : ?\ k\';) A=
Mode de vendange : "(x‘(.&:w\s.%\.\k? ............ NOMDBIe de TS T oo BT et eee s
Condltlons T8 VEBNUANEE © ottt e e ettt st sea e e e s e e e es s e en 1 st s sane e seeeeee et ees s et ee e e es oo sees s
Sp.emftmte de VINIFICAION €L BIEVAEE 1 ....octciceece ettt e ereee e es et b et e e oot
Elevage barrique : D Oui 8 Non  Nombre de mMois : ....o.ooovuvverecennnccs TYPE de BOIS T v seeeerern,
Elévage sur lies : O Oui &Non NOMDBIE U IMOIS T it es st e se e s se st e sne veessarenes
Fermentation malolactique : £ Oui B Non _

En % naturel @ ..o e En % vol acquis : A{)Df} sucres résiduels : ......... > Z%\ e e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...vriveeecereren A 8 U HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ................. Y = xS
Date de mise en bouteille prévue : ... ﬁﬁfﬁn t&?ﬂ- Date de commercialisation : ﬂﬁ\fs,....?fw..f{ ...........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ....veo........ s. ?Q@ ..................................................................
EXPOIT : crvvivviiiierie e % 3 Premiers MArches | e e sttt 1 e sree e st s e e e snenes
FEANCE © covoeveeeeseereeeresseeeessseeesnereon %

(I Y R % ex de points de vente Paris/ProviNCe 1 ..o eeeeeeeers e svessreseeseresseons
[ Caviste tvrveiervnns ettt e e e neeeaean % ex de points de vente Paris/Province : .....cccovvvvevrveeeeenen, evereeeeeeee e ereenes
CICHR & e % ex de points de vente Paris/Provinge I oo everesereseseesessssssssesssns s

I Particuier e reeeeeee e %




,‘"! Yo It . N® Anonymat (4 remplir par Interloire)
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W Bye VAL 5 LOIKE FICHE TECHNIQUE 2017

UL LFE MIKS SOMT DaNi A2 HaTURE

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce [ Viticulteur (I Coopérative

Nom: . Jomaine dy Periz Clochee Référence client Interloire : o2 28 6o
Adresse LA LB TERLE oo cP: 496sa..... ville : CLeRE.SLIAYOM oo
Téléphone : Q2 UIB1 UG ..., TS Portable : 96.79.99.03.8L ...,
Email : Pk cleshec@ wanedon - 2. Site : .mm».\.-..sdmmc‘sé,f.\e:.i;m%-ﬁt&.’-:.chm‘mur.o..:Js ..........................
Nom du propriétaire : 'f"omuﬁl \DEIJI':B ................ Contact / responsable : U\‘f‘wﬁésé

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (¥ Oui [ Non  Quelle année ?.....420 o) {
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui [@\Non  Précisez : ............ s ‘
Surface de production : ..... B, HA  Volume produit en moyenne : NN =) 010 S HI
LA CUVEE ‘

Appellation/IGP : L\(.'( Camerner DQ?.\&&?.’IQ;.). ............................................................................................
MIlIESIME ¢ oL, Couleur : ..., v, e
NOM dE CUVER & .iiiiiviiiiiccieniine s see e e e Marque : ..;3;:&3&\.".145...&1»*...'B%t&.'\\!’..(,ﬁ.t':s;-i.\.e-.fﬁ ......................

Mention sur lie : O Oui G-Non

Description du vin

L =T YU el o 1= SRS
Cépages utilisés (en %) : T o 7
Age moyen des vignes : ...... 2.?).{-’.\'.1.5 .................. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 S
Densité pieds/ha : Rendements (hl/ha) : ....... ’Z)bw/"‘“‘ ...........................................
NAtUre du S0l €t dU SOUS-SOI 1 —vvo e B oo e oo s ee e oo eeeseeseeessssssss s
Mode de vendange : ...{\:}{:r:!,ha\;\a.é—.ﬁ:fmsa.. .............. N oY aaY o] E=N s (= L =TT SR
Conditions de VENAaNnEe : .ccecuveecvicirrecriccir e nin s R T B 3 o A b b3 b B e hia
Spécificité de vinification et élevage : ..i\./.\m_éi;&h-\m..:?.‘)nt: T\ Y e SIS
Elevage barrique : 0 Oui F-Non Nombre de Mmois: .vvivivveciiieninieen Type de bois : e,
Elevage sur lies : (J Oui &-Non NOMBIEAE OIS sttt iy st st s
Fermentation malolactique : O Oui F.Non

En % naturel : /@,SEn % vol acquis : ... sucres résiduels : 2‘)9/[ .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ Zq;) ................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )

Nombre de bouteilles commercialisées : ZZ%.&.A> ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ...,ﬂ.ﬁ/kﬂ;&/ﬂf.th .......... Date de commercialisation : ........ (.N,/Oi/'ﬂ‘ .............
Prixpatticulier TTC départ cave—~OBUGATOIRE § .fe 80 wmmssimiumnrvsssssanssam s
Export: ..o QJ ........................... % 3 Premiers MArChés et e e e e et e e ne s rintae s
France @ vooveevvere0Quiieeiiieeieseseeienens %

I GMS e A, % ex de points de vente Paris/PrOVINCE I uwiiiieeereerrieseecseesiesiieseisesseieiennas
O Caviste :......... I T — % ex de points de vente Paris/Province : ...uccvineeiiiiinieniieiieee s,
OOCHR: e 4 % ex de points de vente Paris/ProVINCE : i..iieriesinsimieieeesesiereasionsinenens
3 Particulier &,z ........................ %
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‘ 19-22 AVRIL 2017
Liye .

nl)®,, VA LokE FICHE TECHNIQUE 2017
I ‘

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ..........

it

" LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce [ Viticulteur (7 Coopérative
| Nom : DA D CeSL L NE S GORRADS Référence client Interloire : ... ). Q&) 5.
| Adresse : ..Aea.. SASMNURRE cP: H3.285. TSR e 4 L L
' Téléphone : £4.A) Sh b A, SR S Portable: .06, 86.. 13, 1250
~ Email : Lk, r.‘i.L..Km.\..(.\,x.'....5;.1L;‘=.1&:P\.~...- ....... T Sites i L s ssomesssordigspssisses s E |
 Nomdu proprié\aire 00k oSEL Ak, Contact / responsable : . ARS8l JILCKAEC

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (@ Oui (O Non  Quelle année 2., ‘
. Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui b (LT T R = L G PR S j
| Surface de production : JJQ HA  Volume produit en moyenne : ........coes V¥ 2 5 0 T HI

LA CUVEE : / o

Appellation/IGP : @&L)&Mt"r:DﬁbFﬂde ....................................... Ao AT e ST s
- Millésime : ........... 2 (. S Couleur: ...... ﬂﬁ“ ...... e men T mes A SO R PRSI A EARYES
LT T e e e L1 L U —— _
- Mention sur lie : 0 Oui OJ Non !
j Description du vin .
‘ CEil / Nez / Bouche : LLQQL AN c O T .w\/mf%(,‘lem ...... ﬁ\“‘ml’mlﬁﬂ ..........................
i Cépages utilisés (en %) : ......... CX"“—MEE’ ......... FPM\C—#J% ............ Gi L}Q(b‘\t’/l’,gwﬁf.d«w.%ocz .....
| Age moyen des vignes : ......... 25....0.1:3 ............ Superficie des vignes pour cette cuvée : 5 ................................
| Densité pieds/ha : ........ hSO0 i Rendements (h1/ha) : .80 ioerrreeerecesresseesesssseesssssssessssessssssson
i Nature du sol et du 50US-501 : ... SCHMY% ...............................................................................................................
| Mode de vendange : ... %Rt B Mt e Notbredetifes | smpumsmenns s SR e ;
] Conditions de vendange : e{z‘c_v&():jit ....................................................................................................................
- Spécificité de vinification et élevage : ....................................................................................................
i Elevage barrique : 1 Oui @ Non  Nombre de mois : ...o.ccvererieveneens Tops e ol o
i Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOMBIE A& MOIS & ovveveirireiereriieeereeesissesserssesreeseaeseseebebssenees O— |
~ Fermentation malolactique : (J Oui A Non ‘ |
| Ef % haturel s s En % vol acquis : U*]Gi sucres résiduels : ..... s‘?’zgp—lr ..................................... ;
. Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... " T A —— HL
|
| o
| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
' Nombre de bouteilles commercialisées : .......4. D e ettt e s
- Date de mise en bouteille prévue : %ﬂmﬂEH’ Date de commercialisation : ’A’\JMQ ...... k. T 5
i Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... 5,6.§ ............................................................................... .
L EXPOrt D e % 3 Premiers Marchés @ .o |
T S A0...%
; LT GIMS et sbs s % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ....c..cccoeerenerrersmessnsiencinssesessesssnsines ‘
] () CaviSte fuiassmpspsinsomi D% ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ..veeerrrreseeiesssnsiessinssessssssnessesens
[ O CHR: sensmrmsnrmanamnrisssie % ex depoints devente Paris/Provinge: icaiwmssssivsssmmmienasssssses ‘
O Particulier fo..eeeerieeerenens 20..% .
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N°® Anonymat {& remplir par interloire) @ .vines

VAL | & LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS t53 YIRS $DAT DANE 54 HATURL

e 19 22 AVRIL 2017

LE DOMAINE/LA MAISON {1 Négoce W Viticulteur O Coopérative

XY SR 0 3 e 30 Bt =37 <SSO ON Référence client Interloire 1 ... 244090 F s
Adresse : . A. d\c’%&ew ......................... L A03Q.. ville VAKACHKLET[E‘M ....................
Téléphone : ...0 L WA X122 FX...... Fax : .04 4. s;.,, 348.90...... Portable: .06.83. 4042 . S0....cc...
Email (m\‘\knn (}\um\ﬂh @ )59(» Y’ Site : il a D\Omuv&m‘%ﬂ&o [ ORI
Nom du propriétaire : ... D. Lm:@\rﬂ. .......................... Contact / responsable : D&Wm Badamsr e,
Le domaine a-t-i été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui B Non  Quelle année ? ...,
Certification AB, EcoCert, 15O, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui TANOR  Précisez : woviiiiiniisiics
Surface de production : ....cevn... 23....HA Volume produit en moyenne : ....c...... 200D e, Hi
LA CUVEE

Appellation/iGP : CARCRNET...D f\f\’j I et eeies orarer e etebee s ea et
Millésime : 2&'&@ .................................................. Couleur : .. S N
NOM @ CUVEE © .oriecrieerrr i MIAFGUE T crrreeeieiiire st sas bbb bbb

Mention sur lie : 3 Oui T Non

Description du vin

CEII/Nez/Bouche CQY:M\‘ AR TG}.&. ASMANEYL .. NeJ\B &Aﬁwﬂﬁ gﬂf( MM‘?&M’E—"}E&L

?«W\Q QM. .......................................................................................................................
Cepages utilisés (en %) : e X (Lméi/ 8?50%) ..... 9.2(“(&‘)( SL‘«%?:".NC\/!O.&'\:»...(.Q:Q. .o) .....................................
Age moyen des vignes : ... [iS..ooirieciecnens Superficie des vignes pour cette cuvée : ....3}5‘...%&:«, ....................
Densité pieds/ha : ...l S00 s Rendements (hl/ha) : S'Lt ...........................................................
Nature du sol et du sous- so! /Qumm ....... £ 'Q,QM.X ..........................................................................................
Mode de vendange : . MW ............. NOMDIe de HHeS & ... it ierverreesrree ettt
CONGILIONS A€ VENAAIER 1 1ooveeeieieie et e e sasn ekt s S b Lo Faae b LS bbb 0e
Spécificité de vinification et élevage : ,{Mﬁnﬂv@n Qsmn.ht W S@megwm E&uj(amm
Elevage barrique : O Oui B Non Nombre de Mois & cvvvcrernicnisiiiaens Type de bois i i
Elevage sur lies : 54 Oui (1 Non Nombre de mois : Lf .....................................................................................
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non
En% naturel : ...cooociviinninnnninnn, EN % vOl aCqUIS & ceveeeerrerreneen. SUCTES TESIAURIS T it
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : Aﬁé, ....................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ... L,.o(m .....................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ,/iiqfib’b/fi% Date de commercialisation : Q’L/Q&//l:%
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Li’.ai\.() ..........................................................................................
EXPOTt 1 ovvviveriree e enenes % 3 Premiers MAarChs & . et ems s e
France : ... AT %

B GMS e 2l % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,
(0 Caviste @i % ex de paints de vente Paris/Provinge @ ...
BFICHR el % ex de points de vente Paris/ProviNCe : ...




N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ..o

L0

:ﬁ\""m
e Sy

”e 19-22 AVRIL 2017

WH e VAL ZLOIRE | FICHE TECHNIQUE 2017
4 i
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce LE Viticulteur (O Coopérative |
Nom : Eﬁg\} (00 EN AR LBDUESTEALAL.. Référence client Interloire : ...... QALDZ oo 5
Adresse : ..\ 2ot ni.... @r ]g:, TWH‘}’ (X.... CP; h.ﬁ JH{? Ville : L.IAEJ L‘_JL {bcl/v R N
- Téléphone : 2L LaSAL 3. Fax : Portable : S Al
| Email: 2 nehle bk, (; WA AR A Site : . AWine 1ed am,?h.l#......].. .-éf‘m.,f,.::r,.,..rw.«........... |
' Nom du propriétaire : .LO.LENAD.. LENIZ SR lWContact/responsable RENESTEAA. Podorlca....
' Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui El‘[\lon Quelle année ?.. ,,aQ 5 10—
| Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [J Oui K] Non  Précisez : Lo .ﬁ.ﬂ‘..\::. o Bonias \Nﬁ«.ﬂ
Surface de production : .......... /.?.m% ...... HA  Volume produit en moyenne : ......... /l _))k)Q ................................ HI 3
LA CUVEE ‘
| Appellation/IGP : LOAREANET D,}‘}MJON ................................................................................
| Millésime : nyﬂé ................................................ Couleur : Q{J._}J. ..................................................................
| MO R BIVAG? s o i e Marque : ...D.Q.1). PL‘ NEDE LA (’H!‘:.PJL,

| Mention sur lie : 3 Qui ﬂNon

| Description du vin

: il / Nez / Bouche : . JUL (,Qulwf r‘gﬂ.&, B3)L @Ll *\ Jd’ HA( AQJ M'ﬂ:) ...........
RV

| ot ks

| Cépages utilisés (en %) : (AQW. Qi R w0 ‘;0/1) /6@‘0 .Fowac.

BVIR 2 PO L e
K {,xi/«%,‘\‘f/j:,tt ﬂ“f..: Ja“ "L/

........................................................

Tl.!l. WS]LQN\OIAJ.H— ﬂlf-?‘e J‘(‘A\\) r‘g

- Age moyen des vignes : 4§G~/\3 ................ Superficie des vignes pour cette cuvée : 4,5‘1@ ..................

' Densité pieds/ha : Lﬂf)o ................ R Rendements (h1/ha) : oo eoveeeeceseeieesesessseesssssssssens s
Nature du sol et du sous-sol : O .LO. ...... o = R s <O OO
Mode de vendange : r)/é.(.ﬂr"ﬂ AP —— Nombre AETHIBE § .o im rnguenannass yamseanss F R BTG R e o

| Conditions de vendange V@/ﬁl e, O,zlf}‘r{,.! e NL ] lf KI{L,QLQ_J .....................

. Spécificité de vinification et élevage : dibﬂ("rLf?-gﬂ, gd w,tQ le. l/u.{ﬂ».}gi,, M‘hﬁ. 1. l)l”u:r’ %"v e - h é

' Elevage barrique : J Oui ﬂNon Nombre de mois: . Type de bois : ]’" ...A e
Elevage sur lies : (1 Oui $.Non I I R APVITELS v v 5 A W o 5 i e 2 ;

. Fermentation malolactique : O Oui ﬁNon ‘

. En % naturel : ’12,1.? ............. En % vol acquis : /“9 ﬂ sucres résiduels : 2? D Y i

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvee : ........ .‘50 L\ ............................................................................ HL i

' LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
T .  LoVie. B0.00. RN D0I0 szt |
Date de mise en bouteille prévue : 1{3&41‘ &. 9%43/02[]‘103& de commercialisation : Dj/]?. ...................... ‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : h e X =SSOSO 1

5 { ] o i R T L T ,3 ..... % 3prem|ers marches P{S.z»yj ............................................................... ‘
FIANCe & wovveeeereereerrerrevesrseeeneens ,9?‘% I
"EJ,GMS ...................................... NQ..% exde points de vente Paris/Province : {(MQ\M‘-I,:' ................... ;
& CaViStE S mmrmnnvarimei S.....% exde points de vente Paris/Province : D erade 0.k (oleas. 2Y. VO !Jf'n)

| p (0] | TR S ..... % ex de points de vente Paris/Province : ?[M‘ﬂ?lr lﬂm,mnlrte’mA LR
Q_Partlculler ............................. 3(?% !




-
S BBt

Cabernet d’Anjou 2016

Nom - DOMAINE Dodkenease

Adresse: 5 Chemin du chateau d’eau Savonniéres 49700 LES VERCHERS SURLAYON . .....coocoeeiivveieeen e,
Téléphone : 0241592286............... Fax: 0241598621 ... Port : 06 18 936532 ....ioiiie
Email : domainebodineau@yahoo.fr...................... Site : hitp:/lwww.domainebodineau.fr

Nom du propriétaire : Frédéric BODINEAU..................... Contact : Anne Sophie BODINEAU.............coveevviennee.

J Négoce Mviticulture £ Coopérative

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [ Oui MINon  Quelle année ?....ooovovvvevvevee.

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [T Oui M Non Précisez :

Appeilations produites : AOC COTEAUX DU LAYON — ANJOU — ANJOU VILLAGES ...t
Surface de production .40 Hectares.................. Volume produit en moyenne : 2100 HL

LA CUVEE

Appellation : CABERNET D’ANJOU ................... Millésime :.....2016 .....c.cooeeeeennn. Couleur : ROSE ...
NOM de CUVEE [ .. .o Marque : DOMAINE BODINEAU ...,
Date de mise en bouteille préviie 1. 7168 MArs 2017 ... ...ttt ettt et a e tee et eeeeeseeeee s

Prix & un concours : ¥ Oui O Non Lequel : Médaille de Bronze Concours Général de Paris 2017

Description du vin :  Fraicheur et fruité.
Bel équilibre. JoH vin.

Bonne longueur en bouche

Cépages utilisés (en %) : 90 % Cabernet Franc et 10 % Cabernet Sauvignon ...
Age moyendes vignes : 25ans...........cccceeeeeen Superficie des vignes pour cette cuvée : 5 hectares ..................
Densité piedfha: 5000 pieds/ha....................... Rendements {hitha) ........ GO HIha ..,
Nature du sol et du sous-sol 1 ARGILO - SCHISTEUX ...t vst s bt st bbb et
Mode de vendange : Mécanique .............cocee. Nombres de fHes (.o v e
Conditions de vendange : 15 OCTOBIE 2076 ..o ettt e e et a e ba e b e te s bt s e abs b s e reeesn
Spécificité de vinification et élevage : Macération 6h — Pressurage doux — Vendange miire et saine...................
Elevage barrique : 3 Oui M non Nombre de mois & ........ocoveeev v, Typedebois ... coovceriieee,

Fermentation malolactique :O Oui ¥ Non

LA COMMERCIALISATION (de Ia cuvée)

Nombre de bouteilles commercialiSBes 1 5 000 ...ttt st et e r e et e e sa e st e essessen e s entrans
Date de mise en bouteille prévue : 16 mars 2017................ Date de commercialisation :Printemps 2017 ............
Prix particulier TTC départ cave 1 4,90 @UIOS TTC FBOUL ...oooooviiiiiio it eeevtveertsesvesseareaeseessesasseeesssesaenns
Export e % FPrEMIETS MAICHAS [ .. e s st e e e saeessaneeesae
France : 100% ...............

OGMS.......... % ex de points de vente Paris / Province :

0 Caviste......... % ex de points de vente Paris / Province :

OCHR............. % ex de points de vente Paris / Province :

M Particulier 100%
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i ?gm JAVALLELORE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISOI\T O Négoce ﬂV|t|cu|teur J Coopérative
B@Mﬂ(‘h}‘: _bu?"ﬁ ...... U'/Y(.,- ......... Référence client Interloire : ..... a@lﬁ 92)29_ ..................

Adresse : ..... % ....... G{h’\l\\.\ .................. CP: q&?w Ville @ ..... CJ}JA‘V Af:w‘és ..................
Téléphone ; Qik\)\ S\-\ " E ;\Rl\c),l..h ...... Portable : »% 4o 3.8k

Email : G a A Aot Daaisia Site : ... h@i..»..u«..(. : (.IM/\ .........
L-. ....... Contact / responsable : b&wzs ...................

Nom du propriétaire™ ...... S "[ G2\

H N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ....cc.oo.e

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? O Oui (I Non Quelle année ?....ccccvceeiicnciniiiinnnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? #H.oui OONon Précisez: ...... MA' ......... T
Surface de production : ....... C( Sb .HA  Volume produiten moyenne : ................. ,,2@:35 ................... HI |
LA CUVEE

Appellation/IGP :
Millésime @ ..ueverreivnnnnn. G

Nom de cuvée :
Mention sur lie : 1 0ui  f8Non

Description du vin

QEil / NEZ / BOUCKE © .ot ettt it sttt et ia e b s e be s e e s e s e saeeateseesseasesee s e ae e s s e ae e e e s ema e e R e eaded e eb et e HE e b e e AR AR b et d e bR e e be s bt
Cépages utilisés (en %) : ........ CAD IPAEBNET.. TARNNI e S K C,/{}O%L 2nav.

Age moyen des vignes : ......... =3 S Superficie des vignes pour cette cuvée i ..yt [xéf ........
Densité pieds/ha : ............ Li B &1 Rendements (hl/ha) : .......... =al.k l ..........................
Nature du sol et du sous:sol : WQM:SCA%&%'EU‘K ..........................................................................
Mode de vendange : Vﬁ («C\»k:.., ............ Nombre de EFIES © orvieeerieeeeissisetssers e st eeseseeseete s easeae st et ereeresnanreenns
Conditions de vendange': .......... M. Q u&ﬂ_u;. ta:_ ..... INPRAE e
SPECIficité de VINITICAatioN BT ElEVAEE & oottt b e et e et e er e e s s e s sr b a e s b
Elevage barrlque O Oui [XNon Nombre de mois: ..o.ccevvggeiiiiiiiiinnins Typeidebols:: . anammeiaeimmms aos
Elevage sur lies : Oul 1 Non Nombre de mois : .......... 2 ............................................................................
Fermentation malol 0 Oui EfNon

En % naturel : %“?% ..En % vol acquis : /{O‘i{ sucres résiduels : ............ EAS}SL .........................
Nombre d’ hectolltres produits pour cette cuvée : 4CL>M ............................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............, RS e rv e nes s g Eb TR RS AR RS S et e R SR
Date de mise en bouteille prévue : /{wffﬂb Date de commercialisation : ,//(Z//C)Zf//é ..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............. 4} F = OSSO AU
EXPOIt & o % 3 Premiers MAarChés & .o e e e s b e
FIante:  sovsmmmmsnria s anss %

O GMS i % ex de points de vente Paris/ProVinge © ....c.cccoevvirinieiiscsisss s
K Caviste @u.vcer i Deltereererereraneernsennns % ex de points de vente Paris/Province @ ...cccccviviinceneeinnisssssinsssinns
QCHR ......... B % exde points devente Paris/Provinge s uusssssssvsmasonvos s

A Particulier :.....& KD i msnrrenrnssans %
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SR L LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

Ty LFE VNG S0MT RANH da BETueR

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce (1 Viticulteur & Coopérative

Nom : .Cave ROBERT & MARCEL ... Référence client Interloire : .GO004485 .
Adresse: LAREIMIEIE s cp: 49260 ville ; SAINTCYRENBOURG | et
Teléphone ; 0241530806, .. FaX @ vinerieeireereesstnssesrssssisnaaes Portable: | 06:8387.76.88. ..
Email ; .. fabienhachet@caverobertelmarcel.com Site ; , Www.robertetmarcel.com s
Nom du propriétaire ;: Marc BONNIN (président) Contact / responsable : .Fabien HACHET (oenologue)
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? T Oui M Non  Quelleannée 2.,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 8¥Oui O Non  Précisez : IFS-BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ................ HA  Volume produit en moyenne : 115000 .......................................... HI
LA CUVEE ) '

Appeliation/IGP : QQL\HEY(\@«E? ..... L,i, g @Q\A@Q ..............................................................................................
Millésime : ?\C}M\(‘? .............. COUIBUP £ oo Mo oovroosssesssssesseeressseeesseesessesesesreseseeseseeeeeeees
Nom de cuvée : %ﬁ@(ﬁf\‘é&c\(\(.m ........... VEBIGUE I ceivveiaisienireeereese s e sesasase e sesssrenssass e st seesssbesssesssins
Mention sur lie : (1 Oui & Non

Description du vin

CETl / NEZ / BOUCNE © 1irviviviriiveesetieeteiescenesesbesesr s ssrar e esese e b b edshe ot £heb €L e b a8 Sh 4R ed S8 bbb a0 sb e a0 bR b e R eR e e e b mnd bbb b
Cépages utilisés {en %) : ﬁ/{mc;é (?il\ﬁﬁ?’{\%‘f-vﬁkﬁ\ﬁm ....................................................................
Age moyen des vignes 1 .o, Superficie des vignes pour cette CUVEE | ..o
Densité pieds/ha @ iviciienns R e Rendements (RI/Ra) s e e e
Nature du sol et du sous-sol : ..ﬁf’.m%)@,@m ....................................................................................................
Mode de vendange : i NOMBIe de tres | .
Conditions de vendange @ ......cov v, eistsetatsireaerasanReerrTonTaneeeetseiteasheesiseiane e bt enE et e e eea At A be neaeeareeenE e e aneenre e nrens prneenre s
Spécificité de vinification et élevage : Q&"‘(‘&“Qké;:h.(“_}’{\ﬁﬁé’"\& .........................................................................
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois: ...ccecvvcviiiinininns Type de bois: e
Elevage sur lies : @ Oui CJ Non Nombre de mois : .. S N0 0ot nssnaas
Fermentation malolactique : [ Oui (BL.Non

En % naturel :J;?J,._,.\fa“. ......... En % vol acquis : ./u,gt{. sucres résiduels : 22‘3 ...........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... d BT e e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : v?@ﬁ}ﬁ‘m.!)ﬁ ...................................................................................
Date de mise en bouteille prévue @ ... Date de commercialisation @ ......cocrvcernnie s
Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE : O T SO
EXPOME ¢ vt se s e % 3 premiers Marchés i ..
France : . e %

[ ] S % ex de points de vente Paris/Provinge : .o,
[T Caviste @i % ex de points de vente Paris/Province @ oo
CFCHR ! oo vrrrirecert e s ees e ner e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : .oovveeeninncn i

3 ParticUlier e i verre e eeeeeen %

N® Anonymat (3 remplir par Interloire} - o




AN
19-22 AVRIL 2017

L LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TEWS GRS YIRS SDHE RANT bs HATUSSE

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce [ Viticulteur & Coopérative

Nom : .Gave ROBERT & MARCEL Référence client Interloire : ..G0004485 .
Adresse : LA PEITIEIE e cp: 49260 ville : SAINT CYRENBOURG .
Téléphone ; 024153.0606. . FaX © ooiiriirionnns e sienssiie s Portable : .08.83.87.76.58. ...
Email ; ..fabienhachet@caverobertetmarcel.com Site : , Www.robertetmarcel.com s
Nom du propriétaire ; Marc BONNIN (président) Contact / responsable : _Fabien HACHET (oenologue)
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de 5ans ? C10ui @ Non  Quelle anhée ?....coccoicciiniinnienna.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? B0ui TINon  Précisez : IFS-BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ................ HA  Volume produit en moyenne : 115000 .......................................... Hl
LA CUVEE

Appellation/IGP : (rﬁ\!&@?i\(,ﬁ Q{\{\ﬁ@ur ..........................................................................
Millésime : .......&% =N ./l .......................................... Couleur : ..Lz,c;};.%gm ..............................................................
Nom de cuvée : /IE? B %“‘\ﬁ:i ...... 7 6]" Mo . I OUOTOTOTPRPTOO

Mention sur lie : 1 Oui #& Non

Description du vin

e A T A o1 Vel =TT O OO OSSP OO PO
Cépages utilisés (en % )UQ ‘?m...ﬁ.@?\.ﬁae::ﬁ\a);: IS 0 VSO
Age moyen des Vignes : .....o.ceiesiecnnonnnenens Superficie des vignes pour cette cUVEe | ...
Densité pleds/ha @ v nenrere e erreens Rendements (hI/ha) @ oo e s
Nature du sol et du sous-sol : \.}A‘&%LM_, ........................................ e —eeteitettebee ettt br s e b b s st et et e
Mode de vendange : .o vcennrer e NOMbBre de tras & e e s
CONAIIONS B8 VENBIEE 1 1oviriiitriiiarnrerirrrrrrrmee e ieaaariecasattes st s hesses s hres e s b e s i e nasaae s Ha AR e e L F e P s SR E e s e s R e be 4 s Rt 2o s s n e ons smme e e inbasenins
Spécificité de vinification et élevage : ... m.k.@&c\‘s Lx@&‘\i\&,\; ...........................................................................
Elevage barrique : 11 Qui &4 Non Nombre de mois: .c.ccceevvinrrnrrervenas Type de OIS | e
Elevage sur lies : (] Oui 3 Non Nombre de Mois 1 ... om S R st et s et ses
Fermentation malolactique : 0 Oui £l Non

En % naturel : */Lw? R T En % vol acquis : . sucres résiduels : i?) qr% ......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : j%ﬁﬁ 7 1 O OUUOOUUORR HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 3@%366‘\:}%,\ .............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ......cocviiiniininninnennenn Date de commercialisation : ..o,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : lx [ Cm .........................................................................................
EXPOrt © oo % 3 Premiers MAarchés | it s
France : e o %

I GMS et rcre e % ex de points de vente Paris/Provinge & ..o,
[ Caviste fuirirrcrrscerrere st crrecienenans % ex de points de vente Paris/Provinee | e ireeenirenee s cesmnerees
(I CHR 1 e e % ex de points de vente Paris/Provinte ! ..o ceecneesiesinines

O Partictlier 1o csraanns %

N* Anonymat (a remplir par Interloire) @ oo,




% 4Vl . LOIKE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES VINS SONT Dans §4 HATURED

l ﬂ
LE DOMAINE/LA MAISON f— (3 Négoce @ Viticulteur (7 Coopérative
“—/A\!Jm ket \T/k“ Gj—"tj\ Référence client INterloire; .. iy
Adresse (\/s-‘—")’C‘F-’D\f ..................................... cp: 4 SuL« Ville : .../“‘\H.]...C.iw,ﬂ....h ........... 7/(“’.;.\!
Téléphone : (1.2, L4550 Ao L Fax Y \3 (..S4. ( , o } Portable :, (.. L'% < k/ll\ 29
Email : d,,.‘.{.\f... LE’.—L‘.{.‘(—.[.(,A,‘.‘.’.:..‘...'C.....(..V.nW-\\‘ JN {'Site : C....3...“.}/....:.'%..@..L...Q..?.E‘ GO C i,
Nom du propriétaire : .( (L. TN L ! \.. Contact / responsable : L ’\l ........ T —Sflfv.\/(f
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? O Ouicd Non Quelle année ?........ooivvvvvvvvereiennnns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui CANON  PrECISEZ 1 coueeereeeeeerereorseeeeseesieesssesssseeesesssas
Surface de production : ... %4 . HA  Volume produit en moyenne : ;{JQCL’\”L’ HI
LA CUVEE J—
Appellation/IGP ; CARCONE (¢ A’/ \\/\(L’ .............................................................................
Millésime : —<L4 \C ...... T e A fouleur EC{M ..........................................................
Nom de cuvée : ............ ,.// .................................... Marque : CQ:W‘"S*CC_ ............................................
Mention sur lie : £3 Oui (FNon
N [
Description du vin ’ k’k L £
il / Nez / Bouche : ....... ‘L(“\ .............. ey A’\Ck.()/“'(; » (\”‘[ ........ \L’/\_.. .........................
Cépages utilisés (en %) : . L/ /L e AQ L’WL)\“\/ L :‘/ ..... Q/:\)}’J(\f\/l(v”“ Noehune
Age moyen des vignes : 2.(. e .z.ﬁ...(.f).. Superficie des vignes pour cette cuvée : e DAL
Densité pieds/ha: ....... L b..&,... \ ...... Rendements (hl/ha) : ....Qpc’ /Cf\,t): ......................................
Nature du sol et du sous-sol ; \.C--‘ e SIS B T mmms—————:
Mode de vendange : me,..g \f\.,'l BB e Blambre derfiiog: v s o s s e
Conditions de vendange : \/\(\,/‘L{S ............................................. s
Spécificité de vinification et élevage : ...... J(”fbmt., T .................. QSC/ ................................................
Elevage barrique : (1 Oui ®.Non Nombre de mois : .......... r/ ........ Tipe de bols § seamemmsaimim
Elevage sur lies : (0 Oui = Non Nombre de mois : :
Fermentation malolactique : 0 Oui ©¥Non .
En % naturel : ..«.|. 220/ c.......EN % vol acquis : pass / ;
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : / ..... .‘).(,./. .............................................................................
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE O
Nombre de bouteilles commercialisées : ...wf.50... - JCC( ........
Date de mise en bouteille prévue : XC ..... z.‘.uf.i....LL -7 Date de commercialisation : C(C S0 7 0 S e d
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......L../.....ﬂ.c.:..é ..........................................................................
3 premiers mar’éhés ¥ st e s e R S S
ex de points de vente Paris/Province @ . iseseesnes
00 Caviste :vevrvecrnnne. /LIS .................. %: exde points dewente Paris/Provinege § sissssisseeissvimssaissiom i
O CHR: C:) ............... % ex de points de vente Paris/ProVince : .......coccoeevivcieceisieeeresisvrsineeerisniens
O Particulier :........... T R %

}i'l! s N° Anonymat (érerlnplik'r par Interloire) @ ....c...o....
' 19-22 AVRIL 2017
Lijve



/
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[9-22 AVRIL 2017

VAl . LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

o L

e _ - . R

- LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce )ZfViticulteur (1 Coopérative

- Nom :Je.Logps. Oua L0 anrd ife i ire: 240239

| Nom :/e. L DEyis... W E TN o —— Référence client Interloire : ZAQ. Lo,

' Adresse : Bxmadaz. dhed. Ve eNOAL. cp: LYZO.O. vile: CON.COMRS . Llaua,.

‘: Téléphone Ol S AL22. Fax: 0.2 . LASD.IK LA portable : ..—.9_‘3..,“93.\—.51".0,.{..

- email:Logis. prienre. @ Manedob. Le... - Site : Fo'e TENE YU 2TGVTH U IO 8 R ;

~ Nom du propriétaire - Jovnel- \ivaseyde-.... Contact / responsable : Sowmel- Mivasand- |

i Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui Phion  Quelle année ?J%SO ................

| Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 210Ul TENON  PréCISEZ i coovoeiiieeiceeeeeeeeeesees e i

! Surface de production : %E_ ............ HA  Volume produit en moyenne : ,,Lloo ................................... HI i

| |
. - B . |
LA CUVEE i

Appellation/-l-G'P\:‘ CQ.\D-QF\"Q.\'C&AH.}DL&. ................................................................................................ t
Millésime : ...... Q:D B COUIBUE 2 s A Moo eesee e |

Nom de cuvée : ........ceeeeee / ................................... Marque : ......... / .................................................................... |
| Mention sur lie: (3 Oui (X Non

Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCHIE © oot ettt ettt ettt 6L EEHS L0 b

Cépages utilisés (en %) : .

N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ......c......

. Age moyen des vignes : %QV‘-’? ............... Superficie des vignes pour cette cuveée : ?),QD

: Densité pieds/ha : LSOO, Rendements (hl/ha) : 65\‘-Q \’\Q
Nature du sol et du sous-sol : OuLQ}leSC\’U)\‘QMA ....................................................................................

' Mode de vendange : ... YYe (QNCRAMA........ . =

' CONAItIoNS de VENUANEE & ... ittt e sb e bR e TSR

i Spécificité de VINIfICation BT GIEVAZE © ......ccciviiiiimieee s
Elevage barrique : OJ Oui X Non Nombre de mois @ ....oovviiiiiiiiicnnn. Type de bois : .o |

| Elevage sur lies : O3 Oui [} Non NOMDBIE e MOIS § evcveeeiiiiiriiiesiinissiassiomirasstans et iediamssmmssinsinnssininnssnrersssoniosssses |
Fermentation malolactique : O3 Oui % Non
En % naturel 1 .oooeeeviiiiiiiiiinns En % vol acquis : .oveeeeviienennns siicres residuals @ iunimannunirsssaa |
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : %LLD ............................................................................... HL ‘t

L B . ~ |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : e IR i seaa s ps e g e RS

| Date de mise en bouteille prévue : Q)Q?«H‘ ..... Date de commercialisation : \(TW—:%L} .........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .40 & ......ocrrovrrecnsiisisisissssssimssnssimsss s s sssssss

| EXPOTE S ceoiecersinsamsssnsastissnssassneaess % 3 Premiers Marchés | .

| France : oo, AOQ.......... %
i1 S % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,
(0 Caviste:....... feemaniits ORI cerrenn % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
i {0 | L e m———— e % ex de points de vente Paris/Province @ ..., \
MParticulier T %






