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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Chinon Rosé 2016 Maison COULY DUTHEIL René Couly 110 CHRS1
Chinon Rosé 2016 SCEA DOMAINE Charles PAIN Rosé de saignée 315 CHRS3
Chinon Rosé 2016 SAS BAUDRY-DUTOUR MARIE-JUSTINE 605 CHRS4
Chinon Rosé 2016 SAS Pierre et Bertrand COULY rosé P&B Couly 61 CHRSs
Chinon Rosé 2016 EARL RAFFAULT Julien 283 CHRS7
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LE DOMAINE/LA MAISON ) (J Négoce A Viticulteur [ Coopérative
Nom : 154 wBLAARLES. L)A“ Référence client Interloire : //J o g | (
Adresse : ...f ’!t. LE Hrﬂ .............................................. CP:.22.2.4. Vile: ... J.':'.\..[L.'..\a,‘.».-;.t,.i ........................
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Nom du propriétaire : . [ Jeu,da Awsiiifos l{ - Contact/responsable ..........................................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuls moins de 5ans ? (J Oui [FNon O.uelle annee e
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui O Non  Précisez : i MIDLS..
Surface de production : Y HA  Volume produit en moyenne : .....ccccvviiveviineennnnn, (71)() ........... HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : @LU"'[/J Do o s s e Lovir vevsveesirensseressirensresseireneressersrsnsresnens
Millésime : ......<a52.. Lé ................................... "I Couleur : f'&a%t ................................................................
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Description du vin
il / Nez / Bouche : ./%JC. .......... Jéﬂkbl /}/\QLQILG ...... éC’(ﬁl%’ﬁf/J .....................................................
Cépages utilisés (en %) : . C(J_\r)g..f.r.\ulz ...... f{..fmm et C‘,;).ff ................................................................
Age moyen des vignes : Lm_; ...................... Superf|C|e des vignes pourcette BUVEE: ..uiwsmimmmismiss
Densité pieds/ha : . 14 N XD erieienee.. Rendements (hl/ha) : ..%/91’\1&3)6 .......................................
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Mode de vendange : ....350. Q,’Z”WCL(-'L ......... Nombre detiles: s amn psss s
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Elevage sur lies : 0 Oui & Non [\ FoTp] o g =le 1=l 1 4 [0 ] E 3SR SR
Fermentation malolactique : & Oui (3 Non
En % naturel : /_% ......... En % vol acquis : .. //3 sucres résiduels : C/ é .........................................
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ..., %4 .................................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )
Nombre de bouteilles commercialisées : ... :g&? =
Date de mise en bouteille prévue : (. 31 .)Ol:a: ............ ... Date de commercialisation : @_2_'/&)]’} ...............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .55 SN hccvvovoienscoscssssonscsssssssssss oo
EXPOIL & cisimsmimmsssmnirsima % 3 premiers n{arches ..................................................................................
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Nom : Bickee. e Deaigaatm.. Cawtt . Référence client Interloire : . 30066, oo,
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Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (J Oui S¥Non  Quelle année 2.,
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Description du vin
il / Nez / Bouche : mmm. j.f..L ...... /LJLWWNLL‘ M ) f‘qcﬂ L. ).*.'Se‘:ﬁ—. .......................................
Cépages utilisés (en %) : ........ C;ZL L’MWJ{\@&% ..... ) 00'(:2: ................................................................................
Age moyen des vignes : ........... 2 Y Superficie des vignes pour cette cuvée : 5QM .................
Densité pieds/ha:......... LD . Rendements (hifha): .......... JE ST
Nature du so!l et du sous-sol : P@ Fer. c& @ﬂ %mﬁm ...................................................................................
Mode de vendange : }“(“K‘K, ................ NOMDBIe de LHES & (i cr s sae s eesrmee e s re e aabeans
Conditions de vendange : ....... T, e, O
Spécificité de vinification et élevage : ........... C.}a..\.wa&(:...:zac.m CL | SO AN wrc. ..... [
Elevage barrique : 0 Oui 3 Non Nombre de mois 1 ...ccccovevvriecnnenas Type de bois: e
Elevage sur lies : B0ui £ Non Nombre de mois : ........ et en et ettt e en e se e s
Fermentation malolactique : O Oui & Non
En % naturel : ............<A _‘_7> ..... En % vol acquis : ./(3 . sucres residuels : ........ s SR
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ......... PSQJ ............................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

" Nombre de bouteilles commercialisées : ........... %/@)Dm ...............................
Date de mise en bouteille prévue : ........ S Date de commercialisation : [F@,ﬂu.ﬂ?m}‘
Prix particuliér TTC départ cave — OBUGATOIRE : ?f‘ﬁﬁ ......................................................................................
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LE DOMAINE/LA MAISON [J Négoce (3 Viticulteur O Coopérative
Nom : EAAL.. JRLLEN. RAEER ... T Référence client Interloire : EAL L. LididEnl. RALLA

< ) i O |J— q - & 2 O | C /3 ] /
AdresseD 0.0 £ b B cani S L. cp: A LA, vile: .. 8OMEGN L. B MERGN

Téléphone 2.1 Y. 88 Lls..0:A4 ... Fax QLA SEAL.RL....... Portable :26. £}l . bl 3% ...

' Email z_yi.c;m.m.t..a‘.r.u..e..;;éaue,.m.ggimmlf?f?ﬁ.g?.mm o BBIRE e
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Surface de production : ........ j‘lHA Volume produit €N MOYENNE § v HI
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Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......cccooiiitiiiniiniiiiiie e sicssi s ssi s ssns b s bbb ess b
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