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19-22 AVRIL 2017

¥

~“~VAI

WiNE DL

£ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Chinon Rouge 2016 SAS Pierre et Bertrand COULY la haute olive 67 CHR1
Chinon Rouge 2016 EARL CHARBONNIER Christian 284 CHR4
Chinon Rouge 2016 EARL DU PUY authentique 173 CHRs
Chinon Rouge 2016 EARL DOMAINE DE NOIRE 149 CHR6
Chinon Rouge 2016 EARL DOMAINE DE NOIRE 148 CHR7
Chinon Rouge 2016 GAEC DES BOUQUERRIES cuvée tradition 137 CHR8
Chinon Rouge 2016 EARL DELALAY Jean-Francois vieilles vignes 132 CHR10
Chinon Rouge 2016 Maison COULY DUTHEIL m CHR12
Chinon Rouge 2016 EARL RAFFAULT Julien Les Allets 282 CHR14
Chinon Rouge 2016 M. MILLERAND Christian Tradition 346 CHR15
Chinon Rouge 2016 EARL BROCOURT les graviers 412 CHR17
Chinon Rouge 2016 EARL Jean-Maurice RAFFAULT Les Galuches 715 CHR18
Chinon Rouge 2016 SAS BAUDRY-DUTOUR DOMAINE DU RONCEE - Vieilles vignes| 608 CHR19
Chinon Rouge 2016 SAS BAUDRY-DUTOUR DOMAINE DE LA MORANDIERE 607 CHR20
Chinon Rouge 2016 M. PELLETIER Jean-Christophe Réserve d'Elise 462 CHR22
Chinon Rouge 2016 SARL CHATEAU DU COUDRAY MONTPENSIER Apogée 872 CHR23
Chinon Rouge 2016 CENTRE VITI-VINICOLE DE CHINON les trotte loups 881 CHR24
Chinon Rouge 2016 M. ROUSSE Wilfrid les galuches 497 CHR25
Chinon Rouge 2016 SARL CHATEAU DU COUDRAY MONTPENSIER Chateau coudray Montpensier 498 CHR28
Chinon Rouge 2016 SCEA COULY DUTHEIL Pére & Fils Clos de l'écho 108 CHR29
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LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce P Viticulteur O Coopérative

Nom : P.I.CR‘?M.s:.!...BJ;;?.’.'."#J.N.‘Q.....C.‘?.‘-.J.L.%‘. ......................... Référence client Interloire : .00 GE. Do,
Adresse : . b Biaveden. Cladsaeas e, P:.ARSE. Ville: . .CHBYEY e
Téléphone : .04 a1 D3. LE1 D, Fax : .Q..2...!.«.?!..‘-.?..5..9.#..&.:.’. .......... Portable : .06.80.3008 22 ...
Email : Couledias... P.h:..cmez&'?.r..c.ﬁ.m .................. Site : WWLJ\'*L"“W“" ..........................................
Nom du propriétaire : %CO“{ ............................. Contact / responsable : Qw‘ﬂéﬂ-hwﬁ .........................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui £&'Non  Quelle année ?........ccivrerineniiinienn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui 0 Non  Précisez : ..... H\/C ......................................
Surface de production : ......... 2, HA  Volume produit en moyenne : ..... ?SQOUJ’ ..................................... HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ...k BHERL, o orinicmosse  rissersemmmss e ———— WS R S s A
Millésime : ........ ,.».2?..(.6 ............................................... Couleur : PG)CA.‘. Bt teeesseatetete ettt aeaeae gt R reaane s e et e
Nom de cuvée : ...l HC%MLL (9’(@& .................... Marque : ......l7 ﬁﬂg L. {‘)rzﬂﬂﬁwv\ CC«,: i P

Mention sur lie : EI Oui G Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche : thmh/‘?&m f&ﬁt/?uuﬁ[miﬁLIWJL .......................................

Densité pieds/ha @ ... DGR i Rendements (hl/ha) : .......... qoé»() .............................................
Nature du sol et du sous-sol : C‘Cﬂv\* ......................................................................................................................

Spécificité de vmlflcatlon et élevage : ... - F/&wra\ ............... %o sssssssess s
Elevage barrique : 0 Oui $ Non Nombre de mois: ..ooccevvviveeriieernnnnns Type.de BOIS: swumssensminesamn
Elevage sur lies A 0ui (0 Non NOMBIE AE OIS & vvrvire2es 73R s eserereeseeeesressesessessssssssesassssesssasesssesssnsessssssens
Fermentation malolactique &3 Qui 7 Non

En % naturel @ ........... Z.20......En % vol acquis ;... sucres résiduels : ....... R Bies sexmsemsrmessmmsamnesseston

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .4(..4« ..................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : T X & N T OO
Date de mise en bouteille prévue : ........ it 2ol Date de commerecialisation : ... %vr‘m@}"}
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... h SaSr o
(25700 Lo ] o 4 TR H...% 3 DFEMTERS MEICHES T 1vviusimmscisimamsisiisvessveisivivonssvsas s sissesasnss eamvs srwines
2 ][ S ———— 33 ...... %

CLGNS Ssinsmimrs s s % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
(A Caviste Troereieeiee e 1 (.. % exde points deverite Paris/Provinee s i asmmmmemsvvisssmiv s
FFEHR & nassmsrmmmmiess 2% exde points de vente Paris/Provinge | ...

. —

_Particulier toeeeeeeeeen S, %
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur (1 Coopérative

Nom : Mﬁ(lg.af\fl\iutﬁh ....... CJ’U'L/JTM‘\(\/ Référence client Interloire : ........ j/’ijjj);?/ .................
Adresse : ... l%(.&r)wl\-u TRV S cp: .22, Vile: ... a2 LS
Téléphone Qﬁu?.ﬁiﬁl 3-] Fax:...... R Portable : Qﬁ:f._ﬂol.{fﬂ}“b
Email : .dm..f}‘aa(tf.ﬁez,.w(.JJz,';bjihm..&).X&@)ﬂ.@#ﬁ&f/;Site b emammma A ARy SR R S
Nom du propriétaire @ ....coccvvveneee \'..(/LLM ................. Contact / responsable @ .,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui B Non Quelle année ?......ccccvvvevviiieiiinnnan
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui B Non  PréciSez : ..cccovevevveeinieicieciciiciisiins
Surface de production : ............. /3 ..... HA  Volume produit en MOYENNe @ ... HI
LA CUVEE -

Appellation/IGP : C”/zz\/o;\} ...............................................................................................................
Millésime @ ...oovviireeiiininn, 0 2 Couleur: ......... RQL»T},V.. .......................................................
NOM 08 CUVEE & 1iierieeeeiveir st IVETGIUIRE & commsrnmmie o s i 7o R s S s AR
Mention sur lie : O Oui O Non

Description du vin

CEIL 7 NEZ P BOMENG 2 oo by s s e tss s 5556 amisisens Vi o st £k SESESS GRS SRR SRRSO AR SR
Cépages utilisés (en %) : ........... 4 :)Q.J(MWG\:}QZU\L,. ...................................................................
Age moyen des vignes : ............ SS.ans... Superficie des vignes pour Cette CUVEE & .......cveeieureniererinesneen,
Densité pieds/ha : ......couce... L.82iiinnn Rendements (hl/ha) : wovvevennee. L ALAH L e
Nature du sol et du sous-sol : ............ Efaﬁﬂxf&}' ............ TR esinuseunsssmas sosmsensrmssss issssa epmmerm oA SO AS A RBA PR SRR AT E
Mode de vendange : ........... menkgd. . NOMBIE AEEITES T wivmiiesvsivivvimimiinsmis s sasssumasmonmi s s
CONItIONS T8 VENTANEE 1 ..eeivienieteesieiceeseiee ettt sese e rr s ree s be s e st b e s hE s b e b e s E e b e sb s e e ks e R b e sE e e h e e R e e b e n e ea e s e s n s e b e e e bbbt E s
Specificite de ViniTeation G AIBNAEE § csmsivsrasiwsin s sscmmmice s VsV sms i b3 3SR SR AR AR S 03 EA AR
Elevage barrique : 0 Oui ¥ Non Nombre de mois : .....ccceniicniiinnnnns Type de bols § qensmssmmss s
Elevage sur lies : [ Oui K Non NOMDBIE A MOIS & oot e ar s
Fermentation malolactique : K1 Oui [ Non

En % naturel : /LZJYEn % vol acquis @ .veereerrerenns SUCKES FESIAUEIS & wovviieiriciii e
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVER : ..c.ooviiiiiiiiiiii it 3. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ccocuvne. S o R = =y
Date de mise en bouteille prévue : Amlo?orﬂ ...... Date de commercialisation : ......... .{K'QDJ)
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ’ﬂf, .................................................................
557111 j SR — R T2 ([ [c i) 121 L S ———
France © i eesriannns %

[ S, LT —_ % ex de points de vente Paris/Province : ...
(Y Caviste sovmmmmmammyasmimnias % ex depoints de vente Paris/Provinge ! s avassamiaieastsimvismomnpassen
LI CHR & oot r e s vananre s % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
(1 Partisulier i weimmmmsm i %
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LE DOMAINE/LA MAISON ~ (7 Négoce [ Viticulteur [J Coopérative
Nom : . QOLMAIME.... LE.. ;/ ............................. Réterence CIEMMINTBEITNE ; . .vooviovommmesmmaiimmaimivs i
Adresse : oo d e bl Loronnrcninneicinisnnsiasirisnnsins s 34520, Ville: .CEAMAN :
Téléphone : .( 2.9 2 A 2. S Portable : Z4. 4 2. A5 Lh. k...
Email : ROHALINE .f /’Slte .......................................................................................
Nom du propriétaire : ..?f.ff’.’.f;'..-'f.f.,fl..<rf.:.'¢.-.,//.'..f£'....!T.J::..‘-".....:;...A Contact/ responsable : .? FLALNLE. .. .CATRLEK o,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui & Non Quelle ANNEE P savsrimsiamsmammiiaiaasiisin
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? J Oui [ Non  Précisez :
Surface de production : .....2.&............. HA  Volume produit en moyenne :
LA CUVEE
AppellatioNfIGP : ..ALL.Co.. Gl Ll B . oo st s s e
Ll R 420 4 SR —— COUIBUT : oo LoD Lot sisssenssieseresesssssisssssenass
Nom declivies.. U THEN TLG UL ...nnssisire NAFAUE § ssiavismmsmssassssivmssssistas s esimmasnimeseviss
Mention sur lie : 3 Oui & Non
Description du vin
CET] T IEEIE ¥ oo posovescovouscmvimns ot o we e A X H A B A R LA
Cépages utilisés (en %) : ..L.0LE 8 Lo s AR I oo evcnrsvesusrsmsssapssssnpsmmnasaspommasmes AEH MAREEHORIINSS e
Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette S - '.'.... ft/’.c.r ....................
Densité pieds/ha : ......# N7 A, Rendements (hl/ha) : ......nf 2 A0 /V ..............................................
Nature du sol et du sous=50l .. L7 G AL SULLGEL K oot e e ss s e
Mode de vendange : ..AZACHLN Ennnneceereenne. NOMbBre detries @ i
CONITIONS AEVENABOEE ] cvnessnssurimsnsenconenssrerssssrsnsrsssssssrssassnssnsssas st apsLisss SEEEEHRS TR §HRs SRR ASAES FVR Vb AR RN R b
Spécifichté de vinification el BleVABE:: . i o mrsimensss i srssssssbose s conssa s he s 48 8218111 001002
Elevage barrique : 00 Oui @ Non Nombre de mois : ..occcvveeeeiccniennnine, 577 (=R e [ o[ ¢] L T ——————
Elevage sur lies : 0 Oui £ Non NOFABTEABIIBIET .oenessmsmoresssnsnssassesnsssnnssmen smsasiss fais s B SRV HE TS TR oS R T
Fermentation malolactique : & Oui O Non
En % naturel @i En % vol acquis : ..ceveviennnnn SUCKES TESIAURIS © vuviviiieeiierrieereieeessir s e e e enere e smnee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...........sa 4 4 - HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles COMMEITIAISEES 1 .o 7 e eeerorseeoeseseeseesseesssssssess s s sessss s ses s ansssasssssssssns
Date de mise en bouteille prévue : BB H e LOLTE . Date de commercialisation : Bl Bl lAE...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ﬁ;‘:sé .....................................................................................
EXPOIT ¢ commmimessmmnpmmmmseiiiis % 3 premiers Marchés @ ...
FranCe & wovioiiiiiiesieer s eree s %
[ BRISS. s % ex de points de vente Paris/ProvVince @ ...
(I CaVIStE fnvemosminnimsivsevsvsvainss i % ex de points de vente Paris/Province : ..o
[ 0 S SPUP % ex de points de vente Paris/Provinge ; ....cc.cmiecsivisosisioiiomomiisi,

[ Particulier 1 eeiienns %
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LE DOMAINE/LA MAISON O Négace ,ﬁ Viticulteur O3 Coopérative

Nom: ..... EAR&"D@M@:!NE'DQN@iRE .......... Référence client Interloire : ... 2920 Ao .

Adresse : .160-fue-de-Qliva+.37500 CHINON. ......... CP: i, VIIE ¢ ettt
A7 93 44 8G - Fax 02 47 9 . a

TegeDhoneg&ﬁgfi}'F@ﬁ%3'6:;"O'EJZQ"'M’R'I':T’%'G'GE37%%?803 ............ s Portable : .©.6.2 3% €. ..

Email ; ... i “ehoimiaing ‘nh&'.riﬂlfﬂ\{féﬁﬁdﬂge-# ....... LY | (U TRRPRTRT

NOM dU DrOPITBLAINE © ..coonvevvereceereeressesreeronsenneenennes CONtact / responsable : S Lenda, —50, m\f’

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 3 Oui M Non Quelle année ?.....cooen.e....,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? ¥ Oui [0 Non  Précisez : XAl si o (-.

Surface de production : ,4(HA Volume produit en moyenne : Cb??lax .............................. Hl
LA CUVEE

Appellation/IGP : ..... Chlinreny Pa <
Millésime : ....... s 7C=1 WY S Couleur ...... Df““-“ ..............................................................
Nom de cuvée : ... ST Marque : ¥28. = """_‘ ‘i‘k"”" s

Mentlon sur lie : D Oui [ Non

Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE : .o cre e st sasse st sme e st s s rea st s st oo ae e e eseesseesemesemaresee s eenasaeseseameeeasseenssssesesssasnssen creereenien

Cépages utilisés (€n %) : ...k @b rTedr. . Lo b, '4’991. .
Age moyen desvignes : ......covvceveeeeeeinnncesneen. Superficie des vignes pour cetle CUVEE © ...rviiciciinnie i ineens

Densité pieds/ha  ..ccvivcircervimerevennsnencnnes. RENAEMENRES (M/NA) 1 1o e s ena s

Mode de vendange : . ﬂﬂf\rvd‘&r NOMDBIE & TS I covuveereceeessaecreeseniaressnsseseeseeseeeseseseesasemsseeessesssesees
CONGILIONS A VENANEE 1 verere e ot et N oo ees e s seeeee e st see s e e seeeeee e et
Spécificité de wnlficatlon et eievage D eeeremeeeebre s R A4 by bt SRt 2 e Eyemtea e are AT er s et e ban et e et s eneennensennenssabee it nrabas
Elevage barrigue : O Oui O Nan Nombre de mois : .crvcveenieninnnanns Type de Bois: s o
Elevage sur lies: O Oui 0 Non NOMBIE A& MOIS T et e ese s e e s e e e srm e
Fermentation malolactique : {1 Oui {J Non

En % naturel : A—l/l, ...En % vol acquis : ,4Iq . sucres résiduels : 40.{} .....................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE -

Nombre de bouteilles commercialisées : \ 7 i e SV
Date de mise en bouteille prévue : creeveennene. - Date de commercialisation @ e e
Prix particulier TTC départ cave — OBI.IGATOIRE ,4,.3 i%qaé— ................................................................
EXPOrt © coveerccinnciniiscniinenee a8 3 PIEMIBIS MATCNES 1 oo e ettt est e srs sttt s e sme s e nmen
France @ .ooivermirrivimsrernmermnrisieens 00

(3 GMS i ssssane % ex de points de vente Paris/ProvINCe © ......voceeevieceieeisiesiisiinieesemesesmeneens
O3 Caviste i e s essenanas % ex de points de vente Paris/PrOVINGE © ..cueiveveecnnneseseissssseressessssessessses
CICHR ¢ e ceecesveee et % ex de points de vente Paris/ProvINCe & ... ....cccvceveieemieecsieeeeaereeroseseeeerases
3 ParticUlier fu e veerrimesevnsenens %




FICHE TECHNIQUE 2017

TOLS LTS VINS SOKT Daus &3 Hstunr

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce X Viticulteur [ Coopérative
. Iy . - . . \ .
NOM ¢ oo, EARL DOMAINE D& RO Ref‘erence client Intertaire : ... 7220 . N2 T,

A('ir’esse: .......... T80 1ere e Otve = 3TE00 CHINON: CF & reesseemeeee VHIE : e
Téléphone : .....T2.02.47.93.44 89---Fiax OFBE 98 4443 wrrrersvsecrasservvrinnrns POItablE 1 0.6 YAl VL P,
EMal 2 oo S 457 560805 00028 - TVAFR 80 437 560 508 Site < vovvvvvveoeene

Nom du propriéi\gﬁg domalnodenone@oiangefr Contact / responsable : . XA 3G, TR, (g,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (I Oui _S¥Non  Quelle année ?.....o.covereeeeveceervsronnnnn,
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ‘,p Oui [ Non Précisez : r’?\@(}ﬁlﬂ-"-’—*ﬂ\“
Surface de production : /.4_( ......... HA  Volume produit en moyenne : (56 ............................... Hl
LA CUVEE

T Y (e R O o R oSO U O
Millésime : ........ DAL .. Couleur Q—m-y,.e ........................................................
Nom de cuvée : .S dl TCamchr T S Marque : ..o memtos bt a2 Ot S,

Mention sur lie : B Oui £J Non

Description du vin

CEIl [ NEZ / BOUCHE ! et srenee s tes s e e s besere e s besteas ot eseseemens s e eassaesssneesmemssesase s e e s s e eeesee s e e e et eeee e e eee e ees
Cépages utilisés (en %) : ...G.oV2vm o fonem.... LhosZa e

Age moyen des VIgRnes : ... eseries Superficie des vighes pour cette cuvée : ... H"\fu ......................
Densité pleds/ha @ .o ee s Rendements (RI/Na) © i eenes s s e sess s s e
NATUFE AU SOI 8T GU SOUS-SOI 1 .ceieet ettt rere et ees s en st st aee s et arsrarassenseeseeesasesessasmeessesans
Mode de vendange : Wt e B INOMIBIE 08 EHES 1 eoreeereeeeeeoeesrese e
CONAItIONS 0@ VENAANEE : ..cer.mpteue ot A orereoerms e cerenense e eeeeesesseeesesesseeseeses st eses e eeeeseseeeseeeeeees e
Spécificité de VINIfiCation Bt BlEVAEE ¢ .ottt e e n s et es s se s ser e reene

Efevage barrique : 0 Oui (3 Non Nombre de mois : .......coccvvvvvcrvenn. TYPE AR BOIS & v,
Elevage surlies : 0 Oui 0 Non NOMBIE 08 MDIS 1 1ot se st s eesereseese s e eesaaen

Fermentation malolactique : O Oui 1 Non
En % naturel : oo B, En % vol acquis : ... 2...... sucres résiduels : ....... é"ﬁ;f.’m .........................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : %?@W. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... ‘LL\ ettt et et s eeneseene et erenesrerenaenens
Date de mise en bouteille prévue : ..ccvieecrvceceneree Date de commercialisation & .......coevceiveeeeseseeveeresenes
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... B8 8uuuurmooroenerecereesocos s eeeeseseonessesossssesssessesessessesssessessseeees
EXPOrt & it 56 3 PTEMIETS MATCHES { oot e s e sesee s seassessass s seeeensaesenn
FTANCE [ ovcicrrceenceereecrecssnessnessrssssensnn 00

I GIMS o rs e % ex de points de VENte Paris/PrOVINCE 1 .. ocecrveeerseeesresses e sessesessesesenes
3 CaViStE fevreereeenverercer s ceraeeneseseene % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © .. ieceecevreeseesssessssssessssesessesses
DI CHR & tcieerecrecneerernescenenennn 36 €X 0@ POINTES A& VENTE PATIS/PIOVIICE I vovreeeeeeeeeeeeoeeeve oo
O3 ParticUlier tvv o rrireerressnenniesrenenn 96

N Ancnymat (3 remplir par interloire} 1 .,




b N°® Anonymat (3 remplir par Interloire) : .......i.....
19-22 AVRIL 2017 |
e e OIRE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON ] N.égoc'e W Viticulteur (J Coopérative
EREG 6 N QNS RRRES... Référence client Interloire : ... A RA ——

_Adresse % g MQQL ...... bca. L ANMETANE S e, CP: BABSS.. Ville: ....... Q..M\J?\N"Td ................
Téléphone : c:')_ W% A0 5., Fax: ..,.Qi...'@:f,l.g..‘f“:“)'ﬁ LA Shoportable: . 06-84_ Lid .52 ﬁ-S :
Email : &%ﬁ%%& &M@W&NM L8 ;\\;}, Site : ...... L..‘\S.m‘%@\&.&})\{\» ST N
Nom du propriétaire : ... SN SRS o " Contact / responsable : ........ J&\m\%,& .........................
Le domaine a-t-il été‘cree ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui & Non Quelle année ?...... "k(:)?)’&. ........... i
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? CJ OUi BUNON  PreCISEZ  cvvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo
Surface de production : ........... A....HA  Volume produit en moyenne : ... : 45“9% ........................ HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : @bm 2 TG S G \?\ﬁ\NDN .................................................................................
Millésime : ............... ;)_t: o O Couleur: ....... ’Q\ xmag .......................................................
Nom de cuvée ; ....7... m..a&-.&.’&\um..._ ....................... Marque : ....... eToy uhmh&\u ....... &;@-&WW&.S
Mention'sur lie : (O Oui @ Non
Description du vin
CEIl / INEZ / BOUCKE & .ottt sttt sttt sttt et sttt s st es e et et se e s et e e nsenasssasesasabaranesaens :
Cépages utilisés (en %) : ..ovvv.ne. Q:J&we-‘i. %mma,...u ........... e
Age moyen des vignes : ....... T S Superficie des vignes pour cette cuvée : iggﬂsﬁ ..............
Densité pieds/ha : ............. )—’r‘;.mt .................. Rendements (hl/ha) : ﬁ_ce ............................................
Nature du sol et du sous-s0l : ......ETNBNS..6 5. @'\“3}4‘" &WMJ—*W\N ................... e ——————
Mode de vendange : W%(.QJM&Q:}»Q. o Nombre detrles: oS o sy
Conditions de vendange ..............................................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : §—(~\\L~H ...... ,3.~.Jt.:.f‘...-. ..................................................................................
Elevage barrique : 0 Oui M Non ~ Nombre de mois: .......... St Type de bois: ..o meeciiereinecneeennes
Elevage sur lies: (1 Oui 3 Non NOMDBIE B MOIS I et ettt ete s b e
Fermentation malolactique @ Oui 3 Non
En % naturel : AEL .................. En % vol acquis : A.&:.’..Q-.S.,,_sucres résiduels : OIC:C: ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......, e = HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ....... )ﬁQCCC ..............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : P\w’\&‘ﬁq Date de commercialisation : R\:’\I\Riq
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .........5.],.;3;.5..’ ...............................................................................
EXPOrt oo % 3 premiers MArCHBS & wwrmusrssisisayssssisvrsssinmmisisg s s sy s
France : ...l ’:&QG ........................ % '

FAGCMS tiiine, b % ex de points de vente Paris/Province @ .......occvvvnerieeienincinnnensssesnenenas
I CaViSte i % ex de points de vente Paris/ProVinCe : .o seee s s eeeesaneaes
[VEHRB 2 conmmmsm s s % ex de points de vente Paris/ProViNCe | ..ocieveeeeeeeeeereereeseseeeesreseessennns

/\BPartlcuIler ............ L9 %
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j !l' N® Anonymat (a remplir par Interloire) & ......ovocoe
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;ﬁm VAL ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

gl i
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce WViticulteur O Coopérative

Nom : ‘)m.wmu.,&ﬁ\_bﬂfa\ﬂu{% ................ Référence client Interloire : y\)p%l\ s emsmsrsnsamennsanes
adresse : . LGL. e b G Lombe... olve ... P e SIS0 Ville : CHLOM oo
ST 1101 TIPS 1, F o, NE—— T U Portaple : «. ugclinol’q{\.l:l .........
Email %?ﬁ»&;\ﬂ\ﬁ QAQ ey WQMQYLQA Site ; .,uu.m.w.g.&@&.m. B SRR
Nom du propriétaire : BK"&Q&\ B, Contact / responsablé : ... ms ..............................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui gl Non Quelle année ?4%0 ..................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitisou autre ? L1 OUi I NON  PréCISEZ i coviiiviiiiieieeeiiieeerieessniresssnaesesenenns
Surface de production : {f, ................ HA  Volume produit en moyenne : 3? ............................................. HI
LA CUVEE ;

Appellation/IGP : SR s oo s es e seeeseesss et eeeeses s oo
Millésime : ....¢. T Couleur : KOL*U‘L .................................................................
Nom de cuvée : UELLC(W\/L.QT\'\M ...................... I A B i s A e T s s e
Mention sur lie : 0 Oui (0 Non

Description du vin . ( ;T

(Eil / Nez / Bouche :.%..Q.(}.Qz.-....(.’u\.f...?gm....ﬁ.t.f...e.‘.:.,..rfr.\ﬁ.'c.ia.. ..... i\. sf..\....'.nn..tm..)..m,..().(ma.c...‘muﬁ..u,@..aﬂ.t‘mf.uﬂsg
Cépages utilisés (en %) : G-\G)vaj[:{nmc,r ...................................
Age moyen des vignes : ';.;om,, ....................... Superficie des vignes pour cette cuvée : 3) ..................................
Densité pieds/ha & e Rendements (hl/ha) : ﬁ’)ﬁL ....................................................
Nature du sol et du sous-sol : ..[\& ..CQM.;.... LAY . 1o vasssaaessseesaebeeeas e s e e e e Ee e e e e e teee s aa e taa s b nntbnnnbbennnetennes b rannnrran
Mode de vendange : .. fomne. . / ...... NEmMBtEaide (82 weunmmmmiss it s et s s
(o] ol [T A (oY g T <R L=1 0 1o =Y aT={= TSRS
Spécificité de vinification Bt BlEVAGE § iuiiiiiiiisiimimsiisivsimiiisivieiisssssavsressshsns o iis s s sive s fisesvsitine sbiebbaisities iasivs
Elevage barrique : (3 Oui @ Non Nombre de mois: ....occcvvevivveeiieeennn, Type de bois : i,
Elevage sur lies : O Oui Ei Non NOMDBIE A& MOIS & 1iiviiririiieiiee et b e ene s sre e s benesreenre e
Fermentation malolactique :M Oui O Non

En % naturel : m,)’l .............. En % vol acquis : [i.'q ....... sucres résiduels : <°3 .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... C:) ................................................ ‘ ....................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : (.;)..2.'2.6 ........................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ... .Q,‘a. Umh&,{“ﬂ\ Date de commercialisation : .I‘.‘a.U.&m.C.Q ..... a{ﬂ
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6{‘3 ) e e e e e et e £ E e e e e e n e e nr e e s e e s e nnneen
EXPOrt:: cmsissiiimasaavmis %6 3 Premiers TANCIES T wums oo siarsian s i e e e s i e 108
FEANCE T srdamaimmmmarsims %

FIGMS fariiiiiccci e % ex de points de vente Paris/ProviNce @ iieieviseseseeneesnreeseesiessreeennes
(Y CaViste s ssenaesss % ex de points de vente Paris/ProVinge @ .o neeesssenns
OJCHR & e % ex de points de vente Paris/ProVinNCe : ....cvvieeiereeeiensenreneseeseessssessseensenss

O Particulier 1. Az 8eeeeeeeeeeseeee, %
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il Tine B il FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON ‘w Négoce [ Viticulteur (J Coopérative
Nom : ( .\..\....i:.:.ﬁi.{: ........ ! ...... DETERL ... Référen.ce client Interloire : ..... ('\C’i(\kt ..................
Adresse : . ..M L..a....k).\..(.k.t...k..(.\ .................. - ‘):S.ZCL'{; ville : o AU A0 N
Téléphone : (V724X 220720, Fax:.0.2.84 \ B AN e L [ S
Email : gu\.uff Joanalls {L Yeds (\ O G Site ;. L CLON AN kj\ b (» NOVLL.CEMN
Nom du propriétaire : .Q...L:.\.-.k,.\.k.g..J..X\..L‘.\{.\.n...{f\,...... Contact/ responsable : ..C.0o \(. s \ WVARLLA ... |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? (J Oui (FNon Quelle anneé ..................................
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui (J Non  Précisez : e s s
Surface de production : ..... ﬂ?) ......... HA  Volume produit en moyenne : ....... TS o & T HI
LA CUVEE :
Appellation/IGP : N il Lom w1 O T
Millésime : ...... /('“‘ \C: ................ COUlBUIF § woviivusse k\(\.\( ........................................
Nom de cuvée : 71.4& ........ ;L(.M;\“&\ .......... IMIBEGUE © et teese st en s ss s n st an s essssenasssenes

Mention sur lie : O3 Oui ElNon

Description du vin

Eil / NEZ / BOUCKNE & 1oceeeiiierunrsnesssssesssss st AR b0
Cépages utilisés (en %) : ...... ((—L C,.S klll;\\( o Vo @ 1.0 0 . S
Age moyen des vignes : ()DC' Superficie des vignes pour cette cuvée :

Densité pieds/ha: .......... L W CQ ... Rendements (hl/ha) : (25 ....................................................
Nature du sol et du sous- sol }C&\}(c. S ...,.,A....@..:}.C.‘..U\....\.(:f.li...,.g. ........................................................
Mode de vendange : (n\( SRS x\.k(\{\ ............. Nombre d)e LPIES & trriereeerreese e et et s st e saee et n e nrae e nrennnean
Conditions de vendange : R A i O T f)..’.\..C...:_., .....................................................................................
Spécificité de vinification et el{evage ..‘..sﬁ&.m..&u..\. .......... k...\.X..CT..l .........................................................
Elevage barrique : (3 Oui Non Nombre de mois : ....cccoveerieiirinenne Type de bois 1 .o,
Elevage sur lies : 3 Oui & Non IO DTS TRIDTS S soessniss vt 355 b8 o 8 50 05 e o A N S R SRR VDT
Fermentation malolactique 'quui 0 Non

En % naturel @ ..o, En % vol acquis : P)\) ...... sucres résiduels : .......... / ......... J rf) .........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......ccoo.e... Ef{ ........................................................................ HL

N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ .............

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .. % R i e LT
Date de mise en bouteille prévue : ...DHC!:; o A = > x-% Date de commercialisation : (\\}l(’“‘\‘\\\\ 2(: }
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........: } ..... L
EXPOrt @ oo % 3 premiers marches ..................................................................................
FEQNEE ¥ wosviasvemmsmimiivivvisiississses o %

[V GNIS &, i i s % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ......ccooeeevirrivimrinesisinecic s
(3 Caviste i % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .....ccceoiriinniiiiisssssiessissssssnaias
CLEHR : somimmnssnsmmumrsssimmmms % ex de points de vente Paris/Province @ .....cccvrivievnesrsmniesicsis s

[ Particulier @ eeeeeeeecciiivinsssannnianns %




'l' N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

7,

e 19-22 AVRIL 2017
mz;. Tne wnPVALDE LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
i |

Lw %%MISON,;_ . 0J Négoce [ Viticulteur OJ Coopérative
Nem#” %74 /‘—ﬂﬁh«f&/éfy ................. Référence client Interloire : i:'.ﬂ..@..'L....:SM.\.‘,‘.Q;,«....[?..{M?EQ'
relrse . A5 Al e A Gols . cP A M2Q.. Ville : SAG0L el G s

[

Téléphone . L WY S8, Lol FaxO% WX SKA2... 20, Portable : <6 %23 0F 3.,
Ema ilaf O L, :ﬁ&dmm%mfﬁ & citmm.a,t.- il &)L BB comr s S R R R R e e ‘
Nom du propriétaire A OUENM ANEFAGLIL., Contact/ FESPONSADIE : wovivieiiiecci s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? (1 0ui ® Non  Quelle année ?......coccvvvrvvcevrsrernennn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?  Oui @ NON  PréCISEZ : covviirieirieeeirereeeiis s sriasssieeesenneesesnns
Surface de production : ......... 2\5 .......... HA  Volume produit N MOYENNE © iiiiieiiiiiiiiiciiiii s s sibae s HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ...l l L8 LEF . ..... i e e s

Millésime : ...l E £4......... e feegee e, Couleur o/
74 (SO .\ C

Nom de cuvée : ....
Mention sur lie : 1 Oui @ Non

Description du vin
[ T L= A= 1o T Tl 1= T

Cépages utilisés (en %) : ...ccoue.es ,{;m ..................
Age moyen des vignes : ...... jév .................... Superficie des vignes pour cettg cuvée : ... &l
7 ﬂﬁ

Densité pieds/ha : ...c.cccceeee. 25 mm R p,dejnts (hi/ha): .....=
Nature du sol et du sous-sol ; d7cri /)}fﬁ ..... ,«3#. 0.};@?(%}{,5:: .........................................................................
a..

Mode de vendange : ........ Nombre detriess caewasmanssmmansnmsamiss s nrmssms i
Conditions deVeNdange @ aicsmiosasssse s i s T T e
Spécificité de ViNIfICAtioN Bt EIEVAEE 1 ..o ittt b e e et b et st e b e eaesae e
Elevage barrique : 0 Oui O Non Nombre de mois : ....cccccvviviiiinireennnn, Type de boiS s wemmsmmsmss
Elevage sur lies: O Oui (O Non NOMBIE B MOIS I 1iiiiiiiiiiiiiiie e e s e et n e s e aabseen

Fermentation mygue:: @ Oui O Non

En % naturel : ...’ c‘i{En % vol acquis : .eevvcereiieenn sy siduels : ........ (&%/Z ...........

Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : .........ccBlZillfcunneniiiiiiiiiiiiiiiii st sir e e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles CoMMEICIAlISERS 1 ..oveiiiiieiiee e e e e e e s e e e se e e sae e sae e e san e sanesnnnesrnnanas
Date de mise en bouteille prévue @ ... Date de commercialisation @ ......cccccvvniiiiiiciineniiennn
Prix patticuliesTe depait caye =IOBMGATIGIRES ...............c.ccoouriimieioniinrsmmmmsiiasssisssbiisssssaisssasedsbisssieassassonstassissssmnase
254 e To] o A POORR % 3 Premiers MAarchés @ e errrre st sar e s erbes
R [ [ R T T, %

[ Y % ex de points de vente Paris/ProVINCE @ ....oicveevvieeniienie e,
0 Caviste @i e % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ....occccviveriecsecniisiessriesiseseesssesneesnes
O CHR: scosavssmvanmmsisnssvsimvnsviiii % ex de points de vente Paris/ProVinge @ .......ccccoeeeicieceeieeiesiesee e e

O3 Particulier i veerveeeeee e %




1 N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............
l
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L)

Tnﬂ;; B  .AVALsLORE FICHE TECHNIQUE 2017
L

LE DOMAINE/LA MAISON 7 Négoce B Viticulteur 7 Coopérative
Nom : J\/l L lE f\ BND e vieeen. Référence client Interloire : ... fl'3 (’ .......................
Adresse : 02 . his L w]r.....(L.s....(.{,&?.».t&...(..}. .......... P2l 420... Ville: S.H.:J..if;f..f..v..y ..... 4...1.3./....\.{.%.1.\..;..!.\.’.
Téléphone,: QL 4768 4.5.. 3L, 7 — Portable : Cff/ ........ 0.44...... |
Email: .Coumald. u.c;wuL L’gmw{ LML, Site : \AGA o 1(mc~u'1(¢lfi\u aluc Jm A...
¥ [610 R 0L B% 05, 011 1151 | O PR —— Contact / responsable C,h;u& l el L LLE ixfWE\z-.,B
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui ENon Quelle année ?.......ccvviviinciiins
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? B Oui [0 Non  Précisez : B T
Surface de production : ............ 4..& .HA  Volume produit en moyenne : 55‘Qt//ﬁu. HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ..Co.EL) N ON..... B o TS OO OO
Millésime : ....covveene. v(ak’ff, ................................ Couleur : |\ L o e
Nom de cuvée : SJ\u.x,t.Lk—\Mm Marque .;)c‘.riﬂ.!..;.\l.t......_,3;‘;.&......Eé.H.!:..Li.C;.d.E.i ............

Mention sur lie : 3 Oui &'Non

Description du vin . , .
(Eil / Nez / Bouche : @*Ov-'stt’w\fhﬁ JEaaie.. &*k’?a ‘(D %l(w‘-\&%%gﬁ*ﬂ‘%&u ..............
Cépages utilisés (en %) : ACC. o Cr BB ERNET e fr RN Gttt
Age moyen des vignes g 3 E2 D, Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... 4 C{ﬂ. .....................
Densité pieds/ha : . 5 (,(‘C .. Rendements (h1/ha) @ .o
Nature du sol et du soug-sol : . ? %ﬁi Lr C ORI A ..o o o4 T T A o R AT T A RN i e
Mode de vendange : . &%&«LQ E'\t:( ............... Nombre ABAFIBE © ovovon s ewnmmomemegensmas mamsnene o35 H TR R TR
Conditions de vendange : %Hs/c_m ’Lffd .Ln.tk&%!’.‘.g Lo DO DOCES L RARE e eeeeveesreicnns
Spécificité de vinification et élevage : -K-\M_xk\-l.&.w-uﬁ. ..................................................................................
Elevage barrique : O Oui 8’Non Nombre de mois: ...cccciivivinineeeennne. Type de bois : s
Elevage sur lies : 0 Oui BNon Tiri s s SR T
Fermentation malolactique & oui I Non

En % naturel : 2 it EN % vol acquis : -/FZ. 2.2 sucres résiduels : ....... = iﬁ/.é .....................................
Nombre d’hectolltres prodwts pour cette cuvée : ......... ?f ....... (;\ (. .......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .......... HO0D ... [ ...... kéﬂH:E.x ............................................................
Date de mise en bouteille prévue : .. 2.!.1\.....'.1!&.:&3 0L T Date de commercialisation : ﬁh»&ZL\‘/har .......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : é’:/i)}(? ....................................................................................
EXPOTT § musspimmenmmmnvaminisei % 3 premiers Marchés : ...
France : ....... ADLL..........smmemwn %

T GMS ieeeeiieeie e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...,
O3 Caviste i.ummamunm e % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
I CHR & oo eceee et sia e % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

£ Particulier t....ooevvveranns 2QC..%




Y,

” Ll' N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ .............

: | L ) 3
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J|‘ o was o
méu Tine e FICHE TECHNIQUE 2017
_EO
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce ;@{VItmulteur 0 Coopérative
Nom : ‘DOM/Q/IVE 5A’0€Wt€f’ ...................... Référence client Interloire : ../i;//066«2/ ....................
Adresse : 3) CHErin DES CAVES. ... P B3TSE Ville : o BUVIERE o

Téléphon 79330.4.9.4.0 ?:93/) 0 B Portable O6LINUSEH6/07
Emaﬁ %ﬁmé{?ﬂwbt 0. Site W, G{ma«t/ﬂ brocownd= iji’“{m” .....

Nom du propriétaire : @QO&OURI 'Pm. . Contact / responsable : . EROCOURT... Pﬂ»«f@o@ ..........

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Q’Non Quelle anNée ?......cccoovevveevieericeennees
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui @Non PEBECISRZ § smwsmprvasmissasmisavinissimems i
Surface de production : . % (2.....HA Volume produit en moyenne : ...... “ 4[00 ............................... HI

)3 1943

Millésime @ oo UALLLLD oy, - Couleur :

Nom de cuvée : G_M Lol = ZE_( [ Hlfl arque :

Mention sur lie : O Qui q Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouch @U..&Mﬂ M!ﬂ)ﬁ .b.l/l
ok Saup b atghn, CAMINA..
Cépages ut|l|ses (en %) : QQJB@

Age moyen des vignes : ......oo. s Qﬂw ~ Superficie des vignes pour cette cuvée : ...

Densité pieds/ha : ........ 5()@0 ...................... Rendements (hI/ha ...........................................................
Nature du sol et du sous-sol : ..... mem, Lmem . L. ‘&2 2 Y
Mode de vendange : m.ée.mu @Ix8 Nombre e L2 i T
Conditions de vendange : .. K orze YOTT OSSR RPN NRPTRON T —
Spécificité de vinification et élevage : ff’m /WC{ n.Coux. I’HOX%UM 5%7&% dﬂ } ngc u—
Elevage barrique : 0 Oui NNon Nombre de mois: ..cocovvvnvivnrveeenens ype de bois i ..t
Elevage sur lies : (J Qui ﬁ'Non NOMBIE A8 OIS © weeeereeeeeiteerssreeeceeseeesesstsssssssssesosssesesamssassssassssesessanesseessssasssas
Fermentation malolactique : Ame 3 Non

En % naturel : ‘_/{-2 é ..En % vol acquis : /.2, 6 . sucres résiduels : '{ Q) 5%/6 ...................
Nombre d'hectolitres prodults PO cette CUVEE ! ..kl lilsin i s nssssonnssromsnimsssmmasnes s st pessnrense HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......L. QOOCR " s

Date de mise en bouteille prévue : @18/@:2/.,?/7 Date de commermahsat]on

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5) ......

Export : ...... g ................................... % 3 premiers marchés: . Qg H- / %’E(-/dﬁtp ................
France ; 92.- .............................. %

[ T Y T B, % exde points de verite Paris/PraVINCe | ..t
[ 1= V] - ———— Lf- ..% ex de points de vente Paris/Province : .........cccuoinimnenecininninenesns
) CHRE v von mrsissssisiiasnsssaizes ,/{0% ex de points de vente Paris/Province : ......cocviviimineicciinnne s

LA CUVEE 0 /t/
Appellation/IGP : c H'//UO ...........................................................................................................




LE DOMAINE

Nom: Domaine Jean-Maurice Raffault..........c.ccoooevi (0 Négoce X Viticulture O Coopérative
Adresse : 74 rue du bourg 37420 SAVIGNY EN VERON  Référence client Interloire : /t! A2 Ak e T
Téléphone : 0247584250 ... Fayx: 0247588373 womummmnnaonm Port : 0607160228 ........ccooovvevnnnnnn,
Email : rodolphe.raffault@wanadoo.fr...........ccceceeenee Site ..... www.jean-maurice-raffault.com ...
Nom du propriétaire : Rodolphe Raffault....................................Contact / nom du responsable :.....................
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moinsde 5ans? O Oui xNon Quelleannée ?. ..o
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? X Oui Non Précisez : En cours de certification Ecocert
Appellations produites : CHINON bIanc, roS€, FOUGE...........ooiiiiiiiiiiiii e

Surface de production .50 Ha Volume produit en moyenne : 2100 HI

LA CUVEE

Appellation : .CHINON ..., Milleésime : 2016 ....ccoovveeeieeei Couleur : rouge......c..ccoeeeveene
Nom de cuvée :..Les Galuches ...........cccoceiiiiiinnnn, MAMGUE oottt e
Date de mise en bouteille Prévue . Mars 20717 ...
Prix & un concours Oui xNon Lequel ? ........

Description du vin :

[ I =V B = 7o 10 Le) 1= OO OO PP PRSP PPPPICPHFPP PRSPPSO
Cépages utilisés (en %) : Cabernet franc...........ccoiiiii iy e
Age moyen des vignes : 40 ans ... Superficie des vignes pour cette cuvée : f\w\ ...............
Densité pied/ha : 5000pieds/ha..........cccoocovoiiiiiin Rendements (hl/ha) : 22hl/ha........c.ocooiiiiiiiiiii e,
Nature du sol et du sous-sol ; sables et graviers de LOINe ...
Mode de vendange : Machine ..........cccocoooiiinnn, NOTMBTIES QBTG . venemn wnmmmmsnmemmesis S G TR AR
CONAItIONS B VENAANGE © ...tttk s kb4 h Lo s b
Spécificité de vinification et élevage : macération de plus de 3 semaines, élevage surlie fine.............cooooons,
Pour les rosés :0 Saignée O Pressurage

Elevage barrique : x Oui O Non Nombre de mois :..6 MOoIS ........c...cceveeenn. Type de bois : fits anciens. ..........
Fermentation malolactique :x Oui O Non

% vol naturel : 12,5 % vol aCqUIS ©....oocvieeciieee i Sucre résiduel : ..<2g/l ...
LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)

Nombre de bouteilles commercialisées : 3 QC)QW\ .......................................................................
Date de commercialiSation | .MAIS 20717 ... oot e e e s e e e e e e e e e s e e e e e s b e e e e e e
Prix particulier TTC départ cave © 7,5E€TTC ...
Export :25. ..o % 3 premiers marchés : USA, Chine, Canada..........cccoooeeiiiiiiiiniiin,
France (75 ... %

A GMS........ 0...% ex de points de vente Paris / Province

M Caviste...... 10...% ex de points de vente Paris / Province :

ACHR.......... 40...% ex de points de vente Paris / Province :

(7 Particulier ...25...%




ey

| i N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...
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# VAL | & LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce [ Viticulteur O Coopérative

Nom : . BAONRT = DOTEN s Référence client Interloire : ... L RER v
Adresse & LR ONRMIDIERE .o CP: 312%0.... Ville : .. ROMNLODN T isersminsnniiss
Téléphone : QLG S8, 83.QA...... Fax: 0:.43.58..60,.C6.... Portable : Q60853 (OB 7 A
Email : “Lu.ha &)bcmdi\y-ddm»ake ............. Site 1 (IR .X:)C'&..LA_Q\J.\,!\/..-._..(}.%\‘?GLLL..,..‘."\Z. ....................
Noin du BrOPHETAITE | susmmmsmemmsmmsirmmin Contact / responsable C;\\LCD\'(—@\.Q%%\.\OQV ..........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui & Non  Quelle année ?........ccociiiininincinnnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui [ANON  PréCisez : .o
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Elevage sur lies : [ Oui 3 Non NOMBIE AOITIONS § sssvssmrvisrissim v o s s Vst a0
Fermentation malolactique : 03 Oui (7 Non

En % naturel : ........ /D_’Y ........ En % vol acquis : /TZ,S” sUETEs residuels: & .l vuaimsnmasism s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : o o OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .SQ..Q-..:LQ ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : O(l{c:&”a?cﬁlr ...... Date de commercialisation : QA/QES/Q:)/P)“ .....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .. %O S —
Export : LL\:— ................................... % 3 premiers marchés : &QK@,wWQL’N(&Lm ........ -~
6S ’ g
France : .4 2. T TRO———— %
A

OGMS.......... 6\ é% ex'de points devente Paris/Provilice § usiimesssmiiimmsmimi i
CICaviste iiviie. e % ex de points de vente Paris/Provinge : .....ccoeeeeciecmesiniessiiies e
O EHR Sasissiens wravvsvsvevisisniss % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ...
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce [FViticulteur O Coopérative
Nom : 2. Comu ks I IR t'! wnsenn. REférence client Interloire : .......4... l( il ﬁ ............
Adresse : [ ) AR L>3 (Q.S, 5 o | P : )\\(( Ville : ...!\,....k..i..\...\\,..f ..... 1 T TI—
Telephone o L4 X (J X ¥ ZL Fax : (014 {A\]}ZC(L) Portabie ..............................................
Email : SERAERE.AC0 h\L..Ju'Lu " £ \.\',H( Ad] §l ....L..E\...\..‘:.\..L (k“ ““ T8 Gl [\ N2 Y.
Nom du propriétaire : .4k L.{ .)L...i..\.\C.-?.s.{..t.!... Contact / responsable : .G (, AT 1 T ',...f...\...\..x...x.(..u.k,r..g.é
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui (FNon  Quelle année O '
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui FANon  Précisez: ............ O ——
Surface de production : ....... (%S'B ....... HA  Volume produit en moyenne : ........... L\\.(\\ ..... ol HI
LA CUVEE o
Appellation/IGP : ., QC\\\\\’(\‘ , 20 S (.-:r.) ..............................................................
Millésime : ..... Zu-”(*“ kG ................................. Couleur: ......... J ....... \KH ...............................................
Nom de cuvée : (. .(f" L ((f 16 04 ](' i THBEOUIE S o censsaremcussssmasmsspms s e AR S RS
Mention sur lie : 3 Oui J Non
Description du vin
CEil / NEZ / BOUGKE & couvvireieeeesasseseseseseseieset b bes s bes bt s s saeaes s s8££ 0 400 A SRS TR LS
............................................... PV PO SRS FRPR 0 AR PSP TSP PP ORISR RITISEO RS
Cépages utilisés (en %) : /((Z(/ Lo /)‘( L ELC % D VA ST s
Age moyen des vignes : ... C 5 (.&\ g %. Superficie des vignes pour cette cuvée : ]K['((i,
Densité pieds/ha : ... £ C (2. Rendements (hl/ha): .......... .J")’" ..............................................
Nature du sol et du sous-sol : {‘3 E%» O (O, C0RAALG e SMLL.. \({ (‘(’)w( Q.QH4NL....
Mode de vendange : ... a&a.. V\.L,\&. ):..... NOINBTE AETIIEST v ssisssiimssspunsiss rasssitsrersssikesmminthsiEesssissvarmsssasivssss

Conditions de vendange : .......; .}(-ﬂ.f.. oy b L,\.,) 19.... j() LLO004...L. 0 SEOL s cnrsesimsmssngagzaziisiiisibs s

Spécificité de vinification et élevage kK AA A A VRS TN a7 e el W § T ALLE.. L\ny
Elevage barrique : 0 Oui '@ Non Nombre de Mois & w.oveeveeeeeerireneenene Type de bois ¥ s urrrm s
Elevage sur lies : 0 Oui [J Non NOIMBDIE 08 MOIS © vevveiiveeeeiiirtsassssiesssesissbssessssessssnsesasnesaassba s s nEreeeanssaasstbasaas
Fermentation malolactique :MOui (7 Non y

- ae tsi 0.
En % naturel : ...occcviiincinnnnnn En % vol acquis : -.(.i. sucres résiduels @ .o et R e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... 2,{:‘7(_, ............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 2 E,(C(. .............................................................

Date de mise en bouteille prévue : g€ - ?C) |9 Date de commercialisation {) U lLC L L )g)(. ! ’S
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ?(:/_é ............................. Nernnmssnan tanamsssnesgasensesnmpysnsi 11kl
Export : 2( ..... % 3prem|ers marchés : (../wh(.\- ................. ({\({&,1{(&:( /
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[ 62 1 [ o RPN % ex de points de vente Paris/Province @ ...
0 o e e % ex de points de vente Paris/Province : ...
(3 Particulier tu..oee e %






