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WiNE DL
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£ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
IGP Val de loire Rosé Abouriou Noir 2016 GAEC DE LA SAUZAIE 158 IGPRSAN1
IGP val de Loire Rosé Cabernet Franc 2016 EARL les Chais de la Maretiére les lunetteries 121 IGPRSCFH1
IGP val de Loire Rosé Cabernet Franc 2016 SAS GMVL excelsius 50 |IGPRSCF2
IGP val de Loire Rosé Cabernet Franc 2016 EARL SAUVETRE Y et Fils 792 IGPRSCFs
IGP val de Loire Rosé Cabernet Franc 2016 EARL BRETAUDEAU Jean-Yves domaine du colombier 424 IGPRSCF6
IGP Val de Loire Rosé Cabernet Sauvignon 2016 EARL BEAUREGARD 673 |IGPRSCS1
IGP Val de Loire Rosé Cabernet Sauvignon 2016 |  EARL Grands Chais de la Maine domaine de la noé 400 IGPRSCS2
IGP Val de Loire Rosé Cabernet Sauvignon 2016 | EARL BARRE VINCENT 666 IGPRSCS3
IGP val de Loire Rosé Egiodola 2016 EARL Grands Chais de la Maine domaine de la noé 399 |IGPRSEG1
IGP val de Loire Rosé Gamay Noir 2016 EARL DOMAINE DU MOULIN 154 IGPRSGN1
IGP val de Loire Rosé Gamay Noir 2016 GAEC DE LA SAUZAIE 157 IGPRSGN3
IGP val de Loire Rosé Gamay Noir 2016 EARL BOUTIN Jean 680 IGPRSGN4
IGP val de Loire Rosé Gamay Noir 2016 EARL COUILLAUD ET FILS 824 IGPRSGN7
IGP val de Loire Rosé Gamay Noir 2016 EARL vignoble Cogné gamay rosé 783 IGPRSGN8
IGP val de Loire Rosé Gamay Noir 2016 GAEC MORILLE-LUNEAU 129 IGPRSGNg
IGP Val de Loire Rosé Grolleau Noir 2016 EARL LE MOULIN DE LA TOUCHE 83 IGPRSGRN1
IGP Val de Loire Rosé Grolleau Noir 2016 SAS DES GILLIERES 3roses 300 IGPRSGRN2
|IGP Val de Loire Rosé Grolleau Noir 2016 EARL BOUTIN Jean 679 |IGPRSGRN3
IGP Val de Loire Rosé Merlot 2016 EARL MAILLARD Bernard 55 IGPRSM1
IGP Val de Loire Rosé Merlot 2016 GAEC FLEURANCE Camille/Olivier 326 |IGPRSM2
IGP Val de loire Rosé Multi Cépage 2016 EARL LEBRIN domaine du grand logis 382 IGPRSMC1
IGP Val de loire Rosé Multi Cépage 2016 EARL FORGEAU Joel 574 IGPRSMC2
IGP Val de loire Rosé Multi Cépage 2016 EARL PETITEAU Michel et Vincent petit'o rosé 387 IGPRSMC3
IGP Val de loire Rosé Multi Cépage 2016 SA Ackerman le petit vigneau 808 IGPRSMC4
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v~

LE DOMAINE/LA MAISON e o [ Négoce @ Viticulteur [ Coopérative

Nom : b‘mwch)(’(/‘émuml{h ...... Référence client Interloire : ....... SAIX T
Adresse : .....] L 'OM%% ......................... CP: "‘l‘)‘—‘;U Ville @ ....... T'LUERE; .........................
TEIEPhONe : ovvvievieeiiiiiiins G FAX § rterererieeeeesereeeeeeees s e seerens Portable : .. Q64286 372471 ...
Email : .. §astdilungmama, @ Anmde "6/‘1. SITE & toviviaiirrees s sar s et
Nom du propriétaire : ........ GRAEEONS . Contact / responsable : ....... FRIFEeny Dadman,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [ Qui FNon  Quelle année ?....ooceeveveeeeeeeeeeeeennn,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 OuUi ZFINON  PréCiSEZ i wvvivvreveeriresereceeesesseseee e esseese e anans
Surface de production : el HA  Volume produit en moyenne : ........c...o...... AOLC.r, HI
LA CUVEE

Appellation/IGP :

Millésime : .......... A

Nom de cuvée ; ... LIVLINEUMA, it

Mention sur lie : [J Oui GhNon

Description du vin

GBIl NEZ ./ BOUGHE & s isuiismninssessss iaaiissiniains it in i fuess s seesn s ams nesossms s sosas EamES 1o R SRS 48 1R EF wAk s e 4 bEN AR e eSO st SEve s s o aFe RS s Ll TE PR B LN
Cépages utilisés (en %) : ...... AGOURIGA /l"“"Z) ...................
Age moyen des vignes : N Superficie des vignes pour cette cuvée : .....0. 6@ 0a .
Densité pieds/ha : ............. 6289 i, Rendements (hl/ha) : ......... o D
NAEUFE du SOI B AU SOUS=SO| © ... vttt ittt bbb seesss s e s e e s et bt b e b et be s et et sbe e abens e et et eneens
Mode de vendange : ....... ﬂ“/"l""“x— .............. NOMDBIe de TrES & i
CONAItIONS 8 VENUANEE T .ovvivieiiiiriieiie sttt sttt ettt et es et eae s ee e et e s esessese st et es ot esa e sae st esass st st es e et e e e eneseneameeseeneaes
SpEcificité de VINIfICation BT BIEVAZE | .ivveriiiessiceeeieeiiie sttt ee et st eee et aetessse e et stes et e e snesesseeseneesereesneseasansarerssseses
Elevage barrique : (7 Oui [0 Non Nombre de mois @ ...cccvveeviiieeenne, Type de bois : .o,
Elevage sur lies : (3 Oui [ Non NOMDBIE de MOIS & Lociiiiiiici e et en s
Fermentation malolactique : 1 Oui & Non

LT —— En %6.volacquis:! wisswasins: SUBEBSTESIHURIS & vvvsninpimmmiainnses s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 17" ............. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

R D O PRI RUIERURRE BB © .......s.cqoooisoisonsisivevaniosansiansoasvessiyessass isaussssssas bosenssiss s smasunisons donsiseiien SR
Date de mise en bouteille prévue : O L., - Date de commercialisation : ...Jmam.. [ 0el .
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......2 .00 5 oo
EXPOFES cowvmvemmminssosisssmemvnsss insomsssisin Y% 13 Premiers MAarEhes ! e i T
FRANCE © veveveviveeeerivireiennan ... %

LI GMS feieii e % ex de points de vente Paris/ProviNge : ...coveiineniiiessinssiniisnassens
(7 Caviste ©ovvrrieciercris e % exde points de vente Paris/Provinge : ...
[V EHR 3 covisissmessniverssmnsiressssgsmiaerssans % ex de points de vente Paris/ProVINCE | .....ccceviiiinensiiriiinsiionisaiarisennes

(I Particulier tv. e %
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N°® Anonymat (3 remplir par Interloire) @ ...........s

LE DOMAINE/tA-MAISEN (J Négoce MCulteLlr (1 Coopérative
Nom :c:’.'ﬂﬂL..ha..Chan...de.ﬁ:z....mmﬁlf‘.ch..c ............ Référence client INLEIIOINE : ........ovvrvreremranrecesaersrsisrieies
Adresse : ?'laﬂmehz:f-'_ﬁ”‘&th ........ cPs ..9.2’..2..3.0 Ville : ... S.EVREMO.LME................
T TR T L. T B0, B R R ———— Portable : CKi/2:8.9:40:.35 ...
Email : .& m.&ns.oh.ﬁ-.mm .:‘.u.e@mwn I{r GIEB ¥ L iosoissiasnss i i daese s Fvieos s easa s Phd e s s mss mRrn bR L s S IS
Nom du propriétaire : RARRERY.. Cué! . RaneiContact / responsable : .ls.ﬁRﬁ.d’.ﬁu...Ga.e'.'.fé.;v..r..[)omw‘k
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Non Quelle année ?........ 2010..
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui EFNON  PrECISEZ & vovveeeeeeiiecvieieesssessiop caessessasesasssnsssnes
Surface de production : ....... 3F.. HA  Volume produit en moyenne : .......... /{(OOHP ................... HI
LA CUVEE N
Appellation/IGP : (ngm;@¢¥'f‘?w [ = - - OO TRU OSSP OO PRSP
Millésime : ..oocoovvvinins 2@’( ................................. COUIBUT ¢ e S RBL D e sigesssssssnsass e
Nom de cuvée : /'faln-ne.HEr\f-s ............... Marque : ....} Do mm&mga‘.ceadm ::f.‘xr ...............
Mention sur lie : (1 Oui [BNon
Description du vin
W5 P T o Ty R ———— e R
Cépages utilisés (en %) : ........ L T S oy % A
Age moyen des vignes : R A WY - % 2 15 S Superficie des vignes pour cette cuvee : ...... Zth"Cl ...............
Densité pieds/ha : . %1 T WO Rendements (hl/ha) : T = NN
Nature du sol et du sous-sol & .............. B0, v, tfjf,u,x ....... z)f‘ ..... LTS Lo virssunesnsimamssersensans TR i siormsiimssss
Mode de vendange : ﬁr’cﬂtmﬂg Nombre de tries : ’Zf ................................................................
Conditions de vendange : ........ T 3 OOV VTP
SPECIfiCité de VINIFICAtION Bt EBIEVARE © ...uuurrcrrreiiisissiisinissss st s
Elevage barrique : O Oui o Non Nombre de Mois i .vveeevviieniinninnens Type de bois : ..covievinnenennnnniiinnens
Elevage sur lies : (J Oui (Non NOMDIE T8 MOIS © cveveevereeressssererersesesesersasesanesassssasssaeassssssssess s ss st ssnsransies
Fermentation malolactique : (J Oui WRon
En % naturel : ...Lls.@%.........EN % vl aCQUIS | wvvererivererinnns SUCTES FBSIAURIS & voevveveirrereereeriirinre e sr e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... A QOHC .......................................................................... HL
-
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE CO/}
Nombre de bouteilles commercialisées : ......... e~ - Vil 0.5 - 5 ST
Date de mise en bouteille prévue . &mlzo:} Date de commercialisation : A\.m‘l ...... 20L3......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..ottt s
ERPOIE § wsniersnssvmmsnermmmasmmsmasnsrisss % 3 Premiers MArchés | ... s
ST Tof (X & X @ N %
] GIVIS Sicurensssomsonsssssnassssaniness ssiaisiiiesing % ex de points de vente Paris/Province : ...
) Caviste i % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
o | —— L,.Q .......................... % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
(1 Particulier :........ BA... ... %
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FOUS LEC VINS RONYT MAKRS %% hatnac

ﬂi\légoce O viticulteur 1 Coopérative

Nom: . GZOTLRAUD. Sretes Réféience client interidite : ... Ao@e 34
............................................................ P Ll ALE ville: CLTSSeM. Caden
Téléphone : 2. L. ©6.90.6.3..... Fax: P4 bhe o6 daX D POrtable | oo e
A W’-‘@ faﬂwp I £+ STUU SHEB 1o
Nom du propriétaire | ..., Gudbayd Contact / responsable : ... Bewdeou,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? {3 Oui B Non Quelleannde ?....ccooiviriivvevinin,
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui NON Pr&CISEZ | v e e
Stirface de production ¢ .................. . HA  Volume produit en Moyenne t ..o 227 H
-
LA CUVEE
Appaltation/icr . LGO. Mol Se ot
Millesime : .., 20 Couleur: ... TS et oo
Nom de cuvée : . Exsalove. . MEFGUE © 1ottt eees et res e enes e,
| Mention sur lie : 3 0ui 5 Non
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : .o nole.... rate.. .0 M%HDMO,A% ..... ek el fa v "kf‘Jrac}&W“"l
Cépages-utilisés (en'%) : ATttt seeee e oo
Age moyen des vignes : ............ et Superficie des vignes pour cette cuvée : WLy hRSS i,
Densité pieds/ha : ........... XX ReNdements (N/ha) s voo e
NGEUFE B SOLEE AU SOUSEO! : .opiervvrsrroereseesessersee oo o
Mode de vendange : ...... R O NOMBre de tres & .o e e et
CONAItIONS de VENANEE © .2t es e
Spécificité de VINIfICation B BIEVARE © ..t ovuueieeeeuiseoceeesse oo
Elevage barrique ; ] Qui & Non Nombre de mois: ......cooccveeien . Type de bois: .iivcniinr i
Elevage sur lies : 3 Qui ®hNon NOMDBIE 08 MOIS | oottt e ee et ee e
Fermentation malolactique : [ Oui & Non
En % naturel : ... A0, 80, ... En % vol acquis : .4Avb8.... sucres résiduels .o s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... B T X o HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutellles COMMErcialisdes : ... .25 oo
Date de mise en bouteille prévue WU’%\ ..... 247 Date de commercialisation : ...... ENCE T . S
Prix particulier TTC dépatt cave ~ OBUGATOIRE s ..t ST a0
EXPOIT ¢ oo % 3 Premiers Marchs e es et e et
France : ...oimvciiiieenn A0
O GMS oo % exde points de vente Paris/Provinge & coo.vcece oo oo oo eeeen,
O Caviste fivieveee e, % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ..oooeeoveeeeresooeeeoeoeeeoeeoeoeeeeo
| @LCHR PO AT exde points de vente Paris/Provinge & ...c.oovoecveoroeeeeeeeeeeeoees e
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Mind LOMT DrWi Ea Watuwme

e
LE DOMAlZE/zA MAISO
‘a

- (J Négoce PViticuiteur 1 Coopérative .
Nom : C Fesi... Qﬁ()ﬂmvl‘é‘”‘% ........ Référence dlient Interloire : E#QLQ/L%Q(LU@T%
Adressep(&..@ﬁt'iff@y:..c(.c..(:)?....M.Qfﬂ.w.ﬂ.;&hﬁf ..... CP Ll r.30... Ville p{@w(,ﬁ ALtAn RO TIEREAU
Téléphone : @géoﬁﬁ%éx Fax : 02&&53@%@% Portable : 0.6 88 .2 2. M b.......
Email :«Smw.e.]rm@g;éa!‘m.mm.ﬂimfm«m.:.é.c.e B e, OSSN
Nom du propriétaire : EQ&L%L“M&FrQ Contact / responsable :Y.d&.étk{.('.cfk....géé‘:u.t(.!g.ﬁ% .....
Le domaine a-t-il été creéé ou repris depuis moins de 5 ans ? J Oui Non  Quelle année ?u/(ffﬁ/é .............
Certification AB, EcoCert, ISQ, Terra Vitis ou autre ? J Oui NON  PréCiSEZ I oooveeriiccviceiimiiie g e seties s eeite et e
. . o b - . 5T

Surface de production 6,247.41..‘M.HA Volume produit en moyenne : ........... 92226/5—9 ................. Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : j@@ ........... ¢ ,.C\\D L’,\g\i\(@k\\&.: (: ...........................................................................
Millésime : ........Z, [ WA COUIBUN ;o LD e s e
NOM de CUVEE { (it s IMAFGUE © oeveiereserrasirereeriaeerssseessenssseensesinessrassnreseneassessnsasseens

Mention sur lie : (T Oui @ Non

Description du vin

QB / NEZ / BOUCNE © oooeeeieeeeiiet ettt te e et st s seasten s e sr e e o1 £ e e smeesteareeraentssaeohesrens emnethe e stess s st ebentearess b tbeetsesnsrnsenranns
CEPages UHIISES (8N %) & vvvvvveene O EE DK LA v sssmssreesessssrsssensssss e snmssscenesnes
Age moyen des Vignes : ........ 8. cubdneennn “Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... : )Q,HC‘ ....................
Densité pieds/ha: ........ ’Q{L}t&& ........................ Rendements (hl/ha) : L‘@\ﬁ ...............................................
Nature du sol et du.sous-sol : %)J(L.UQ\L ...............................................................................................................
Mode de vendange : ... WL CEMMAL A Stinnnn... NOMDBIe de tHES | oo s ees e assens
CONUIEIONS 08 VENUANER I 1oiniieeiriieeeiet et es e e iteeiseee s ireseie e st beasstse et bssansseansesssnsanasssessssessssnnesinssnssssanssennstsesssenssseannssn
SPECHICité de ViNIfICAtion BT QlEVAER 1 i e rce et e e et e e ta e e ts e e e e b re e e abe e s e e nna e sraerner e ranereseeanres
Elevage barrique : OJ Oui @'Non Nombre de mois: ...ccecrvvvievirneennenn, Type de bois | everiiveevieeeervnnnene e reres
Elevage sur lies : 1 Oui B3 Non NOMBIE A MOIS | toirviiri v er s e s erre s e rs e st s s rneseressrsesaesans
Fermentation malolactique : (1 Oui M Non

En % naturel : ...ocovviiiicieeenn, En % vol acquis : .ovvrvrevrnen, sucres résiduels : ..... 5% ......................................
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ...... LV.(D ....... 1S << HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE N

Nombre de bouteilles commercialisées : X OO
Date de mise en bouteille prévue : \“\ot\.&g‘\a- ....... Date de commercialisation : %L\A&Z&'\F} ........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 33) T oottt oot
EXPOrt 1 oo % 3 premiers MArchBs | ... n e
FIrance : .o %, W0 44 VORI %

CI GMS foiiiiiiir e enssine s % ex de points de vente Paris/Provinte @ ... ereinveeeviesessssnnveesessnessenens
(0 Caviste ©vervininrmisrinrererine e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ....vccimniniiiiennicsiesiesiseines
ot ] T % ex de points de vente Paris/Provinge [ e seee s
{0 Particulier :........ \!.J(:} ............... %
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" LE DOMAINE/LA MAISON

(7 Négoce @ Viticulteur CJ Coopérative

Nom : DOmC‘*'}EC}u@QCJm\D:QF ...... e Référence client Interloire : ......... SMECS. .

. Adresse : _?)LE,(OQOMbl&f“TILLFER'EA CP: 1792310 Ville SE\J@E“QHUE .....................

| Téléphone : OZ,L/!?OHSEM ..... = U Portable : 068233(3‘)%?0
email - ....ConYac) €. Secdbombier. com... sie: . O o MYKAOST. 2 SUR - LIE . oM.
Nom du propriétaire : &’“Q\UU&H(XLLZ}\/U% Contact / responsable e
Le domaine a-t-il eté créé ou repris depuis moins de 5 ans ¢ (J Oui Non Quelleannée 2.y

. Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui I Non  Précisez : \'\ai? .\R.ﬁ.’i@‘cf...!:Y!k".ij!.q/}ﬁefl?ﬁﬂ]@fe( H b’E)

Surface de production : .............. 32, HA  Volume praduit en moyenne : ... 4 8@0 ................................... Hl

! LA CUVEE

g Appellation/IGP : Ié\p ...... Uﬂ?de ),Oih?___ ............................... e et
Millesime © . 046 ................................. Couleur: ......0}, O3 e,
Nom de cuvée : WWQQC\VQ(}%%Q( .......... IVTETGLE T ovetvee e eeeen oot eeereae e et vens e et aees et ereveneteetseanseeenaens

Mention sur lie : [J Qui Non

Bescription du vin
LIl /N BOUCRE & ciee ettt ettt et et e ettt e e et e ee e ettt er ettt at e e

Cépages utilisés (en %) : Cﬂ@ERNET ..... ?RGNC ................................................................. e

Age moyen des vignes : /ES ....................... Superficie des vignes pour cette cuvée : ... /) .}3..1.19'.\ ....................
Densité pieds/ha : ......... 6 86() ......... \/‘ Rendements {hl/ha) : QQ ............................................................
Nature du sol et du sous-sol : ......... M'C«?ﬁct‘i“? ........................................................................................................

: Mode de vendange : ...... X1 d@f‘\‘?’"" ............... NOMBIE A tHES  1oiieeiesictee ettt

CONITIONS 8 VENUANEE § ottt e e e h e s e et s anbe s s e er b s s s s 4 s b e saR bt Lo bbb s sk e e sme b o4 d s et et tmmeeeeenneas
Spécificité de VINITICATION BT AlBVAEE | e e s e e et s e eb e e s e e b s e b e s beat e s sas b et s ebreaneare s b rns
Elevage barrigue : 0 Oui @& Non Nombre de mois: ...oooveoveeeeeeeene. Type de bois : v

: Elevage sur lies : 8 Oui 1 Non NOMBIE e IMOIS I oottt en e :

Fermentation malolactique : CF Oui & Non
En % naturel : ....... 9,90 ......... £n % vol acquis : 44,9@ SUCTES FESIAUEIS 3 vorvre e,
Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : 440'“— ............................................................... HL

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... AH. QIOO oo
| Date de mise en bouteille prévue @ ... 04/02/4} ....... Date de commercialisation : M/OZ/O?
 Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 3,20 €. s
DEXPOrt 2,0% 3 premiers marchés : 1}59 .....................................................................
D FFANCE I i 80% '
Bd GMS e, % ex de points de vente Paris/Province & .o
B CavisSte fuvveieicermece ! lt 0% ex de points de vente Paris/Province : et
CHR & i A0..% exde POINtS de vente Paris/ProVINCe | ..o vreeeecieee e cnvesnserea

M Particulier & BO%
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LE DOMAINE/LA MAISON T Négoce S Viticulteur I Coopérative
Nom Q)mm ae..ck.. /Jt‘f(cutf[ acel. .. Boterence chent intetoire . S A3 LS. ...
T o e, R //J(:s”/ . Ville .;/r /é/ﬂ!’x‘:(f« e erssppenssi]
Télephone G4 -hA o2k Q.C (f(( I-ax Forresms . PoORtable : |
Email . 'EL/LW‘. oefciand i igu ! {.".“f'.‘r,: Gage.s t}l Sltf.‘

Nom du proprictaire . ltfu.c.. Wi 7 1 A Lontactlresponsable

Lo domatne a-t-il ete créé ou repris depais mows de 5 ans ? Z1Qui Non Q\lul[e annee 7.

Certitication AB, EcoCert, 150, Terra Vits ou autre ? 21 Ow Qr\mn Précisez

Adresse - L. c)aum 'é

Surtace de production . %5 - HA  Volume produit en moyenne e s B
LA CUVEE l }
Appellation/GP ((. WwELD tr\ SC"“" e {0 T it oo e e '
MIllEsime , .o .72‘1) /f{ B D (.O‘IICUI’ Rﬁhe '
Nom de cuvée @ wssaiioreonisissnses  IVIITCIMET sovansiioonn e isimssmimn i sarsis o s s v et ‘

Mentlon sur lie ; Cl Dm wNon

Description du vin
CEil / Nez / Bouche § oeenienne,

Copages uldises fen |I (((. .?.F‘/.n(’[ .&uu ’ffn BRD. s soisamsisssios OV ———

Age moyen des vignes : o RN ... Superficie des vignes pour cette cuvee ; ,/{ hq 2 |
Densité pieds/ha : ....... oz, e RENACMONS (R1/02) + oo oottt e seeseses e i
Natare du sol et du sous sol @ .S /.’ ey /;:A i
Mode de vendange : ............ Nombre de tries : .
Conditions de vendange - .
Specificité de vinification et élevage : . .
Elevage barrique . D3 Oui O Non Nomble de MOIS 5 oo cverineinn Type de bois . ... . ’

Elevage sur lies : O3 Oui I Non MO ERIIIONE L ciiecimuimsnssvsssisisussass sbvasniasyins issasses Gomsvssiieate e aoass (ivacsainse, §
Fermentation malolactique : £ Oui T3 Non
Envonaturel En 2 vol acquis ... sucres résiduels ; .

Nombre d'hectolitres produits pour CEELe CUVER & ..o it cen vt csenisssssesssassesesnsses HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ' |
Nombre de bouteites corwrorcmhzcc;' R S R T s
Date de nmuse en bouteille prévue : . JoC 07 o ~ Date de commercialisation : .. £/~
Brix particuler 11C depart cave - OBLIGATOIRE j}»\‘)
3 premiers marches -

Export :
France : ... s
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e dﬁﬁ
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Nature du soi et du sous-sol ; W»«WMMQ ....................................................................................
Mode de vendange : A2 N S NOMDBIe de TFIES & it e s ebe e
Conditions de vendange D %’«(24/’*\—11— ........................................................................................................................
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‘ Elevage barrique : {1 Oui Non Nombre de mois: ...ccovviciiiienens Type de bois 1 ..o
| Elevage surlies: [0 Oui (8 Non NOMDBIE B MOIS © vivvriivis i et e st rart s sab s e e tbe e s s rent s e rans
. Fermentation malolactique : {3 Oui & Non
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Description du vin
L8 T T 1o 10 T ol I T USRS

. Nombre de bouteilles commercialisées : .................. 6000 ....................................................................................
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LE DOMAINE/LA MAISON . e (0 Négoce (A-Viticulteur (J Coopérative

Nom : D‘”“‘MW‘Q*RG&MM\L .......... Référence client Interloire : 1)/’75‘3’722 ..........................
Adresse : ... Lo Vs, Y o S CP: . ABL3Y.. Ville: v STNELIERES o,
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Email : ....4 "U*‘*L‘-—Q"*- .............. L
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Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui (B NON  PréCiSEZ © covvvviiniviieiiiieriinisisinesnesrssesssossseeans
Surface de production : ........ 2. HA  Volume produit en moyenne : ... d @8 oo HI
LA CUVEE .

Appellation/IGP : ..... ’GLP‘L“'V“X"[‘ L“'/u’ ........................................ B v R
Millésime : ..ooerevnee. 2L ..o Couleur : ........... N
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R s34 453444 O OO 0 SV A s
Mode de vendange : Jladant NEM B A IS scmss avssamsnus oo A T B o ATV
(& o T Ta i Ta s LTy o g T ———
Specificite de vinification et leVagei s sy se e sy e s e
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Elevage sur lies : 0 Oui [J Non L [e 4T [ e L T L s ——
Fermentation malolactique : (J Oui ©FNon

En % naturel : ciensaavanaaas En % vol acquis : ..cvevvvcinenns SUCTES FESIAURIS & wrvivieeiiecrie e e e
Nombre d’hectolitres produits POUK CELEE CUVEE ..ot sb e e ans 5‘1 HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )

Nombre de bouteilles commercialisées : L E Ml s unenensts o ne e AR A AT TS B B A RSO ——
Date de mise en bouteille prévue : ... 00N _ Date de commercialisation : ...... F“‘”M ..............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... 3,0‘“'{‘ .......................................................................................
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. LE DOMAINE/LA MAISON P M Négoce ® viticutteur O Coopérative

" Nom: E{QRL ........... DA %{)\,&, FAT. Référence ciient interloire : g\@%g)\\ ............... :
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' LA CUVEE - . . '
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Description du vin
L NeR J BOUR § s ‘;
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| Fermentation malolactique : £J Oui €3 Non ' :‘_
, En % naturel : ... AN En % vol acquis : A*ﬂ“"i sucres résiduels :L.O.}."S .............................................
‘ Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvee : ).L](;“ ................................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 5@0@ ................................................................................................. |
Date de mise en houteille prévue : ‘T‘Q—U‘z@u\’—k— ..... Date de commercialisation : ﬂ\"r&Qﬂ .
prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE : oo -3 N st e
EXPOTE © coriorusmerimrrsssmsesssmsssssenessssaes 9% 3 premiers FTVAFCRES © covrreesssersessissrenssassa s s
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LE DOMAINE/LA M(-\I Ofl\\l . (3 Négoce B¥ Viticulteur (1 Coopérative |
Nom ?M A\ R \Wel) .................................. Reference CIEnt INTERIDING : ............ovvscusinpumsinnnmmnivisensans |
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Téléphone : ........ L e o BAN s Portable : 06?‘:36(3({5&2,
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Mention sur lie : 1 Oui & Non

Description du vin

LTI V= A 1o TE T =T PSSR
Cépages utilisés (en %) : —%&M&AWW'@S! e
Age moyen des VIgNes : .......ccccevveeerieiiinreveneinns Shperﬁcie des vignes pour cette CUVEER & .iiiviviivivniinn s 7
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Email: (V‘I‘{\%‘\flmg(‘}lwﬁjku [ VTR L Miw.w..;.\;xi.'mx,. i L4 .h'g,.ig.fz ..................................
Nom du propriétaire LG ST SR Contact / responsable : :\/f&’?p.....(ﬁf .......................................
Le domaine a-t-it été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? Cloui [X Non Quelle anNEe Ty .y e irmanana
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui {1 Non Précisez :”f;"\‘.-!}.’).';: ..... \J .L.\:.!.ﬂ ...........................
surface de production : Tl e HA  Volume produit en moyenne . ZC‘D’ .................................. H!

R

L.A CUVEE

P 4
Appeilation/lGP(: -1*6?'(!(— ......... G(’W\n)l ...................... [P EREERIERIEUL LR
Miltésime : 0'1 .................................................. Couleur : .. TMWH .. S TSP SRR TS
Nom de cuvée ! GCWM‘){ ......................................... Margue : \}"\’\’“'VQ! ...... (‘;TM ..............................................

Mention sur fie ; 1 Oui (B Non

Description du vin f . \ . .
s PN s

1430

Age moyen des vignes | LW e superficie des vignes pour cette cUVeE | MR LY
Densité pieds/ha ;.0 FOLO B i Rendements {hi/ha}: G e
Nature du sol et du sous=s0l A’l‘\:Qﬂ. .......................................................................................................................
Mode de vendange : ..} U\m‘iw NOMDBIE B8 TTES © 1ovesereirseesssssereesiiim s s s
COMCIONS (6 VENAAIEE  corersersesss e 50
Spécificité de vinification et BIBVAEE © vrosveerenssrrseesssssss s
Elevage barrique : {3 Oui 7 Non Nombre de MOIS | o iervmrmeanes Type de BOIS § v
Elevage sur lies : {J Oui 1 Non NOMIDTE 8 MOIS © wervrerremssmmssssessismass iy
Fermentation malolactigue : O Oui J Non

En % naturel © o En % vol acquis I,?,@(;) SUCTES TESIAURIS | cevrurrererrsrem s
Nombre ¢’ hectolitres produits pour cette CLUVBE | orrvoiviavaveciarasearmssasennssnsnssenss [ YTV P PSRRI LS HL

o

Ww

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles cammercialisées 1 ... 4?000 ............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue & ... BN D e erreeenirnaranees Date de commMercialsation & s
Prix particulier TTC départ cave - OBLIGATOIRE : %}3& ...... ORISR L
EXPOIE 1 coveruemrse s sssssss s % 3 Premiers MarChés | it
EFAIGE T crereestaerearaasinsossnsssastassssasisnnessss %

[T GIVIS fores e ieesveercmeesesanes snesranrinesnsnssns % ex de points de vente PaFIS/PIOVINCE © rocrinimssmsnesremmsmm s
(5] CAVISTE Trovererraeriorenerenssessmesssimaessasns o, ex de points de venie PAFIS/PROVINGE | oovicrrrresrmnesssmrsssrsconsssmsssmssssssenieseos
[ CHR © oooeivevecviremesisansssmsensrmasasnseass 9% ex de points de vente PAFiS/PIOVINCE © 1voeereunsressscsesisemmssnsesssssssesssssisseonions
1 particulier :

U




| \“ s
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F!‘. “E"e Ll I hY FALS

il ﬁm VAL | £ LOIRE . FICHE TECHNIQUE 2017

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .......c....s

Wi
"%DT\AC_LLV W\q U—S eliea
‘ LEDOMAINE/LA MAISON (0 Négoce ‘ﬂ Viticulteur O Coopérative
HGL. iR ... Wm ............... Référence client INTErlOIe & .ooivvigevrieeiieniee e
} Adresse : %f a‘-}% ......... Lc'?.l.lcz’. ................. CP: lebe kXK. Ville ({;\ &d,av. Rasse.... rLQ |
| Telephone C.)(s LLQ Q6. ?é ................................................... Portable :V..6. 0. 52, 9‘2/;»./. ..... |
| Email :Cax MV Wd).L ....... LuL R0, GO SIEE 1 irrrrimisssiriin i B S e .
| Nom du proprletaire G o, RLEL’ L(.(lf&.!i’(.&‘.—:’h Contact / responsable : f\quf@ x:cw h.CCL‘-P[ ............ i
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui E&Non Quelle année 2....q.eeveiinnnienrrennecens
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui (J Non  Précisez TEMOLK/CJ"Z; .......................
Surface de production : KQHA Volume produit en MOYENNE & ...ccvvvvereririvnniiessiensreens L% = 2T HI
' 7 R - _ |
LA CUVEE 5 i
Appeliation/iGP : 6 UDL.... COUEL. POK ooy v |
Millésime : ......... ?.Q.lé? ............................................... Couleur : P@L ..................................................................
NOM D8 CUVEE : .eeviiiieesieireeeciie s esivree s sibase s L 2 < T
Mention sur lie : [ Oui N\Non 5

Description du vin

QEil / NEZ / BOUCKE © .oviueeteieeteeeeueeesesaseesaeseses e s esa e s aesseae b ssss bbb bbb S b8 h i Ld b e R e b S E e bbb e b bR bbb d e b s n b e b tees
Cépages utilisés (en %) : .. A0 ... HA.?( ....... \% £htes ) O&u} ..........................................................
Age moyen des vignes : ........cceuene 390'&} rficie des vignes pour cette cuvée : /6‘[("# ........................
Densité pieds/ha : .....ccoceeeenn. <1 2 Rendements (hl/ha): ...... b} ..E;f‘!...v ...........................................
NALUIE AU SO BT AU SOUS-50 & 1eivrirriiriireesereeiseeseeteeieesies e seessees e b ss et ebs e bbb s bt as e e b b e b e e b e b o R £ R be s Reea e e d e e b n b b s g be s b e b s b
Mode de vendange : .mgf.ct;e‘um 47 M- S— NOMBre de trHES @ i
Conditions de vendange : l?O e oo e T e AT B EATe s AT A AR S S R T T e RS R S  T E e s E  s
Spécificité de vinification €L EIEVAEE & ....iiiiiiiiiiiiri s
Elevage barrique : 1 Oui [ Non Nombre de mois: .......coueeee RO Type de bois : ...
Elevage sur lies : #-Oui (J Non Nombre de mois : ‘L'@t?&ow.,(‘ ...................................................................
Fermentation malolactique : 0 Oui MLNon
En % naturel @ ..cooevecmveeneineens En % vol acquis 1 .uecvvrevreraesns SUCTES TESIAURIS & 1iviiiiiiiiiiiiiniis e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 6’;( ........ HL
J LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles COMMEICIANISEES 1 ..cviiiiiieieeeecireirare s sesee et eer s e e b s sttt s b e saseab s b st sb e b aate st s sas b e nbaene
Date de mise en bouteille prévue : .....ccocivniiiiiiiiiiinnin Date de commercialisation : .. €. COUCSorvepunnn.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................. LN S W N R
51 2] ] i % 3 premiers marches e i i Bt b R i R R R R R SRR
' o Wie o . %
 GMS i % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ...covvevncinieninnsiinscsensesnessssesseene
I 6\ L RN U S — % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ....ccveeriirrenseiinnesiinscnssineessssninns
(1 CHR % s vssnsmmnsasmsmirssins i % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ....ccoveicesienienssinsesessiesssesnsssseens
&Partlculler ........................... WX....%




oy
DLy
N” Anonymat {& remplir par Interfoira) @ ...
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOIVEAINE/LA NIAISON (1 Négoce (M Viticulteur [T Coopérative

Nom L&M&) ................... .D-& ..... t.@.@&(l}@ .......... Référence client Interloire : ... 57€. .88 oo,
Adresse : Lo, W do Touche . cr: LB vile . BOVRGUENF an. RET2.
Téiéphone : QZL{QL’\L{‘}??} ....... Fax : \A‘UVl .......................... Portable 9&3@3}/\1244(3 ........ :
Email : Lmﬁ&&()ﬁemm&ndeﬁ&fmdwcm Site : AW A2 JQQ ........... e (ﬁo Lo
Nom du propriétaire : HEIQ&SSE, \J\‘\UJ\\ ..... Contact / responsable : HE:RJSS&UM(—HU( ...............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui ({ Non  Quelle année ?Q.PQ% ................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? D Oui BINON  PrécCiSez i vviviviireicreisecresere e
Surface de production : J\é) .......... HA  Volume produit en moyenne @ .......ccceeevveeevieennn % ................ HI
LA CUVEE

Appetlation/IGP : ...l &.P.. .. ID O/Cf’ lf-‘»" vz %ﬂuw&m ..... ?‘j"‘“@&—w ..................
Millésime @ .o e &Q[A ........................... COUIBUI : vr B3 Corrres v seeeepgoveesessesssesses e seessesseese e
Nom de cuvée : ga@QPﬁaW ................................ Marque : /C /’/@J&*Eﬁ ct.. lﬂ ...... &..C‘MJZ:{ ..................

Mention sur lie : 1 Oui [ Non

Pescription du vin
(il / Nez / Bouche : -OL»Q Ak, po.P{ ﬂu NEX L r\v‘(ﬁ /é. Lernss, "- el v, §\~M’3 TR e s N S L LR
....... ‘P..??.h...i\{,“’lﬂ%\/( 86300, ﬂfh.e?...(.}ﬂv‘g‘wms.....\m.....mmlm (/a,hs KRG BQF.\....‘E.?(MFl:n"'f-.......................
Cépages utilisés {en %) : jaQ?{_, v P@MN ...............................................................................................
Age movyen des vignes : ..... Yo S Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... s RO
Densité pieds/ha @ ............ JER L e Repdements (RI/Ra) oo B oo ess e,
Nature du sol et du sous-so! : ..Letmene... adqdlun. ... k.. )L!M.\..l ..............................................................
Mode de vendange : mx-éc.cuwfu—&_ﬂ Nombre de tries : ’f ....................................................................
Conditions de vendange : I’D@If\.n%? .........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ...{ h<f. m\c)ULMx'f L ﬁ N/ SO A
Elevage barrique : O Qui 3 Non Nombre de mois: .vvvceerenrnininn, Type de bois © ..o
Elevage sur lies : ] Oui FA-Non NOMDBIE de MOIS 1 oo sbr b s b aans
Fermentation malolactique : B Oui O Non 236%
En % naturel : ......ccoooviievninnnnnn En % vol acquis : N VA SUCTES FESIUBIS & oot
. Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée - 759}1 ................................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commErcialiSées 1 @2 @ 3 oo
Date de mise en bouteilie prévue : . 2/3/} 7 ............. Date de commercialisation ; JY/B)/[?
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE & ... virin et ste e st b is s te s ss st b g sae bt 130t 2ot beemnns sensneeerenane
EXPOIT T oo es e Y AN % 3 Premiers MArchés I ... csintiressesisecsssesssessesssesseteeereeseeses e sesreesees
FIANCE : wovoeereeeeceerseenis b7 %

i N C1Y L0, % ex de points de VENLe PariS/PrOVITICE © .ouveeeeeeeeeeeeeeeereeersenresestnsnres s
(T Caviste i vcemrierecsr e e % ex de points de vente Paris/Province : ..o cecvvvvemreeeeeeeee e eeeseiee e
CICHR © e % ex de points de vente Paris/Province .ot ]

03 Particulier <o 8o, %




N° Anonymat (3 remplir par Interloire) @ ...coceeca
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VAl 5 LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

FOUL CUE FINE AL RT BANE &

LE DOMAINE/IKA AISON J Négoce QKVmcuIteur 0 Coopérative

Nom : SE.A00 > ‘)()!(,r\,@-, ............................... Référence client Interlonre S‘ = TR .
Adresse : LQ.D .. §CzLSb ........................................ Z' ................ ville : (2. L. 3 L.
Téléphone (4.5 SeXO.CS. Fax: Dé(l«.«g(fa~§6 Portable ....... S (364—?(1)
Email : WA Ld el .Mh‘”.D.S:l;. IQ.L&( I QLS = DWSite (U ML ... L)L.‘&&ﬂ.u.lt &, SR s
Nom du propriétaire S N AL i Contact / responsable : ...... T—{L{ BTN T i
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui If)@on Quelle année ?....ocvveevicciiiininnnen,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Omﬂ NON  PrACISEZ © wevvevevriviiiriireierisnensssis s ianiassssessesas
Surface de production : ’)) ..HA  Volume produit en moyenne : ....... .::lD??QJ ...................... HI
LA CUVEE

Appellatlon/IGéthp wm & Qlkf s C\%—i UELO Cb L@'? vt ss b s s nenns
Millésime ; ..ol D ey COUIEUTS e B MEA XS vviirmisviirasusiossgefovesored o orms e
Nom de cuvée : \g Q,C)&QO' ................... Marque : '&)MQLM,....LQ (Q. é’LU l L‘Jt el

Mention sur lie : O Oui MOn

Description du vin 'D/
(Eil / Nez / Bouche : (_M C!C) ...... O
Cépages utilisés (en %) : g.Dl :

Age moyen des VIgnes : ... R s Superficie des vignes POUT CEtEE CUVER I it

Densité pieds/ha : ......... TN i e g
Nature du sol et du sous=sol uLL.U‘ (.,Qfl\M lﬁf ......................................................................................................
Mode de vendange : |:~»Q.,L.Q- ............

Conditions de vendange : : b S0 ==
Spécificité de vinification et elevage &S(‘CL\) :
Elevage barrique : O Oui (?{I\lon Nombre de Mois @ .ccvvvvieineiiiiinnn B0 L4 o101 Y T —

Elevage sur lies : O Oui WOn NOMBIE B IMIOIS § toveereiriersrrarreesseisesissernsesssseesarsasts aans i s s s e sraeanaasrasasassentasanes

Fermentation malolactique : ( Oui ﬁNon
En % naturel @ ..vvniniisiinienns En % vol acquis L«ﬂ(}f sucres résiduels S QJ.LC.. ...... e, § ..........

Nombre d’hectolitres produits pour CEtEE CUVER & ... @iy et

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..« 66.35.{.‘.1 ............................................................... e V ...................
Date de mise en bouteille prévue : L R OS Date de commercialisation : p\LUQJ.uLfD.S
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... 3 / e PR T PR S ST

..........................................

377 01] o SLINUNUNIUPRRPIRIRRTPY. 42, & FPPIPTS % 3 premiers marchés :

France | .oooeevvervessreresreremvenn i Kdec i % * 1 Q
%GMS .............................. CF{ ....... % ex de points de vente Paris/Province : @UJL ’\OL,QQ AL

[T CaVvisSte fuveeverieceeiirsiinreerreeesiesnennnes % ex de points de vente Paris/Province @ ...
T CHR & covcreverereie vt snsias s % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ...




645

N° Anonymat {a remplir par interfolre) Do
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FICHE TECHNIQUE 201

~ LE DOMAINE/LA MAISON Lt 1 Négoce B Viticulteur O Coopérative
 Nom: oy =155 S \g: BN Y OLAANY Référence client Interloire : S"A\QLI“S’{ ......................
© Adresse t o SR AQ:.{: ..... D CP - 4O Ville: Amm%:m% .......................
. Téléphone : Q‘LHO@,‘SS&BL FaX & cvreereanis v Portable t .....i-oe oé‘(ﬁ)}\"?‘lllf
~ Email & .. ew\b@;\»‘wlﬂz\@\)\\ﬁm ..... o SO evemsrses e e T
. Nom du propriétaire : QRO o PR T S Contact / responsable : (:\G%QQ&GQALLG
- Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? £ Oui &£ Non  Quelle année ?A%c‘))\ ............... o
. Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui & Non Précisez : vK&cﬁ.&. KVM...@M%M%@Q,
| Surface de production @ ... 8(‘ ........... HA  Volume produit en moyenne . N LSO Hi
| LA CUVEE | ‘
. Appellation/IGP : i(}?\) L‘R ....... &‘L ...... Z.QUL—Q._.,.n .............................................................. :
C Millésime © o Lo T O PO RN CoUlRUT § oo R erirs s S peregore
 Nom de cuvée : T OO PR RIIE ‘Marque : i}gﬁﬁﬂ.mﬂ_@. ..... QQSQ\Q“AE@, ..... "_
Mention sur Yie : (1 Oui #3 Non
. Description du vin
B/ Nt/ BOUCR § o s s
s e
: Cépages utilisés {en %) : .9 *oQiLOHU\ ...... \\} [ 7 PP SR T R
Age moyen des VIgNes & ... AL o superficie des vignes pour cette cuvée : ... /{ ?‘O ..............
: Densité pieds/ha B BOC Rendements {hi/ha) 1 ... 85 ..... [ I SOPES .
Nature du sol et du sous-so} : S:af)b'a\b T PV NI Lt b B qud\e_m) ..... &L&.&Rﬁkﬂm :
' Mode de vendange : ...Hre,:,g:am\a\.\xk_ ......... NOMBE de EHES © ot e
w Conditions de vendange & ... ﬁ)qu)m ...........................................................................................................
; Spécificité de T :‘_ '
£levage barrigue : (3 Oui & Non Nombre de Mois © o o Type de DOIS T v :
Elevage sur lies : {1 Oui B.Non NOMBIE A8 MOKS | 1verreensrnrssssssresess s ;
Fermentation matolactigue .53 Oui (1 Non ol % Lo '/, :
. En % naturel : /kQ,’L ..... En % vol acquis : /\A;LV\ sucres résiduels @ ... O T AT RPRI
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ... ’WL@\)Q ............................................................................. HL

{ A COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

. Nombre de bouteilles commercialisées ...t &@OQ .........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue & ... '\}\ ana. ol ... Date de commercialisation : ﬂuM\?QD\'}
prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..ot %;AO‘@—- ...............................................................
] % 3 Premiers MArCRES o ommwmosisesssss s
L FFANCE © revevvrmsrererissses s % '
1 GMIS fereieereermismnriesassaramesssssa s 9% ex de points de vente PAriS/PIOVINCE © wonvvmsanressssssssssssrsmssmsss sy
Bl e % ex de points de vente PAFIS/PIOVINGE | woeviresrssmssssesrssimsssssnsssmss s *
e ol |- RERTIRRE % ex de points de vente Paris/PrOVINCE I osversrvesmimmsssressinssriismies s '

L] ParticUler e %




ooE FICHE TECHNIQUE 2017

=) Neégoce X Viticulteur 71 Coopérative

LE DOMAINE/LA MAISON .
Nom . EJ}QL&\;\\W\&NQILLH‘QD ....... Référence client interloire : 51&63}%0‘ ..........
Adresse ... do. Jk x;b,ia-uﬁ ............................ P LA vite \’L‘N};%lmr[a(‘é@bj%;
Téléphone : C.L,H,(“Lt },I*Lt“r Fax o R SO portable Ll AL Db Ll T
Email ; .bx,;wm,u{--..A-LE:J,-C&';IL1.51...'5:.;*;;..-fu;zs,mdzﬁ'ff&te: ................... N OTTITRT e
Nom du propriétaire : Ay JJ‘,HU’Q"?I Contact / responsable (f&wi ......................................
Le domaine a-t-il 6té crée ou repris depuis moins de 5 ans ? 7} Oui S Non  Quelleannée 7.
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? ™1 Oui ﬂNon Precise? i T
Surface de production : ... 2 L, HA  Volume produit en moyenne ... ! 7inb( ........................ Hi
LA CUVEE J , e
Appellation/IGP : uojahm ..... ?.’.’l %LL[ ............................ s
Millgsime : oo o0l Bo Couievur : IQLQJM ............................ SR B
NOM de CUVER & .o UV Marque - .,....).“?LK’.ANLGL&EI ...... I\I ‘q_!Li /}Rb ...............
Mention sur fie : T Oui FNon
Description du vin . , i e
(Eil / Nez / Bouche : ?2&!.).9& 4 Pb{\gé/éh/ A ..ﬁli',&';)['.,dfm;ﬁm...'M-u.ﬂ{a.', l%/\wm/h&&g
: ovu»:ﬁ&iuww_.’.'./...m it g‘ff wﬁﬁ“ il i bun! il
épagds utifisés (en %) : ... AL ... 37],2 ..... o A G e e
Age moyen des vignes : /{\5’&;\/\;\ Superficie des vigneZaour cetle cuvée @ ... -4/}41:{ .................
Densité pieds/ha : ... 12500 Renderments (RE/Ba) 0 e
Nature du sol et du sous-sol ; ... Jﬂt\wm@u&.h..f(; 255 /71 T OO U PRSPPSO PNV P PIRPOPSPIPIPOPRPETO
Mode de vendange : ......... ) '.Ctl,rbuw ........ Nombre de tries : ... ot TSRO PURRRPIOS
Conditions de vendange : ....... Tl .. ID.CQ/L‘MW ..................................................................................................
Specificité de vinification et élevage : .......h./ltﬁtf}tﬂ/{‘t:&u‘....CL‘.;.‘/L&(‘( .....................................................................
Elevage barrique : 01 Oui $FNon Nombre de mois « ......0........ Type de bois i .o
Elevage sur lies : 01 Oui FNon N O T 8 FTI0IS & oot et e e ettt ettt

Fermentation malolactique : 7 Oui §Non

En % naturel @ ..o En % vol acquis : /{{,7279 sucres résiduels : %M(ﬁw’f:ﬂwzlﬁiﬁz,?}/%

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ... 6. 9 .................................................................... HL

LA COMMERCIALISATICN DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées: ... f).C?QCf} ....................................................................... Y PRI
Date de mise en bouteille prévue @ ... 8%&0)‘3.0{;— Date de commercialisation ; chf/étlmZ,off-
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ........ ?f’foé ....................................... SURUSUTTTUROSRO SR
Export: .o e, % 3 PIEMIGTS METCNES © oottt e
FIANCE | i re e e e % .

X GMS ke % exde points de vente Paris/Province : fauil(,(f/gu-*/&’y/)c&/(,@(‘ﬂ?

T Caviste toii % ex de points de vente Paris/Province @ .o UUY S T
TICHR ! e SO % ex de points de vente Paris/Province : ... e, e,

B PArticUier toeeeoeererii é %




vEg
N® Anonymat (2 remplir par interloire) © .o,

19 22 A\f L 201
FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMA!NE/LA MAISON ("1 Négoce XV:tlculteur (J Coopérative

Nom : /ﬂ(c(, ?UQ!J}(MQL é’éwmcéeu&ﬂ(d Référence client Interloire : ...viviieeriiecee e,
Adresse : o0 P. Méﬂf@‘“&( .................. cP: 442 3c. Ville: &t clESLnd. 7. Lenn/E.
Telephone 0200 Yo b FAX T evr oo et eer et Uortable E}é’{ﬁd, LS. 2B
Emait : ﬁ:mi. é)‘?ﬁ.«fm&(& R I NI RN V.V AV A7V S 3 I £ DN I - o o DO
Nom du proprletawe FLedeandig. cqvjjﬁ Contact/responsable ;[\Lgdffm/tf g&ﬁ{ﬂ‘_ﬁ .......
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (7 Oui ?ﬁ\lon Quelle année ?....occociiiiennn,
Certification AB, EcoCert, |1SO, Terra Vitis ou autre ? £ Oui p[\ion PrECISEZ & oot
Surface de production 35) ............ HA  Volume produit en moyenne : ..........o.s /\‘ff/&?—(ﬁ) ....................... HI
LA CUVEE

Appeliation/IGP :
Millésime : covevrernens
Nom de cuvée :
Mention sur lie ; [ Oui gEl\ion

Description du vin

CEIL / INZ / BOUCNE & oot itieie e ettt e et L bbb e bt b ed s b s d bbb bbbt
Cépages utilisés (en %) : ... J MALS [/- ..............................................................................................................
Age moyen des vignes : ..., S“M .............. ' Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... é LJ?.. .........
Densité pieds/ha : ... S:%C? ....................... Rendements (hi/ha) @ ....... §§L€/£zw/ .........................
| Nature du sol et du sous-sol : ..., {84, Q&LAQS ...........................................................................................
Mode de vendange : S B NOMBIE A& EITES © 1eveveeeesisiee e e et sea e e sreres
CONAILIONS 8 VEMTAMEE I 1viiieitiereite et ce ettt st s e s s s s e e e s s e s a b e e R b fe b e b4 E o b e e a e es s sresb et s e es et sannbn s
Spécificité de vinification e IBVAER I ..o e
Elevage barrique : T Qui = Non Nombre de mois: .o Type de Bois & oo
. Elevage sur lies : [ Oui £F Non NOMBE D& MOIS 1 1o et et e

Fermentation malolactique : O Oui P Non
En % naturel : /42) ........... En % vol acquis @ .eoevevernennne sucres residuels : tﬁ /.'é ............................

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : é} ....... L .................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE [

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... 5-990 .....................................................................................

Date de mise en bouteille prévue : D[Z //l :}( .......... Date de commercialisation @ .«

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : AT S OO

EXPOIT I ot % 3 premiers marchéf ..................................................................................

. France ! ..o AR %

T GIMS et e s % ex de points de vente Paris/Province | ...
DD Caviste e % =x de points de vente Paris/PrOVINCE | ..o |
T CHR & e % exde points de vente Paris/Provinge @ e

(3 Particulier e oo %
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e

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce (& Viticulteur 3 Coopérative

Nom : EARLEBRIN e, Référence client Interloire : . 3.00. 86,6,
Adresse : ..[w.‘..@.v.i.%f.'g\.{:&f.ﬁ‘?—..- .......................................... cp: HUL3C., ville: hALRGCIAMIERS
Téléphone : Q2. k2. 33, 32,3 4. Fax:. Q2. k2. 33,22 22, Portable : O&. & 43 4. 68 .
Email : ceaecl @ vins Frasde beia o coman. Site Wi ¥8a1E008 1 b5 b0 CONI
Nom du propriétaire : LESEN. ... Uit s, Contact / responsable : e X ORI
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 0ui I Non  Quelle année 7. 433
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ouautre ? O Oui E Non  Precisez ; ............... et et anr e een
Surface de production : NI - & T HA  Volume produit en moyenne : ... R OO Hi
LA CUVEE

Appellation/1GP ; ... . GF. . MAL. DELROIAL L. SO Kol .. N
Millésime : ... éf«(?/“?f ..... e s COUIEUE 1 o R 8 oot eese s ee s sares
NOM de CUVBe : vverrre e 2 S e, Marque : ..DEORINE DL GRANL  Lomi] .

Mention sur lie : [ Oui (@A Non

Description du vin

. . 5
(Eil / Nez / Bouche : C&’,“%kf“uuv{’ ...... 3 3P9L~?L”"°—<— ..... Foreees %.Qw.".‘.‘.—:“r.c‘f...f ....... !?,c,,_,"_\gg,é ...........................
Cépages utilisés {en %) : faﬁr’lﬁY(557:]RMO“N&&(?Z)G&U&‘-W(30£)nC?\LQT(./WZ)(.Aﬁtf\MCTS
Age moyen des VIgNes : ... 36 i, Superficie des vignes pour cette cuvée ....5,..8:4 .......................
Densité pieds/ha : ........ (AR e T N Rendements (M1/ha) : . GGorrmeeereeseseeeessesseorsveeonesesessesseseren
Nature du sol et du sous-sol : .....ﬂi.c.zsl«.;‘.\.\.—.f—. ............................................................................................................
Mode de vendange : e ampmntannn. NOMDBIE A T8 1 oot i re e rre e s s et ren et ds bt sras
CONGItIONS A8 VENUANEE + .77 S So0Eerrenereereeoesresesseesesessesseasessessee e sems st e sesessssst s ess st as s s et
Spécificité de vinification et élevage : pf‘a.ﬁl ..... ) Lavape. Pvgmd ................................................................
Elevage barrigue : 3 Oui & Non Nombre de mois: ........ Crertererraeenens Type de bois © .ol
Elevage surlies : & Oui O Non Nombre de mois: ........ L RO
Fermentation malolactique : 3 Oul 3 Non
En % naturel : . 4,00 ... En % vol acquis : ./.f.Q/‘ﬂ.'ﬂ:... sucres résiduels : /(gfé ...........................................
Nombre d’hectolitres produits POUr CEtte CUVEE : ... 3.8 i sssssesasess st ssss s ss s sssessessanssesanes HL

vV (20%)

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : - oot OO
Date de mise en bouteille prévue ; . QA £2.3.610. 7., Date de commercialisation : @1/ (A7 ..
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ....9u 788 .. iicoreciesererirossessesseseecsbsss s ssssss s sssasssss o
EXPOMT & woovieriericrnrenrensseranrinesnsenss D% 3 Prermtiers MArChEs | ..o et s ss e s ans s
FIaNCe : veoveeevereerreroreereernen e i OR. %

FIGMS feiincn s S.Q...% ex de points de vente Parls/Province : S;slﬁ%uQueM .............
O Caviste @ rre s % ex de points de vente Paris/Province : ..ovieecerenenniesieesreneseie s s
CICHR et % ex de points de vente Paris/Province ;| ..o,

Particulior 1 e go ..... %
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoee ﬁ; Viticuiteur £ Coopérative

Nom F G 55: £ (L Yoy R FP&W%%  Référence chent INrIOITe  .ooooooeveveoes e
Adresse ; ”g A 5’2"’ ‘Z‘WW—&QQ« A L= t;’é 280 Ville iiéxf‘%aif«i»ﬁﬁw .................
Télephone : L) Z %@ 8.3 3§ é‘# Fax ........ é ........................ Portable : ﬁéit@i*{fﬁi’?
Ermail 1 roaddar (4! C/{ g«f?\ 3% W¢% “Site : vhd Lﬁa..‘..i...:....'mawc‘ma@ ..Fﬁsém PRI AN
Mom du PropriGLaIE | oo e Contact / responsable ; 306{) ..... ﬁa Qu(U*“”' ..............
Le domaine a-t-il €té créé ou repris depuis moins de 5 ans 7 T1 0w B Non  Quelle année 7., 4%33 .
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? 1 0ul B Non  Préciser - s e
Surface de q:sm;fuc:’tmﬁ 5& ........ HA  Volume produit en movenne @ ... iiﬁs‘.}‘}’ é ................. H _
LA CUVEE . -_ C
Appeliation/IGP : IGP‘W‘{‘VQ i&: ........ TSR A S L vttt s s et
Millésime : ... E’,afé ........................................ Couleur o LM e
MNOM de CUVER 1. e e e, PABITHE I oot ssn et asese e s e ss et enns

- Mention sur lie : 0 Oul @ Non

Bescription du vin ,f? - [) LO é _ i 4" ’4
CEil / Nez / Bauche ; .....Y. A tadd EIRNNNI L aTuly WO 4 11/ / W agﬁ.a,%,a ' :

......................................................................................................... A Xniie,

Cépages utiisés {en %) : ... fﬁ.ma‘é[ L riﬂv 'fL §¢,3 ............ ( ,{mﬁé’%ﬁjf ............................

Age movyen des wgnes .......................... Superficie des vignes pour cette cuvée : . J.... ¢ et icorarienniinnans
Densité paeds/ha ....... % &"»’ ................... Rende ts (hi/ha 5 5 ........................................................
Nature du sol et du’ saumei 5 ..................................... VU UTSU ORI OTURO
Mode de vendange : .H0.C. Qﬁ’tl ﬁ?tw‘w - Nombr BHES © oot ers vt s e e s e et s
Conditions de vendange : ..o LR it det e e et e :
Spécificité de vinification et élevage A R L0 (e b AL L0 0h ek FR s 11 e 00 e 420 HE 4 S 21 den e en e s e tnsen e eter et e seaes e

. Elevage barrique : £1 0ul ﬁé Non Normbre de mois T e Type de BoiS | i

| Elevage sur lies : (3 Oui ﬁ!’Non NOMBIE d8 MOIS I ittt et e seeee s

Fermentation malolactique : (3 Oui <& Non ;
En % naturel : ‘;{ng ~En % vol scquis 4/ '}X “ sucmsxg?uels 6-.3 FE SO UT I

Mombre ¢’ hecmiltres produits pour cette cuvée : .@ ................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE M 6/
Nombre de bouteilles cormercialisées : ... é CRER IR 4 4. S e s
Date de mise en bouteille prevue ..................................... Date de commercialisation : WIRBRR
Prix particulier TIC départ cave = QBLEGA‘IOIRE .......................................................................................................
EXport 1 s e oo 3 PTEMIEES MATChES © it e et
France : ... e e e %
BIEMS s L, % ex de points de vente Paris/Province : ................ RO ki |
£3 Caviste : T, bbbt ee e % ex de points de vente Paris/Provines
BICHR . ... 4 -.-.f:?w ............................. % ex de points de Vente PAris/ProvIfee I oo ooesoeeeseooeoeeoeseesoo
£ particulier ; {U ................... %
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce P Viticulteur [ Coopérative

fMom Pmmm\he{)crt&\m ...................... Référence client Interloire : .8} © 3 2l v,
Adresse: Lo S o da. Chalousidve L P GaBDO. Ville: .. N
Téléphone : Q2.0 .36 2006 FAX 1 ettt et eeeeeenene Portable : 0G.,. Q2 $0. 5083,
Email : Lm'ﬁtLQdamﬁsnemhlmﬁom Site ..mww..,,..dm.mq,(ng{a&Ls.\.ﬁgq.-.. Tt N
Nom du propriétaire : U Cebilean Contact / responsable : Us'ﬂ.me ..... pﬁm“"’ .............
Le domaine a-{-i| été eréé-eu repris depuis moins de 5 ans ? BhOui [ Non  Quelle année ?...... CBIE .
Certification AB, FcoCert, ISO, Terra Vitis au autre 2 TT0ui BAINON  Précisez : .ooviviies e risisissesss s
Surface de production : ..... 3A HA  Volume produit en moyenne : .......... A0S H
LA CUVEE

Appellation/IGP ; \GPQSGM ..... = HUQ@LQQN’; ........................................... SRS
MIlLESIME 1 oo B et Couleur : ....... R e
Nom de cuvée : ... P @.—hyoe-%é ................... Margue : e r st e e ee et et
Mention surlie : 1 Oui 8 Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ..... c&mm?e.l?....;e\e;.m'wrm...,..r/.\.;...:s.m.\. :d&a\w\\a\"pﬂéfa ........... %.N-‘“L? ......
oD -Qm%w"i&r ......................................................................................................................... ettt eeranreans
Cépages utilisés {en %) : equ ............ o . H ....... "'L ....... . oo
Age moyen des vignes : R~ - S - T Superficie des vignes pour cetie CUVER © ..o rsvisenseenennecnnas
Densité pieds/ha : ... 6. 5.0 oo, RENAEINENTS (N1/DAY 5 1vreoreeres e e resenes s sesesssses s snmne
Nature du sol et du sous-sof ; ...... s.L.c.‘s.)?, .....................................................................................................................
Mode de vendange ; ...0necans gt ... NOMBre de tres | et e s
Conditions de vendange : ... e OO PO _
Spécificité de vinification et élevage : ............. S O
Eievage barrique : {3 Oui B Non Nombre de mois: ..coeviirirernenae Type de bois: s
Elevage sut fies : {1 Oui & Non NOMBIE T8 INOIS 1 coveerererresreeereeraeecsessesessereessesssseeesaseessesssssesssessssssssressesseesers
Fermentation maiolactigue : CJ Oui A& Non

En% naturel o ., En % vol acquis : AL Ye.... sucres résiduels : ﬁ ¢ ’1 e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée | ............. é QH ............................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles comMIBrcialiSERS 1 ... e bbb s e es e e bbb s a e b s e s bbb e s bena e s
Date de mise en bouteille prévue 1 ... Date de commercialisation @ ........cooocnvcccecinsrrcinenne
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATQIRE : ......... 5;9’0 ...................................................................... S
Export i eevereressaerennerrenns 95 3 PrEMIEIS MAICHES I it iraariasstirens e rrsrersrasrerarasasrsnasestaressaarsesns
France ! e %

A GMS coeeeeeeeereee e e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ....cocvivrieiviiveeieesseseeeinnr s
[ CaVISLE oo % ex de points de vente Paris/Province & ... vcninnrniesnesieeesinennes e
CTCHR & oo % exde points de vente Paris/PrOVINCE | .. scresenns
I Particulier ..o e %
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8

LE DOIVIAINE/LA MAISON (d'Négoce (I Viticulteur (O Coopérative
Nom l\."';V‘ XDl 2 VA, (7 S Référence client INTETIOINE I .o isiersereseimsesiesnssesrerrinene
Adresse : .04 (e fa, .Céff-.&.ﬁv.w.i.’;'......\.'w?f.T,.:«..‘.».fl\.-.f’f'_ CP: 43400, Ville: .2@ ik YA ...

Portable : !(LLF 6 6 f'.

Téléphone Lo L s N 2 SRV O - & Q.S
:.-.dd«.u/'. aredY. Site

Emall: ...k 4 A Gt b

Mention sur lie : O Oui won

Description du vin

| ez ouche : R.. ¥k,
-(&L’M q‘kﬂ 2Xa.... \\/@_5 JW

el bt .(/{ .......... .3‘ o bt
Cépages utilisés (en %) - "(—é"h’“"‘ﬁ’-(coh ........... X
Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée : ...
Dengité pleds/ha : . oS rssmimmssiesges Rendements (hl/ha) : ﬁ?o
Nature du sol et du sous-sol : ........ p\«% K. d,.»émm ﬁz" ..... BRI Neticvicsivaivsismisi s
Mode de vendange : ..... Vlo-déuaasl...... Nofibite de 111857 o ldiimmmmmnnnimiesian i i
| Conditions de vendange : ...... ‘fm&%
| ST B VITIFIDHEIOTEE SlEUBBIET ovvs sl rvcescosuitiuessunseesios coviese et stes sy s 3335 b b A S A RO AR TR
Elevage barrique : O Oui ENon Nombre de mois : .. Type de bois & v, AT i
Elevage sur lies : O Oul &i.Non Nombre de mois : ....... A VR S S B T P T
Fermentation malolactique : O Oui CK¥Non
En % naturel ; .......l.f,.h:..........En % vol acquis : |lf ...... sucres résiduels : Zm

Nombre d’hectolitres produits POUr CELEE CUVER & ..cu.un @ofiihinrermsreesimmmsessssecrssssesmssssssssssssisssisessismsassssenssssasses HLL
.

Nom du proprletaire ................................................ Contact/raspensable AZ ﬂ 2 l y oA «P\n m]v}wr

Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui ,E.{!‘Non Quelle anNEe P...ovverreereeniinieirennin
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui w@’ NOE  PRAGEETYE simvrimamsiimssiaaiie s vty sins
Surface de production @ ... HA  Volume produit @n MOYENNE : .vveveseessnssisnssnsisssisssssniessnss Hl
LA CUVEE 3

Appellation/IGP : ..... :r’G‘P ........ ¥4 o X IS, Q R= e S
MIESINE ¢ +eer k@b i COUlRUE T e, O
NOM A€ CUVEE § vrverereresesressansssrssassesssessssesssesssessasssnes Marque : ... k.. CETIL ... MG A L.

LA COMIVIERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutellles COMMETTIANSERS : wvuvrresbRureres SRR coimssssessssrenesisiesssssssssss s ssss s sstss o
Date cde mise en bouteille prévue : .....J3 M,M.Je\’?‘ Date de commercialisation : A ModNai (

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : (1 ,'gi)

EXPOME ! civvsvnimmirinviosssarmsnsiunitassnssasmsssrrer % 3 premiers marchés :

T o PP BY & X MU

BREGMS forernrisummreismiminesestonsssiarasmaissssions % ex de points de vente Paris/Province : Nf/(l/kﬁ’ ........ ——
] CAVISEE 1 rvaersssiiseseesisiiienmensnenernenes 06 @X de points de vente Paris/PrOVINCE ! .ocivrreienssrsissnr s
BV CHR & sisissinivenss Gt % ex de points de vente Paris/ProviNCe : ........ccccmiecicmmenmsinsincesiesminanens
[ Particulier i e e T %






