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£ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Franc 2016 GAEC FLEURANCE Camille/Olivier 325 IGPRGCF1
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Franc 2016 EARL COUILLAUD ET FILS 825 IGPRGCF2
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Franc 2016 EARL BEAUREGARD 676 |IGPRGCF3
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Franc 2016 GAEC BOUFFARD G. et F. 193 |IGPRGCF4
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Franc 2016 EARL LEBRIN 380 IGPRGCF6
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Sauvignon 2016 | EARL DOMAINE DU MOULIN 152 IGPRGCS1
IGP Val de Loire Rouge Cabernet Sauvignon 2016 | EARL les Chais de la Maretiére les landes de la vallée 123 IGPRGCS2
IGP Val de Loire Rouge Gamay Noir 2016 EARL BEAUREGARD 675 IGPRGGAN2
IGP Val de Loire Rouge Gamay Noir 2016 M. BRICARD Gwénael 65 IGPRGGAN3
IGP Val de Loire Rouge Gamay Noir 2016 EARL vignoble Cogné gamay rouge 784 IGPRGGAN4
IGP Val de Loire Rouge Grolleau Noir 2016 | M. ROBINEAU Michel 171 IGPRGGRN1
IGP Val de Loire Rouge Grolleau Noir 2016 SCEA Domaine de la Coche ECCHO 740 |IGPRGGRN2
IGP Val de loire Rouge Merlot 2016 EARL les Chais de la Maretiére le petit chatelet 122 IGPRGM1
IGP Val de loire Rouge Merlot 2016 GAEC BOUFFARD G. et F. 194 IGPRGM2
IGP Val de loire Rouge Merlot 2016 AFG BRIACE saint gabriel 474 |IGPRGM4
IGP Val de loire Rouge Merlot 2016 EARL PAQUEREAU 544 IGPRGM5
IGP Val de Loire Rouge Multi Cépage 2016 | SA Ackerman le petit vigneau 810 IGPRGMC2
IGP Val de Loire Rouge Pinot Noir 2016 EARL LEBRIN domaine du grand logis 381 IGPRGPN3
IGP Val de Loire Rouge Pinot Noir 2016 EARL vignoble Cogné Pinot Noir 785 IGPRGPN4




TES
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_wVEL LhnE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON , (7 Négoce KViticulteur O Coopérative I
Nom é&&?fdﬁ%&f@mb&o#’ﬁm Référence client Interloire @ .o, |
Adresse : ... 0B, mé&fﬁ»@l’“&« ................. cp: 422 3. Ville : G CAES i T enidE
Téléphone : 02.4’\}040?,—( FAX L it et eee s et Portable : E)é"’(f:’—d, 5_‘?22__
Email : .42 @%CL@?#U}MM&WVW TN V.V A VA VAR 2, & ¢ DN B - oot D
Nom du propriétaire : VA= ﬁwfcqﬁﬁﬁ Contact / responsable : P&Edﬂxﬂ:ﬁ\/(;f@tdléiﬁ .......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oui ?q\lon Quelleannée ?.......cc.cciveeveeen )
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? {1 Qui F)Non Pré&CiSEz 1 i eece e eeeee e |
Surface de production : ... B &D.cowenne. HA  Volume produit en moyenne : ............., , ,/\‘,9/9’0 ....................... HI
LA CUVEE .

Densité pieds/ha @ ...k, (20 OO Rendements (hi/ha) : ......... e C}M ..........................
| Nature du sol et du sous-sol PMMA(/K,QEEJ-ﬂMWM ....................................................
Mode de vendange : ... MR LA s Nombre de tries e,
 CONGITIONS T8 VENUANEE © wevitiiei ettt bttt et ee e ee s v eae e e e et e ga et e s e et e e e e e e et et see e

| Appellation/IGP : ............ \ GPQU/AQ &{Q ..... 4'9‘\ f@/ ................................

Mitlésime : ..ol % .. 046 )
Nom de cuvée : .. .awl(....‘gmw_({,

Mention sur lie : {J Qui ?’Non

Description du vin
GBIl / NEZ [ BOUCRE 1 oot ettt et s ettt e et e e een v e s e an e e s s e e eeses et ees oo

Age moyen des vignes é Ta - IOV R Superficie des vignes pour cette cuvée : /aiﬂ. ................

Spécificité de vinification et élevage : 'ﬁ‘él«(u,&owwi ‘ m&au‘,@ /"

Elevage barrique : [ Oui & Non Nombre de mois: L., Type de bois :
Elevage sur lies : {1 Qui &Non NOMBFE A& MOIS 1 1ottt e et e,
Fermentation malolactique : ui O Non
En % naturel : /(2,} Feeeeeen EN % vORACQUIS 1 e SUCTES TESIAUBIS § 1ot
Nombre d"hectolitres produits pour cette cuvée : ........ 0. ? .................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE _
Nombre de bouteilles commercialisées : ............... = o N USSR
Date de mise en bouteille prévue : ... /],)r’ Date de commercialisation : ...,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............. ‘—/7 SRR TR e
EXPOTE I i % 3 premiers marchés e e e ee e e

L France ¢ @l %

B 2 o1V U ROUSRUTOURIRON % ex de points de vente Paris/Provinee & oo oeeee oo oo i

Caviste .o % exde points de vente Paris/Provinge @ ........coorinnsivcniniieec e |

TF CHR & oo e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | oo eveev e sees ;

: .@ﬂ)articulier ettt e o %
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19-22 AvRIL 2017

LE DOMAINE (J Négoce [ Viticulteur CJ Coopérative

Nom : /uwi«i \ Lt DA \! .................................. Refer'en'ce client Interloite @ v, et
Adresse : ... 4‘.:.’.”:’....\&\4 k,w.. A, HL o Ville L,Qb.[quﬁfv'(mc r/,\,"xz’{' et
Téléphone | ... FaX e Portable : .(/ & ‘fi}..‘..(..{j...!..{fl.. (é
Email -ih\‘www\h&. R g ..':\“'i‘r)‘ﬂ/(}bé{)lﬁ‘ﬁ.{\g&) \( LB T ottt e et e et ‘
Nom du propriétaire i T Contact / responsable
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? [ Qui B'Non  Quelleannée 2. iiveeeiee
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui [F'Non  Précisez : ..o,
Surface de productlpn D ,,Zﬂ oo, HA  Volume produit @n moyenne | ..o Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : w‘ bf (/‘QQ[}(Q (/M"QA .....................................................

Miliésime : ..o jm.’ ............................................ Couleur :

Mention sur lie : I'j Oui &’Non

Description du vin

L =T A A - Lo 1 ol s L= IO O O OO ST TP C PSPPSR
Cépages Utilisés {en %) : ... \SMDEAM N r’lfc:‘/‘v(.r .............................................................................................
Age moyen des VIBNeS : wooovvevececiie s Superficie des vignes pour cetle CUVEE & s,
Densité pieds/ha @ oo, Rendements (hl/ha) 1 s
Nature du 501 @t AU SOUS=SD] 1 —vuureuirieereeeieriariensenseerirssesreess s st sss e TSRO
Mode de vendange : ... %MW ....... Nombre de tries : ........ RSP RRTRRPRR
ConaItiONS B VRIUANMEE & oo o oottt et e ettt e et e E At e et
Spécificité de vinfICation 81 GIEVEER I ot e et et e
Elevage barrique : I3 Oui B Non Nombre de mois: ...l Type de Dois i
Elevage sur lies : (J Oui Qﬂon Nombre de mois: .....c.cceeenn. PSR PP PR U PP

Fermentation malolactique : B{Oui 3 Non

En % naturel : /]_i éEn % vol acguis : "(2/;% SUCTES rEsidUEIS & oo
Nombre d'hectolitres produits POUN CETLE CUVEE | ...ttt r et e er ettt et eeare e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées | BB oot
Date de mise en bouteiile prévue 1 ..., Date de commercialisation : ...,
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE': .. .??7.5701 .........................................................................................
Export: .o PV % 3 premiers Marchés: i e
FramCe @ vvvvveeerrernreiiensriennerenneireieeneens %

TIGMS e % ex de points de vente Paris/Provinte | et
(3 CavisSte fovrvoiiriie e % ex de points de vente Paris/Provinge & ...ooioieioieiiieeieiee e
I CHR et % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
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7 Mue LOthE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON . I Négoce H Viticulteur T3 Cooperatlve

Nom - \7:.‘{h¢u.\.ar.._f e, P}{Iu,u( ACLTA . Relereace chgnt iaterhore % f(c o
Aduessc 2)(’{.\» \x)m etieiaveii. GRS }{_‘)f{:’f.).. Ville : Ji [rl(mum&
Télephone : 02 LA Bk, 'U?SLL FaX e . ... Portable :

y Cussnes )
Email . b’.mnlulﬁﬁd. .».J.lh.ur&.f!.uc(r,f’vmmj(,.]‘f Slte mhu.«u {'l‘rrhnﬁf .—(L \)(cx»us:gjr..at{ &r !

Nom du proprietair ‘[!au—n. Exic. ... .. Contact/responsable :
Lo domaine a t-il ete créé ou repris depais mows de 5 ans 7 Z10ui &) Non Clklelie anne¢

:-..: 5

Certitication AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 10w BINOR PrECISEZ & v
Q {
Surface der production : D?) W HA Volume produit en moyenne © ... nennenenes H

LA CUVEE
Appellation/IGP ;. {\Z j\}f’f'(}r: k..{"”ﬁw e ? R
Millésime . ... /( e.... o Coateur s ) u,<_7-£,

Nom de cuvée cevererireierersssisaesareries IVTAPGQUE § covrvmrerorentonsecersrsneiosssisiosismsssmsssrrststssissssesn anensassessasssts |

Mention sur Iie l‘J Dm Q Non

Dascription du vin
(Eil / Nez / Bouche :

(K p:l;“.-lltr!!-- 5 fen ) : /’Lla}(:'/ﬂ('/ / Cr7Z X8l
Ape moyen des vignes @ ... -20 BT g - =B Supc.-rhue des vignes pour cette cuvee :
Densite pieds/ha : ... ‘(/’J” rrveeirereepenens Rendements (h1fha) :
Nature du sol et du sous sal ; 5(/?;.5}5’5

Mode de vendange : ... oo Nombre de tnes: ... BRSSO RS !

Conditions de vendange -
Spécificité de vinification et elemge

Elevape barrique . T Oui CJ Non Nombie de MOIS T weer e TYPE AR DOIS . e i

Elevage sur lies : 3 Oui 3 Non Nombre de mois © ...........
Fermentation malolactique : £3 Oui 3 Non

BV ASEIIEL & o oovesseecemsmeseessarssan O OO DEREIN S oomcinisis s SUETIE POSIIMIES 3 s ssisssinssisssnivomssnsissssarissiniassssasasese. |

Nombre d'hectalitres produits POUE CEHE CUVEER & oo i iiiieii e e et sb s s

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Noamwhre de bouteilles commercahsees @ ..
Date de mise en bouteille prévue : 5(’ 24 f /?’2)3»"‘“—— ... Date de commercialisation : .4
o particubier TTC depart ¢ave ~ OBLIGATOIRE ,/l, A2

B GMS oo 0x e POINES dE VENTE PAFIS/PYOVINGE 1 ovvvvoreveseessrmessisssessssssssessescsecsissne |
06 ex de points de vente Paris/Provinge & .. s i

O Caviste = [EEERT
ETCHR : oreeeeeeseescversnreeee s s s te 2% dle points de vente Paris/Province
T PartiCRlion e 6

about:blank

U 3 PIEMIEES MAFCES oo oo oeecemves eeee s et e sssssnsensceines

rage 1 01 1

20/02/2017
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X, . N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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f 4 7
line = S

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce [ Viticulteur O Coopérative

Nom : .{)nlﬂﬂ.il\i.&....ISDU..&‘.HQ.({!) .............................. Référence client Interloire : 54/[(::5( ........................
Adresse : .8 B O S S e cp: L9.2.3. ville: ﬂ‘fﬂ.@?&ﬁtﬂ.."i..,f(.ltl.-(b‘.ff.....Sﬁ'.“"u,.@'?.ﬂcim;c
Téléphone : 2. Ll 20 3. Ll Fax: QL. Lol F0 3. ... Portable: QL. G053, s
Email : . Jacc.s. bt /..’ézfza(.@).p:aﬂwg..q{éx .......... Site : iA./..y\(.iyf,..;/ﬂfmu,hg.::.ﬂ/s.{ [Z;/:u{z.w;ﬁ.'m;tﬁnui.n.(é.-.
Nom du propriétaire : ... AQUEFARD. .05 L...... CONACt / rESPONSADIE : vvvovrreveeeerrerersseresesessesssseesssssessssesssone,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (0 Oui A Non Quelle aNNEE ?...ovvveveevrveveeeverernennn,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 0ui Bl NON  PrECISEZ : vevvvrereerriisisrerersesssersesesessssssessesanens
Surface de production : ........... 28 ...... HA  Volume produit €N MOYENNE & .ovvcvviiciie i s sresseesnases HI
LA CUVEE )

Appellation/IGP : o Cﬂﬁfﬁﬂm‘rﬂfﬁfﬂ\fc .............................................................
Millésime : ..oovunee.. z&?/ﬁ ...................................... Couleur: ........... !QQVGQ .......................................................
O VR S v s Marque : .ﬂ@MQJﬂ/ﬁﬂC’C’ffﬂ(eﬁ .........................
Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin

(Eil [ Nez f BOUCHE ¥ ,.iiiisisaiesivivisivsssnsiiosiesssinsiassssss sasndonissisisnssinsssvs svasaiss R
Cépages utilisés (en %) : ...l Ooeedeerees CABELRME T UM oo eeereereereeeseeseesenseemsinsesessss s
Age moyen des vignes : ....... 3.’\1‘...4.(1.1 .............. Superficie des vignes pour cette CUVEe : ....ccviivvveneciniennnenaniennns
Densité PIeds/Na ; ..oeeimerisreneerisseseiessessgpeoresesses Rendements (hl/ha) & caimiisiissiinisinsmisissssiisisisossinis
Nature du sol et du sous-sol : ﬂ4§4£aaﬁmy .................................................................................................
Mode de vendange | ....coveeecncenieeiienieeinnaniens Nombre e tries § i i e i s s prad
CONAILIONS AE VENUANEE : w.vrveereeeeeiereise sttt ettt s s e e sb st ebe et sestss e asesenrenesenasesensranensseeens lcessmmeonuumsantasmess
Spécificité de VINIfication BT EIEBVAEE I ....iiiiciiieie e ntine e st eesee e e e e easssse s e esesesse s esae et s eaeeeesaeernevannersnsnnenns
Elevage barrique : (1 Oui [ Non Nombre de mois: ....cccceevcvvevicvinnienenn Type de bols 1 ...
Elevage sur lies : 0 Oui (& Non NOMDBIE A6 OIS & cuavsusivssvisiusuisisssassiessssisssnrsoss os s ias s sy s5a s asmsshesoasassassbiss
Fermentation malolactique ;: (8.Oui (3 Non

ENn % naturels v En % vol acquis : /{Z,.g sucres résiduels iz ... oG ummsmmssss s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... U/C?’%" ............................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE 6/_

Nombre de bouteilles commercialisées : .......... .5:&2.9.(? .............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .......cccceevvviieniniceannnns Date de commercialisation : ........ccccecevvirneiienrnrniiennns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ T o
EXPOELY svvsmias s s s s % 3 Premiers MArCHES I i e s sae s e asne s
France : e senesnes %

ET GIMIS Griiriiievcs i sersnesresssenss e % ex de points de vente Paris/ProVINCE & ...cccieiivierisesseemsceisnscsisesssseseessensens
7 Caviste fuwsumssmsisivs s arns % ex de points de vente Paris/ProVince : ...
CHCHP % vvossmvusvisusicsmsanisresssisiseinsviois % ex de points de vente Paris/Province @ .....cececiienesveesessnessnesssssssssssenns
OV PattiCulisr Suvssnsasvniismmaing %




-
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£ LOMRE FICHE TECHNIQUE 2017

ME oOaNS fa MaTUAT

(3 Négoce A Viticulteur [J Coopérative

Nom : LEARL. LEBRind Référence client Interloire : .. 30060 oo,
Adresse : L‘»’O‘u;em{f)m .......................................... CP: Lbbiden.., Ville: LA REAADIERE s
Téléphone : X HQ.33. 74 2. Fax: 02 4o 35 2448, Portable: 0680 M3 4364
Email : Cce:cm.-..é:df...ﬁ@,..\.’.i.’.‘.\.g.i‘.f.\.!l&!a.t;‘.n...n..m.m ..... Site @ . Wwil o MIALL LAY, R A CPY e,
Nom du propriétaire : Lengins obvied... Contact / responsable : BT PN
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? ) Oui B Non  Quelle année 2. 030
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 1 Qui B Non  Précisez | i
Surface de production : ............ L <....HA Volume produit en moyenne : O X o= SO Hi
LA CUVEE

Appeliation/IGP : .. LGP MAL . DE LOIRE o CAREANET.. ERANC e,
MillESIme & ..l Couleur: .. BONGE oo
NOM A8 CUVER © rvevreeeerresetsvessesisesirssssessessetensessenas Margue : .DeFANME DU GRAND. L2 G,

Mention sur lie : C1 Oui 3 Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : SUQ%’“’,:RU‘?;,EW&\/MV%&‘OL@\‘:“:/.{}UJ(&&T/\/RR%{:‘ ......
Cépages utilisés (en %) : ..CRABEMET EMNGC L. 0o T SO
Age moyen des vignes : ..... HS e Superficie des vignes pour cette cuvée : /‘:‘-{4 .........................
Densité pleds/ha ;... G522 s RENAEMENTS (M1/N3) 5 B S eeees e eeererserresseseenees
Nature du sol et du sous-sol : n;.caﬂa!\/—i ..............................................................................................................
Mode de vendange : ‘/’a‘ﬁw‘;% ................. Nombre de tries : ......... ettt s anbar e b et s raabibans
Conditions de vendange : ngem—t .......................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ...ﬂ?&.ﬁ}a‘:?.uwn......%....}uw.{:.....Ti\.e.dl'.g'.‘.‘:@m{..t.,& ...................................................
Elevage barrique : {1 Oui B Non Nombre de mois : ...... e errieereniieaeans Type de Bois & .oollmiererierrenrsme e
Elevage sur lies : O Oui & Non Nombre de mois : ......... o E OOV S U OU OO PRO POV
Fermentation malolactique : Z¥ Oui O Non

En % naturel : ... AZ H3.......En % vol acquis : AZ.L2..... sucres résiduels : S0y Sermmnmmronmernsmrenresrnrssrsesn
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : B O 2 OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMErCIAlISEEs : B Q..o eeeeveoeeeessessseassessesssssss s sressssssss s sessssasss s srons
Date de mise en bouteille prévue : ©A.(254LeA%..... Date de commerdialisation : QAL o3 LAK..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... 3,3«9 .......................................................................................
EXPOrt : e (2...% 3 Premiers Marchés | oo e
France : .ccceceeiniorinerensesncerens A.29.%

PO GMS fooreiriree et iernavaens 5..% exde points de vente Paris/Province : S;;b:_-aué)wv ............
03 CaviSte ©.ooviiiiiinvirearranneeereserecenns % ex de points de vente Paris/Provinge | .o
BV CHR & e e % ex de points de vente Paris/Pravinge : ...
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} ?% |y N° Anonymat {3 remplir par Interloire} @ ..o

; 19-22 AVRIL 2017
gii//j
i
i

"e LoV ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

Bl
" LE DOMAINE/LA MAISON . (0 Négoce & Viticulteur [ Coopérative
 Nom: EARL. Meaneudna. . &LIVLC‘TDZ/V\ ............. Référence client Intertoire : ... 541568 .......................
- Adresse : 3 .. oo rreeion = Tadbienaa... cp: 4.85030. vile: LTt
Téléphone : 02,41@0%601 FaX | v Portable : 266551.004€. ...
 Email: r@'bw:(fvfmﬂ()@w ﬁmwv(?c«/m SHEE & ooorrooeeoe et ee et e eee s r ettt ee et '
. Nom du propriétaire : Bardchoren. Fegar. ... Contact / responsable ;..o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui Non Quelleannée ? ...
. Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 C1 00Ul B NON  PréCISEZ & tiviiviiiiiriiiemisceniiienrn e r e eneineene s
. Surface de production : R A S HA  Volume produit en moyenne | .....cooeennne 13080, Hi
© LA CUVEE
Appellation/IGP IGPW”(&%VUL ..... (g/”wm%wwm ..................................................
Millésime @ e 200G Couleur : kfﬂ S O UV U P UTR ORI
- Nom de CUVEEe : e MAIQUE & it PP
Mention sur lie : T Oui Non
Description du vin
CEIE / NEZ / BOUGNE & 1oioitittiettieetse s ettt bbb s s e bbb SRt
. Cépages utilisés {en %} : (C”M'fWW4M ....... (R /O
Age moyen des vignes : VATV S Superficie des vignes pour cette cuvée @ ......... /l /‘Z& .................
. Densité pieds/ha : .......... CE0L i, Rendements (hi/ha): ..~
; Nature du sol et du sous-sol : B 2 77 OO
Mode de vendange : Mo NOMDIE A& THBS & 1iiiveviieeririeees s eretisaesrarese et essinen e nmns s e
: Conditions de vendange : .../ 4G4 /U PO U OO POUOTOT
Spécificité de vinification et IEVAEE & ...iiii i
Elevage barrique : 0 Oui ™ Non Nombre de mois 1 . Type de bois : v
' Elevage sur lies: (J Oui 8 Non NOMBIE d& MOIS T it e
Fermentation malolactique : & Oui 0 Non
| En % naturel : o....... 1025 En % vol acquis : 72% sucres residuels @ ....... s O .........................................
. Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvee : 40 ...................................................... HL

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

' Nombre de bouteilles commercialisées : ..o ;‘ SOC) ................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ...... J/W/P\ ................... Date de commercialisation : JAW\?-O'?g ..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................... 3,.5. ............................................................................
L EXPOTE & covvveovssioeeeesssenseressssessniene (7% 3 Premiers MATCHBS I .o
| FranCe & wovecrriieenessiseenssseneacnees 160.%

L O GMS feeei e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...ovcviicnie e
£ Caviste fiirreee e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
T CHR o oo ceere s s samne e cnraenns % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

LB Particulier ool 1.00.%




J‘, ;i. ' > N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ..........
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11l gﬁm L DR L FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE /tA-VAISEN » (J Négoce m/\ﬁ;culteur (1 Coopérative
Nom : EQGL..}'.‘.}..CLICH‘A...A&&....mw.&l.‘.&i Covrrrernnn Référence client INTEFIOITE & ... eerrrecreuimnnriessissrssesssinsins
Adresse : ?«lai‘fmafﬁﬁe ..... el eses...... CP: ..g.f..z..S.O Ville : . SEVREMOLME ..o
Téléphone : QR ds 83453002 Fax: e portable : C6e/2:5.9:00:.35 ...
Email : €\ Mn.cﬂa.fu.mm .'-f‘.u.e@.cauu :ff LT LI T TP PRSPPI PP PSS EESTTIT IS

Nom du propriétaire : BHRR.EH.U....@éfé-m.r.g.nmc()ntact / responsable : .%..QRB.&ﬂu...ﬁﬁd:@..l’..p@m

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui Non Quelle année ?........ 2010....

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? CJoui ®Non Précisez : I pipea | S
3F, HA  Volume produit en moyenne : /{(OO HI

A\

7

Surface de production : .......

===
LA CUVEE
Appeliation/IGP : ........ 6[&“7&}’ LI BB e csgmsrisins  snmeotmammassas 4GSR
Millésime : IR 1 - | Al — Couleur : Q@O ..............................................................
Nom de cuvée : !{clamﬁ[tf.\pfzéyn[/fz ......... Marque : Pomess M_L‘L& ..... T(m (e(‘te ................
Mention sur lie : (0 Oui & Non
Description du vin
(Eil / NEZ / BOUCKE © cvueevvveeseresssaonesssassesssssssssssssssessssss s b s R s
Cépages utilisés (en %) : N 1 O U OO OO PR R L t ..... If‘ .................
Age moyen des vignes : v/f ............... Superficie des vignes pour cette cuvée ! ... //u ....................
Densité pieds/ha & ........... &8O .... Rendements (h1/ha) i coouiiienin b_éhe/l\tr,L ...............
Nature du sol et du sous-sol : éalajame)r SHA J.T.dc,.ux ................................................................
Mode de vendange : ...} leanlgace..... NOMbBre de tries | oo feviiiiiieiieei s
e RN - 7 X W Aasmae—————— S
SPACIfiCité de VINIFICAtION B BIBVABE | wvvririiuvirerrserssssss s
Elevage barrique : 0 Oui @MNon Nombre de Mois @ ..ccccivversnmsensessaess Type de DOis © o
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOMBIE B8 MOIS  +rreeerresissssssrssssssessssss s s isss st s 0
Fermentation malolactique : @ Oui 0 Non
En % naturel : N LI A EN % VOl ACQUIS ¢ veveenvereunereces SUCTES FESIAURIS © wnvvrriiniinnsiiiniisssm s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 5_6 ...... HP .................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE Co/
Nombre de bouteilles commercialisées : ......... I ponnt 0.500.... .
Date de mise en bouteille prévue : ...&.:t.r.-fl......Z.Q.l..?f...... Date de commercialisation : .....A wl ...... 20LF......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © +..ovovevereseeiesesessserescsanisismsas st sass st e sa s s asssast i sa s s SRS s s b s
EXPOIL D corvverenersnsnrmrsssssasmssisssmsssassssnens % 3 Premiers MArChES © . i e
France : oo MO, %
O3 GIVIS S, ciisissasmsssipransssimive tvaunerass % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ..o
(T CaViSLe fuuvrerrereersssessnesniiessisnresesiisns % ex de points de vente Paris/ProviNCe ...
COCHR : .ooicirevinns L,O .......................... % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © wovveeiieeriisisesrensasessssassenssssasiasies
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LE DDMMNE/ LA MAISON T Négoce J Viticulteur 3 Ccopératiue

Nom * ’).‘ e (l‘C \f.f_‘;if,fl’hjn z\\ Aeterence chent nteriore 543 €.
Adrcsse §CCAMBRAEN i € L 9.652.. ville: a/n A [}mmm ..
Telephone o3 8 T, W (* l 32’14. [ o Portable
email . Reo k. Lj{‘.‘ AR C’O'f'ﬂﬂe ia‘iite Wl .d'to:n«ms. =
Nom du proprietaire ’S%Ca.s:c =4 . Contact / respansable : S
Le domaine a-t-il ete créé ou repris depuis moms de 5 ans ? 3 Qui. 3 Non Qdclle BORBE L cosamminivesosseos s
Certitication AB, EcoCert, 150, Terra Vitisou autre ? J 0w TINOR PreCise2 oo :
Surface de grodaction . .. %?D o HA  Volume produit en mOYenne © ..o e H '

o - ) c.-m.s’:.f,e’.!

LA CUVEE n
Appellation/IGP (\C\\.’W.‘-*—ﬁ, 5 ”.J..\).f;?.u_%,t’..f:
Millesime . ... 20, o SR,
Nom de cuvée T
Mention sur fie : D Om q Non

Coalcur . &“c,’\.‘%c—.__. s e U A SRR S SRS

Marque : .

Description du vin

G L NOT f BOUCKEE visizrassspssssns cusnias vosbivass iuss oo oHaesesiass sS4 2 Rb o A A AR SN AR LTSRS SR NSRRI L0
Cepages uldises fen %) (0 ﬁ\(_\_r.‘\ p)am P - s

Age moyen des VIENes § .o - Superficie des vignes pourcette CUVEE § usmsenmvecamisinsiscamoiin |
Densite pieds/ha ... renrrenenere RONAEMENS (BITNA) ¢ i e :
Natare du .ulutdu 5OUS ,u! ?‘)O =M
Mode de vendange i e Nombre de tries :
CONTILIONS A0 VEITAIE © <ovxeeeeriiemcent ot coitnsesmaeaiasia s sasa s s 425 AR A 180 128 RS LS8 11 23RS SRS S s bt e
Spécificité de vinification et elevage @ ...
Elevape barrique . T Oui 0 Non Nombne de OIS S omiasrmsas PO HELHISY wanpmnmsesmmasivoo
Elevage sur lies : 3 Oui O Non OIS 1 1 (R [0 11 v] LR s P AR S S———
Fermentation malolactique : 3 Oui 33 Non

Envnaturel . reeerereerirne e EIUSE VOL BCQUIS | covieeass e craees SUCTRS FESIAUCIS 1 ooimrrinietneniit et s s |
Nombre d’ hectohtrcs Produits POUr CEEE CUVER : oo oo seeninicamnmne s enenisssenscsnnssnens L |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE i
Nombre de bouteles commercnahsees | o EUSZER i e
Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation @ .. ...
B parhicaher TTC depart cave —QBUGA'I'O{RE .......... 3.@’“‘ reesprommetnsants |
Export ... ; W20 3 premiers MANChES © .. et e

FFAMCE © oo emss e 8
23 Caviste ..
O Particulion ;.. 5 |

ex de points de vente Paris/ProvINCe ...
ex de points de vente Paris/Provinee . .. oo vrrsees s s
ex de points de vente Pans/Provinee | ... s
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rage 1 o1 1
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' LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce M Viticulteur (J Coopérative
~ Nom: .%.RX(L.H%D.._.QBW@M&QL{( ..................... Référence client Interloire : ... A00. AN cvvecepinyienee |
PN N . S— cp: U242, Ville: .ST"..[.mu\m):'.c)rm.ﬂ.m%.,.... |
i TEIEPhONE :© uvvieeriiiriiisisiisss s FaXi vecoesosmiaonsniisivassssionsaivasigs POPEABIE 1 v hecreorsnssennssiriniirissisissispimessis
Email : Wmﬁ.hgm,ml 1.@1.(&»4.«5&..:.]?&. 1 P O .- =~ SN _
Nom du propriétaire : SEascand Q}s.ku.c:fi Contact / responsable 1 ... ;
. Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui fANon Quelle année 7. |
| Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? FT0ul DNOR  PIECISEE i ,inmmisssssemsmtmsrsmrirssnsassommenssssiasisnn :
Surface de production : %%WD Volume produit en moyenne @ .............. &/\QGD ......................... HI |
LA CUVEE . e |
Appellation/IGP : 'I—GP\J,A«\QRJOLL&, .....................................................................................................
Millésime : iﬁb\@ .................................. Couleur : P\(M,u:se... ......................................................... ,
- Nom de cuvée : ...Cjﬁmm(u, R&mc\\&iﬂm .......... IMIGIQUE  vuarerereseseserinsesssasissssssnsseissusanesssssssasisssssiasssssashrassasssns I
. Mention sur lie : (3 Oui €T Non :
| Description du vin _ . [ ‘ : ‘
| (il / Nez / Bouche : ..Etm;m:»ﬂ.....CA&.%Nu,g\Tfu...[}ﬁ?sr.Lr{‘&ﬁfA....iﬁf?.(;-....(.’a,u....Q;E.v;m&&..a.&kmg R ‘
‘ \
Cépages utilisés (en %) : ....... Gm.,mux;.\;..].\.J......ﬁ-./.ch.J.‘."/@ .......................................................................................
Age moyen des Vignes : .......... ... Superficie des vignes pour cette cuvée : e g SR i
Densité pieds/ha : Q0. ... B, R Sdements (hi/ha) : XL_JE\E ............................................... |
Nature du sol et du sous-sol : ...m.;\l.x&k‘.@....-..f;;n.\;em.... ........................................................................................ '
Mode de vendange : ....Mé.e,a,-m.{(ruﬁ,. ......... NOMDBIE A LTIES © cvviievrreireeisiriieesiee s ime it

Conditions de VEeNdange © ... g e sssar s s A PR Y L N— -
WO e 3 = = .

pécificité de vinification et élevage : i fibmnsililiis . adbhicid. - Habesalieaa... Lhacli Ll Qidavddd ... |

spécificité de vinification et él i¥ A L! -+ Maic A L}w:/é |

Elevage barrique : O Oui £¥ Non Nombre de MoiS 1 veveeveveecveieirieiees TYPE A@ DOIS 1 i i
Elevage sur lies : (1 Oui ETNon NOMBIE B8 MOIS & +eerreesrrsseerssessesssessesssisesssesssssse s aeb s |
Fermentation malolactique :Q/OUi 0 Non |

| En % naturel : e En % vol acquis : /ff,./;C) sucres résiduels : ..... ' o . ;
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : rereeeneren i :)HE., .................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : TN (& & @ TIPSR o PP PI O e @
' Date de mise en bouteille prévue : e 03200 F. Date de commercialisation : ..swd 25 quoakl. 2011
 Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... N
| EXPOTL S sivississssssrsnsnsnesarsasusssssnssnaaseres % 3 Premiers MArChés i ... s i
| France : ... AQ0..%
FT GIMS fereeeeiiiereeceereesirne e siee s snns e % ex de points de vente Paris/Province @ ... I
[ CaviSte .. csivvrivsmiamaismassonnosnansssnns % ex de points de vente Paris/Provinge & ... |
0 | T T % exde points de vente Paris/PrOVINCE § oovvvvereiirniirsinersrsinisssississen s |
S Particulier SRR, (5 i B | |
. |

N° Anonymat (& remplir par Interloire) : ...
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e

(1 Négoce R viticulteur O ooperatlve

(‘-"/\M ...................................... Référence client In*{erlmre é%e 3 J e
Adresse )r f} {u (Qm BRIV Beonrrerserssianer e esmrnin e cP Q‘JZ}(‘. Vllle ( AUIEY. uﬂu? ..... (6!&.4,\}?(,7{.{“..
Téléphone : 02 90 232546 EAX © oosemreerereseisses et bie ..............................................
Email : st M. am @«‘)mﬁ ()4 ...... Avererrian Site : Wb \,. - ﬁﬁ({.hb.ﬂ \ﬁ ..................................
Nom du propﬂetalre C\ ..................................... Contact / responsable : /QV‘» (o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (Oui [ Non Quelle aNNEE T yoyrrrereemrrmarmmismmsiess
Certification AB, EcoCert, ISO Terra Vitis ou autre ? & Oui [1 Non Précisez : "f{f\m Hf}
surface de production : Tfd e HA  Volume produit en moyenne & ... d,OC’ .................................. Hi

N - ——— -
LA CUVEE
Appetlation/iGP /LCP“L/L ................... 6“"’“’7 ...........................................................................
Millésime 2()‘76 ................................................. Couleur : @5‘—’6’(_1 .................. s
Nom de cuvée : G&L\mcﬂg){. ...................................... Marque : Uﬁmul’tﬁ .......... Q{’ﬂi ........................
Mention sur lie : [J Oui 2B Non
Description du vin \ Q / S‘
CEil / Nez / Bouche : \J\ﬁ o CEL .. Fﬂ st D (NS 2 W AR QLar
Cépages utilisés {en %) .2 QG 1O°u ...................................................................................................
Age moyen des vignes 28 ............................. superficie des vignes pour cette cuvée : ’IJSW ..........................
Densité pieds/ha © ... 000 ............................... Rendements {hi/ha) @ .o 60 ..................................................
Nature du sol et du sous-sol ﬂ?slf_}\ ..................................................................................................................
Mode de vendange : XM {am e NOTIBIE G TTIES T cvvrecvrirrsssserss s
Conditions de vendange ..............................................................................................................................................
spécificité de vinification et BUGVAE & 1oevvseessseess e e
Elevage barrique : 3 Oui 71 Non Nombre de Mois & e Type de boiS 1 i
Efevage sur lies ;: {3 Oui 1 Non NOITDTE @ OIS | covvsveesasssonssrssssbesars st s S
Fermentation malolactique : [ Oul 0 Non
En % natured e En % vol acquis : /)R,S SUCEes TESIAURIS © oo
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVBE & covvvvnrenrranerrcsnanes B PP P A L HL
L,Mf_r_/______/——————-——“—

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles cominercialiséess ... A R TSR U
Date de mise en bouteille prévue : ... vasn. . ... Date de commercialisation : ........oceee. eeoreer i
prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :).) s YOO
EXPOTT | corerunrnsrsers s % 3 premiers marches ..................................................................................
FPANGCE © worerrreerin savscessamsnsastsansantrnssesvasss %

LY, TR ORI LA o, ex de points de vente PATIS/PTOVINCE § ovoerirnrircsssisi s e
ET CAVISTE ©ovnrireesanereecssienseinsraneersanasess % ey de points de vente PAriS/PTOVINGCE I vocrvrrrseriesmmesmssmnesssss s
T CHR & vavrenreieeenssemsisarsansssnssstsssnssssiae % ex de points de vente Paris/PTOVINCE I oo mmmmmmrsspressssssrs s
C1ParticUlier fv e i %
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N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

Wi
LE DOMAINE/LA MAISON 03 Négoce W Viticulteur 0 Coopérative
Nom : AL G INER LY\ \ (‘S”\Qj\\ ........... Réfarence disntinteriie : . 2A XA o
Adresse EDCSNQM'\\M e “L‘.N». .40 %«W&}( CP: 4%157.;‘ ville : ML 200 ‘Zﬁ\‘lo(\\ .......
T:%T‘%%“c?ne?ffﬁuw%&ﬂt by i 7 PO Portable : @G.24A SR S.63..
Email : Q}l%m‘\? Qm\r}.\q J\;K%Mu@m 0, SITE T BT i s a0 4995 O A SRS
Nom du propriétaire : Lo hLL..P\m..\j Contact/ responsable : \.C\Q’W\ ...................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui TA'Non Quelle année ?..A‘Eﬁfﬁ.@ ................
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui I Non  PrécCisez @ ...,
Surface de production : ,AAHA Volume produit €N MOYENNE & .o HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : AGE. \{CL? A lenae. s 2 v vegs. o o OO
Mill&sime : @A oo Couleur‘"RCJ\z\SQ, ................................................................
Nom de cuvée : .. RALLEL D oo IVIAEQUE © +oeeeeesseesisessenssssaass s esses s es e esse e

Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin

CEil / INEZ / BOUCKE  c.iittiteteseie ettt st sb st s b4 S80S0 E RS0 S LRSS e b
Cépages utilisés (en %) : B s e N s U VS
Age moyen des vignes : 52’3 (<) ¥ = AR Superficie des vignes pour cette cuvée : Qéa, .........................
Densité pieds/ha : QQOO ........................... Rendements (h1/ha) & .o s
Nature du sol et du sous-sol : QQD O R o (< Yoo
Mode de vendange : ﬁm u\ﬂ%o. ............ NOMBIE MBS © vveeiriiiiiicrieeereesrr e e esb e s srn s sae s sae e eanis
Conditions de vendange T T NSRS —
Spécificité de VINIfication BT BIEVAEE & ..o
Elevage barrique Oui ®Non Nombre de mois : .cccevvivrriirnniinninns Type de BOis © .oocvvceieeciiiie s
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOTDEE QBITIONS & . iciisimasnirssssneysnst v e sa sses voryevs Saasin s aa Vi eHivmwe o aaE3 sm 4o whbans
Fermentation malolactique ;X Oui £J Non

En % naturel : \A oS5, EN % vol 3CqUIS & weveereeeereeeee, sUCres rESIAUEIS & .ovniirviimisisrssinmissiessiimesisviamsvivesssisess
Nombre d'hectohtres produnts $To (1] ecin 0o et 11 o L R RRP PSP ——————— 2% HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

e OB COTITEITIAEEERE : NSO ovseeresmssncesssssissisiidsssisssossissssvsgensssimsssions ossissggssssanssionsensesassies
Date de mise en bouteille prévue ; ..o, Date de commercialisation : '?tfwx 29_\*_\_ .....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : e ‘f{ [ OSSP SO O PR
EXPOrt: commsmnumsnismimaaimr % 3 premiers Marchés : ...
= ol v e o P g %

(T GIMS erireicriveeeeeeeeere s i ennens % ex de points de vente Paris/Pravinge @ ..o
E CAVISEE 2o sseessrsinssrmnsnneanA % @X de POINS de VENTE PAriS/Pi VINCE § wuvvvereesssiussssinisinessissssnsassassssssasssssaies
I CHR & oo scitin e e sanne e e ine s % ex de points de vente Paris/Province : ..o,

p Particulier i e eerevienes c\j%
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LE DOMAINE/LA MAISON ™ Négoce [ Viticulteur 3 Coopérative
NOM T v e e C:E}& ............. Référence client ln?erioire D e s
AFesSe & oo ﬁaﬁgw ........... CP i Ville t i
Téléphone : .............. 19.%) e LRy Portable | .
EMail t e, i sy SHLE & cuutierter st oeterene e ena ettt et
Nom du propriétairg B ‘ Contact / responsable : .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde Sans 7 3 Oui TTNon  Quelle année 2.,
Certification AB, EcaCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 1 OUT TTNOR  PrECISEZ | it are s s e
Surface de production : ... LLHA S Volume produit 80 MOYENNE | e Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP iGPVanLe OZ@»VW,- pﬂﬁdﬁ(ﬁa@ Te I Gt&gﬂ Pﬁ;ﬂ.a%ﬂ— ..........
Millésime @ ..oovee. 2/0/(? ......................................... Codlaur: i (25-? u}e ..............................................

Nom de cuvée : ........... B CCMZ Marque : oo G LG H S,
Mention sur le : T Oui & Non

Description du vin
CEIL/ NEZ J BOUCRE ottt et ettt et ettt ettt e s e e e e e e ren e ee e e e s e eneraeeenrereraensranearenareaenssennees

Cépages utilisés (en %) : C;\aw&&ml'\/wm/fﬁ" .......................

Age moyen des vignes © ............... 55 ... .. Superficie des vignes pour cette cuvée : A,)’c.? .................
Densité pieds/ha © oo, 6.Q Rendements (hi/ha) @ ... o Y
Nature du sol et du sous-sol : S; ’g‘ .............................................................................................................
Mode de vendange © ... &/ 4 ............. NGIBIE e THES 1 .77 oot
CONUITIONS B VENMUBNEE & 1ooeriiitie et iiees s et e et e e et e s s b b e s e et tse s s 1ms e b e e e b e e e e e e e e eeete eeemeee s e eesensers e raeenreserants
Spécificité de vinification et élevage © ... TR U P U OTOPUUPUOR
Flevage barrique : (1 Oui ¥ Non Nombre de mois ;... Typede bois: ..,
Elevage sur lies : ¥ Oui [0 Non NOMBIE de MOIS | i e ettt e ras st e e see et e e et
Fermentation malotactique : @ Qui 3 Non

En % naturei : //ﬁjgﬁn % vol acquis : 4ff suCres résiduels o S5
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée T - 3 NN HL

LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIAlISEES © ... B DB oo oo oo eeeee e ees st ee et s e eerres s,
Date de mise en bouteille prévue : .. (}4@4/? .... Date de commercialisation : .............. 7 ........................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... b:}:(? ........................................................................................
EXPOFL . oo e ?a 3 Premiers MArthés | e
France : .oooeoeslB@@ oo, %

B GIVIS Lo % excde points de vente Paris/Provinee : .o
O Caviste tvovvvenn 2% X de pOINtS de vente Paris/PrOVINGE | .o
CICHR e P, % ex de points de vente Paris/Provinge © v ove . e ——————

01 Particulier :.......... D, 7 o
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LE DOMAINE/EA-MAISON (7 Négoce m/\?;;culteur (1 Coopérative

Nom :693L..’:c.:..dmda...Clef)c«.....mm,e‘lr‘.f,’;r..t............ Référence client INTerlOire : .....ovvcveriieieieinissmeneissinnns
Adresse : ;vlmﬂm&h#{‘e'?”df:; ........ cp: 442830 Vile: ... S EVREMO. L NE. ...
Téléphone : Q2. 4183183508 FaXi vogimmmnimmmnss Portable : Q52590035 .........
Email : . asetreda v Asere . Ceim .t{f SHEB 2 woiuvvssvisssosssusnsinsicisvsmsssarvesmarmassenssssnsyaespsbERibR s agsrssR AN THSS
Nom du propriétaire : BHRR.EHM...@é%’».r.gnm-hc(mtact / responsable : .6..9.R.R.6ﬂu...ﬁa‘e'.'./.é;v..r..pmm
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui # Non Quelle année TP 6 [« N
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (10Ul BNON  PrECISEZ T .ovieereeireeeerisirisnerp s sssnsssssaaans
Surface de production : ....... 2F HA  Volume produit en moyenne : ......... /{‘OOH ...................... HI
LA CUVEE

Appelation/IGP : ... ﬂueo\‘ ..........................................................................................................................

Millésime : ..ooooveiiinens 2@'( ............................ Couleur : va ...........................................................
Nom de cuvée : LP#‘“"C\M\?{’Q)"‘ .............. Marque : Qnmwnrd@euﬂmel;ﬁt ................

Mention sur lie : 0 Oui §FNon

Description du vin

CEil / INEZ / BOUCKE © ovvvumvenseiessecisssnsisisiasessnsssssbsssessssess s ssas s 40 ST
Cépages utilisés (en %) : e SRR A AR AR AR 108
Age moyen des vignes : ......... S5.0n5..... Superficie des vignes pour cette cuvée : Oh“.‘s‘() ............
Densité pieds/ha : ..o BB RO Rendements (hl/ha) & ...ocovvecinnn: s L WU
Nature du sol et du sous-sol : ........cccceene SC\mbt—c .................................................................................................
Mode de vendange : .....i?[..r..'cam.'.yu..-_ ........ Nombre de tries : d ..............................................................
Conditions de vendange : ........ uscth .................................................................................................................
SPACIFiCité de VINIfICAtIoN Bt BIEVARE © ..oovvvvuvuveursssrsirssissiissss s e
Elevage barrique : O Oui @ Non Nombre de Mois @ .uvveeeeiiinniniinnn Type de bOis i o
Elevage sur lies : O Oui mﬁon NOMBIE B8 MIOIS & vverveearveerneerberiessieessessba e a eSS R s bt
Fermentation malolactique : @ Oui Dﬂon

En % naturel : .. d).ee@ervicieeniinnns En % vol acquis : ....euvnineeennns SUCTES FESIAURIS & ooovvevicneiecisiiemrs s
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEe : .......cocveenne. 4.,5_ ...................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE Ca/;

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... .- Z -5-00 ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ...ﬂ-.xr.u.'l......Z.Q.f.}...... Date de commercialisation : Aum" ...... 20LF.......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ..o s s s
| 3{0]s] 8 R JERRSESP R —— % 3 Premiers MAarChBs @ ...t
France : ..o [ % o SRS — %

[T GIMS ficvcimmmmisssrissmnssnsssnsvrsssssansisssnss % ex de points de vente Paris/Province @ ...
[ CavisSte :iimsssssnmmmmseasvieisvismmesonnes % ex de points de vente PariS/PrOVINCE © oveveririsniiniasssissninssie s
O CHR & covveerienens ﬂ,Q .......................... % ex de points de vente Paris/Province & ...

\

(VT




m : LB FICHE TECHNIQUE 2017

L@ ‘ l'\g‘ N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ............
Yz 19-22 AVRIL 2017
i 2

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur CJ Coopérative

Nom : .;D.C:I?fl!-}.t'm’.&....1301,!.(:(5}9.{{0 .............................. Référence client Interloire : 54/[(:52 ........................
Adresse : .. B...LR. BROSSE i cp: 19230, Ville : STLASEN.EJoutik.... SEUREHONE
Téléphone : L.l 20 A Ll Fax: QL A5 da ... Portable Y L‘?.G'.,..‘é.({...57.3..259..."}.(::.).,.
Email : . JaeC.s. bt —.'d?ié(.éﬁ,.).pmug.s. - —— Site : 1/ info..domaning. . fo ;/ﬁ.u{-.»..m.‘/:.’a;.{’/m..«.(5:,.
Nom du propriétaire : .. AQUEEARD.....0.ALL...... Contact/ responsable : ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (JOui @ Non Quelle année ?......ccccovvvverrercrrennenn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui BINGH  PrECISEZ: civnsesiivassussisinimssssisiiassisuistivoisrsins
Surface de production : ........... .28 ...... HA  Volume produit @n MOYENNE © .o HI
LA CUVEE .

Appellation/IGP : ..... iévf ................... Hfﬁ’lof ........................................................................................
Millésime @ ...o.oeneee. P YN S Couleur : ....... BRILGE. ... onsrssmsssmmsasmsissriciarsisisnrsitiv
TR L T e Marque : ... QQHAIMNE...... . AOUEFARL. ...,

Mention sur lie : (7 Oui @.Non

Description du vin
CEI/ NBZ / BOUCHE S s ouvvvessvins iss oo iaesnis sva sbavis suis b5 5aas i e s 564 800864 1EST L 48T 801 HNRERESROTEOUEOR LSRRV SFFIFRERSS FROATHAELIATARLILE SLLEI IS PR IS0

Age moyen des Vignes : .....coiiiniiinnininns Superficie des vignes pour cette CUVER ..o,
Gensitd pledafla @ v soummamaegerm Rendements (h1/ha) i .voremeererircese e sesssssensasssssiesaesesess
Nature du sol et du sous-sol : ﬂ{}jxé ..... LT LM oottt e s e sba e s e s e s sae s sen e e ns s nae e san e e st s ba s s hcnnns
Mode de Vendange : ..., NOMBre de TrHEs & v st
CONAIONS A VBIHANES ! oo sosissveinssoseors oessts s sueivsss ey v ey 5 08590 s b A 54 510 A AR S TR AT ESRT S 0
Spécificité de vInfication et GlEVABE I ....iiiiiiiiieiiei i s
Elevage barrique : 0 Oui @.Non Nombre de mois : ......ccccvveviiniinnes Type de bois | .cocviviniininiiii,
Elevage sur lies : 0 Oui [@Non NOMBIE A8 MOIS & weererreieeeeierieseseereserecesst s ssenseseses i e e st bR en s se b aas
Fermentation malolactique : (0 Oui (J Non

En % naturel : vooeveecveniinnniinn En % vol acquis : AZE« SUCTES TESIUBIS Y wrisvirms i rrssstssevsovm sisssssamisias iy vvaisveis
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ 4‘0/16 ............................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE /L

Nombre de bouteilles commercialisées : ......... é.Q.C.{Q ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ......ccccviiiniinninenn, Date de commercialisation : ....coccvcveeecrinnincninnn
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... iR Lot st BRSSPSR S
EXDOTE Y sommvsinimaesiv i iesmnnies % 3 premiers MAarChBs : wsisimemissmesmimisaisnoassimsssissnmrasssssrasssnssenssavanss
France @ ..ooveeenmiinnmmmmmemmnes %

BT GIVIS frevreeereeeenieereeeseeesseesseessnnesssssnas % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ...
(T CaViSte fuivmriineriririereneesrensnsssseennns % ex de points de vente Paris/Province : ..o,
E) CHR Y sassismunsasviisnmmesimssasis % ex de points de vente Paris/Province : ...,

O ParticUlier : assaiimsins ssivasins %




(31
3
N°® Anonymat (a remplir par Interloire) ; ..o,

19-22 AVRIL 2017
VAL 8 LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

FOUS LES VINS S0HT FANS B4 WATERE

LE DOMAINE_/ﬂLA MAISON (7 Négoce ,&/iticulteur (3 Coopérative
Nom : % T o 2 14 8 X U Référence client INterloire & e

Adresse : {./ \}fﬁrut@g‘?a(ﬁw ................ CP: [/@L@?}Q Ville : LE(W\{D:/&?T‘:I‘\)
Téléphone @219'006 (1’9’{'{3 .. Fax OZL{’QG—)GQ&"{;} Portable : 6)6 572’(3‘“'@?‘“4{’?
Email : Cﬁﬂ&iﬂkﬁdﬁk&“*&}"{({www\ Site : WLLL%[CJ@*LW*'&?

NOM AU ProPridtaire © . ceesiessesies s ses Contact / responsable : /ﬁQé‘Ltﬂ ................................
Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui ;MNon Quelle année ?.......ccvvsneen e

£

Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre %Zl_Oui O Non Précisez : itﬂgﬂ‘f’ ......... 3 .........

Surface de production : ’% HA  Volume produit en moyenne : .......... " /(Oﬁj ........................... Hi

LA CUVEE

—— — . — )
Appellation/iGP : WL"M{M/ DL?LI}UQ'L: .......... L=t O S I
MIllESIme ¢ oiveciieiine, LA, Couleur : r@Mf‘L ..........................................................
N T -
Nom de cuveée fﬁiﬁléﬂ‘@ﬁ“glf .......... IVIAPTUE & oreirverrcnniesissnirbeessanses e imsrbs b e aas s s n bbb b amas e brnbe e

Mention sur lie : O3 Oui ;ﬁd\Non

Description du vin
(Fil / Nez / Bouche : ..iccverernn EHE LR e LS hhete e e e e shbe e ea b e e ea b e eaa bR e oReAbe a1 R e S eabeh et aseeAe R4 nA b E S e R Le e e eh e R ene b EnenRE e e e e r e et be ehe Rt e ea et e b e eaneenerre

.......................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés (en %) : ..... q\m‘&f‘lf‘/‘(ﬂlf}\) .................................................................................................

Age moyen des vignes : KJW/(S .............. Superficie des vignes pour cette cuvée : %r"/f ...................

Densité pieds/ha : ........0., Y O S Rendements (hifha}: ;... ﬁ .......................................................
Nature du sol et du sous-sgl : .SQ‘.?—QQ/_J ..... ‘S\LJ"'".SC)’LQ .....................................................................
Mode de vendange : ./ AL, . NOMDBIE dE tHES 1 ovviririiirrir e s seriersntestbresiereesernsrrrteessaeesinsbean

Conditions de vendange : ...} FAN A bt e g g e
Spécificité de vinification et dlevage : ... TTR L MO, VIA T Coing, e e
Elevage barrique : O OuiCﬁ’_Non Nombre de mois | .. Type de bois | v
Elevage sur lies: O Oui 4 Non Nombre de mois | .o TRV RUPUOP VRV

Fermentation ma!o!actique@ﬁom O3 Non
En % nature! : ./f?(ijEn % vol acquis '/fl.;{-// sucres résiduels : ,//{4 ......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée | ......... 5@ ............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutellles commerclalisées ; ....... T T ey st
Date de mise en bouteille prévue : WCU-JL@{‘}' Date de commercialisation : ﬁ)&ﬂ/m .......
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE | ........... I 2 SR
EXpOrt: cvcicreniiiianns e % 3 premiers marchés @ i, e e ereerreenerieesnens
FrAnce : oo %

I GMS s % ex de points de vente Paris/Provinte | o,
(1 Caviste fuveerverenreeresieseersresn s sssnns % ex de points de vente Paris/Provinte .o
EICHR et recrmirianenies % ex de points de vente Paris/Provinge © ...iececeornesnonmneennessmsenessesene




N® Anonymat (a remplir par Interloire) o

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce B Viticulteur [ Coopérative

NOM & iy boes Al f% CLESERN ... Référence client Interloire  ..,..oivniecni
Adresse : Z,(EIOI/\/ﬂV .................................... P G4A 9 Ville: Céﬂff@w ....................
TEIEPRONE © coprrrcrierereecisrenrscnrerinesinienes FAX T voetieeveniinrentanteiessngpesesnsonnenes Portable : (Q{(&ZQ?@&? .....
QQ.VWQ”;"“L nEp O A B 44, é’.’f Site ! féawm%»!fc; Al L SRR e
% Contact / responsable : fq¢é4f/ ...........................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui TLNon  Quelle année ?.....; g
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre PFROU O Non Précisez: ﬂ‘ﬁfnﬁ%@w@—-—ﬁym_ Cme 4B .
Surface de production : ... (5 HA  Volume produit en MOYenne | ... IR s Hi
LA CUVEE
Appellation/IGP : L//TLd' ...... PO Y 4 <SOSR
Millésime : Z(‘-V?fé ...................................... Couleur ! ... FZ/OCC&IE ...................................................
Nom de cuvée : L’,:;(sz‘/pfj‘;"/ .......... Margue : T OO USSR ON

Mention sur lie: CJ Oui BNon

Description du vin

il / Nez / Bouche : Iéﬁﬁft[—ﬁf ..... f) LT 7 T V% Aﬂg ..... é\ffﬂ’{r ..............................

................................................................................................................... S QLUFTLATETE s ririnerens
Cépages utilisés (en %) : /{/OQK,, ...... 27 % X tereresteetaterreetsesbesre et eeensenres e e e e raneraenns
Age moyen desvignes: ........... Z.O ................. Superficie des vignes pour cette cuvée : Qfgp ....................
Densité pieds/ha @ ..cooeennenns 675795 .................. Rendements (N1/ha) 1 ... .Ea2u i sessesresressessioesssssssirsssins
Nature du sol et du sous-soi : .......,.. GBI e eesses e SOOIt
Mode de vendange : .....] s mwhﬂﬂf&mz% “Nombre de tries : e AR
Conditions de vendange ! ..o T vy s oo e e
Spécificité de vinification et élevage : K‘QWW‘[ et Bl
Elevage barrigue : O Oui mCNon Nombre de mois : ..o, o Typedebois: .
Elevage sur lies : CJ Oui 4 Non NORIBIE B8 MIOIS © vevvireeetiiiensisissaceesernescie st se e s s e sbn s e sn e b aR e Cr ke cr e b
Fermentation malolactique : &'Oui 3 Non
En % naturel: //Z,E?DEn %volacquis @ i SUCTES FASIAURIS [ 1ovviivrirer s e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... 2 7.,%@ ..................... .............................................................. HL
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE & _
Nombre de bouteilles commercialisées: .17 K ST OSSP
Date de mise en bouteille prévue : I HLET . (oA ... Date de commercialisation : SECTERGLE Zed ..
prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : @ 8.0 cvvoviviricone O,
EXPOrL: woervvimnerrinniesnaninns e e % 3 premiers Marchés @ i
ex de points de vente Paris/Provinge | ...,
ex de points de vente Paris/Provinee | ...,
ex de points de vente Paris/Province | ...,

03 Particuher f e




ite N° Anonymat (3 remplir par INterloire) & .o
Z : ') e 19-22 AVRIL 2017

m T?m S A FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON B A'Négoce (I Viticulteur O Coopérative
Nom : . YZAkE 1 L . S Référence client INTEFIONNE & .vereimvveensrsiinmeen e

Adresse : .15 b '.J,,.....Mf 2 w.n). ..... .Cﬂ.b'v\'l‘.a CP: 43400, Ville : WGBTS
Telephone L.A1s, Ao Fax: 22805503, 9.. Portable: !;(u(.‘[(,ﬂf.é]?.i
| Emall: ..La.z uhmu Qeben. L"...g,..cnic.zra.w»u.q,. S e e
NOM dU PROPRGLAINE  covveeseeriessssssssssiissmssissssssnnnsnnnn - CONLACE / rasponsable : . STV ER Ll
Le domaine a-t-1l 6té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui .Q:Non Quelle anNée Puvvoiimemissssmmninim
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui \Q’Non PIECISEZ I srvevvererrerasnrirereessrereessrnnssssnnsesseninssains
Surface de production @ e, HA  Volume produit en MOYENNE & i HI

LA CUVEE 7
Appellation/IGP ; J’G‘p ...... \{ Dl er’,)ULA'E

Millésime : ,’.p( s USRS ofs 111\ 1] SR PAJL“ .........................................................
Nom de cuvée : e eenemneenes . MIAFQUE i [‘\EUI N MEAM orsiiissiein

Mention sur lie : I'_'I Oui &Non

.....................................................

Description du vin
(Eil / Nez / ouche lk%M’U‘) W\—(&M
X .ﬂ«M«Q(Q, : ), B KR A N
| Cépages uhllses (en% - (, £2. f e AL R AT 4 ’/,! C {N?fu ‘V‘C -‘ FQ’LV’\”"L
Age moyen des vignes : .55 Superficie des vignes pour cette cuvée : \/ 3
Densité pieds/ha 1 .. fuddidide ., ...... Rendements (hl/ha):
Nature du sol et du sous-sol : (f\ e W T IT TS A ) . /\@EJsﬂw\ i(../; ......................................
Mode de vendange : . ” d‘um, Nombre de tries :
Conditions de vendange : iﬂt. (3 -r«f:. .éa_.‘c: eereeereree e s
Spécificité de vlnlflcatlon et élevage : .. 'ms.c.‘w Ny it PNy {s’.«t L.a c.md.s« ................................
Elevage barrigue : (1 Oui gNon Nomhre de mois : AR T U R ——
Elevage sur lies : O Oui on Nombre de mois :
Fermentation malolacticwe ﬂém 1 Non
En % naturel : \\,(“'En % vol acquis : [[(S— sucres résiduels : ... foi,

AES—

Nombre d’hectolitres produits POUF CELEE CUVEE : rm.mwwmrmemsmmsssssscsmssssssssmmmmssssisssssssssssssssssnssnsnde adunens HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bautellles commercialisées ; \.:;" R

s vt s s YR AR a8 TR BT
Date de mise en bouteille prévue : ... 0% 'LVC. (.7_ ... Date de commercialisation : ....... V/Hf‘?“
peix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : l{tzﬁoé
EXPOrt ! ovivinmnmninenmoen IS % 3 premiers marchés @ ...
BPADET esimsrersmmsserreneiobedlisadsisisisiosss %
: ex de points de vente Paris/Province : h{. 0_]:0—‘
ex de points de vente Paris/Province :
0 11| - LTI P T RO % ex de points de vente Paris/Provinge t ..o

(1 ParticUNEE fuveriresvrirmrrerenssssnianeranerenss 70




e

't g
N® Anonymat (3 remplir par Interloire) @ .0

19-22 AVRIL 2017

LN HORE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce £ Viticulteur {J Coopérative
Nom : . ERARL L LEBAIN Référence client Interloire & ... 300K &G v,
Adresse : Lf]ﬁv‘;%m\ue"& ....................................... cP: bbb A Ville: AL REDAUBICRE L
Téléphone : Q0. HQ. 33, 72 12 Fax: &g be. 33 Ho A .. Portable : 0G..S0. A KA..6L....
Email : t;c::..f.\.‘.r.e:y'.‘f..@:..L\./.t.n.s..e.:‘..f.\.s.\.e,.k.\:‘.'f.\..se..<.,..<?.§f.v.\..... Site : . wwlwd. e viasinas e b e Cova
Nom du propriétaire : LESMM. Qlivies. ... Contact / responsable : ..id8irm e eereressesresesseeneas
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? f10ui (3 Non  Quelle année ?..dd 3N riicorninns
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 I Qui BINON  PrécisezZ : .o
Surface de production : ........ HS . HA  Volume produit en moyenne : ... 3888 s HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : .. L.G.£......... VAL L B bR e IR O R
MHIESING 1 vvves B oo se e COUIEUE ¢ vt B N e esres s eraeren
NOM AE CUVEER $ 1ervreerrcreeerrereses e es e esees s iesesssesesiesaes Marque : .DonANME DU GAMNE L.0G .
Mention sur lie : 0 Oui & Non
Description du vin .
CEil / Nez / Bouche : \Ra!ze. ..... \D “”-vaL, ..... G"OL\'L,L?‘:‘ ........ Ff\w\’f\wﬁ,@r .........................................
Cépages utilisés (en %) : ... iNMOT. .. VO e, VoY TSSOSO
Age movyen des VIgNes : ...t 268 Superficie des vignes pour cette cuvée : .82 3% i,
Densité pieds/ha : ... [ X = Rendements (hl/ha) : ... Y5 RSOOSR OO
NATUre dut SO1 €t it SOUS-SO! & oo S S 28 oo eeessessseseessemsesesreesessosesseseossseseereesseoses e eeeeseoee
Mode de vendange : ...... ﬂ.&‘ﬁem‘. Kot SUORO Nombre de tries : ...... ettt ettt ba e e are st e e an e nis
CONAItIONS G VENAANEL © cvrerd D% s B2 s oo eveore e eesesvcssess st sesassessess s esstss s sssass s seseesses s s e ssssnens
Spécificité de vinification et élevage : ..... Cs-f.\.r.e.:;m.....?.‘...\.?.m‘zd ..... {zm‘.s..j.'}.di ....... X, lh....suﬂ...ﬁ.j\qﬂm ...............
Elevage barrigue : O3 Oui Non Nombre de mois : ......... Cevvereesrnreanns Type de bois : ..ol
Elevage sur lies : [0 Oui (H.Non NOMIBIE Q& MI0IS 1 oot rs e e s s e bt e esme s e se s e et aretes
Fermentation malolactique : 3 Oui O Non )
En % naturef : /‘3«,3’1 ....... En % vol acquis : /'2.5/(\ sucres résiduels : ..... <O,)/ .......................................
Nombre d’hectolitres produits POUr CEHEE CUVEE 1 ... 2@ seese e s s ib e ss s b s saae HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles COMMErCIAlISBES 1 .aB S22 v mrveorrerreorrrerses e ieesesss s assesiess s s s sss s sstnssssas e sssesiessesnssens
Date de mise en bouteille prévue : @A.(aA LA % Date de commercialisation : QA4 L3 /A8 ..
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ¢ .....3., .85 . .rvviiimrrressriesenesieese st ses s ssbesssesesies s ssseansananis
EXPOIL ! vvveerveeeerssremsereneersressreresens 5..% 3 premiers marchés : B TR OSSO
France © i A8..%
B GMS 1o cracennns 50.% exde points de vente Paris/Province : S}kauowe;lr ............
[ CaVviste trumviireeinrrresrrerreresesenriessnsans % ex de points de vente Paris/Province : ..... e e rer s s es et er et e
[ 0t P USRR % ex de points de vente Paris/ProvinCe & .. eerersienns s
Particulier @ oo, SO.%




N Anonymat {3 remplin parinte SPIGITEY oo

T s EICHE TECHNIQUE 2017
(’P—'—/ T ]
LE DOMAINE/L MAISON 1 Négoce A Viticulteur &1 Cooperatlve

Nom : \f . C‘uf Mo référence client Eﬂterlmre O 3 } ........................

Adresse : }l’} (ZA C@m DS Cerrreseresner s cp LOLHE vitle : 7.C fluﬂ’k? ..... (ﬁﬁa 1t
Téléphone : QL. %O 232546 FAK © orrormosensosemsssesseeinsessemsrasseei b\e ..............................................
Email : st MLLOO @cncmﬁ ()4 ...... s Site : Wikl ’m ory e LS Q\.(,.:’gﬂ ..................................
Nom du proprletatre Cu {'\ml. .................................... Contact / responsable : /Qw’\ (Qf
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui [ Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, §SO Terra Vitis ou autre ? £ oui (0 Non Précisez : "’fL’V)c \ }
Surface de production : Sk s HA  Volume produit en moyenne ... UC ................................... HI

R S

e ———
ri;\-CUVEE '
!

Appe!lation/!GP : '( f"'l/é’ .......... @\md\}\)"‘“ ..........................................................................
Millésime : )Qli( .............. b eesees e Couleur : 09.\.&& s
Nom de cuvée : ()UW\N ...................................... Marque : U‘T"DIJ)‘Q‘@;[M: ...........................................
Mention sur lie : [ Oui & Non
Description du vin ( \ k / g J/'QA
(Eil / Nez / Bouche & ...t AL TN 1 ﬂ' QR i
Cépages utilisés {en %) Q.'.m.ﬁ ........ NGI\ ...... /l 00 /TSSO P ST et
Age moyen des vignes )0 ............................. superficie des vignes pou cette cuvée ! (.)) ]')FSCJ .......................
Densité pieds/ha:....L 00(3 .......................... Rendements {hi/ha) : 4 TR PRSP PR AP
Nature du sot et du sous-sol Al .........................................................................................................................
Mode de vendange ! f)/t_wu%w“ ........... NOMBIE B8 THES T 1oveevrriemmrissameess st e
CONCIEIONS Q6 VENMAIES § corrresss e e 8o o
Spécificité de vinification et GUOVAIE © vovevssrsoeresessserssosssss s LR
Flevage barrique : [0 Oui 1 Non Mambre de MOis | .o Type de DOIS & .o
Elevage sur lies : O Oui 7 Non NOIMBFE GE THIOIS T oervesrerescrssisssssresiastsirsss s o b
Fermentation malolactique : [ Oui (3 Non i
En % naturel @ En % vol acquis : /“,Sb SLICTES FESIAURLS T oovvvveeiiremiesrvsnr s
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVBE | v oo 55 ........................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ?OSQQ .........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : % ............................. Date de commercialisation & ...
Prix particulier TTC départ cave = — OBLIGATOIRE " [) ................................................................................................
EXDOTE { wovrecommrnsarmesssnsnnsssissessssassssseess % 3 Premiers MATChES T o mmsimmssss s T
FTATIER & vereeeeennirmsertnssnammsinarenssnsrsssniiasss Yo
F] GIMS ©oreeriierrrrrrssensesssericsssassansissses o, ex de points de vente PAFIS/PrOVINCE | oovivrrarressisisirmian s s
[T CAVISLE Srverreriearresamrerssnrsessnsssnens % ex de points de vente PATIS/PTOVINCE | corvrinrerisrerrcisrmss e
FTCHR ¢ vovevverarerremrencsmsmssraenemsasnsssssss 5% ex de points de vente Paris/PrOVINCE [ s
LT ParticUlEr Tve s %

-






