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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Rosé d’Anjou 2016 EARL DOMAINE DE FLINES 91 RA1

Rosé d’Anjou 2016 SAS DOMAINE DES TROTTIERES 796 RA3

Rosé d’Anjou 2016 SCEA DOMAINE LEDUC-FROUIN la seigneurie 688 RA4

Rosé d’Anjou 2016 SCEA DOMAINE Emile CHUPIN domaine chupin 687 RA5

Rosé d’Anjou 2016 SA ACKERMAN marque REMY PANNIER 527 RA7

Rosé d’Anjou 2016 TERRENA - LES VIGNERONS DES IES HAUTS BUIS 248 RA10

Rosé d’Anjou 2016 EARL LHUMEAU Joel & Jean-Louis 845 RAT
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.
LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce fKViticulteur (3 Coopérative
Nom : D@‘mﬂ.ﬂ 0. dﬁf ‘Fi}ww, O 2 ¢ S O Référence client Interloire : ....... e
Adresse : .A,Oi, MAL.. d ) Kveiresinrerinensenerenes CP: Lﬁl"ho Ville : Hﬁ{tﬂ E:NE-... AOANS.
Telephone WOIINAS G LY, ag Fax : OJJA,Nﬂ LW 6@ ...... Portable : ...006 \8‘3}5% v
Email : H\@Mw,..fﬁb_ WA, &L@hm\»ms ........... :\nvﬁam \..Jé)?um ..... MG e
Nom du proprletalre {'C‘..,p une, Y\OTHE Ry CcE‘iact / re5ponsable (’akhum SOOREROA. ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui &'Non Quelle année ?.......cccocevvvvvevirvnnnnnnn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Qui B:Non o =T od Y= T
Surface de production : SOiSQ HA  Volume produit en moyenne : ........ o0 oY N, HI
LA CUVEE . .
Appellation/IGP : 'E)\LQ&B ........ \D AL JL\\:? " )&/MM&D@W#} .................
Millésime : ........... 5,!_1, ........................................ Couleur  saovias Mlé’ .............................................................
Nomide cUVBES wamisiamvmivwsisomimisasserses Margue : ...ccoceenvennen, R I—

Mention sur lie : J Oui & Non

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : . (AR \[\JQC(_Q
%meme

Cépages utilisés (en %) :

Age moyen des wgnes Lo / Superficie des vignes pour cette riwée : ’8 SRH&G.........
Densité pieds/ha : ...... MO@W ........................ Rendements (hl/ha) : ........ 9,9u Me.... {:.l-}r:a ................
Nature du sol et du sous-sol : .... CAb. Q0. "uQ(,o.i..f.\.-.‘f: ...................................................................................
Mode de vendange : (YOO LW GOL, .......... NOMBIE A& LIES & vvvv.vvvc F2rroeeseeseressesseseeseessseseseseeseassesessessese e
Conditions de vendange : ...T2MWADS... (... ,Q,L_, QNI OANMNL. et
Spécificité de vinification et élevage : ...... QQQKB&‘EA‘UQ( ............................................................................................
Elevage barrique : 0 Oui (XNon Nombre de mois : ...ccevvininivrienienne Type de bois @ .oovvcvvvvvverieerieie
Elevage sur lies : 0 Qui &XNon NOMDTSITE TIDIES s s i s e i s h Sessnsd e mmspanas

Fermentation malolactique : O Oui @Hon

En%naturel fiaumaimnmms En % vol acquis : JQ b[slucres résiduels : 9,1 g ........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ Q}%’ ........................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : -"J LD L TS
Date de mise en bouteille prévue : W ................. Date de commercialisation : "'B\MA \Q/Wvlos ..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : L\ ..............................................................................

Export : vovovee, N ?:.D .......................... % 3 premiers marches 8’0.%».143\&& - [l(dﬂw.uk%\w SASA.L

France : ........ _‘}Q ............................ %

1 W]V IO % ex de points de vente Paris/Province : ....ccccovivievcionienninecienienineiessien i
A CaVISTE Tt s e e s % ex de points de vente Paris/Province @ ....viiiiisiniesieisesvesiseessesieseeniens
G T e % ex de points de vente Paris/Province : .....cccevviiieieicioreciesieeenensnsisnnne

PR pavticuller Susmmmnamnnrmsann %
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur (0 Coopérative

Nom 1‘)“{\(.&4‘"(“‘2. Lqﬁﬁ 29 ” /LQ’tt\ 2N Référence chent[nterlmre ...{.'," “’I'U?g(d ............ —
Adresse.. %,m \%*the.,!mz.:tﬂwmuu.,CP ....1.f§,.§§f5V|lle f \

Téléphone : QLA S L AL AL . Fax: :
Email : .. cm ﬂkL{tf\-J g {'“'!i\—u- P‘*’fl-@ o

Nom du propriétaire : ...\~

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui (0 Non O_ue]le ANNBE Pisiiiniviiagesmasiiininsinsngeinsi

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [30ui (J Non  Précisez : AL, .['j L/
Surface de production : {K?;‘E)HA Volume produit en moyenne : ....c.oeceeees ', ...... l: ................... HI

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ .cooveina

m

:!-\ﬁpillfz:ifoEn/!GP (ZB}Q OLK/‘ d‘,o"‘-k ...... /{ Oﬁo .............................................................................

MITESITNE & suvesivsriswsmamsrvmmosssmmsssessssimmassvssvisstonirss oo L@ 1 0] [<] U] R PP
Nomm de CUVEE ; ..o siminnimeissmnnisas I S EGIUIE S ssmussismmnossninsvonsvss s e s P AN SRS T T
Mention sur lie : J Oui (J Non

Description du vin

@I =T =T TV T 1= OSSN
Cépages utilisés (en %) : .54 A

Age moyen des VIgNEes : .......cceevieiereiniensiereseenns Superflme des vignes pour Cette CUVEE : .oovvieiicrinenicrivsnnies s
Densité pieds/ha @ s Rendements (RI/Ha) ¢ oo sisiisosam s
Nature du S0l et du SOUS=S0] ¢ ceeeee ol A G AT R ettt e e e b e sbesas s e e eaees s see e et sb e sba bbb ebeahe
Mode de vendange @ ..o NOMBIE de TrES & e e
(807 3 1o [}d o1 0 (a1 <l T =31 0 SRRSO
Spécificité de vinification et ElEVAEE | i s s
Elevage barrique : 0 Oui (O Non Nombre de mois: ...cccviviiieviieeniinnnns Typeide Pois'y s
Elevage sur lies : (0 Oui (O Non NOTABTE G NOIET suisnmasrosssns cnnsesimass vossyasmsrvsss isvssressss s ass T ds s Tovesibsiavs ionsriess
Fermentation malolactique : J Oui O Non

Ef % 1ature] fsasssmsamamn EN %ol atquis 1 wassisissSUCIES FESIAURIS & i ansnmnimmmivmmivsmsasissasmmmr b omeras
Nombre d’hectolitres produits POUT CEELE CLUVER : i b s sr et e e sae e in e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... C‘(LgC)@CD .................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .....ccoivieiiiinieiiniienns Date de commercialisation © ....cocoevrvenirivnneecrnnenne
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; ¢1}9Qfﬁ. ....................................................................
EXDOTL S comnmeasisaenniis sy O W o= 1T e T o] L T L ———
FEATICE © .ovenrnreosmssnmssnrnnsmns sopin s SSEEAITEETE %

[ ] Y U % ex de points de vente Paris/Provinge : .o
(0 CaVviste i % exde points de vente Paris/Provinge : ..o
Bl GHE § wsmmsmmmmnmsemmssimominasy % ex de points de vente Paris/Provinge @ ....eeceieeeeniennesnnen e,

(I Particulier v %
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LE DOMAIN (J Négoce M Viticulteur O Coopérative

E
L E/D V.= F RQUT‘M .............. Référence client Interloire : ...2.A. (.)Li‘?)é .....................
Adresse ZQ WE.SALT. AQUOULEC)....%IQNG CP: l{glﬁ?.H.Q. Ville : HAILTIC{MF ...... o DAYD...
Téléphone : (0.2.. Lil 59. L} . Fax: C)}i.(-ul..gfj L{TE)O ....... Portable 66, 45..44..24..99........
Email Y\L‘»L‘ Erb-?q. = ADQ M. 2. COMm.......... Site 1 JMALMIM . .5.1.4.,(, s QN0 L.
Nom du propriétaire .Lﬁé).k?.‘.-r: ................................ Contact / responsable : Aw*ﬂuneauuml\me,a ......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui $g Non  Quelle année ?... £ Q00 .oc.e.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? &] Oui (J Non  Précisez : TERLA. MNTTTS . '
Surface de production : ....... :3 1O S HA  Volume produit en moyenne : /iSQC) ............................... HI

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

L)

(- “"‘"“—\‘m:

LA CUVEE

Appellation/IGP : &,Q% D L Y G Y o
Millésime : ...... .2‘ .. O%S ......................................... Couleur : ROQ; ................................................................

Nom de cuvée :
Mention sur lie : (1 Oui (Xf Non

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : e?)‘: ./Q?%&%Mh ....... DE’ /)1(:'.5
Qoty €. Y RATABRUE e
Cépages ut|I|ses (en %) JOQOZQ ...............................................................................................................
Age movyen des vignes : }D ........................ Superficie des vignes pour cette cuvée : ?.\ (—\ 's?r!:leClﬂ—Qﬂ ......
Densité pieds/ha : ............ 2000 .., Rendements (h1/ha) : .50 e e et
Nature du sol et du sous-sol : .(_.L.HLORO....AQG \..@«E.M.)( ........................................................................
Mode de vendange : m\ﬂ.ﬂ\h e.,E.. ............. Nombre L= T e
Conditions de vendange : . na! E& .......... Tﬂu vm J)C?ﬁm .......................................
Spécificité de vinification et élevage : (T{ Q.CQMLtLOV\\.«t Q.L ................. »rPQh‘:n.MQ;ae Ql)..wc,.kc
Elevage barrique : 03 Qui M'Non Nombre de mois : ..cccceveevieeiieeenrnen, Type de b0|s .....................................
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOMBIE B8 MOIS © vt eeeeiteeese et et et sas et se s st st et anansae s saasebabensrasans
Fermentation malolactique : (7 Oui ﬂ Non

En % naturel : /{A ................ En % vol acquis : /il[ ........... sucres résiduels : ....., ,2 Q. BIL ..................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...\ > O PO HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE f

Nombre de bouteilles commercialisées : ................ W T 0T o Yo N
Date de mise en bouteille prévue : OA. ] ,2(*/{1‘ ......... Date de commercialisation : Q/“OLfLIZQA:l”
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... L{ g Q. 6\J LGS e
EXPOTt & cvovveeians AP, % 3 premiers marchés : ﬂ.éUB?ﬂ*’/' B3NV C LA
France : 85 ..................... %

O GMS Sssssssmanisssnisinss S ...................... % ex de points de vente Paris/ProVince : .....cccuiiviiieieniiniieiesiee e seiesies s
O Caviste :.veereceens Tmveevereisareeserresens % ex de points de vente Paris/Province | ..o sinsisieeniens
J CHR: 5 ...................... % ex de points de vente Paris/Province & .....coueiviveieies s e
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— ST -

LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce [H Viticulteur (7 Coopérative

Nom : 5CE%'E&MME(N\.{C\\M(?\Q ........ Référence client Interloire : ... QA Ao ;
Adresse : .@,f.»as.e...c;\el.’.é‘f&ﬂ.&cyzf.kc&@i.bu(./H@q... CP: . u9.3Ac.. Ville: .%ﬁﬂﬁgg-.cy.\.e_.e(r.\baﬁnm ............ ‘
Téléphone : T2 A6 . K50 ... FaX: ., Portable : ..®@€..§0.£2.53/8........ .

Email : lo0Mune. o.. 2 Q@ngg SHEE & weoeeveeeee oot |

Nom du propriétaire : . SAGET.. L. fERR-.ERL..... Contact / responsable : ..Renatb.. DU LR ... ............. !

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? O Oui &Non Quelle année ?—/fi‘ixﬁ’rf ................. %
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui (33 Non  Précisez : ..!fm}-o.ﬂmfcé ............................... i
Surface de produ'c'tiqn I 511 ...... HA  Volume produit en moyenne @ ....occveevevrveeeeiennns WA ¥ R I HI

LA CUVEE

Appellation/iGP : ...... L ed....AdlLAn RO smesersssmpmosssesesvssosssns  romeTe S SR A SR
Millésime : ............ BN s i ittt e siiesiemeseons COUIBUT 1 1o A e vreerrerrsressessssssnssssssssisse s sesss st ssens

Nom de cuvée : %Mmﬁ.\\whm ............ IVIAIGUE © oottt st as s ss st et s enesemesanesaneras !
Mention sur lie : 0 Oui & Non '
Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : W(@m&%/%f@ﬂﬂm@afs/mm .......
Dacnaadi ... ﬁ‘f{u&«i(rttrnr\q&(&m(\c,.a&owx ........................................................................... |
DA S ea O] : ... D BN L Ot VRN FORD s e ot cirosssenismnisssssessessssessisssssssns |

Age moyen des vignes: ...... rid Superficie des vignes pour cette cuvée : .5 M@, ’
Densité pieds/ha : ........... LuSeC...oiiviiceee.. Rendements (hi/ha) : L.éb\.?“\m .......................................

Nature dusol et du sous-sol : U 0 PV U PN P PO Tt TR

Mode de vendange : Q(\wa-%&m-— ............ Nombre de tries : ......... . 3 A A TN W
CONAILIONS A VENUANEE ¢ ..o s T e hibnrta ) e ceeeenees e eiteeeaeseaeetssasteees st ess et e aesea s s st asteesaen e s e aesses et et en s e ean et enesasseereaes ;
Spécificité de vinification et élevage : ..... %Mﬁm}w@Mmme ................... '
Elevage barrique : (0 Oui & Non Nombre de mois: .ovceevveivevriecneeeenns Type de bois & .o, |
Elevage sur lies : (3 Oui @ Non NOMBER TG MIOIST woiscumuossumismpsvonssissmmsssssmsonins mussvis ka3t 3 et sins Svis s isiEvasvia i
Fermentation malolactique : (3 Oui FNon

En % naturel : ...« A%, En % vol acquis : .-, 3.2.. sucres résiduels : Q@\’}b .............................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......ccvvvuvenne.. ? .‘L&\...\x\ .............................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles ComMErcialises : ...k . D e e Leoeeeeeceeeceoeeeeeee s eeesee e seeesene s }
Date de mise en bouteille prévue : ....5...‘02.(4L%...\.t‘?-f€ﬂ€ﬁ)ate de commercialisation : ...« SI6Z. L P ... ‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............. T s
EXPOIT & v nvnsisssapsivei sianivvinss e % 3 premiers Marches § nuw e m p s s s s s ;
France: ....... W T . C—— %
FAGMS........... 5 T~ O % ex de points de vente Paris/Province : ..... LQTUT o ‘
[T Caviste fvmimmmsinmnssmasnsss % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ...coocveecveeeiieeeieeiiiees e ‘
OCHR: i %0 €X de points de vente Paris/ProvinCe & . eceececiees e ee et e e

|

3 Particulier tu.eeeeeeeeeeeeeecee e, % ‘
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N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ..o,
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LU ELORE FICHE TECHNIQUE 2017

M‘Négoce 0 Viticulteur I Coopérative

ACKERMAN SO Référence client Interloire

Adresse if) RyE... Lf:@PQLQ PﬁLLBTQ&. .......... CP: Lﬁf}[{@o Ville : &wuél ....................................
Téléphone : Q2.UL D2, 73 4ca..... Fax: 02[11 S303AGn Portable : Qé‘ééé‘t{‘j’é‘}?
Email : Cﬁﬂ&ffoﬁ?&k@(ﬂm ...................... Site : . LU (XIS

Nom du propriétaire : Mﬁgﬂdﬁ@& Contact /-Fesrpeﬂ&ab{e": . =2
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? {1 0ui Ckfon  Quelle AN 2eeereeoeeeeeoeor,
Certificatlon AB, EcoCert, 15O, Terra Vitis ou autre ? [7J Oui ﬁ Non  Précisez :

Surface de'p'roduétion Dt HA  Volume produit €N MOVEINE | e ssreseesseeseeressesesessssserenes Hi
LA CUVEE

Appeliation/IGP : 036 ..... Cf fq (J .........................................................................................................
Millésime : %(é) ............................................. Couleur: ’Z .....................................................................
Nom de CUVBE & et se e essecsssesessmnserens Marque : .. LA ﬂ ﬂﬂUQJ ...................................

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : (w@a @Ié}@ é‘n W .......... A2 %«u {E ........ é@f&/ﬂf N

..&‘( WMA ..... Wz %C& /L«v ................................................................................................

Cépages ut:llsés (en %) : L4 MQQY g %@/ ...... [&&LXUUZD ((..LG/
P

Age moyen des vignes : ....1....... CZIS ................ Superﬁc;e d s vigne

our cette cuvee .......................................
Densité pieds/ha & ey endements (hl/ha) ; t@@ .......................................................
Nature du sol et du sous-sol : l’\‘( lf) C@E ......................................................................................
Mode de vendange : ... /2. («fuf‘*er— .............. Nombre R NS 1 LD it s sttt ee et sneeserennn
Conditions de vendange : &e@a ...... ﬂr(. (@( [&f ................................................................................
SpEcificité de VINIFICATION BT EIBVAEE 1 vvv vttt s s sr e et se e s e e st s et e st et aesassseseneenseaststesbartesntastananeasesens
Elevage barrigue : 0 Oui B Non Nombre de mois ! ....cccvrvvvrveinrivennns Type de bois @ ..o,
Elevage sur lies : O Oui (9 Non NOMDBIE A8 MOIS § ovivoeeevcreevseees e erees s e s sassesesseassereesasseneesesassasesassosans
Fermentation malolactique : 3 Oui [ Non
En % naturel : .ooorm...... ..En % vol acquis : A0 ?Ssucres résiduels : 2.(:? ...... Bl
Nombre d’hectolitres produtts pour cette cuvée : ém';;‘ (OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles: commerc:ailsees

Date de mise en bouteille prévue : pﬁh/
Prix particulier TTC départ gqvgégB_LlGATOIRE

Export: i % ........ %

France @ . s sgeees % ,

TRGMS S g 5% ex de points de vente Paris/ProvViNCe I ....c.ceicrrrieieveassesesssssenssesesscssresas
T CaVisSte 1uvreeieeecreerencrncerceneneeen s % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o,
O CHR & vttt csecreesnas % ex de points de vente Paris/Province ; ... s,

[ Particulier i iiicensieeens %
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LE DOMAINE/LA MAISON J (3 Négoce ([ Viticulteur 5 Coopérative
Nom : Té%@uﬂq,headwmmwmwﬂe Référence client Interloire : .. 2 8. % S i,
Adresse : SonRWaRS e MNES o cp: MUSOL. ville: P NITE TN
Téléphone Dlhonglqz Fax : Qﬁhongg-]() Portable 06:(’33'1_"#?2—
Email : éj%mmd@%ﬂ?\mﬁqcfﬂ\ Site : .m.yy"\a.-..\.f.;i‘.émeg.\s..:é&:..\..c.e.:.v.\.m.(.(r:...-.mm .....
Nom du Propriétaire : ..ot g il Contact / responsable \?QLELXUQGQQ’QECWO{
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui FFNon  Quelle année 2. eieeceeeciis e
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? & Oui [0 Non  Précisez : JE‘D*BQ& .......................
Surface de production : 7?)0 ........... HA  Volume produit en moyenne : ...... L\ o o . HI
LA CUVEE B
Appellation/IGP : ........... RQSE......... = ‘AF\QQQ ............................................................ e R
Millésime : 2‘0\6 ............................................... Couleur : QCX%E ...............................................................
Nom de cuvée : .......... N0 S Marque : es. Mk SRR D

Mention sur lie : O OQui 8% Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : QD\OQ.. Kxe., ¢ &Q\Nmﬁmml\mﬂ&&?MLg;fMBWC -

Lfmm)Enogkmqmg@,b.ndmexevt&CL\t&Q&m\a‘nqm‘r((’m‘r) . .

Cépages utilisés (en %) : CQ\')Q*EJ\-&T:‘?_RQEQ_(,@ e 361\@\(2%[995} ...... S.6.mau (.. 7:) %)
Age moyen des vignes : ......... = 3= Superficie des vignes pour cette cuvée : ", S,
Densité pieds/ha : 1{03\3 ...................... Rendements (hl/ha) : f)]—| ............................................................
Nature du sol et du sous-sol : A&%\LG%MMM .......................................................................................
Mode de vendange : SlEcont gai..... NoRBES BEEEIEE 2 .. oevesemmrmmnmansyssonss smas o AR TS s T avars S
Conditions de vendange ?G&JW\WQS@Q,L“ ........................................
Spécificité de Vinification et BIEVAZE & ..ot
Elevage barrique : (J Oui 3 Non Nombre de mois : ..ccccvrieiiciirinans Type de bois 1 ...,
Elevage sur lies : O Oui fal Non 1513310150 6 (2R3 [0)] A TR B RS NP ——
Fermentation malolactique : (J Oui & Non

En % naturel : ...\14 J7...........En % vol acquis : IOlcig sucres résiduels : . P
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : SRRSO (< 1= § VO U - HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : QZHQ“QOQ ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Noes..201)....... Date de commercialiSation : .....ceveereessessrssesssensens
Prix particulier TTC départ cave — OBUGATOIRE : .. 20.8'Q .ottt
EXDOELE sommmsmmssmmmimsmimmssisas % 3 premiers Marchés @ ... et s ssass
FEAICE. S 1uvverenomosmessnmsinssisbitiiiigassiivinianis %

AGMS......... L0 % Exdepaints devonts PAHS/PIOVINGEY s nimmusmmramimesgs
O] CaviSte i % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
T CHR & e cves e eresener e % ex de points de vente Paris/Province : ...
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f LE DOMAINE/LA MAISOE (0 Négoce B Viticulteur (7 Coopérative

j Nom : ..E.G.RL..&dﬁl.E:‘T.\‘\%!\LQU.I&LHU.".EHH ..... Référence client Interloire : ..2:‘[(?9.‘2.4. .............................
Adresse : . Rue. saimb.vnseak. CP: hdton.... Ville: RRIGNE

‘ Téléphone : Q2567-5.9:20:51... Fax: OV 2R SN Ry ot Portable: Q6. 80:0% 8234,

| Email: doe.hautesauches @ wanedoo i Site : i284e. Mis. gean dovas. Lhumea. weom o
Nom du propriétaire : ..... LH.(.’.HEQ.L!..--. .................... Contact / responsable : ..........ueoeeevoovvvoveosessroo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (7 Oui Non  Quelle année ..o
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis oy autre ? 7 Qui BINON  PréCiSez : wuuvvuurvvvveemeeeereeseeessooosooooooooo

l Surface de production : ........... é:c\ ....... HA  Volume produit en moyenne : égquhgm ........................... F

’ LA CUVEE '
Appellation/IGP : ..Q.O.f:’...R.C)."‘nf‘...d.'ﬁn.i T '
Millésime : ............ A0 N S Couleur : ..ROSE i
NOM de CUVER : .uuvuveevevrreeeeooeeeee Marque : ... SN L US. LHOAEA

Description du vin

/N2 /BOUCNE £ sttt ..
Cépages utilses en %) : . ERNALO S0 .. Elleauugris BT g
Age movyen des vignes ; ............ Lo NS Superficie des vignes pour cette cuvée : 2 hm .........................
Densité pieds/ha: ..............! L S04a....... cernrrin Rendements (hl/ha) : o | S
Nature du sol et du sous-sol : ........ Qfgﬂocn st
Mode de vendange : .......... mecamqpe ....... NOMbIE de LIS : .ovvvvervevveeeresnsssseese s seoenes oo
Conditions de vendange ; .......... RO ottt
Spécificité de vinification et L A
Elevage barrique : (3 Oui & Non Nombre de mois : .....oooveveveii Type de bois: ...uveecevrereo
Elevage sur lies : (7 Oui X Non NOMUIE I TIVCEL e m et et e '
Fermentation malolactique : (3 Oui (' Non

En % naturel : ... 4437, En % volacquis : ..44,54...... sucres résiduels : ... o S
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée: ........... 1.(?.(!})2. ............................................................................ HL |
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|

BUPOME & wosvssnirssititsiusmmspemmsenrasasssessnsans. % 3 premiers m;rchés T O
FFrance @ .o %

[ B T % exde points de vente Paris/Province : ... ,
O3 CaViSte :uuuvuureeereeeeeeeeseo % ex de points de vente Paris/Provinge : .......ococeevveeeemsroseeseosooooon
EVCHR : oo % ex de points de vente Paris/Province : ...
O3 Particulier :............ovovveemssoossorn %

|





