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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Rosé de Loire 2016 EARL DOMAINE DE FLINES 90 RL2
Rosé de Loire 2016 EARL CHATEAU DU FRESNE 177 RL4
Rosé de Loire 2016 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES 404 RL&
Rosé de Loire 2016 EARL COCHARD & Fils 232 RL8
Rosé de Loire 2016 SCEV REGNARD la Ville Fromoit 390 RLo
Rosé de Loire 2016 VALENTIN FLEUR - Les Celliers du Prieuré jolies nanas 657 RL10
Rosé de Loire 2016 EARL CHATEAU DE BROSSAY 620 RLn
Rosé de Loire 2016 EARL LHUMEAU Joel & Jean-Louis 844 RL13
Rosé de Loire 2016 EARL LEBLANC J.-Claude et Fils 481 RL14
Rosé de Loire 2016 LES CAVES DE LA LOIRE POSSESSION 554 RL16
Rosé de Loire 2016 EARL JOSELON 358 RL17
Rosé de Loire 2016 EARL BODINEAU 277 RL18
Rosé de Loire 2016 SCEA JOUSSET 3 RL20
Rosé de Loire 2016 GAEC DITTIERE 344 RL21
Rosé de Loire 2016 EARL VERDIER Sébastien 416 RL22
Rosé de Loire 2016 M. REULIER Romain 102 RL24
Rosé de Loire 2016 SAS DOMAINE DES TROTTIERES 795 RL25
Rosé de Loire 2016 VIGNOBLE DESSEVRE EARL 131 RL27
Rosé de Loire 2016 EARL Patrick et Sylvie ONILLON 755 RL28
Rosé de Loire 2016 SCEV CHATEAU LA VARIERE 874 RL29
Rosé de Loire 2016 EARL BRAULT - Domaine de Ste Anne 456 RL31
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LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce [KViticulteur £1 Coopérative
Nom L. £\ SEeaa.. o “.D .............. Référence client INLEFIOINE : ........cccvrespmrermriresisiinissennanns
Adresse : ./\,D;I,_, MEZ.. d ﬂ\& ......................... Lﬁ SO, Ville: Hﬂ{}“ &Nu &@4 ﬁ‘t\}b
Téléphone : ... QASAA S LAY, Eg Fax: Ci’u,k\cﬁ LSLD..... Portable : k}fﬂ:!\g’l}j\-u A%
Email : \'b"l‘i\ilbs& £, "' . é(,\a le . \LQIMLL@S' .......... \ihdi. g0 ,QL CENA..
Nom du propriétaire : (’Cs.n L. V\%Qj}b C&w‘iact/responsable C@,};PLL\ ﬂt.l\?c,Q.U\J
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui &'Non Quelleannée ? ...,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ﬂNon PTBESBI snnnmmsmrsri s s s
Surface de production : 50150 HA  Volume produit en moyenne : ........ oo o HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : R.’U%t ..... OE. \/OLQE 'pﬂ)C, _)MML&O{:E&WQ ........
MIllESIE & vovreoee@ELA Lo COUIRUE § ere e AR e

NOM A€ CUVEE © 11iieiviirieriieirere e ieeereiessreanrasineene IABEEEIGE oo mmemne v im0 R S T S BT
Mention sur lie : O Oui ©#Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : \ML’) @; N tr:mmC i OUQ_\(.DI "\0 P\&W\/\ KAV T '.\1:1,4,‘,
V@M&QQ a0y N2 {\,Q’S MBSH‘ {

Cépages utilisés (en'%) : ....... ng,.(;i,u._.... /1.60 B T ——
Age moyen des wgnes L\C) ........................... Superﬁme des vignes pour cette cuvée : ...... 0) 3(4 ..................
Densité pieds/ha : 3 3{:}.@ ....................... Rendements (hl/ha) : d .....................................................
Nature du sol et du sous-sol : - QAGA IO 7 L) T N2 R
Mode de vendange : {NOQQDWWASAMRG. e Nombre de tries ; ........ T ki TV v ara b R a ek e
Conditions de vendange : ‘b@ﬂ. oo M S0l MR .Q/tQQuJ.M.»:! ...............................
Spécificité de vinification et élevage : ........ 5 e e mmm—
Elevage barrique : O Oui HNon Nombre de mois : '.oooveeiceiiinen, Type de bois & v
Elevage sur lies : (J Oui d¥on NOMBIE 0& MOIS I 1oviviviiiiiriririin ettt s
Fermentation malolactique : O Oui Non

En % naturel : .cooivvinieereniennn En % vol acquis : /12 . sucres résiduels : < QP\:%/Q ........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ ,5{ %c_a .......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... QO@O ........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : {\(}LA ..................... Date de commercialisation : ?/u,‘v\hw")s
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Lf 'h)(; ........................................................................

EXPOrt ¢ Livinvivissmssinsns 5 ...................... % 3 premiers marches —ch,Qle J]M-é’ ..............................................
France : ..o, (5 A —— %

(72 N1V OO RTOY % ax de points de VERte PArISIPIOVINGE.: wwsisimissismsromsivissismmassassssssssasionss
[ o TV ¢ % ex de points de vente Paris/Province : ....oceocevvnienivnicinieniniinesee s
BECHR ¢ o % ex de points de vente Paris/Province : ......ccoooevreiineniiinninnnonn.

martlculier ....................................... %
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LE DOMAI E/( A MAISO O Négoce & viticulteur 01 Coopérative
i m&;@ﬂ]‘x M ......... AR ..inans Référence client Interloire : .. 240 AU

Adresse 25 50w e 2 ;.S .............. cp:.2A%e ville: 57@@//}7% ..............
Téléphone : .02, M ?(9 d"g .......................................... POFADIE © ovvoveceevecieieis s
Email : c.ood M Mﬁg}xm&\ Y

om du Propriefaire @ ... Contact / responsable @ ..
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? CJoui & Non Quelle année ?...iiireiiininnn,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? L1 Oui B NOR  PréCiSEZ & i
Surface de production @ ........d G HA  Volume rodmt €N MOYENNE © .ovvivreiianirnraiiiens O T =~ SO HI

__—M_&&!@A%) “a_/u-/’ i ed” A-Ai« A !Q*/ﬂ\&k
LA CUVEE _ s
Appellation/IGP : ......... RM ...... (?\.SL L{ﬂ/\@ ..............................................................................................

Millésime : 2&4( .............................. Couleur : ....couens! [0 PR YPPROIR

NOM A€ CUVEE : oovireiiireeiinriineccisinieianieesanss s IVIAFQUE © covvvestnisesssssassstnsibessms bbbt s s s s s s n s st stnenasis
Mention sur lie : 0 Oui A Non

Description du vin

il / Nez / Bouch .........................

Cépages utilisés (en %) ........................ A

Age moyen des Vignes : ......... h 5 .................... Superﬁme des vignhes pour cette cuvée :
Densité pieds/ha @ ....oovvvecieens L7eo......

Nature du sol et du sous-sol :
Mode de vendange : M\Zaa/rwfzv* ﬁ

Conditions de vendange @ .......c.oivvemneeninnnnrnn &1 {
Spécificité de vinification et élevage : ......cccvvenn. - E«mww%,@ ...... oéwer/k T SRR

Elevage barrique : O Oui Non Nombre de mois @ ...oeeereasiineenens (171181 s [¢]| 3 ———
Elevage sur lies : O Oui £3 Non NOMBIE T MNOIS § weerirrererererieraereereesseseesissesabba b oe s sb e sb e s s e e a et
Fermentation malolactique : 3 Oui £3 Non

En % naturel : ........ /fi/f?’ ....... En % vol acquis : /{Z,ﬁ?) sucres résiduels @ ..o 426 ......................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEe & ......oociiiiniiiinns T o 0/ ......................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... L T - -
Date de mise en bouteille prévue : ........6..03...%243-. Date de commercialisation : ...... 2L 2D 9—0//9—\
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE .................. 6I o A ——
EXPOrt I covereemrenieinennns "/ S % 3 Premiers MArChés [ .. i >
Frantell wsoasessmmmnresvann "6‘90 ............ %

(3 GIVIS fviveereee i % ex de points de vente Paris/Provinge | ...
[ Caviste ioovevrerer it % ex de points de vente Paris/Provinge | ...

A CHR: .. « o % ex de points de vente Paris/Province : WM

FParticulier ... Se %
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce @ Viticulteur T Coopérative ;
Nom : IDOMOLAL..A0D. doru. uﬂm ...... Référence client Interloire : ..o, Fed o oeee, |
. Adresse : beQQm A CP: Lﬁ%"ﬁ:} Ville : ... ‘...."PMJ:)LA C.\Q_O %} ‘
Téléphone : e bl FB.52 24 ... FAX 1 eoreeee et e eeer e, Portable : .£6..09 LI L&Y L;.._-.. |
' Email: GQQ-“FCLd‘ @ﬂam&xﬂﬁu&eﬁ&h e Site L SN, dQMLQQ.\J&EEQE’.&CQM ...............
Nom du propriétaire : ... ﬁ@ah@.ﬂg.m ............ Contact/responsable S Yol (V2307 o T NN .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Qui &I Non  Quelle année 2. ..o m
' Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? f.0ui 3 Non  Précisez: ........ WNE  aove.ou A .
' Surface de production : ........... L..L}-‘ ...... HA  Volume preduit en moyenne @ ... A B - Hl
j . . :
LA CUVEE
i Appeilation/IGP : Q,Dﬁ‘ﬁ, AQ_(,;ZOI e e eeeire ettt et s _
Miflésime ;... B Ly VOIS Couleur Q.Dx: .................................................................. :

ENOM 0B CUVEE § v e e a e e Margue : Qommmnm CS.Q.D M\klmo.ea

Mention sur lie : £3 Oui & Non

| Description du vin '
| (Eil / Nez / Bouche ; .......... FW\{C/L\ W‘"(/L_f"*hdé_mf_ P i
' ......... £t e_.,(_'c... ........ b’{ R .b m_..,.,r—vq.se, ...... P'// L’C’ ............................................................. e
| Cépages utilisés {en %) : LCaxeenet Foonc. It Gealle o220 Y T :
- Age moyen des vignes : ............ x?.é.'ﬁl)...(l,ﬂ&... Superficie des vignes pour cette cuvée : BT ¥ ot S
I Densité pieds/ha ... S e Rendements (hl/ha) : 6}"‘:}%]”(& ................................
E NGLUTE GU SOL BT U SOUS-S0! 1 coreeieieeeeieer oottt ettt esseae s saeeensesses s svss et a2t s s bbbt en e eb e mm
| Mode de vendange :. me,c,o.m_c\u,.nw ...... NOMBEE T8 EFIBS I 1oiiiiiiiree et vrae e crce e e b b st e e
I 00 e o Yo [ ER T a1 [T Z=T 0 Lo L= [T ( T OO D YO PO OO T YU P P PRI PSSP PPPRUPP
: Spécificité de vinIfication 8 BIBVAEE & .. oottt e e e a1 ‘
I Elevage barrigue : 0 Oui B Non Nombre de mois: .iviriicrieenn, Type de hois: i eeeee
Elevage surfies : [ Oui & Non NOMBIE A8 MIOIS © vt ettt cr et ems e ear e ans oot ab e e m o
Fermentation malelactigue : O Qui [F Non
. En % naturel : e, En % vol acquis i vovvereeennn SUCTES FEsidUBIS | Lo o .
Nombre d’hectolitres produits pOUr Cette CUVER I oot 3..%..‘.\2(.-, .................................... SHL
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE
. Nombre de bouteilles commercialisées: ........... I Lo Ve e SN OO
| Date de mise en bouteille prévue : ... 2. 2)...A} .. Date de commercialisation : ... V.05 . A¥=. |
* Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... Lo i
EXPOIt I i 2:>...% 3 premiers marchés : M(ﬁ'\.q%ﬂ ....... L. LL'«V;, ..... XU e ‘
I 1= ‘
I GMS s % ex de points de vente Paris/Province : ...
3 Caviste toeiee e % ex de points de vente Paris/Province & .
I CHR § oo et % ex de points de vente Paris/Provinge & ..o
S BB Particubier o %
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) & .............
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5l [ m TOUS FS VINS SONT Dads 84 HATURT
LE DOMAINE/LA MAISON ‘t, /ﬁ{ - (J Négoce @ Viticulteur O Coopérative
Nom : CJW.L CC( l’ff \& \’“, ...... "S ........ Référence client Interloire : ..ot T
g e
Adresse : JIEHOL '.; ............................................. ¢ I /\Q r/‘i Ville : w::?...f. NELSUE. LAaydnd

Téléphone : (.2 (—IL
Email : Cki“{.ul‘{f =
Nom du propriétaire :.(..r .. V\u Contact / responsable :
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui (A Non

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui #.Non Précisez :

Q( 1_ Fax : l..,&,/\ ' \/) o 3[' Portabie C( AL(/]/{YﬁC

1A 1‘C~( A@ﬁ’u\\ (kSlte ? e oot eateeate et eatteate e te et et eareeree et erarearaees

ol AR DN G.......

Quelle année ?...cvvveeecteeeee e,

Surface de production : fﬂ ........... HA  Volume produit en moyenne : ...... 5%,/ o T HI
LA CUVEE - / L .

Appellation/IGP : .05 'i.f......LC}..‘.!VI.C.:M .................... e
Millésime : mi(lé .............. RN T T T am o <N
Nom de cuvée : // ............................... MaATQUE & veveeetfee e senessesrsese e s sesse st ers st s ebe st ensens

Description du vin
il / Nez / Bouche

....... /*“f‘\u:\/f’ T..f\:\l A U PTIIATORI : < . N
- ¥ i >\ b 7 " (-\
Cépages utilisés (eh AT ToW O @ a."i.*u\fﬂtr&/\u\’ ‘C ASG). §C / ~(7C r ‘

Age moyen des vignes : l s Cx.\.‘.fb ............. Superfrcue des Vlgnes pour cettm/ ..................................

Densité pieds/ha : Llﬁ(( ............................. den;},ents(hl/ha)
Nature du sol et du sous-sol : /3\*\&) k.b 5C

Mode de vendange : ﬂe(sm V€. Nombre de tries : ... s RSSO AR RS AR PR ARRFOAERE
Conditions de vendange : D ,r.v"\»(.,,k ................... A R R Y R T R
Spécificité de vinification et elevage ....... o1 8 .‘.t...r.}..\r’.’.).Y.g..'.f.......: ...... \ 5@ .....................................................
Elevage barrique : O Oui -Non Nombre de mois : ............. Connnssnonss Type de bois : ..o iirecce e
Elevage sur lies : (0 Oui (MNon Nombre de mois : ............. B S —

Fermentation malolactique : O Oui & Non )
En % naturel : ../\ ... }/ ........ En % vol acquis : 4., //,///sucresaremduels

f"-':/‘)' A

Nombre d’hectolltres Produits POUT CETEE CUVEE & v dioiimlidii i s sssss st s

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )
Nombre de bouteilles commercialisées : T

Date de mise en bouteille prévue : cltﬁ cnXig... /.( z\é Date de commercialisation : /’w ........ AN N for ¢ B
Prix particulier TTC de? cave — OBLIGATOIRE : ﬁG()@ ..........................................................................
Export: .oviriines TR SO % 3 premiers FEATEEBE § vanssanrmmesssmssibi s b R OB

France : /[Q‘C“ .................. %

0 GMS : .ZC) .............. % ex de points de vente Paris/Province :

O Caviste :vecverieennna 5 ................ % ex de points de vente Paris/Province :
[ e/ | — : /!O ............... % ex de points de vente Paris/Province :

.......................................................
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[ Négoce (I Viticulteur [ Coopérative

&Q{J)r\ag.m:i,« ................................ Référence client Interloire : NSRRI e
Adresse : [,q(’%mﬂg@%e., ................................ cp: AR Ville ﬁ‘(‘%‘fﬂf@ﬁ'“i%\f&%

Y129 K205, FAX © cvvreeesreeesistesasseseeseniesesiens PORADIE T wovervecreeiercense e e
Email : Cmmﬁd:@d‘c.mmbapeh.\:ﬁm Che. oo, Site 1\ Choman e et iRkt L e
Nom du propriétaire : V\Irﬁ.ﬁhéjf\%fti« Contact / responsable : Ak g, JAUCATED ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 2 0ui BFNon  Quelleannée 7o
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? CT0Ul BETNON  PréCISEZ ! wovvaiviesemsme s
Surface de production : Q?)HA Volume produit en moyenne : Lﬂ:)() .................................. HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : BQ%(’(&E\,@M“Q ...............................................................................................................
Millésime : ... 5 W e s N 2= SO Couleur; ..... 7 RO
Nom de cuvée : .. {205 .06, LariC IVIBIGUE © +eveeaeessssssmrereerssrsssasssans b sians s s ssssss s
Mention sur fie : T Oui {0 Non
Description du vin
CEil / NEZ [ BOUCKE © -vvovvuneeeresmesrassinsressasssosbessrees emsstn a1 S
Cépages utilisés {en %) : ﬁO/CerWjﬁ-ﬂng/ ..... S{.:) /(b”?@\\e.m,m ...................................
Age moyen des VIBNes : ... Superficie des vignes pour cette CUVBE 1 oovviciiererierncnsmsssnnasarnnesis
Densité pieds/ha @i Rendements {hI/Ra) & i
Nature du sol et du sous-sol : uﬁﬁ’\i“@bmblmx ...............................................................................
Mode de vendange | .. NOMBIE T8 THES © wevreeirererrerisremisriisrsr ettt b e s ab s
CONAILIONS B8 VENGANGE © evvrvemrerereaserseommnessessms s s R0 TS
SPACITICitE de VINIFICAION Bt BIBVABE 1 ..ot
Elevage barrique : 0 Oui O Non Nombre de Mois © i Type de BOis | .oeeevernsnmisiniennn
Elevage sur lies : (3 Oui O Non NOMBEE 8 MIOIS | cveereerreesisiresessessessassesssin e s sb e se s br bbb e
Fermentation malolactique : CJ Oui (3 Non
En % naturel ..coiernneneicnnen En % vol 8cquis & wvvevveeeeeenn. SUCKES TASIAURIS 1 1eveereeeicrerersnrrrmeessererssrreaseineensrassnaras
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : VO ST U R OO P PP PP SIIST PRI B PO HL

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) © .o

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nambre de bouteilles commercialisées @ ......1.% O L U OO OSSO P TS ISR BT LR IR
Date de mise en bouteille prévue : . ZAD.Q2.4L ... Date de commercialisation : ST N OLY N I AR,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : S o
(2775101 SR UUUOPPITIRPRRPR RSN % 3 Premiers MAarChBS | .. i s s
FFANCE © vvrerveeirneersmsrreiemisreaniarrarsiavabensas %

FJ GIVIS foreeiiieceesreeosmiinsiiers e % ex de points de vente Paris/ProviNge I ..y
L3 CaVISTE [ iiireseerisrree s cirmssstaraeerene % ex de points de vente Paris/Provinge & .., DR
I CHR oo rnins s % ex de points de vente Paris/Province @ s
[ ParticUlier fooveer e %

—
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S N

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce 4 Viticulteur (O Coopérative |
Nom: .....L. L.Giil\lu\#u\,@“l/ Référence client INterloire @ .......quvveeivegereeeigecesveeiusensneesnens
Adresse : v.d@o. HANACND cp: MAASL. ville: ...,S.!.....%{LXF.\A)Q’\/]:.a’u‘.za.v.ﬁrﬂ. .
Téléphone : .22 4). X8 2083 Fax D —— Portable : ...0.6.. A0, 1 UE. 38, ... l
Email : . daatmds. ..Q.u;m.@...gpﬁ:wfq.r_czmz SHLE & wovereieesi et '
Nom du propriétaire : DRIV, Contact / responsable : Y TRNT OO
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (J Oui & Non Quelle année ?.......ccccceeveeviviriiinennn |
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [J Oui [ENON  PréCiSEZ : woovvveveeiiiieiieeeiee et saee e :
Surface de production : ..... 92,,50 ........ HA  Volume produit en moyenne : ....... : Jk..«“:. ...................................... HI
LA CUVEE _ ?
Appellation/IGP : ({ob&:ﬂé‘gaw 5 ppamesseREaRSARSRAR AR RSROR YRR IRRR TSR HR RS FaRSAS AR, AmEAEARERSRROEA RS ER SR RCA AR AL SRS SRR RR RS
Millésime : ............ .fo,‘z.l.ﬁ.;.,_. ................................. Couleur: ........ f@:ﬁ-.f..f ............................................................
Nom de cuvée : .....q &:{}..{_:S'E}L}#.ﬂ:‘ﬁ...N@.}.’mwh............ IMIBIQIUE © wevveeeeiveirresssesseesesesesesssenesssesesassssenesaneseseseaanssnesenanes

Mention sur lie : O Oui @-Non

Description du vin , 3 ) . :

CEil / Nez / Boughe : Aion el e ‘).él'te...s.f:mq\.c.z'.\.r.....N.fi\‘.,(f;ﬁrfz...cu.\.c::«.\.«.:?y.bf.;{nu&...c.i.w.\.t.e,....
.Wl?./me..[oaua V8. ....«?l.?..\..ai-g-.er....elt..c.».czw.cf.lx.;eé.e.h_.znn.l‘&;.%—.ﬁm.c_;aﬁza_.: ....................................................
Cépages utilisés (en %) : /4!){.5;‘(4(.;)’&2{1,{1(. ...............................................................................................
Age moyen des vignes : ....... 0. . N Superficie des vignes pour cette cuvée : ...5.C.. A8 .cceveennn.
Densité pieds/ha : v..cvveeee s COeririeranseinnn Rendements (hl/ha) 1 ... 0.0 e ?
NETTHERCAPREE MERIGIIREETEERATIL * ..o cvva gy apeovosio s sesiwissomios o s s s e vaesa b o140 00 s s i W 4 e S S oVl s e
Mode de vendange : }‘YY\(WQ,‘YE& Nombre de tries : i — T R e
Conditions de vendange : MQV\[J(CQM/.?L@Doﬁﬁefl'@ﬂnlﬁq*-lfrxe‘“iaeﬂe‘mwamb(wxrnx ......
Spécificité de vinification et élevage : ....Pg:a.;s...pLQ.,,:\mﬁCn&jm ' ¢V&.’PLPA}L§..K.«\?§L(-£L@JL-T S LA 18%%
Elevage bafrique : 0 Oui & Non Nombre de mois: ..cveveeevvecreeneene Type de bois & woveceeeeieeeeceeecreeee e .
Elevage sur lies : 3-Oui [ Non Nombre de mois : LH“'\DV" ......................................................................... !
Fermentation malolactique : 0 Oui -Non [
En % naturel : _,AQ, .............. En % vol acquis : VJIZ. sucres résiduels : cfﬁ/( .......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ MH{, ........................................................................... HL

— R - - =y
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE w

Nombre de bouteilles commercialisées : .({500. ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ﬂﬁd&[\lﬂl—]— Date de commercialisation : ,Aﬂw".uji)&)l} ;
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....oooe. 4.3 ittt !
EXHOTL § sovmumaravivaniisasia % 30remiets METCNES & uriimissiinsnnss sisstes svasrsdsssvinsss Fas e Tvivssnssas iva smsiiass
France : ....oo.... ASO %

B L % ex de points de vente Paris/ProVince @ .......cccecicieiieeeieeieeeeeee e eve e
[0 CaViSte uvrrverersrrernreeneeereeveeessaenanens % ex de points de vente Paris/Provinge | ... nsee s ssesneesinsens
ICHR: v AL T oo % ex de POiNts de VENTE PariS/PrOVINCE © ..vvveerveeveeereeereesesessessessessssseessseons

O Particulier :......... 397/% '




N® Anonymat (4 remplir par Interloire) @ ...,

19-22 AVRIL 2017
VAL ! E LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOLS {ES VINS SOMT DANS Sa HsTune

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce & Viticulteur 0J Coopérative

Nom : ... LHALE A ... DE,;....{?.)‘.Z.::EJ:;J.&Z.V......... Référence client INtrIOINe © ......evrevrecevvveesereeessesssnsseseeeee
Adresse : ...... Q}!LC}‘..(M;)!. ............................................ cP: 8560, ville: ....f:.ef’.‘.@.'...-..m..”./mﬁnh ............
Téléphone : 0.0 Lt 808987 FaXt oo Portable : .l 58800008,
Email : Cﬂw.l’mc’(@ ‘Lwﬂ/gﬁ"cﬂug&hmwb .':.[f." Site : wwwﬁc;ﬂ."(’.‘ﬂtfmd&/ﬁ‘zm& R £
NOM du Propri€taire : oo veeererss e Contact / responsable : ... GRANDLAA5
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuismoins de Sans ? G Oui @ Non  Quelle anNe ?..covvvvvvrevevevevcvseern,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui (I Non  Précisez: ..... l:&x‘.e‘:...::s—.&.".x.@.mm...?, ................
Surface de production : S HA  Volume produit en moyenne : .......Z. 588 oo Hi
LA CUVEE _

Appellation/IGP : ........ Q(m‘(/&lm Reriuniisins s sess e st Hesasiis et S
Millésime : ...occovveerieenne, D NS Couleur: ...... R
NOM e CUVEE | oot IMIBFGUR © oot s es s b s r s st s esnssssesrnesnnesas

Mention sur fie : 8 Oui CI Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche :

Cépages utilisés (en %) : .......Cahta nedi... St QIQ..‘.P...,....C\.:!f{u.czi(....&.@1..,‘4..../.....6.'{&6&@%...2@&
Age moyen des vignes : ........ G B Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... .l 3.
Densité pieds/ha : ........ (?’..S.‘.?;f? ............................ Rendements (h1/ha) © .o dBm2uricierereesrs oo seesee s seresses s eees
Nature du'sol et'du sous-sol : Svem;a{@amrcjrmirGEWﬁ.Amm,oblu‘;}(z_‘., ........................
Mode de vendange : n&dfn("{ .................... NOMBIe de TreS 1 oo et oot e e
Conditions de vendange : ........... L I vt acssies s asss s s st eSSt et et
Spécificité de VInIfiCation @1 BIEVAZE & ..o et sb sttt ev e e ra e st nenararerarestaeenens
Elevage barrique :  Oui {1 Non Nombre de mols: ..o, Type de boiS | v ere e,
Elevage surlies : (0 Oui [0 Non NOMBEE TB IMOIS & it en s st rbe 14 e rnesesmsaseeressseastessssases
Fermentation malolactique : {3 Oui (J Non '

En % naturel : A4.2,.13...........En % vol acquis : A2.0.l...... sucres résiduels : ...... 0L S
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée « ........... 2> S et ene st HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....... LY N
Date de mise en bouteille prévue : ..@3.402 L. L7 ... Date de commercialisation : .(@eaub. [Taesmun...
Prix particuller TTC départ cave — OBLIGATOIRE: .......... 5 SR
12376 Lo o ARSI % 3 0remiars MAFCHES I ittt e e re s e et eare e e s e s sreans
France: ......... Ao, %

FFGMS s % ex de points de vente Paris/ProvINCE © oo ee e eeeeeeeesessesnenes
(3 Caviste fumiiriiiiisiiiaie s % ex de points de vente Paris/ProVINCE © ...oecvvnieciimiinesiicteeeeeeeeer e
BT CHR ¢ vttt es e e % ex de points devente Paris/ProviNCe 1 e rserecssereteseeessseesesnes

Particulier ;............ LEE? ... ———r—.s %




1

D™

i) 19-22 | 2017
v 9-22 AVRIL 2

MW/ Mye . 4VAL: - LoRE FICHE TECHNIQUE 201

N°® Anonymat (3 remplir par Interloire) : ...

| LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce B4 Viticulteur (J Coopérative

‘ Nom du propriétaire : ... LHYHER e Contact / responsable : ............eeveeevoremsesnssosooooooo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui BNon  Quelle anNée ?.....mvvveoooo

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? CIOUi BINON  PrECISez : voouvvvvveveresreeorreoeooooooooooo
Surface de production : ........... G, HA  Volume produit en moyenne : $2¢mhf‘m ........................... k

- e e —_—

LA CUVEE
Appellation/IGP : HDPQWCQQLCJWQ“\ ..........................................................

NOM de CUVEE & w..vvvvveeeereeeeeeeee s Marque : ..:@LL[LLQU.{.&.M:’.U.II.E.Q.U....- ............................
Mention sur lie : 0 Oui I§f'Non

Description du vin

L D2 BAIENE® o555 TS5t
Cépages utilisés (en %) : .....&m.\].e.au.mi.t.fa.‘?[n.....fml.leau.@n:s.ha%...- ........................................................
Age moyen des Vignes : ........... A0.AN .. Superficie des vignes pour cette cuvée : ”“Lgd ...................
Densité pieds/ha : .........ooueeemvmmeereoo Rendements (hl/ha) : ‘EQ;\Q!L&." .........................................
Nature du sol et du sous-so| : &r%i\omlcmm ..............................................................................................
Mode de vendange : .......... me.cqnu[;n.e..,.... NOMBIE e TrES © wovvvvvvvureseiececrsvesaseenssseeeeeeesssssses s
Conditions de vendange : ........... BN sttt
Spécificité de vinification et CIBVABE & ottt sttt
Elevage barrique : 7 Ouj Kl Non Nombre de mois : ......c.ooovvovvvovin, TypRdebolss i
Elevage sur lies ; (3 Oui #J Non NOMBIE de MOIS : <.ovvvesovvrssensescecssrsssssseessssensseesesssees e oo ‘
Fermentation malolactique : (7 Oui &I Non ‘
En % naturel :...12.,44..........En % vol acquis - A4 sucres résiduels : "‘!129[33 ........................................ |
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée R fohi ............................................................................... HL ;
e e
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE J
Nombre de bouteilles commercialisées : .......... 300 H:3345454202003 e 305554553580 SRS S r
Date de mise en bouteille prévue : ...NS. 2ol Date de commercialisation : .$1ars 2ol . |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ‘S,ioeum‘-s- ....................................................................... I
EXPOIL 1 oot % 3 Premiers Marchés : .........ouueoomuveesseeessscmsssseesosseo oo /
ERAREE ¥ wrrmsimssiinimiimmmemonsessaresssisssl % |
OVGMS tecteeeeeeeees e % ex de points de vente Paris/Provinge : w.....couevvuuvveeeovmeommressseeoooooooon !
‘ O3 CaviSte @..uueeeeeeeesseenres o % ex de points de vente Paris/Provinge @ ........oovuueeveeeoeeeeeeeeosroeooeeoooooo,
LY CHR S sssisimsimmmmessmemsssessesssmns % ex de points de vente Paris/Province : ... J'
/ EF Particulier ..o % ' I
O -_— smommes oo




gy, g

e 19-22 AVRIL 2017
ne L DE O FICHE TECHNIQUE 2017
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [A Viticulteur [J Coopérative

nom : ..Damaine. Leblang - Les.. Closserns. . raférence client interloire : .. 210334 o
Adresse ; ivfcf«sﬁoafs ................................. CP: t‘336)0 ville : ... EAYE.. A ANIQY...
Téléphone : 02, (‘ 7 5‘{ 30 ?3 192 ({7 S4.. ’IZ 04 Portable : 063230(230 ......
email : (00.L4ct@..lom m{.:._.k..’?.lq.«t:.u.f?n ....... Site : v Sl0macoe.- leblancs G
Nom du propriétaire : ...ir..blam ............................. Contact / responsable : B 52 (A S,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (0 Oui (® Non Quelle année ?...... 155(1 ..................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui ANon  Précisez : Racsonng o
Surface de production : ... 12........... HA  Volume produit en moyenne : ............ 2000 ................................ HI

LA CUVEE o
Appellation/IGP : ....... HO( ........... Rose C/ .......... éQ!.!ﬂf ................................................................................

Millésime 1 .....ovcovevenn, 2 76 ................................ Couleur: .............. Rﬂ_sf.’ ........................................................

NOM A8 CUVEE & ittt IATGQUES casimsvanmmivmnsiassprs i i S s i
Mention sur lie : I Oui E(Non

Description du vin LV L ‘ g{ \_ \ﬂ ‘
(Eil / Nez / Bouche : AT ST Vi1 AN o D A I 2. \0ue XL e
wa\,.vw ....... ﬁz w\rit ....................... ( ......... % .......... 7 ( .................... WJ .................................... \&11

Cépages utilisés (en %) : C&Qr\n\{}Dd/ﬂ ...... CKV“LW—. ........ 20700 C2h Coame ) IV;’
Age moyen des vignes : ...... (10@5) ................ Superflc(ie des vignes pour cette cu(ee S U0 P
Densité pieds/ha : ........ l1 }90 .......................... Rendements (hi/ha): ........ N S
Nature du sol et du sous-sol : ...=» r;&&,, \nwzs........m.\'.mc.é:;. ..... r%;( ................................................
Mode de vendange : N savanpiston, Nombredeties: wummnd i s s
Conditions de vendange : /ba L T
Spécificité de vinification et élevage : £.A...x.. Lr,m;r" + L M@Qﬁm& AWW....:.A_....Z..W-,. ..... Vi L.ca
Elevage barrique : O Qui I?.(Non Nombre de mois : ....... ) ............... Type de bois : ........ e eacrassizonmnanenses
Elevage sur lies : IE( Oui (0 Non Nombre de mois : ?—mg') ...............................................................
Fermentation malolactique : (1 Oui (X Non

En % naturel : .\C&%..............En % vol acquis : \21“" ....... sucres résiduels : \zf(’l ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... S (’-‘ ................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ,

Nombre de bouteilles commercialisées : }(450 ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ?ﬁ/ﬂlll"’r Date de commercialisation : 03‘::“{” ........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; ................ L\‘ ..............................................................................
Export & e = —— % 3 premiers MarchiBs’ ramimmiimsrmam s ey
France : .............. 10‘0 ........................ % .

= L1 o a——— t(‘ ...................... ...% ex de points de vente Paris/Province : ca(”f’f:{“fi)ﬂ’f/?(:mq”h
CY CAVIELE b, g s, % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ....cuieeeseeesgrseeurssienesienssiops oo
BECHR : o, :;_ ...................... % ex de points de vente Paris/Province : B{shof ....... "(“ lu'?(’q At

N® Anonymat (& remplir par Interloire) : ...........

.5)
5)

Q Particulier :......... 35 ...................... %




[i m=p N’ Anonymat (a remplir par Interloire) : ..ocoeevvees
ﬂ, g 1922 AVRIL2017

TH ¢ '}mm i FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce O Viticulteur@Coopérative
dtécf{f VES. DGCA ........................ el e g ———
Adresse \‘e( cLL ................................ 433:25 Ville : .. QE{S&CLC"CQMV\C@ ................
Téléphone : Z‘\ (4.1 .2 q‘ .......... ax : @Ztlf S—é —Zﬁ) 56.... Portable 062.3 3 %/14 69
Email : emilien...! oi \f‘ﬁ . : -:zf ......... Site : WA g, Cew*a&dia.ﬂmmn BN N beresusgreusssmvasnerinnd
Nom duy |re cm& ..... ) Akmcaf Contact / responsable : D&%‘YM Aamm..(&wmm
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuns moins de 5 ans ? 0 Oui (B Non Quelle année ?//139[ ...................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre TA.0ui CINon Précisez S Bﬁﬂ ).S?ZZ:JDD \[ﬁﬁ A‘jﬂm%’lf»,&-
Surface de production : /((;H’_Q ........ HA  Volume produit en moyenne .3::.7!.@.0@.@,& ...........................
—
LA CUVEE .
Appellation/IGP : Q R,L.(L(.{Q-.rt.. ...............................................................................................................
MIBSITAE § .orenensilille Dmsaiississmssss sssissisvissessssvisensiss COUIRUI ¢ oo LIS ereeeeeeneeesssr e ettt eraens
[GN o~ Y
Nom de CUVEe & ovveveee VOSRESSARN o IVEFQUE ¢ crvssensssrensamssmsassssuessusasansrersrsssn sspmsssmsmsensmsas s R4HRHIRITS

Mention sur lie : (3 Oui ﬂNon

Description du vin /

(il / Nez / Bouche : ....... ({m‘(‘&lﬁ(ﬂ' ....... {wtf

5;;;;;';;;.'."';;k;};;;')"."iiii'i'j"""j_e;i"i'I.iiﬁ;;;;;;‘i;;;;"ig;;fiijii'iiiiZ;.‘;;;;_L%_. P . Yoy
R ol AU O S i 7

Age moyen des vignes : ..,#2 etharariineennnnnas Superficie des vignes pour cette cuvée : ..o 200 i
Densité pieds/ha @ ......... {Q) [ o YO SRS Rendements (hi/ha) : ....... - T
Nature du sol et du sous-sol : Ar = ,, = K uw)ﬁ, .........................................................................................
Mode de vendange : . ﬂz Crdom. M ........ mbre de tries : ....... P o e TR R
Conditions de vendange ............... ﬂ\ ......... S'..G, ................. Bt fi steusfcm vis nasm s ss sospersenstsasss nmemnn i CEREEIEE IR VAN H R
Spécificité de vinification et élevage : ......8c4CC...&2 ,J\\ .......................................................................
Elevage barrique : L] Oui Non Nombre de MOoIS & covidiveseenissiinennns Type de Bois § i
Elevage sur Iies‘QQEOui Non Nombre de mois : ... o.. chc?war:. .................................................................

Fermentation malolactique . Jul DK(Non

En % naturel @ cvveeeecinininieenie En % vol acquis : //Z. ......... Séfﬁf résiduels : ....... @j ......................................
S s

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... AL s mnei S Y R A L TR SR HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ............ 26{69 ..............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ... 8‘(/ ................. Date de commercialisation : ..... (@) J/),//ﬂl
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 31,).«2‘. ..............................................................................
Export : rr.? rgrerssestinssnnnninnns % 3 premiers marchés : ...\o& ) =, af%ﬁ\ut MJA’

) ’ /
France : v dlucelmereciisenesansiissnnes %
TGS e smsneeresnnesmmenrassassassassisiiisisiios % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
3 Caviste :......... s % ex de points de vente Paris/Provinge © ..
O CHR: v ) T—— % ex de points de vente Paris/ProvinCe | ...

O Particulier :. f.:? f b nmmnnnssi i %




e

LE DOMAINE/LA MAISON

- Email ; ....R?.}..\[SY‘\&.&%.\..(’\.*J.....k;.\.‘-.-.

N” Anonymat (a remplir par Interloire) : .........

AVRIL 2017

- LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

Nom : “tANG o DL S DS GONAIDS Référence client Interloire & ... ) 0.l ) e,
cP: b B3840, Ville : CHAVAGNES oo
o Fax: ... ' ———— Portable: .0G.86.. 4230250

Téléphone : L2001 Sh1h. A5 ...,

Nom du propriétaire : ... LOGL...... . 0SEkasl...... Contact / responsable : ... A0S Lol L CUAEC

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (@ Oui O Non  Quelle année ?........veevevvvecveevieenne. |
| Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ﬂ Non:  PrECISEZ & e sttt i
- Surface de production : ........... LQ..... HA  Volume produit en moyenne : .............. % 3 0 S T HI |
" LA CUVEE _ |
" Appellation/IGP : p\Q“—’:DE ...... SN PR T ————— -
- Millésime : ... PONG oo ssssssson COUIBUP S ook BB e :
| NOM d@ CUVER : i T E= i | T R T '

Mention sur lie : £3 Oui (& Non

Description du vin / . oy
(Eil / Nez / Bouche : ...... &&QQ&. ....... lmhﬂORJ(ﬂ%?{t%&.&«& ............................................... -

Cépages utilisés (en %) : (3,\9% ........ \:fDJZ" .................. C&IWTM\#.’!' ..... Ff\onc, ...... %OZ ................

Fermentation malolactique : O Oui LBI Non

' Age moyen des vignes : ....... )> D.omS. Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... g "LQ .................
Densité pieds/ha : ........ [‘:\OO ............................ Rendements (hl/ha) : ....... 60 .........................................................
NGEUFE dU SO1 8 AU SOUS-SO! & ovrres Sl 8002 oo
Mode de vendange : ........ na—t.}.[z.v}.\a_ ........... Nombre detries:: i amsisrmiissir i s
Conditions de vendange : MLKDQM*— ............................................................................................................... ‘
SpEcificité de VINIfICAtIoN ©1 EIEVAEE & .iviiiieieeiieereeee ittt ettt et st et e et e st et es e e es et eneensaeeseenenane
Elevage barrique : O Qui & Non Nombre de mois: ....ccccoovvveiiiiiinennn, Type de bois ! .vccveevrivivnrese i, ;
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOMBIE A8 MOIS | 1riiiisiiiiiiiiiinirenniren s i et es s s et srs b b s b e s ss b aresees |

En % naturel : ..o, En % vol acquis : /]Zrioé sucres résiduels : ...... ./f,:f' ......................................... 5
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......50. S HL |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... 2000 oo ee e oo
Date de mise en bouteille prévue : %Mipr Date de commercialisation : ‘PIJMQ%J%
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... 2.1 0.5 orvooseoseeseesessoessoes s sessessse s e ere s
EXPOrt: i % 3 Premiers MAarChES & uiviiiiiiieicicii sttt ie e e s rtestesesaereseeeseesseeereaeennes
=011 R — AB.....%
[T GMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCe I ..ociooveeiiireeeeeeeeseeeeeresesesseessessses
(3 Caviste ivevvviecvrrersierisrioennndd 2..% ex de POINtS de Vente PariS/PrOVINCE & ...ovvccveveiecieeeeeeesreeseeessenssessesssessses :
3 EHR? susnsismmisomiamesmmemmspppes % exde points de vente Paris/ProVince : ....cccevveevieiieiiineiieeeieeerseerseeninns !
%

R R e 11 N—— 50




23
Rosé de Loire 2016

Nom - DOMAINE Adodeneace

Adresse: 5 Chemin du chéiteau d’eau Savonnieres 49700 LES VERCHERS SUR LAYON ... iveeviiiees
Téléphone : 02 41 592286 ................... Fax: 0241598621 ..................... Port: 0618936532 ...,
Email : domainebodineau@yahoo.fr..................... Site : htip:/fwww.domainebodineatn.fr ............c...cooveveiinnn
Nom du propriétaire ; Frédéric BODINEAU..................... Contact : Anne Sophie BODINEAU............... oo,

O Négoce Mviticulture 0 Cooperative

Le domaine a-t-il éte créé ou repris depuis moins de 5ans ? 1 Oui [INon Quelle année ? ...o...ooveeervver

Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui M Non Précisez :

Appellations produites : AGC COTEAUX DU LAYON — ANJOU — ANJOU VILLAGES ..o
Surface de production .40 Hectares................. Volume produit en moyenne : 2100 HE ..o,
LA CUVEE

Appellation : ROSEDE LOIRE ............................ Millésime :.....2016 ......ccccocevvene Couleur ; ROSE ...................
Nomdecuvée ;.. ..o Margue : DOMAINE BODINEAU...............oooo i
Date de mise en bouteille prévie (.18 Mars 207 ...t eee et e e eae e e et et sete s e e ee e e e
Prix & un concours : I/f O Oui 07 Non Lequel : Médaille de Bronze Concours Général de Paris 2017 .........

Description du vin ;
(Eil / Nez / Bouche 1. Joli nez, bel acidulé et équilibré
Robe rose pale. Nez agréable.

Bouche : équitibre, souple

Cépages utilisés {en %) : 70 % Grolleau et 30 % Cabernet SAUVIQIION ... eeeee a1,
Age moyen des vignes . 40 anS.....cccceeeeeeeiiriinnnn Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 hectare ...................
Densité pied/ha : 5 000 pieds [ ha..........coo v, Rendements (hlfha) ........ GO HFha ...
Nature du sol ef du s0Us-50| : ARGILO - SCHISTEUX ..........oouiiieee ettt et e e aea s et easeeessenessansseesaaes
Mode de vendange : Mécanique .........c.coe... NOMBIES Qe B8 ©.uies et ee e e
CONAItIONS A8 VENLANGE ..ottt ettt e e e en et e et e e e e e e e e e e s eeeeeeeeee et e st easeessensssesssessens s et sens
Spécificité de VINIfILaon @1 IEVAGE ..ottt e et et et e e e et e st e e e e
Elevage barrique : O Oui B Non Nombre de mois ..o Type de bois : ... covceviceieeceeiee,

Fermentation malolactique :0 Oui ¥ Non

LA COMMERCIALISATION (de Ia cuvée)
Nombre de bouteilles comMErcialiSEEs 1 5 000 ... ...oooveceeeeeeeeee oo e e e ee et e ees e

Export @i % 3 Premiers MAICHES oo ettt e et e et e ee et e e st s eeseeareeseens
France : 100% ...............

OGMS........... % exde points de vente Paris / Province :

O Caviste......... % ex de poinis de vente Paris / Province :

OCHR............. % ex de points de vente Paris / Province :

W Particutier 100%




)

19-22 AVRIL 2017

SrORE FICHE TECHNIQUE 2017

N® Anonymat (& remplir par interloire} @ ...

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ijViticulteur (1 Coopérative i
1 _ % ’
| Nom ,ZQLQQ\,‘L.(MQ ..... T T Référence client Interloire : QAO%S?J ........................... ‘
| Adresse : Bxmsa ke des. YexeoAs ... cr: LATO0 vile: CONCOMRS . layar,. |
| Téléphone OZ 1A S A0 22 Fax: Q2 LASDEKLAT Portable : OE-2L 8.~ A8 S li.. :
| Email :l.D%'.\SmPL.LQ&M..Q..@.L».\QK\QQ.OQF.g.r.... Site : logx&d\.x*)umfe,.cﬁr ...................................... '
| Nom du propriétaire : Tlowaned- Mivace )., Contact / responsable : :XDWU»&'\QQ.YU" .............
| Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Efoon Quelle année ?.J%S.Q ................
' Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (I OUT T NOR  PrACISBE t.eoverrsenonsisssinpsssssiiiisssinssississsisingss
. Surface de production : ...... 3& ........ HA  Volume produit en moyenne : ...« :-ZOO .................................... HI
E— - B .
| LA CUVEE : a
| Appellation/‘I-Gk': R.D.S’.EE_ ..... .. L,s.‘) T ;
l Millésime : %M .............................................. Couleur : A,C)b’{ ................................................................. ;
! Nom de cuvée : / ...................................... Marque : ........ ettt ,
i Mention sur lie : (3 Oui (X Non
|
| Description du vin
CFIl / INBZ / BOUGCRE & oottt ettt et e bt e bt e st e e e £ o e e de e b e o4 e a4 g e e e s s £ e e s e e e e Re S e e H b e e e e s d s R s eba e e ena s e neeen s s e e
................. s ek s Yot s g ‘) ‘
Cépages utilisés (en %) : G[‘:L)\Q_Q.\«\Cg’of CD-‘?Q«Y\.QJ"MU*QV‘”\CJO o v |
Age moyen des vignes : ...... A= Superficie des vignes pour cette cuvée : 4 Dm ............
| Densité pieds/ha : ....... S o | —— Rendements (hl/ha) : ........ N NG
Nature du sol et du sous-sol : Q—LP,L°-)Q\N.>TQ.M.4 ....................................................................................
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