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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 EARL DELANOUE Fréres les 7 lieux dits 94 SNR1
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 EARL DOMAINE DU FONDIS 2 SNR2
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL domaine de fontenys 251 SNR3
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 M. MILLERAND Christian La Taille 348 SNR4
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 SA ACKERMAN LE VIGNEAU 530 SNRs
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 EARL MABILEAU REZE Elegante 749 SNRé
St Nicolas de Bourgueil Rouge 2016 EARL LORIEUX et Fils chevrette 705 SNR7
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Il o N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

LE DOMAINE/LA MAISON ®) ! @& 1 Négoce X Viticulteur (7 Coopérative
Nom (.D@MM&VQ’»()&MMM? éférence client Interloire : /7/%&({.5?7’ .................
Adresse+ 2. &uﬁ/ 1 (’—/(x/ %;,HA4J@4M 3L @ille - ,.,6 C”"//"«C{A;b .............................
Téléphone() ) ERBFR2 4 Fax G 4F AT FETI. portable : Qb5 7 E2AE-......
Email c/cjmwu& %M-/Ic’fzf ... Site : Clleslind Heomeine. = 4. —/) T A= o, (¥ g
Nom du propriétaireﬁ cemue-r_e A&#42.. Contact / responsable : TK‘&L{GP&’/T;*/ MT;)CG/LJ%
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 3 Oui & Non  Quelle année ?......veeve. b,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ,K'I Non  Précisez: ... L !’e/ ..........................
Surface de production : '[f'lf' ............. HA  Volume produit en moyenne : 22&)& ..................................... HI ‘
_ |
wwrelstioncs: S Wil Ao Pereguneill
ppellation/IGP ; 2. [V LG, @O C2CEL < erer O SOU
Millésime : ...... 2046 ....................................... Couleur: /af)%ﬁe—/ .....................................................
Nom de cuvée ‘ZC’A(;&)J&?&@‘V.DV.:'K/ Margue : i Mi-t:/?mrcca--MJ PRt ’
Mention sur lie : O Oui KNon r
Description du vin w
L@ 1= 2 A To T Lot 4T OO OSSOSO |
ﬁW‘/ﬂé’% ............................................. Aa/ ................ ‘
Age moyen des vignes : .35_5?44«4 ................ Superficie des vignes pour cettez;;yée o |
Densité pieds/ha : Do, s /, ...... Rendements (hl/ha) : ...=2 & ... 7 é""/ ....................................
Nature du sol et du sous-sol.dsx s &ﬁﬁmmduwx.fs%dv&‘é LT B E i ‘
Mode de vendange : e //4#3-—’ .................. MNOMBE de tHes: ool e sy s s sy '
Conditions de vendange *ﬂ:’?j&dmﬁ/ ?—c?j ......................................... gg ...................
; ; &
Spécificité de vinification et élevage Ww«zéz'ﬂﬁw relle @demahie olevege cu Clers |
Elevage barrique : O Oui KNon Nombre de mois : .......... S T Type de bois : ...... B mensassasaoses |
Elevage sur lies : 7 Oui X Non Nombre de mois : ............ T mcansasmms A RSB O A R AT
Fermentation malplactiqu :EfOui (7 Non o
En % naturel /éﬂ..)ﬂ; ...... En % vol acquis : 4‘,3 SUCEES FESIAURIS & vovvee i
Nombre d’hectolitfes produits pour cette cuvée : /_ﬁl { ............................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : &m‘ﬂf)@ ...............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : }7&@20/5; Date de commercialisation : pmﬂ&/&‘ ......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..£2.,.. 5 .
EXport: ...oooveeninnd <~ % 3 premiers MErChes & v avari sy s s i s s i e
France : Jy&%
OGMS.............. & % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ......cccoceevveeervicisvscees s ses e
(T CAViSe ©vvsr B % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ....cccvveviiennniiniinsinesisnesinisie s |
OCHR: .......... Pt S % ex de points de vente Paris/ProVinge @ .......cccoceeveeeececee e ‘:

3 Particulier 1.8 &%

| S
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LE DOMAINE/LA MAISON \ (J Négoce )Eﬁiticulteur (J Coopérative

(;OQW %% .......................... Référence client Interloire :
Adresse J ........................................ cp 51 /\L{O Ville : %Jt ml dQ
Teiephone g\qudf :{% 58 FaX @ coieecieeee e sneee s Portable: ..............................................

Email : CONKMAX 2. SOMONOS mﬂ&ﬁk@.‘@ ....... Site : wamﬁc»e«m;\_%@x\c\m-m% ....................

Nom du it . Lo

propriétaire : mw e o) Contact / responsable ;.o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 7 Oui E:Non Quelleannde 2. mssasiswis
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? OJ Oui g NG PrOCISET sy vuosmumms s s isssis o s G s
Surface de production : ...... %rb/\HA Volume produit en moyenne : MO ................................... HI

;‘:p?u::;:n/uep Q. !\)ﬁ{w& db.. %&m%ml) ...................................

Millésime : .ooovvvveveerennnn SN V ................. Couleur:

Nom de cuvée (&mm O 100 .. Marque :

Age moyen des vignes : 3!:) Superﬂc;e des vignes pour cette cuvée : ﬂ, ...............................
Densité pieds/ha : ...l o /f@b{/bed’ .......................................
Nature du sol et du sous—sol : ONONLE) TR MR i moeros s R T T T e
Mode de vendange : D'IQ{: \ Nombre de tries : 92, ......................................................................
Conditions e VeNAAnEZeE & .o RIDLM o vosvvvvis o cinssvos s suigiis s sovsissr o v vy s Svissevest s e s e e s i s s
Spécificité de vinification et élevage : .(AMIE.. UW)JJ@LOXUY[\HM.%‘.LQQQ Q}'ﬁmﬂ%ﬁg ....................
Elevage barrique : (3 Oui JFT Non Nombre de mois: .....cccovvvvvviverennnen. Type de bois : .o
Elevage sur lies : (1 Oui /42 Non NGBre deimiols | .isssmaisnimss s mmvinssisssiossasivsiirssrmsinasaam At s

Fermentation malolactique : £ Oui 3 Non
En % naturel : ...., _.,/{ ‘?./ ............ En % vol acquis : \,,/H} sucres résiduels : 55 .................................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... H’OO .................................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ﬂ?,@ .................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..... QA‘QS¥ 203\‘1. . Date de commercialisation : /4\3 QSIQ/@'I:}' ............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... 5 6@ SEda e R8N R8s A s Rt sk n b s R ek

Export: ..ccovnnnen, _,.A ......................... % 3 premiers marches AQC&{L\'@\M_/
Frances s -39 ...................... %

OGMS e 5 ........................ % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ......cccccvecvveeeiieeicieeciies e seeesaeeesnnes
O Caviste :............. _.,(LQ .................... % ex de points de vente Paris/Province & .....c.cccecveeeeireceeeecreecresscnee e e
OCHR: e, ../UO .................... % ex de points de vente Paris/Province : .....occeecieeeiieeciieecceece e

3 Particulier : ckS ................... %
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N® Anonymat (& remplir par Interloire) & oo

LE DOMAINE/LA MAISON 01 Négoce O Viticulteur & Coopérative
Nom: Cave ROBERT & MARCEL ... Référence client Interloire : ..G0004485 e,
. La Perriére 49260 e . SAINT CYR EN BOURG
Adresse 1 o s 16 LA SO Ville : o o R
Téléphone : 0241.53.06806. .. FaX @ e Portable : .08.83.87.76.58. ..
Email ; .. fabienhachet@caverobertetmarcel.com Site : Www.robertetmarcel.com s
Nom du propriétaire : Marc BONNIN {président) Contact / responsable : .Fabien HAGHET (oenologue)
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 1 Oui & Non  Quelle année 2.,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? B¥Oui CINon  Précisez : [7S:BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ................ HA  Volume produit en moyenne : 115000 .......................................... HI
LA CUVEE . .
onier: Sk dicelan. de .
Appellation/IGP : .. s e leh He. b Q&%‘?ﬁ%mﬁﬂf.. o eerrereeereesrerarr s b estarereae et aesreresens
MIlESITE © o AERrd Couleur : .. @G @ttt
Nom de cuvée : ,jh@ﬁ\%ﬁ&&% ..... Y‘T Q(\b&.(\é?};; ..............................................................................

Mention sur lie : T Oui 8 Non

Description du vin

CEil / NEZ / BOUCKRE & 1.ttt ettt e s s b aa bbb et et st b b e bbb e aese st st ese s se s b s e bt esesaob bt atsbenbanstenssens
Cépages utilisés (en %) : LJQQ%)Cﬂm\bQTQ\&\;(\\Q‘CkQCﬁ ......................................................................
Age moyen des vignes : ..., Superficie des vignes pour cette CUVEE | ...
Densité pieds/ha : ...coeevvrnene, regeseriniens S Rendements (RIFRa) ¢ it e
Nature du sol et du sous-sol : k%’uh“ Q&&M .................................................................................................
Mode de vendange & ... NOMBTE e tHES 1 oo e e st s e s
CONdIitioNS 08 VENUANEE | 1iiiiiiiieiriie st rcrese s e fea s e e sresebes e fesreereeraasss s sseabanssaassassesbe benttereeorresreontsstrseasnessensressansse
s e s , C"XK'M._. ;1“%" \“
Spécificité de vinification et élevage : ... B S0 LN N o e
Elevage barrique : 0 Qui £ Non Nombre de mois : ...ccovviiieieeonnns Type de bois © e
Elevage sur lies : 0 Oui @ Non NOMDBIE B8 IMOIS & ittt v e e v e e a st et e e s ra seebennreseeeeaneenes

Fermentation malolactique : 8 Oui (J Non
En % naturel : Ad.,dds.......En % vol acquis : ,Ji,ﬂ, sucres résiduels : ...... <£% ......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : J%%&H‘m ....................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : JQUQ .................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue @ e, Date de commercialisation 1 v
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : m?"fg‘r) ......................................................................................
EXPOrt: oot e % 3 Premiers Marchés & ..ot e sreereer et sens
France ! .o verierecrenenercen e %

I GMS it % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & .oviviceiieieeees e eee e sse e
(T CaviSte oo e % exde points de vente Paris/PrOVINCE | v s
T CHR t it teeeeereeren e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE | vooieiresevervesiireersrersssassseneres

T Particulier t e %
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[ ]
LE DOMAINE/LA MAISON (I Négoce [ Viticulteur (7 Coopérative |
Nom: LY, Reference cllent Interloire : ... i...!...:....':i‘l.,{.'....- .................... |
Adresse : (u ...... e ' o CP LA Ville : LGN YL G ERG N,
Téléphone,: Q& 404 008 4. 2 i, I oo AT A i sermss Portable : [.f...... 145 00.45......
Email : .L.'.\il.l,-:.?.).-:..‘.‘.-‘i.é..’...f-.‘,\.':‘::-.L..‘Li‘...._3,..:'.":\.;-...i.;..i;-.:.'.':'.:.‘.... Site @ L WLAGA 5., -..J'L.‘.x.‘;.-’.‘.....:..t..-'..:..i.‘....“}.:..:.-..'*. ..... { E ................
Nom du Propritaire @ ....oceeeviecreeeceienseeeeeeieee Contact / responsable : .!....i-l'.hu.\.~.l.\;'.-;l..'.‘.......l.j.i..’...‘.‘h..{'.‘n‘...‘i.i.‘I‘.-r";;\
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? G Oui BFNon  Quelle aNNEE 2o
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? C1OuUi (I Non  PrECISEZ & bolliemme oo
Surface de production : ............. flf))HA Volume produit €n Moyenne : .....coccoeceeeeevecvivsnin ' .f'.‘.f-.‘-.‘..ﬁ}_‘:,./ﬁm HI
LA CUVEE ke
Appellation/IGP : \S....NLGO A5 DE.BOVRGLE o PO G
MINIESIME o ot oo Couleur: ....... f.‘n).c.l‘.\..)!.L ..........................................................
Nom de cuvée : ...J“.H........é..ﬂ.i.L.L..L ..................... o TU TS
Mention sur lie : (J Oui &/Non
Description du vin " »
(Eil / Nez / Bouche : ...... i\“‘\m‘né&\&“ l*a* )t. ""L gk ....................................................................
Cépages utilisés (en %) : .J.0.0.. Bl L X300 R N =0 = N
Age moyen des wgnes ........ 2N o T Superflue des vignes pour cette vée : /f }:\(s...;{f.é. .................
Densité pieds/ha : ..... oY o' e! N 4 Rendements (hifha): ... 0.2..] él Tj ................................................
Nature du sol et du sous-sol : ......., ... &H\C‘ ....... 1.L».'u.~.,..<.~.w.z.f ............................................................................
Mode de vendange : .17 .o b ;(3. ........ sy Nombre A EMIOS & 1ttt sttt
Conditions de vendange : *c..: m.. N R AT e s am s ef) o simn e s wn i i bui s R S S R e R A R
Spécificité de vinification et élevage : .IG J.L Llr.fv.‘\.m.ff. N
Elevage barrique : O Oui HA'Non Nombre de mois: ......ceevveeeeevvrnnnnn, L8 e =l T ——————
Elevage sur lies : O Oui ,El/Non MOHIBIR B MBS Y s i T st s e SRR R s
Fermentation malolactique : $Oui (J Non
En % naturel : .., 42.,..d.8.......En % vol acquis : Ay da... sucres résiduels : oo Dge B
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée ; .............. 5‘5&;{ ...................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE _
Nombre de bouteilles cOMMETCIAlSEES : ... 0 eerveeeeeeeoeeeeeeeeeeeoeoeoeeoeoeoeeeoeoeeeoeeeoeo
Date de mise en bouteille prévue : . WL 0T Date de commercialisation HAL.... 20475
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : ......<5.y.. 2.0 6..ovooereeeeorsesseeseesesseeseseseseses oo
3 oo RO % 3 premiers marches T T ATV men Ena R mp s g o STV F AT SRR SS bR TS
France : .......... o] o I %
I GMS it % ex de points de vente Paris/Province & ......cccovveeeeeeeeeeooreesoeeeoseees oo
O CaViSte & uvvrviiiiice st % ex de points de vente Paris/Province : .....coccovecereeecevresssserseieeersessesssess e
OICHR ! it % ex de points de vente Paris/Province : .......coceceeeevverenseseesssesseeessessenn,
S Particulier :.......... AL i nmans %
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N® Anonymat (a remplir par interloire) : ....ovee.n.

MNégoce O Viticulteur [J Coopérative

ACK&EH?A‘N ...... SQ\ ............................ REFErence Cent INTEFIOINE & ...vv.ovvvoveevrseeesvoeeeeeesesees s
Adresse [9.20E. L&D PRURTE. ..., CP: Lﬁﬁ[{@o Ville + SAKXTCL. e,
Téléphone : Q2. SR 23 4ca......... Fax: 02[11 S303AT Portable : Qéé;é‘g ...... 7“7 ........
Email : @nfdx:ﬁ@?@kﬁcm” ...................... Site 1 . AdAAUL W S L2 0K

Nom du propriétaire ; m&gﬁb&ﬂ@ﬁ:} Contact /»r-es-pensab{e-: . =4
Le domaine a-t-i} été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Qui (KNon  Quelle aNNEE P eeeereoeeeeeoeeois
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? {1 0ui 2% Non Précisez :

Surface de production : ..., HA  Volume produit N MOYEANE ..ot reviesieeeens Hi
LA CUVEE \

Appellation/IGP : S ...... N{(A) LA . rDﬁf%EbJQ()’UEﬂL .....................................................
Millésime : .. L€2M2 .o e, Couleur : QQV\K,_ ......................................................
Nom de cuvée : LE: MUGENERS Marque : 1 UP\TIGU &QH\J}‘\\)D ...................

Mention sur lie : 01 Oui Y& Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche : ... E%AL
ﬂ m“‘o(a S %fm[z.ua

Densité pieds/Na & i pressnses e RENAEMENES (N1/N) T omBam s eeeeeeersees s eeeeseseeeseeeseess e e seeeeeeeeeseen
Nattire d Sol 8 A SOUS-501 v UL AL 267 AR Ao
Mode de vendange : . ﬂﬁ,tats.w\»f ............. NOMBIe de THES | et et s ve e errae e
Conditions de vendange .................................................... e b b s
Spécificité de vinification et élevage : Wi (‘HON?. \LQQ ......................................................................................
Elevage barrique : O Oui CXNon Nombre de moy

Elevage sur lies : 0 Oui (B Non NOMDBIE €& MOIS § coiiviirceierrrr e nies e ssesaessrssesresrs e sestaesbeseesseesersenssnenseris
Fermentation malolactique : @ Oui O Non
En % naturel : .coooccvnrnrniennenne. En % vol acquis : |2. }
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... 52657

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles "c'd'r'r'x'merc'ia'!i”séés B 1 959, X ’
Date de mise en bouteille prévue : W{RME& Clﬁ) {X Date de commercialisation : nﬂtﬁﬁeg&lﬁ
Prix pacticulier TTC: départ cave - OBLIGATOIR 5 L?) O, AR

EXpOrt 1 oo 35 % 3 premiers marchés : US‘Q

FRAMCE T 1vvvrpzeersenseppmeeenennecened 65 %

W\GMS ....... ﬂé .......................... % ex de points de vente Paris/Provinge | ........ciiimsmsisinsssinonsenn,
[ Caviste fieiieeierceeriirirrerrer e ranenes % ex de points de vente Paris/Provinge ...
CHR & it srrcsre s cres % ex de points de vente Paris/Province : ...,

O3 Particulier v vecereriereeniecerseenerrnrens %
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LE DOMAINE/LA MAISON 03 Négoce K Viticulteur (3 Coopérative

Nom Q;EEO\’A&C\Q \,aj%\mdfm@_ .................. Référence client INTerloire : ..vicennninassncnnnene,
Adresse : ~ -a...jamﬁ.’im:i.e, ................................. cp: 3.3A440 ville: .gii‘...Nx‘.m\afi..c&e..@@.&:Xg\ﬁa\.
Téléphone : QZ,.T.H.‘?I:QT}..:‘:’.T.S:‘HQ;... Fax : . ... Portable: ..., T e teeesssaemnensassben
email: ooozbileass ReZEUaAdCO JC.... site : RN FRTOICRIE. LM
Nom du propriétaire O Q%IR%@ ................ CONLACE / FESPONSABIE & woeevvrrs e ot reertvenessseesrssssacsses
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui @(f\lon Quelle anNée 7. veiinemnninene.
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? 03 Oui mon PIECISEZ I vevrereviercrsarssrtessssrarerraesenssrbressssssass
Surface de production © ... 25 HA  Volume produit en moyenne : RTTTOTO  1 = SO Hi

LA CUVEE _\
Appellation/IGP : Sannk \icors, a@ﬁm{%am\ ...........................................................................

Miliésime : Q.\G!g‘ .............................................. Couleur : R.Q&)C%Q ............ R frsrems s
Nom de cuvée : .20 e AR Marque : \)\(ﬁﬁb@d&\ﬁ@(nﬁ\eﬁlﬁ ...............
Mention sur lie : 0 Oui ¥& Non

Description du vin . ‘ __
GEil/ Nez / Bouche : Pl acoe. e de.ney, enb. feanc., sux. des. nces. de. petite. duils
T e QU0 O BONE. . K. QAN OO

Cépages utilisés (en %) : AL RO, T NG O ettt sssss s s sesbet s
Age moyen des vignes : UG A0S Superficie des vignes pour cette cuvée : B 120 s X W
Densité pieds/ha : .. 4500 ... e Rendements (hi/ha) : o D st
Nature du sol et du sous-sol : ﬁa‘o\emcﬂrgx\nCa\cmm .........................................................
Mode de vendange : mdcauq.sm_ ............... Nombre de tries : Q;hﬂes.b\x{é’fﬁ@ﬁ ..............................
Conditions de vendange : Mﬁg&@sﬁmﬂ%meﬂmmamﬂjﬁm ....................................
Spécificité de vinification et élevage : %@(QWW&&\MM?N&CMCH%&%EMYM&W
Elevage barrique : S{Oui 1 Non Nombre de mois : Gﬁﬂof-& ....... Type de bois: e\wﬁ\zu%mﬁ:rs
Elevage sur lies: O Oui [¥'Non NOMBIE B8 MIOIS & 1eorvcersonrsssenesssresessmcrsmsssssssssnsrarissssassssmmsst s sssssasessante
Fermentation malolactique :Y& Oui (J Non

ENn % naturel @ ...ovveernvarereecniens En % vol acquis : .A21.9.:.. sucres résiduels : ..o 65 YOTUOON
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...h 2 0 d st HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutellles commercialisées : 2. QDG e a s s e e s
Date de mise en bouteille Prévue ; ... Date de commercialisation | ..cioienios
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .. D2 o Th ot csoniennscnnsssssgunsmssnengurssssssssssssssssssssssss
EXPOrt : wvvvvverrnnnes 7/ & TSR % 3 premiers marchés: %,M&yt%,(a%d’a ........................
France ; vcoeeencinn fO ........................ %

3 GMS 1o % ex de points de vente Paris/Provinge i ...,
EF Caviste @i % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
DI CHR 1 ervcrreevnenrreererssseracrnressmessssssrens Y% ex de points de vente Paris/ProVINCE ..




“ ]l. N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ............ ;

-l o (& G I, W

&’f e 1022 ARL017

mﬂ-;’;.tﬁm et Exs: Bd i FICHE TECHNIQUE 2017
C |

LE DOMAINE/LA MAISON . (0 Négoce @ Viticulteur (J Coopérative
Nom : .....E:AR.L,.....Q,QR_I.E,'IU!@...;Q*’...D..(.?T‘; ............. Référence client Interloire : ....... JA/]O/A(\/Y ...................
Adresse : ....e-,gé....Elcm@...@..Mf@:ﬂm@ﬁ.,...f]ndl[ﬂ@.ll'hh.. cP: 3300, ville: JDOQUROUME L.
Téléphone : Q2. L. DA, B Fhioe. FAX: ootreeeeieeeeeeeeeeeeeeeeesee s, POFEABIE 1 tveeereeeeerererereereseeeereresresrer s
Email : ....Qani.w%..«..m\fé.g!e...(@...V{lamd‘sm.r. Do L am—
Nom du propriétaire : LOR)ENK, ... 50ACmbZ...... Contact / FeSPONSABIE & ovvieeieieeeeicee e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui @ Non Quelle année 7’4’0/]/!. .............
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitisou autre ? O Oui I NON  PrécCiSz i ..covviviiiiiiiiiiiiiiisiniiciiies s iinessssnneennns
Surface de production : .............. [$3....HA  Volume produit 8N MOYENNE & ..oovieiiiciiiceiiccr e ZOO.. H
LA CUVEE
Appellation/IGP : S(H,m%‘b"{, YMM\.%{M.{Q .........................................................................................
MINlESIME ¢ oo SO i Couleur: .......... f¢ o PP
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