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4VAL DE LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

o
ok,

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Saumur Champigny 2016 EARL Tessier et fils 806 SCH1
Saumur Champigny 2016 SCEA DUVEAU Fréres 618 SCH2
Saumur Champigny 2016 SCEV ANGER Jean-Claude plaisir de st jean 199 SCH3
Saumur Champigny 2016 SCEV ANGER Jean-Claude sagesse 198 SCH4
Saumur Champigny 2016 EARL DOMAINE DES FREMONCLAIRS Tradition 329 SCHs
Saumur Champigny 2016 EARL FOUCHER Vieilles vignes a Pierrot 74 SCHé
Saumur Champigny 2016 EARL FOUCHER tradition 73 SCH7
Saumur Champigny 2016 EARL Camille/Nicolas BOURDOUX 46 SCH8
Saumur Champigny 2016 EARL DOMAINE DES FREMONCLAIRS vieilles vignes 330 SCH10
Saumur Champigny 2016 SAS DOMAINE DE LA PALEINE 23 SCHn
Saumur Champigny 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Réserve R&M 255 SCHi2
Saumur Champigny 2016 SARL Julien FOUET Domaine 767 SCH13
Saumur Champigny 2016 EARL DU DOMAINE DE ROCHEVILLE Le Prince 3n SCHu4
Saumur Champigny 2016 EARL BONNEAU et Fils la bonneliere 654 SCHis
Saumur Champigny 2016 EARL BONNEAU et Fils symphonie 655 SCHi16
Saumur Champigny 2016 EARL DU DOMAINE DE ROCHEVILLE Le Page 310 SCH17
Saumur Champigny 2016 SCEA DOMAINE DES RAYNIERES 42 SCH21
Saumur Champigny 2016 SCEA CHATEAU DE PARNAY 640 SCH22
Saumur Champigny 2016 EARL DOMAINE JOULIN vieilles vignes 221 SCH23
Saumur Champigny 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL lieu dit les villaises 254 SCHa2s
Saumur Champigny 2016 SCEA NEAU cuvée de printemps 700 SCH27
Saumur Champigny 2016 EARL DOMAINE DUBOIS CHRISTELLE BOUTIFOLLE 513 SCH28
Saumur Champigny 2016 SCEA CHATEAU DE PARNAY 639 SCH30
Saumur Champigny 2016 SCEA CHATEAU DE LA SERPE 645 SCH=
Saumur Champigny 2016 EARL DOMAINE JOULIN jeunes vignes 220 SCH32
Saumur Champigny 2016 SCEA CHATEAU DE LA SERPE 644 SCH33
Saumur Champigny 2016 SCEA LAVIGNE-VERON TRADITION 622 SCH34
Saumur Champigny 2016 SCEV DOMAINE DE LA PERRUCHE 907 SCH35
Saumur Champigny 2016 SCEA NEAU cuvée des nerleux 699 SCH36
Saumur Champigny 2016 EARL DOMAINE DES SANZAY Domaine 150 SCH37
Saumur Champigny 2016 GAEC DUVEAU Dominique et Alain 436 SCH38
Saumur Champigny 2016 SCEA LAVIGNE-VERON LES AIEULES 623 SCH39
Saumur Champigny 2016 SCEV DOMAINE DE LA PERRUCHE le chaumont 908 SCH40
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TOMS LES YIHS SONHT DLIRS §a HiTuacr

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ........... .

LE DOMAINE/LA MAISON {1 Négoce @ Viticulteur 0J Coopérative
Nom : :!)om.c:em_..dm..iim}.k...Ae...Sma%.wReféfé_n_ce dientInterloire : 43 253 @A XSO,
AQTESSE ¢ covvrr e NN EE N oo CP: ‘iﬂ?éﬁ Ville : L%Pujwo\fﬁbarwg_y
Téléphone 1 .. 88 . S8 28 .85 . FaX: oo POIEADIE & oo eererse s sees e en s
Email : kﬂS&.{g..c:Fai.‘S..@.uAchxA. ,‘P{ SITE 1 i e
Nom du propriétaire : 0 YO TN i S Contact / responsable @ ... e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? 8.0ui O Non  Quelle année 2.2\
Certification AB, EcoCert, IS, Terra Vitis ou autre 2 CHOUI TINOR  PréCISEZ i coriiiiirirecrreererrerrsaressasreseesssessesseses
Surface de production : oA HA Volume PrOGUILt €0 MOYBINNE © v e HI
]
LA CUVEE
Appellation/IGP : ... SAUAIL MBI L BN oo oo o
Millésime : ............ LN e Couleur: ....E QW Q&me- .....................................................
NOM 08 CUVBE I ..oocveiirceeercnrricnnin e e smr e saeneesne e MEIQUE & i e eae e e s e e rr e
Mention sur lie : T3 Oui ] Non
Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE © oottt ettt et e bt e et v et b s e et brbesmteses st besntsassess e s s esabes sesansesantsheas st amb e nasasnsses st asnssstnnsbenstranns
Cépages utilisés.{en %) : (,'_’.,cﬂ).&r..ﬂ. #\’Qfe,‘n.ﬁ.m ......................................................................................
Age moyen des VIENEeS © ..cccvviviieriieneriinennes Superficie des vignes pour cette CUVEe @ ...cooccecvrecriereeirennien e
Densité pieds/ha . g Rendements (hI/ha) 1 o ser e
Nature du sol et du sous-sol : e ATANNOL L G L~ X e SOOI
Mode de vendange ..o NOMbBre de THEs & e snaes st esarene
CONTIIONS 8 VENUANEE § oottt e e s b e e reb et st e ek s e aa st essae e et e e be st e asbe e st ebnaae e ns e ansanee s arsrenree s
Speécificité de vinification et GIeVABE 1 .. e e e e e e e rar e nee e aees
Elevage barrigue : O Oui J Non Nombre de mois: ... Type de DOIS: v s
Eievage sur lies: 0 Oui O Non NOMDBIE A8 MOIS | oo e e e e
Fermentation malolactique : 3 Oui’ O Non
En % naturei : ........... e En % volacquis: ..cveeeceennn SUCTES résidUels | .o e e
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVER @ ... s HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : P D WX N
Date de mise en bouteille prévue : ....coverviinicrcervenenorenn, Date de commercialisation : ..o,
Prix particulier TTC départ cave —~ OBLIGATOIRE:: ..... C,SO"é* .............................................................................
EXPOrt: oo % 3 Premiers Marchés @ i e s
FrANCE | iiinrriireicevnieccnrnasernnsennnsssiraens %
LA GMS ©oieeerer e i v sescrerrsnaaae s % ex de points de vente Paris/Province © ...
O3 CaViste feoverenrre i % ex de points de vente Paris/Provinge | ...
CFCHR : ot % ex de points de vente Paris/Province : ..ooeceeeeernnns vesteretier st srsranbasates
(3 Particulier @i, %




N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ..ooooens

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce [ Viticulteur [ Coopérative

NOM ¢ oo S CER L TDUUERY Référence clieint Interloire : ......... LLO L.
Adresse : ........ KSN#FOumm'QL‘ ............ CP: H8.26%.. ville: .S C¥R..av. . RovRE. ...
Téléphone ;... 02 4/l 5.1 6278 Fax: LRI G T i POMADIE oo
Email : Ccv:k \’@almmét@ m@f&mcw Site : Muo"ommr:m\% .m{@knﬂ:n A e
Nom du propriétaire : e NVEDY ) Contact / respohsabte : ? w: ..... &k%...h%fbﬂ()
Le domaine a-t-if été créé ou repris depuis moinsde Sans ? F10ui M Non  Quelle année 2o oo,
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? [ Oui BINON  PrECISEZ : oo
Surface de production : .......... B HA  Volume produit @n MOYENNE ! ..o Hi

LA CUVEE . |

Appellation/IGP : . SAUSLR .coovveve e d CHIBRBLGEILY oo oo
MIllESIme © o L e, Couleur: .......... W <L
NOM B CUVEE | 1 oviriiieccrcserinee s iersee s siiee s ssreerecsanne s Marque : ﬁ ..........................................................................

Mention sur lie : I Oui Jﬂl\ion

Description du vin

CEH /INEZ / BOUCRE 1 oo et vem e esnr e e et 1o et em 20t s 40 2eans s emesss e am st aasnene e nes e neneeneassasseaseesssestssansseen
Cépages utilisés {en %) : ........! @ m\'E;Lo,n% .............................................................................................
Age moyen des vignes : .......... B, Superficie des vignes pour cette cuvée : E .........................
Densité pieds/ha : ................ L S Rendemgnts (hl/ha) © .............. X O
Nature du sol et du sous-sol & ... \ﬁ.ﬁ ..i?.....ca...cmﬂm..' ............................................................................
Mode de vendange : MQ..CE.VLQ .............. Nombre de tres | e s
CONUIEIONS T8 VENTANEE | o riiriieicirieecresistre s iree st e esiate e bteea st s e s reasms seranesssasnses soessssssasttbesietaesbaesreesneasneranneresnsenseranns
Spécificité de vinifiCation BT BlEVAEE | ettt ie e e e e e et e be ettt n et et e s e tarseaesetaeens
Elevage barrique : [ Oui ™ Non Nombre de mois: cviccinnen e Type de bois: v
Elevage sur lies : (O Oui MNon OB QB OIS © oottt iie sttt ittt e e e re e e reeereersesnnsaresasssasteseessaasnennes
Fermentation malolactique : f¥Oui J Non '

En % naturel : .. Ao En % vol acquis /A'grfo SUCres résiduels | .. ol
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ORI { = S b ae e e bt e st n e b e et e s e e e eeranes HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 480@0 ............ eereeteavanreerenetterreyiaarereesbtresaritrath insasefunseeserranesian
Date de mise en bouteille prévue : ...... »'aéer? Date de commercialisation : ..SE{);E ¥a¥ ..ﬁQIZ.'
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ (;fo ................................... (i ent et e e bbb e b saeee e
EXPOrt © ovveeeeeeen. Vo WO % 3 premiers marchés: ...{A34. ... Secerque........ Berrertseersreseressasenas
France ! .o 9 5 ............................ %

e T LS % ex de points de vente Paris/ProvinCe & e ieorriseerreris s esiesseseaee e
B CAVISTE Zururrrecnnrecensiceseeesstne e % ex de points de VENte Paris/PrOVINCE & veereeeeeeeeeeseeeeseeeeeneseseeeesassanens

AgCHR T rerererae et rerr ey e e pennnr e ees % ex de points de vente Paris/Province © e etirereerreerinr.neraerrenrrarnraiarsiastaans
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} LE DOMAINE/LA-M#EEEN 7 Négoce M Viticulteur CJ Coopérative
Nom : ﬁ.\.‘!..(?g.@.—..f.(fcumte;.ﬁ.t.&m@r.-...P.O.E?J?\.'EP..E.S!ﬁ.‘:’.?ﬁ.—‘... Référence client Interloire : ... AQ. G40 .....eireeriees 1

| Adresse D 8 M0 CRSSES i SEY cp. 148430, Ville: .. TAOUAN
Téléphone : .0 he A58 Ab o FaX: o Portable : .06, A6 Al 0% hb........ :
Email : dvgefte 0. AN Cof) L2 PO« N SHET o |
Nom du propriétaire : AN.C.EE..... lg.gﬁh.:..g.e.‘&’:%i‘ﬁr'Contact/responsable CANGEL NS
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ﬁf Non Quelle année P eenceiinnicniinns ;_

| Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? ﬂOui (7 Non Précisez : ﬂcyxnw‘&lmw» ..................

! Surface de production : ...........25....HA  Volume produit en moyenne : ......... B LR o HI |
LA CUVEE ,

i Appellation/1@® : LSAuNR.C “P\\'\?t@l“ ..........................................................................................
Millésime : ..oooeeee 20 AL e COUIBUT = oo O E oot ;
Nom de cuvée : .00 . LLAVGLA...RE 9P .~ Marque: ... QorMVE. SaeT-SEAN. .. i
Mention sur lie : £ Oui [ Non Teaw,

[ 0 T % ex de points de vente Paris/Province : ..... QJ%NQTR&QH"\C .....

Description du vin ;
(Eil / Nez / Bouche : (MQ&MJ/\"X&M,ABREN&Q“?/M@bﬂmaﬁ-q&{fﬂwwwdﬂﬁ
f;wa.‘ﬁ.ﬂ ,M&W ..... embatarbg‘-z.c ‘M‘fm..,ek..a%\ar&’.a,. ...................................... |

Cépages utilisés (en %) : ........ /\ 9.0.%. ... cavomel L SOOI PR !'
Age moyen des vignes : ........... 9.6, 00, Superficie des vignes pour cette cuvée : /‘Hn:f‘OMQ |
Densité pieds/ha : ...covenee Ll Bl s Rendements (hl/ha) : EQMI%L .................................... |
Nature du sol et du sous-sol : ......\ A%V Qe .....0n8 5. ket mes o TR O E M |
Mode de vendange : ....... 02 Loal Qe ovvinnn. NOMBIeE de LHBS? oovvvvvvveessussissssssesssssssss s L
Conditions de vendange : ...X)eYer.... EAY, DMH’)Lgf’xﬂ&.u&ueﬁ‘iﬁ(m?%gﬁeﬂnﬁubuwhhq&mdwﬁ?_
Spécificité de vinification et élevage : MW&W&%L&%(JR‘@J&%IHALLM# PW>‘”MM{)Q
Elevage barrique : [ Oui }'Non Nombre de MO : ...eooperfiuinrereenss Type de Bols Lot sz
Elevage sur lies : (0 Oui (3 Non NOmBrEtde MBS suawmmmmnssssmn oo ess i3 ‘
Fermentation malolactique ﬁl Oui 0J Non

En % naturel : JU.OSEn % vol acquis @ .eceeecviiiinnnns sucres résiduels : ... 23{\" ......................................
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVBR © c..ceurmerirriinisnmiensssssssssessas s renssssssssssssasaseses D HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... ALoes...! D oo es e e res e
Date de mise en bouteille prévue : ... Ad L 84.20.4% Date de commercialisation : «:SMW"Q"/‘:}‘ |
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ é.fZO(: .........................................................................
ERDONT & miesisrsssusvassmsar smsamsoonvmamnsnsrrarausd % 3 premiers Marchés @ ...
FRARGR S orsimmsnald Do %

[ Y SO, 7, WO USORORRTR % ex de points de vente Paris/Province : COLLEGALE DES NWS.........
) Caviste usmmvnsaisasamssassassssainn % ex de points de vente Paris/Province : i)EL&(ﬂi'; ............................

" N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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B [ Ol |
LE DOMAINE/LA-MAISON SA VW T- SEAN. [ Négoce K Viticulteur 0 Coopérative
Nom : ﬂNGé(’— QM-Q‘OW ............ Référence client Interloire : 2 A0.G40
Adresse : ?)tMec%l:pSSéS CP: (16439/ Pills s TREGL AR T s
Téléphone : 0% B AN EG . Fax: ... P TS Portable : @h)‘?‘ihﬁ“lh‘i
Email : & i‘J‘...(.L.o..nl.\.aimi‘i?.a;ﬁ\é‘;.‘&?n)i&;.nﬂf.. IR S 20 nnsnnns esesis 8 FEE T AP O S5
Nom du propriétaire : M. GEE M. Contact / responsable : AVGER. o C-loucle
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ﬁNon Quelle année ?. .
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? f Oui 0 Non  Précisez :..0 9;&»@1»&1\9—&
Surface de production : ................. 25..HA  Volume produit en moyenne : .3.9.‘?.’.‘?....f%&}f.‘?ﬂﬁf’ﬁf....fﬁ?.‘f?..g.‘./.S.. HI
LA CUVEE
Appellation/i@ : .. SOV WL CHA Y‘PLGP“( ............................................................................................
Millésime : .....o....... 00, AGr e, Couleur : ........ Ra@ Koo
A « , -~
Nom de cuvée : ... 2RAGESSE v, Marque : Oﬂﬂd’rlk\){‘f}ﬂ!l\ﬂ-hgg\‘; ..............

Mention sur lie : O Oui 'ﬂ Non

Description du vin

il / Nez / Bouche : ....Q_e%.?su.’f...m'.m?.{h.e ............ Ve .. wﬁ.':e,"..(c‘o.(@f.f....f..(.c?.aﬂ..f.é.&]i‘g ...............................
.................. L g E«W\WPRWJ‘Q—TchW;PM(ﬂCMJB,E;JLLLﬂ‘BnFMMMM%
Cépages utilisés (en %) : AODG(D(.Q.Q’&MFM B e smnommnspnmsnansmman s R T A S A W
Age moyen des vignes : 50 ......................... Superficie des vignes pour cette cuvée : jﬂ“f@ ...................
Densité pieds/ha : ........ 11.’5..9..\? ......................... Rendements (hl/ha) : N -3 Ao TN
Nature du sol et du sous-sol : ...£ 052 ... ("Nrﬂhtﬂﬂml&%Jm»ztﬂ.olﬁ-was&{f\q AL

Mode de vendange : ....l’.\i.c.a.m%&e.«. ............... ombre_,de’fﬁés: RS Y kmfzﬁn”
Conditions de vendange : Tma\&\fe,Mv&kv\ﬂf’ffkﬁ‘qhﬁpﬂwism599w\8%‘%b

Spécificité de vinification et élevage : LAY .9.% B(,/\de:«&om@a(;mﬁbuﬁw?mﬂhﬂ 2
Elevage barrique :ﬂOui J Non Nombre de mois : ...6../ % ........ Type de bois : 3 Y X S
Elevage sur lies : 0 Oui (S-Non Nombre de mois : .....ccoeeriunucen BMJB&FLIQJ‘“"ﬁ'P[@duwQ!M
Fermentation malolactique ;,@/Oui 03 Non

En % naturel : )’L)"B{En % vol acquis : .......ue...... SUCTeS résiduels : "'C)Q?'(j/‘»'). .............................
Nombre d’hectolitres produits POUr CELEE CUVEER : ....cciiiiiiiiiinieicisississ st 3 £ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : JH.Q,.QDBY% ....................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ........ j\?\’lm 94% Date de commercialisation : S%f?lﬁzm’e‘e ..... AT
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..........coooiiiniimciii b
ESPOTELS onoessensnavemmesssiss iaiisisassnmenivin % 3 Premiers MAarChes o . cisiisiurisomssiarssses s sasssssssassssarsesssaniassassorss
ERBIGE ¥ wrsmvimessmmnmn oot msnsn % co“é‘%i& dog Apmcmey o

i [ )7, S — X0 Tt 1 YO % ex de points de vente Paris/Province : ............. Loie  LOLLO, ...
3 Caviste @i % ex de points de vente Paris/Province : BMK'NX\AQ .............................
[ 0T R % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

O Particulier r‘)’9%
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DQM}\INE/LA MAISON — . p {3 Négoce ﬁvtticulteur {3 Coopérative .
NOm : L EZMOANE. . Q’}{‘f—w\oﬂém/‘) Référence client INterloire @ ..o [09(41(

el L

Adresse C{SQJ.A,Q ..... G@ma;’l" o0 N cP: Cf '“)9 Ville : o LU RGP ABB o |
Téléphone : 2.4 [ggj(dﬁl ......... 13 VUV ortable : 6, L1215 e&........

| Email : lam.e.. [cémend &:ﬁs.@.w&&@ah Site : (AL W fﬂm@ncghﬁi*/f

Nom du propriélaire HQLLQLMPA/CA Contact / responsabe @ ..., SRR SRR :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oui K Non Quelleannée ?....cocooveeeieciecvcennn,

Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? C1 Qui BENON  PrECISEZ 1 cooiriveevsescerese oo esess st sees s s

Surface de production : ....... .2.2., .......... HA  Volume produit en movenne : ...oeecvveeen, J[’QQ ........................ HI

LA CUVEE \ E |
Appellation/IGP : sJ. O ML Cha f\’\l&)\ﬂv\j ................ e rr b e1eteenberet et aan s areraret e s et renrenstes

Millésime : Q,D\,Q .................................... Couleur : QQ&A‘::S{T ..................... SO
Nom de Cuvée : .........1. (”QQLk']('\Of\ ................ MIEFGUE I oottt sien s e v renessites st sse st tsssesba et s senres
Mention sur lie : £3 Oui K Non

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : ....Ré..ffg,k...‘mw..?ﬁ.cs ..... n .awdc...g)q.ioﬂ.'(‘:.....ié?esaszh(’...ﬂ.mpﬁ:....['.G.L.\J.m...v:’m('l(.u;«..
Cépages utilisés {en %) : .......& Q /ﬂ’fﬁef ...... e rana/faooé ...............................................................
Age moyen des vignes : éLO ..... and.... Superficie des vignes pour cette cuyée ; Y X~
Densité pieds/Na @ e e, gen(lements (hi/ha) : e 55_}\?7‘\0\ ...................................
Nature du sol et du sous-sol : ... /1.2 \\93

Mode de vendange : 1\’\0&“ ANET e, Nombre de tries : ...... / ...........................................................
Conditions de vendange & ... emiiiersmeces e O DT PO
Spécificité de vinification et élevage : CA\)Q ...... ,.\J\G)L ..........................................................................
Elevage barrique : {1 Qui % Non Nombre de mais: s, Type de bois : i
Etevage sur lies : I3 Oui m Non NOMBIE 08 MOIS § oot ercnis e e et e e s e e s n s sreabaeass s e srsnrsren
Fermentation malolactique 8 oui O Non . |

En % naturel : ...oovvcinicvininnnens En % vol acquis : /3/[8’ sucres résiduels © ...... ‘,ﬂ ...............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée | ... /j}QML ............................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE — i

Nombre de bouteilles commercialisées : ..,...........] C{ 503!3Ll ...............................................................................
Date de mise en bouteilie prévue : 39/03120!} Date de commercialisation : /j@/ﬁt{/&?(?
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE - 5,80%4 .....................................................................
[357(s T A USRS % 3 premiers Marchés @ s s s et nres
Brance @ e %

T GMS it et sen s % ex de points de vente Paris/ProvinCe | i sssesseseessessessesarares
(3 Caviste tu e % ex de points de vente Paris/ProVINCE 1 o eeeeeeeeaseresaeeeeeraesrereeseraeans
TICHR | e % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ..ececivciiiens s sssscsssesssesones
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- i
rLE DOMAINE/LA IVIAISON J Négoce ‘E(Vltlculteur O Coopérative

Nom : La.. Su.o .’...‘.:t.:.[.').gé.-...E”H.g..gﬂ.ln.@eference client Interloire : ..... l(__) (gil{ .............
Adresse : ?l ........ : lk“:.zj.ﬁ Cﬁm.afhfs.c ... CP: LL‘)I-LL.;@ Ville : S‘qb‘ RS (I
i 5

Téléphon O(. QL3O b0 . a8 g P—— — P ortable 20.. 6-50’({53 .....
Email : (zeads. m@m....?z@m@ Ac // /ﬂ Site : ... gwu 'r’ﬁ?ciww WAl
Nom du propr|eta|re ﬁw[{{.,/" éw(,//k Confact/f responsable 1 .meaiimmimamanasin s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui E;Non Quelle année ?.......: 26) < —
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui ﬁNon PPECISEZ | vovvveeeeeceieiiiiie e s ireeeenainreseibee s sin s
Surface de production : (Ztﬁ?t.\]:)HA Volume produit en moyenne : ..........«l... AOC. HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : A0, Hok... C H ﬁ M () L~ C.» N) 2/ .....................................................

Millésime : ....... L/Z é) ................................ Couleur: (ZQIU.,.J [ < A —
Nom de cuvée : \/ 2.6 ew Margue : L:_}_ASL.‘%Y\ W20 2 0

Mention sur lie : O Oui ﬂNon

Description du vin

BTl / NEZ / BOUCKE : ooeeiivitveeseietseinsesesenss sttt et eSS
Cépages utilisés (en %) : é:ll()L./L_/VL&/ .................. {LQ/I(L | S JQC% ............... et e
Age moyen des vignes : S . LA ... Superficie des vignes pour cette Cuvée ; ...... ; ‘I’G,.._., ............
Densité pieds/ha : .......... B S C./ > Rendenients (hi/ha) : ........ 4 5 ....... \ <
Nature du sol et du sous-59! : .....hgh L. L0 Ipec.,cu:&@;_._w .............................................................
Mode de vendange : ...k M’LLLL@ ............ MomBre BeHIBE: e srrmmnsmsssmsmmsnssnsr SO SR s
CONTItIONS 08 VENABNEE 1 1vvrverereeeeseeieiisisisesesiiissstsses e e b s b sh s s S h S LA AR L
Spécificité de VINIfICation Bt BIEVAEE 1 ..uiiuiurriieiieiee e
Elevage barrique : O Oui on Nombre de mois @ ..occvnniicinneens Type de boiS .o
Elevage sur lies : (0 Qui Non NGTADEE ETIGTS & rvvres iy sesimts i sy v e s s i i comt Vs o ey e e b e s
Fermentation malolactique :(E/Oui 0 Non

En % naturel : .cocoviiiinnniinninn En % vol acquis : woeeeveiensinns SUCFES TASIAURIS & cincsmsmimumiismmmsm it asmsnsiorsnssassaaie
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ S—-l ........................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..............2 L5 %Q_,. ....................................................................
Date de mise en bouteille prévue : (guw/"l. Ras] 7‘ Date de commercialisation : bgup (Z@ fq“
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ e
EXPOFLS soasvrsvsmsimmmisiiororivases % 3 pPremiers Marchés ...
FEANEE I 1rvisrervanosmrnssssynsmsnsssbiiigisaaiasine %

[ Y U P % ex de points de vente Paris/Provinge i ...,
I 1 (e % ex de points de vente Paris/Provinge i ..o
CICHR & oo % ex de points de vente Paris/Provinge © ...

N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ............s




| Nom : Lﬁguo

'; ’ N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ .............
44 19-22 AVRIL 2017
Li e v
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MY Gne FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 01 Négoce & Viticulteur 0 Coopérative ‘
. {— ~ oy g ey » . i, . i |
b, -z AQL. S HE rétérence dlient Interloire : .. w&@‘?t% ............. ‘

‘"‘IL&&..&L&..Q@L(’{H.&?LZ?.L".... CP:@Lﬁ.ém;@.. Ville : . SAREL 2 |

Adresse : r’if ........

' Téléphone : @144 S@dl kN, FaX : g b oesseeessessigossoie Portable: £2.6..0.3. 01 45 DE&... |

email : (Zeacegaaciudes! -AWZ.-.‘?./M[J?%{,.‘./}‘.’ZJ‘!JK.ZZ;.V, K Site: ... doolt Rl anllean s
Nom du propriétaire : POt R 4 éﬂk/y}&. Coritact J responsablen] wussmnimismmspoavomamoones |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui jﬂ;Non Quelle année ?........ 2 :S,/Osf ......... |
Certification AB, EcoCert, 1SQ, Terra Vitis ou autre ? O Oui @[\Non 2ol 1= YA

. Qe )0
Surface de production : ..... [,Q.A.\\..Q...HA Volume produit en moyenne : /4./[’@9(,) ....................... HI

T T . {

LA CUVEE :

Appellation/IGP : 5&1?3,)(3,, QHQMGLQ—\)Y‘ ..................................................... |
Millésime : ......... Zc.’_zlé) ..... e Couleur : QUEL&\QQ.,\ ................................. |
Nom de cuvée : /I—Q’:li)tT’rtQM Marque : (L.Qf)gthc;‘(‘r\(:;,\,wx.& BRI j
Mention sur lie : O Oui ﬂNon :

Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE : couvesetisieeseeeescieseessaaec s e s s R s

Cépages utilisés (en %) : é@.!{)ﬁ_}&.ﬂt—b"’“?&a/n&"m ....... _,,Af @Qd@ ......................... R L
Age moyen des vignes : ........; ..M. Superficie des vignes pour cette cuy._rée : /,/229//@«9..__ .
Densité pieds/ha : ...........¢ Skg,(,} ................ / Rendement/-(hl/ha),_: ............ S“S’ .......... et :
Nature du sol et du sous-sol : ... ,..:.ﬂ../.!,!ff);,.(._u:..:. s .;az,aic{.cadn@ .......................................................... \
Mode de vendange : f]ac,fikm(_/ ..... NOMBEEABATIES & civisimmmie s i Toisseisiss is subrsasmsaissess I
CONILIONS A& VENGANEE T 1etvieeureeseriarsesesesasstsissitssssiessssaese e se e R TR ‘
SPACIFiCité de VINIfICAtion Bt BIEVAEE I it ‘
Elevage barrique : (3 Oui Non Nombre de mois: ...ooceeeeeeiiiniecnnnnes § L7214 ¢ (] - [o 1L R —
Elevage sur lies : [ Oui m,on NOMBIE AE IMIOIS & wveiverveeeeeeeeriasissassesasssasseassestabesaashsabess s b eb e b e b sb b s an b i
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non . ;
EN % naturel 2 vvceeceervevieereeno EN % V0l ACQUIS & e SUCTES MESIAURIS 1 vovvicieinrie et (
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. o pS_C) .................................................................... HL |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE ) _

Nombre de houteilles commercialisées : ...... A ? (’\ ....... Ll 79 4 & soon. VRO R S ;
Date de mise en bouteille prévue : A.;J/LL. 'Z.({.A—;-— Date de commercialisation A%M(Z.C/L%
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... £ g o disnn s
EXPOPT | isiisisemmsimmmecemsmaeessenodd 3 Premiers FRBEBHIES § wovessminmianms svnasrmnniimmsssio s sinmmraysmst s sennap WIVEG ,
FrafGe 2 vvreenenessssnsorieibiidiiigasnsssissssnnssss % |
I GIMS teiiecieirce e % ex de points de vente Paris/Province @ ... ;
[ CAVISEE famrmnmmn s % ex de points de vente Paris/Province : ... n
FT CHR & voveeeeveeeeeeeeniesersreseeseneeessnnes e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

B Particulier t e %
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8 4L LONT DanNs 53 MATURE

LE DOMAINE/LA MAISON B Négoce ([ Viticulteur (0 Coopérative
Nom : EHRLBML%W%W{_F/’LQ 22... Référence client Interloire :

Le domaine a~t-ii‘été créé ou repris depuis moinsde S ans ? O Oui B Non Quelle année ?.....ocvvvevieceicniinnrennn,s
| Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre 2 J Oui SINON  PréCisSez i coiiieiiiieeceeieeecee s e s erreerene e
Surface de production : ........ AF.... HA  Volume produit en moyenne : ......... 3 L2 R SR S HI |

LA CUVEE =
Appellation/IGP : b-MﬂnM'C‘P\WW ......................................................................................

MIllESIme : voocvenrerrens [ S Couleur : ... T |
Nom de cuvée : VM.\.M ...... V»«jwplez//ﬂ Marque : ..... QMM&LWB/MMWQL— ..............

Mention sur lie : O Oui B4'Non

Description du vin

il / Nez / Bouche : .......... Mugemf,ﬁ%cﬂﬁtemdﬁwcﬂewkéw&

Cépages utilisés (en %) : ......... Ave. 4. cdand . Pang....... R S N
Age moyen des vignes : ........ S N Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... "/ff,qﬁfr ...............
Densité pieds/ha : ......... DAL Rendements (hl/ha) : ..cocevvevennnnee. 55_;@ ..................................... i
Nature du sol et du sous=50l : ................ G MMCQ\-QCM ....................................................................................
Mode de vendange : ........ ovgoiklle..... NOMDBIE G TFHES & trviuiiieeerereeereseerereseeeeeseresnessseeseresesssesesesessesesseseess |

Conditions de vendange : ........cue.e. M‘W*W ................................................... T PR
Spécificité de vinification et élevage : ........cc........ M%Lb’tmwvaéwﬁhﬂw{e/ﬂa/mm’?v ............. i

Elevage barrique : CJ Oui &3 Non Nombre de mois: ...cccccververvecniinnn. Type de bois : .ovviiiviecciniecccci :
Elevage sur lies : 01 Oui [5 Non Nombretemols s s syt o e iy
Fermentation malolactique : 5 Oui O Non i
{ En % naturel : ....... 43/’ ........ En % vol acquis : 4%4 sucres résiduels : ........... 'Zg(/l; .......... !
i Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......coeeerveeennnn, ? 3 .......................... S ..................................... L r

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .......... '4‘)5100 .........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : C"Iﬁﬂ/@U’H’ Date de commercialisation : 42«%33/}3547
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .........c...oocc. 50 MY oo eeees et st !
EXPOIE & coeeceeereiesessessssissessssssessssssenss % 3 premiers marchés: ....c.omeineeninnn, T AR,
EranCe L e AOG . it %

B GMS t.ueen 2] Qe % ex de points de VENte Paris/PrOVINCE & .uucieeccceeeeeeeereessressnsessssssssnsssesssnns _
A Caviste i........... 2 % ex de points de vente Paris/ProVince © ccciiiiiniiiiee e e veeessen e
RICHR : oo V], S % exde points de Verte Paris/PrOVITICE? ..cuesssesssmmssisisssisissss asitsins e
X Particulier :.....3luweeeereerersieeesnnns %




J3 o
19-22 AVRIL 2017
L LEORE FICHE TECHNIQUE 2017

N® Anonymat (& remplir par Interfoire) T

LEDO NE/i_A MA!SON 1 Négoce @’Viticulteur 0 Coopérativ .

Nom : %ﬂ—(f\ t%% FQ E‘ﬁowﬁ WS Référence client Interioire : ......ccoveene. éio 9(’(( ............ ;
Adresse : (,\S 3’3 \1(11 \5 . Lxg}qb Ville : "T"QQMA’\/T ..................
Téléphone : Q2L 39 [(«8 e BT e ettt Portable : Q6. LANXISERZn.
Email : (10, ‘f{&”(mﬁné LFSQM;MQQ,Q&XSM ML %‘U’h&n J@Aﬂ ....... \e Y
Nom du propriétaire H AL .Cinc, Contact / responsable @ ..o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 3 0ui ¢¥Non  Quelle année ?.....cccvveciveereesiecnnen,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? C10ui B NON  PréCISEZ ! wovvvinionsieeereisesiressess s e,
Surface de production : ...... 23» ............ HA  Volume produit en moyenne : %@Q ................................... Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : ONA..... (_ 3. . P\ j ..........................................................................................
Millésime : ... QQ\ Y A Couleur : ... RD & %ﬂ.ﬁ ................... e
Nom de cuvée : \I\ Q},U\Q/a \J\ ny\ Biniciis. MBIGUE I ottt sis et se st benss s s sas s ansen

Mention sur lie : 1 Oui & Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche : cmﬁey\enﬁpwf)&nh ‘Zl‘p i’i’l} CakS... A F‘\W&‘ ’@%‘3‘2 CGW)F(S} LH.....
., ?fm&" e, s:..a.s.i’...(tl’...ﬁ,lf?. o0 a1
Cépages utilisés (en %) : ....... .....‘%Q\‘?A\f ...... Ffa AL /ia:;».‘j ..................................................................
Age moyen des vignes : SO 1 %0 .1 Y0 YR Superflue des vignes pour cette cyvge ; ..... ,?k \’\& ....................
Densité pieds/ha : . en ements {(hi/ha) @ ............ SgT\ ? ...........................................
Nature du sol et du SOUS™ sol 8 e? ...... AL T st
Mode de vendange : 'n\Q A=A S Nombre e tHES & i s
Conditions de vendange ... ccnicncne g renresenssininns gLV b bbb e bbb et b aas
Spécificité de vinification et élevage : ......... G« ¥E..... __L 2 et erreeseres et s tes st e st antan s bt e R reeen b s ananenens
Elevage barrigue : O3 Oui ﬂ Non Nombre de mois i, Type de OIS | v siiieesriienn
Etevage sur lies : C3 Oui g Non NOMDBIE A8 MOIS I ..t s b
Fermentation malolactique : & Oui 1 Non

En % naturel : ... En % vol acquis : /nﬁ/@.é sucres residuels : ...... ,25 ...............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ AL CL’OH ...................................................................... HL

]

- LA COMMERCIALISATION. DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées ; .......... .9 QOO/)é .................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ... G?(\ru aQQ,A } Date de commercialisation : O,ﬁ{gcﬂ }
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : ........... Ep a1 0 N <SR
EXPOrt 1 s % 3 premiers marches ..................................................................................
France | vt e s cian e e %
CFGMS frcres s erenens % ex de points de vente Paris/ProvifCe | e ee s
[T Caviste fevrerceiiceiireire e % ex de points de vente Paris/Provinte : ... vecsssssresssese e
FICHR s % ex de points de vente Paris/ProviNCe | .....cccovrinrinninrn e vesressnssiennns

3 Particulier tv e %




E; o - 3 N Anonymat (aremplir par Interloire) : .............
g | ”e 19-22 AVRIL 2017
‘E‘. YN L
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s |
' LE DOMAINE/LA MAISON () Négoce [ Viticulteur (J Cogpérative
Nom : < DOMMNE. DE.. LHJHLE‘WI\J"‘ ........... Référence client Interloire : ...... A QB L ivcrrviiecneaeee. 3
Adresse : qRU&. d.ﬁ. \CL...R.!—QQM’LQ, .................. CP: \-lg 260, ville: .oy, NOTRE .CNE.. |
Téléphone : O2.840.52. 24 2. Fax 02.ul.82.20.66........ Portable OE th URAS.55....... |
Email : PJ.QR.ULQ_P'LJC\@ ....................... Site ;WY . \J.r.\c .............. '\QC‘WM ................ \
Nom du propriétaire : .. (\:ﬂ- Joc... Contact/responsable NNQ la.. ’miﬁq .............. }
Le domaine a-t-il été créé ou repris depws moins de 5ans ? [ 0ui & Non  Quelle année ?......ccovvciiieiiciieicnn |
| Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? ®{Oui 0 Non  Précisez: A’ ............................................ ‘
Surface de production : 31" ............. HA  Volume produnt en moyenne : ......... %...LLE?.‘.' ................................ HI
\ _ % ]
LA CUVEE ‘
Appellation/IGP ;.. APUMIL. ... CHAMPIERY. ..o oo
MIIESIME § oo B Couleur : . JPDMD oot |
NOM d€ CUVBE & ovveeereeerireesieieneee R Marque : &.)LT\CQ.LMJ (p ﬂJi & '

Mention sur lie: [ Oui (O Non

| Description du vin
- il / Nez / Bouche : QC&IU Qua. () t»...".f..\iw&‘; M r,i( Pe ...... hﬁuﬂgn " dﬂﬂk’dﬂ LL%’\LCL"DQL (-‘f.)
Qo 00 s scke, houinonayaze oF- @ems‘ca, ........................................................................
Cépages utilisés (en %) : ...... A0 ol ~ fL!s..&-I'....E’laﬂ.I(..ﬂ .......................................................................... .
Age moyen des vignes : ............ =2 1) 'K ——— Superficie des vignes pour cette cuvee : ,Jhlfo ........................ .
Densité pieds/ha : e AISDO. L\Q.. ............. Rendements (hl/ha) : T X U N
Nature du sol et du sous-sol : ........ CL“%&Q....LQ(C& ................................................................................................ ;
Mode de vendange : . m&.ﬂkm‘&@.«. ............. NOMBTE JE THES T 1 epionsssrsassosssmsssssessrssasasmsesessspssss s hosivisiagasssinissy }
Conditions de vendange l,f!\dﬂﬂ%(l) BOMUEQ....LL m(ﬁ.m\,\h ................................................................. }
Spécificité de vinification et elevage Qen. 100K e mc.ﬂ@g\&us .......................................................
Elevage barrique : 0 Oui £J Non Nombre de mois : ........ e Typede bois: wmmumnammmum
Elevage sur lies : (3 Oui O Non NBOTBEE HEITNGIS & wormmsarmemrasmimsmmiess s s o sy sy
Fermentation malolactique : (1 Oui [ Non

| EN % naturel t oo En % vol acquis : B:Lgﬁ . sucres résiduels : ... 9#; ........................................... |
....... \J

Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVER : ... i s HL |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

| Nombre de bouteilles commercialisées : ... o = TSSOSO OO UUU RPN
Date de mise en bouteille prévue : .. ulh.["r}- ........... Date de commercialisation : ﬁ(ﬂ‘:’A'}' ................... |
| Prix particulier TTC départ cave — OBi.IGATOIRE : 9 ,lp‘é.a .................................................................................. |

i .
EMOOIL sl b % 3 premiers marches %!QX%&W,HQQQQLM ................

FEATIEED |, vnes sisiivasives i CiS%

&' {1 P —— S% ex de points devente Paris/Provinge : ..o '
=, s L e — /1 f% ex de points de vente Paris/ProviNCe  .....cociioisiisissiommisiiisimimisssiss !
BUCHE ¥ .voovmsmmtamanesnsmmmmsid e 10..% exde points de vente Paris/ProViNCe © ... e, 1
(/EI Particulier t.veieeiiiienin, 6@..% |




N° Anonymat (& remplir par Interloire) @ ....ce
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TOUS LES VINS SONT DANS $a HATURE

’.%de 19-22 AVRIL 2017
Ly
'm_t. Tine

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce Vrtmulteur ) Cooperatlve

Nom : LM G \ .................................. Référence cllent Interloire : (’l E/CHAQ/»L ?’(fp .......

Adresse : K : E cp: k4. 26Q0. ville: ................. O =2 )

Téléphone ; .22l Lo DL QDL FAX ¢ puurssssisesssssisssissssssssssssnsns Portable ¢ ?..Q4...

Email : ( . AL L Site : L Lo LA AMASK,

Nom du proprletalre Contact/ responsable o 77 4 By '

Le domaine a-t-il été créé ou repris depu:s moinsde 5 ans ? (1 0ui CFNon Quelle année ?.....cccoevicciinniirerennia.

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui [ Nt DEBEIBEE ¥ ..o vrenenooiiisi i s b ymsnss
Surface de production : .......« o2 T HA Volume produit en moyenne : ........... = < 5 8. S HI

LA CUVEE

Appellation/IGP :
Millésime :
Nom de cuvée :
Mention sur lie : O Ou1 &3 Non

Description du vin

(Eil / Nez /Bouche:...Lf.{fL}\ K. ./. L NONLUED, UL LD 36 _.;._.‘a ....... .!..x...m ....... 2N A

Cépages utilisés (en %) : Al
Age moyen des vignes :

Densité pieds/ha : e 9 D vvvven. Rendements (hl/ha) ¢ el ..............................
Nature du sol et du sous-sol : ......../..05 ... \.f ...........................................................
Mode de vendange : ..... VNV E . Nombre de tries : T N
Conditions de vendange : ........ T s i A T YRR S s SRS 8 0 e e AT
Spécificité de vinification et élevage : ....... MACERATLON .4 (2 3RS CANIES . TTOAN
Elevage barrique : (7 Oui & Non Nombre de mois: .coveeerrenieeenine 77T o] 1o ) R ——
Elevage sur lies : 0 Oui [F-Non NOITIDTE G0 ITI0IS © 1oveeereeseereeeeeasseeesssesansesssaessisseessaeessseeessbb e bbb ba s ibassebasenbreessseanns
Fermentation malolactique : ¥ 0oui M Non

EN % naturel : .......dh v, En % vol acquis : .oiledeceennn. sucres CE R 4 S ————
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............... YT . OO OU PO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......: L2 SO0
Date de mise en bouteille prévue : .../ A LR A o2l
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :

EXPOITS v ,L ....... % 3 premiers marches:

(3 CHR:
[ 2= g od 1 [ [] S ——— lld...%




. “l’ ‘ ' N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ....c......s
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NATUEL

:" Tous LEE VIKS SDN D&
LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce [R] Viticulteur (3 Coopérative
Nom : DQMAI E.RE.. RQCHE\H LLE........ RETETEHEe CIBnTIRTBEIBHE : .. DCIBAD..cccnivniviis

Adresse : .. UES. HAUTS. BE. NVALBRUN... cr: . .U933Q vile: ..PARNAY. ...
Portable CB.RS..209.209.

Téléphone : .OZ.. R.AQC0..... FORE o T e ’
Email : conkack (R Amm.v\n.dutachw}m ﬁn Site : WTLLIAAT J.umNmoluedmuﬂ ............
Nom du propriétajre Mﬁ&. PORCHE........ Contact / responsable : Sm LCALLET.....c
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui M Non Quelle année ?......ccocevmmniiiniiiniinn
Certification AB, EgoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 8 oui O Non Précisez: T‘:-RR.A \ﬂ Tl-EJ

Surface de production : ......... ‘../.L:l— JHA  Volume produit en moyenne : .....cccvmieneenninn N— _:LOO ..... HI
LA CUVEE )

Appellation/IGP : LAAUMUR = CHAMPIGIAIY .o censiissesesssssssssssssisssssss s
MINIESIME ¢ oo e oo ssromsrmnniesssss Couletr : . .ROVGE ...
Nom de cuvée : . AE... BRINCE ... Marque : .DOMAINE...BE.. ROCHENTLUE...........
Mention sur lie : (0 Oui (i Non

Description du vin .

ﬂ/ Nez / Bouche : R.daz. grereilla. m.uae N&zd&%mo)'cm&,ww

aapeany... e_P\.Cn.e_b ...... T a.rm.uus_ S staveves s SRS PR SAA KR8 enmn A TRV RER RS

Age moyen des vignes : Ls Superﬁme des vignes pour cette cuvée : 2. “}Q / .
Densité pieds/ha {..... Lx..sc::: ....... Rendements (hl/ha) : ... 8. HLLHGm. oo,
Nature du sol et du sous-sol : e i L ad -2 O ———
Mode de vendange : ....MAMU.ELHLE .......... NOMBIE Q. THES & co T rrereeerieeseesessesssesssesssesssssssesssensssssssessssssenssecs
Conditions de vendange : ..\LEMDAMGE.&...:ZMG....%INES ...................................................................... :
Spécificité de vini#ication et élevage : WP‘{'M&-M'WW m‘fa’f}.
Elevage barrique | O Oui M Non Nombre de mois : ......oerviciiiiineniinnn Type de bois : .....ceueee %
Elevage sur lies : 03 Oui { Non NOTNBIE BEIMOIS & occrsorrrmsvonsmmemmmnssstresssessmassepmssiarasssassmssnessossSss AR ESHA FoaRasnE
Fermentation malolactique : N Oui O Non

T A=) S T —— En % vol acquis : _.4.2, A8 Tsucres résiduels : .. NUDc..ovveeeeereeceseeee s
Nombre d’hectolitres produits POUF CELEE CUVEE : .uuuwumurrrmmsrrisserissssisssssssissssissssssissssssisssssssssssssssssas —rd 20 HL

—
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..d.G ... CRO.. % ?r.S..cQ-. ..........................................
Date de mise en bouteille prévue : Avkswmoe. 20A2-.... Datede commeruallsanon Hiven..20AX-.......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : B T <Y o T W <P PO
ERIEIL? bt s ssssvsvsinenssst % 3 premiers marchés : G&,M,U% ......................................
France: ........ ﬁC’ ............................... %

) GMS 5 svsisvivmnlssismiiimes svavamesvimsos % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
ﬂ Caviste fuivvvves i % ex de points de vente Paris/Province : ...,
ﬂ CHR & soivsssvssmmifuissivivnrosssessseorvvinnis % ex de points de vente Paris/Province © ..o,

ﬁPartlculler ...................................... %
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur OJ Coopérative

Nom : o Domaine. la.Bonneliere. .............. Référence client Interloire : .......210988 ...
Adresse : ...45.rue.du.bourg neuf. ..., CP:..49400. . Ville: .. YAIAINS. ..o
Téléphone : ........02.41.52.92.38.......... Fax:...02.41.67.35.48............ Portable: ..08.88.09.52.38..........cccounvs
Email : ... hanneau@labonnaliers.6em. ... Site ;oo WWW1RDONNEIBIE.CAM . ..
Nom du propriétaire : ...../Anthony et Cédric BONNEAU. . Contact / responsable : ......... Anthony BONNEAU s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui Gd Non  Quelle année LA oL o
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui NON  PrCISEZ & covvveieiieeianrvreeciiieiesrraessnressessnnisinres
Surface de production : .......ccccovenee. 37.HA  Volume produit N MOYENNE ! ...ciiviirirvreriarenieerienisiinse: 2000... HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ... SAUMUL CRAMPIANY ...covvevcevieviverrerererre s i
L T . | T COUlr: e dBOUHE o osssessman i RS
Nom de cuvée : ......... La Bonnaligre. ....conaminas IIBFGUE ? covicivncasarerissssssnssnsaseessssssrsnsserassisssnssassassssississasonsissess

Mention sur lie : 3 Oui 3 Non

il / Nez / BOUCh® : ..ot st I GaRES AVSE H6S TOWES 1 TS SOMPpOIES 8t Ge8 YAfis Valotites:
.................................... Cette.cuvée.sinsarit parfaitement.dans Ja.tradition de.lappellation..........ccivvi
Cépages utilisés (en %) : ....CAREMNELFIANC... 00020 oo s
Age moyen des vignes : ..........30.AN08............... Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... LI B s
Densité pieds/ha @ ........... 5000, ..o Rendements (N1/Na) ¢ .88
Nature du sol et du sous-sol : ....... Argilo graveleux et Argilo, CICAINE, | .. ......cccoevimrerrmrerrmesesss s ssseses
Mode de vendange : .......... Maching.........cccvene Nombre de tries : ........! L0 RSSO
Conditions de vendange : .....COMBGE ..o

Spécificité de vinification et élevage ; Traditornslle en cuve inox thermorégulée suivi d'un élévage sur lies fines en cuve inox de quelquesmais
Elevage barrique : (J Oui 0 Non Nombre de mois :

Elevage sur lies : d Oui (0 Non Nombre de mois : ....0.JY

Fermentation malolactique : ® Oui O Non

En % naturel : ....]200 TAV.P  En % volacquis : ..122%Y0L. sucres résiduels @ ..o,
Nombre d’hectolitres produits POUT CELLE CUVER : ..uuiuuumimrerirceisiiiiissisnissr s b s 600. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......80.000 . i
Date de mise en bouteille prévue : demars, a septembre 2017 Date de commercialisation : LAVIL2017
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 8208 oot
EXPOFE 1 coovvereerrercicnsemeneennns 20.......... % 3 premiers marchés : ..Etats:unis/ Royaume Uni/Brésil s
EFANEE § vosvessissrivsimmsanvassoss 80.......... %

i 6] 7, R 30.% ex de points de vente Paris/Province : ........ Carrefour, systeme U ..
(X Caviste s sy 10...% ex de points de vente Paris/Province : . ....:.:a. gﬁg%ﬂl\ﬁ/{t@%{%%l.&l&ﬂgm ........

\ . 01X n eguevin

B CHR & voveeevrerreseesenisnnieneeennnn 29..%  €x de points de vente Paris/Province : "“L'::S'coteaul:cde'T'alens%cM'Nantes

B Particulier fv e 20...%




LY S

H l’ N® Anonymat (a remplir par Interloire) © ............
o g Q.0 )
! ;’h e 19-22 AVRIL 2017
ol L e _—
W Be W g3 o FICHE TECHNIQUE 2017
[ | _
TLE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce [ Viticulteur (J Coopérative
NOM & v Romaine.l.a.Bonneligre............... Référence client Interloire : ........ 210988 ..covcnnnmmnnn
Adresse : ... 40.1U8. AU.LQUIG.NEUS ... CP:..49400 ... Ville : ... VAIAINS. ..o
Téléphone : ........02.41.52.92.38.......... Fax:...0241.67.3548.......... Portable: ..06.88.09.52.38.........ccccvvn.
Email @ ..o hanneau@labennaliers.com..........c.o...... Y] (IR — WWW.[aDONNEIISLE.COM. ..o
Nom du propriétaire : ..../Anthony et Cedric BONNEAU. . Contact / responsable : ......... Anthony BONNEAU | e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui Non Quelle année ?......... 1972
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? J Oui (B NOn  Précisez @ .....cccoeviviniiiiininiinneminsinn,
Surface de production : .........cceoe.e. 37.HA  Volume produit €N MOYENNE | ..c.covivvrvninirrieriicisisssasisnens 2000... HI
LA CUVEE
DTN .. DAL CHAMIBIINY .. somsiissssss s ismbismse s  5svios ioit 8 0565 ses st s a2 b 00
Millésime ¢ voeereeeenn 2008 Couleur : ... ]ROUTE e
Nom de cuvée : ......... SYMPRONIE. ..o I EEIELE, i TR A SV AR5

Mention sur lie : O Oui 4 Non

Description du vin
Robe grenat aux reflets pourpres. Le nez révéle des notes de fruits rouges et noirs bien mures.

CEil / Nez / Bouche : - 8urme ‘concentration aromatique irportante; le-fond ‘du- fruit s'exprime:avec une grande frafcheur:

.................................. L.a bouche ample et charnue, le tout dans ung parfaite harmonie, Les tanins sont fing et delicats....................
R - ... CANBINBLERANG........ i diniissossnrabisssssrsiav o eroessorisssaiiesss
Age moyen des vignes : ........... 25208, Superficie des vignes pour cette cuvée : L ALTHA
Densité pieds/ha :........... 9000.....ceiree Rendements (hl/ha) i .80 e e
Nature du sol et du sous-sol : ........ ATGIO CAICAITE ... ss et ssss s es st bt ens
Mode de vendange : .......... Maching..........cco..... Nombre de tries : ......... D ettt
CORATLONS 6 VENAANEE ¢ onlIBBBIBIL .. cievivsiassosisesimmaisssiosssss sss s sonsss 66 Iomasss e vsssmes o s SO EAv VOV S A s SRS
Spécificité de vinification et élevage : ....2[3.Traditionnel en cuve.inox.thermorégulée et 1/3.enful....ccccooorrrrnninnnnnns
Elevage barrique : G Oui OO Non  Nombre de mois : ....... 8 mois .. Type de bois : fit chéng FR de.2 et.3 vins.
Elevage sur lies : G Oui [ Non Nombre de mois : .....8. MOIS.[ES.FINES......civvvirr
Fermentation malolactique : ® Oui O Non

En % naturel : ....123 TAN.E.......En % vol acquis : ..123%Y0L . sucres résiduels : ...
Nombre d’hectolitres produits POUF CEEE CUVEER : .....cv ittt s 600.. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .....80.000 s
Date de mise en bouteille prévue : ........ Juillet 2017 ....... Date de commercialisation : ....S€ptembre 2017 .
Prix particulier TTC départ cave —OBLIGATOIRE ; ... 700 & ....c..couviiiimmmmmmnimsssissmsmss s ssssssstiasssssisessrsssissansnses
EXPOIT T vivvveviernremsensensssessess Buvcsincenns % 3 premiers marchés : .Etatssunis [Bresil ...
FrafGED wupovisvvevessmismiasiisinin 9B %

B GIVIS v eemreeseeenen 89..% € de points de vente Paris/Province : ........ CHitEIOUr’ | i
O Caviste funsnnunnmmanmaame % ex de points de vente Paris/Provinge i ...,
DI CHR £ covvereresnrsnnsnsrmsnmssnensressssssssisiassn % ex de points de vente Paris/Provingce : ...

B Particulier e 10...%
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LE DOMAINE/LA MAISON . (3 Négoce [ Viticulteur 0 Coopérative

Nom : DOMAINEL. BE.. ROCHENIUE ... Référence client Interloire : RO0S.3D....oovcciciiiins
Adresse : (J5S.. . HAUTS. . BE.. VALRRUN...... cp: . M9.320 ville : PARMIAY..ooovvevvrerrrirriririe
Téléphone : OZUABR. AOCO.. LT S PR R —— Portable: OG.85.209..209.
Email ; o [dema, ) .'..P\.Site : mmdmméugchmm. ...................
Nom du propriétaire MPP&.PCRCHE .......... Contact / responsable : Jeacpd.... CALLE.

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui f{ Non Quelle année [
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [§ Oui O Non  Précisez : TERRA.MTIS. ..
Surface de production : ........... .,A.} HA  Volume produit @n MOYENNE & ...civrinnsiinninnoninnnseneneien A HI

: % N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ...c.ccc...s

LA CUVEE

Appellation/IGP : LASAUMUR. . CH P;HP'G'MY ........................................................................................
Millésime : ....... A ot 8 RO Couletr : . RBRIGG.....oereresssssssssssssmisasnsrss

Nom de cuvée : ..... Lﬁ% ..... PAGE.... e Marque : DOMAINE... BE. ROCHEMILLE..............
Mention sur lie : 3 Qui ﬂ Non

Description du vin

Gil/Nez/Bouche:.AM... Juusshd sumames |

Cépages utilisés (en %) : CABERANET. . ERANCL.... e

Age moyen des vignes : VA=Y S Superficie des vignes pour cette CUVEE © ...
Densité pieds/ha : .... QEC:CDpiecL&— ..... Rendements (hl/ha) : = L T

Nature du sol et du sous-sol : . ARG LUz LI CILRE ..o ssssrssssssessss s
Mode de vendange : |.
Conditions de vendange : \!'EMDAMGE&\M%‘I&{ES .............................................. T ———
Spécificité de vinification et élevage : W&ahmpﬁwmrwmwm,w
Elevage barrique : O Oui EKNon Nombre de mois @ .....cccoverviiiiniiinnns Type de bois : S - 1 ]
Elevage sur lies : 0 Oui  ffAlNon NOMBIE A8 MOIS & 1oovveveivssivensesessisssssessssssssssessssssssssssssssssnessssessssenessessssnssssses

Fermentation malola Irtique : EKOui O Non
En % naturel & .o, En % vol acquis :AZ,.Z&.{.sucres résiduels : N.D ............................................

Nombre d’hectolitres produits pour CELEE CUVER ... ZGO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ‘Sm::mhm- PITh .—15«‘9" ........................................
Date de mise en boutgille prévue : ?ﬁwm} Date de commercialisation : AMZQA."“"
Prix particulier TTC dipart cave — OBLIGATOIRE : 3,5@ e T Tl s m———

T T — S o N % 3 premiers marchés : G.Ea,..ﬁuidﬂ.,..ﬁ&ﬁt .....................................
France : ..o, 20.....%

LGS Sl fassaesiscasasmn % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o,
i [T I IR ——— % ex de points de vente Paris/PrOVINGCE | ..c.occcovicveirnneneisionisssssessssans
B CHR 2 wicimsimssssiusssnfsissssmmssssmssissvsmmsnn % ex de points de vente Paris/ProVINCE & .....cicicvmieirimnensienesnsraseneessnians




N® Anonymat {a remplir par interloire} @ ............ .

19-22 AVRIL 2017

LML GEORE FICHE TECHNIQUE 2017
{3 Négoce & Viticulteur 1 Coopérative
A BT G, Référence client Interloire ; ?[@S&Q ...............................
3. Rie diy O cp: 42U ville: VARRAIYS
Téléphone : 9?&";24Q¢Sj} ......... FaX & Portable : @587‘;?4%341)
email oo boed.. dlomatnedes (840001090 Site s v N ] €. €LT...
Nom du propriétaire : fzéjﬂf% ’{@%tgi Vit Contact / responsable : F(’fjlu"’w%ﬂﬁa ............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Ouj Non Quelleannée . ........cccoeeieeeeiienn,
Certification AB, EcoCert, |SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui NOM  PréCiSEZ | it sse e et e
Surface de production : 32 ............ HA  Volume produit en moyenne : ....... f?‘“& ....................................... Hi
LA CUVEE E.l '

Appellation/IGP : Saamar... € N
Millésime : ....&% HO e, Couleur: ........ ﬁ%}é’ ............................................................
NOM UGB CUVEE © 1oiiivrriiree v erie e e reie e iree s MAEGUE T ittt e st et be e e e

Mention sur lie : (1 0ui & Non

Description du vin

N Y. . ]
(Eil / Nez / Bouche : &A)miuﬁf(”ﬂnﬂf?wlfwff[{éwoﬁﬂffM{ﬁf‘tf ..... 39“%143% hE
iz

WQiohde a(../m‘.i.....muge! ...... o ppices. ooidee ) et
Cépages utilisés (en %) : (CO’C%:L@»@{/{' ..... R T L e,
Age movyen des vignes : .. 1 Superficie des vignes pour cette cuvee : ..¢), BT e,
Densité pieds/ha : ‘;3‘9\*" ........................ 3o .Rendements {hl/ha) : ,5# ...........................................................
Nature du sol et du sous-sol : A 'po ..... ﬁfmur ......................................................................................................
Mode de vendange : M"f’wmffur .................. NOMDBre de Tries & i e
Conditions de vendange ..o eevrvcereeen e e sy B s
Spécificité de vinification et élevage : ..M., (tes... .:L’l&ex<~3"’wf’t€fé‘§f ..............................................
Elevage barrique : (3 Oui T Non Nombre de mois: .ocvierricrnreernes Typede bOiS: .
Elevage surlies : (1 OQui éﬂlon _ NOMDBIE & MOIS | 1iiiiieiieriee e et r b s e es e s b e b et srees eas
Fermentation malolactique : @@ Oui CJ Non
En % naturel : ..... l?{) .............. En % vol acquis : [?L( SUCTES FESIAURIS & Loivvirevr v
Nombre d’hectolitres praduits pour cette cuvée : T -4 5 S HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )
Nombre de bouteilles commercialisées ; 405@ .....................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..... HARs 8o .. Date de commercialisation : .JA4.... 204 .,
Prix particulier TTC départ cave —~ OBUGATOIRE : ....... ﬁg—J .......................................................................................
EXPOIT : cviiiiviiresresieesirs e e % 3 Premiers MArchés [ .ot enrenreresreaese s e senene
FIANCE & wivirirviicrrvnrnrern e e esenaseemeeeeas %
TIGMS i Yo @x de points de vente Paris/Provinee © oo
%Caviste a1 % ex de points de vente Paris/Province | .. e
L5 1 U % exde points de vente Paris/ProviNGE 1 s sensinsssias s
méj::icuiier eire e e s er s %
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LA

- ]
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce & Viticulteur O Coopérative ‘
Nom: .. CH/‘?TEH(JﬁEt"FJK‘NﬁY Référence client Interloire : .. &KRQT0.E oo,
Adresse : i/f" /ﬂib;ﬂﬂrﬁ/zﬁfﬂ’fﬁa cP:.£922Q. Vile: ... PARM.AY oo
Téléphone : .- 44. 38 40.85....... Fax: . 2. 4. 2EAENA..... POrtable : oo,
Email : ... aureast D.chakeaude. parasgafc.. site: ...wvvnts chalaiude. prrnsgea S
Nom du propriétaire : Jf.\[r.@ﬂ.....bi....Wr’r’a&.??.t.’..,f.... Contact/ responsables e s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? O Oui B Non Quelle année ?....ccocceivieeviniiininns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui (I Non  Précisez : ..L340).... ECQCETR T,
Surface de production : ........... “{? ..... HA  Volume produit en moyenne : ......ccceevenne A~/ N HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : e SECATR... C(f/?ﬂf’lé?\/‘{ .....................................................
Millésime : Zﬁ/é ............................................ Couleur : ... ’e ................................................................
Nom de cuvée : (Uu-e ...... A28 Marque : df’V"OH ........ . Miacenats .

Mention sur lie : [ Oui B Non

Description du vin

L@ = A = To ¥ ol = PSSO OP PO TP UUTOURSRITN
Cépages utilisés (en %) : ......... é‘éﬁlfﬂf/{’ ..... R /2 N
Age moyen des Vignes : ........ccccovveeeevieeerenenannns Superficie des vignes pour cette CUVEE : ...oovvvvrivevcciiiiiiie s
Densité pieds/ha : ..oveceeeceeieeeenn, TR ?endements (RI/HE) § ssmnnsssimiammmsss s s s
Nature du sol et du sous-sol : ...../722 N A o
Mode de vendange : .....cccovvrierinsiieieeneeeieeenns NOMIBTEEIIES ¢ cormrmssmmmmeimo v o S T e S
CONAITIONS & VENUAINZE & oeveiieeeieieeeetee et e et e e e et e e ets e e e aeeaab e eass e eaabt e e s ste s 11 ee e 4 ss e e n st e e s e nrs s e e s e e mme s s mesanmseenneennnssannnesanns
Spécificité de vinification U BIENMAEE 1 iiuisiessiersivsinvmsesiinsuss o i uhasssn iusd oo s 558 554 65T (o208 50508 S0 Tarb 00560 0 65458 B E4T
Elevage barrique : O Oui £4 Non Nombre de mois: ..ccoeeceeeeeiveeennnne, Type de bois § s
Elevage sur lies : (J Oui ©FNon NOMDIE 08 MOIS & cereiiiii ettt et saee e
Fermentation malolactique : BOui (0 Non

En % naturel : ... /@3, En'% volacquis: ..ceeeis SUCTES FESTAURIS : wovvvieeiieee e e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 4:’?0/«( ....................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .....cccoeenene /30@0 ................................................................................
Date de mise en bouteille prévue: .....coceeeiieviieecceereee Date de commercialisation & ..ooccvvveeiiiiciiiiciiccir e
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........cccoov....... gs ......................................................................
EXDOM : snasmvmasissanassss A = 1= L T = L TE———
FranCe @ .ueieeiieeieee e eeeen e %

[ ] Y DS % ex de points de vente Paris/Provinge : ....cececcecneniinnnenes e sessseesess s
(3 CaViSte &vieireiccesiiecii e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...ccoeiiriiiciniiieiiecsiecieiiesieennie s
I O T % ex de points de vente Paris/Provinge @ wweiceeiienisesieevieessesresseesseesraeenns
[T Partictlier & smmmmmmsmmmmm s %

P



N® Anonymat {a remplir par Interoire) : vvvnn.s

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISO - [ Négoce K Viticulteur [ Coopérative _

Nom Q‘ﬁ\mlﬁm gl A YOO Reference client Interloire : '?Mm..m\*i .............
Adresse 5. g )\&s.r;. £. BNQ‘:.. &L(.»A.\ 4:’3\&4‘4 ...... .‘j }{.UO Ville : CAG\CM Boriegriseesseeenreensseeneans
Téléphone : .C2 i\,-(/]SA h/{? .. o Portable : C(u (é {'C./ :FQéwé.j.

......................... premrsraantianas

Email : A A @ L)‘"ﬁ.{\%{ L. Site: Qm‘l\ﬂ@\,i\ﬁnﬁ»(dki. A :\ o LM A .;i.iw...\......‘ ..........
Nom du propr:etatre (’.}e AT AL WY ... Contact / responsable ; ] 6:.\)\):_
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuls moins de 5 ans ? (1 Oui BANon Quelle année 'r‘../Lj ..................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (3 Oui Q Non  Précisez : xj«uﬁi )\Ku..‘mu(\ e._nf

Surface de production : ...... JZQ ............ HA  Volume produit 8N moyenne @ ... Ht

.....................................................

LA CUVEE ‘ ~ .
Appellation/IGP : gcuwmc‘ Q%&M}W .....................
Millésime : .......... i@\ St er et eneeesegimeenensenenrennearannnan Couleur: .)..... (¢

......................................................

Mention sur Ile : 7 Oui w Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : (J?\&QLU Mh\s RATR D L5, \’?fk«wvﬁ_ e 'QVW\)"\Q..&‘X.A{)L‘\‘MW ..........

...................................................................................................

Cépages utilisés (en %) : .. CQ«\B&H\J ........ NG T VAN b ) N seemreed e rearanesrassacanes
Age moyen des vignes : ..... éQmm .......... Superficie des vignes pour cette cuyée : 3—'@@, ................
Densité pieds/ha : é%tﬁ ......... - dements (hi/ha) : ...... SSH‘? .............................................
Nature du sol et du sousgéﬁé\ ‘é\ézl&& TS G < Y 2RO
Mode de vendange : ..... AN, et NOMDBIE de trHES 1 ..o T vprmpnrserereseseesresiesssnssssnressrssrisserssssessarasrens
Conditions de vendange : l e, \'B’LM o3e \‘Q‘M\ A D c»,.,;(;‘ a@p ....................................................
Spécificité de vinification et elevage ...... RS2 Y oAV ﬁim mefle. CJS‘».LQ‘C PN vrrereeeresnisnesen e
Elevage barrique : T3 Oui @& Non Nombre de mois ; .......cccoveeveervesnnnn Type de hois | i
Elevage sur lies : O Oui & Non NOMBEE A8 IMOIS I .oeieieerie it ecrereers st rsiresesaesrersrssesaba s et esseeraereesaeeres e sase
Fermentation malolactique : & Oui 7] Non R

En % naturel : »...Ai S, En % vol acquis \._/\rz ... sucres résiduels : ....... L OSSR
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée ; ...... Aﬁu " é) ....................................................................... HL |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .

Nombre de bouteilles commercialisées : ...’ 0@@0 ...... v
Date de mise en bouteille prevue A " ;\ﬁli \ 5&%\’5 ........
Prix parttcuher TTC depart cave = OBLIGATO%RE .......... B ...i.:Q ....... T tevsrausasiererseransasrsrerenresssesssssstessbassssnnnennnntinsens
o (+10] o AT -/L .............. % 3 premiers marchés : U%ﬂ ...................................................................
France ! erccccsenereennd? 3 ‘j ............. %

LIGMS ottt % ex de points de vente Paris/Provinge i ueiiscirnsesnnneesnnsesnnerones
I CAVISEE fevriviriiciiicre s % ex de points de vente Paris/Provinge @ .ovvveeeccrvccmeiverniniie s cvesines
BI CHR © cooeeeeecs e eneees e % ex de points de vente Paris/Province : ......... e eeeaeeeeeeee et es e
&« Partlculier ....................................... % '
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TOUS LD YINY FOME SAdt Aa HAarda<

LE DOMAINE/LA MAISON (T Négoce B Viticulteur (3 Coopérative

Nom : DD“A’\LNE:DEME:RIEUX ..... Référence client Interloire : ........o.oooveeveooe
Adresse : l{“fU&dxmLﬂk_P&-le:\V\& ........ CP: ‘11316() Ville ; %}TC.-\{R"EN”@Q\J%
Téléphone : Ql‘kdsl(y{(b& Fax: Qﬁh/{faléﬁ.i’)h» Portable o e
Email : C,Qk\,"%ﬁ,k@ﬂﬁ:f‘l&ux, A, Site: mmw-m‘ﬁm&, ............................................
Nom du propriétaire ; Amé'&%NEﬁ ............ Contact / responsable t ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui 5 Non Quielle année ?.....coeeeovorovnvnen,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre PO0UT BINON  PréCiSez o oo
Surface de production : ........ J‘hﬁ .......... HA  Volume produit en moyenne : ........... ADOO HI

LA CUVEE .
Appellation/IGP : SQM—W\UC-C«L\.%N SN
Millésime 1 ........ iQAgf ...................
Nom de cuvée : C.umdz."?nm
Mention sur lie : O Oui & Non

Description du vin . . .
CEil / Nez / Bouche : KQ&)&(})&L&M&M OLLB =
aunnbnge. ek de 4 ouse s AdL gc:,,éfsaupla Fanias..
épages utilisés (en %) : Q-wae.!w SR XY oA
Age moyen des vignes : ... oS .. Superficie des vignes pour cette cuvée : ....,JT.S.L\CL_ ...............
Densité pieds/ha : SQC}Q ........ e Rendements (hi/ha) : ........ 11:5 ......................................................
Nature du sol et du sous-sol L MglLﬂnmm .................................................................................
Mode de vendange : ... b SAR 0 PR NOMDBIe de trIES I ..o oo oeoeeeeeee o
Conditions de vendange : hﬁ.& IR e ettt een s
Spécificité de vinification et -G
Elevage barrique : [T Oui ®& Non Nombre de mois: .....o..cocovevenn.., Type de bois: ...
Elevage sur lies : [ Oui & Non NOMDBIE A& MOIS 1 ovoeoeiiiiecetcer e oeoeeeeeeeeeos e
Fermentation malolactique : & Oui CF Non
En % naturel : ...o.ocoovvvrverr En % vol acquis : .. AL 8. sucres résiduels : Qoo
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... . 2 o N HL

Lol s 0 O

3 -
2 {crels,

( LA CCMMERCIALISATION DE LA CUVEE —[
Nombre de bouteilles commercialisées : 5@@ ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Q—EIO)E[&QA:]“ Date de commercialisation : mmle} .........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 8% .....................................................................................
EXpOrt: o, % 3 Premiers MAarches  ...oocoeoiueeceseeneeeesesess oo eeeeoeeeeeeeee oo
France: ...... .A@O ............................. %

I T % ex de points de vente Paris/Province 1 ..o..ooooeooovvooooooo
ErCaviste :...... 50 .............................. % exde points de vente Paris/Provinee : ..oo..ooovooeeooeoooooooooo
(I CHR : J‘\'Q ............................ % ex de points de vente Paris/Province : ..o
I O pParticutier ;... Ao %
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[ |
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce A Viticulteur 7 Coopérative

| Nom: .._D(_)l‘ﬂuxﬂ&z F)Ubﬁ Chastelle....... Référence client INTErloire @ .....ccovcvevvveeveerieeere e reens
Adresse : Z, Rouvte. Ae.Chace. ... CP: hcj.lﬁ(_\ Ville : %(MJ)L (L,lﬂ. XV 3:,\* \.C\s .....
Téléphone : Lal el SL.E L. AN..... R Portables G ND2X, e

Email : ..Ch..-Cllabe) S Nokmal.con site: . Aomaine..ohostele . Aol s .. F
Nom du propriétaire : e LA S Cove. Contact / responsable : BLLP}(J S Chraskelle....

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (0 Oui B Non Quelleannée ?......cccoovveieieiiinnnenn,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? J Oui B NON  PréCiSez ! ..o
Surface de production : ....,.Afé\.& ........ HA  Volume produit en moyenne : ......ccccveeeeeeeiinnenn, W b o SR HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ....7....7:3).9&)..\\.‘.3.&.)..":?_. ...C::\'fsﬁ("tol(_"m‘.:‘:[ .............................................................................
Millésime : ............. NG ircvsssucssmmsnssssamsssasinsss Couleur : QLJLLQ\B(.«, ...................................................
Nom de cuvée : .. SO TLEQLLL e DTVEIVEIRIES 2 oo N S S P Y 6 RS

Mention sur lie : O Oui @ Non

Description du vin

CEN N2 BOUEBKE 3 cisorvimmussmsinssesv s soms st ias s s s b s 0 b 05 e s A 055 (4 Vs i s S T
Cépages utilisés (en %) : .. LC/O(“ e A RN L SR Ot
Age moyen des vignes : ....... 60 .................. Superficie des vignes pour cette cuvée : i ........................
Densité pieds/ha : .... 3’% ............................ Rendements (hl/ha) : ............... L{Ol\e(lLﬂ .........................
Nature du sol et du sous-sol : LH“Q%\..:...........CMC,{. (W TN eP7S Y ate T8 S
Mode de vendange : ...i\')éC(Lﬂ.\.QM....... NOMBIEAE EHBS 7 s s i
L0 o [RaTo Y TR [T 8 o = T4 = PRSP ST
Spécificité de vinification et élevage : mm}\ cat.oh..oagk TR = | U< X
Elevage barrique : O Oui £ Non Nombre de mois: ...cooceeeviiiiiiinninnnn, Type de bois ¢ .cocvvivviiniienniininniees
Elevage sur lies : (0 Oui & Non [N To g3 o Y=o (=l 1 1] FHA ST
Fermentation malolactique : (XOui (3 Non

EN % Naturel : voveeeeeeveecececcnnn En % vol acquis : AR TS sucres résiduels ; ..., * A N
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. 5= 1 oo S O HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 99:.«:.@ ...............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..2.2..LQ@..[.\X...... Date de commercialisation : ........cccooorrerisrisirrireenns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... DML sty e oA SRR
EXBONE & sovsmmmsmmmntas v 9% 3 premiers MAanEhs & cuemsnsnsaesmmsmmim i s s s s
FranCe | covvvvveeeeciiriiesieee e %

BT GMSsn s avasivmmin % ex de points de vente Paris/Provinge : .......cccevveerviniiiiniisiniinne s
(3 CAVIELE frvumimirasivmimeivismnssision % exde points de vante Paris/Provinee: . wsssaswn s s svess
0 % ex de points de vente Paris/Provinge : ......covviiiiiimnniinienne,

I Particulier ;v ececrir e eeeeeens %




oJ

i

}‘ a— C 20 |
g 1922 w0
L] VAL - LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

y

/

mh

LE DOMAINE/LA MAISON 0J Négoce (4 Viticulteur (0 Coopérative
Nom : .. CCHATENRGL. . PARNAY Référence client Interloire : ... 5007 0E. oo
Adresse : ., ¥ /ﬂihfﬂ&ﬁeﬁfﬁ%i’ cP:.29224. Vile: ... PHRALILY.....iniiminsemnmmenes
Téléphone : 044 384085........ Fax:.@2.44.28A4504... POrtable : v
Email : ... boress D.chaleaude. parsgefe. sie: it cholmode parnsga br...
Nom du propriétaire : &.W.éﬂ.....b{ ..... Wr?cfﬁﬁ’dl" Contact / responsahle @ .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (J Oui 8 Non Quelle année ?.......ccccvviiciciiiinnnnne
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui OJNon  Précisez : .30, ECOCER T v
Surface de production : ........... A 7....HA Volume produit en Moyenne : .........ccoe.eee. A~ R HI
LA CUVEE .
Appellation/IGP : .......SH.ULT.UR..... N 7 A o B Ay AU e
Millésime : ........... 2’046 ......................................... Couleur: ..........] f BT OO PP UPN
Nom de cuvée : (Wer//"ﬁ?elfi Marque : ZCVf‘Qn ....... K.....\Zin.mm.o.{t .............
Mention sur lie : 0 Oui (@ Non
Description du vin
(EiL L NEZ F BOUEIE: © uvrsusise snonvinsnssssasssnssnes nnsessnssomssassionsssnsesssssns sasnsagss st spess o nassnussamens s iinss A0 R TR ESH T GO HRTR TS
Cépages utilisés (en %) : ......... (abernek... it cZ00. F oo O
Age moyen des VIgNES © ..occeeeereerreerierineenens Superficie des vignes pour cette cuvée @ ...,
Densité pieds/ha : iciiiiimiigoessgmeess. Rendementsi(hl/hg)s coruwnnmmmsmam s ssowassiomsaos
Nature du sol et du sous-sol : @J(/—Q&AM— .........................................................................................
Mode de vendange @ ovvvvveeiieiiniirree e NOMBIE @ TFIES 1 oot eeeiie et e s e s e
CONUITITNS G VETIOATBE 7 ..o ess oo s oo RS S5 ST TE0 S Iy B N S0 SV blod % P s TH Y VA ST T
Spécificité de VINIfICation 6T GlEVAEE © ..o
Elevage barrique : O Oui ‘Q’Non Nombre de mois @ .....cooccivieiiieicinnnns Type de bois : i
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOMDBbIe A8 MOIS ;T ..o s i i s e s i ifnms i st bvin i
Fermentation malolactique : &0 Oui (0 Non
En % naturel : ...... 45 ............... En % vol acquis : ..ccocceninen. SUCTES FESIAURIS & 1uveiiiiiiiiriieee e
Nombre d’hectoiitres produits pour cette cuvée : ............... A= o N 4 HL
I -
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ............ R 0.3 RS
Date de mise en bouteille prévue : ......ccoccieiinneniieen e, Date de commercialisation : ...ccccccevivvniiniinninnniieennn
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... %S.é ................................................................................
EXPATY ! sivsemmmemennnmansiaiismiin 9% 3 premmigrs MaTTHEST acumiw iivaisveismmssiss sisnins oo veuss o se 1issmss nansarssemssnssinssmss
France © .ueceveeeereeeiivaansiaenraenes %
(] GMS fovissvivsmsissmmemmms e ssmnin s s % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....cccoiiiiiinninniieneeieees
t' (] CAVISTE Lanmmmmmesmamaisismm % exte points devente Paris/Provinee ! s st
CICHR & oot % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o

N Anonymat (a remplir par Interloire) @ ............

[ 2z i 01 2] O —— %
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N° Anonymat (& remplir par Interloire) @ ..o
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LE DOMAINE/LA MAISON () Négoce @ Viticulteur O Coopérative

Nom : .SGEA.. . CHATERV. LA SERPE........ Référence client Interloire : . 302 66. 3.
Adresse : :ﬁjruaﬁwh;henmﬂs?‘m— CP:.4A3230. Vile: ... PRCRIA Y . s
Téléphone : ....0% 4438 £Q85........ Fax: .02 4. 28.45.04.... POrtable © oo
Email : ...)é.wg.w.é?..céaa{m.u.ﬁ(aéz?eﬁmay.-..fc.... BTHE 1 oo vsoeeeeeessssses s et s AR n R R
Nom du propriétaire /ﬁ{/mﬁz ..... Ml/mm?rﬂpt— Contact / responsable 1 ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui B Non  Quelle année ?.........cviiininnnnns
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui B Non  Précisez : ...
Surface de production : .............. 43....HA Volume produit en Moyenne : ............... Ao, HI

LA CUVEE ‘
Appellation/IGP : N Y 174 x 47/ CF/(?F{F(@/V .....................................................

Millésime : ........ Z@{é ............................................ Couleur : .l /2 .................................................................
Nom de cuvée : émp//?/c?/fé’ Marque : ... CHB TEML... LA . SERCm...........

Mention sur lie : 3 Oui /FNon

Description du vin

CEA FINBZ Y BIOUICIE 3 45ruuasuissss oo onsssws st sussssissssiosssarass s 405035 0i0ouatsls s s (4 dxussms K rmss 4401 AN AR TR SRR S RAS R S et SRR CRSEFAS
Cépages utilisés (en %) : @Wﬂﬂ'kﬁ’wa .......... 2B T
Age moyen des VIBNes : ... Superficie des vignes pour cette CUVEE I .....cocovvvviriieincecinnenninen,
Densité pieds/ha @ .. oo Rendamaiits (HI/a): suammsmmsmmamssamsmmasama s
Nature du sol et du sous-sol : /%’?A/-Ct/gé,;\——c
Mode de vendange : ....ccovecivvviemieessmreesiiees e NOMBIE A tFHES & et e e e e e ar s
CONAILIONS 08 VENTANEE © 1tiuritiriier ettt b bR eb 4L E 0TS h AL E L e oo e
Spécificité de VINIfICation BT ElEVAZE & ..o
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois: ....ccoccovviiviniiiinnnnn Typedebois i imauammmaniseroeenes
Elevage sur lies : (0 Oui £-Non NOMBIE U8 MOIS & covtvesieevieiesiiteeeereeeeitrsesrs e aesasssaste s se s s saae e s sesinessaneeenrseansns
Fermentation malolactique :/3.0ui 0 Non

En % naturel : //Z;ff .......... En % vol acquis:: ..eeevninieena. SUCEES TESIAULIS  tivvriee e e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : I~ 2 X & OO HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .......coevveenns Y A [
Date de mise en bouteille prévue @ ... Date de commercialisation : ....cccccvciiiiiiiiiiiininnnnn.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ 8. 65 coroiiurreoiiensessnssrssssnesssssssssssssssssississsosess s
[5q 010 ] o A PPOR % 3 premiers Marchés @ ... s s
Frafte @ s gt %

BB GIMIS i...oearesosnrsamnsisomsiimiv s yamissisiiss % ex de points de vente Paris/Province : ettt
I Caviste oo % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
[ CHR: vovsvassinmensmsmmvmsnssimevens st % ex de points de vente Paris/Province @ ...
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LE DOMAINE/LA MAISO [ Négoce & Viticulteur [ Coopérative

Nom ho SO st\ .- Référence client Interloire :42.’1@ ,LQ\‘{ ................ !
Adresse : N \:L\..m% LW@m #@\@\&w\ cp: . kShes vile: Cg\q,mﬁ ....................................
Téléphone : Oi\* ASL b Ak FAX T vevenepmcee e T e e n e eeranens Portable : 06 *6 :G'Q 'FC é‘ b T

Email : LXW\Q#.M ..... Kme& '\C‘}«"A{\Sﬁc i\f Site : @.@\\m\.&x\é ona S0 .P..‘:h-r .................
Nom du propriétaire : ’\x—b. éf Q ...... Contact / responsable : _%O‘MQ&\ ......... e R
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 31 Oui B Non  Quelle année ? J‘ﬁﬁs ...............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre ? f10ui T Non  Précisez .. L AR
Surface de production : ........... J..ﬁ-) ..... HA  Volume produit N MOYENNE & .coreceecneenercneresseecieeeenes s Hi

LA CUVEE W
Appellation/IGP : ..... KRN T2\ € 5 N C NG \T.,.q .....................................................................
Millésime 1 ............... MQ .................................... Couleur \A_é&ﬁ\}ﬂ&“ .............................................. ..
Nom de cuvée : .....J&aa 08, \h A CS'\E./S) ........ IVIBTQUE & voveverisssnisrasesieserasesisssssssssssssesssessesesasanssnsssnsasasssenes
Mention sur lie : (1 Oui [ Non

Description du vin e . o
(il / Nez / Bouche : ....... CQ(\L m*Whjngﬁﬁlﬂﬁm.%WQ» L SR

Cépages utilisés {en %) : ....4 ;

Age moyen des wgnes ...... .2@ CADS e Superficie des vignes pour cette cuveé . \C.h._ ...........
Densité pieds/ha .......... & ..... Ben ments_(hi/ha) : .......52%.d.... H"@ ..........................................
Nature du-sol.et du sous- ol ﬁi\’@af\ ........ R T AT € X T
Mode de vendange : . Qs( AX LSO NOMDBIe de tries 1 ...l yerprgagreserreresesinerercrsreserssnssssssisnmsssessessines
Conditions de vendange 1 AR A. \BL\C.«.M. \‘(3.'\1\'\? ....... €N wa,c. T Eeeraeeeiees e a i aaras
Spécificité de vinification et élevage : ...... s LA ﬁﬂmm!t A RPN
Elevage barrigue : [ Oui ] Non Nombre de 170 ] -3 O Type de BoiS 1 e
Etevage sur lies : C1 Oui & Non NOMBIE @ MOIS 1 viviiiriiirieserereranteeseeseesresas e saeese e b e e s e e s e er e mnsneeranneesbaebes
Fermentation malolactique : @ Oui 3 Non

£n % naturel : A._./{Z vSooeerron BN % VO acquis : _/u . SUCHES FESIAURIS | vovree o ireerersies s eeeresessss s sne s
Nombre d’hectolitres prodmts pour cetie cuvée : .. st H‘ﬁ ..................................................................... HL!
LA COMMERCIALISATION DE { A CUVEE 7

Nombre de bouteilles commarcialisées : \\éko@r:c: ........................................................
Date de mise en bouteille prevue a"LQ\Bf Date de commerc;alasatlon ﬁ\) f‘a\e J.QK}
Prix partlculier TIC depart cave OBLIGATGIRE "b‘ O e e
EXPOFE D rvereenreerncesenenes et e ene e % 3 premiers Marchés : ...\ BX e oo esss s eeseseees
France : covviicemmrccieeeeeiis 33 ........... %

T GMS it srr s ans % ex de points de vente Paris/ProviNge © .vicroevicreisnenernnsniesrieerssins
] Caviste fuvvvveeirreeer e % ex de points de vente Paris/ProVINCE & . ervimvecmire e
G CHR ¢ ot % ex de points de vente Paris/Province : ......... ettt eeee st e e ere

7] Partlculler ....................................... %




(/\ /| ,l‘ A

} " : N°® Anonymat (a remplir par Interloire) @ .....ccceves
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mﬂ-:g Wne P e o i B FICHE TECHNIQUE 2017
[ BEE |
LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce @ Viticulteur (J Coopérative ‘
Nom: .SGEA.. . CHATERL. LA . SERPE. ...... Référence client Interloire : ... Z00.66. Fvrvvovvevvevrrierinsen
| Adresse: ... ree... akdne.... CROSTAL-.... CP:.42.320. Ville: ... CACRMAN e,
Téléphone : ....0Z2 4438 A4QES........ Bax s OPGA. BB AT DG.... Portable | e
Email : ...é.u@w&.aéﬂk@p.daf?ﬁm 0 B8 . BB 1 e cceuresscomsssvemssmesssecsmssmasssssisssngsssssrosns TR
Nom du propriétaire /ﬁWOh ..... M\/lnmab Conacty resptinsable ! ausmans sy
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui Non Quelle année ?......cccceviimvvinnniinennnnn
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre ? J Oui B Non  Précisez i ...
Surface de production : .............. 7%...HA  Volume produit en moyenne : ............... (00 S T HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : SHUTNR...... C#Wﬂ/@“/ o DB
Millésime : ......... ZCQ//é ........................................ Couleur : [2-, .................................................................
Nom de cuvée : Q/ME/.?/é/S Marque : ........ CHAT ERL... LA SERA ...

Mention sur lie : (1 Oui &L Non

Description du vin

Eil / NEZ / BOUCKE & oueviectuieciesisseeseieseeessts e sesss st a s bbb 8 £EEEESh eSS
Cépages utilisés (en %) : ........... éLWF(MQ .......... /@ ..... % ........................................................
Age moyen des VIgNes : .....cvvneensiniinnininns Superficie des vignes pour cette CUVEE : .......cciiiiiniinnnninniens
Densité pieds/ha @ i m— R endem?nts 15174 5T I ORI 73 % oo o e e
Nature du sol et du sous-sol : ..... /%J«/?Q[G;‘:(M ..................................................................................
Mode de vendange : .vvcvvivinniree e NOMBEE QB TIIEE ¥ ...ssiiisssivesmsnes ssmass sviisss s s riais siiva rssiavovieis
CONCItIONS B VENUANEE  1oeierieivuirieisseiiesisessasssssiassiba st sbsshesasiestssnesesassmss st st aas ot a S e R e R R SRS ERr PR s e LR AR A e Se R RS A SRS
Spécificité de Vinification BT GIEVAGE : ......coiiiiiei e
Elevage barrique : O Qui A Non Nombre de Mois : .cceeveeviiinienienns Tfie tde Bois § sasansumsmnmmmmsivis
Elevage sur lies : 01 Oui Z Non NOMBIE A8 MOIS & v ciitvisresareseeierteeee et a s bbb b e eas st sr s nnar e
Fermentation malolactique 48 Oui O Non

En % naturel : ...... 4} .............. En % vol acquis 1 .....ccceinnnns sUEres résiduelsi s s movissmmasmmss o sssesas
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ................ 5/0 ............................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 6{3090 ..............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .....cccocviiiiiiiiiiininiiennns Date de commercialisation & ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ gé« ...................................................................................
EXPOIT & eeriecicieereese e % 3 premiers MAarchés | it
FEANGEY vmmsrm st amrviiiis % :
BT GIMS foiiiiiieiesee e % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o |
[ CaVviste &iiiieiirieeivieecessrreneeee e e % ex de points de vente Paris/Province @ ... :
CYICHR & cosvmmmsanssssmmmmv s % ex de points de vente Paris/Province & ...,
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce @ Viticulteur CJ Coopérative
Nom : .S%ﬁ....&f’h&ib&!&&f ..... VERIM v Référence client Interloire : 210,96?
Adresse:s A.So.. U8t .. dia..... ﬂb’ﬂ/{/&'“’" ................ cp:.Ld.Ler. vile: U BNIS. e
Téléphone : ﬁ‘!!f?.f)lff’ =) GO POTADIE § rveeeverreiriesieiase e
Email :/JCcfc‘L.-..Lf&.%;y.u..-..M.ﬂa.M.@..a?ﬁmv.;..ﬁ’ Site ¢ vovoeen damarin . mwjmc G arrrerrrnn
NOM dU PrOPHELAINE & ueeirrcscrmnrsrssrsin s Contact / responsable & .o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? CJoui @Non Quelle aNNée P
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui PINON  PréCISEZ i wvverirrierimisseerestimsmss s
Surface de production : ...... La..... HA  Volume produit en moyenne & .........: #iod o1 o [, HI
e [ —
e Smany
LA CUVEE . .
Appellation/IGP : ... Ay C’”” VT BRI ..oooeeeeevereessssisissassssssss issssissamsssssssssisssssismast sttt sianesss
Millésime : ....... /Z(/{é ........................................... Couleur : Qc.rtcy,.e ..........................................................
Nom de cuvée : oo TR LILOM cereniriierrinnness IVIBEGUE © wevvernnnnssiessresssssessemsssasssssssssssmsssmsasnsssss s
Mention sur lie : 0 Oui & Non
Description du vin i
CEil / Nez / Bouche : i M%.’_ / %.(Mﬂr.rﬂm?,t. ............... %uucﬂ.;, ....... '?/‘Cﬁ"? ....... C/if ..................
BRI > Y78 ,P&ilf'mw .......... ,..Sw?-pu T T R R —————
Cépages utilisés (en %) : &&w@twpﬂfmm .............................................................................................
Age moyen des vignes : ........... DED. e Superficie des vignes pour cette CUVEE | covrrrnnd é ..... Gicesninans
Densité pieds/ha @ .oouneenn. e = Rendements (hl/ha) : ..., L TR e
Nature du sol et du sous-sol : ‘Sg«{?@, T (p':;—f.([jq—mlm ....................................................................
Mode de vendange : ........ M‘—qu&mws ............. Nombre de tries : ..o / .......................................................
Conditions de vendange : ......cccoee / ........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ..o TR R R LA S Ry
Elevage barrique : 0 Oui @ Non Nombre de Mois & .cinemniinniaien Type de Dois & v
Elevage sur lies : 0 Oui @ Non NOMBIE B8 MOIS § -vverrsssrereesersesressssssssses st s s
Fermentation malolactique : @ Oui O Non
En % naturel : /,3 .................. En % vol acquis : /5 ....... sucres résiduels @ .. ./ ................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVBE & oreiiirans 35@ ........................................................................ HLJ
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE :
Nombre de bouteilles commercialis€es : .....c.c.oeeee Aé@‘}(ﬁ) ...........................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Mk e .G Date degmmercialisation : [’/MZQ’?]},
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ...oveovevcvirmimniansrrncnirn s s s
EXPOrt & ol Cerrrieineninsisnisnnes % 3 premiers marches : VS%{‘ v fl/ﬂ{'ff-w/ﬁgwﬂr—x
FRance : .. f)evmmnmsssnmssissssssnsnens %
A GMS evreeerreiesaeanns - e T % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & v smmsmnissismssenssssssssssenneeess
F Caviste vvvevennne K.« S % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & s
ACHR & oeveveeiniens y 0, O 9% ex de points de vente Paris/ProViNCe & . imsesssmmsnmsssessnreesess
@ Particulier :..... 3 J %
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B N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

LE DOMAINE/LA MAISON 0J Négoce (X Viticulteur (J Coopérative

Nom : DONAINE. .. k.. (A PERRVCHE. ... Référence client INTErIOire : ...........ccvvermeriiimimianmnsssisssinans L

Adresse : &ﬁﬂJe_dL‘eaoflmN‘ém cp: (AT Do, Ville: LJOMIDORER e

Email : . beoums.as@wonaden.dr. ... Site : vt o LB ne 90, posn X 5 BN
Nom du propriétaire : &I‘(%x@.t&?‘.k’s.:&m:quﬁﬁﬁ\).lmontact / responsable : . A TBEAIER
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (J Oui (A Non Quelle année ?........cccooniiiinnnins
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui )Q MOR  PREGISBE ¢ .o onnneissianisss i vissi iy

Surface de production : ............... L{ﬁ...HA Volume produit 8N MOYENNE ¢ .ciieismmmesssimmmmmserssarsssasssssassasssons HI

LA CUVEE _
Appellation/IGP : %CKMLMCMWE%N&J.QQQ}Q/ .....................................................................

MIlIESIME & wveererreeeevernenns o Couleur : /R.Elni%ﬁ .............................................................

NOMHE CUVEE ¢ ivunmiricimitmenenerenserasss o s Marque : "NMWCLQQCL?Q{(ULM ................
Mention sur lie : (1 Oui [{ Non

Description du vin ) . )
(Eil / Nez / Bouche “o’{ﬁ%wﬂmwuﬁmq,“f?rém é&.#—&i—l«é—'% 4205 [ /744.%4«.9 ..............

M&W&M,di&m&tfﬁ debollea. S Z;Mﬁ/r@.mm
Cépages utilisés (en %) : Jm}%@%&m&%&%ﬁm W N D
Age moyen des vignes : D0 . Bun....... Superficie des vignes pour cette cuvee : e J 5 v
Densité pieds/ha : ....... Yy Rendements (hl/ha) : %J’M ...................... et
Nature du sol et du sous-sol :;Mﬁﬁ..»..wm.@aﬁma.dg(...m&%.ﬁ .......................................
Mode de vendange : ......ccvevneciiniineeninniiins NOMDBIE de trES & iiiviseriiiiri i eeee s

Conditions de vendang%@%.&ﬂ%ﬁ.&%ﬂﬁdﬁi%/ 't M@%g@.&mdﬂ{m4

Spécificité de vinification et élevage A‘ ..6(&4,(,&&;&)...@fé.-ékﬂddﬁéﬁtjém.ﬁlldw.V%[Mi.ﬁzﬂ?ﬂm
Elevage barrique : 0 Oui &l Non Nombre de mois: ....ccccvniiniiiinnninn Type de bois: e
Elevage sur lies : [ Oui B Non NOMIBLE A MDTE © oscrsnsnesanssennsses ST TR RTS8 0E048 GTTIET s PR Wanss st s
Fermentation malolactique :/EfOui 7 Non

En % naturel : ...ood B /foerrrrEN % VOl GCQUIS T worererrrrereenes sucres résiduels : .......... QD,$GGI/(._ ....................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..........cceue. NG e HL

[

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... P Jl@@mbcm%;\ ............................................
Date de mise en bouteille prévueﬁhm%ﬁ%....egﬁﬁd.;._mte de commercialisation : @/?/ch .....
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : .........0 Eo.cccouvvcismmimsmsemsimsssiossss st sisss s o
ESEIOET & onossiisis s ipsinsiisssss 20.% 3 premiers marchés : @m/ugﬂr ................................................
FIaNCe © ovevveveseessrsnsensnnereneen D%

(R GIVIS &t seessianis % ex de points de Vente Paris/PrOVINCE i .......cccmrirmiimmmimsssssssssssisanseens
(N CAERE L, cusrnermmens oo A a3 % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
B CHR & e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ...,
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M. 0o FICHE TECHNIQUE 2017

Fiec

B R

Email : C.on,\‘o;.d@ NLECle L. e Site s LIRAMOARL B N
Nom du propriétaire : Am&lkﬁNk‘.ﬁ ............ Contact / responsable :

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce &9 Viticulteur (7 Coopérative

DO“A’&MEDEMERLEUK i Référence client INterloire : ...ooovveveeeeeeeoe oo
Adresse M. ooe..de la_ . PGJ‘L\VKQ ........ l‘@’vég Ville : ..
Téléphone : .01 kd. DA 64 OWe-.... Fax Oj I'l-/{ 61 65 311* POrtable i ..o iimemmammenis

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui . .Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (] Oui B Non Précisez :

S CARCEN - HOVRE.

U < A TSR s st

Surface de production : Jf.s .......... HA  Volume produit en moyenne : ..
LA CUVEE

Appellation/IGP : M&).C C—L\&m %‘(\.... .................................
Millésime : .......... ?_0 .............................................. Cotleur : VDU%G.“

Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin

Nom de cuvée : C.&N‘CJ:.- dcb MQAM IVEFLILIE 2 s s nenmnme s s e b S i

Eil / Nez / Bouche : .fobe... cubis. M:é\&hs il meé
eonaes.

L & Particulier 30 .......................... %

wosges feond.: bouche '&QUP\E e fooks

Cépages utilisés (en %) : c;.slae.rmi- Amf ettt e ettt ettt et e er et st
Age moyen des VIBNES I oo Superflcue des vignes pour cette cuvée ; JSKQ. ................
Densité pieds/ha : ........ SO0 Rendements (RI/0a) t o S
Nature du sol et du sous-sol e W L‘.Q o C.Q&.,t‘t_ ......................................................................................
Mode de vendange : . m =18 S NOMBIe de tries : ..o
Conditions de vendange : h“(..‘&a %ms.m ..... BT e sear g smssssmscasgensississ e TR
Spécificité de vinification et élevage ; YY1 0. 1 ... (..Quf('ﬁ, PL\\ S 2,.\&.&1‘ e..en. CUle.. (!A.O)‘L_
Elevage barrique : (0 Oui ¥ Non Nombre de MOIS : i, Type de bois : .o,
Elevage sur lies : 3 Oui M 'Non NOMDBIe de MOIS & ..ottt
Fermentation malolactique : 8 Oui (3 Non

En% naturel : ..o, En % vol acquis : A% -sucres résiduels @ ...
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...... Z,S.O .................................................................................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles cCOMMErCIAlISEEs : ..........cccocersiverrmerioeeeeesoecoreee s
Date de mise en bouteille prévue : m&rﬁiﬁ};{ ..... Date de commercialisation : .......cccovvevoovivoeoon
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : .......c..cccccouruveroeseeeeereesosssssssssseoessessoeooeoeoooooeoeesees oo
EXport : ... AQ i, % 3 Premiers MArchés @ ......ooeieieueciiee oo oo
France : .o %
TEMS e A % ex de points de vente Paris/Province : ...
B3 Caviste :..... 30 .............................. % exde points de vente Paris/Province : ..o.oo.ovvvoooooooooooooo
B3CHR: ......... 6@ ............................. % ex de points de vente Paris/Provinge : .........coooovvomroooooooo
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“ rl N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ .............

W

| LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce [ Viticulteur OJ Coopérative

| Nom : DOMAUNME. RES. . SANZAY e, Référence client Interloire : ...... Z(OQ?:IL ........................
Advesis ¥ D2 GRAMB. BUE s CP: &4 Ville : NALLAINES e,
Téléphone : 92.2 41 +S.2.-Q 2.2 Fax:62-G41-S2..&4S~92.. Portable : €H.-03:32-21-83..
Email : COMNRANCR. M0 AML . oo St Site : LML BN LM 7 SOMTFIN . COMA
Nom du propriétaire : Did):ﬁk&méoy Contact / responsable @ .o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (J Oui M Non Quelle année ?......cccccovniiiiiiiinnnn, .
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui (I Non  Précisez: AL COAMEASI e !
Surface de production : ........ ya ? ........... HA  Volume produit en moyenne : ......... 1300 s HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : B NS KON @I BT X 1< N B S
Millésime : ..cooevirenn. 2.1 = 111 Cotlewr n B IBE s
Nom de cuvée : ... .DOMHATNE oo NABFEURLS ovnrnenessronmsmresnssnesaserensensassmesssnssarsssomsssessssbisiibsiaimsisiins
Mention sur lie : 0 Oui 0 Non
Description du vin
CERL £ NBZ [ BOUCKE T vonaseseorn nosnnsssiiasidiisisiiis s i s sieismoms s syt s (s T Foe ¥ HU s o s G S s s
Cépages utilisés (en %) : NGNS T T R =TT T K oY 7SR
Age moyen des vignes: .......! 2T o Y Superficie des vignes pour cette CUVEE ! ......cciivivciiiinivenensieienn
Densité pieds/ha : ... RENAEMENTS (NI/NA) & cereveeceiereeieeiiresesescs e
Nature du sol et du soUs-50! ¢ covv... ARCULO . CALGALLE v seeeeveeessesessssssssssssesssssisssssssssssssssssss
Mode de vendange : MAQEAMAQPISGre ... NGBS R THHES 1 .0y vessiimesiisssssssu s siiveiis e i s s fevissss vt iisnin
Conditions de vendange : ..... QX ANED i T T R ——————_———————
Spécificité de vinification et élevage : MACRAGINAY. . QN QLA RR. MM v
Elevage barrique : O Oui Non Nombre de mois : ...ccccevienieniriernens Type de bois i ....ismmraansiim
Elevage surlies : (3 Oui [ Non NOBEE G MIIOISS sormummesms st o s iess s 65565 B emoes s N s REr R
Fermentation malolactique : ™ Oui 0 Non
En % naturel : ...} Buveerien . EN % VOl ACQUIS ¢ cevviricirerenas SUCTES FESIAURIS & oot esesesaeaeses
Nombre d’hectolitres produits pour cette cUuvée 1 ...22. 8. A€o e s HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
e | G T L R e s Y e S SR
Date de mise en bouteille prévue : CANE.. 20 ... Date de commErcialiSation : .........everereessesiersesseeens
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : qr T o Y=< N T
2570 Yo o AU TR PR U % 3 premiers MArChBS { coimimmiasmsmimsives s meimiis st wrissri
[ i ] (o0 R — %
TGS & s i R R T ST e % exde points de vente Paris/Provinge:: ... siswmsimmsssisiivisssnmassoss
3 Caviste ievvvveeiiiiiriiiiiiiiiniivressessnraeneeas % ex de points de vente Paris/Province @ .....ccocveeiviiniiisiiinininnieneiee e,
m [0l |1 —— % ex de points de vente Paris/Province @ ...
3 Particulier ... %
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S LES YIKS SGNT O

e

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce ﬂ Viticulteur J Coopérative

Nom : Dﬂmwedj{&éﬁﬁtﬁi/ﬁm ............ Référence client Interloire : ... 20222 Do,
Adresse: ..... GG’C("ZWKI(\% ........................ cp: L3l ville : \/QWIM ..........................
Téléphone : ...02..bA.$.2. 900 . Fax: T — Portable: ..., Kisvivmsisonessiansernisnsssianares
Email : Mw@.m;m;smlmm(r.s_cmsne NV YR AY Mvse.::.C&L:é?_i.::;é(ﬁ..r.gqm ........
Nom du propriétaife .DNJ%M\.N&»,QX&&@M& Mmo_Contact / responsable : ......... e NV S e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins Le 5ans ? (J Oui ﬂNon Quelle année ?.,/1957\3‘ ............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 0 Qui (0 Non  Précisez : o LW\;—SM&_ ...............
Surface de production : _,./LGHA Volume produit en moyenne : ......cccoeeeviinnns ’;-‘QQQ ........ HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ..... b T SR @ 7N Ay Y A A

Millésime : Qﬁ.—;’\,@ ..................................... Couleur: ........ W, ...................................................

Nom de cuvée : C).,w\/xﬁ.’,.f.tx.g{%"l\eq\t\q_ BABERIING 2 s mims s e o SR e
Mention sur lie : 3 Oui Y0 Non

Description du vin

CEIl / NEZ / BOUCKE © .iiitiiiitiiieeteecetisieseae et aaeatsaesesbese e s e s e e s ene e es s e e e s e b eb e b e s bR eh e ed e se s e a e b e d b s b s b b e
Cépages utilisés (en %) : .....L...8.

Age moyen des vignes : .........dp . idegoeernenn. Superficie des vignes pour cette cuvée : AH"S@ ................
Densité pieds/ha: ......... PR.S% -~ I Rendements (hl/ha) : Q@Hk{{.{.ﬁ .......................................
Nature du sol et du sous-sol : M.%SLKD‘CO\, S et e eermremeseeseesessessssessssenersasssnsessssenmossassastssansessssssssrasanes
Mode de vendange : Y\cwa.&egg.qu .......... Nombre de triiess sammaisms s i ey i s
Conditiong FEVENHBNEE T .uucesromermmsmsrscsssmnassssrssssssnesmassass ssenss sonsennros s A QA TS TR TR TS S JH G onss A oe HA
Spécificité de vinification et élevage : J\—'-&@'——C&w/e"‘ﬂmﬁ—c\&.(fﬁ“ ) N\/\Z.//IS£4 .......................
Elevage barrique : (0 Oui ¥J Non Nombre de mois: ...cccoveeeeeriiiieninin, Type de bois: i
Elevage sur lies : (3 Oui 1% Non INOIMIBIE A OIS © wrveverieesee i eeseeeeeeeesseestesesstseaseseasstessesasssasssassbs st ssssnssensnsssnees
Fermentation malolactique :¥@ Oui  CJ Non

En % naturel : W}?GEn % vol acquis : .oveeererennens SUCKES FeSidUEIS & .o s inr e
Noinbire d’hectolitres roduits POUT CETEE CUVEE § wndS. M sivmiimsssimsion s s smvorssa i HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles CoMMErcialisées : ...l EZETEM D ....ovveeerveereeeerveeseseeeesseesessssessssss szt sesssssssss s sssessssnssies
Date de mise en bouteille prévue : gm&éb‘;z@g% ...... Date de commercialisation : S {C A1 " S
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ /@@ ...............................................................................
oo i — % 3 premiers Marchés @ ...
France & oo %

[0 1Y S % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ..o sssnsisanes
MCaviste 74 5 T 9% exde points:de vente Paris/Provinge ; s s smasos
B CHR : oo AS T, % ex de points de vente Paris/PrOVINGE ; . ..cccccviamesismmsssrensessssasssssiianssiasses

R Barbicnller s s % B
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o —

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce B Viticulteur O3 Coopérative

Nom : ,&L:.fﬂz/‘m{:’mwwnnd&f» ......... référence client Interloire & ... 2[0.{}5’}‘ .................
Adresse : oS lrzs.... p&:"?f)@ Liren... cp: 9 b vile: ... HRAAERIS e
Téléphone L}Z&LSPZS’Z,J’ AX L rerreesereeserere et ere e et rrns POFLABIE I vovverreierserer e sassnsasenesies
Email 1 ACL ::c.;..t.f:@:\.-‘.lr. ; c..-:..u’?eu'm.(;@ww?ﬁ.;vfrsne L ﬁ“.xezf./m.am.l.fi.:‘-..[.t'.iv..uzfj ko ERER
NOM dU PrOPrILAIre s Contact / 1esponsable .o
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [1 Oui PNon  Quelle année 7.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? £ Oui (EANON  PréCISEZ i covvrercminiariessemenir s
Surface de production : N 7K ¢ S HA Volume produit en moyenne : o LB i HI
. _ I _ R _ _
S e
LA CUVEE . .
Appellation/IGP : N N T BN 7 a0y s A
Millésime & .ove. A &Y K TSRO Couleur : .oeveenn. Qu-f—ua/t ...................................................
Nom de cuvée : ...... Lf,,glﬁf‘g(/&,ﬁfs ........ IAAPGUE © 1eveessssssssssisissasmsssssses s csiammss st
Mention sur lie : 03 Oui & Non
Description du vin p - o~ / , _
(Eil / Nez / Bou{c}le R | V4 f’b ....... _ 'y I’ Wmaw /H;l/ﬁvm .......... hcra’aﬁit ........ AL Ll
................. fasn.. ﬁffu}@mmdmﬂp e s
Cépages utilisés (en:%) : ....oe. Ctdr.. . VOO PR ORI ELSY SO
Age moyen desvignes: ........ fu’ .................. Superficie des vignes pour cette CUVEE | Lecens é .........................
Densité pieds/ha @ e l\ S FRV Rendements {hi/ha}: ......... ,f@ .....................................................
Nature du:solet'du sous-sol @ ... i 63( p(;,ufwh ................................................................................
Mode de vendange & . NOMBIE 8 EFES  1overemreriimiarinerres sttt
Conditions de vendange : ........... vt r e e e T TV RO OO PP PSSR
Spécificité de vinification et élevage : ..... O O S
Elevage barrique : (0 Oui @ Non Nombre de MOois 1 e Type de BOIS i cvrvcrimnmirsnntnnees
Elevage sur lies : 0 Oui [lNon Nombre de mois : OO U RO TSP ST RSIUIEEY
Fermentation malolactique : Ri Oui [ Non
En % naturel : /i},*‘}" ............ En % vol acquis /{,5, = SUCEES TESEAURIS 1 1o e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 35@-’ ..................................................................... HL
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de botteilles:commercialisées : ............ L 13 N
Date de mise en bouteille prévue @ .....x SN2 - Date_g_g commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : .c.ovv.- s TR |
EXPOFt : ovienss 4 S, % 3 premiers marchés : B VA s WO A ¢ oW o SO O 1 V. Kt s .
France & woveeen Gl %
[T GIMS fevieerererenecrenss ; ....................... % ex de points de vente Paris/PrOVINGCE | worrmiimssrrns sy
3 Caviste tveerneenns /{5 ....................... % ex de points de vente PAriS/PrOVINCE © wuoreversmrnemienimssr it
[ o 1 SO . % ex de points de vente Paris/ProvINCe © ..
|_E!LParticulier e ?D ...................... %




A

)

pp 1922 AVRIL20TT

m;ﬂw

f
m i . fine o e FICHE TECHNIQUE 2017
13

LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce (X Viticulteur (1 Coopérative
Nom : TONAINE... L. (A PERRLRVCHE...... Référence client INterloire : ....ccvevecciiiiiciiniece e
Adresse : £.4 .mwe...dofa.. Nasrendest........ cP: (AT 20, Ville : LJOMIDORERN e
Téléphone : G841 ALL&3. . &L4...... Fax: .05 40 AL2D. (. ... POFLABIE & oo
Email : . bROuA. A @000 A AN AL Site : twsend s AlBnane.dola. posnhe. - BM....
Nom du propriétaire .XT&%&M!.MCC{%.BERUMWGH / responsable : . Anas.. BEAVDIER . e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (J Oui A Non Quelle année ?.......ccccovevviicnniennnn,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui )Sl NN  PrECISEE ¢ wnavsvvuresss svvivsiasmmisamsssssms i
Surface de production : ............... Lqﬁ,..HA Volume produit @n MOYENNE & ..o HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : s (g acdrwg, ...................................................................................................
[ ) S T —— N VS Couleur : .oIREXEGIR e
Nom de cuvée : . a...CNAea oS e Marque ; T6eisg... ho. €a.. . Bernachie s
Mention sur lie : 3 Oui (& Non
Description du vin
CEil / Nez / Bouche : % MZM Toues!.. 49%152’(, ﬁ#&é*/lﬂ—a @Q/[ .....
wexeellodz. Mﬁt.(jfl /%BA I@éé o, Zézu o ..,@.{éé’ﬂ yé dlmnd e
Cépages utilisés (en %) : U/{C)D lo. CQ.bQJMji ‘t’:«mcu ................ rmé dum;{d cd,’( @aﬁfé’,
Age moyen des vignes : GJOM ............ Superficie des vignes pour cette cuvée : fm//ardné@i ............

Densité pieds/ha : . 53—0—@ ..................... Rendements (hl/ha) : J@Z 140.{0 ..................................................
Nature du sol et du sous-sol : )ule,ﬁe AATAL.. @Q/PM& 45‘6‘72449%44‘7 Q/ML(W}&O@!(,L

Mode de vendange @ .....ccvvieeiesiiesinens i, NOMBIE e THES & vt

Conditions de vendangec,,éxacﬁéeu& MZZW, fe. %&M&%Mﬂ/é@ T i
Spécificité de vinification et élevage : 2 me L. Mé(/éﬁé?xj Lt LULLA.. %&Mz/ %ﬁ.&

Elevage barrique : T3 Oui (A Non Nombre de mois : .....ccccoveriiinninnnn, Type de bois © .eovveevirieeee e
Elevage sur lies : O Oui  [@ Non ISP D TIOS £ i sansiyunuissssuisnse sossomas oo s s R Aas oo v v s T
Fermentation malolactique '/KOui 0 Non

En % naturel : J?) S EN % VOl ACQUIS ¢ wovvecvarrennnnes SUCTES TéSidUELS (._Q,S%./L ......................

N Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

!{7,.\

e

Nombre d’hectolitres produrts poUr cette CUVEE : ..ocvcne! Q L(OHQ. ..............................................................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... 85%.@%@%@& ..........................................
Date de mise en bouteille prévueé/c.d%/.—ééﬁm..:gé{}mte de commercialisation : ﬁﬁO/,Z..« ....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... nksg.. 6.0k K i
122774 a] i RS % 3 premiers Marchés | ..
FRENCES pmassauimimsmses A%

;ﬂ GIMIS et es st s e % ex de points de vente Paris/Provinge 1 ..icsisinimissssiiissssesie
LT CaVI S0 o iu cusmwsssavmsviasiss v sasns awsvaan vasions % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,
CVCHR £ cownaininimassssis vmiisriss % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

3 Particulier v eeeesiianreeee e vereeene % J






