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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Saumur Puy-Notre-Dame 2015 SAS DOMAINE DE LA PALEINE la maison cassée 21 SRPND1
Saumur Puy-Notre-Dame 2015 SAS DOMAINE DE LA PALEINE Moulin des Quints 22 SRPND2
Saumur Puy-Notre-Dame 2015 EARL DOMAINE DES MATINES vieilles vignes 267 SRPND3
Saumur Puy-Notre-Dame 2015 EARL DE LEPINAY EOCENE 630 SRPND4
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LE DOMAINL/LA MAISON 0 Négoce S Viticulteur O Coopér |
- Nom : <. DoMANE.DE... Lﬂ ......... LEM\}"‘ ............ Référence client Interloire @ ............. 94 QQ?U ..................

Adresse : (3 Rue..de. \CL ....... LQQ,%’LQ .................. cPUMA260. . ville: & P0Y.NOTRE Cy’}m&;

Téléphone : (02,441, g& ... Fax Q2 ul.S2 2. 656o....... Portable : OE: 2.{&.! U AS.SS \

Email : Fuo!umpfuc\ ......................... Site : W« CHOMNOLLG. = 2 — ‘
Nom du propriétaire : (\Tr Jouc.... Contact / responsable : NQ LQG.L?...%[M ‘

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuns mbinsde 5 ans ? O 0ui & Non Quelle année ?.....ccccoociviiiiiiiiiiinnnn, \ ‘
} Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? B{Oui (J Non  Précisez: ./ @> ........................................... ﬁ‘
i Surface de production : 31" ............. HA  Volume produit en moyenne : )LLOQ ................................. HI l;
L - i B > R d
% LA CUVEE -
' Appellation/IGP : g:"‘ﬂ) MaL..... Q O/ NOC2E. = . "
| Millgsime : ... BN, Couleur : ...... ¥ Lo B e ‘ i
' Nom de cuvée : L.Pv npﬂ&fv LOSEE......... Marque : Q?m\(\ﬁ (QD LQ E.v@m .................. ; ‘\
: Mention sur lie : 3 Oui (0 Non i K;'

i Description du vin

% (Eil / Nez / Bouche : QQ‘X H.Co \’Mﬂﬁ’ntn, quf. ﬂQ\ﬁQ 0. ﬂfs WMQIL‘X\@N lﬂ. Lcw:w €"(.Q.'l(a2. 1

wewe - Boodhe 9onde. b .. gournrmt ...... %m,mf L S A
- Cépages utilisés (en %) B sy ”é: ..... Calaames... 1 T A —— |
| Age moyen des wgnes ............................. Superficie des vignes pour cette cuvée : ;g.l\a.. .......................... I
" Densité pieds/ha : . S-DO /ka. ........ — Rendements (hi/ha) : &)S l\ﬂ,/ L@\ ............................................ ,
' Nature du sol et du sous-sol : C'JL%L.QO C@,Q 17 1 7 R, . — i
| Mode de vendange : } Sle.QJlQ.‘ .............. Nombre AEEMES 1 vieeririmresrere s s ;
. Conditions de vendange s 000, QF ... m‘tﬁi\@f_ ...............................................................
Spécificité de vinification et élevage : QLR LOQX.... (ﬂl@ﬂﬁ&uﬂ T — : :
. Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois : .coevviiinirinens Typade BolE: awsmuismesmmos . .
| Elevage sur lies: 0 Oui 0 Non NOMBIE GO MNOIS | +veveireeeeeeeesietetemesses st es ettt
? Fermentation malolactique : (1 Oui (0 Non 5
| EN % Naturel t e En % vol acquis : ,A% I1.. sucres résiduels : O/l'ﬂn ......................................... .
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée 1 ...l i HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : .......... ‘fo ...................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 21{0 Qlib .......... Date de commercialisation : /’jﬁ(’b(loi'i— ..............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... JL{% ..................... :
5773 R R S..% 3 premiers marchés : ..... C"} i N
DU FTANCE & vovveerieeeerieissasesse e snenneens ClS % A | 'j
| T GMIS Lnsmsimssnimsisssiss avvamseismmasmins 5% ex de points de vente Paris/Provinge @ ..., 1 |
B CAVIEEE 1. ensemsnn sttt e ﬁ% ex de points de vente Paris/PrOVINCE : .........coiiiaiimimenmsm i i‘
B CHR v % ex de points de vente Paris/ProViNCe : ......ccveiieinierinenniiiis s i
A Partlculler ............................... 60 % | |
|
|
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LE DOMAlNL/LA MAISON (J Négoce Sg Viticulteur 7 Coopérative 1
- Nom g DoMMNE j)‘::w ....... Q@M“ ............ Référence client Interloire : ............ ADERE
- pdresse s 8. Rue.dle. \a aSoesme P MAZED.. ville : ME. Poy.NOTRE (AN,
T éléphone : (2.4 1.S2.%10. 2& . Fax Q2118221 66s....... Portable : QE::XL\U.%/)SSS .......
E mail : Q&O-me!d @ ﬂg ......................... Site : 'LULUHJ AN, = )2 LQ\’-\L'@C&!Y\ .................
NJom du propriétaire : Jouc.... Contact / responsable : W@ Moo, T3 et Z

e domaine a-t-il été créé ou repris depu;s mbins de 5 ans ? (0 Oui & Non

C ertification AB, EcoCert, ISO Terra Vitis

ouautre ? S Oui O Non Précisez :

Quelleannée ?.......ccooevveeeeivviii,

. LA CUVEE

| A ppellation/IGP : ... Sﬂ\)(ﬂljax PL)V f\beC g.D/')M ................................................................................

- pillésime . 9 ..................................

‘ Mentlon sur lie: 0 Oui 0 Non

| Description du vin

Eil / Nez / Bouche : Potf m}hﬂ. RIS

- pon... Alage.. Bmea nsnde., apamon.. M&fv

(u%?ﬂa VlBPaUlO.. 10301

| cépages utilisés (en %) : ...... A .[a ..... LK. T F{IQJ)Q..— .........................
- Age moyen des VIgNes : .........omleiiiiiiiiiiiinnn Superficie des vignes pour ce
' Densité pieds/ha @ ..Mk _D’)/\M.L .................... Rendements (hi/ha) : Q.b
Nature du sol et du sous-sol : ......! Q YLQ_‘&QO WQLW .......................................
| Mode de vendange : ..... MQ(LLL(‘.QQ.Q ................ Nombre de trres .................
i conditions de vendange : .. \‘U\d& ,QI.U\,QDCL m(l ............
| spécificité de vinification et élevage : ... Q. Aoy ol mC}

~ glevage barrique : 0 Oui (0 Non Nombre de mois :

" Elevage sur lies: J Oui (0 Non Nombre de mois: ...c.ococvveeivvieeciiie,

| Fermentation malolactique : 0 Oui O N
\' Ert' % NEtutel ? e En % vol a

on

cquis : JB,X& ..... sucres résiduels : ..

| Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... SO ....................................................................................... HL |

| Nom de cuvée : HOL)u!\) )= QDH\) ........... Marque qg},"(ﬂcu?& (bb ()LC.QL‘\C ........................

tte cuvée . (Ql\.a_ ........................ |

R b Type de bois i i [

‘ LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
 Nombre de bouteilles commercialisées :
Date de mise en bouteille prévue : .

FranCe & vovvrveeeeeesiiinsinsssesinesire s .9
@ GIMIS oo S.%
@ CaVisSte i A{%

ex de points de vente Paris/Province ;

ex de points de vente Paris/Province :

- s 1 —— Zt? .% ex de points de vente Paris/Province :
Eﬂ patticulier S 60..%
l—* = . = .

O |
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INS SONT DaNS I RE

LE DOMAINE/LA MAISON . (J Négoce ﬂViticulteur O Coopérative

M dJ.b .......................... Référence client INtErIOINE : vovveeeeeee oo eeeeseeer e eraens
Adresse &&Rﬁh&ﬁk {.ﬁ. M .................... cp: . .582%3e0.. ville: M ...............................

Téléphone : .02.4.(.92. Ro.0E..... Fax: .. R Portable : d..?.‘!...l.l.e‘?..SS ..............

Email : M@M a L SR ————
Nom du propriétaire : El‘d&.ﬁw Contact / responsable : ME&W .........

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui & Non Quelie ANNEE P,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 OUi B NON  PréCiSEZ i cvvvvviveeireeeeeeeeeeereieseeeeereesasseseaas
Surface de production : .........55u.......HA  Volume produit en moyenne : ................ Ao HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : M ..... Pu.u‘ Mm&l— .............................................................................

Millésime : .......... aeﬂ.l? ....................................... Couleur : W ...........................................................
Nom de cuvée : \rm J‘

Mention sur lie : O Oui R] Non

Description du vin

e | L= = e T ———
Cepages utilisés (en %) : ..... &% Cp n-\?o % .......................................................................................
Age moyen des vignes : ....... b Bobd......... Superﬁcue des vignes pour cette cuvée : ....... pZM ......................
Densité pieds/ha : .....cccov.us Beeg......o. Rendements (hl/ha) : ==
Nature du sol et du sous-sol : M}Mﬁq&lﬁ- .................................... N T
Mode de vendange : M@.ﬂ- ............ NOMBIE A LHES © ettt et eees e eee s s esseeee e enanenenenes
Conditions e VENUANEE & ...vveceeeiieiiiriee e sie s iee s seests s st be s e e sbs e sabeesnsessassansesaassensnesnsesanseeans e
Spécificité de vinification et élevage : P‘ hﬁ‘. 40&@.& .................................
Elevage barrique : O Oui w Non Nombre de mois: .....coveevveiiiinennnen, Type de bois ¢ ..cccceveveeeiveee e
Elevage surlies: 0 Oui [@ Non N deTHBISS wmumm s s S SRS
Fermentation malolactique : ﬁ Oui O Non

En % naturel : ....=4R @F........ En % vol acquis : ..=A2,8eb... sucres résiduels : ....6 CRM. ...... < ..Q,S, ............
Nombre d’hectohtres produits pour cette cuvée : vfw ..................................................................................... HL

| LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : %m hr ............................................................................

Date de mise en bouteille prévue : . ans .................. Date de commercialisation : .50 Ao,

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......... e
EXPOTrt: icsromvwsain O s % 3 premiers marchés: .....cccevivieeiineeennn, e A R
France : .............. e O.........coerrrrrrrnnn % % p p
BGMS ... L Y % ex de points de vente Paris/Province : h‘.&?ﬂﬁ%/&%ﬂm l))h...
W Gavistes o I T % ex de points de vente Paris/Province : .l N . ﬁd&m

I O O USR % ex de points de vente Paris/Province : .............. udﬂm ...........

W Particulier : . - S %
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TOUS | FS VINS SONT DaMS Sa MATURE

]

LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce 'Viticu!teur (J Coopérative
Nom_,,‘\ I A LL.{' PR, VO Référence client INTErlOINe : .o,
Adresse : ... =\(.L-_;,,.. vk f\s, \Lm,ﬁ (211 L S6.A2C. Ville .I..'k.)‘.“.‘m.(._.?-,:a.fu‘,Mfk\} ............................
Telephone SSLAz?! Spi s, Fax: . (0.S (iwé..é.é....é"&” S... Portable: CE6.8066.9.6.20....
Email : .Mk, A \( RO Site :}n’.ﬁ ..............................
Nom du propriétaire 7.\ %0, .\‘ T (O Contact / responsable : /\,k £
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuls moins de 5 ans ? (O Oui !’Non Quelle anNNée ?....ccevveeiiieceeeeeen,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui T T S
Surface de production : ... 3 (,.g.-..é.'.{f? ......... HA  Volume produit en moyenne : ..,/ Koo 1 ” ceererrersenesesesieesnsnnnees Hl
|
LA CUVEE
Appellation/IGP : Q S PV P S \..’».‘. ‘\;l ....... D4 VU s saraoiiaiee  rs S Y S A
Millésime : ......... ,Z 4,15 ........ e, Copleury . tﬁg,_&,,;jg; ..........................................................
Nom de cuvée : ..ot 6l S0 bk MEFQUE & vttt sr s cre s e e s e s e e st et e sne e
Mention sur lie : O Oui /M Non ' '
Description du vin
CETl/ NEZ / BOUCHE & .ottt ettt ettt et st se sttt ee e ee e ee s eseeseseseee s eee s e es e es et e ee s eeesesee e e
Cépages utilisés (en %) : ...(..s;..( ..... eamelX..... P TP S AOG. G cviriisiiiisisisiseesmssesesseessesesssesens PR
Age movyen des VIgNes : ....Lc...iorcrdrrennnnnnn. Superficie des vignes pour cette cuvee _,...l..,;;’f.,lg;‘s. .....................
Densité pieds/ha : ....5x. 3;;(.: ....... Lo, s Rendements (hl/ha) : ............ A.“/h ....................................
Nature du sol et du sous-sol : e 0 T T IVOOVOTON
Mode de vendange : ... bsd bbb e NOMBIE G THES & oo Tttt s e sa et e e et et e e ens
Conditions de vendange ........ Ealiremae........... -;’.‘r.w;‘l:.%.-.x...: ...................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ....u6.1 .t.*#.lr—...‘.‘r.‘».? ....... AR AAR e creeeeeracessssesssessssssesamseseessesessesssssse e
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de mois ; .......... T T eensennnes Typedebois: ...,
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NEIDYCHR MOISHT usvsvsasivussavis s AT ormim s ST H6 N S nb i e
Fermentation malolactique : ?‘Oui O Non
En % naturel : ..o, En % vol acquis: .wuswmsssss SUCTES TERIIUEHS © Lo masmsranss s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........cccceeuennn. 5017 ................. R S S S HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles COMMENCIAISEES 1 ...veuiceieieeie e et s e e et s et e e e s e s s s e eseeeeee e
Date de mise en bouteille Prévue : ..oiccciinvevreisieceiiesien Date de commercialisation : .......coccvvevvvvevseecreieseeeannn.
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : ..........c.o.coovimiiieiieeirisee e eee e eeeees s ee e e e e e e s s
[=7{ o] o SRR % 3 Premiers MATCHBS S i@t amimisisisissimsisenrammss ixanmsassnsaosseanssses
FIaCe s wumsmmasm ubmissvaariioin %
LI GMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCE : ....ccivveierisieserissssiseseeissersessssessons
(T CaViSte fuuriiiiiiiie e ereseeseesennreeins % ex de points de VeNnte Paris/Province i ....v.ieccreeeeesseeeeeeesseeessesesressseessenes
EVEHR f comammnsmismsisiommasssmssmsenns % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : ...ccoceereeeiiiiiiicinieieeeseereresesnseseneens
O Particulier t.....eeeeeecceceeea %




