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19-22 AVRIL 2017

WiNE DL

VAL [ £ LOIRE

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Saumur rouge 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Chateau des roches 256 SR2

Saumur rouge 2016 SCA CAVE ROBERT & MARCEL Domaine des Préneaux 257 SR3

Saumur rouge 2016 EARL BONNEAU et Fils La piéce dor 653 SR4

Saumur rouge 2016 EARL Tessier et fils 805 SR7

Saumur rouge 2016 LES CAVES DE LA LOIRE DOMAINE DE LA CHENARDIERE 558 SR8

Saumur rouge 2016 EARL BONNEAU et Fils la Gourmandine 652 SR10

Saumur rouge 2016 EARL DOMAINE DES MATINES 268 SRn

Saumur rouge 2016 EARL DE LEPINAY CUVEE DU HAUT CLOS 628 SR12

Saumur rouge 2016 SAS DOMAINE DE LA PALEINE 17 SR13
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N* Anenymalt (& rempliv par Interloire) ..

+ LOIKE FICHE TECHNIQUE 2017

WEoARNS pa HEYGOL

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce (7 Viticulteur & Coopérative

Nom : .Gave ROBERT & MARGEL Référence client Interloire : .. G0004485 o,
Adresse : LB EIErE e rees st cp: 49260 ville ; SAINFCYRENBOURG
Téléphone : 02.41.5306.06. ... FaX i o Portable ; 96.83.87.76.58. ..
Email ; . fablenhachet@caverobertetmarcel.com Site : . Www.robertetmarcel.com e,
Nom du propriétaire ; Marc BONNIN (président) Contact / responsable : .F:abien HACHET (oenclogue)
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans 2 (T Out & Non  Quelle aNNée ?.oevvcccev e venrvenns
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? &¥Oui [ Non  Précisez : [FS-BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ............... HA  Volume produit en moyenne 115000 .......................................... Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : %LU\MQ* .....................................................................................................................
MIllESIme ¢ .......... Jé? ...................................... Couleur : tlmu%eﬂ, .......................................................
Nom de cuvée : Q\\CL&"‘Z.C@.M. c’ie;‘z, QCD(,\IB?&Marque .................................................................................

Mention sur fie : (1 Oui & Non

Description du vin
CEIl / NBZ / BOUCKHE © ooiveieieciees ettt eab b b1k ie 2 e 1o e sreeraeaseaaran e enmees e ns et sareneseesensme seessneeassseseesssssennrenes

Cépages utilisés {en %) :

Age moyen des vignes : ..., Superf:cne des vignes pour cette CUVEe [ e
Densité pleds/Na @ e Rendements hl/ha) .....................................................................
Nature du sol et du sous-sol : 3:,1&& ds;?" {" .............................................................................
Mode de vendange : ........ccccoviivreenniensinieannen Nombre o L =T OO
Conditions de vendange : ........cc......,

Spécificité de vinification et élevage : .....0.)

Elevage barrique : [3 Oui §F Non Nombre de MOIS I ovreecvicrrenieiiieeeens Type de bois: e,
Elevage sur lies : £ Oui @&.Non NOMBIEE 0 MOIS 1 weviviveeiieeeieeie e ettt srs s sens s s eeen e e e eennnene s
Fermentation malolactique : &.0ui [ Non

En % naturel : J:b NV, S En % vol acquis : ..,L)).,.M sucres résiduels : <a?d-é .........................................
Nombre d’ hectohtres produits pour cette cuvée : ..............J [vZ.HL.. ................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ‘_/U 66 (5% .....................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..o, Date de commercialisation ; ......coeieeiniienviniin e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; .. C? r!gz.f;‘a .......................................................................................
EXPOIE © i e % 3 Premiers MarChés | ittt e ereneas
France @ e reev e nrernes %

LI GMS v s % ex de points de vente Paris/ProvINCE ! it eteeesneees
O Cavist® frveveccercvenie s % ex de points de vente Paris/Provinge : .
CICHR : oo sie e, % ex de points de vente Paris/Provinge | v
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19-22 AVRIL 2017

VAL 5 LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

FOEMA AN SERY JONT BaNY S8 METHOE

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce [ Viticulteur 84 Coopérative

Nom: .Gave ROBERT & MARCEL @ @ e, Référence client Interloire : ..S9004485 @ .
Adresse : L8 BT IEIE et cp. 49260 Ville : SAINTCYRENBOURG
Téléphone : 02.41.53.06.06. . FaX @ oo vanr e Portable; .6.8387.7658. ..
Email : . fablenhachel@caverobertetmarcel.com = Site ; Www.robertetmarcel.com s
Nom du propriétaire ; Marc BONNIN (président) Contact / responsable ; . Fabien HACHET (oenologue)
Le domaine a-t-it été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? 3 Oui M Non  Quele aNNEe 2o
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8¥Oui (INon  Précisez : [F.5-BRC, AB, AgriConfiance
Surface de production : 2000 ................ HA  Volume produit en moyenne : 115000 .......................................... H!
LA CUVEE

Appellation/IGP : SMM& .....................................................................................................................

Millésime : ........ ;Zﬁ‘a.lﬁ .......................... g Couleur: ﬂow%e._, ........................................................
Nom de cuvée : AQNMQQ.»QLQ_ ...... RN L o T RO sV TS

Mention sur tie : T Oui & Non

Description du vin

GBI / NEZ / BOUCHE & oot verr ettt et 1 see et tenseseantansaaesessee st ase s e et e eeessaneatestesenasens et eabssas smssenensrreerssseans
Cépages utilisés {en %) : Jm‘,ﬁé(ﬁ’m‘aemel:@mcm ...........................................................................
Age moyen des VIENES & ..oeieivieeisieeenrenenes Superficie des vighes pour cette CUVEE 1 ...ovvvvecvricce e,
Densité pieds/Na @ s poflesenes Rendements (BI/Ra) ¢ oo e e o
Nature du sol et du sous-sol : ....... .u»;% 2 0 Rirrr . covecv s s as s e st et e et et ent et st e eeeeon
Mode de vendange | .......ccccovvvrrverinvemeeresssrenans NOMBIEe dB S © et e st se s
CoNditioNs A VEMUANEE © .ottt iiieiionis st reerns e erestesiestessesen e eseves sessestsntesssasessesssssisssoneereorsensasnsersssessesssensesessnsaneas
Spécificité de vinification et élevage : 'ZT&(‘&&&C&\\\Q&S; .........................................................................
Efevage barrigue : 0 Oui & Non Nombre de mois: ....ceviiiveccvrnene, Type de bois: .o,
Elevage sur lies: 71 Oui BNon NOMBIE 08 MOIS & et e e bt e brr s

Fermentation malolactique : 3.0ui [ Non
En % naturel : Vi&}lﬁ ......... En % vol acquis : J&),xg\g) sucres résiduels : 4.:2% ...........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... ;4233..“[” .................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .356@6)‘ . et eree s ereas s eaar et et nnees e reetereseeeane st es bt eseesemeeeeeeeereetssrean

Date de mise en bouteille prévue : ..o icececivrivviennienn Date de commercialisation © ....occvee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... 6 O 7 T OO
EXPOTt & et Y 3 Premiers MArchBs [ . e s ese b ebesste st teeste st esrareres s esressree e
France @ .. vrniecsennenenes %

T GMS 2ot % ex de points de vente Paris/ProviNge | v ee s e snerans
03 CaviSte @i v aans % ex de points de vente Paris/Province © ..o st es e s
TOCHR 1 i % ex de points de vente Paris/Province i .ot

I ParticUlier toeeee e rreenearees %
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n
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur O Coopérative
1oT 0 T Romaine.l.a.Bonneligre................ Référence client Interloire : .......210986 ...
Adresse : ... 40.1Ue.du.boUIg.NeUf. ..o, CP:..49400. ... Ville: .. VAIAINS. .o
Téléphone : ......... 02.41.52.92.38.......... Fax: ....02.41.67.35.48............ Portable : ..06.88.09.52.38.......ccceceeneee.
Email : ..........hanneau@labonneliere. com................... Site & .ol WWW.[aDoINELIBIE.COM....c s
Nom du propriétaire : ....Anthony et Cedric BONNEAU - Contact / responsable : ........A0Mony BONNEAU
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (0 Qui (6 Non Quelle année ?....... .2 L e
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui LT R > - o -
Surface de production : .......c........... 37.HA  Volume produit 8N MOYENNE | ..coceerrerienrinienreiineesinenenaees 2000... HI

g |

e

I

LA CUVEE

Appellation/IGP : ... SAUMULROULE. ... ..ot eesest bbbt
Millésime : 20186 Couleur: ... ROUTE e

Nom de cuvée : ....... A RIEES AON. .o V/E= g0 11 < LA ————
Mention sur lie : J Oui (@ Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : La robe est de couleur intense avec des reflets grenats foncés, au nez se dégage des arémes de fruits noirs

bien miirs et de noyaux de cerise. En bouche ce vin a Une jolie fondelr avec des tanins veloutés ef nous offre """
................................ LI 010 OB O IOMIETIE s vmvinivvin s s a s i v s i 00 0T s A A S kil B B
D : ....C AR e EraRG L ORIV .o nssusnannanons s insousssossssss vesvserssssioses esmss sss Tains v aiients
Age moyen des vignes : ...........55.808............... Superficie des vignes pour cette cuvée @ .00 M
Densité pieds/ha : ........... 9000, ., i Lo L L LT T L T T a——
Nature du sol et du sous-sol : ........Argile. Galcaire sur tuffeaux s
Mode de vendange : ......... Machine.................. NOMBIE 8 THES © vvrveveeeeeeeseererseeessesereseresssesesssesssssesesesssssssesassssesseess
Conditions de Vendange : ....COMEEIE | . .. ettt
Spécificité de vinification et élevage ; Maceration longue et elevage sur lies fines &n CUVE INOX | ororrereveesnvevissssssseseenes
Elevage barrique : 0 Oui (3 Non Nombre de mois : ..ooveeriveineinianinns Tpe deboliss waansmnrnmsams
Elevage sur lies : 8 Oui O Non oL g ] foe S 8] R L oL ————————
Fermentation malolactique : 34 Oui O Non

En % naturel : ....]129TAV.P _..En % volacquis : ..123%Y0L.. sucres résiduels : .......ccorrinieemiervinensrinenninens

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ——————————————— . ) ]

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... 1258085
Date de mise en bouteille prévue : ..Juillet2017 ... Date de commercialisation : 58NN 017
BHC UG e e CRIGRIBIRE .....529.5........ccncvismmioniismimmnismins issiiistinsiosisinmsisisassssitiveision
EXPOIt : oo % 3PTBITETS MEATCHES T s e rmssem oo st S A s s

(I GMS i % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,

Caviste : 15..% ex de points de vente Paris/Province : y..... Rural.Service.49. Angers........

VCHR & s ossimsssinssessmrimsssmsssinsns 15..% ex de points de vente Paris/Province : [..... Vins et Company 49 Saumur

(3 Particulier :u..eeioveeiniiiiiiiiereannnn,s 70..%
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19-22 AVRIL 2017
VAL | 5 LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

fous LES WIKS S$GRY pans Sa dativat

LE DOMAINE/LA MAISON ) (1 Négoce B Viticulteur O Coopérative

Nom : D .a?m_..ds..s..Hm.,J.s...mSe...Sm()ipeRéféren@-'c'li'e__r'jt-inté_r.ibire 4293 OV3SC....
Adresse : ... JANZAEL S P 49260, vile: Le.. Pug. Delve. Dams.,
Téiéphone 1 .2 G052, 26, . F:3 . FaXi oo Portable : .o
Email : .’f’@.srs.i.«;rr.g%.\r...%\..\k..@.woma\m‘..?.( R SR
Nom du propriétaire : HOU BT Contact / responsable | e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? @ Oui O Non  Quelle année ?..... NG
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre P LI Oui CINOR  PréCiSEZ 1 wviivvvvccininiienriiniresiensiesssaracrersnees
Surface de production : "%LLHA Volume produit @0 MOYENNE & e Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : S X =L WL« O
MIlESIME & cvovererner e Z QN e Couleur : ... K8 B s
NOM 0@ CUVER I oo e MBIGUE | ceeeereeerieiise s smersrceenisenr s st ratn e s serenasraenessensesnnssrennesns

Mention surlie: 0 Oui 3 Non

Description du vin

I LT oYU Tol V= N OO AU
Cépages utilisés (en %) : ey '\v's r\ﬂe\' ........ ﬁ:r T ettt e teee s veseb b esbe st 4 e e et e e b e Rb e s e Ak e be R e se et e et s ne st nrrann s
Age moyen des VIgnes 1 ..o Superficie des vignes pour cette CUVER I ... e,
Densité pieds/ha : . Rendements (B/ha) i e
Nature du sol et du sous-sol : ...d.f.%.f.\.@.....@.@. FE N OO OO OU OOV OO
Mode de vendange @ ....ccccninin, NOMBIe de 185 1 i e e
00Ty Yo FL g e LY, =] 1T L= 11 = R O OO OSSPSR
Spécificité de VIinification €1 BleVAEE | . i e
Elevage barrique : (J Oui 3 Non Nombre de mois : eicieninienns Type de boiS © v
Elevage sur lies : 0 Oui £ Non NOMDBIE 08 MOIS I 1viviieiii e ieetees e e s e e srese s e s ae sttt e s bbb e
Fermentation malolactique : O 0ui' [0 Non

En % naturel : ............ eeererenssrens EN % vol @CqUiS § .eecrveererereenns SUCFES TESIGUEIS I oot
Nombre d’hectolitres produits POUr CELTE CUVER I ... s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilies commercialisées : é@c’»”@@ ...........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ... Date de commercialisation | ...,
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : B T Yo T ST
EXDOTE i % 3 premiars Marchés ; ... e
FRANCE © vovivvirerinrnrissssssessmrressnrnssssssians %

I GMS tiereeeeesiie et % ex de points de vente Paris/Province & ...
3 Caviste fvereeenere vt ssares e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
I CHR 2 et a e % ex de points de vente Paris/Province : .ovvvevevennns et retereneartaeeae e annarannenan
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19-22 AVRIL 2017
VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017‘

TOUS LES YIS SONT DANS SA HATURT

i -..‘h.

—
LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce OO Viticulteur@Coopérative

éé’égcf} WES. DC LA /@L: ..... Référence client Inter[onre ................................................
Adresse \"e.( o Nt e e CP: 433:257 ville : .. 8efSSac2. G M«lrtcef
Téléphone : Z—ll 9\ \ 2— 4 .......... Fa @2[1{ ..... 4 ....... .’.{g ....... Portahle 9623 3 8//’4 6(7

Email : @ML (@ o ) @ ............... Site : WAL . Ceb\fﬁapm&mn F Y
Nom du propriétaire . rcm&n\rt AL@CJ&I Contact / responsable : LEQL\(M AT ¥ YV (&WQ&
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui (K Non Quelle année ?/’3-\7 ...................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 08.0ui (O Non  Précisez : 3457 BKC ;,szbm \fﬂﬁ .P\‘jﬂmVI'DJ\

Surface de production : /f;]'q' ..HA  Volume produit en moyenne 3137/9@ T HI

-

LA CUVEE S‘\ (z =
Appellation/IGP : QML AN,

Millésime : . b I - Couleur : .....A0aA
Nom de cuvée : ‘Qam\@\v\l&. c(ﬂ. ........ W.ILME— . Marque :

Mention sur lie : O Oui ({,Zﬂ\lon

Description du vin (I A’Q
(Eil / Nez / Bouche : . @m.\.(cj!; (our?‘“c, %ﬁ A SS PN DDA (t ....................
| I .,&EL T

Cépages utilisés (en %) : C’Fmgkc._ ...................................................................................................................
A . ~

Age moyen des Vignes : ,..efed e Superficie des vignes pour cette (z ..........................
Densité pieds/ha : ....... grﬁ‘b ........................ Rendements (hl/ha) : gm .................................................

—

Nature du sol et du sous- soI ............. G = LSOO PP UPTORT PP
Mode de vendange : ....{ Z.Ce-vw"«\v-—'-- ........ Nombre de tries : ........ Tttt ittt s e e e e e e ne e e e eaat e e nneeebae s arreas
Conditions de vendange : ....eemoeeeterieeeeciiennnnnen iR s anE s A an e ena R S SR S R
Spéeificitéide Vinification et GlaVAEE: . it st mses o siatsrasssantnssasansmsansrsssasssa sas ksmsnsss snas sussessmsomssss .
Elevage barrique : (J Oui B@on Nombre de mois : ......;moeienviennnns Type de bois: ....... -
Elevage sur lies : (1 Oui cﬁ'\Non Nombre de mois : .........: s b e S

Fermentation malolactique ¢#Qui 1 Non

310 Y 1 | 110 4=] [ RU————— En % vol acquis : /IZ,.. égucreﬁmduels e s pns ves s sansnns e spsn esne SRR

Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE © vt odlle e Sl HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE 5 %ﬁ
Nombre de bouteilles commercialisées : ........... S—gga@ .........................................................................
Date de mise en houteille prévue : ...... Pé 4 ? .............. Date de commercialisation : .C)(/(?’ ....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ................. f)(—O .....................................................................
EXPOIt: conwrmvinovesiseggunismivsvsnvmecs s % 3 Premiers Marchés | e s
France : /ﬁ*’i}n— ........................ %
@MS SR & T % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
ﬁiawste ........ ﬁ .............................. % ex de points de Vente Paris/ProViNCe : .....ueeresmsisemssseressesesssessnsssesons.
o = I — ﬁ.ra ............................... % ex de points de vente Paris/Provinge ! v

=5 Partlculler ...................................... %
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) & ....ccccces

TOUL LES VING SONT 0 A MATURE

I

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce [ Viticulteur O Coopérative

Nom : .............2omaine.l.a.Bonneligre................ Référence client Interloire : ........210986........ocovvriinnnn.
Adresse : ... 407U AU.LOUIG.NEU ..o, CP:..49400..... Ville: .. YAIAINS. ...
Téléphone: ......... 02.41.52.92.38.......... Fax:...02.41.67.35.48........... Portable : ..06.88.09.52.38.....ccccccceveunen
Email : .ove honneau@labonneliere.com................... Site e WWW.12Donnelierne.Com.. ...t
Nom du propriétaire : ....Anthony.et Cedric BONNEAU,  Contact / responsable : ......... Anthony BONNEAU v
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui X Non Quelle année ?......... 1|7 TER—
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui NON  PréCISEZ & vivvereeieerieieiiiiieerareneessssesssrassssinianens
Surface de production : .........cccceu.. 37..HA Volume produit €N MOYENNE : ......ccovrviimrrisnnsnienssninssnsssnnens 2000Q... HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ... SBUMULROUGE. ... .o srssstbs s
Millésime : vvveeeren 2008 COUIGHIT .\ JROUGE | i o
Nom de cuvée : ......... La.Gourmanding...........c..co..... MIBEGUET susscsmmsmacsrnarsnssnersermmpsssssssasssssrssnarmssasbisiioass ST sRos

Mention sur lie : O Oui Non

Description du vin
CEil / Nez / Bouche ; Vin de plaisir 2 |a robe rubis, au nez se dégage des arémes de petits fruits rouges, framboise et cassis.

Cépages utilisés (en %) : ... CARBINELEIANG. ... s
Age moyen des vignes : ............ 1T= 1 1 PR — Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... 11—
Densité pieds/ha : ........... A 800, s Rendements (h1/ha) 1 .80, i,
Nature du sol et du s0us-sol : ........Argilo Calcaire sur tuffeaux ...
Mode de vendange : .......... Machine.................. NOMBIE A& LHES © +vvevrvierseremsesesesesessesssssessesssrsansassmessessssessssisssans
Conditions de vendange : .....COMEBOIE . . ... .oiirruriseesssisseessensessesbssisssasstsss s s s ssa s E SRSt bbb SRR R

Spécificité de vinification et levage & .. T Ll T

Elevage barrique : J Oui (3 Non Nombre de MOois & ...cccovremrerriereniiniians Type de bOis @ ..cccvveniirvcrniiisiiiininnnins
Elevage sur lies : 0 Oui G&d Non NOMBIE B8 MOIS I 1oivieiiirireriiesreeereeeeiteeenisesasesssetesreesnsbsssabsssass s s s e nsaneesnnsesnnaans
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non

En % naturel : ... 1255 TAVP  En % vol acquis : ..1235.%.Y9 sucres résiduels & ..o
Nombre d’hectolitres produits POUF CELEE CUVEE ! ...iuiiiiiiiiiiiesiniseisisiis s 89..HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....... FRUOBIBE s s s s e raimivs s
Date de mise en bouteille prévue : ..Dg janvier ajuin 2017 Date de commercialisation : depuis le 15/01/ 2017
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... 575 8 oo
EXPOTE 7 e corensiissiqssisis i ematmsissmavinss % 3 premiers Marchés @ ... oo
FIanCe & wouvuvuvviseeeereremeesmnenenens 1,1 Ao %

[T GIMIS foeeieieieeterrree e sseeses e ssaeesneas % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o,
CAVISLE fvrerereesnrenessneessesenias 25..% ex de points de vente Paris/Province : y...... Chaix St Francols. 56, Vannes
B [ | S ——————— 25..% exde points de vente Paris/Province : } ...... kig?‘é%ggfg%oxn?egemom
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i ;‘ N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .....eues

LE DOMAINE/LA MAISON . (1 Négoce (O Viticulteur OJ Coopérative

Nom : wd&hm ............................ R&farence client INLEHOITE : .....ovveeevee s siriannns
Adresse %L@.;umlml?m .......................... Ccp: ‘\Q}m Ville : fb ....................................
Téléphone : Q2.4LSL.25.36......... Fax e A, portable : ... 2% 4. 0€. B8 ..

Email : COMEALE BAALMARAGBINTLA. AR SIe st
Nom du propriétaire : EM ............. Contact / responsable : S:M‘Eb.lqu

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? £ Oui [ﬂ’Non Quelle année 7........ccciicciicnininnn

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui UNon BEBCISET 1 oo vevmmomenssssssnansunss S EETAN 3B AR R 3T

Surface de production : o2, HA - Volume produit en moyenne : T "= = | = N HI
| o

LA CUVEE
Appellation/IGP : &MRM‘ ..........................................................................................................
MIIESIME ¢ vevrreerereeserieeees ERBb........ooeeeereees COBUTS sxssesme M ....................................................

Nom de CUVEE & .verveeeererniins - RN Margue : ...cocovereescins OO
Mention sur lie : £ Oui [ Non

Description du vin

T WA LT A e L R —————t e R R SRR R R RS
Cépages utilisés (en %) : o abeiak ¥ -fco% .................................................................................

Age moyen des vignes : ....... RO...00N ... Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... -2‘?‘\5 .............

Densité pieds/ha : ...coouu. (gﬁﬂ .......................... Rendements (hl/ha) : .ooconennnen. S ?-KL“\Q‘ ...............................

Nature du sol et du sous-sol : pmw ............................ PR R————————

Mode de vendange : nL'ng.‘. ........... Nombre de tres : ceevrverensinn, R B

CONAILIONS 0E VERGANEE © cuvevrrsssrreseusensspageesessssssssssstassssssersinssassiss s asas a8 se s LS srsssnes

Spécificité de vinification et élevage : ....§.

Elevage barrique : 0 Oui (O Non Nombre de MOois : ...ccceoeriivmiinieneens Type de bois © i

Elevage sur lies : 0 Oui 3 Non NOIMBIE G TNOIS & trreeeeeeerseerirsersessesestesiassiansaeasasstabsa st s s es s sa e e n e s asn s s e nr s ens s

Fermentation malolactique : i oui 01 Non

En % naturel : ...~ .Z\.B.e.........En % vol acquis -‘Q.tﬁ sucres résiduels : ............ $Q+g ...............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ 436 ................................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............... -l &w ...... B" .........................................................................
Date de mise en bouteille prévue : B[ 1F................ Date de commercialisation : SOOI - ¥ 2 - SO
Prix particulier TTC départ Cave — OBLIGATOIRE : ... B ..oovivstsstsrs s
EXPOIt & vooeeeeirnreenserennns! R % 3 premiers marchés : ..o T —
France : woveeeeceenn s AOB i, %

[N GMS Tosnoms s st % ex de points de vente Paris/ProvinCe & ..M. g

® Caviste t........co... =Y % ex de points de vente Paris/Province : .. é}....,’d.udmm
EFCHER § wueresssmussmmmaremnspronemsi biiississsnssiis % ex de points de vente Paris/Province : Th.do.uo.m ...............

| i Particulier :.......... S T Y— %
.
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TOUS LFS VIKS SOKT DLMNS Sa NATURE

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ....oveens

LR |

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce }'ZFViticuIteur [ Coopérative

Nom : “\ ARNNE hi,s:\.f:'...du....t..fi';;,;c'.LS'r;:‘ N Référence client Inter[olre .................................................
Adresse \Um s.l.m‘.. F\L“ rﬁuw ................. CP: 5ﬁ/i 2. Ville : f fag Ve ¥ x'\.u/m\.‘ ............................
Telephone .S U822948cR.0 Fax: .O.84.9.2 LA AE.... Portable: Q6. BC.. C63.6.30........
Email : .0CaeANRE @m0 {,1 alt :33 &..x L..’.“‘Iﬁ"ce' e eeeseeeessssssessessenen T T —
Nom du propriétaire :‘iﬂ..:!.‘.ﬁ &l -0 ¥ O A Contact / responsable : /x.(~‘*-"‘-}.tll\(—ll¥ll
Le domaine a-t-il été créé ou repris depu:s moins de 5 ans ? O Oui /El’Non Quelle annNée 2.,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitisou autre ? [ Oui [FNon  Précisez : ........ouosrivnnincrrircnnnns e
Surface de production : } (,+ ............... HA  Volume produit en moyenne : ..,,./J..é’.f.(i..'?‘. ..................................... HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ... L\ .U E;..F\ ......................................... SRR SRR Ay saelh s s i nasan e e
Millésime : ..... (.. "(. ......................................... Couleur : ... RCwq D OO
Nom de cuvée : ..L.i‘\.,...ir..k:.;.;..dsg.....l.{s‘.‘—-.‘.‘f...s.j.;&........ L L L I T T ——

Mention sur lie : (3 Oui pﬁ:Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : [{. %46 ...... :‘uﬂtﬁzb. ey N, w g\.&..rn(;i YO \\{wml l Qi ,!j)m.lc
AL QAR (4( Sl L. :.....!.xu.ir. AL »\kﬂ% S/u.u.\'\ A8 \r‘lﬁ{..‘}....) A cesviiiviinsiasinissnsessnne
Cépages utilisés (en %) : (..HS. ¢ w.".l.é’...........\._ M G Am...‘é ......................................................................................
Age moyen des vignes : Lu...em .................. SLIpEFfICIe des vignes pour cette cuvée : .. ../i 60 Nn ................
Densité pieds/ha : .0 3G e Rendements (hl/ha) : Aﬁ‘“rﬂs« .......................................
Nature du sol et du sous-sol : .....5 L0 .[’f:.....k.;.:.\‘(.(ie.;m}s:. ............................................................................................
Mode de vendange : WV ST Nombre de tries : .......... T e A AR RS
Conditions de VeNdange : ...l ik, Al nnerenrereeeioreseesseresssesssessdoesssesssssgesesssesseneens e
Spécificité de vinification et élevage : .. \“..Tm. N..... c.(;.;....—;s.“.i..':....e.n.‘l L&».L.S..t..s.:: ..... (Le\& .............................
Elevage barrique : 3 Oui &'Non Nombre de mois : ......... e Type de bois : .......... Ty e
Elevage sur lies : CJ Oui £ Non Nombre de mois : ......ccovwe... e s SRS RTHRS
Fermentation malolactique : (3 0ui (J Non
En % naturel : ....2,..M...........En % vol acquis : A2 0.%.... sucres remdue[s ./.(...f.jf.f ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette Cuvée : ......ovvovevee sk 04K 1 .................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIANISEES 1 ...coviueeieeeeceeeeee et a ettt e e e e e ee e e eeneseseseeesesesensanes
Date de mise en bouteille prévue : ....cc.cccvievieciiesievinennene. Date de commercialisation : .....ccoocovivviniiiniininnn,
Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : .........ccooucineeirirereesasassesesseseseisesesessseresssessesssssssessesssssmssensssssssssnens
EXport: .o % 3 Premiers MArchés © .. i see s s e be s e en e e aan
FrANGE Y wwowsusamvsserivesisss s smiis i vsins %

Ll GMS St s dummmtn % ex de points de vente Paris/Province : ......cccvoieveiiciesessiiessiseeesesessssnenns
(3 CAVISLE orrviriiiciriirc e % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .....cccvvciviveieiesieeeieere s seresessieesnesnas
B CHR Y sussmmosmansmmuassmammin % ex de points de vente Paris/Province : ...viciicisimnneoresrsesiesessssessorenns
3 Particulier tu.eeeeeeeeeeeeeeeee. %




E@’ ' N Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
A .[$ (
ﬁﬂ W 1922 AvRL2017

W, W one, FICHE TECHNIQUE 2017
B | B
. LE DOMAINE/LA MAISCN 0 Négoce §d Viticulteur O Coopérative
Nom : < DOMAINE. DE.. (AL F%LF\M*‘ ........... Référence client Interloire : ... &
 Adresse: &, Rue. dﬂ. \CL...E.)(«.LQ‘Q&&& .................. cp WA 260, ville: UE. 0¥ NOTRE (AME..
| Téléphone : o2l =2, "Zl”Zt ...... Fax: Q2.011.82.720. 656s........ Portable Q6. ?A)Ll UnAS.55.......
" Email: MU&P(DC\ @ ..... %( .................. site : WK ClomMGuae. = [0l Qeing. COM.n.
Nom du propriétaire : 3 (\(. s TJosr... Contact/ responsable Nve) O.L)....\.. HE [/
' Le domaine a-t-il été créé ou repris depurs mbins de 5 ans ? 1 Oui & Non Quelle année 2.,
" Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? & Oui (O Non  Précisez : AE) ........................................... ‘
' Surface de production : 31“ ............. HA  Volume prodult en moyenne : J(Lc:}i,? ................................. HI
- )
" LA CUVEE
" Appellation/IGP : ...... SR s et b st
 Millésime : . = S — Couleur : Q—QU—%L- ........................................................
NOM A& CUVEE © evrieeiriaeectieierereeeeis e esee e Marque : J:mm...du LCL(I ..?,kt.( .........................

Mention sur lie: 0 Oui £ Non

-

Description du vin

(Til / Nez / Bouche : Q.Ohl U{LZYLX.. Mé C{Q }Ln..ta Aeusen.. &k fona. mus.m (VI RT4 dhftﬂ.h. QTG

Aanni. %uxb Lnen. k. mmqua .. Pt |

S =

duo

Cépages utilisés (en %) : Jmo ... G:h;u»‘d ff\i?-rﬂ.(._. ................................................. e |
. Age moyen des vignes : ...20 Superficie des vignes pour cette cuvée : ﬂ—_.& L\a ......................
| Densité pieds/ha : ........} SDQ /‘\Gg_ .................. Rendements (hl/ha) : .. Lo... !\i/l\a .....................................
Nature du sol et dusous-sol ; .....BARRGD_ RREARAG. .........coismsimmmmmmmmmmisim s s st
Mode de vendange : m(LﬂLMLQQQﬂ .................. NOMBIE GEATIES £ 1ocussssssssmssssemsssnsasmessasssssmsessmsssnsssssssssssssssossissssis |

Cond|t|onsdevendange \rCl\dLVﬂ&(D QC-’LUU% o m (,ﬂmw, ........................................................................

Spécificité de vinification et élevage : Cauc. .. JRenone, S_,U&QQ ............................................................... .

i Elevage barrique : 0 Oui & 'Non Nombre deIMOIsiE g e Type de bois : . .
~ Elevage sur lies : 0 Oui (0 Non IR 16 TIUOTET ouvesmanoon s ommss s 54 5 TSV 0 S 4 S TR YA

. Fermentation malolactique : (1 Oui 0 Non

! L1010 T ———— En % vol acquis : /‘3,6';'.1 ...... sucres résiduels : 9}03 ............................................. :
' Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..........A TX s s o 8 0 S R AL HL

' LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

. Nombre de bouteilles commercialisées : ........ ,lb(;m .............................................................................................
' Date de mise en bouteille prévue : ...... Miﬁ‘bn‘ ....... Date de commercialisation : M\D’LQH— .......... |
| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © .........iiuuusirrires st s s

- Export : - . % 3 premiers marchés : C’ﬂim&\%w,kc&mdﬂ. ..............

>, Qe T o S ——— S.... % oxde palhtsde vente Par/Proviiee § sty o s
; . [ L T . /{S ..... % ex de points de vente Paris/Province @ ...
DB CHR e U2.... % ex de points de vente Paris/PrOVINCE i ......cicreceeeroneienenenniiens e,






