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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Touraine Mesland Rosé 2016 EARL CHOLLET 273 MDRS1
Touraine Mesland Rosé 2016 EARL LES VAUCORNEILLES 940 MDRS2

Touraine Mesland Rosé 2016 GAEC DES TERRES NOIRES 540 MDRS3




£33
N° Anonymat {a remplir par Interioire) @ s

19-22 AVRIL 2017
VAL LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TAUS LLS WIKE SONT Bans $4 HRITURE

LE DOMAINE/LA MAISON ;, £3 Negoce J{Viticulteur [ Coopérative

Nom : :Depmmgiﬁ'&«kezws ...... Référence client INtErioire : v
Adresse : g0 st e TTRAENT. S PGl So. Ville: LOMZ AL DI,
Téléphone : 0.2, 5.1 2. 2.8, A8 Fax: oo, Portable : . @6.E.3VES 0w,

Email : d.mhm.&.ﬂimwofs&a@@m. 'ﬁ.sgﬁ Site : Mm%ng&%&%%vgmv%i” .............
Nom du propriétaire : Ol Ced e, Contact / responsable : . msiiesisensseseesssssesmsserieese

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ﬁ‘Non Quelle année T’ll%ﬂ ................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui R'Non PLACISEZ T 1revveeereeiieiiisstinrirnsecesssnteresseasnnrnaeens
Surface de production : ........ K. .HA  Volume produit n MOYENnNe & .....ceveeseeeninesnen [ G ... HI

LA CUVEE _ _ W :
Appellation/iGP i@/wrzu%\/e._ b A A A NN s s
Milésime : ..o, B2 5 30 NN 2 S Couleur: [2@—%(:’, ...........................................................

NOM B8 CUVER oo ssenssseses s esarsesssisssenesennens MArgue : voeeervaeersenne, OO RSO
Mention sur lie : £3 Oui §Non

Description du vin

CEIl/ NEZ / BOUCHE & coooiniruiin i bbb 888 B
Cépages utilisés {en %) : ....... él&w\—@*- ...................................................................................................................
Age moyen des vignes : ...... BSd Superficie des vignes pour cette cuvée : Q,H—ﬁ—lO
Densité pieds/ha @ ...... Q:é:?:?@ .................. Rendements (hl/ha) : L[Sﬂ'f/é(a .....................................
Nature du sol et du sous-so : P}— {.‘L@ P2 AU N W ........................................................
Mode de vendange : N. ) mj\i.w .......... NOMBIE e IrIES § carmT i eree i ssrccsris st s aa e
Conditions de vendange : ....{ .. 0. Lo sseangseesissecssses s massssnsssssseinans e
Spécificité de vinification et élevage : P%a&bu{\e& ................................................................
Elevage barrique : 3 Oui @‘Non Nombre de mois | i, Type de bois | o
Elevage sur lies : 1 Oui &Y Non NOIMDIE 08 MOIS 1 1oreiieirrereree e e rsresererre s e seae s s serr e ssbass s sbb st et s s s b en s b e abssrsnne s

Fermentation malolactique : 03 Oui /& Non
En % naturel :..... ﬂ.f@(,g ..... En % vol acquis : H,CSS sucres résiduels : j,é .........................................

Nombre d’hectolitres produits POUr CELLE CUVEE [ .o.iiiiiicinniisnrs sttt ﬁ&, ......... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ?LLW ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévug : ..o Date de commercialisation : LOI?“Z@(g
Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : ...41.., F e SO
EXPOIT I oo % 3 premiers Marchés i . s
FEANGCE © vorererrieessssesssrsctsnessinssiassassssnnns % )

FGMS o, bbb % ex de points de vente Paris/Province : oottt s en e
BY Caviste t.. % ex de points de vente Paris/Province & ...
ﬂ CHR et % ex de points de vente Paris/Provinge @ .o,




oo

t(b%ui(‘.&/] a"gA

N" Anonymat {a remplir par interloire} @ ...

19-22 AVRIL 2017

VAL S LORE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce & Viticulteur (3 Coopérative
Nom: .. Lﬂ iu,uﬂ 40 Lm. (I‘ L & ................... Référence client Interloire : ... 4473, 9‘;}
Adresse : ..4u). st icdedBaada 54 &M> © Ville o A DAL s
Télephonp) Lot —b L. I ?'Z A Fax: s e essssesesernces Portable IREA RN ﬁ?«!‘(
Email : @(»L» Aoy MMQ{L&!{I‘!M““MSQ\EQA ............ LAMAAAE, (L&....«M‘%N A A
Nom du propnetalre ....... CAAB e Contact / responsable : ......0A47E. iu‘.."..tr.{...ﬁg CJM .....
Le domaine a-t-il &té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? C10ul GiNon  Quelle année 2oy f” ...............
Certification AB, EcaCert, 150, Terra Vitis ou autre Y1 Oui BANON  PréCISEZ 1 oot s
Surface de production : ......... AL HA  Volume produit @n MOYENNE & ..o rieenrvinninissnns B35 H
LA CUVEE
Appellation/IGP : . AR, k.. '}fSLW\) .......
Millésime : ...:Ej.r.;i@; .......................................... Couleur : M ............................. et r st e teee
Nom de cuvée : <4 .ouclid... Nereesircrenenne Margue : ... Lia. M s Bk
Mention sur lie : [ Oul (4 Non
Descyription du vin [
(il / Nez / Bouche : ....... mm {7—-M ﬁ m.Ltér’ &m xz.aw S ut el e
....... ([,hm Mu} f.‘. }' LA Mcmu.ﬁ.,....‘ AL vm SO RU RO
Cépages utilnsés {en%): . B Rerl < O SO SOTRTOPORONS
Age moyen des vignes : Ci A... Superficie des vignes pour cette cuvée ! f‘:fct ........................
Densité pieds/ha : . {uc& ......................... o RENEMENtS (N/R8) : e s
Nature du sol et du sous-sol : .......... ALy en Cﬁ .4 {"é’lx_ .......................................................................................
Mode de vendange : . ) 2 j .......... Nombre de tries: ..... /L ...............................................................
Conditions de vendange ....... »«{JW ...............
Spécificité de vinlfication et élevage : ......... Lha( L AdAdb
Elevage barrique : O Oui & Non Nombre de mois : ...ocevinns TN Type de DOIS . 1ooveieiensinieie e eeseeeeeanes
Elevage sur lies : [ Oui [ Non NOMBIE 48 MOIS 1 oo s
Fermentation malolactique : O Oui qNon
En % naturel : e En % vol acquis © ..., L SUETES TESIUEIS 1 s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée @ ......... '1 hil ............................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIANISEEs : oo TP st
Date de mise en bouteille prévue : ...Anath 2. F...... Date de commercialisation : .. A8get... 00 Foerrroe
Prix particulier TTC départ cave — DBLIGATOIRE ........... < OO
EXPOIt § torvvirinriiemsisrereimercnecnmsiessinans % 3 premiers marches S PP TP
FIanCe | . s, %

EI GMS it s % ex de points de vente Paris/Province @ ...
[ Caviste s e erenes % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ...
I ol AL i % eX de points de vente Paris/Provinge : ...
(3 Particulier :............. <4%% D e %




N° Anonymat (& remplir par Interloire) @ ... :

[ oA
Wi Nine FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON . 0 Négoce XViticulteur (J Coopérative

Nom : GHECTW&.?NWA«W ........... RE R N RI IRECTION : .......ocoossusosisnsisimsiosisinsormunsasins
Adresse : qquv%au ..... r/u.?&AWC/D ....... cp: bWAAS0 ville: 2. N2 AN,
Téléphone : 9259&9’}2&’} Fax: 0.8, 5.4.20.85.4.2-.. Portable : 065(1}0023{‘1
il ¢ Ol e d Ve B s I T B SHEES v cvenssserssamss'diss A S B 50
Nom du propriétaire : T2 QL S AN e Contact / responsable © ......c.ceeeeseemeneeeresssmesessesesensnssenses
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui KNon Quelleannée ?.asissmismmio
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui N/ NON  PreCISEZ I rveviiveriierererrereerseeecessinasrnnsssssssssisnanns
Surface de production : ......... A .S......HA  Volume produit €N MOYENNE : ..cc.evrurvreseeenesersresraesisssssssssssssssssnias HI
LA CUVEE - R

Appellation/IGP : .......... \ L oA - ‘\' /l"//ea’“-ﬂL .....................................................................
Millésime : ............. 2,@‘6 ................................. Couleur : ........ AN 72 ¥ S
NOM A& CUVBE © vovveeeerreerereeneteresenseeesessesesssnsseessbenns Marque : DMWC)-VQTC/WW ............
Mention sur lie : O Oui & Non ‘\l o 62

Description du vin

BTl NBZ T BTG suiiis misisississniuss b saiisaansssiss sessegnsns s fusey s 4503500 s a0 SO aAanaans s v an T s A vencasyaps as bR e
Cépages utilisés (en %) : ........ G’W“— .............. AT ... oonesersmmmsmssassssrmssommassisise iR R T AR
Age moyen des vignes : ?)O .................. Superficie des vignes pour cette cuvée : 3 .........................
Densité pieds/ha: ............ 6.99..!?..(?.’ .................. Rendements (hl/ha) : ............. 29 .............................................
Nature du sol et du sous-sol : ....... P W A% (PR .7 L VR - VO 0 W, 45 2 O e e
Mode de vendange : M%mef« Nomibre de tries & .o A—
Conditions de vendange : S Vo OO
Spécificité de Vinification Bt BIEVABE 1 ...c.cuiueueeieeieic e
Elevage barrique : O Oui EfNon Nombre de mois : ......cccermvireiieneinan. Typeide boist wuwimnamrissomsmmsiiones
Elevage sur lies : O Oui JE(Non NONDER A MOIS 1 .evoressrminesonmmsensussensrrsmnsassmseniibibisisisiassssnniossissrisgsosssionnisisisniie
Fermentation malolactique : 0 Oui JR(Non :

En % naturel ; ......oevimns En % vol acquis : 43 sucres résiduels : 5}3} .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....... 5-5' ..................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIAIISEES 1 ..ccciiieivierreieirrerasresssresreserresnn s sssssan s s iras s arb e e s e an b e S s be s S s e R s s R e s b s s e bR e s R e et
Date de mise en bouteille prévue : QLI—'LQIQ' Date de commercialisation : .......cccevniinienncisniiinenn,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........'1.,...3..::! ..............................................................................
EXPOLL 2 surimmnstmmimsmimssiivs % 3 premiers Marchés @ ... s
FIanCe & coveeeeeeienneeeeesinnsenseeenesesssnsans %

(I EMS Luomssissmsesnemsassmnsaas % ex de points de vente Paris/Province @ ...
[ CAVISIE 1.rmnrsessssisssiisiassinsiizssississonsn % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
O CHR : ovreverreeieeee e e iesssnssnrsnevanens % ex de points de vente Paris/Provinge : ......ccemmieeicniinmn

) Partichhet s o nmnssan s s %






