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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Touraine Rosé 2016 EARL DU DOMAINE DE LA ROCHE fruité des malautiéres 290 TRS1
Touraine Rosé 2016 GAEC CAVES DU PERE AUGUSTE rosé sec 718 TRS2
Touraine Rosé 2016 EARL MICHAUD gris de faitiaux 722 TRS3
Touraine Rosé 2016 EARL DENIS Patricia & Bruno perle de rosée 742 TRS4
Touraine Rosé 2016 LEPA AMBOISE 853 TRSs5
Touraine Rosé 2016 M. MARTEAU José 307 TRS6
Touraine Rosé 2016 SARL Lionel GOSSEAUME 935 TRS7
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'mm %m _AVAL! : LOKE FICHE TECHNIQUE 2017

ont S Sa N4

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce aE[/Vmcuiteur a Cooperatlve
~ Nom: 'D(,)HBHV:.......\){; LA NOCILE. Référence client Interloire : «/l’fﬂLC? ....................... 3
‘ Adresse : ?u_u eude-.celce noclw..... cp ZL(, L. Ville: R @l e 1
- Téléphone : ..(©.2.. %32.3‘?@"1 F_ax: .......................................... Portable : (9(653 XA DA T V.
- Email : Uil C c,uw &Ruf& w@bﬁ/ﬁw{@nte AbALL . (,Ww{z ..... ,({041@ M vz .«,bzem}
; Nom du propriétaire ; ﬂ v Lauwb&ué{/{ ...... tact / responsable : 7“@4,6[&,““ ad& 'r{c i
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ﬂNon Quelleannee Powmnnmmmmommmison |
. Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui El@on PHOEISEEZ § isimsivmsisss i st svpivesns e vn ‘
' Surface de production : ) Lf ........... HA  Volume produit en moyenne : ‘/KJ)QZ? ....................... HI
| LA CUVEE _
Appellation/IGP : ﬁ@(— ................. NOJ. AL W.ik.... .
- Millésime : oo L. ﬂ.ﬂé .......................... Couleur : I 0 e Y
] Nom de cuvee : XY (,,u,\fc.( c\es. "fcxt)auh.g% BABIEIIE § cnsvevmmmsusnismmssssimmsvssimsminsssaomss stmess comensseivessss
' Mention sur lie : [J Oui ﬂNon
|
- Description du vin
‘ CElI/Nez/Bouche \067.2/(4( \f“@\QC— NAL.. &CXMW\@'H% R \’\WH—Q&,Q., .................
Cepages utlhses (en% ..... AC/CJ &, C«"‘CLM A 5 Ny |
} Age moyen des vignes : L{ o CAA.«L,S» Superficie des vignes pour cette cuvée : 3 ...... HGJO ............. j
Densité pieds/ha : ...... G SC/ .................... Rendements (hl/ha) @ ..o 6@’ ......................................... nf
' Nature du sol et du sous-sol : ...\ 1Y C/j vle.as...... . LQA ............... T ——— '1
Mode de vendange : ...\:,{'..e...c“a.uu c,tuua. Nombre de tries : ....... T oy
Conditions de vendange : .............. SCA&.{L T W, < TR
| Spécificité de vinification et élevage : ..} WL’Q& ‘ oM. L. \)CLJM &ML?&J@(YMQ
| Elevage barrique : O Oui Ei Non Nombre desmiols & wesseimmsnuens Type de bois © i !
' Elevage sur lies : (3 Qui £fNon NOMBTE AEIMOIS © .oeseiiiisiimis s (i ss v s Ayt s v i eeve s |
Fermentation malolacthue 7 Oui ﬁNon
En % naturel : 4?}. ’f ...En % vol acquis : /B |'/[ sucres résiduels : A—j s?_ .................................

1 Nombre d’ hectolltres produ:ts pour cette cuvée ; ZZCDNLH .............................................................. HL

L

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : . €C{O~© .............................................................. |

' Date de mise en bouteille prévue : z.,l" PUARE % S Date de commercialisation : .\ \C44 ;
Brix particulier TTC d&part cave — OBLIGATOIRE : ....... 203 B L covosesssssessesisssimssisssssssssss s
Export oo o % 3 Premiers Marchés : ......wescmeismmionieensonseossisesisisesiisisii s ;

| France: .oeennnn, /lcft? ............ % |
OGMS i s % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .........ccoceimimiunnnrismieiniseieiiaeiisnnes
0 Caviste :..oooeeevenes QS% ex de points de vente Paris/Province : /Y-CL.C/(-S ..................................

' CJCHR: 2,5 .................... % ex de points de vente Paris/Province : ﬂéc{)m \CX.A.L SAe. UU«,‘Q
3 Particulier :......... IC) ................. % -
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19-22 AVRIL 2017

Vi BLOWRE | FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON {3 Négoce [ Viticulteur CJ Coopérative
Nom: CavesduPere Auguste =~ . Référence client Interloire : ......... 110336 o,
Adresse: l4ruedesCaves cp:37150.... ville : Civray de Touraine . ...
Téléphone : 0247239304 .. FaX § ivvivnrersisnrsreensisensseneesnsnnnanns Portable 1 e
Email : .SONtact@pereauguste.com ... Site :  WWW.PETEAUBUSTE.COM  rerereeereesesmmiansrassssssarenns
Nom du propriétaire : GODEAU s Contact / responsable : GODEAU ..........................................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? O Oui &1 Non Quelle année 21982
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre ? (A Oui B Non  Précisez ! .o
Surface de production : .47 ..o, HA  Volume produit en moyenne : L2000 oo Hi
LA CUVEE
APPEIIBLION/IGP 1 TOUTBINE o rieessrn s essmr s sssssssessenets | sretosessisssssnsssmsssses s sesssns
Millésime : 2936 e COUIEUT : ROSE e reeerene e sen s sssssasesesssnns
Nom de cuvée : ROSESEC e MIBIGUE  eeverversesssnsersessesseniesebestessasessatessranssssssessessssasssessssne

Mention sur lie : (3 Oui & Non

Description du vin

.......................................................................................................................................................................................

Age moyen des vignes : ..o Superficie des vignes pour cette cuvée : 2,80ha ..........................
Densité pieds/ha : 2600 s Rendements (hl/ha) : et
Nature du sol et du sous-sol : [ ATBile a silex (dite « PErTUCE ») sttt
Mode de vendange : .. Mécanique .. NOTABTE T8 EHIES : Lrvovoosvveosessessessssesesssessreseseseeeseeesseessesereesseseees
Conditions de vendange 1 .BOMINE oo sesssiseesssssseessssssse b rs s eb s bR R bR
Spécificité de vinification et élevage : Fermentation froide 3 semaines
Elevage barrigue : [3 Oui Non Nombre de mois @ ..verrerrnvvnnenane Type de bois 1 cvvvricrcnrncisn
Eievage sur lies : CJ Oui Non NOIMBEIE T8 MOIS I ceireiiiierrrrrie e rer s b s s e a s et aea s nt s aes
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non

En % naturel : ... 22080 . En % volacquis: .0 SUCTES FASIAUEIS : o3 sr s rasrereresnasnernae
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 2= OO OO OV HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 3700 ...
Date de mise en bouteille prévue : ..... 22/03/2017 . ........ Date de commercialisation : 01/05/2017 .............
Prix particulier TTC d@part cave — OBLIGATOIRE & ........vuveceursesssmsraressesessssscamsesssosnsrrecsssesseisssssssonsssssssssmssnssssssssssssssisass
Export : A0 e, % 3 premiers Marchés | s s e
France : .90, % |

I GMS S sreessres st raetinaes % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o
3 CaviSte fuvvervveeeecrieenivrsecrrssisersnsneans % ex de points de vente Paris/Provinge | ...
1 ol 21 ST 10 9% ex de points de vente Paris/Provinge : .. vccremcerrenenecrcssiicismisans

@ Particulier :....90. .o %
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON (7 Négoce B Viticulteur [0 Coopérative

Nom : .. 2ORAAARNE. ... MICHAUD oo Référence client Interloire : ... AM2.254 oo,
Adresse : .ZQ...Que.Am.._q.mn}ﬁem .................... CP: dlyo..... Ville: ..MQ}!QIS...{.CHE&.., ...................
Téléphone : .QZ.54.R2..L3.23...... 5 - POrtable § .ovivvieesvoressissesesnmssnenssrsnsrensisees
Email : .‘Hr.\.iﬂ.l‘nf..@.d&\mﬂ}.ﬂﬁm\&&(ﬂ%.c&.nmm_ site : .. Aomeatne michaced. s €0m .o
NOmM du Propriétaire @ e e Cantact /responsable i simimsmises mimsmansrsiriims
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui & Non Quelle année - SO
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? CJ Oui BENON  PréCiSez i woivvviiiiiiiicsiiiesiiies st sessisessesssneas
Surface de production : ............. 280 HA  Volume produit en moyenne : .....ccccceveevicenne A6, HI
LA CUVEE

APPEIAtON/IGP : .. TFOUBANINE .. oot oot et
Millésime : ......... V=7 o I [ Couleur: ........ kaf ..............................................................
Nom de cuvée : ..62is.. hes. fitiaux ... IMIAIGUE : cvoveveeveeeteseieeeseseeracsessesetesesesstessasbenss st benbssrseaesens

Mention sur lie : 0 Oui (XNon

Description du vin

CEITI, NEZ S BOUCIEU cusivrvissisvmrins sonmss s s s et 1550 s e st 05 6 A ki b i ST B 45 4 A0 A0 e S AT
CEPAZES ULHTISES (BN 96) : ... PIMET . BRES..v.vvereveeseeeeseeeeseesessesesseee s eesesesessssssssssaesoee s es st asseseasesssessseseessseenesssnesses
Age moyen des vignes : ........ -~ W Superficie des vignes pour cette cuvée : .. @i,
Densité pieds/ha : ........... GO Rendements (hl/ha) : ....... T a—
Nature du sol et du sous-sol : %qu,ﬁnu&ﬁupm.gi[omjmi\m. ..................................................
Mode de vendange : mé‘m\qw NOMBIE B8 tHES T wvveivieieeiiiereisiesees st ass s ese e
CONAItIONSOENBTITENEE T ..irsirssievisanisimmenisanmissmio rmmadte i v G S S T N S s
SPECIfiCité de VINITICATION BT EIBVAZE 1 o.iiiiiiiii ittt bbbt e b bt st s e be e e de e s saee s saa e sae e e e e e e bnenab b e reesnen
Elevage barrique :.(0 Oui O Non Nombre demols & .c.ammmasmanins  TYPEAE BOIS § v
Elevage sur lies : O Oui (FNon NOMDBIe de MOIS i .ivvieiiesisniscsianensmssisisssisniienenstasassson:
Fermentation malolactique : 0 Oui O Non

En % natutel s .. A2,3......En % vol acquis i weeveneereeenns sucres résiduels : Jg\{e,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....50:&2., ................................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commMErcialisées : ... 3000 ......coowiwiereeceiereeeieseiesesess st
Date de mise en bouteille prévue : ....03.,.204%F............ Date de commercialisation : .....ccocevnciiinieninisnienns
B Rt e TICHEIA T C U EOBIGREDIRED ... S 49.......coic0iiniivinmiississmmsissenisssssssssisssmssssnissississsisnestistrs
EXDOIT & vovevieeieeeeevecsiensiseses s 2a..% 3 premiers marchés : ')O.-A.‘SBGS. .......................................................
FIaNCe & weoeeeeeeeeeerieseseseseenenne. Q. %

O GMS i esrerin e % ex de points de vente Paris/ProviNCe © .i..c.cccieeiviviveveeresses e ssesessess e
(3 CaViste @i % ex de points de vente Paris/Province : ...ccvveeiinesvnien i sensin s, e
[ CHRZ wnnmmnmsrsmrmmanisanian % ex de points de vente Paris/ProviNce & ..oocveiviiieeciicieiiie it




Il

, 'ff“‘,

LE DO
Nom :

- Adresse

: Téléphon

- Email :

- Nom du pr

b
;é”e

INE/LA MAI
Cﬂ’namr

llf saué (Ck

3o

19-22 AVRIL 2017

VAL 1 |
UL LEL YINE TOKT

OZME’)J
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| Le domaine a-t-il été cr
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N° Anonymat (a remplir par Interloire) :

FICHE TECHNIQUE 2017

é (1 Négoce @ Viticulteur (0 Coopérative
A2 D A— Reférence client Interloire :

fﬂﬂ/ﬂ..
F

........ A110...

ax: 0639, Z/ ZE6S.

...... T ——
Ville : r]ﬁ»ﬁét‘(//... 0{:’\
Portable 05 4 J{/ Q4. (0

{;ngtlﬂft’f Naudie s com..

DLAJ) LBauna. Contact / responsable : WLM.Q.....?@MQ\ ...................

epris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Non nglle année ?..../. i pa AR SASTARS ‘
" Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? & Oui [0 Non  Précisez : Lodeaa... L.A} .........................
....... .}ZHA Volume produit en moyenne : 07) HI

! Surface de

. LA CUVEE

: CEII/N?}/BoqchQ RN, ed.,
DAL

Appellation/IGP :

Millésime :

production :

.....................

Nom de cuvée : ...
Mention sur lie : CI Oui D?l Non

Description du vin

| Cépages utiliséd/len %) : . 1< .
Age moyen des vignes : ....... )—0 ...................... Superfu:le tf s vignes pour cette cuvee

Densité pieds/ha : .

Nature du sol et du S0US- sol

Mode de v
Conditions

endange : ........L

de vendange :

| Elevage barrique : (J Oui Non

'Tourw}u’c:

f{( ................................ Couleur: .........J
/ZO:{CK' ................... Marque )O’m&m

...............................................................................................................

a.i. T S ‘

(/lz/mff[/ “m €. Zéﬂ( ...... r@d:étﬁwéwc/ f(([/ftm

/ ...... }%{ .................................

-&(MM ; S

[fﬁ?)’, ................ Rende ents ({17 P RONS: £: SO 4000 1 T
Sl ainta. . L 1‘3«/ ..... &0, U/M ..............................................................
d L&}\{ .............. N%re 18 BETES 1 vovucmesrmmsmmnrssmmomennss smmonsssmgsssasvasssoss sbesopsss s RERIEERH i
...... A oot et e
| Spécificité de VINIfICation 8t EIEVAGE & ..ot e .
Nombre de Mois : .ciiiciniennieeen, Type de bois: . |
NOIDTE T8 PNOIS T suroumiieassvismmy ves s vosssvs s s s Fesbasessvs s 208 Sy evs iy 33 s sasvasmvons

. Elevage sur lies : (1 Oui & Non
| Fermentation malolactique : 0 Oui O Non

" En % naturel : ...... /] A En % vol acquis 4Z 47..

| LA COMMERClALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisée

Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :

& Caviste :

..........................................

8 CHR - oo
. @ Particulier : JO ............................

%

2.

Ol

gg‘ ? ...... D ate4’cie ‘‘‘‘‘ ;nmermallsatlon // Q [ Z(QIIZ .......

...% 3 premiers marchés: .....! 6) K

% ex de points de vente Paris/Province @ ......ccviiiiiiiiiin 7
% ex de points de vente Paris/Province & ..o _
ex de points de vente Paris/Provinge : ..., e

%
%
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19-22 AVRIL 2017
AV DE LOIKE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LEE VIKE SONT 04anNS Sa HITUPRE

LE DOMAINE/LA MAISON | . 3 Négoce QFViticulteur O Coopérative

Nom : ) mm.HaQ,l\eadﬁx\muAG{ Réfa interoire : /ffoms .............................
Adresse 1 S B autivnt Gl Qi BRI, CP: DXUQ2... Ville ({-}v-\mm(l%fe,& ................
Téléphone : LY L2338 S hnnnn.. Fax: . QLUF2338.6.0 ... POEADIE § wovveviservcerseerssi s iereerrsnnans
email : gl e cunbaine € edutcagiife siter ... Semanise di el ff’..u»..h:\\.c&{:.hlu;}u.:..ﬂﬁw .
Nom du propriétaire :L.?ﬁ....fr.m\maim ............... Contact / responsable : 4/ Yo OX T éﬁ.&.\fﬂ!&&f&?ﬁi ............
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? {0 Oui Kgﬁl\lon Quelle année 7o,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?)¥73 Oui 3 Non  Précisez: 'TQ((M ....... O (O S

! R e HA  Volume prodult en MOYenne ! ..oovieeennes AL L HI

LA CUVEE .

j s RO . et scemesssissmsssssssnes sttt
3 i

Millésime : ......... 20{6 ............................................. Couleur: ..... QW .................................................................
NOM B CLUVEE | 1iivvvivvirririricrriresereeesnes s nensinsssssssenss MIAFGUE & coteueveisirasmsssisnsanis st bas bbb s

Mention sut lie : CJ Qui SbNon

Description du vin
GBI/ INEZ / BOUCKE ¢ ovieeeeeiteeee st cie i ettt saa s ae s veenase s e s sesbed et s e st e s et s d e ar 4o 1040 00RO 48R SRR R A e b s B b oA s bR R b e R e an b dprpRE e

Densité pieds/ha ALK & Rendements (hl/ha) : ..M Do,
Us=sol : ..%.fx, i.(a.-.—-....ﬁh‘.t;@&wm ..............................................................................................
Mode de vendange : . hv SR 2 S, NOMBIE G TIIES & cever e e eens s ssesbcsrssess s bess s s saresnsiaanios
Conditions de vendange : ........00 R T T TN R PR SN e SRt e
Spécificité de vinification et élevage @eﬁmmcax&&m)y\mm&e% 1 .@L.m...Q[!.!Qﬁ.ﬁﬁ‘.é.ﬁﬂé’xﬁ,ﬁxﬂ.‘iﬁ.\ﬁ.s'ﬂ
Elevage barrigue ;: (3 Oui E’Non Nombre de mois: .. ype de boiS © .cviiieiinininns [xif/(aen
Elevage su tlfff. :‘?Oui 1 Non Nombre de mols : Smwn ...........................................................................
Fermentation malolactique : 3 Qui Non

En % naturel : /?]T()En % val acquis : j?lff) SUCTES rESIAUEIS 1 oo.C2meeessererer s
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvee : ........ .&g \ ............................................................................. HL

e

N o Pm‘z(

MU g

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

;.‘)ate de mise eh béﬁ;cellle pr_é\-/uexz‘ c?@’/f.ﬂu/&‘[i}‘ Date de commercialisation «/{&)é}l/:}, ..........

-----------------------------------------------------------------------------------------------------

3 premiers marchés : ﬂ Q&mm;)..".\e. ........................................................
CIGMS feie e eens % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
(T CaviSte fvvevvernrrriemimeresseciiresnarnans % ex de points de vente Paris/Provinge : e
CICHR ! o enerees % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,




ﬂ -'l' i N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............
! ',‘ | 9-2. UL 2017
/ é’/’e 19-22 AVRIL l
¥ m ]

Y ﬁ 4VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

W
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce (A Viticulteur [ Coopérative
Nom : _DwmﬂtﬁgiéMBRTEﬁM REFErence client INTEHIOINE  .....oveeveeveeeeerereerereereseeeerereneens
Adresse : 24,10, ROMECK oo cp: 44400 Ville : I HENOY o,
Téléphone :02.54.32.50.94.... Fax: Q2.54.3.2.48.92.. POrtable: coovvvveeeveeeeeeeeeeceeeeseesereeeeessenne
Bl L ASETNOCTCON MBI SO0 Bl oo s s

Nom du propriétaire : XOS{HQRTE:%U Contact / responsable : :T?SéMQRTEP)U

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? (J Oui A Non Quelle année ?48g%

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? J Oui A NON  PréCISEZ : .cvevveveviiiriiee i sriesiesiee e seieseesneens
Surface de production : ..... 2)6 ............. HA  Volume produit en moyenne : /1800 ................................ HI
LA CUVEE ,

Anpellation/IGP : ﬂTQUQPHNE ...............................................................................................................
SIME e P2 e Couleur : @Qﬁé ...................................................................
NOM A CUVEE : oo esreeseese s essnssnsssenas Marque : QMM“QKOQMQ(A(W ..................

Mention sur lie : 3 Oui (@A Non

Description du vin : s | a o , |
CEil / Nez / Bouche : %fs\kw'}Y—rUh\‘ff’Qumm’NO}“ éﬁ” ®cs - @G{‘Vf( ¢ \J‘“SQ’“@\{]\'ffﬁ
Teaws - Sofe. delical P, et
Cépages utilisés (en %) : Q\U A 4_3‘,30‘1,,@r\)mr/{o% ...................................................................
Age moyen des vignes : ..... 3©0m$ ............. Superficie des vignes pour cette cuvée : Quq ........................
Densité pieds/ha : ........ 0.2.2.0. s _Rendements (hi/ha) : G e L
Nature du sol et du sous—so! : % ‘¢<‘2$\\U§5Qjo\€.5uf%m\/a€f\ ................................................
Mode de vendange : m‘imﬂ(}t e ; i\_!_o_rgl,:)rrle detries? $ g
Conditions de vendange : 5W$k&59\1*]\ﬂ.5b01‘3ﬁ5 ............. T
Spécificité de vinification et élevage : Q(‘ﬁ.ﬁ“f\@"é ..... QY}WMQHQKLft\&\f@ ...... oL SMVK
/" vage barrique : O Oui Non Nombre de mois : ....cccovevrerieeseeneens Type de bois : ..o
tievage sur lies : 3 Oui M Non NOMDBIE € MOIS & 1iiiiiiiiiiireeiiirreese e ssrr et e s sas e ree s s ssaesessbr e s s rsrsesannstenss
Fermentation malolactique : 0 Oui @ Non
En % maturel e En %vol acquis ! vuwpesioens SUCEES FESIAURIST ciivunisiinassiscmimmmimi sssssessininsis

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... .=, 2 OO HL

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .4.40.€...a.. partie. 8242 5 oublles e
(370 o] SRS 5% 3 premiers marchés : 0\.70 .&k&i‘l‘.!’&...:.@i %:qu(. ...........................
France : ..ooccoveeeeeviieennicnnns .3.5 ........... %

[ €Y T % ex de points de vente Paris/ProVINCE & .....ccceveveereeierieseseeeseesessesessessereenes
(3 Caviste fueiveeiieevrreereeiee i scvesereeeens % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ......cccceceveciieseeciesiesesieseecre s,
(R - | /i D...% exde points de vente PariS/ProVINCE & ....ocvvvvieeeeieeecreennresnressessiessesensessensns




22/03/2017 SCAN_20170322_153104359_002.jpg
1S
f | 4= Rl
JH rk. FICHE TECHNIQUE 20

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce §@ Viticulteur [ Coopérative |
Nom : .../C(--G-L-cxfn.(. : (’1/Jf L"]V f'"fh i Réference client INTEHOIN v |
Adresse : 6GCMLWM,,z‘Ct,H§.MJJ P LI, Ville s ... SIS, ‘/ i g
Téléphone : C2.2... 58 p T d Tid Lo FAX D oo Portabie a7 - ~ B = 9 /£ 4 ;.m

; Email : A ﬁ,) L1 Wbﬂ(};ujlf f.{u»&.&.’.u./ Site ;... e M., l('.u Mfauilrcw denit /n

I Nom du propfiétaire i .ooiniian T B T Contact / responsable y (J-:« [ e Y

! Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui G Non Quelle ANNEBE D vveeeeeeeeirireeeeieiiaeaeas

% Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (JOul @ NON  PréCiSeZ & cvieiiiiereeneiiaiminsns s

tburh’ufe de produclion & ... gy HA Volume produit en MOYenne & ... ?uﬂ ........................ HI
LA CUVEE ‘
Appellation/IGP . i o) W v e DL TV IA———eee U BT SRS i
MIIESIME & wvveerrreriannns I o7 . S— P T— COUIBIT 3 s LOREDL c.ccoonsirirrismrmasmsssrsssssmommmnissisissssisiiings |
NOM de CUVBE © .rverveeiieeiiieiinnnee ﬁ.’.&b«t IVIBFGLIE © ioevrvaiineermamsnnsbinsomsssmsessaserases samstna s ar s s s ’
Mention sur lie : 0 Oui {d Non
Description du vin
QI / NEZ [ BOUCHE T couvvsevessossssssessiss osbsssssessssisibassssssasssosseasonssens s 1msss 5000 AL AR s I
Cépages utilisés (en %) : e (S 6«1/“—(0 A ff/f[mxt.&?r/ ........ l
Age moyen des vignes : S 17 S superficie des vignes pour cette cuvée : R 0 - V- S
Densité pieds/ha @ ..o {‘}UV’ ................ Rendements (hi/ha) i .o 4(9 ...........................................
Nature du sol et du sous-sol : ,64'\/ Py f(.‘ (.L el vresneassensessens e ieshes s o R bR SR RSO !
Mode de vendange : ..... A u:{,t'u (4., Nombre de tries: ... T e s s s SREVEN
Conditions de vendange : ..o )_,L&%,uu.—J ..........................................................................................
SPECIiCité de VINIFICAtION T BIBVARE T eevuvvuvmvmsssisssssstsimsssssss s
Elevage barrique : (1 Oui XNon NOMBre de MOIS & wovvvreieeriisiminiees Type de BOTEE s s
Elevage sur lies ;& Oui [0 Non Nombre de mois : ...........! 4 ol
Fermentation malolactique : (3 Oui (¥ Non
En % naturel : /]2 3’ ..En % vol acquis : .l.Zf..(; ...... sucres résiduels @ .. 3’,—( ..................................
Nombre d’ hectolltres prodmts pour cette cuvée : j{ ....................................... / .................................... HL

| I e e T DD S R —— W — _— e e B |

) LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE !
Nombre de bouteilles commercialisees : [I'C?W ...........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 2-7/;’ ... Date de commercialisation : ... ,3,,»7,}..,.-’ ‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .vevrvcernns N ﬁl) ............................................................................... \
EXPOIT 1 covvrimeiissseesinsn s % 3 premiers march:’zs S eheberseseeseearesyeraseeeaaESeEe eSS e e SR R s |
FIANCE © veversrmrnriersisaisissmsessnssmnsssmnnsiisns % !
(Y GNIS Srrmmansivnsimsa o sysnes % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & .. ‘
[T CaAVISLE 1.ovivviimrimesromrsvinnnsonsesssssninisiss % ex de points de vente Paris/ProvinCe 1 e ‘
CF CHR : voveveenirivariesssassnssssstsssnsneseinsiinns % ex de points de vente Paris/Province i . |
£7 Particulier i % :

L S AU e R _ = R ___ geme—mns

https://mail.g oogle.com/mail finbox'1 5af02e914a4€9567projector=1






