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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Touraine Cét 2016 EARL DU DOMAINE DE LA ROCHE Graines de cot 291 TCOT1
Touraine Cét 2016 EARL CHARBONNIER MALBEC 582 TCOT 2
Touraine Cét 2016 EARL PONLEVOY Cot 336 TCOT 3
Touraine Cét 2016 SARL LA CHAPINIERE DE CHATEAUVIEUX 271 TCOT 4
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l N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ...........

Z ',; we 19-22 AVRIL 2017

Mo VL sLoRE FICHE TECHNIQUE 2017

(R B
LE DOMAINE/LA MAISON (1 Négoce PViticulteur I Coopérative
Nom : D(_J M. v D = P) Pz, HE. Référence client Interl0|re AA2. C?SZ ....................
Adresse : 3. (A—b \J( Lca. QL, claf.... Zr|/f"("f£:/ Ville : ....R.C....\..’ ..... L(f’ ............... -

Telephone i L\ "Q, %CfCJ ......................................... Portable : (24 .f..fﬁg 7 o

Email ﬂna,m..?: ..@mm[m site \MA4LL.. {MLW 4(0(1(:\@ SCACACE chﬁ ks j{’
Nom du propriétaire : ﬁ%&t&v& [AULKL... Contact / responsable : \’félu{i (CZ,M/JQ.... ZW e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui h Non Quelle année ?....cccvevieeviieeiiieennnn
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui E! NON  PréCiSezZ i ovvvirieeieeees e
Surface de production : 1, t ....... HA  Volume produit en moyenne : ....... » .;.?.Q.?.’.fo? ........................ HI

LA CUVEE

Appellation/IGP : QC/L_., ...................... o C,,.L(,(LtCu_..m.ﬁi ...............................................................
MLIBSIME ¢ soeeeoenncer RAR .. C’ .......................... Couleur : QC&A{S ...............................................
Nom de cuvée : CJ"YLLLV\L’.& C.té, 7 L= r——

Mention sur lie : (3 Oui #J Non

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : th Y’C‘A‘L WU—L&Z -.C/LCAJP/LQ L. C}/{Zfﬁfﬁ;{. L= 3
e o c&,b’“éc_ 2 sw\c;v o, e ddds.... ncgmg ....................................................
Cépages utilisés (en %) : ..... C a2 I L= T A ] S
Age moyen des vignes : ACPC&-M& Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... Sfiau‘:s .........
Densité pieds/ha : . 6 S C/O .................. Rende ents (h1fha) s s 6—5 ..........................................
Nature du sol et du sous-sol & .G BLYGA L.&...Qy .............. e SRS RO R AT ESES
Mode de vendange : . \'EL/ CLLinA. G((/u{_, Nombre de tries : ..occcocimiininins ettt
Conditions de vendange : gCAA. 1, <O —
Spécificité de vinification et elevage B b R S L Y A S8 O A K N N 3 AR S A
Elevage barrique : 0 Oui & Non Nombre de Mmois: ...ccevevrviveeeriieneens 70 [ s [ S1] o To £ A ————
Elevage sur lies : (1 Oui J Non NOMDBIe e MOIS & .oceveieeieerire et

Fermentation malolactique : 8 Oui 3 Non
En % naturel /f7. ? 3nevvrnEN % vo acquis '/f 2 ? ? sucres résiduels : ..... (7., r_?.m .................................
Nombre d’ hectolltres prodwts pour cette cuvée : ........... - ;C)Hz—— ..................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ......5
Date de mise en bouteille prévue ZLL

Prix particulier ngdfﬂa"t cave — OBLIGAT BIR ... .ocoenrnssnsens nenilon s s TR T OV R A s LR
EXpOTET seruid i c/ .......... % 3 premiers MNAFCNES © 1ovveieiieret e cieres st s e ettt n s
France : /i Wz ol Bl

GMS i B e arse % ex de points de vente Paris/ProVINCE I ...ccviieiieniiiesesesseessfeasiassessinasiassnes
O Caviste :cvvenne. 25 .................... % ex de points de vente Paris/Province : \CE/L/({) ......... L— ...................
(J CHR: 2,,*5% ex de points de vente Paris/Province : ....M,(j.\(,&ﬁ(..gmh\.l.(.ﬁ-:t.f.':c.

O Particulier ;........, BT ncoiivonn! %
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CLE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce ‘g\fiticulteur (J Coopérative
" Nom: C)\’\’#’t'-’%ﬂmu..ﬁmﬁzm[]tl'mﬁ .............. Référence client INterloire : ........ccoevvveeicieceeeee e
Adresse : ACH*“:\@\QQ&G&X@C‘L ......... CP: ..M. Ville: .. CUATS AVMES N E . ;
Téléphone : ..ol L. X5749.3%....... Fax:.Sl=ShFLLo k..., po{;[fﬂt: o A Y T PR X 7 P
Email : A a.shael ;rxmcw@ww\s&lw(\ Site : ... XML N4 TN e . SO —
Nom du propriétaire : .... QAL GeilidsE ... Contact / responsable : C:.ﬂ’-llgmuvré‘ﬂl‘\f]"w{
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [J Oui @ Non Quelle anNée ?......ccoovveevveeivcerreniann ‘
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui BINON  PréCISEZ : .ivvvveriieriiiiieeereierie s }

| Surface de production : ............. 2;L...HA Volume produit en moyenne : R 3 - YIS HI ‘

LA CUVEE _
BODCHATONAGE : ... AR L. S BTIE .ooeoeoeeeeeseeeeeeeeseeessetssisssssssssss | shs8i338R3SR SRR SR RRRR SRR SE AR SRERORS SRR
Millésime : ....c......... b Y 2NN COUBUP & e (LB i
oritde B | oo DRCRE Qe Marque : ... 20 Qma .. QUGS A AN E ...
| Mention sur lie : (3 Oui &' Non

CEPAZES ULHISES (B %8) & 1uvereerreeeeriereeseeteetes e taeneesen e ettt ettt et e s ne et e a e e s ea e e e b s s s e s s s as s e e b s eas s e eb e b sam e s b aaesasea b ere s 5
Age moyen des vignes : ......... ._.%u ................... Superficie des vignes pour cette cuvée : 3"\4\” ..................
Densité pieds/ha : ........ é'éma‘ ........ Rendements (hl/ha) : 33ﬁ? ...............................................
Nature du sol et du sous-sol : /‘lo:g’(fac»,,,w\(:’,ﬂs’ ...................................................................................
Mode de vendange : N\EL‘WQ(M .......... NOMbEE detries:: i ntss i iy v
Conditions de vendange : .......... 1B e S T — i
Spécificité de vinification et élevage : \!Q'\A«P&Gyvﬂ(ﬁég%%@&mndeuC, E
Elevage barrique : (O Qui CiNon Nombre dé mois : ............. e Type de bois : .......... T

Elevage sur lies : (1 Oui 3'Non Nombre de mois: ........c.c...... T s st aaaamaenaee e eaanneeaeRe e e anEea s setee e hetsannrnaannnas
. Fermentation malolactique : @FO0ui O Non ' |

En % naturel seasnsaisois En % vol acquis : ...ccevceeennne SUCTES FESIAURIS & tovvieiiiiiee vttt i
|

I S i -

! LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... O T
Date de mise en bouteille prévue : ﬁg.\.)\f‘ .............. Date de commercialisation : ......... 2‘.:3..\.3(.». ..................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATbIRE : L( et ettt e R
EXDOTLY o sy ;% 3 PrEmIBIS MEIrChES ¢ wivivimsmvesinvierieisissinsssavissmsnssisi i insieriaii mesasssii s
FranCe @ .ooeveeveesiieeesireeernreireeseaeenens %

EGMS __!;'% ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o
Q‘Caviste T e T e A5..% exde points de vente PAriS/PrOVINICEE samssnsistiianngsnssomssiis chusicansguiaisnes

| FICHR & o [.2...% ex de points de Vente Paris/ProVINCE : ....occeierrrressrsemsssessssessnsssessenns ;
I

|

\

9 particulier )Q%

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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‘ i Fg £S5 VINS SONT Dans S5a NaTUDRE
LE DOMAINE/LA MAISO . (J Négoce ngcuIteur O Coopérative
No 4 t{;ﬁwmfﬂ% EWL, Référence client Interloire : .}M,D/JDA ...........................
Adresse : PIJ] gf) Ville @ ...............................

Telephone ., ”, gg{i : 5@() ....... Portable : 0670896—)7‘9)
Email : QVT)QIA . I D TSI £ v eset e e e e ee s patene s et eenenrneneeene
Nom du proprietalre H’ﬁ/ !.)\x} Contact/responsablg%mgm\,l ..... Hﬁmu});@t

Le domaine a-t-il été créé ou repris depms moins de 5 ans ? (J Oui g Non Quelle année ?.....ccccvervirinrvsennen

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui DENON  Précisez i ..o
- Surface de production : ...........x(Aj.... HA  Volume produit en moyenne : MD()O ...................................... HI

LA CUVEE

Appel]atlon/IGP OU%}N}; ..............................................................................................................

Millésime : f-D’l‘ﬂ .......................................... Couleur : QP ................................................................

NOM 0@ CUVEE ¢ vreverrscerrsen e rrsscrnsensscssssssesnes Marque : .....odie, PUWM.W),E}& C@@W!u},lﬁh@ ............

Mention sur lie : O Oui _S¥Non

Description du vin

BTl / NEZ [ BOUCKE  1tiiiiiiiiiiiiiie it arsiaesieestessssasebesnesssesbssaeva s ensesaaeaseseasanssesasassane b e sedareb s abe bR e e be s e s e b e e b b ea e nb e e e et e bt
Cépages utilisés (en %) : u/L OO? ...... C@b ..............................................................................................................
Age moyen des vignes : ............. Q BA....... Superficie des vignes pour cette cuvée : J/,QQVLQ ....................
Densité pieds/ha : . 6C(.K.) ............................. Rendements (hl/ha) : HQ ...........................................................
Nature du sol et du sous-sol : ED}ELU.EL\}/A .................. bt ettt a et a et ea et e b st rene
Mode de vendange LMUWL ................ Nombre de tries s oo 00 VSRR
Conditions de vendange : 72).‘3..(‘.,4 ..........................................................................................
Spécificité de vinification et elevage Fﬂ‘ p \M)M,S &QMA .................................
Elevage barrique : 0 Oui [SNon Nombre de mois b s Type de bois i .t
Elevage sur lies : 0 Oui S3'Non NOMBIE T8 MOIS & ooviviieetiiiicireie s et sb bt en st sn s es

Fermentation malolactique : & Oui [J Non

En % naturel : ,/]‘a.)/,gﬂ ............. En % vol acquis : Aﬂﬁl) sucres résiduels : O ..................................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...{a (... ’],EQ, .............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

NOMBre de DOULEllES COMMEICIANISEES : +vv. U reeeeereesearseesseeesssesssssessesessssessssmesessesesesssesngesesssessesssssssssssssessesses
Date de mise en bouteille prévue : ...... /OZOA:}—— ...... Date de commercialisation : A“L\UTL/ ,Zﬂﬂ% ........
Prix particulier TTC départ cave -~ OBLIGATOIRE : ........... ‘{}SO.@__,_ ........................................................................ .
Export: ...ce.... (% P — % 3 Premiers Marchés @ i iiiasir s s sn e sin e sree s nrn e rnes
10 SN | 1 [RPO— %

& [T [N ¢ T—— % ex de points de vente Paris/ProVINCE © ...wrrereiemesessesessssssssssseesanss
(3 Caviste e B % ex de points de vente Paris/Provinge ; ...
OCHR: 5 ................................. % ex de points de vente Paris/Province : ...,

P Partlr.uher 8@ .......................... %




MO Asonyoaat aeemplin par Interloinel

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 't Négoce 8 Viticulteur [ Coopeérative
Mom : LA GHAPINIERE DE CHATEAUVIEUX ... Référence client Interioire : 300378 i :
Adresse ! Cp:a1tio,.. ... Ville : GHATEALMIEUX. e
Tekephone ; 0284754300 ... Fax: 9254753180 ... Portable ; DBE7.58341 s |
Email © contack@achapintiera.gom. ... Site 1, MWW, lachapiniere.com. ... l
" Nom du propriétaire : Mme VEILEX Florense, . Contact / responsahle ;. Mme VEILEX Florence, i !
" Le domaine a-t-il é1é créé au repris depuis moins de 5 ans ? 1 Oul 6 Non - Quelle BANEE T inrseenre e
. Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis cu autre ? 8 Cul T1Non  Précisez t TERRAMITIS...ooninnne :
| Surface de production : .25 ... L HA  Volume produit en moyenne @ 1000 Hi
LA CUVEE
Appellation/IGP: TOURAINE ... . TS OO PO POy P O OO PP PO PSSR PPOPIOS
Millésime s 2018 Couleur: JROUIE. ...
Nom de cuvée : Got&amon Marque : FAGHAPINIERE. ... e v

Mention sur lie: 3 Oui @ Non

Description du vin

CEIE /NG / BOUCRE T ooooeoeo et s etss ot b s s 5 o000 s ‘
Cépages utilisés (en %) ; 100.%.COLSSIRRIOM GAMNON. .....oooiiiiiiiiniii i s ‘
- Age moyen des vignes : 30.8N8....oinnns |
- Densité pieds/ha s 8000,
. Nature du sol et du sous-sal  AIIE ASIEX ...
 Mode de vendange : MEGAMNIGUS... ... Norbre de tries : 1.alavigneellautapis. ..o _
 Conditions de vendange : BOMIIE. ..o
| Spécificité de vinification et élevage extraction 4 frois contrélée, cantrdle des températures.. pas. de soufie. a.la vendange......
" Elevage barrique : (3 Cui X Non Nombre de mois T e Type de bois © i,
-~ Etevage sur lies : (1 Oui [ Non Nombre de mois T e e e e e
Fermentation malolactique : 38 Oui [ Non
En % natured @, 480 En % volacquis © cviennienen SLCTES FESIGURIS 1 oo s i Coeeeaere !
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée 7430, O HL ;

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre:de bouteilles commercialisées © 2900 s s
. Date de mise en bouteille prévue 1 JNZOTL Date de commercialisation ; .Septembra 2019 ...,
Prix particulier TYC départ cave - OBLIGATOIRE : . 970ETTC it oo
EXPOTE T tvevieeee e ieiere e 30..% 3 premiers marchés : MSA Hallande. Belgique............oninnnnn j
FIranCe | vovvirroeeeeieeseeeneeiranscrnereres 0. % E
T GIMES 1ot % ex de points de vente Paris/Provinge I oo eerveremmrasenens |
B CAVISEE *oriviioiereiivsse e 25 o WHllg
BRI EHR - e 10.% ex de points de vente Paris/Province : Paris, La Chalre, Chenonceaux ...




