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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Anjou Coteaux de la Loire 2016 EARL Patrick et Sylvie ONILLON 945 ACL1
Anjou Coteaux de la Loire 2016 GAEC DENIS 431 ACL3
Anjou Coteaux de la Loire 2016 SAS CHATEAU DE PUTILLE - Delaunay P. G et D clos du pirouet 288 ACL2
Anjou Coteaux de la Loire 2016 EARL LES NEUF VINGTS la royauté 952 ACL4
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O Négoce T Viticulteur 3 Cooperanve
... Référence client Interioire : ’@9.6‘8' O..’ ...........
. e L\S.S:frq Ville : *fs:n G0

LE DOMAINE/LA MAISON
Nom : wDoesy e e i,
Adresse Lﬁ.\Tﬂx["ﬁ:’.
Téléphone | 2R, o). 2.5 08
Email; o000 ?:..l"('a S»te o
Nom du propriétaire : $2a\4.0. P Contact / responsable
Le domaing a-1-il 81€ ¢réé ou repris depul: molns deSeans ? J0Oui & Non QJE”E année ?..
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre 7 J 0wl I Non  Préclsez :
Surface de production : ,,...,24.(;,.<...,A...HA Volume produit en moyenne ; .......00. :

Portable: Q‘)

LA CUVEE
Appellation/IGP ; "ﬂn Oar. (:..n}'ri,(fwkx ....... di‘ E)GL L’J C‘C
Millésime : ... £ (SQ

Nom de cuvée : ....meeenr

Mentlon sur lie ; 3 Oui \%on

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche :

Cépages utilizés {en 36} : . IOQ/O
Age moyen des vignes : l..g;....m.n.s ..... Superficie des vignes pour cette cuvée
Densité pieds/ha : Rendements [n1/ha) ¢ o D B

Nature du sol et du sous-sol:, \'-(\\xl‘? PR A PR AT S

Mode de vendange : ...‘n‘(n.n\.s.e“?. ................. Nembre de tries : ...

Conditions de vendange : ...........\.mc...-s...._..\a_r.-.m-.n. &-mq:s_s

Spécificité de vinification et élevage : ...\ g;c}r:anns.. ..... Veied

Elevage harrigue : 3 Oui 3’ Non NOmMbre de mols : e, Type de bols @ ...
Elevage sur lies : O QuicZlNen Nombre de mMols: ..o

Fermentation malolactique : =1 Oul &1 Non .
¢ (
En % naturel .. ML Wb En 32 vol acquis : cg(‘.'),?ﬂ sucres résiduels : %Q}.LD

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée i .. L\,.gl .............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteitles commerdallsées s cuimiimin iR R
Date de mise en bouteille prévue : vt Date de commercialisation : .....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : v S5.60. Ik ove vt spasesinss

EXpOIt s convannimniisnaisannsdade SPrEMIEISMarches s
al
%

France : ...

.. 3% ex de points de vente Paris/Province :
36 ex de points de vente Paris/Province .
ex da points de vente Paris/Province :

W3 CHR:

about:blank

https://mail .g cogle.convmail #inbox/'15af16710e3d86497projector=1
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LE DOMAINE/LA MAISON . (0 Négoce ¢ Viticulteur 3 Coopérative
NOM & veverrrn ] AL D IS S, ... Référence dlient interloire :,.... L l.0 AB S,
Adresse : .c1@.04 1.2, ﬂf?&an%tSf/ cP ffé{@ Ville : %f’ﬁ/’?éyfﬂdﬁ%fr ...............
Téléphone : OL el SFE S A5 Fax: AT e nese s ese s Portable : .0 &4l TN 06 05
Email : aﬁtf.ﬁa@ﬁz.&dﬁ.h@;:ff,/zecﬁf.f @o:f?ﬁ.fzﬁ.ezﬁ_ Site t e, T e e
Nom du propriétaire:/f{?zﬁ??ﬂfi..ﬁ%ﬁf TR CONtact / responsable 1 .o ev s e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5-ans ? [ Oui FINon  Quelle année Pu.vreeecieereriresiins
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou-autre ? (3 Oui Eﬁon PrACISEZ ¢ rieerrirririeerersersirserressesvetbbasensasseersanns
Surface de production : ... .. HA Volume produit en moyenne : N o e Ve IO |
LA CUVEE
Appetlation/iGP : A owéé"ﬂay@é’/g/ama ..................................................................
MIESIME ¢ 1.ev 0k Borerrrrrrrrrrissrssiossssssessesenssneres Couleur : ... Ve N

Nom de cuvee & e T s et it vt aesanias
Mention sur lie : £J Oui ,E Non '

s

N

Description du vin ) ) . :
(Eil / Nez / Bouche ; /%‘2?’/zm),ﬂﬁ&ta/:ﬂpx{c;pfﬁﬁ’f/h;(ﬂ/%?f“ﬁf’ffiﬂz“ ...... ST
AR MOLNUG e TGl e ETEILLEE s s e s e e
e %) : .//&Q%(‘éazzw ........................... et rees e eenseheme s seessenes e srses s s »
Age moyen des vighes : f:zﬁﬂ,i .......... .. Superficie des vignes pour cette CUVEE & ...
Densité pieds/ha: ............. BL2 s Rendements (hi/hé)»;; ......... (’Y////af ................................
N AU SOUS SO : ror DI MC S BEG Ll e e st ene s
Mode de vendange : ﬂ{fﬁb’ﬁ’/ﬁ ......... s NOMDEE G LHIES : vvvomieeeesrseeessessersssesssssssssseessssesesssmresssssesersrncns
CONAItioNs G VENAANGE : ... ZALY . HOSLILL L coorsreirrerercnsressrissssissess st es s s ssse st b
SPECIfiCité de VINIFICAtION B BIEVAEE © .cvvvvevreersei i serisssse st srss s bbb bbb bR sb s e
Elevage barrigue : O Qui m\lon Nombre de Mois: ..o, Type de bois: i
Elevage sur fies : O Oui LX/Non NOMDBYE U8 MOIS : eoverereeiieris et et bbb
Fermentation malolactigue : [ Oui ' Non

EN % NAturel : c.ooeveeencceenenns oo EN % vOl acquis : A4LES.... sucres résiduels : ...... foz//) ................................
Nombre d’hectolitres produ(iits POUF CEEEE CUVEE | ooiiriierimiiieiisiiire i s s bbb 90 ........ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilies COMMETCIANISEES : ...yt 8 L0 v iririrormieensrescrs e sreserscs s sssassesssresss R—
Date de mise en bouteille prévue : JF/A{A/;Z Date de commercialisation : N s WA X WA/
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... X S L LB @l ennnnnnnonerrsesinssiciresicio
[31°10) 1 SO (... % 3 premiers Marchds @ ....oovcovivvrnrneieens e seems s seems s eneee
FYance : .mcenermsosssesienn: AEC % -

OGMS i S 2. % ex de points de vente Paris/Province @ .......cceus / ............................
(1 Caviste "f’% ex de points de vente Paris/Pravince:s ..o s asren s
FICHR : oo reves Z2..% ex de points de vente Paris/PrOVINCE : .....veorliremrresseieiaisines
3 Particulier fovvenvecieen, .,,c]f%
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LE DOMAINE/ - MASEN DR PUTILLE (7 Négoce ﬁ\Viticulteur (3 Coopérative
BOPH # sonvesmmnrssnssmssemmsmas DEAUNAY - omssmesssiicinin: Référence client Interloire @ ..o '
Adresse : ...306ité Civile.au.Capital de.13720,21........ ol T LS F ,oenemeiisissm i '
A Putille - 49620 LA POMME .
‘Ereleﬁhone T D2 AT 30201 - ek 03 41 1;3%0{135 .......... 5 ............................ Portable i .o
5 =1 - ———— RCS.1).331.859.462.000 11 ccvenrnrerennns U o s i s T TS S o A R e B S R R
Nom du propriétaire : .. Contact / res /jé/ad,waf ...... ¢/<D ...........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Qui Non Quelle année ?....c.cocvvvecvininiiiiiinns
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra V|t|s ou autre ? {J Oui Non =0 K T
Surface de production : .............. .HA  Volume produit 8n moyenne : ......ccevvenininnnas &Ziw ..........
LA CUVEE
Appellation/IGP : «f. st .\....lf‘}gﬁﬁbrt 2} Zp /L?LLA’. ....................................................................................
MATISEIE S vt W arssmse Couleur: ...l N LA voerrenssnasssunsssmmssanssssspiasiiiiaRHeTEE
Nom de cuvée : ,,/‘{191 L. Q)w{tér ......... (LI 1S |1 LR

Mention sur lie : O Oui Non

Description du vin

Eil / NEZ / BOUCKE : oovveeieetieetees et esase st b bbb sa e s be e a4 R b 4882 E RS E£eh e E TSRSt a ettt
Cépages utilisés (en %) : C 94%!1.4 w/{&ﬂ% ....................................................................................................
Age moyen des vignes : .2'0 civeennnens Superficie des vignes pour cette CUVEE © ... uieiinniisiniins
Densité pieds/ha : . .L_S 300 Rendements ................. ggﬁ&riﬁé, ...................
Nature du sol et du sous-sol : .52 ,{ LT);?QM.}?)] Ggee OL &em ézzw ................................................
Mode de vendange : C&Z}Laﬁ/ NOMDBIE A8 tHES & wivviii @D perre e e
Conditions de vendange : ...............’ B, e R
Spécificité de vinification €t EIEVAEE & ...t
Elevage barrique : O Oui Non Nombre de Mmois @ ....ooveevveiciciiiininn Type de DOIS | .
Elevage sur lies : (0 Qui Non NOMBEE Q8 IMIDIS T .eonnrsserpminnsnisssssisisssi i i cEorrTeresssmmsinssssssbunisa s danisbinaabivinnssssvivses
Fermentation malolactique : (J Oui @Non - \

En % naturel @ .ovoeeeiiiiiiienninn, En % vol acquis : .eveeecceeeinnnns sucres résiduels : ..... \'\\:,\U ..................................
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVER :© ......ciceriiieiiiniinnnesc Q}%. ................. HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE %

Nombre de bouteilles commercialisées; ..........ccoeriene , .................................................................
Date de mise en bouteille prévue : A, j:,ﬂ,é ........... Date de commercialisation : ,/ b, ‘Jz;Lr
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..............~ et‘-ﬁ’ ................................................................
EXDOTE s ssiassvsmmvmvsmissanmmnsiasinae % 3 pPremiers Marchés @ ...
FranCe & wuviicivveveeeeiriieesiiessessneesesiesssinnes %

[T GIMS e sssi s s sines % ex de points de vente Paris/Province : .......ccceovnmmrennsnsiesnnininnnnns
[ Caviste Luwamsaasiismnsitsan % ex de points de vente Paris/Province : ...
I CHR & oo seeeceeeesree e % exde points devente Paris/Provinge: .uvwaissmiansmmaasvinsassiseiirsss
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LE DOMAINE/LA MAISON — - 0 Négoce !ﬁV]ticulteur 0 Coopérative
nom = Maconedohe HWOSSE L. el Mk ea reterence clisnt nterloire : ...
Adresse .8 A¢. Bt NGRSO TAL. P Lkl vitle . N ASTan o
Téléphone 02(,1\33‘:3@&-)[ FAX 2 vt esecnens Portable : ..., g
Email : 3ONS3ESE N Ot Elbisiryrriinin Site Wux@&iﬁ&&ﬂmﬁ\hﬂﬁ\(‘@%&ﬂ\{fm
Nom du propriétaire™ QSLLJ\(‘UCLQQ&"{ ........ Contact / responsable : é&\\gk)sm&s‘(~ £,
Le domaine a-t-il 8té créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui CHNon  Quelle aNNEe P :
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui \‘gil\ion PIrECISEZ & ciiivcrieri i cieist e siarerae e tteer et
| Surface de’production : .......... Cg ... HA  Volume produit en moyenne : .......... ‘LJ\S@Q ................ H
hoovee A
 Appéliation/IiGP : .....ﬁ.h&‘mm....@.’..... de oo Volhem
Millésime : ........ &Q‘_‘l..’f.(o. ................... e Couleur N
* Nom de cuvée : LQ\ MY GAE T TS [ S MEFGUE & oottt et se e e e et r b ae e s :
~ Mention sur fie : [ Oui ﬁ)thQ :

. Description du vin

QT / N@Z / BOUCKE ¢ .ottt ettt ettt ettt e ettt et et e st e et e b ea e s o b e sAene e e et ee e e emen e e e mr et 4 b ese b es s e bbb e nn b be s ‘
 Cépages Utilises (e 96) : .l OO ML g
- Age moyen des vignes : ...aZ40...CuMA S, Superficie des vignes pour cette cuvée : ... &5&’1@; ..............

Densité pieds/ha =T X 0 W Repdements (hl/ha) @ ... @iﬁ{n s ? ........... et |
~ Nature du sol.et' du sous-sol : ....%A..me:ma.f.. el crgabons. . Sy ..(Q.Q.QQ.LK%..A.L&. Levamiesn
" Mode de vendange @ R YL Noembre dedries N % .................................................................

CONGITIONS B VENMUANEE 1 .1e ittt ittt crese s ra s e e s cer e rae e r e eaas e 1t e 2 oe e e st eee e s e e i e b b eseb b aabs s hbL s s bt s sabs st s s bae s sanr e 3

SPECIFICITE de VINIFICAION €1 BIBVAZE 1 oouvivvivieeceieses e eeees e eae et ea s sae s sa bbbt bt sa s e es b s ns e :

Efevage barrigue : (J Oui _R[;Non Nombre de mois: .....ccocoieeivernienns Type de bois : e _

Elevage sur lies : (J Oui Kl Non Nombre de mMois 1 ..o .

Fermentation malolactique : 1 Oui ®Non ;

En % naturel ; /fén}éﬁ,l ...... En % vol acquis »«'H)%ao SuCres rESIAUE!S  vronrs ICT s
: Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ §5t ........................................................................ HL

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombie de boutailies commercialisges : ... LD oot |
Date de mise en bouteille prévue : C)J'l)&@’fq ....... Datejde commercialisation : Oé/@@{? ............
. Prixparticulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : ....... 6;85 g e e
. Export : RS- ¥ G SR TR premiers marchés ; °% A - 3 ;
CFRANCE D e : QSO F
B BT L % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ..ouivieeieveeserienierensessersesssensesssi,
SO Caviste i % ex de points de vente Paris/Provinge : ..., :
COCHR e % ex de points de vente Paris/Province : ..o

(Y Particulier 1o %




