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WiNE DL

~“~VAI
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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 M. CRESPIN Bernard 821 CABLC3
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 TERRENA - LES VIGNERONS DES Trésor d’antan 247 CABLCo
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 GAEC du Roty 683 CABLC4
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 SCEA RENOU Fréres et Fils 500 CABLC6
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 EARL DOMAINE DE LA CAMBUSE 836 CABLC2
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 GAEC DES GALLOIRES 333 CABLC8
Coteaux d’Ancenis blancs 2016 EARL DOMAINE DU MOULIN GIRON domaine du moulin Giron 448 CABLC7




N® Anonymat (2 remplir par nterl

L g pramiar

m He L SLORE FICHE TECHNIQUE 2017

E DOMAINE/LA iV’AiSGN : ™ Négoce M Viticulteur £ Coopérative
Nom 7 :}é\;‘f)g—* by ..\'T!.L.k.‘..'.‘. .=~ Référence client Interloire : 5300 TQY ........ R
Adresse : JEINGA L. %& ..... Kmx,é't,_ CP: }ﬂSbO 17 || —— L L8E..... CREERNEw
Téléphone : al. he. On} Q = O = OO Portable : . 6.... M Tl
Email .(_}«?M—\ ek e(;cw&‘“t &WW\-&.L ..... % Site : MWeU\nSMQ(LFLdkfﬂ(eCW\
Nom du propr|ELa|re a{{EgP\\i“ ......... Contacty/ FESpoNSablE | ..o iy n R v
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui & Non  Quelle annee\%,ﬂ?&
- Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre ? T Oui LI NON  PrécCiSeZ : .o yeeeeicseie i
Surface de production AL} X, ?&U .......... HA  Volume produit en moyenne : ........ .. G.”...h.ﬁ ........................... HI
LA CUVEE
Appellation/IGP ({ ()\Y\L(- Y\U\ . m(‘\ LN e \Q ettt
Millésime . L0 D e Couleur : C@ y\ i G menmngunesen SRR SRS
NOH 08 CUNMBE Y ....cooi b s v B oy dan s s e Marquh) O Om.\f&..’s‘n ..................... P ,;lzs.t..@ ............

Mention sur lie : 0 Oui O Non

Description du vin

. (Eil/ Nez / Bouche : (’@r_mQua, £ -la—uh‘{\eht&? Dﬁ‘LYY\cn\" (&.W).—Q‘.L xg‘_me .............
ol

W' @/U::\QU— ........ 0 S h Y Qb ..... @@\ 3. ‘Y C@gmﬂ)\ ........
| Cepages utilisés (en %) : ... J—Dﬁo ...... (d—l‘\ s mpnnese s S R A o) \’ ............ %3S .\,.‘.‘.m.(:n.n(,.w_....
Age moyen des vignes 1 .....\... 7. OB NS..~.... Superficie des vignes pour cette cuvée : . M.LX W
- Densité pieds/ha : ..%..f::.em ............................. Rendements (hi/ha) : 5@\(\Qﬁ ............................................
- Nature du sol et du sous-sol : . 5 AU B srarsessrmnssnsnsssmsnsonosanssparedesss i A T S SRR e |
. Mode de vendange : ... feeneeiieneein b NOMBIE A8 TrES & tiiieiiiiee st
Conditions de vendange : ....\. Tés..... N N S s v s T T T S D A Y TR VoV A S O e A |
Spécificité de VInIfication 8T BIEVAEE & oottt :
Elevage barrigue : (0 Oui 0 Non Nombre de mois : ..occooeeieeiiiniiiennn Type de bois & vviecieeeierecee e
Elevage sur lies : 0 Cui O Non MOTABTETE TS 1 mn s 5555 00 T S S S A S P L RS R
Fermentiation maiolactique : (1 Oui O Non }
En % naturel En % vol acquis : .oovereipgeneene sucres résiduels : )_9L1Q ..................................... ‘
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : \ﬁ @.‘. .............................................................................. HL 1
LA COMIMIERCIALISATION DE LA CUVEE - .
| Nombre de bouteilles commerc:allsees ifb@@ ......... A RO R ;
| Date de mise en bouteille prévue : ..... L:ﬁn\?_@\)r .. Datede commercialisatiovﬁ.‘?:ﬁ‘.‘{.\.@&....2.(‘)..\.:\7..
. Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : :)é.cgcf) ........................................................................... i
‘ EXPOIT & oo eseveraesenns 06 3 PrEMIEES MNATCIIES 1 +vvrisssresemssesssersseussssnenss sasensnssessnssusanisssissssssii Seisiasdons
‘ FRANGE § ooieperswsiiod isimuisi s oo % i
 BGMS:............ OTUTUOUTURUUOUOTIRRTRN % ex de points de vente Paris/PrOVINCE @ ..ot
) GEVASEE Dsusmsisonsmmponisisesveess % ex de points de vente Paris/Province @ .....ccoooeieocimciciiiiiiini,
VB CHR e % exde points devente Paris/Provinge © s sissimesors
B3 Particulier t..oceceeae, %




N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

}“0
. 19-22 AVRIL 2017
E} | &’r"e | AV 017

mh! ﬁ +VAL | & LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

m TOULEZ LTS Vies I06T DaANHS 54 HaTURE

LE DOMAINE/LA MAISON d . O Négoce O Viticulteur & Coopérative

Nom : h@.‘@%“‘!,[@:Q%’\QﬂQﬁiQ\leb Référence client Interloire : . &MNWHND
Adresse &ﬁ:)@ﬂ\f@@&\hﬁ&p‘au.\.@.h ............... CP: bhl§° Ville : 'kﬂ(.ﬂ,\!\xﬁ ...............................
Téléphone : QZL}—OCN@CIZ?Z Fax : QZQQQSqG:}O Portable : (.‘}6:’53?:[:]?1 .........
Email : ..f&m&@mﬁ@l&ﬁ@m@...-.P.a?: .......... Site .Lu.ww...-...\.f.:...(éjuf?ﬂ\a.:.Q&.—..m:..nmlfﬁ.:.mm.,..
Nom du propriétaire @ .....eeeneienerniesennens — Contact / responsablé”, Y%&)M&@Q@Q@M‘Cg ......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui B Non Quelle année ?.......cccevvverviiniennnn,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ?./d Oui [0 Non  Précisez : I =N 5 (22 GO
Surface de production : '7(3@ .......... HA  Volume produit en moyenne : ...... h.ﬂ...@.@.@ .................................... HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : ............... Cofequusx. d\‘AnCJLf\LquQkUQSﬁ ...................... et

Millésime : ........ RENG oo, Couleur s VUG oo
Nom de cuvée : ... TRESOR. S Aok, Marque : ... ARESER.... A AT s

Mention sur lie : O Oui ¥ Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche ‘RQbQ‘.LL é.ﬁ@m.(e.&x%..eoéé"@._Nﬁ?ﬂ.,i.(\ﬁnmﬁm@é.,.. l‘:k\’&&d" A
Bowh..... ;emdﬂw&@ﬁghemﬁm,em@gmquchﬁJg}b\%e‘;clﬁ;\swg
Cépages utilisés (en %) : P\OO&Cﬁ@*b/L@OO/f;’ .............................................................................
Age moyen des vignes : ...... A Q ......... Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... 6 ...............................
Densité pieds/ha : SO Rendements (hl/ha) : 55) ........................................................
Nature du sol et du sous-sol : QRQ.M\" ..............................................................................................................

Spécificite de vinification et SleVAEE 1. .uuciuiamviiiiniimiom i i s oo e msie i s e i
Elevage barrique : (1 Oui # Non Nombre de mois: ...cocceveevvvieeenieenne, Type de bois i .ocovvvieeveee e
Elevage sur lies : 0 Oui #PNon NOMBE HE OIS ! crvsivsmisssivemmmave sssnssnpsmimssi i s T
Fermentation malolactique : [ Oui ﬂNon

En % naturel : .....}.2).2. En % vol acquis : 1039....... sucres resiguels’s v Beplunaremmenn e

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....covvnee. N HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIAlISEES : ... 2 CHINDererereeeerseeereseesesesseessesessseesesssssseesesssassssesesssesseseessesassessenene
Date de mise en bouteille prévue : Eﬁ@ﬂa*%‘\e._. Date de commercialisation : ... YAMNYI2R.... {0l
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... 64(4 £ T ——
Export : e e % 3 Premiers MArChés | oo ee s eee e st e b st sbe st eseesnreereens
France : ... AOD e %

LGS Sreessiiom i o vy % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .....cuvvveeeirenesesesiessesinesessenenens
(3 CaVISTe freviiiiiiiiciiiieeccisvirrenrreeses s % ex de points de vente Paris/Province @ ...
CHCHR = seisimimssiissmmimsmns s % ex de points de vente Paris/Provinge : ..ooviveeoneiiiesie s

(T PartiCUIIEr & eeeeeeeeeeeeee e eeee e %
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TOUS LES VINS SONT DANS S& HATURE

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce [ Viticulteur (0 Coopérative

Nom : Domaioe.-.du. ? j_ﬁ" ............................ B ECECNEOEUOMMNEORNOME : .............s..rssessersesssssssissessssnssanses
Adresse ﬁ- ..... Saink: Heeb@nn .. cP: 44.450.. vile: VAIR... SUR. LOIRE.......
"Téléphone : ©2.:.40.:.38:.00: 88, . Fax: 02.:40:28:04:.83... Portable: 06.:.8%.34.: 23 Fh......
Email : domai hﬁﬁ!‘u.l.'.q @.oran%&. Lr..... Site : dom&me,d-wwt gr .........................................
Nom du propriétaire : BOBIMNEAL. ..o, Contact / responsable : .IB@RAINEALL.....cccoovvevvreercinn
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui Non Quelle année ?..... A 35‘; .................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui NON  PreCISEZ & woveieice et
Surface de productibrf: ...... R o HA  Volume produit en moyenne : ............ 755. ................................. HI
LA CUVEE '

Appellation/IGP : Jﬁa?u o Y @;“'z.mdﬂocmms ettt e et ate e e rge e eeraneaeennnnans
Millésime : oo 2046 e oo T TN = L 7Y oo

7S 1 e ooy o O ——— Marque : Ehalerin... st %ﬁ,« .........................

Mention sur lie : 3 Oui @ Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : edaume... 0. au. mfg} uu,\fn'a Co-ﬂg,ﬁrwhmowma\um ........
..... clcmw LA0... AL D0, aue;_..,......f....a o L S TN
T I T
Age moyen des Vignes : ........ -/{Q ] s S am— Superficie des vignes pour cette cuvée : ...ml..ha..SE..ﬁ\c..(Afa
Densité pieds/ha : e @O, v Rendements (hi/ha) : ....00..... 8 ?/PIE. ......................................
INGEUTE AU SO AU SOUSSOL : .eerrseeeeeeeeersessesessssssssssesssseseeeeses s sseeseseseeessssesseene et esenesissssssessesseee
Mode de vendange : ...I'fa.d-.\lnu.. ................... lisnts draieee o 28 s
Conditions de vendange : ....Wmdan.%g....AﬁAe. ...... ime}um"'s‘.nphmum ...........................................
Specificiié:de VinTTication et BleVaEE v s s s S e S e v
Elevage barrique : [J Oui Non Nombre de mois : .....ccceceevrinianianene Type de bois & oeeieeieeeee e
Elevage sur lies : ® Oui [ Non NOMDBIE 08 MOIS & wiiiiiiiiiiiciieiiiiie ettt sr s a e s e bt e s r e s e e bnas
Fermentation malolactique : 0 Qui @ Non

En % naturel : 43 : AX........En % vol acquis : ’H £3.... sucres résiduels : ........ 2 5 l& .
Nombre d’hectolitres prodmts POUF CELEE CUVER : oo LD ..?.)2. ....................................................... HL

I BMIS s casivusmsinssisvavsmmssssivisss % ex de points de vente Paris/Province : ........ceeinenecnenesessnnens
0 Caviste f.cvvecriverenne. . T % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......ccccceiceeciiieeciecieisseisesiseseeinens
O CHR: SR, - % ex de points de vente Paris/ProViNCE : ..c.ocicvecenemnenniaesesnanssenens
O Particulier :........... - %




N® Anonymat {a remplir par Interloire) : .............

19-22 AVRIL 2017
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TOUS LES VIRE SOHT DANWS S3 HATYRE

. 7 Négoce @ Viticulteur (3 Coopérative

Nom :Scfﬁ....aamog....&im.mx.ﬁ\\_s ........... Référence client Interloire : 2“4/1'2.,@'8 .................
Adresse : Dofloale. A HawT. fesne. or: 4A830. vile: . DEAN...____
Téléphone : .aL.be 98, 16X Fax: AaLbo. A8 .86, Portable : 06.a8 8% 0%
Email : Codrana ). (@ Arronn. =oneted 0. COMA... Site : .. Law WD A0), 2. £ oAmons. QRS o Comm.
NOmM du Propriétaire @ ..o.co.veeeeeeeeeeseeeseeoeeeons Contact / responsable : Brscal RENSD . .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui N Non Quelle année ?........ccoruereeevcvirnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? £ Oui N NON  PréCISEZ ! ovvviiviricceriiecrereesrerisisevsseesseessseee e
Surface de production : ............ 63HA Volume produit en moyenne : .......ccooveveveeveeeevevensnnnn. Y L0, H

TA CUVEE
VTR F < % S Couleur : Bf()w..f-— .....................................................

NOM AE CUVER : .o MEFQUE & ottt es s se s e
Mention sur lie : £J Oui ﬂNon

Description du vin -
il / Nez / Bouche ; ...... ?d‘ﬁmm(.&\f‘f.g-—qmwo\-ﬂm ...... —v‘i{nm ...................................

Cépages utilisés (en %) : PlM@T ..... GEBAS e
Age moyen des vighes : ,/iS!ﬁl\S ......... Superficie des vignes pour cette cuvée : S“QM ................
Densité pieds/ha : .......4 6 SQ@ ................. Rendements (hi/ha) : ..... L(Y\"(Q.‘HG-H; .............................
Nature du sol et du sous-s(ol : SC.R—S\TQ.-S .......................................................................................................
Mode de vendange : K-\Q,CQN.\M ........ NOMBIre de trES 1 oo
Conditions de vendange & ... B eadmd S ..o eeee et s e eeeeeeeeeee e eee s
Spécificité de VINIfICAtION €1 GIEVABE & ....u.vuccvcvirirceeececeecesiiset e ee e eees s e e s e e ee e e e e e e eeeeeeeeeeeseeeeee
Elevage barrique : [ Oui & Non Nombre de mois : .......co.covvvvereiennn. Type de bois : .cccveveiicrecceeci,
Elevage sur lies : {3 Oul ¥ Non NOMBIE 8 MOIS I ..ottt ettt enee et a e e tesee s e reesseseon

Fermentation malolactique : [ Oui ﬁNon
En % naturel : ,/QL(A.QEn % vol acquis : /”{':H» sucres résiduels : 2,:}-{5‘} ........................................

Nombre d’hectolitres Produits POUN CELLE CUVEE & ...u.uuieieeeeeeeeecee e eeeeeees e et eeeeeeeeeeee e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : SO TSROSOV
Date de mise en bouteille prévue : .XAMAS.. . Y&AX... Date de commercialisation : qQJ\.S M'}‘ .......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : S\XQ ........................................................................................
137 (o o o O, 7 3 Premiers MArChES & oot e e eee e s s ressesseses s e se s esa
France : ....ooocoeevenn.n. ADO.%

O GMS e, RV YR % ex de points de vente Paris/ProVINCE & ....o.ooooeveeeeeveeeeseeee e oo,
O3 Caviste feerrrnriinins AL % ex de points de vente Paris/PrOVINCE @ .....coceveeeireevivreeesseesseseseseessorns
OCHR ! e, A, % exde points de vente Paris/PrOVINCE I ...occveeiveorsomseesessessesssesisssessessens

O Particulier ;v....ceeeeereveen. S.D .......... %
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N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ...

4

. . " L
LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce & Viticulteur OJ Coopérative
Nom : .DOMAINE.DE.LACAMBLSE. ... Référence client INterloire @ ..o e
Adraska s BUOMIBUSE s iy (T Ville : IR st
Téléphone : b5 7 L T ———— o T Portable ; 0621047885 .
Bl £ T R smvssasunian LT —
NOM du Propriétaire @ ..oveieeeerereresmseesssessseanenns Contact /responsable .. AN TG cvrvsmisasssnsim
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui & Non  Quelle année ?..09%. ...
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui EINon  Précisez : ... e,
Surface de production : .7.....cc.ccceereinne HA  Volune prodult enmmoyeme . B st s HI
LA CUVEE A
Appellation/IGP : ... Hag... CIX SN ST AL GHLIL oo
Millésime @ .. 2078, oo Couleur : EZ/'/‘/C .............................................................
NOMY A6 CUVE § suivismiiassinsris s isverywissopesarsvanioninsisg IVTBFOIUE ¥ unuonvesviiiins soviv sy e asiiaves sovhsns s iasid i85ias wibitui comianinivae
Mention sur lie : 0 Oui [0 Non
Description du vin
CEil / NEz / BOUCKHE & wiiiiiiiiiiiiinesinsiininessnesrsressssnssesnssnnssnssssssesmnssnesssses CeeeaerreeiateeeatreeEreet b et onnntaianbeeir bt e bane e tsaraaeees
Cépages utilisés (en %) : ........ P ’W(/f@éy ............... N o2 Y7 OO
Age moyen des vignes : ............. ‘{r ................ Superficie des vignes pour cette cuvée : {,?0/[“ ................
Densité pieds/ha : 8890 e Rendements (hI/ha) @ e,
Nature du sol et du sous-sol ; SCNSte tgneiSSAEarade | = | . st
Mode de vendange : ..mﬁf(a.(lf.y.ur....: ............... NOMDIE G THES © vvvvverrreeisssesierissesssrsssssssssassssssssssssssssssesssrasasesessss
CONUILTONS A0 VENTAIEOS wvsisssmsisvusssassiinsesssiaisins evsis s Tose e s orunssve s dises 15 00 s b oS eiss F o SA7 R w34 4 48544440 LR TURES RS DaRRTRTRERPRA AT
Spécificité de vinification et élevage : ....... R 55 R A S S R A e S B R A T S S A L
Elevage barrique : [ Oui &l Non Nombre de mois: ... P Typade bols § weassasasini
Elevage sur lies : (1 Oui O Non NOMBIe deiOis:s: i wmrrmmnesrsiiinisiim i st i o
Fermentation malolactique : O Oui O Non
En % naturel : ’fiéﬂ ......... En % vol acquis : «AZ4Y...... sucres résiduels : ... 28K vvrrirerrssersssreessiieen
Nombre d’hectolitres produits POUr CEEEE CUVEER I ..o s s s HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ..... 4000 .................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : .......cccccevvvcccrvinccnrennene. Date de commercialisation .o
BB B R S DRIRROINES ........ 2., DD o mscsomososomssmsssssssississ st
EXPOTL avsnssvvssvmusmissammssesnivivessanssmcsnrs % 3 Premiars Marchés 1 ..o
FrANCES: nmumsmerissssammmnsimasismi %
CHOMBE Sesserssimimmss s % ex de points de vente Paris/ProVinCe : ...
(1 Caviste ......... T % ex de points de vente Paris/ProVINCE © .ieiisiimismenmsiisimiesesiones
ﬁCHR Y e iirasiresion veiber S il % ex de points de vente Paris/Provinge : ...ooocececincniciciiniieiresiie s

i Particulier t....oueieeeenen. /4 %
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¥OUS LES YIKS S5ONT DANE 54 HATURE

N°® Anonymat (i remplir par Interloire) : ...

LE DOMAINE/LA MAISON D Negoce [3 Viticuiteur OJ Coopérative

Nom : . zz.awm QK@& .: 2/[44_3?' ........................
Adresse : 4 4«.‘

Téléphone : 025‘
Email . .Lemde

. Nom du propriétaire : .../
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui JX Non Quelle ANNER 2.
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis cu autre ? (3 Oui §d'Non  Précisez: ..o,
Surface de production : ....... _S’Z——HA Volume produit en moyenne : ....... 2-‘5-00 .......................... H
LA CUVEE ;

Appel!atton/IGP ..... Gyﬁzm O/%m A2 X ey W - TNV P OO OYO
MIESINE 1 1.2 T ooeeeeeeeeseeeemsesanenes T T R - . 2 S

NOM de CUVEE : ..ovvvvrrervereerenns e berens Marque : ... L2t B clest... L.,

Mention sur lie : 3 Oui & Non

Description du vin
(il / Nez / Bouche ; W%@@(m e e s

.......................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés {én %) : WW .......................................................................................................

Age moyen des vignes : 75@414; ............. Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... g ..........................
Densité pieds/ha: _Re dements (hI/Ra) 1 .z s
Nature: du sol et A «—% ...............................................................................................
Mode de vendange ................. e e s raerens Nombre de tries : ..., ererereirete i sne e renaras s reannas v
Conditions de vendange : ............... Fee ROV O U U ORI OO PONTO TP
SPECIFICILE de VINITICHLION BT BlEVAEE & ..vciiT e iescse e b ean s e eess et b s bt sras bbb A SRRk n e B0 PR RO 00
Elevage barrique : O Oui 53' Non Nombre de mois : ......... T eeeneane Type de bois : / ....................
Elevage surlies : & Oui [J Non Nombre de mois : { ................................................... rrenverieer ety resats
Fermentation malolactique : 3 Oui . Non

En % naturef : 7 crveerneenne: EN % vOI ACQUIS ¢ 42 su.cres résiduels : ... 3 dg/ ..................................
Nombre d’hectolitfes produits pour cette cuvée : 33 ...................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

DY 5 X o Lo

Nombre bou -

Date de mnse ;n bouteille prevue ) L_'/O é’/ZO VA %Date de commercialisation ¢ ..coeellovemnereoieissveirn
Prix particulic C SR,
EXpOrt 1 o BT e % 3 premiers marches ..................................................................................
FRaNGE & ovvveervonerennriaens) LG ... %

EIGMS tiieice et % ex de points de vente Paris/Provifica | ... s
O Caviste i o4 O .............. % ex de points de vente Paris/Province : SN
T CHR i Gl % ex de points de vente Paris/Province © ..o

(3 Particulier 1..ceevennan. 20 .............. %
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TOUS LEZ ¥IKS SO0BT Dads fa dafuul

LE DOMAINE/LA MAISON A (] Négoce @ Viticulteur (3 Coopérative

Nom : &ZRQ&BOWA'MEQQW&M:NG«RQN Référence client Interloire : i/‘f‘-ﬁg}i ..........................
Adresse : LEﬁQQMN@l&QMmLHKé ...... cp: . ha52e vile: QREE..... D'ﬂ'\)fﬂg ...............
Téléphone : .o._ﬂ..Ei@...&ﬁ'...m..ﬁ:....‘.f.. L Fax: o2 he 03,010,239, Portable 0h..af.0.9.56. Lo

Email :_glenaem@rmea i Q.. G A@Q*fi STEE I 1veuurieseian s
Nom du propriétaire : ALLARL \m:,dffs ........ Contact / responsable : h[ao‘:me.....ﬁém.au .......................
Le domaine a-t-if été ¢réé ou repris depuis moinsde 5 ans ? L1 Oui & Non  Quelle année ?............. \ 384
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? D Oui B3 Non  Précisez : i
Surface de production : ....... 5.?2.?..2.2-HA Volume produit en moyenne : ........ccoeeeens ‘Zﬁ&éﬁ...ﬁﬁﬁ ................ Hi
LA CUVEE 7

Appellation/IGP : ... A0 L. . Carmeno g D ANMEENMI S M B LN S E e
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