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TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Coteaux du Layon 1er Cru Chaume 2016 | SCEA André DAVY 213 CTLC2
Coteaux du Layon 1er Cru Chaume 2015 | SCEV ACHARD LES PRETRISES 583 CTLC6
Coteaux du Layon 1er Cru Chaume 2016 | SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES 409 CTLC3
Coteaux du Layon 1er Cru Chaume 2015 | EARL ROCHAIS Fils les charmelles 787 CTLC9
Coteaux du Layon 1er Cru Chaume 2015 | SCEA BRANCHEREAU - DOMAINE DES FORGES les onnis 732 CTLC7
Coteaux du Layon 1er Cru Chaume 2015 EARL ROCHAIS Fils les zerzilles 786 CTLC8
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‘f”m TOUS LES VINS SONT DANS SA&a NATURE

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .....cc.....

FICHE TECHNIQUE 2017

LE DO INE/LA MA Ol@g’ QQ (J Négoce OﬁViticuIteur (J Coopérative
OL—}KQ?Z‘:A

Nom : VAW, [}\2.( Ak

Adresse : m
Téléphone ;

Email : .. Dlﬂ_k% ‘EQ‘J\.D ,N..CLLL E), Site ¢ v....... o WY\D
Nom du propriét PQ’\Q\/\O.DPN ................. Contact / responsable : M‘Qp

Le domaine a-t-il été créé ou repris depm oinsde 5 ans ? (0 Oui
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [3 Oui ;Ej Non
Surface de production : ...... 8‘4’ ......... HA  Volume produit en moyenne : ............. gﬁD ............................... HI

Référence client Interloire :

cﬁNon Quelle année ?W

LA CUVEE

Appellation/IGP : .. l’%dz& ..... ... /t %Cﬁ*« C/»‘kmﬂt
Millésime : ........... /‘,5 Couleur: ....... AW

NOM A8 CUVER * oovvevirirrirereere s s s e s s Marque}m....ohw

Mention sur lie : O Oui ﬁNon

Description du vin
(Eil/ Nez / Bouche :
AKX,

Cepages utlllses (en %) ¥

Age moyen des vignes : ..... 5 S ........................ Superfu:le des wgnes pour cettiguvee/v- ......................................

Densité pieds/ha : ......... 2. 30 e A
Nature du sol et du sous

Mode de vendange : ...
Conditions de vendange : ...... 1'%
Spécificité de vinification et élevage :

Elevage barrique : @ Oui (0 Non Nombre Hefials & seuwls Qmmanas Typede bols? s
Elevage sur lies : 1 Oui gNon NOMDBIE A MOIS i wiicerieiee e et eae e s neenne e
Fermentation malglactique : O Oui ﬁNon

En % naturel : j? (bg ..En % vol acquis : 44 ? %readuels /l 2,.5 E? “b’[ 6_._.
Nombre d'hectolitres prodwts pour cette cuvée : { .................................................................................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE M
Nombre de bouteilles commercialisées : web B 3790 N

Date de mise en bouteille prévue : Giik YeodlBh...... Date de commercialisation : ...}d\! W\% ........

Prix particulier TTC depart cave — OBLIGATOIRE : R/{Q! L. :‘é ............................................................

EXPOME § ausermmianasimnigeiiiffsmsisen % 3 premiers marchés: VW ) A4 ‘&O%_.‘ ....................

Erance i .sovamasssn 9 .............. %

I GMS oot % ex de points de vente Paris/ProViNCE @ ..cicviiereesieeivesieresnnsesnenreneeseensens
Caviste fvvveeeeviiien /1.5 ........ % ex de points de vente Paris/ProVINCE & ...ccccciiieiiiiiiiiciieiiiiiiii s s eiiaineons

‘ECHR S eranmamesesrans AR RAA S SRS 5 ........ % ex de points de vente Paris/Province © ...,

O Particulier ?5%
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i. ‘ N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ............
Z ; MWe 19-22 AVRIL 2017

LE DOMAINE/LA MAISON . (0 Négoce (3 Viticulteur [ Coopérative ]
Nom : .S Ldeanmnciimbe. . AL LS | .. Référence client Interloire : ..........,..... FU—————
Adresse : ._....[ ...... l;f,.,\ Lj\fur ALy u, J . Py [919.0.... Ville & oo il GLLL *\u c) ,'F
Téléphone : . k- F38.94.L0......... Fax :L....‘Tf...:..ﬁ .......................... _ Portable : .(0g,. Kokl Ll 9.3
Email : ........! 48 ..a.\n;m tll\ﬁi'mwl ur J.)ft (A l\)ﬁ ....... Site 1 ... ML MWL A, Shae. X0, SCHATEER o/ I
Nom du propriétaire : .... ‘ AL 30'{.“"! ................ Contact / responsable : [ CHUDR D z..\?..h.&.s.k. ........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui <3 'Non Quelle année ?......... 182 B T —
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre 2 3 Oui I NON  PrECISEZ & vevveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Surface de production : ...............5 ... HA  Volume produit €n MOYenne : .....bl. &2 %o eeeeerseresieseereseseessssns HI
kgp?l:;fn/m L(}\H QLA M _th e AR (Q " L?‘ I\ CH Gl Wt
................. ‘) - L% ) PR AN m nnnnnmasasrrasioe
Millésime : .........., Moo 1 4 b=, e Couleur ........!.)3\ - U OO
Nom de cuvée : .....chei..... 5...\.‘.(...)1.&..? .................. MATGUR 2 siraisvsmmsvisisrasirermimnissitnsiss dhormsmisms iy a s i
Mention sur lie : I:I Oui O Non
Description du vin - | >
(Eil / Nez / Bouche : ....... C ; L LILA. }s.mhu.h ‘?’Lv 7 }VC'SIL kL. CA4. 'rf&-:U\- ...................
............................ .“},'h—..ﬂ..du .Q.).‘;.J.M..Lu.fhn gevee i H.bm.ﬂ....... ‘t\-\.\.\}‘ﬁ.}\LL\.C
Cépages utilisés (en %) : ........ .{,_,_..-‘y.\_n_.t#.i.N ....... 1.{‘.‘..0.../9. .................... T T B A A T v ngmra S mne A AR AR AR
Age moyen des vignes : ............... »X =N Superficie des vignes pour cette cuvée : ...,
Densité pieds/ha : ............ tj:;"" Rendements (h1/ha) 1 ...t essesesesesesseeessessenss
Nature du sol et du sous—sol \~\ . gEB .......................................................................................................
Mode de vendange : . le.l \u\m,L.s: ...... Nombre de tries : l’ .................................................................
Conditions de vendange \.) y \.\ﬂ-’,m}\ AW e SrpTau AN ¥y L/\ﬁ. ....... £ Ckk,c;',.m.} ........ AL,
SPECIfiCite de VINIFICATION BT BlEVAEE © .oviiiiici ettt ettt e e e e sesee s et ese e s se s e s e s e es e s e e e e e e et eeeeeeeeo
Elevage barrique : 3 Oui & Non Nombre de mois : ........ R sy Type de bois @ .
Elevage sur lies :&-0ui [ Non Nombre de mois : ﬂﬁ'\i .........................................................................
Fermentation malolactique (3 Oui & Non .
En % naturel : .. M ........... En % vol acquis : /; L Zevees SUCTES FESIAUCIS ¢ oo 2k D
Nombre d’hectolltres produits pour cette cuvée ; ........ l.%.‘.: ................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ........ L\ ........ T o mnn 1 g A e Ay o o v R R A B
Date de mise en bouteille prévue : .........LQ.50. /J' G .. Date de commercialisation : A/U")/!é ..............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ........... -5;'..;2.,..."2.4? .................................. Jusenensebseres et sns it s e
Bgporlst et Seeen% 3 premiers marchés @ ... c.A...Redg. / Movanelf 16. 'U(’ A
2 T I 2.2...%
[0 | S —— % exde points de vente Paris/ProviNee @ ....oiieeieeieereesceiees s s eessessessns
ET Caviste: s i 2 9% ex de points de vente Paris/PrOVINCE © .oeveverveesrorosssees s eeeeeeeeeeeeeeeeeees e,
B CHE &, :’a:....% ex de points de Vente Paris/PrOVINCE § .oiiveeieeervsiresesseseesrsssesesssesssneesses
O3 Particulier & Bironees %




 LE DOMAINE/LA MAISON M Négoce @ Viticulteur 7 Coopérative

N A i
O wELDW

" Nom : ':Dommgmdg@(;\m_ué_dmmae& ...... Référence client Interloire : .24 D2 .
' Adresse ;o PO O cp: L3 A% ville: ... T...ﬁat,bm...c\e..o&aﬁ.m.

- Téléphone : . Ll 33,53 20...... FAX I overeevecriscrs s e Portable : .OA.. . LI LA ..
Email: coodoch @ domaine 2ualon o Site : . susarws. domaing 2vebhes. s cona. o 1
. Nom du propriétaire : ...... %@ahuﬂa—m ............ Contact / responsahble : e U e :
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? £ Oui &I Non  Quelle année 2o '
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? fLOui I Non  Précisez: ........ N E . neve o A
Surface de production : ............ LM-. ...... HA  Volume produit en movenne @ .o e B, . H
LA CUVEE ‘ ‘
- Appellation/IGP : ... COTRautm.. A Lm.\.o..n....%t‘.’-.f?..ﬁ;‘_m.m....Ch.mm ..........................................

| Millésime : ........ Iy N Couleur : ...

NOM dE CUVER | i Marque : :DQMMA.QQM\M

Mention sur lie : 3 Qui & Non

Description du vin :
(Eil / Nez / Bouche : &0["{.0(0‘_"—’¢f5¢{{€ ...... f::--vpf"-s.am}"f@d-é'y{c??mq[-b’:t_
bbb St b it S O S S B 5 RN S S e o s ot e T SR
| Cépages utilisés (en %) : O T U S = = A
- Age moyen des vignes : ......... A.0N™. Superficie des vignes pour cette cuvée .. 2 MG a i ’
| Densité pieds/ha 1 ... L SR Rendements {hl/ha} : oZ,ShQ.f"{GL-;* ...............................
Nature du sol et du sous-sol : pau,c}lnau.n._ ....................................................................................................
| Mode de vendange : ... \OL BRSO A NOMBIE BE LHIES 1 vvvververses e Dreeereererereesseeeseresesseeeeesieeseere e ees e e
O ITIONS B VEIMUANEE © ooivvvivietsiiviie ittt e it te ettt s ettt e e e s et e aatea s st e e e as et e e sme s emn e e b ba e bar e eat et e e ta e nmbecebtan e mn s
{E Speécificité de Vinification @1 BIEVAEE & i e e ee e e e e ae e e ne ettt ettt ean e :
' Elevage barrique : CJ Oui &3-Non Nombre de mois: .ooveeciieieiee Type de OIS ! oo j
| Elevage sur lies : {3 Oui C& Non NOMBIE 8 MOIS I o e o
Fermentation malolactique : (3 Oui  {¥Non |
En% naturel @ ..o, En % vol acquis : M. Y....... sucres résiduels : ....... ,/tlt...zaﬂﬂr ......................... ‘
Nombre d'hectolitres produits pOUr CETEE CUVEE [ ..ooiiiiviviii e L e CHL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
| NOMBIE e DOULEIIES COMMETCIANISEES © -...ovvoeoosoeveeeseoesseesseees e eeesess s oot eaess e seeses s eeesess s et sesessese s esesseeseeesess s een o o :
| Date de mise en bouteille prévue : ...2m... 8. 20\ ,.. Date de commercialisation :(Qd....Ad.. A& ... ..
. Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..o B0 et o .
EXPOrt o, &C—’ ..... % 3 premiers marchés : %ﬂQf.K\ttw?ﬂ.ux}Q&'m ..................... |
D France : o 45.% :
O GMS e % ex de points de vente Paris/Provinge .o
PO Caviste fo % ex de points de venie Paris/Provinge & ... 4 :
I CHR e % ex de points de vente Paris/Provinge | it e

. O Particulier i, %
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LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce T Viticulteur [ Coopérative
Nom : 5(2 EA.LRANCHEREAU........ Référence client Interloire : ,Q\,i,,;;(;{i& .............
Adresse : )\}2%&‘&‘:&5&{:95;%2&&?& ........... cP 4 Am. ville: %’“\\\;BaNDEL\}\QNL‘?
Téléphone : .odu it . £%.20.56 Fax: oL W ALS . LESH. rortable: .0.C. LT . A4.54.9.4
Email : C.Qj-@dmmmnmgv U.&L Laaneds site s SAJAI M 6, CLONWQ&M&(&‘U%Q g b
Nom du propriétaire : ... (hAANCME R EAL.. Contact / responsable w A e Q} N COAEA LA |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? {3 Qui —Q Non Quelleannée ? ...,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ouautre ? LI Oui FTNON  PrECISEZ & vooreeeorvor oo e
surface de production : w.....}0 Q... .HA  Volume produit 80 MOVENNE : woveeeeroeeerreereeeereseeseeeess oo HI
LA CUVEE
Appellation/icp : (... M\,ﬁ»im ..... A B At e A AAB e eoeeeeeee
Millésime & ..vcvveenne. B COUIEUP v VB B
Nom de cuvée ; \\\.(.A .............. %' .................... MIBFGUE I iiiiiiiiees e see et ee s st e e e e s s e es et e st vases st bbeae s rasaes ranns
Mention sur lie : 03 Oui iz]\Non
Pescription du vin
Bl NEZ L BOUCHE & ittt sete s et estes e et ess s s e, b e ia et e ebe e e ea e Yot et et te e enteree e et ree vt enenates
Cepages utilisés. (en %) Q&N@M ......................................................................................................................
Age moyen des vignes : ..3(; ......................... Superficie des vignes pour cette cuvée : A&\&S\Q ............
Densité pieds/ha : .o MoS Qe Rendements (hifha): ......., B O
Nature du sol'et du sous-sol : .,.Qﬁ-&&#\-% ..... AN uzib.s.«;{:—-r Joor .p_i’ ........... f_m ...................................
Mode de vendange : ““(ﬂ&vx&uﬁmﬂk_ﬂ ......... Nombre de tries : ,3.) ..................................................................
Conditions de VENUBNEE © ..ot e b et et eaer et s s s s en et a b e st s st et eae s nnn et et eseenseseneee
SPACificite de VINIfICAtION @1 GlRVAEE 1 vttt ettt et e een s s e b m et e st e e e e s e en e eaar et eneseeans
Elevage barrique : & Oui [J Non Nombre de mois : o.od ..., Type de bois : E&'&M ...............
Elevage sur lies :‘ﬂOui 0 Non Nombre de mois t oo d oo
Fermentation malolactique : {1 Qui M Non
En % naturel @ .o, En % vol acquis : szZ, sucres résiduels ; .Amb. O, FUOTEOTRTTRURP
Nombre d’hectolitres produits POUT CETTE CUVBR 1 ... i St en e et s et eeeeeee et vaeseeeststereer e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ..... \,\_ LT O O O U RO PP
Date de mise en bouteille prévue : .$<.‘\JERV&M LlCDate de commercialisation : ..Qa... W ....... Ferrrirennns
Prix particulier TTC départ cave < OBLIGATOIRE : ... AR Q0,30
EXPOIT ! cvivriiivieserris s sssasnins % 3 premiers marches. e ettt e b e e b b et eresb e b s et sn e b e ene een
France ! e %
[0 GIMIS feirieee et e e % ex de points de vente Paris/Provinge : ..o enens
(I CAVISEE vt % ex de points de vente Paris/ProviNCe & ...covceoceenveiiecveiniiese i
CICHR & ettt % ex de points de vente Paris/Province @ ..o
3 Particuier & % }
|




N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ..........
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TOUS LES VIKS SONT DANS 5S4 NATURE

n\‘%: iy

ﬁﬁﬂ'

G
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8w

E.E DOMAINE/LA MAISO% 3 Négoce /'H Viticulteur CJ Coopérative
NOM & o 0. H-L b R ER Référence client Interloire :
Adresse : C:L«:.Yﬁ .. P‘Qﬁvvo (}rmrﬁ-:— Cﬂ-mt eS80, Vile:

Téléphone : 0.2. L1328, 2301........... 0.2 L., ?fff" B - Portable
Email : 2. Cﬁ.m o Lry 'é QWA«Q ....... Wl Site : Q&»rﬁwdierﬁhmm Qm ............
Nom du propriétaire : A T S Contact / responsable : W ..... ﬂgc)% ...........
Le domaine a-t-il été crée ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui ﬂNOn O.uelle BNNGE T iihiispasesrvinmans psnssins
Certificatio, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ?ﬂ Oui J Non Précisez: )%E« G o, S R
Surface de production : ........... <.5....HA Volume produit en Moyenne : ........ccceues gﬁ)m ....................... HI

LA CUVEE O/
Appellaﬂonﬁ@f ...... CXGL ........ @y usiae e o) (AAAAS IR o L G L s i

; ™ \
Nom de cuvée : M%E«re'e‘:v .............. Marque i . Mmdg‘f‘@w,xﬂu_
Mention sur lie : (1 Oui X Non

Description du vin :
(Eil / Nez / Bouche : .............. O W BN e .ﬁ.“...e)f.x...ﬂ;,‘.i’.‘..q._. ...................................................................

.....................................................................................................................................................................................

Cépages utilisés (en %) : ....L. 2.0 lloniunn Z ..................................................................................................

Age moyen des vignes : ........... LT LA el Supkrficie des vignes pour cette cuvée : ............. Bt
Densité pieds/ha @ .ciiirines e U Rendements (hl/ha) @ ...cccovenene e R e L N e s

Spécificité de vinification et élevage : L}ovwb e el s O e S oo D
Elevage barrique : HOui (0 Non Nombre de mo
Elevage sur lies : (3 Oui f{'Non Nombre de moif :
Fermentation malolactique : [ Oui [l Non
En % naturel : .......... $.2.0.....En % vol acquis : .../ &....... sucres résiduels : ......... / f(jg,.f .........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........coviunne ISR R i e e e L

............................................................................................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutellles commercialisées : ................ é e e R e T S e,
Date de mise en bouteille prévue : ....... el vk b Date de commercialisation : ........ Lol sl Btk
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..................50... N B e S R
<505 [ela e S A L e e Ul b T 01T 01 (=) €36 0 T [ e Lo L 00 DU N ST N D PR O
France ¢ uesense Vel AL S %

i Bl ) e e e Pl % ex de points de vente Paris/ProVince : ...ciieeeimrnnmcinsissnsiescsisensscnsonsnnens
CRGaAvISte 2t % ex de points de vente Paris/PrOVINGE : ...c...cciiiiaeccicaisnnnnssssscssssssnsssans
PRGHRE i g g % ex de points de vente Paris/Province : ..o
3 Particulier :......... B s %






