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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Coteaux du Layon 2016 VALENTIN FLEUR - Les Celliers du Prieuré les hardiéres 660 CTL8
Coteaux du Layon 2016 VALENTIN FLEUR - Les Celliers du Prieuré les bruandiéres 658 CTL7
Coteaux du Layon 2016 EARL LEBLANC J.-Claude et Fils selection 483 CTL3
Coteaux du Layon 2016 EARL DOMAINE DES NOELS cuvée vieilles vignes 479 CTL2
Coteaux du Layon 2016 EARL LA DUCQUERIE 509 CTL6
Coteaux du Layon 2016 SCEA DOMAINE PERCHER LE CHAPITRE 861 CTLo
Coteaux du Layon 2016 SCEA André DAVY 212 CTL7
Coteaux du Layon 2016 SCEA Catherine NOLOT 440 CTL3
Coteaux du Layon 2016 EARL TISSEROND Francois & Phi Planche Maillet 14 CTL14
Coteaux du Layon 2016 EARL LEBLANC J.-Claude et Fils veilles vignes 485 CTLs
Coteaux du Layon 2016 EARL JOSELON cuvée Emma 355 CTL 20
Coteaux du Layon 2016 SCEA DOMAINE DES HAUTS PERRAYS Vieilles vignes 367 CTL21
Coteaux du Layon 2016 EARL Denis GOIZIL 265 CTL18
Coteaux du Layon 2016 EARL CHATEAU DE BROSSAY 870 CTLn
Coteaux du Layon 2016 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES clos de la motte 408 CTL 22
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i
LE DOMAINE/LA MAISON 0O Négoce £-Viticulteur [ Coopérative
Nom : .. DOt BES. MR QES Référence client INterloire © .......oco.oavrevereeeeoeeeoeooo,
Adresse : 49,% M MN'} CP: 45HHMN........ Ville : §-... mwx\ﬁ\,d@& UAL’\
Téléphon LH ?rv 5\/ 2?} Fax .......................................... Portable: ..C.6..4%. 12, %5) ..... N
Email : ..jpa.mm b&m& U £\m\cb¢am¥\, SIEE couimiincinmes nnanssrussssmumentamssamyayuonsssn st i s b RS |
Nom du propriétaire : .. ACAERNAGN..................... Contact / responsable : (=BG ;
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? O Oui E Non Quelle année 7o |
Certification AB, EcoCert, ISQ, Terra Vitis ou autre ? @.Oui (I Non Précisez : LQC\U&v\mHﬁ ................... ;
Surface de production : ...... - 3 S HA  Volume produit en moyenne : ,/IAOL) ..................................... HI ’

| LA CUVEE

Appellation/IGP : gole(:w)!n OLLL f(ugbﬂ ....................................... e
Millésime : ...... 8. A6 AL ‘
NOM A& CUVEE & oo, MATQUE & oot s e s s e e ‘
Mention sur lie : 0 Oui O Non |
Description du vin
(il / Nezgf Bouche : f“eq )l“&w eEprems] %AAA&\ E‘LO q—u@» (m\u.m ﬁ/\*ﬂl > é’ /da.!}tﬂtw ..... L
..... o = e bille ?m\um ML 4(4\@[)& actclutle. tomaoquaunk il uwﬂ o
Cépages utilisés (en %) : ....... Aee / NN et et
Age moyen des vignes : ,2.5(»% .............. Superflue des vignes pour cette cuvée ; .2 ..... L
Densité pieds/ha : ...... ceeeh DO, . Rendements (hl/ha) : ..ccooeveee... 30 .......................................... |
Nature du sol et du sous-sol ....... S 1\% J 75 0.5 312 )\ TORS——————————————
Mode de vendange : ....... 00 AN E........... NOMBrEde BHes & ..ialamimmgiimiihssemmasssesmmmstrsasges sosmrssssrssssss
Conditions de vendange ........ Corn d&l’wm&s (’?\CE“(JT’L. oﬂl\@ ]RA ........... ]’/@n AL... /!O Nﬁd@/‘”\lﬁt &Jé
Spécificité de vinification et élevage : .. {)cu. ( f2 p&wﬁ(ﬁe R\A a’.{{.,S'QL eéc’d.h(jml /V\’\lw-\(wa&/
Elevage barrique : ﬂlOui ﬂ@ Nombre de mois : ... ZF52R%... oo Type de bois @ ..ccoevieeeieiiiiieece, i
Elevage sur lies : A .Oui (J Non Nombre de mois : ch\-{) ........................................................................ |
Fermentation malolactique : (3 Oui lNon r
En % naturel : /H’r&LIEn % vol acquis : L[,S ...... sucres résiduels : (1)__3’1 ........................................... |
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..............5. o /’/{- .................................................................... HL
o ) - -
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE 5
Nombre de bouteilles commercialisées : ........4 LD ettt e
Date de mise en bouteille prévue : .. I u.\m ,24} H— Date de commercialisation : Sf?l QJW\L\.S 2. 1?‘
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... @, IR £, OO S
EXDOIt : oo Yo 3 Premiers MATCHES § o i, i it nssns pres essmssssemes seemmes s ‘
France : ............ A %
CIGMS :...ccinisinse RO, % ex de points de vente Paris/Provinge : ......cooeeeeeeeeeeroreeoeoeoeoeooeo i
B N R T % exde points de vente Paris/ProViNCe : .....coveveoreeeeseeeeeeeereeeeoeeoseseins
O CHR : et % ex de points de vente Paris/ProViNCe & .....ooooeeeeeoeeeeeeeeeeosoeoeeoeooeeoe,
O3 Particulier t.....ooeeeeeeeceeeeeeeeenererrnn, % : ]
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I )
i LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce (1 Viticulteur (J Coopérative _
BLG& WL MM«V}P( Referenca CeNTINIBIIBINE : ... ......... A ccopriisisyosmsyag ity csesiis
Adresse : . ziﬁ? ..... I .".f.(m SENED oo CP 2 YA 25D, Ville &mlti Jd. Q] l" ‘
Téléphone : ...2.2.. 124 20 33 5 P —— Portable : ©6.. A0, 148 33
Email : ...cmmv\g\’ g Dum(_g (}'\’!\(U.st LW DIEE wm e B S A s ne Sosnsmna st ;
Nom du propriétaire : ...J3. L0 M Lo, Contact / responsable : CYYNSE N :
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui GI¥Non  Quelle année ?.........ccccovvvierrrenc.e. }
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui G NON  PrECISEZ & vvovrevereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeooeeeei, I
Surface de production : ...i.M&.K&....HA Volume produit en moyenne : ....... A0 oo, HI ;
" LA CUVEE
Appellation/IGP : EID L.00A . (j.k ék ......................................................................................................
Millésime : ..... 44,046 ........................................ Couleur : ....B&UNL .............................................................. ‘
Nom de cuvée : /{Za\ (B/M(:‘il—'\\,(,(l)\ S Y Yo 1T SO ]
| Mention sur lie : 0 Oui (A-Non :
|
Description du vin |
il / Nez / Bouche : .. \1A. J,vaycumé lnu@‘gmuL AL DB MDA L. L.. 0. 0 FLJ ) '
(,‘l.@ RO A p AL L LY )— bel‘)[d 2.ouLke sl ans.ekeen,.. ’09 ‘Q#ML t 1
Cépages utlllses €Nn%): .odpnd..c BT s s g sirmns eevenns =
Age moyen des vignes : -ID Superflcle des vignes pour cette cuvée : A {:41. i}
| Densité pieds/ha : ......... .SOOv ......................... ReNAEMENS (M1/R@) ¢ wevrre sl ‘
Nature du sol et du sous-sol : C.W\.QD B i mamms e sonsa s SR TR R YAt 0P S A O SS i
Mode de vendange : . WJJWD{, ............. Nombre de tries : 4 .................................................................... '
Conditions de vendange SR, ()\.u\m Q, TfM(‘lkMu A2l .-Zﬁ, _»g@ QJaLm ..................................... ‘
Spécificité de vinification et élevage : ol (ANTER T . '}.N\J\gruﬂ RN ..bb..,,.m ;mwﬂhf., |
Elevage barrique : @-Oui O Non Nombre de mois: .... Zl ANa....... Type de bois : ..l ”{\E . Vun/,\ |
Elevage sur lies : £J Oui (0 Non Nombre de mois : ..... Qm.\.a.v.f) ......................................................................... ]‘
Fermentation malolactique : 0 Oui @-Non ;
En % naturel : u/fg; 0. En % vol acquis : /“}g(.) sucres résiduels : :Z—z'/ .............................................. i
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : B T Y« £ A HL
‘‘‘‘ ]
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
Nombre de bouteilles commercialisées : 02600 ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : %;HM[-?— Date de commercialisation : [ QUQLP Lol
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ccccoviieiriitetiecieieeeeeeeeteeee et seee e eeeeteeet et s esesssseseseseseee e saes
(510 o To] o SO P % 3 pramiers Marehes ¢ wurinmmammsmadem ey s s
France : ool O e %
[T GIMB fvssinssansisiisaassstimssmmansanssngisiinnss % ex de points de vente Paris/Province @ ......occoeeeveeeceuieieeeeeeeeeeseaeeee s
[ CT CaVviste @i % ex de points de vente Paris/Provinge : ....ccoceoviverieeeeseeeeeeeee s e aisessseaaes
I CHR & vt % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & wiuiciiiiiiiecieeceeeeeeereersareeseseseneans

P-Particulier W (Y) %
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LE DOMAINE/LA MAISON . (1 Négoce (A Viticulteur O Coopérative

Nom : ...l)@ﬁﬂ.&.[ﬂ.ﬂ...tﬁbiﬁﬂ&.‘....LCS....Q(Qﬁﬁ.‘.’fﬂﬂ&... Référence client Interloire : .. 2003 34
Adresse : ZRV(’Cf(SNMfS ................................. CP: ‘f‘ﬁf@ Ville : FﬂY€A'6N50L/
Téléphone : 02,Q75(130?? Fax : [92,(175(17202 Portable : 0632306230 ......

email: Co0tacl @ clomaint.s Olanc Be...... site : .umavesomacoe. lcbloaacs Lo
Nom du propriétaire : CC“CV\( ............................. Contact / responsable : N A
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui ® Non Quelle année ?...... 75‘5,(’ ..................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [J Oui (A Non Précisez : RmSD’ME ...................................
Surface de production : ........02.......... HA  Volume produit en moyenne : ............ 2000 ................................ HI
— - )
LA CUVEE ;

Appellation/IGP : HO(.CO&C(I/)‘ ....... C{U ....... é.!'-;l.?‘..t?.f.'.} ............................................................................
MAESIE ; wcvnviisiivennen 2076 ............................... Couleur : ........ BIADC e
Nom de cuvée : ....... Sfjﬁﬁ.t!‘.ﬂﬂ ............................... VIAIGUE = ottt eaeeeeans

Mention sur lie : 0 Oui BKNon

Description du vin ‘ : l )
(Eil / Nez / Bouche : b”ﬂi‘(«f[*"’}‘\(b-\h N QAWLCJ*KT\&A‘:&Q/C‘&L’LVU%
%%M@.wm , ULR]»ML - sz& ..... T TS S

Cépages Utiliss (€N %) 1 ... X ACAA A e LD e
Age moyen des vignes : s T, ... Superficie des vignes pour cette cuvée : 4’55 ..........................
Densité pieds/ha : ..... UXS, e Rendements (hl/ha): ...... %
Nature du sol et du sous-sol : ﬂ\k&fﬁ&.“ﬂm ”«JE&'—QM.Y“.({ / ..a;:ﬁ(«m,,(. ................................
Mode de vendange : n?"iu- 0. O SRR Nombrede tries : ............ ?’ ...........................................................
Conditions de vendange : ... ..o S @MDY i oo e et
Spécificité de vinification et élevage : .Qr..ﬂqmm \WAlaw’t,ﬂ:ﬂaﬁmu“ﬁ,a&u«wumv&/
Elevage barrique : 1 Oui ¥Non Nombre de mois : ........... A Type de bois : ...... N A
Elevage sur lies : ™ Oui I Non Nombre de mois: ......... G Y 5t T T N ot b S womn e e
Fermentation malolactique : (3 Qui Z¥Non

En % naturel : .. \2a X ... En % vol acquis : M85 sucres résiduels : ..... }Z‘X’o ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ B e HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )

Nombre de bouteilles commercialisées : ....%... (7‘99 ....................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : “Z«"}Ioﬁlﬂ' .......... Date de commercialisation : OBI?"I“}
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......oooovevveevereirenerenns G T e
Export: .l Qoo % 3 Premiers MArChEs | .ot er s ib bt et et e e it s s aieeesestasaans
France : cooeeveee 000, %

T GMS e ...% ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ......ccooceevvevviveeiireiineeeeeeeeeesrssnn
(3 Caviste tovviiereeerieevcees s % ex de points de vente Paris/Province © ....ccocccevinniicniicvss et
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .......cccoocvveveeiinies s eeieessesseseeann
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LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce )ﬁ'\/mculteur "1 Coopérative

Nom: .. mﬁ AE DES. bf@é‘:LS ................. Référence client Interloire : 0?10548 ........................
Adresse QLLQLL s-d**——t m&& l\g@ ......... IR CP: Ll—‘i 3& Ville ; :BMW'@*JLAVQN
Téléphone : m_“lﬁq' 1'& od....... FaX e e e Portable : %8162{}:}{8 .......
Email : d@i‘mﬁ&ﬂ@ &S”W&S@m (‘!P}’Q?S:te Lanen demainasdas=noedsdz, .

Nom du proprletalre ................................... Contact / responsable: GAR. mﬁlﬁm ﬂ{

Le domaine a-t-il été créé ou reprrs depuns moins de 5 ans 7 1 Qui ﬁ’Non Quelle année ?, \S ........................
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Qui ﬁ NON  PrACISEZ . et eee oo
Surface de production : ......covveviin &HA Volume produit en MOYENNE & v s HI

LA CUVEE

Appellation/iGP : ........... &éw dssd.ﬁ GE‘B#% .....................................................
Millésime : ..ooovvrvens &a’l ...................................... Couleur : &M ...............................................

Nom de cuvée : M ............................ Marque : QM)% ‘ﬁﬁ.li.lﬂg \K«g‘ﬂ@& ...... U

Mention sur lie : (3 Ou:ﬁ Non

Description du vin

CEIl/ NEZ / BOUCHE § oottt ettt ste et e sttt cbeeeens ses seannearesses ot bt e seaas st antabesbases tenessatnsvnsn et esersnereasranes
Cépages utilisés (en %) : ...~ AoxF M%ﬂ ........................................................... et
Age moyen des vignes : 45 ....... S Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... 921123" ........ T
Densité pieds/ha @ ..o, Rendements (hl/ha) @ n?@“kl«/h@.? .....................
Nature du sol et du sous-sol : M&%»ﬁ&&&%@m~ ............................................
Mode de vendange ;, mamnaalios ... Nombre de tries @ ............. 5 e et e et e s e b
Conditions de vendange : .....cccecevieiivnnnnn e, RO e I R NP etees
Spécificité de vinification et élevage : ﬁmym Mu%& cumea AL b T TS W
Elevage barrique : £3 Oui ﬂ Non Nombre de Mois | e Type de bois ! i
Elevage sur lies : [ Ouiﬁ'Non NOMBIe de MOIS © oiiiiciiic e s e e et rat et e sncanrr e
Fermentation malolactique : O Cui ﬁNon

En % naturel ! e vneecnenn, En % vol acquis : /’/113:4 sucres résiduels 88 8/L ...........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... LI"SHLq' ................................................................ HL
LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... QI e s
Date de mise en bouteille prévue : &3 @3’,’&&1@ ..... Date de commercialisation : Q][Q ?fo?af%' .......
Prix particulier TYC départ cave — OBLIGATOIRE : ................ . &Q .......................................................................
EXpOrt : .o, % 3 premiers Marchés [ e e s
France: ......... _/’Q)Y ................... %

TIGMS tc e % exde points de vente Paris/Province © .....cciviinicimniiines e
O Caviste :............ 5‘/- ..................... % exde points de vente Paris/Province & .ot e
CICHR o 5‘[‘ .................... % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ . eiiiieie e e vesensesanns

O Particulier :.... .%;[. ................... %
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] { i o -
LEDOMAINE/LAMAISON /) - [ENégoce [Mviticulteur [Iooopérative
om: Demaine. o dg, Diie g entnetoie: .. § 422 290

| FLCAIG e Gl LGN Reference et Interloire WO 5. (24 X - —
ndresse: & Lhenum. et Lamd. L. oo LD ie: L1 Lambect.de. Lok
Tetéphone : (22, 4A. 8. L QU FaX: oo POIEDIE : ...oovvovvecveeeevi s,
BNall: coammmmnmiunimvesimies s s e s SR s
Nom du propriétaire: .2 ALLL.EAL......... Contact / responsable: .........commmmmrmmerssmsmssmmmesssesssssssens
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuismoinsde 5ans ?[1oui INon  Quelle année 2..............vvvvvvvvrrrvveveens
Certification AB, EcoCert, 190, Terra Vitis ou autre 2(20ui [ENon  Précisez: ... .V Furorven
Surface de production: ....L1.f0.......... HA  Volume produit €N MOYENNE : .......... oo illctmmmmmmmrrerirrrsrisrerens H
LA CUVEE
BOpElIEtionfIGR: ......00.0. ... 0 IR I T I e verssseerssseissies sssssisssisssssssissss st st sssisinis
Millésime: ......... N X 4 < S COUIBUT & oo B LN Kb
NOMLAB.OINEE 7 . vinsimimoncvanmmnsmasamsensom MEIGUE " ..o

Mention sur lie : [loui [5Kon

Description du vin

CBI ERIBZIEBOUCKE ; .....oconesserenssevssmsmmessesosssssssensassarsssassessssesasasessassas ees ssassassssas sesssesssossssins ha 5934 RwiAasHSSGHFE obesens
OBPAGES ULSES (BN %) | .ovvvoros P O Gll rereeeseeeessesssseseessssssss s ss s se s s
Age moyen desvignes: ............ O S Superficie desvignes pour cetie CUVER : .......c.ccovveerieviverinnenens
Densité pieds/ha: ................... %% 1 R RENAEMENES (/NG © vvvvvoooev e e
SRR ... > Coteb % o ucocusssovusocorssnviudsio oo s 4swvgoss RN 485OSN e
Mode de vendange: ......... A4 T o6 PR Nombre detries: ....... 0 —————
CONAILIONS B VENUANGE I ......vevvivserirciese im0
EHECIHCE S VINHTCOEIONGE QUBNAIE:T .vvo..ccunsrcrivvamsamsssrasmumumisisesivmmssoisimsiessssossvtiissas s sy cos s osse sy semsssowrons emmrsdsn
Hevage barrique : (Lo _B' on  Nombredemois: ...  £770T=1o =1 T | R
Hevage sur lies: [Joui [ZiNon NOMBIE B MOIS: ..ovveoevvevereveereeseseesssssess et
Fermentation malolactique : [loui [Nion

En % naturel : ..., fr.........En %ovol aoquis: .. ¢....sucresrésiduels: - 1 SR

Nombre [PHectolitres produits pour cette cuvée : ............. D o N HL

LA COMMERCIALISATION DELA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........... B = Y = OSSO P PP
Date de mise en bouteille prévue : ............ovvvireeinsrninens Date de commercialisation : ...........cccvceriiinnversirinnnnns
Prix particulier TTCdépart cave — OBLIGATOIRE: ......... = S < ORI
BPort .o Yo '3 PramiersmMarehBB: i uimui R
France: ..o cd@Q0ivie e %

[ e[S S % exde pointsde vente Paris/ ProVinee | .......ccvivvevvinmniercvnnsirvncsennes
[Elcaviste :........... < R % exde points de vente Paris/ ProVINCE © ............uevrmrersmsemssssssnmmssisioens
31 ;|- — A < N % exde points de vente Paris/ ProVINGE © .............cowererssssisiesisisssssnnns

B3 =) (1T R . oy — %
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LE DOMAINE/LA MAISON 07 Négoce @gj@ 0 Coopérative
Nom : DA VE..... PERCHER i Référence client Interloire :
Adresse © ..oooooviien TR cp: . 49 4. ville: (851
Téléphone 0Lhd 58 6.8 PRSI onosdl v euses v it s Portable : Qﬁé,zﬂ/(r,ggw S
Email Z‘::'.‘.\.]E‘C‘L.{ll’,.L(g.-«..';:ICE'.“.W,Q‘\J.-JJ"—. p.cri‘g.&i{..,11;..:-\*7\... Site ; .‘\.;.L.Lv'\.i.'w‘..‘...Ci&‘ﬂ.\.ﬁi.f.’\.cgi{.L'.&L.T.;..i:l‘fﬁ.’l ......................
Nom du propriétaire : \TERGIER..... W RS Contact / responsable : . SERCIER | T Yok .
Le domaine a-t-il été crae ou repris depuis moinsde Sans ? O Oui &Non  Quelleannée 2,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui &TNON  PréCISEZ & vovvevvveveeeereeerieiore o) e
Surface de production ; N 1 S HA  Volume produit en moyenne @ ........... PR <= T Hl

LA CUVEE

Mention sur lie : & Qui ' Non

Description du vin

CEil / Nez / Bouche : "h«CQ» ....... Cﬁw\%L ..... Cimcom e T e
CEpages UTTTSES (€1 %) 1 a0 oot
Age moyen des vignes : SRR 5. * S Superficie des vignes pour cette cuveée : /'ha ....................
Densité pieds/ha : ... 4500 i, Rendements (hl/ha) : ........ A et e s
Nature du sol et du saus-50l: ... S Gl S TE S ERURRRUU e,
Mode de vendange N\&mme,e,&_ ................... NOMBIE A8 LHES 1 coonBeivcoreereererieres e, e
Conditions de vendange @ ... o e T T P S BB D S S e
Spécificite de v'miﬂcat\'gon et élevage : ?R(’qu@“—@'\t@ ..... ‘EL ..... "h-"-‘/fg ..............................

Elevage barrique : 0 Oui ™ Non Nombre de mois: ... Type de bois: ... ORI —
Elevage sur lies: 0J Oui & Non PETTTT IR TTNISE S cmmeumomsmsss a0 £ B P 0 S TS S 50
Fermentation malolactique : O Oui & Non g

EN %XaTure] § i i, En % vol acquis : .o sucres réesiduels : fb*,qﬁo
Nombgre d'hectelitres praduits pour cette cuvee ... SO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées ... M0 oo I T
Date de mise en boutelle prévue @ ... nwiﬁ‘t:\' Date de commercialisation : ﬂfﬁ?l&"q‘ ............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ... /Hé/ ......................................... T U P
EXDOIT & oot S% 3 premiers marches &ﬁ%« N S s S S R A
EraNGE § wousssmmsesmmsmssims e, 5 59

T NS b s se R s O ..% exde points de vente Paris/Provinge © i, PR —
T3 CaVisTe e er e O % exde points de vente Paris/Provinte & et .
T CHR e, Q..% ex de points de vente Paris/Provinge | oo EUSTTTTR
O Particulier tov . MO0 %
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LE DOMAINE/ OKI&. (J Négoce ‘éViticuItegr (J Coopérative

Nom /@flﬂﬂﬁum OC/I\L([ .............. Référence client Interloflre .............. n——— .
Adresse : Lés.... MMM evrssssnsivisi cP § (’{ 19% ville: R Xt 0\-/ ............ LT
Téléphone : Qﬁ (1 ’%’% (*( 55 FAN s oeprmsnssrorsilb neseives i) g wssoss Portable i o] TIL Ll lL Q. Q
Email : .gAONE ‘&JJ&Q hompalegun.. [ i LG nL @W W}\J\Wrﬁc
Nom du proprﬁ‘ A LAQZ& 9:05\} weeue.. Contact / responsable ........ 9&& ....................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis/moins de 5 ans ? O Oui ﬂNon Quelle ANNEE P i
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui I:iNon PREEISEZTY sporimmmsssmi st
Surface de production : ......... \i ..HA  Volume produit en moyenne : ............... 5% .......................... HI

LA CUVEE
Appellation/IGP : %Mr/—
./l

Millésime @ .oovveeveieiiieinn,
NOM A& CUVEE :© oot
Mention sur lie : (3 Oui ﬁNon

Description du vin

il g Nez /!Bouche L

Cépages utilisés (en %) :

Densité pieds/ha : ........... S.e8... Tg Re nts (h1/ha) : veore LB,
Nature du sol et du sous-sol : ..4 /... A/L?/\ ........ «IA %&DL ...........................................................................
Mode de vendange : ..l f .. Nombre de tries : ..... 3 ..............................................................
Spécificité de vinification et elevage .............. ;
Elevage barrique : O Oui ‘ﬁ Non Nombre de mois :
Elevage sur lies : 0 Qui O Non Nombre de mois :
Fermentation malolactique : O Oui MNon

En % naturel : ,/(’% 35 ....... En % vol acquis : ,/(/f Sﬁf su}\c_rgz;mduels @6%[@(9

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée :

Age moyen des vignes : ........ _30 ..................... Superficie des vignes pour ¢ 2 &ve l’\éw ..................

Conditions de vendange & i pd L L nommnmmnidssidramavam s s s s s aisas

1S
HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...fu..comerverepe D BT NI s Do
Date de mise en bouteille prévue : ( Eﬁ(fg .. Date de commercialisation : W/L ,229{{
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ....................... &%j .....................................................................

2500 0] o AUV U % 3 premiers marchés : t?)M. ........................................................
(B | [ o <R RR R —— 9 ,5 ..... %
(J:GMIS Sssauuanamismmnnian ot % ex de points de vente Paris/ProviNCe | .oovirreciencresinnese e s
(3 Caviste tereeereeerreeeeeeciens /IS ..... % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...c.cceeiiiniieiisinniicniicciniee i
0 1 6 | O —— ,5 ...... % ex de points de vente Paris/Province : ......cocvveriiniienieniee e e
O Particilier L. cummmamssns ?’3 ..... %

?BQ



g* :L. ‘l | N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .......
i~ Q.27 AVRIL 2017
&{ ) pe 19-22 AVRIL 201
M7 B e VAL £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
: A = ) ) -
' LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce BXViticulteur (7 Coopérative |
Nom : S(,[—:ﬂﬂ,&.l 8. MO e, Reférence client Interloire : RMJL%\ ....... SR
- Adresse : ........ f.ejef ................................................... CP: ('A’gnﬁ() Ville : ... . C@QM%UML&@«B{\]
| Téléphone ; .QLUISBINES. ... Fax : oo e aemreamm v Partable: ...comnsfifamimssmmm .
‘ Email ; ..a&nﬂmm.{;&ﬂdé.a‘)&mmclm,.(& .......... site : . WAL CAomaiae...elo.ocom o
! Nom du Propridtaire & .....cocoeeeeveceeeeeeeseeeeseeeeeenn, Contact / responsable : ., L)UU\.J .ﬂi.d"‘_ I
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui IjJNon Quelle année’?......... 2590.6‘., ..........
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? £J Qui )Ef Non  Précisez : .....ccocoveeenn.., T ———
i Surface de production : ................ SS..HA  Volume produit €n MOYENNe : ..o 2 20 HI
LA CUVEE , |
| Appellation/IGP : ........ CO wa\codu[dyua} ................................................. 'D ..................................... '
Millésime : ....... BTN - 4 CoUleur  eoveoooe QDG :
NOM A8 CUVEE & ..vivieiciiceie e ee e Marque : DOMMML%Q/ .....................................
Mention sur lie : O Oui [@Non
|
| Description du vin
(il D —————— :
T ——— |
" Cépages utilisés (en R . TV, (= o A
J Age moyen des vignes : ....e.C... s Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... ?..lﬂané’iﬁ.&...;...
| Densité pieds/ha : 8B Rendements (hl/ha) : irM ......................................................
Nature du sol et du sous-sol : ...... '?w!d?x) ............................................ 7 AR
T Mode de vendange : ....0V AUl ... NOMBIE A& LHES 1 oo
Conditions de VENUANEE 1 ..ot
| Spécificité de Vinification €T €IBVAGE © ..ot seeeeeeeeeeeee .
i Elevage barrique : (7 Oui Non Nombre de mois: ..ooccvevivcvirvinn, Type de bois : ..o ‘
' Elevage sur lies : (J Ouiﬁj\ion NOMbPeBE PIOISE oo i s svens smsasssemmssosimsessn i cosoebss e cesssesson *
! Fermentation malolactique : 3 Qui Non o i '
" En % naturel : ..o..oooooveeen, En % vol acquis : /M’ 6’Q%sucres résiduels : .......0 ,/[1[/0 }"j/ R | '
J' Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée e ees oo ee e ...... J ........ N S HL i
f LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE !
Nombre de bouteilles commercialisées : ..........cocoomvveivviiiiii, 8. B30 X e ‘
Date de mise en bouteille prévue : F((L\fa{sf} Date de commercialisation : .........c.cococovvivverierran,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... LR e
EXPOrt : v, % 3 premiers Marchés 1 ..o ;
| FPABER ¥ comscosssnsssosiavssmg s s %
‘ CHGMS fiicirisrisosesnssnsmsnsmsmennsasorseresmssares % ex de points de vente Paris/Province : .......occooooovoooroooooo
‘ (3 Caviste ©uveieeieeeeeeeeeeeeeeeeeees % exde points de vente Paris/Province : .......cocoocooooooo !
CICHR : et % exde points de vente Paris/Provinge : .......cooocooovovvoooocooooooooo |

[ O Particulier .....oooeee oo %




19-22 AVRIL 2017
+VAL | ELOILE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LFS YIHS SONT DamS 524 HATURF

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .......ov..e

LE DOMAINE/LA MAISON i (3 Négoce (0 Viticulteur O Coopérative

Nom : s’:?‘;',mm;-.x.s....ch.c....CT?;.ak.:,.‘.' B s consnsisiamarsases Référence client Interloire : RACENE
TV, e . ¥ | P h.A3ZC.. ville: .C.l&\.(.k.\.l-.(.r—..‘.n‘u.& ...........................
Téléphone : 25 L.3 et Db S FAX: oo rissenesennns Portable: ©&... 83846094 ...
Email : e.m.(i..).!i.mL.cgacﬁ-!.ef.m.m.i;.ﬁ.&m: ............ Site : . algtes.amnt. At g \lx:»kﬁy¢m,sﬂ——g ................
Nom du propriétaire S LARSEAE A i Contact/_ responsable : ,.......ﬁf\.r.i'x..:&.}rya...-;,..Q.!&Ti.t.'.i. ]..Q;_
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui (FNon Quelle année ?..................... l ............
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui CINON  PréCisSez : «.oviiriniicnrinienierrcnsesieresessesassraens
Surface de production : lmo ............ HA  Volume produit en moyenne : ......... RO Y o Y HI
LA CUVEE _

Appellation/IGP : ..(;sz.%.C#s.&.b ..... [ WPR ks A et e esiertecenen st e st et e e e s s snenne s SeeTeNSesRESireeeeesaeeasesreaene et eanenresrntan
T E D ., | U ——— (X e COUIBUN T curtiitieistietseve s ies st st arss e ssess s s s s s st st benass s
Nom de cuvée : p()&kc ...... ?/(%Eer ........... [ L | L T T,

Mention sur lie : 0 Oui O Non

Description du vin

CEil / NEZ / BOUCKE :© weeeeeeeeeceeeecse s erasse e ene s s nens et eeebeeeeetetiseaeetesesteteteseeaihebeseataas st et easiesteeeeseeseseeererenneaenens
Cépages utilisés (en %) : C«.}.Hn'.d‘.c\ ..........................................................................................................................
Age moyen des Vignes : ....2.. 5 eweeeeecoreeeenrrn Superficie des vignes pour cette cuvée : u/{riu .......................
BT Y L LT R W 1 T - S —— Rendements (hl/ha) : O 3 OO
Nature du sol et du sous-sol : ... c\x-».nL ................................... OO PO DT UROR
Mode de vendange : m.\.u.-.\.;t.nf ...................... NOMBIE @ EHES & wvvo 8o eeeeeeeseeeoeessseseeeeeseseessssesssessessesseesesees
Conditions de vendange : ...... 7 U L T e T T e e i e
Spécificité de vinification et élevage : #7.0...%(..;.l.rg.l.i.m:k...c.|.'.'...«r.{:'.t.k.t.:a«....u..a..Liae.k.;.....i.:&@‘z .........................
Elevage barrique : 0 Oui O Non ombre de MOiS © .ccvvreennninniiie Type de bols @ ocniissiisisssi.
Elevage sur lies : 0 Oui J Non NOmbTe de MBISE st o Ly S eV s e i s
Fermentation malolactique : O Oui (O Non .

En % naturel : .Z.Q.,..@..‘,S.........En % vol acquis /H,.S..\; sucres résiduels : ..... /404 .....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... Z N0 HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE )

Nombre de bouteilles cbmmercialiséjes ¢ L SO
Date de mise en bouteille prévue : .Gu).... 6.2l f.  Date de commercialisation : ...&.L.. CG. Lat k......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... S bR R
25 oYo ] o AU OTUUPN % 3 Premiers Marchés ; ..t ssaessneeeestessnessesseeereesanssssesns
Pramee: ¥ sumessssemsmissosss sy %

g % ex de points de vente Paris/Provinge : ....cccvverecrieriesecieeesseeeeesresnrsnesrees
(3 CaViSte fumerreeereeriee e srcenirecsneesie s % ex de points de vente Paris/Province @ ....c.ccevviiiieneesiereseesssisssssssssssseenes
OJCHR & e s s e rcee e sane e % ex de points de vente Paris/ProVinNCe § ...ccccivrcecremrnervsnsssissssssesssesssseseiaes

@ Particulier :......coue...s Lo ... %




A\
}"

) N® Anonymat (a remplir par imlw'lnire).: i
! : e 19-22 AVRIL 2017
.4‘;

Qut 1 FL vIRG TON

-LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

il S o
LE DOMAINE/LA MAISON X (J Négoce [A Viticulteur OJ Coopérative
Nom : ...[)OM.U.&.(!).(’....Lﬁb.iﬁlﬂ.(..‘....LES....@..’% €1005... Référence client Interloire : »£10))31 .......................

Adresse : iﬂuedesﬁoqts ................................. CP: ((533@ Ville : Fﬁ,\/lfb*/“vj(?l/
Téléphone : 02.015(13073 Fax: 02.({75(14202 Portable : 053250(230 ......

Email : .(.D.(}...(i.(.{.@...C{ﬂ,fn.c\l'.f.}{..“....’.ﬁ.!?.’.(m.lfx B Site ;.M. .C.{ﬂ.’.‘{lﬁf.‘().i’..:...lf!?.[ﬂ.ﬂ C.!..({? ..............................
Nom du propriétaire : if“ﬂfl( ............................. Contact / responsable : 0 4 (8 S
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (0 Oui Non Quelle anneejllﬁjq
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 0 Oui (A Non Précisez : ..R?.‘.’s\..s..‘?:’}ﬂﬁ ....................................
Surface de production : ........1 5 .......... HA  Volume produit en moyenne : ............ 2000 ................................ HI
LA CUVEE N

Appellation/IGP : ﬂC’C ........ (0(’56([/’[ ..... ¢ {UCU!?/{)/] ............................................................................
MilléSime : ...overecrerines QOL o COMlBUES ssmai B.[ﬂ.ﬂ..c .................................................
Nom de cuvée : \Viﬂ”f‘.SVl LS, e T [

Mention sur lie : O Oui ﬁNon

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ....S.r.-a.mm......'J.&s?.’.-.{..,...mm SO VU 0 T ;ST O PO (S il u?th\f) ...........
br)hsﬁwé_«)m'\.-ko!w:'}’% ..... 7\“’6*5% .......... Q/\,(M\(\"—; ............................................................
Cépages utilisés (en %) : ......... T TP SN L= - S
Age moyen des vignes : SQﬁms. Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... Y L.::a, ....................
Densité pieds/ha : ........ IR - T Rendements (hl/ha) : ....... (’ .........................................................
Nature du sol et du sous-sol : Qkk{,rzt%h—b ike.... Q.(..:.r ................................................
Mode de vendange : ﬂawwd&, ..................... Nombre de tries : 3 ....................................................................
Conditions de vendange : P&ﬂ\rw.?. ...............................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : .().r.@.m,«m W KAL FREY /li}w ..... ‘C wl&\r\"CUv&YLMMVLD:
Elevage barrique : (1 Oui ﬁNon Nombre de mois: ..........: A — Type de bois : ......... =
Elevage sur lies : & oui £ Non Nombre de mois: ............... ('(MEN ..............................................................
Fermentation malolactique : (3 Oui Gi'Non

En % naturel : ....lg.‘.ﬁ .............. En % vol acquis : \27As........ sucres résiduels : ..... “S&'Q ....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..... D L HL

LA COMIMERCIALISATION DE LA CUVEE

e

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... 665") ..................................................................................................

Date de mise en bouteille prévue : ...... 7-3/93“} ........... Date de commercialisation : 9?)[9‘1”}

Prix particulier TTC départ cave = OBLIGATOIRE : ..o DF 20 oot eeessssess s
Export: s @ ........................... % 3 premiers Marchés | ...
France: .....ccceuwe 100 .......................... % .

BIGMS tervinnd 6 e ...% ex de points de vente Paris/Province : a(t’h(j(ﬂ)(‘ﬁ“‘if{(’(maﬂfff)
Ef (6171 15 [ =T, 5 ............................ % ex de points de vente Paris/Province G}U(dl’[({ NM[;/M?CZn [§5

o (6051, G T— b, % ex de points de vente Paris/Province : Bl}f;ofd(ﬁ(:ﬁji’ A1 e S)

S Particulier :......... 8 S ........................ %




Y/ i’re

Ul
%

ﬁé
!-‘m

LE DOMAINE/LA MAISON

Adresse : ..‘L:..x......(\4.1.’a‘.v:-lﬁ'.\..‘t.-.I‘;.’r.'.s.......... :

N® Anonymat (a remplir par Interloire) : ............ .
| | )

19-22 AVRIL 2017

LRSI FICHE TECHNIQUE 2017

(J Négoce [ Viticulteur 7 Coopérative
Nom : “DeMAmG.. DL CleSL L NES. . GOHALDS Référence client Interloire : .. 20X\

| Téléphone : L2241 Sh b Ak ..., L R A Portable : .0G..§6. 13,0250
- Email : ....G..':-..\g}\h‘i}.&m.\..(.\:.'....5:.‘.1.:1:.-.‘.-.'/\.1..-....\..'.' ............... Site: o 5055 s s |
Nom du propriétaire : ....E00GL...... 0 aSELasl..... Contact / responsable : ...\ 0.860and . S CUAEL

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (@ Oui (J Non
| Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? [J Oui ﬂ Non

Quelle année 2.,
Précisez :

| Surface de production : ........... JJ..Q ........ HA  Volume produit en moyenne : .............. 7 I 3 .S T HI
LA CUVEE j \;g |

Appellation/IGP : Lab.mmlilu ﬁm .................................................................................................
‘ Millésime : ........... ﬁOW ............................................. oo O | Y O
- Nomde cuvée: ......... walee, EMMA........... MAFGUE oottt 1
| Mention surlie : 0 Oui & Non |
% Description du vin
|
|

C;Eimez/ Bouche : ‘%&mﬁ&,wm&}{)a‘ml’yﬁ»ﬂwm’ %&m&mihﬂfﬂ%@im) a

.............. i Ld‘fmfmw
Cépages utilisés (en %) : ......... CHunan...... ADD{H ...................................................................................................
Age moyen des vignes : ........ ’m%& ............. Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... YN < 7 S ‘
Densité pieds/ha : voooo A9 Rendements (h1/ha) : ... 2D HE L Kot
Nature du sol et du sous-sol : ...... 3.@.}&4;3.&9.,....(@.\.2:34% ........................... T —— |
Mode de vendange : ... M2 b rrneiiinisieenenn, Nombre de tries : .......... 33 .............................................................. :
Conditions de vendange : ....%. }mq e e S B S 1
Spécificité de vinifleation Bt-EIOVARE 1 wmmsmimss s v I rersianorsarmssrutss s torssss s tsssmxsrass pessiueesusrmsasssets

. Elevage barrique : 3 Oui A Non Nombre de mois: ......ccccocviivvevreeenne. Type de bois 1 i
Elevage sur lies : & Oui 7 Non Nombre de mois : 2”\1@ ..........................................................................

Fermentation malolactique : [ Oui & Non

En % naturel : ...../.15.1..8.{?‘... s...En % vol acquis : [2,5?)% sucres résiduels : .
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ;—BE} ..........................

' LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

.........................................................

........................................................

.......................................................

' Date de mise en bouteille prévue: ...
i Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........., 8 r59 ........... e et e e ae e e renes |
T s T —. (2...% 3 premiers marchés : ......ooovvvvvinn.. !
Bl R — AR0...%
CIGMS it e % ex de points de vente Paris/Province :
‘ (J CaVvisSte ivveenrceivsiererenessieeens 22...% exde points de vente Paris/Province :
FICHR : ot % ex de points de vente Paris/Province :
W F0T Y T VO —— 8Q...%




m=)» N° Anonymat (4 remplir par Interloire) @ ..ooc.o....

A-VAL 1 E LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

OUS LES VINS SEOMT DANSE 54 HATURE

ﬁé‘%ﬁe 19-22 AVRIL 2017
YH_& e .

LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce ﬁ\!iticulteur [} Coopérative

Nom DOTAINE DES HAUTS PERRAYS...... Référence client Interloire : ...,
Adresse : “l"'ﬂHMP@V\&%&” ...................... CP:4.929.... Ville CH&%%W.S/Z!QYPN
Téléphone : 02.4) A8 68 Fax: £.24L)AK 6818 Portable : 06.4.5.0%.94. 84 ...
email : Conhudt @ demue=deo =l Perteyhef” Site : Wi Wl demnetione. 'p&z“dfa—ﬂf“ D s Cama...
Nom du propriétaire : L. T2UEAI ....oovveerveenne Contact / responsable : Az TAURMIS oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? [ Oui & Non Quelle année 2.200N. ..,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? pdOui ONon Précisez: ﬂVE: .........................................
Surface de production : .......... dé ...... HA  Volume produit en moyenne @ .....cccevivvimeineriensnsneenen G.S10..... HI
LA CUVEE

L I e A LCLR A 2 N 0 2 2 7 O e LV S 10 O 2 Y
MillESIMe : vovvvveriverennn, e S T TR G Y 2 X

Nom de cuvée : V(]‘E‘!LLL—%V{@NE:S Marque.)@ﬁ(’rltUE}ES-l‘}‘pr"‘f:‘:s(l)greﬁff"/.s
Mention sur lie : (1 Oui [@ Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche : M&(JM&MQ’I.'N& (@&Zﬁ*d&ﬂwﬁw’rﬂ.ﬂf;h ..................
%0%1(!:1/‘ . ?P‘b&.”ﬁuﬂmf [P ec%«mdww~ ............................................................
Cépages utilisés (en %) : O = N T /3 S
Age moyen des vignes : ........502. Adaa........ Superficie des vignes pour cette cuvée : ...... 2. brissuin s
Densité pieds/ha : e SZXD . Rendements (hl/ha) : "45—4.(?/5&‘«,, ................................
AT e AP ﬁ“SC@»tﬂ?ﬁtﬁbﬁ'ﬂ&Vl’g ..............................................................
Mode de vendange : /WLLWW& ............ Nombre de tries : _,.% ...................................................................
Conditions de vendange : "'r(u’;b(/mi-; ...................................................................................................
Specificite de vinification &t GIEVEBE 1 suiamiiisaiiiain vt mssssis 1riswins s ses e ias 50 s s asmssamsobi 10l rmmpinnereramsisasas
Elevage barrique : (J Oui I;H Non Nombre de mois | ....ccoovvevveensiiinnns Type de bois i .o,
Elevage sur lies : (O Oui [? Non [\ oT a4 o T =0 LN 1o LR
Fermentation malolactique : O Oui & Non

En % naturel : ... 2. 2.%......En % vol acquis : A 240 2... sucres résiduels : 7423,21 ...............................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....ccuiciunnen, ... J ............................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de boutellles ComMErCialisees : ... Dllll o iooroooosooseossossesss s sssse e sssessssseessse s
Date de mise en bouteille prévue : ............. ﬂ'r""\“f ....... Date de commercialisation : ..... DM' ..... T,
BFi DATTICUISE T1C JOPart Cave i OBLIGATOIRE L vl Goltoisimmscsssssssiomissssssssssimsissisosssisaivississisisssisiosmammasissisyinss
EXPOL ! ossmsensesbbinssasssisisinsvssisaing e % 3 Premiers MAarChEs & i issiirreeierre i rarees e ie s s anaeeiesssstnessssesssn
France @ vovvvevesenrenismnnesrenes L. %

(0 GMS o ree s sarann s % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ...cevimreiessieniee s sensesssenresessess s
[ Caviste & 5..% exde points de vente Paris/Province | ...
LI CHR 1 et % ex de points de vente Paris/ProvinCe | ..oicieciiienies e s esesisseenens




b N AROnymMat (aremphir Bar INTeriome) & oo

19-22 AVRIL 2017
FICHE TECHNIQUE 2017

i o ;
' LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce RVitrculteur 3 Coopérative
Nom : Bﬁ“"\k\i\){:bue i1 \Hf(hn ..... Référgnce client Interloire a&@z M,
Adresse ©....d= RAC ... C"RQ\?_\\M C; ggw Ville : ... (JJ.‘”&’\/ AL NS, 5

§Te]ephone BZ.\A S\\ A % '":..QE.\ .......... S3E.. portable : (b

' Email ; L3 GEh LAXA L T Site : mw% A ‘K’C-& o (.LYV\ .........
Nom du propriétaire” ... 6 ""] YR\ :.\ ....... Contact / responsable : ... L "*L‘Z..\k.hfm}‘» ................... ?
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? J Oui OO Non  Quelle année 7.,
Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? B.oui TINon Précisez: ...... M ......... e eaa et iar e aaars
Surface de production : .. Cl SL HA  Volume produit en moyenne @ ... 20830 L S Ml

Lo st

LA CUVEE
?
' Appellation/iGP : ... MACCee........ CaoTEAt U i... rﬁ (ST N
MillESIme © .ovvvrvonrnn. 43 [ Couféur: .....! - QAMC.« ....................................................

NOMT T8 CUVER © .ovtee oottt Marque : FJF’LMN&SL«,P@“RUW .......... E

Mention sur lie: CT Qui BNon

Description du vin

GBIl / NEZ / BOUCKNE & ovii sttt st e h ettt et e b b ae b eae e et e e b et et b s ar et et e s e aees e sreEben b b e b e a b bbbt s
Cépages utilisés {en %) © ......c.e... @E“JN .....................................................................................................
Age moyen des vignes : %Q'SMLB ......... Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... % \.ﬁ.u. ...............
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