)
I

;

19-22 AVRIL 2017

WiNE DL

~~VAI

TOWS LES VINS S0ONT DAMS 54 HATURE

£ LOIRE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Crémant de Loire blanc brut 2015 DOMAINE DE BRIZE EARL TERRA VITIS 587 CRLBB1
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA Catherine NOLOT 442 CRLBB4
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA VIGNOBLE ROUSSEAU Grande Cuvée Louise 126 CRLBBs
Crémant de Loire blanc brut 2012 LES CAVES DE LA LOIRE CHATEAU DE CHEMAN 556 CRLBB6
Crémant de Loire blanc brut 2016 SAS Lacheteau Tete de cuvée 885 CRLBB7
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA RENOU Freres et Fils 504 CRLBBS8
Crémant de Loire blanc brut 2015 SA CAVES DE GRENELLE CUVEE LOUIS 537 CRLBB9
Crémant de Loire blanc brut SA ACKERMAN AMBROSA 532 CRLBBnN
Crémant de Loire blanc brut 2016 EARL DOMAINE DU MOULIN GIRON Grain de bulle 452 CRLBB12
Crémant de Loire blanc brut 2014 LES CAVES DE LA LOIRE CHATEAU DE BRISSAC 557 CRLBB14
Crémant de Loire blanc brut 2016 SAS DOMAINE DE LA PALEINE 24 CRLBB15
Crémant de Loire blanc brut 2016 SAS Pierre CHAINIER Paul Buisse 225 CRLBB16
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA NEAU La folie des loups 702 CRLBB17
Crémant de Loire blanc brut 2016 SC DOMAINE DU CHATEAU DE MONTFORT maison feray 184 CRLBB18
Crémant de Loire blanc brut 2016 SARL Raphael Midoir 892 CRLBB19
Crémant de Loire blanc brut 2016 SA LANGLOIS-CHATEAU LANGLOIS BRUT 522 CRLBB20
Crémant de Loire blanc brut 2012 SA LANGLOIS-CHATEAU RESERVE 521 CRLBB22
Crémant de Loire blanc brut 2008 LES CAVES DE LA LOIRE LOIRE PREMIUM 560 CRLBB23
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA DOMAINE DE BOIS MOZE blanc secret 206 CRLBB26
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA DOMAINE DES DEUX VALLEES domaine des 2 valllées 405 CRLBB29
Crémant de Loire blanc brut 2012 VEUVE AMIOT SAS Elisabeth 2012 937 CRLBBz31
Crémant de Loire blanc brut 2015 SCEV B CAMBIER blanc de noir 30 CRLBB33
Crémant de Loire blanc brut 2016 SCEA DOMAINE DE BOIS MOZE tradition 205 CRLBB34
Crémant de Loire blanc brut 2015 EARL LES NEUF VINGTS noctambule 948 CRLBB35




N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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m VAL ELOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

o i ’ e

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce &) Viticulteur O Coopérative

Nom : SoMaine..dao.. e o AAL.... Référence client Interloire : ...4 ol i da A
Adresse :56. hia..clen. xonchaines. Lona. CP 1 L9302, Ville: MAATLGNAS. Aaa)..
Téléphone : RALLLSD U5 B2N . FaX: =S Portable : .....cmeeeerirarerinnen, —
Email : Q&J..fl.\r.ﬁclr:.@:.Q.c:{m?fi.-mch.m&c.a.. A Site : . A2a842a... G :Lu.VM(g.f(J’L ............
Nom du propriétaire : {die..che. (o dEUHMLERGoNtact / responsable : Y SR
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui ® Non Quelle année ?.........coovviniciiinnns
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? J Oui CINON  PréCisez i ..o
Surface de production : ... 4.L.............HA  Volume produit en moyenne : B - o = S —— HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : CLE.(Y\(.L’LL‘(L&LO,..\.Q_ .......... N i i s SRR S R R SR S
MillESIME ¢ oo e AN e Couleur : L. o N <
Nom de cuvée : . TEAAD.. Al RS i IVIBFGUE © woovereoeesieessaansssssssssssssssssesessssss s sssss s

Mention sur lie : 0 Oui O Non

Description du vin

(Eil / NEZ / BOUCKHE © ouiueiuiuetivirisieresatseessesssbesnassssssesessaassasasasasese s e d 4 s e R R e R E e E e E oL E b sbbebs bbb
Cépages utilisés (en %) : C«chd,orulmm( ......... i e‘f\.\"\ng\\f\,m\fm?”’t; ..............................................
Age moyen des vignes : ....... b3S, Superficie des vignes pour cette CUVEe : .....cooveeiciiiiniinnnnnnns
Densite BIeds/ha ; ... iimnmsammmnis Rendements (h1/ha) @ .o
Nature du sol et du sous-sol : %egmaa\éfﬁ@;ﬁ%\r[}aguls ...........................................................
Mode de vendange : ..oocovevviirecceicsiiiiiinns e NOMDBIE e THES & vivecreieeeceeei e s
CONAIIONS A VENAANEE ¢ ceveverreverrecerresiasasiresseiessbissssisssssesssstsaesasnsatesssstsnsssesssss bt eatsniantarsnishnstainestosmosaiarestetattatsssanersans
Spécificité de Vinification et EIEVAEE : ....iiiiiecieiee e
Elevage barrique : (3 Oui O Non Nombre de Mmois: .cvevciinniiannenee Type de bois 1 covvvvvee e
Elevage sur lies : 0 Oui (0 Non NOTBFEAE PADIST ricinrimimimsseis b iiesissisimei i s i et s
Fermentation malolactique : (J Oui O Non

En % natorel § oo En % vol acquis : ...cccvvrmeirunne SUCHEs FESIANBIS § oDy S ornsserres
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : O 1 O 7 TSRO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : N T -
Date de mise en bouteille prévue : ......ccccciiininicniiiniin, Date de commercialisation : ..o
B e T C e TIE e ROBIIRIEIRER ;00 ....coouicossssissmsmminssismmsasssssissossesisiensisianstsssesssassassississssssss
EXPOrt s susmmsmminssvisamsmmiimmi % 3 premiers Marchés : ...
BRANCE I 1onmrressnmssissmiaiaatinsongassasnmmarimes %

[T GIMS Lo % ex de points de vente Paris/Province : ...,
[J Caviste userimmmassmmiamassossasin i % ex de points de vente Paris/Provinge ! .....ocioeneeicinnininnnescsssn,
[T CHR 2 ovronrassnsesnssssnsnss nnsisisisisisiissii % ex de points de vente Paris/Province @ ...,

£3 PartiCUlIEr feveeeeeeeeeeee e sevi e %




N® Anonymat (a remplir par Interloire)
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R FICHE TECHNIQUE 2017

e N
i‘:,
o

 LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce Mltlculteur J Coopérative |
Nom : . SCEA CQURNMMNU ... Réference client Interloire : .............. 2/( OZ)\ ..............

. Adresse : (rQ/[C ......................................................... CP: CJ'C??I?O ...... Ville : 691) CELLASON SA. (104(5”‘/

 1éléphone : [ LUISAINER e ! C— i amesans Portable : .......,.. e

‘ Email dpzmumaieﬂzﬁ' @), x,u,umfa. /}/z ....... Site : WWW&LOI}’WAMJ—-(:’ B s

| Nom du propriétaire & i Contact / responsable © .o mserssesos:
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui £ Non Quelle année ?..... 2806 ...

- Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 Oui (E?Non Précisez s v R s e

| Surface de production : ........... S%.....HA  Volume produit en moyenne : .......coceuv.is %bt ......................... HI

LA CUVEE

Appellation/IGP ; C)@E'ﬁﬁNTC{Qf N A&P ......................................................... |
Millésime : ............. mu{ .......................................... Couleur: ...... I@Q(:U)C( ..................................................... ‘

NOM A€ CUVBE & ..o, Marque : ..... MYQLU\Q .....
Mention sur lie : OJ Oui Non

Description du vin
il / IN@Z / BOUCHE & ..ottt b sttt -

....................................................................................................................................................................................

‘Cepages utilisés (en %) : ..... C, Mld%%j Ohmm.;[o O/m CJJWWA‘ Anac. (? /@ PUOL{IOEF fZa

Age moyen des VIENES & tovviveeeviieeecesviee e Mo, Superficie des vignes pour cette cuvée : ,:?h 2.50....
Densité pieds/ha: ............! USQO s, Rendements (hi/ha): .oooceveeveennn %hL{L{.‘k ........................
| Nature du sol et du sous-sol : .....4% O e N < |
J Mode de vendange : ... MLLAL . oo NOMDBIE A THES & oottt e e |
i Conditions e VENHBNEE & uvismsssssmssiississs i simmesssmersssmmeomsass ssresssss ras ssssisssssssse stssssoss s ssssrssstessiss sssses dobieissbiss : .
| Specificité de vinification et EleVAEE 1 .......ccciuiueiieiiee oo
i Elevage bharrique : 3 Oui on Nombre de mois: .....cccoovvevveeeennnnnn, Type de bois: .o, |
| Elevage sur lies : O Oui Non NOMDBIe de MOIS 1 ..o /
| Fermentation malolactique : f}Oui (J Non
BN % naturel < .o En % vol acquis : 3&{ ‘o sucres résiduels @ .......cc.o....n) [ ‘%\L ..........................
| Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : ........cocvuevveeeereeeeeeeeoeoeo D X A HL |
L - N
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ................ 5 QQ% ................................................................................... |
Date de mise en bouteille prévue : ......ccocoevveeveeviven, Date de commercialisation : ........c.ocooevvvveeveio, '
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE ; ........... :}6 .................................................................................
| EXPOTET ovimiommimmeinis e sassasanses Y e R L L ————————— ;
[ France : ..o % ;
G LS % ex de points de vente Paris/Province 1 ....ooooveceveeeremoesooooooooeooe ‘
O Caviste foccciceiicceeiec, % exde points de vente Paris/ProvinCe : ........c.ccocooovovevieeeeeeooo .
| T CHR e, % ex de points de vente Paris/ProVince : .....ccoovvevvoeooeeeoeoooooooo l
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7 VAL L LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce (X Viticulteur OJ Coopérative
Nom : M n@.bft, SR E e e Référence client Interloire : &’Z.Q.T.‘?I&TQ ....................
Adresse : £ asc...ce.. G ....dt(aq...mc e 493862, Ville : \/f"(—,ﬂ&{&iyoﬂ .................
Téléphone : ©2.4.7.22.34.9-6....... Fax : ﬁm“"‘{“&—Hﬁy ........... Portable : (2.6.25.. 792322~
Email .ﬂ_mumcvcm.@..m, Jmmdéf.’.l(ﬂwm{‘zli.t..-:.(.C‘J.l:‘m..... Site : .L&gmt’)!‘l‘?ﬂauaﬂc‘&i‘ﬂ.ﬁ.tl;.éf-.’h*....( ....................................
Nom du propriétaire : Rmzss&m&...l.‘!‘&;—;yz ............ Contact f responsable & s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Qui SANon  Quelle année ?...cvvecvieerrcereennns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? CIOUI JTNON  PrECISEZ & vovvreereeeeeeeeeeeeeeeeeee e,
Surface de production : .../ 3.Co.......... HA  Volume produit en moyenne : .....ccooeeeecee .5 6o, HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ....Cae.mncunk...cle. L arm@uiomoeeeeeeoeeeeeesesss eoveeessreoi, e et araens
MillESIME & vt e 26202, O T O £
Nom de cuvée : g?ﬂca.m(;fc. ..... coustec.. Lincoc. ... Marque : Vm)mubé ..... T S

Mention sur lie : (J Oui $ Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ném(@a Jaa. fmﬁ by Akhl... avec... s bache.. o, t.-?w/ b
Cépages utilisés (en %) : . J’\(m clcanm;yf. ..... rveeeed T 0 TN
Age moyen des vignes : ... 24......cccorvrvriinn, Superficie des vignes pour cette cuvée : .....Q.5 5 ...
Densité pieds/ha : ............ 450 i, Rendements (hl/ha) : ........ o et
Nature du sol et du sous-sol : .....»ch. b .If:Ca.,) G (L@}?‘lﬂ ....... S R O
Mode de vendange : muuc,.)r ..................... Nombre de BEVE § im0 0 A G AR5 e
CONAITIONS A& VENUANEE & 1.ttt et e e eb e st b bbb et e s b s b e s e s et e sttt b ede b et e e me et s ab e be st et eneraeanene
Spécificité de vinification et élevage : pu.,g..g ccle.....oncame...auec....loo...onmea.ndduadl...do. Acipino.....
Elevage barrique : & Oui (7 Non Nombre de Mois : .c.fovvvvvvvrvnrrreeee Type de bois : ..cldbhe..... 500 La......
Elevage sur lies :ﬂ Oui O Non Nombre de mois : 6 ......................................................................................
Fermentation malolactique : B 0Oui O Non .

En % naturel : /]’?/J_‘}En % vol acquis : 42,:5,55 sucres résiduels : .......7.c¥..... (9/ B,
Nombre d’hectolitres produits POUr CETtE CUVEE : . 73.&20 ...ttt et ese s sttt en s st HLJ

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......4. ZS“QM .....................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 4. /0// v.f = S Date de commercialisation : .4.5./02. /. 22.1.7......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .....A.....5ceeene.. O PP O TR PP UPU T PUPR ORI
EXPOrt: s i, b T T 1 (0 L
France @ ool Qi isivimiin i %

LI GMS et % ex de points de vente Paris/ProViNCE & ..ovvviccieesiveeesereeseessneesveeesseeesenens
[ Caviste i msnmmsesmnmssm % ex de points de vente Paris/Province @ ...
0 e . % ex de points de vente Paris/Provinge | ...
(d Particulier :... /0. .o %
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% => N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
'}

-

T

/ i[gm SAVALLELORE | FICHE TECHNIQUE 2017

/1
LU

LE DOMAINE/LA IVIAISON(‘ e (0 Négoce O Viticulteur@(Coopérative
— p
m: éC C&(/{?XDGLA%)/@E ............... Référence client Interloire : ... ormrenipni,
~ T -
Adresse : .. m\'e,rckﬂa\/wq«l’)m 2 T—— cp: AA 3. Ville: ...@QT&S.QLC.T.' ..... T R —

Téléphone : C[DM(?&\Z q‘\ ......... Fa;l(é?zllf-rézagg Por,taEle Qﬂéiggg/469

Email : 6?\&( 'ﬁen.;...’iia.[.“. A Site : AW 2, CRMEACA S a. R vepmensvaisivsvains

s -
Nom dqmpﬁétﬁﬁ:rcﬁf&. \"?\cﬂf Ak(,mce! Contact / responsable : B-.Ceeltmféetrgm(vew%om
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui (K Non Quelle année ?/Ir ...................

k.

Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre T.0oui CONon Précisez :EFS.’BKQ.ES@:ZZ@::W}..\HBBI.A‘jﬂﬁmr
Surface de production : /f 10......HA  Volume produit en moyenne 90 A0 D00 v HI

L

LA CUVEE \( '
Appellation/IGP : CWEMV\J&L («°§\’<‘- ............................................. D -
,20.. Lo, Frss g Couleur: $(9>M.r— ........ s‘w\" ..........................................

WA 1Y =T O <SS PO PP SRS PP PR

Millésime : ............ % o
Nom de cuvée ; d\a L0

Mention sur lie : O Oui &Non

Cépages utilisés (en %) : ...
Age moyen des vignes : ...

Conditions de vendange :

Spécificité de Vinification et GlEVAEE 1 ..l s
Elevage barrique : O OuiC&] Non Nombre de mois : ..ccooveeeeiiiiiiininenn. Type de bois? s
Elevage sur lies : O Oui %\lon NGBS QB TTIONS L wunvissrsnscesssssssssss s sanisvstsbsnsisis dessnunves sassnassivssnnstas spsgznrserssss
Fermentation malolactique : O Oui CE{Non q

En % naturel @ ....opcencniininninn. En % vol acquis : /2( ...... sucres résiduels ; j ............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......... ﬁ&t .............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE (’
Nombre de bouteilles commercialisées : ............. ,/ZKZ,‘(A?/(S ..................................................................................

Date de mise en bouteille prévue : .......... AT ez Date de commercialisation : .. 2.4 K e,

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : :](%{Q ......................................................................
Export: .. §O ........................... % 3 premiers marchés : curg m—-&%“‘ ...... =. U

France : ........ S—O ............................. %

I GIMS friiiriiiiicie e eeses s % ex de points de vente Paris/Provinge | ...,
[ CavIste fuummiisissssesisre st % ex de points de vente Paris/Province & ...t
A CHR: ﬁc‘d ......................... % ex de points de vente Paris/Provinge : ..

-

1 Particulier :..... S m.—é ................... %




N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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TOUS LES VINS SONY DANS SA MATURE

-

LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce (3 Viticulteur (J Coopérative

Nom : [ﬁ\;”tk ........... o 1 15 A Référence client Interloire @ .....cococveieiece e
Adresse : dhedS. deip Ko R A SN S, cp :L".r..f',x..i.\........ Ville : .‘L‘..!)\{ﬂiké
Téléphone : \.JL[;\{/( Fax : .n.,,,f....(,._f....f).f‘:\.'..‘...i..f‘l.(r. Portable @ ..o
Email ‘r\l)“(ri.,]‘(}h\w{ 1 O
Nom du propriétaire : ...L..... (e L= ... e CONTACE / rESPONSADIE © covveerereceteees s
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5 ans ? 0 Oui O Non  Quelle année ?.....ococvvvevivenieerenenins
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui TITNON  PrECISEZ | vovvvereiieeseiereieesreeeeeesseeseeasesesennneenes
Surface de production @ .....cccoevvvvvennenn, HA  Volume produit n MOYENNE & .occciiieiiieisiensieesic e HI
LA CUVEE

Densité pieds/ha @ ..c.cccecvvieeeieeeeeececceee e Rendements (hI/ha) : ..o
Nature du SOI et AU SOUS-SOI © ..c.oviiiiiiiiiiiirs et ste s e e s ses e eae s e e s e esere s seeneehesbeseseaResbessrbenssaensanenssneasensnenas
Mode de vendange © ....ccecvvveeviviiviiensscieeesieeens NomBre@atries: wa wmninsmsiisiosivsiieieas ivsisim
N NSt NI AN crnrnsaaiimmmmms s T T IR S R e O T R s S R T
Specificite deminificationeBRleVABE: Y cvumvimmurmmimmiime s s iiiee s TR T s S TR
Elevage barrique : O Oui (0 Non Nombre de mois : ..ccceereeiviiiiniiennans Type de bois & v
Elevage sur lies : 0 Oui (O Non Nombire dEmMOIS: s s s s
Fermentation malolactique : & Oui O Non

En % naturel @ ...ocoovv e, En % volacquis : ..coeeeeeens SUCres résiduels i oo
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEe © .....covveivieiieiieceiecienn, A R S T HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMETCIAlISEES ..o i i s ioissisissssss it onsinass i sininsstinsnssieshaiaspessorasniie
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoooovveivveecnieeen. Date de commercialisation : ....ccoccviieeiviier e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........c.oceeiiieieiee sttt seeseeettesiaess et s e sreebesae s e e ssasssasnsansesbseraennnerne s
EXPOITY oomimnimuinsiiipsmmmmssmmmnnsene % 3 Premiers Marchés @ e sree e e renns
France @ .o %

O GMS e % ex de points de vente Paris/Province @ .oiccvcercieenesiess e sne e
(O Caviste fooeveeee e, % ex de points de vente Paris/Provinge @ .....cociviiiiiiieiiiiiiiicciseeeiee e
CICHR © e % ex de points de vente Paris/Provinge | ..o

OJ PartiCUlier & e ecieeseeereeinns %



19-22 AVRIL 2017
4VAL 1 £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

FOUS LES VIHS SONT DANY S84 HETHRE

LE DOMAINE/LA MAISON . (7 Négoce ,@ Viticulteur (3 Coopérative

Nom &fﬂ:ﬁﬁﬂm&@mﬁg\k ........... Référence client Interloire : Q&ng .................
Adresse : Deflontle . dus BT Fesng. cr: 43983, vile: TR
Téléphone : AL 4. 9.8, . 26X rfax:.a2 4. 982386 Portable : 06.08. 8823 02
Email @u\&.&{ M*vaﬁﬁm Site : mmm-rwm@%-cm
Nom du propriétaire : ....... ettt erran e eaes Contact / responsable : P.o&z:mg ....... RBENSI.....cc.......
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? [ Oui N. Non Quelle année P.....coovvvvceeecinervennn,
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui N NON  PrECISEZ & oeeiviivvvieevsiesieeciesss s s sessseasesessesesesans
Surface de production : ............ 6.3 HA Volume produit en moyenne : .......oevcnincrveeeninns 690 H

MIHESIMIE & et v et eseseee Couleur : ﬂLﬁwc— ......................................................

NOM de CUVER & ... e MIBIGUE © oottt s b v b s s
Mention sur lie : O Oui O Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : %M%b&k\_‘ ......... '? Cen QQQLQ._SQGMF_BQMS‘-Q&,/ ......
<a,

........................................... Y. \a.“.a_, L 0 . TV 2 OO SF OO Ao,
Cépages utilisés (en %) : .C.:Qns.dnmﬂq...l&.‘,(.......E‘ma‘.‘c..ﬂ.csn?m..il.?.’s ...... i 28 Gralgo
Age moyen des vignes : ..... AS’M—‘S Superficie des vignes pour cette cuvée : ........ =3 tS';-\o._*H‘S"}’
Densité pieds/ha : ....... éSQO ..................... Rendements (hl/ha} : %H-Q.(“ﬂ.. ............................
Nature du sol et du sous-sol : nstn.mSC o SR, ot et e a e et enrn s enae e
Mode de vendange : \'\ MM ... NOIMBIE de £18S 1 ittt cee e et
Conditions de vendange : ....... 8% A J(I,S .................................................................................................
SPECIfiCité de VINIFICATION €1 BIEYAEE 1 ..ocvveeceeececeieeet st eeeea st ees e e e s et s s et ettt e e e e e oo,
Elevage barrique : O Oui ¥ Non Nombre de mois : ....coceeerevvecceecnane, Typede bois : .vcvvvviinvvcre e
Elevage sur lies : O Oui & Non NOMBIE A8 MOIS I uoviceereieiiereire s b ess et st st e eseesss e st eeeseseses e sesseseeseenes
Fermentation malolactique : (3 Out 2 Non

En % naturel : ........ . . En%volacquis: /ﬂ,ﬂ sucres résiduels : 8l8 ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ?,SSS . it t et st e et r et s st e r ettt e R aa e n et e arneesens HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... 3’2,, ..... SO L OSSPSR
Date de mise en bouteille prévue : ...oeeeveeeeeeeeeerecran, Date de commergialisation : QMSLP!?' .........
Prix particulier TTC départ Cave — OBLIGATOMRE = ...........ovccveiiuiecieeeeseseeeesereseeeeeeeerasressessessasssssseresssssssesssseseeesseeeses s
1534 ] ] o SO URPR L% 3 Premiers MAarches @ .. e e
France : .veieeiiiiineennnns m%’% ‘

O GMS feeinic e e % ex de points de vente Paris/ProViNCe | ..cvcceevece v csesrsese st sesesnns

O Caviste toieiececeereenns /L(% ex de points de vente Paris/ProViNGe @ ....oocceeiceeccrveeeeeesesesesesssesseestsssmnas

O CHR : /‘Q ...... % exde points de vente Paris/ProviNGe 1 oo scsriesreseessessssssesees

3 Particulier 1...ccceeeveeeeene. WIS’%

N° Anonymat (& remplir par interioire) : ...........




19-22 AVRIL 2017
VAL i LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOLL LEL YINE TONT DAHT 54 WAThaf

LE DOMAINE/LA MAISON H Négoce [ viticulteur C1 Coopérative

Nom : LKOUIS.DE GRENELLE ..o Référence client Interloire :

Adresse : 839.RUE. MARCEALL =.BR,206................. CP:49415..... V|I|e SAUMUR fy =10 = (RSO
Téléphone : 02,41.50.17.63.............. FAK { iveisereiecessereresnvreseesgsesresenns POFABIE © oo verer v
Email : grenelle@louisdegrenelle.fr............ site : wwnLlouisdegrenalle,fr ...,
Nom du propriétaire : FLAQ......ccoceeincciniccininnrnnn, CONtAC / reSPONSADIE 1 1ot
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 1 Oui &I Non  QueHle année P
Certlftcatlon AB, EcoCert IS0, Terra Vitisou autre 2B Oui [ 1 Non  Précisez 1 ..,

1 TS HA  Volume produit en moyenne : 8500, HI

:'hi/!.il‘lésime' «Q.QJS ........................ RE—— Couleur : 'EQQM\CW— ........................................................
Nom de cuvée : ...... C&L\)@% A Marque : );.%-m,.‘i, Qmm \...Qw ........................

Mention sur lie: 1 Oui O Non

Description du vin

CEil / NEZ / BOUCNE & oot iortetaetsesiesesassssssssssesassvesessbassssases s sse s e b s nasa e be s bR s LSRR e bbb b b
cép Chonin. & 5..[.......(;hafc\c>c\mu/ AR Caloecndh Fanc 67 Cived
Age moven des VIENES | . errerrere e Superficie des vighes pour COtEE CUVEE | AT i nnsrer e
Den5|te pieds/ha : Rendements (hl/ha) | o
k S e on O PP P PP PPEP PP
Mode de vendange ......... T uvanrererteerearenenrarnnas NOombre de tries © ..ol s s
CONAItiONS 0B VEIGANEE 1 1rvvurfr et et eiint it est sttt bt s e s s e bt s orevs e s s h bbb £ e b e e e AR e A § 44 E R R AR SE LTS LSt ba b s SR L
Spécificité de vinification et BleVAEE 1 ...l e
Elevage barrique : 01 Qui ¢#J Non Nombre de mois : =i i Type de bois : o,
Elevage sur lies : 0 Oui (X Non NOMDBIe & MOIS | w7l iciiiirerr it e e e sy ns i

Fermentation malolactique : 3 Oui X[ Non

En % naturel i v En % vol acquis : MﬁS sucres résiduels : .......... C, ,/L .................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....ccovvvvnenn RQQQ ................................................................. HL

N” Anonymat {3 remplir par Intetloire) @ ...,

&em; A7

D R e

oo TER e e LSRR SRR e

Date de commerua!lsatlon B

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE Q:(

Date de mise en bouteille prévue : ..,

Export : W% 3 premiers Marchés |
FIAaNCE | e csnnce e %

I GMS teeececre s eesaes e onees % ex de points de vente Paris/ProvifCe | .cocrecnimiemsmssnenn,
3 Caviste friiriiniieeriiene e ireeeses % ex de points de vente Paris/Province | ....cceenesisssnenn,
CICHR : crrcccererseseere e renrsrerrereennes % ex de polnts de vente Paris/ProviniCe | .o,

O Particulier s e %




19-22 AVRIL 2017

VLS LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/ LA MAISON ®Neégoce [ Viticulteur (J Coopérative
AC«K@R.H’P‘M ...... SP‘ ............................ Référence client INterloire @ ..voivivciiriiisesinie e
Adresse (.20, LEOPOLD. PALLRTRE.......... CP : lﬁ[{@c Ville : SAXIEL e,
Téléphone : Q2.1 SR 673 4¢........ Fax: Q201 S3.03.43....... Portable : Qé‘gé a63619.....
Email : Cﬁﬂ/._ﬂffeﬂ‘{c I’W.z ..................... Site 1 . AdALUL W Aur (3. C A 73PN (RN
Nom du propriétaire : Mﬁﬁﬂ)ﬁ@& Contact /-Fe&aenﬁab}e-: . MQ« ;!/ZECZ«{AL ............

L.e domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? £ Oui CKNon  Quelle annde 2....ceevcvmvccecrtreereeen,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui @ﬁ Non  Précisez:

Surface de production : ...........oo..e..uue.. HA  Volume produit @0 MOYeNNe & ...t HI
LA CUVEE .

Appellation/IP : e AR T D LR e,
MHIESIME & e Couleur: ... ‘)(C&M.(;,_ .........................................................

Nom de ct;vée AT AL Marque : . F\(,Kéﬁhﬁi\.) ..............................................

Mention sur lie : T3 Oui [ Non

Description du vin

il / Nez{zouche R VTR S 3 QtQ ....... &Q LN\CD( ....... C&p ..... A (& ....................

oV Bomploxe anEm AN
Cépages utilisés (en %) : ..... ll.f.l«l.\-.i(s_ YN SN Uuu:ianﬂ th/ ..................................
Age moyen des vignes : (ZS Sl Superficie des vignes pour cette cuvée : SR A
Densité pieds/ha : .......... L{g .................... Rendements (hl/ha) : ...Gn5.. HL/H’ 2 e ense e ren e
Nature du sol et du sous-sol : &al: TSGR SN I~ € GO P\ASQ&.&. £ l().:.'.(,alm.vu .......................
Mode de vendange : ......1 ¢ y’.kL&..Q. ............ Nombre de tries :
Conditions de vendange : ... GG 4 J?_E., .......................................... [T
Spécificité de vmlflcatlon et elevage 3el2 3 -
Elevage barrique : I Oui [ﬁ Non Nombre de mois : ..c.coevvvvnininiecinenns Type de bois :
Elevage sur lies : [ Oui w Non Nombre de Mois .
Fermentation malolactigue : O Qui lﬁ Non
En% naturel @ .....occecciiniineninne En % vol acquis : \2. Oig sucres résiduels © ........ ]25[‘-* ...............................
Nombre d’hectolitres Produits POUF CEHEE CUVAR © ..o MEREE o oooooveseseseeee e svcssss s ssass s s s sssssssssssensoes HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles comme'r"f:'lailsees ...... |$&9@ ..........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : l ................................. Date de commercialisation : P(\Mi lfg ZU l%’
Prix particulier TTC départ cave -'.OBLIGATOIRE @ NS RO, OO
EXPOIL 1 woveveerersrarnesessersersesranes 3 prem|ers marchés : Lﬁrﬁf%ﬂ ............................................
France @ .ovorrrinsninnoneienienand é S% (,&UQM
)XIGNES e ieerinrrmnrrenrerrereen s anb s a e sabans % ex de points de vente Paris/Province ! ...,
Caviste e % ex de points de vente Paris/Provinge © ...,
(T CHR T coeeeieceiranerreereesessersereanresnisssns % ex de points de vente Paris/Provinge © ...ciimmnn e

MParticulier: ...................................... %

N® Anonymat (& remplir par interloire) & .ovvees




.52

19-22 AVRIL 2017

N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ..o

T

SN
N

Ey,. =~ JNMLDELOME FICHE TECHNIQUE 2017
oo
LE DOMAINE/LA MAISON (3 Négoce @ Viticulteur (J Coopérative
Nom :EAKL.:Q;.qai.e(e...g.)..l?ﬂop.uw ..... CorR@Mi...... Référence client Interloire : ........... B L L ——
Adresse L.et‘louuﬂGt‘fﬁQ‘(.L\R.:é_ ........... cp: H9.S.20. Ville: .20 2 ANT2uh.......cooe..
Téléphone :@.2_..1‘.‘..@....&3......03....!.5 ..... Fax : .. he.09..02.39... Portable: ob.08.03.56.20...
Email MW&@WWJC&Q ﬁ SIEE ¢ vreesresereeseies e e sossessaspamsrnsxssamna A
Nom du propriétaire AMRQ‘@LQV - ofle.. Contact/ responsable : i\fa,ﬁlwm. ...... QA:.’MQ.LJ .................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 1 0ui @ Non  Quelle année ?.....\98 7 .....ccc......
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? O Oui NON  PreCISBZ & wevvviiivieeeiieeesieciiiaeesssssssnnreeeeessneeeens
Surface de production : ........9.3.,.4.%.HA  Volume produit en moyenne : ...........ccc...... Y - =Y = HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ﬁOPQRéﬂ&NTDG ...... Lpfﬁﬂ .......... dfbﬁa'"‘ .............................................................
IMIITESIME & e COUIRUE ¢ oo SALOIAC et
Nom de cuvée : (GRAIM ... De... (AUl . IFEEEIUIEE s uewornesmsmesnsnommmesnnsnsiekhid Ao E R A R AR RGP b3S

Mention sur lie : [J Oui # Non

Description du vin - . . ' . ;
CEiI‘/ Nez / Bouche : M&PPLHEWQD&L%Q?@)&JMM Lo FMA,}AQM&/, .........

.....Q.()c:‘gaun\'. ................................................................................................................................... g

Cépagés utilisés (en %) : C«HﬂﬂDQNM&T'g‘OP/DGRQLLEHQGRf&»QQIa ............................
Age moyen des vignes : T . SA— Superficie des vignes pour cette cuvée : .........A "“2'1 ..............
Densité pieds/ha : ...cccceeveieenne G5O Rendements (hl/ha) : ........... Ui R PR AR
Nature du sol et du sous-sol : .......¥|.{¢a...q.... DT =G v OOV

Mode de vendange : \'&Qmueﬁ&.. .................... NGITBTE 06 TEIEEY cunvumsnsinssssninnismiass s i sk o asv v e v v ssastiss
Conditions de vendange : Réﬁoﬂl.ﬁ.ﬂbaﬁd% .................................................... E,Jr ................................

Spécificité de vinification et élevage : TWF?MEJ&NM-&W .

Elevage barrique : (3 Oui Non Nombre de mois: ...cocoevveevveerineesnens Type de bois 1 ..cocovivvreern SIS
Elevage sur lies : 0 Oui & Non NOMBIE B8 MOIS © eeeeeeeeeeieiseeiirrsireeeiseesiseeessesesseesrsaessseserbbenreneerereessnesenssenseanns
Fermentation malolactique : £ Oui £ Non

En % naturel : ...... 7/.\4.?..& ....... En % vol acquis : A2 1. sucres résiduels : ................. @ ......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............... ﬁ’«t"fzq ................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : ..ovmerreeer Ve S XD
Date de mise en bouteille prévue : ...0.%Lo..1..22}6.... Date de commercialisation : .0,AlLak....[2a.173.......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... Gého ..........................................................................
EXPOTT Y oviorerenannsrasnnsansssnnsvonnnsas sessiniiniss 0. 3 PEOTIETSIMANTIGS & cuovims ooy b snb st e v T s s e a3
Frante:§ wumsmmas i %

e % ex de points de vente Paris/Province i ..o,
(0 Caviste :veveeeennes 3.0 ....................... % ex de points de vente Paris/Province : ?

1 o | % ex de points de vente Paris/Province @ .....ccuioeimiineniinninn s

i Particulier t....covveens fo ................... %




“ " ==p» N°Anonymat (aremplir par Interloire) : iceeeeens

! ;’ ?B”'e 19-22 AVRIL 2017

B AVAL LELOIRE | FICHE TECHNIQUE 2017

g”
“ TOUS LES VINS SONT DANS 5a NATURE

AR
[

w TR,

{
\
i

LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce O Viticulteur&Coopérative

dtégcf% VES. DC CA //(,L: veerereeses  ROTOTCHEEEUE MERNEBTIOIIE : ......ccovovivonisingincnssivsisgriusvosnsnnions
Adresse \’e( c ..... M A& e CP: }'(_75325 Ville : @P@.&@Q" bwrt%
Téléphone : Z—L\ (4.1.2. 3r .......... Fa @Zé( 5-4 ,Z»f;) 3@ ...... Portable 5‘623 3 %’/4 661
Email : emilien.s. oj.. = Site : WA 4, Qew*ﬁ/ﬁcija_ﬂmmg SO v vaanpasia suvswisswasos
Nom duy |re‘ fmsc«(&a\?....qcf’_ PSLmez;‘ Contact / responsable : I.Fee‘?m:r e chne.. ((ewﬂmom
Le domaine a-t-il été créé ou repris depms moins de 5 ans ? 0 Oui (K Non  Quelle année ?/’_ ....................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 1A 0oui OJNon  Précisez : 245 BKﬁ ;Splbm \fﬁb p{fﬂmr FIN
Surface de production : % Q........HA  Volume produit en moyenne [ e A A HI

-

LA CUVEE C ‘( l@
Appellation/IGP : ........, YY) CLL Whe=

Millésime : ...... J(

Nom de cuvée : d:t (ﬂ....@rﬂ."&»u .........
Mention sur lie : O Oui %on

Description du vin

] L
Cepages utilisés (en %) : ....... /(‘5:{—; ......
Age mhioyen desviIgnes:; wy @ mumamniems Superficie des vignes pour cette cuvée : ......
Densité pieds/ha : ..ot f o Rendements (hl/ha) @ .o T i remaneani S ST B TR
NATUFE QU SO F AU SOUS-SOI § weeveyevearisersiteissesseenesssesssessssessesstisssibsssesabssiassssseastassas S aar e ar s 430 o e e e s e b e b e RS e R e s st
Mode de vendange : ..... Nen o eo@iake.. Nombre de tries : ....... B
CONAITIONS A8 VENTANZE © 1ostmiTeueesseeiesesesaseaastsrasssesssasasssesesasssenssesssmeas s eb LS E LS E A48 2SS A LA LSS
Spécificité de vinification et élevage : ........ e T Y S S TR b A KB AT :
Elevage barrique : [J Oui Non Nombre de mois : ........ Ty eI Tipate DO s
Elevage sur lies : [J Oui CﬂlNon ’ NOMBDEE A8 MOIS § oo eteveeivie e srresserresierrsse e eab s b s s saesbasbe e b e b b e s r e sn s nab s

Fermentation malolactique I)ui Non

5oL 1T g S —— En % vol acquis : /{Z/ . sucre ﬁlduels /j ...........................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ... /%/./ ......................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .. /féf{)’)/J[ ................................................ ‘Wﬁ ...................

Date de mise en bouteille prévue @ ..., e de commercialisation : ...... 8.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............==, iéc .......................................................................
EXport: e )n:? ................................ % 3 premiers marches ..................................................................................
France : .........! 1. T ——— %
GIVIS bsnnessermeasenmpesssonsmmqsiss SiaaTaiiFisE % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...
(]XCawste ........................................... % ex de points de vente Paris/Province @ .
@IHR T e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ......coieriminiininmiiss

.:Qi’articulier s enng s AR %




ﬂ:ﬁ N N* Anonymat (a remplir par Interloire) : ... ’
&ﬁ {9 19-22 AVRIL 2017
m N """,Y‘f“ - > 30 B FICHE TECHNIQUE 2017
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce K Viticulteur OJ Coopérative | i
Nom : < DOMMNE.DE... LA '%Lj‘\.}“‘ ........... Référence client Interloire : . b Eoft . ; 5
Adresse : ... Que..cle. \GLF?(LQ.Q.M@Q .................. cP:MAZED.. ville: B PoyY.NOTRE (N
- Téléphone : IS8 2 M..... Fax Q2ulS221.66........ Portable : 06 Z§Ll UBAS.SS. | |
| Email; ileQ.ULQ,PFL)G\@ ....................... Site @ A, -, i j :
' Nom du propriétaire : .. &T ...... Jowrt... Contact/ responsable NNQ [QCLL)....‘T.?&E[&
' Le domaine a-t-il été crée ou repris depuis mbins de 5 ans ? (J Oui & Non Quelle année ?........occccooeeveeveeeenenn :
. Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? S Oui O Non  Précisez : A% ........................................... i ‘
| Surface de production : 2)1“ ............. HA  Volume produit en moyenne : ...... Jh@} .................................. HI 'r
_ - : D e e e
- - - ] L
. LA CUVEE ’
* Appellation/IGP : CRefmmr‘ dﬂ & ................................................................................................... | a
[ MIESIME ¢ oo, et e e e ree e e annnntanes Couleur : (’ TR OTURRSORION |
NOM de CUVER & oo > Marque : eD“MLnQ dn (Q el U\k .................... f l‘, ;
Mention sur lie : 0 Oui [ Non | K

Description du vin

CElI Nez / Bouche : ROE( CQ‘l’dO(U) d&ww (lﬂ%quﬂfU) ucC. mQ.L’?IY. tf‘a ‘_fq/LOW .
a S, Q,Ed manﬁf& ...... Boodhe... peasio¥an® =L é)\“ ...............

‘ Cepages utilisés (en %) : AQ... ......(,QOﬂ(bﬂﬂO.S...i ....... St A (V0 S i
| Age moyen des vignes : .........00... R Superficie des vignes pour cette cuvée : Lil\?» .......................... f
Densité pieds/ha : . \-lg'bO/k@- ...................... Rendements (hl/ha) : {))S lf\Q (00. ............................................... |
| Nature du sol et du sous-sol : (L‘\.Qg\ﬁf'.‘l.aﬂ(@r&—w ......................................................................................... , '
‘ Mode de vendange : .....[INN8%0............... NOMEIE TETIIES § fuirssin st sessthnsammsannssremammssmarsspmammts s | ||
| : |
. Conditions de vendange : \)ﬁ\dnﬂ%wm;,lw{) i MQE\.& ........................................................................ |
i Spécificité de vinification et élevage : ......! Q.L R\ Nox... HROMOWE ,Sv&ﬂa .................................................... |
| Elevage barrique : (1 Oui @ Non Nombre de mois : .....cccoeveviieiiieiiinnnns Type de bois: .ooviveeeeeeeeceeceee v i
| Elevage sur lies : (0 Oui (0 Non NOPABFELIE TDISE 1 onmcmmesmonssoisontsimmmanitis st iiess o Trssasssae s o i ‘ ,
" Fermentation malolactique : [ Oui (J Non : :
QTR U [ —— En % vol acquis : ).2, I?) . sucres résiduels : ...... E: %
l Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......... J?Ag ................................................................................. HL
‘ |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE [
. Nombre de bouteilles commercialisées : ........... M. e~ VS :
. Date de mise en bouteille prévue : Q?/O% , l'f ................ Date de commercialisation : }mww!ﬂ" '
| Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : JD.. ABDES. ... conpssimmssmasason L S
" Export : N % 3 premiers marches e'.E) 'MI%QU(’ R&Q&u@qﬂﬂ. ________ | :
‘ France : ... .S ....................................... % .
q‘ GIMS foiiiiiiiie e 5% ex de points de vente Paris/Provinge @ ..ooivoiiiiieiiiiieeeeeeeceeeeeeeeeeee,
GQ CAVISTE S nmvramms smassratis ,4(% ex de points de vente Paris/Provinge © .ooccvoeivoieeeeeee e eeeeee e
\ = 6| ——— (2:.]% ex de points de vente Paris/ProVinCe & ...o.oeeoeeeeereceseeeeeeeereeeeren, e, |

B PArtiCUlEr teenveeeeerieeereeesiriand 6’3 %




,
b /
£ o I/

m=p | N° Anonymat (a remplir par Interloire) : .............

e 19 22 AVRlL 2017
”J’ 4-VAL | £ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUSL LEL YIHS 30MT DANY 54 HATUOE

LE DOMAINE/LA MAISON Q’Négoce (3 Viticulteur [ Coopérative

om : S-HJ?lE;QﬂE ....... L. Hﬂ'l""f@ﬁ Référence client INterloire : .....ccccevevvien i
Adresse : ..2..L.. e Ul‘«a"fi CUEOi CP S THLED. . Ville : pa D LI =S
Téléphone : &.L..47..3.0... . 0?’ Fax:0¢. 92738 7)., 0‘2] POFEABIE v
Email : (,qunm . {)u: mfrw.tww R D SEES s o om0 B3 S S G0N B N SN 3
Nom du propriétaire : ... CoMANLE Lo, Contact / responsable : (0 M1E A oo,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui (O Non Quelle année ? ...... A e
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (0 Oui (O Non  Précisez : .............. W .
Surface de production : .........cceoviviinnne HA  Volume produit 0 MOYENNE & .ooceiiiiiiiiiiiir e HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : R Y I R A Y < OO OO
MIESIME T oo Couleur : B&zm ........ b e S B AR s A A
Nom de cuvée : ..Cﬂ,yu;,,..ﬂ. [0 MABRGURS sssmrimonss O A A S TR
Mention sur lie : 0 Oui O Non
Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : J cum '(’fvé hLE2. G b .rﬂ.:f_/{wn / éc“a/{i /ﬂwx cﬁk' ..............
Cépages utilisés (en %) : .. I;‘.tl’“ Qr)ﬁfy_ Va I 00 braen. "C'jo....— ...................... e
Age moyen des vignes : .......... e R . Superﬁae des vignes pour cette cuvee ..... O rereommsse eSS
Densité pieds/ha & .o.ocviiiiiiiniiice e Rendements (hI/ha) LS‘-“'"'/h« .............................................
Nature du sol et du sous-sol : ... 3R.Ci.\.q.. ,fl bt Lo (4 2 T T8 USROS OUPTPOP
Mode de vendange : . i 1 LE veeeen. Nombre de tries @ ... B =TT
Conditions de vendange : ...... l.:unxf'e ...........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ........cccoceeevenenn B RN
Elevage barrique : (0 Oui §FNon Nombre de mois : ...cocoovvevveveeeen. Type de bois @ i,
Elevage sur lies : O Oui (¥Non NOMBrE dE IOTS & oouivvoininimmis s ey bi v ssiess v oo i T s e s vva res sy i e
Fermentation malolactique : O Oui p’Non
En % naturel : ..o, En % volacquis : ...eciviniinnn SUCTES FESIAURIS © oiiiiieciiiiieriree e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ﬂ/]ft‘;"( ...................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .
Noribre de bouteilles eomimerclalSEes § ..o T 0.0 B munrimiamimsiisssiim i eosrivomsssiv s is st asvivisvar s sasssneess
Date de mise en houteille prévue @ ........occooiiiiiiiinnnnn, Date de commercialisation @ ........ccooiiiiiii.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...;}2..._6;.0 ..... A et
EXPOIt I o % 3 premiers Marchés @ ..o
FrancCe @ ..ooovoiiviiimierinesiniinanneinsin e %
O GMS & % ex de points de vente Paris/Provinge : ...
(7 Caviste @i % ex de points de vente Paris/Province @ ...
CICHR oot vr e vre e % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o,

(3 ParticUlier fve e eeee e %




ezp N7 Anonymat (3 remplir par Interloire) @ ...

19-22 AVRIL 2017
LA e Lj‘?’%@%% ) FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce B Viticulteur 7 Coopérative

Nom : DDﬂPriNE: RE. MERLEUK ..... Référence client Interloire @ .....oooooovorooe
Adresse : 14" \e.. CLE_,‘LQL_P ...... &- \NE. ... CP: ]’bﬂiég vitle : .. T3 CR-EN - OLRE,

Téléphone : QLA . D4 64O Fax: O MASLLS, Db Portable s oo

Email : QC)Y\."’Q.(J"@ r\f_rk,,ux. weevwr Site WNW‘W‘@JKy ............................................

Nom du propriétaire ; Ame.lw, NEAG. ... Contact / responsable : ..o

Le domaine a-t-if 6té créd ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui B Non Quelle année 2.,

Certification AB, EcoCert, 150, Terra Vitis ou autre ? (I Oui 53 NON  Précisez i oo oo,

Surface de production : J‘h& .......... HA  Volume produit en moyenne : ........... ADOO Hi
— .

LA CUVEE

Appellation/IGP : CJ*&,«VY\M"G&E_ LQW@, ..........................................................................................

MIMIESIME 1 e Couleur : &\m ..........................................................

Nom de cuvée : J—Q.-. FO\L&, d&& ‘-QU'PS MEFGUE T it

Mention sur lie : E] Oui & Non

Description du vin N N

Eil / Nez / Bouche : - A RY. c‘aul i?(&e_c&\;.ur &mmaﬂhq\le.de. LTS, c%m

Plevnes ek g Becd. A bouche . agrfable T fonu
épages utilisés (en %) : Qu\\.:,mw "'}‘Qﬁfﬂ.. L mmma 150/9 s hrdal ,15
Age moyen des vignes : TR« ¥ N S Superfu:le des vignes petir cette cuvee % haw ....................
Densité pieds/ha @ ... 6 ................... SR Rendements (hifha): ... @€ ..o
Nature du sol et du sous-sol : ..... Qrg‘b-m.lm@ ..................................................................................
Mode de vendange : ...l E..LE_‘, ............ L Nombredetries: . e
Cond:tlons da vendange h‘&& BQL-.,G\_EE& ...........................................................

Elevage barrique : J Oui & Non Nombre de mois: e, Type de bois : e,
Elevage surlies : J Oui (0 Non NOMBIE 08 MOIS & 1.iiieiieecireer e e et
Fermentation malolactique : CF Oui [T Non

En% naturel : ....cvccvveiecenn. En % vol acquis : }215 sucres résiduels : :‘_8— .........................................

Nombre d’hectolitres produits POUr Cette CUVEE © ....ooooviveveovoceoeeessecoreo oo HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... €252 Om .............................................................................................
Date de mise en bouteille prévie @ ...ooo.oovoooveeo Date de commercialisation : ....ecoovvivveevrevese o
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 1[“ 2l W N
Export : ....... A0, % 3 premiers marches ..................................................................................
France : ... e YR %

O GMS teeeeee e % ex de points de vente Paris/Province & .o..oooovevevoooooooooooo
B Caviste :............. 30 ................... % exde points de vente Paris/ProVINCE & ...oovocoerovooeeooooeooeoeoeoo
BCHR : v, 3 L % ex de points de vente Paris/Provinee : ..o

BﬂJarticulier:.........J'.l-.O ................... %
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TOWE LES YINS SONT Dans Sa HATURE

N® Anonymat (a remplir par Interloire) @ ............

LE DOMAINE/LA MAISON [ Négoce ﬁvmculteur [} Coopérative

vom - . Clscibecus. e Atk ’ o A2 45

Adresse : S?."au, C{( &L‘m.( {3);1\%%%. _____ C.P: ,;;...a)/i’.? Vlile \f /Lﬁ\,s(wf%é
é{. > Q‘} A Fax: . zti\? Nl ‘b‘:\j Portable £

Te!ephone RS N

Email 1 .. J, 4 éfs(ﬁ L mwmwf\ﬂ&s «.LA_Site : LNIE %..EA.\LJ} ......... a AL & ........................
Nom du pr@prfetalre ;‘*%,:Zﬂf{;[ (X\ LU\ ......... Contact / responsable : g ”?”U C“\sk .......................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui Q\Non Quelie ANNEE Pt ireeireeeasreenis
Cerﬂﬁcatmn AB, EcoCert (SO, Terra Vitis ou autre ? [T Oui QNon PrECISEZ 1 et s et s asneee e

LA CUVEE A

- Caaoud Qe L. !‘W\ﬁ (‘mﬂ} shaods huw@@@ﬁ »
MITESIME 1 ittt Couteur : ..(?.{M{C (g PR e
Nom de cuvée : \.O&Jx ‘\‘E\’\, .qr:@;zf\f;!‘z%j ........ VIBEGUE © eivivitieceeeneeseeeesee e ses s e seaseeseeeereesteeenevaenesenessessesssns

Mention sur lie : l'j QOui %Non

Description du vin

(il / Nez / Bouche k QR%QCW Cﬁam\w\ QSMLX.O\% J»%Ql(. Q@ﬁ\x/\r XV\&Q l%f\/\(.ﬁi V{'\%Uw .
Attcni )U\M,;}f ,(),AM/\QQ ORDEAIC s e
L‘dl(ﬂ’\/v\@-) %)i.)/d e w&&im....kﬁ&inﬂ...ég(zﬁ ...............................

=

Age moyen des vignes : 17)\ ................... . Superficie des vignes pour cette cuvée : .Q..C:"“‘ ‘/\Qx.m
Rendements (hi/ha) : {Q ..........................................................
\S\U St eerrre sttt
Mode de vendange : ... NOMDBIe de tHIES © vttt e s e
Conditions de vendange S PO OSSPSR
Spécificité de vinification BT BLEVAZE 1 ... ..ttt et e e e et e e e s nhe s
Elevage barriqgue : O Oui [ Non Nombre de MOIS: cvrvreereercerriranes Type de bois: e,
Elevage sur lies : 64 Oui [ Non Nombre de mois : (\ ? flA.w.?.S ...............................................................
Fermentation malolactique : ©3 Oui 3 Non
En % naturel @ ..cvveeciireeenn. En % vol acquis : /];.Z.» ...... sucres résiduels : J :}gf‘: .....................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : %cj({ ........................................................................................ HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

- /)CJ%%(. A SO PSSO UU SN TRTOTEOT PRI
Q;L&‘"u@L....ZQﬂ.Q Date de commercialisation : dﬁﬁﬁ@.&h\ﬂ Doy

0 B

. ...% 3 premiers marchés D e e e e e e s e e e e nnr e eas
France : C]Qn ......................... %
CIGMS i 4 /}'1.19 ........................ % ex de points de vente Paris/ProvifiCe © ........vvvevvivvcinr s sesssesenesaensrns
[T Caviste tuiieceeiieeeeecees e % ex de points de vente Paris/Provinge @ c...occveevviniieiiiienin VUV
CHCHR : oot % ox de points de vente Paris/ProVINCE v eereressseeereesrereressasneeseens

O3 Particulier @i %




63,
N® Anonymat (& remplir par Interloire) : ............ .

19-22 AVRIL 2017
HVRL ! LORE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS $ES YIRS LONT DANT Ea MLTUBE

LE DOMA]NE/LA ON, N &Y Négoce & Viticulteur [ Coopérative

No gﬂﬂ % no ... Référence client Interioire : .. copferrsee et nanans
Adresse /(392 Gl&/mm. dﬂ,ﬁ HesCP 44‘1@0 Ville : @}lemz .............................
Téléphone : .02, ST{ FAE3. .55 e SR Portable 05 FE 3L 59 F ...

Email : Cénlléé@ .

Nom du propriétaire : £ {
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? I Oui 8 Non  Quelle année 2.,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? {J Qui K‘] Non Précisez:
Surface de production : ...... T S HA  Volume produit en moyenne : ...........47"

Ccmy Site : ..LL.’MM.J{&/a

Contact / responsable : A

;ﬁpcet:;f:n/lGP %c’? /b}d/?/’ 0{@ M ........................................................................................

MIEESIME & o Tt Couleur : /
Nomdecuvée : .......ocovveeee, B USRS Marque : .......00%
Mention sur fie : C3 Oui [& Non

yimpeiely PR ik sl o

Eomp: A m@mm.d@.._
Cepages' utllsses (en % _,/(,QOOZQ A 4 Y 7 RN
Age moyen des vignes : / ........................ Superflme des vignes pour cette cuvée : ﬁ (?5 ....................
Densité pieds/ha : ............ AN e

Nature du'sol et du sous-sol : ,/I ala.
Mode de vendange : . ﬂﬂaﬂ,u,eﬁ ........ : .......
Conditions de vendange : ....... m ........
Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : 01 Oui K Non ~ Nombredemais: ... R T Type de BoiS © e
Elevage sur lies : [ Oui (7 Non NOMbFe de MOIS ¢ yepererrrnn.d X oADK s
Fermentation malolactique : §§ Oui 1 Non & '

En % naturel : .,,/{.21.‘7?,6 .......... En % vol acquis ‘/e%jé sucres résiduels : ........... /ff?‘ ..............................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ...k .;? ...................................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteliles commeraailsee ....... Z/ ............................................................
Date de mise en bouteille prevue .l/m }2@15 Date de commercialisation :

an part;cuher TIC depart cave — OBLIGATOIRE 0/ (2.

EXPOrt: i {,Q ...... % 3 premiers marchés :

FIANCE I voovvvrnnirinrrnrinssessnnsnnssressassrarnnns %

CFGMS tcr e % ex de points de vente Paris/Province | ..o
B0 Caviste <ueveeeeeeiriereeeennn ) 69 ....... % ex de points de vente Paris/Provinge & ..oy, T A SOTOOT
B CHR : oo, JAS.....% ex de points de vente Paris/Province : Wjjﬁ&j%@@ﬂﬁm .....

8 Particulier t e, .4'3 ...... %
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Jﬁ [i N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ...ocoivies
d

mg iiik,gue, 3 WADEEIEE FICHE TECHNIQUE 2017
WA

LE DOMAINE/LA MAISON A Négoce (I Viticulteur O Coopérative
Nom : LNGLOIS CHATE AL v Référence client Interloire : ...k CIA73% T
Adresse : ’f)rvwfpt. QXD creereecenissons CP: '.:}f?:)..i:'i.f.f:k’k.. Ville : 2L s
Téléphone : .02 4A N0 2. he........... Fax: OLLALC. U WG....... T 11T R
Eraills woussisessssmmonmssmmmsnmtmms s IS R YA TP OO S OU SR POTPPRURL S OP ST rost
Nom du propriétaire : S04 GE L Contact / responsable : F(‘LLQ&F(H‘CT[‘:\(\‘)&
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (1 Oui @ Non  Quelle anneée 2. ...,
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? B Oui [0 Non  Précisez ::e’.{wm:»...\).n;l&o ............................
Surface de production : ......... Q)O .......... HA  Volume produit en moyenne : .......... ":)(U*) ................................. HI
LA CUVEE - )
Appellation/IGP : G?Wm.kcﬂxﬁ\d(w& .....................................................................................................
MillESIMe & oo / ...................................... Couleur: ...... F)(WWC ........................................................
Nom de cuvée : .Lﬂ.’i\.l.@.i..«“—.'.Jﬂ.....ﬂ).ﬁmk.".... Marque : I XU L O
Mention sur lie : 0 Oui &J Non
Description du vin
CEI1 / INEZ / BOUCKE © ouveveeucaeescescumieesscessianssessess s s 8004058800
Cépages utilisés (en %) : 60/{.( /‘wwlzv’c/or WAL LM (L ‘?.0‘/0(& ........ /1?- ........................
Age moyen des vignes : ............. AT ovasmnins Superficie des vignes pour cette cuvée : ....... > o
Densité pieds/ha : ..coueeeiaes s Rendements (hl/ha) : ..o TR S et
Nature du sol et du sous-sol : ........ T oo oot eeusesae s st s soant A R 3R 8RR A Y SR B A
Mode de vendange : Huwﬂ. ...................... Nombre de tries: .......... I e ————
Conditions de vendange : ............ / ........................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : EQL’..UCQ- MPWTQMJ =nm.mum e O (L ¥ o S
Elevage barrique : 1 Oui B Non Nombre de mois: .....covevviiiiiiiinns Type de bois @ i
Elevage sur lies : [ Oui & Non NOMDBIE B8 MOIS § teeeeeiiintires it iitsirressesreereesrs st eissressaa bbb b b sgs b e r e r s e
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non
En % naturel : .......... / ......... En % vol acquis : ....... ... sucres résiduels : ........ e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ......oceeneee 5&«0“ .................................. LR — HL |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 230”:) ......................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : O‘anAi)' ............... Date de commercialisation : ‘ZQA.")“ ........................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... /f?—, 56 .................................................................................
ERDTIT | morve it esssiasiiiie % 3 Premiers Marchés § ...
FranCe & viivveeeivemnnrmmeesnnineereeeeeeissenans %

8 [, [ PR —— % ex de points de vente Paris/Province © ...
C] CAVIBER %...nnrmonenmosnssasesissinissiiisisssmd % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...y
I CHR & it % ex de points de vente Paris/Province @ .

O Partictler Sumes s s %
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CE
LE DOMAINE/LA MAISON & Négoce [ Viticulteur (7 Coopérative
Nom : LANGLOIS..CHADE B s Référence client Interloire : @280 i
Adresse : QQN—P(LQWQN: .............................. CP: P.}‘;'J...H!-,'{i.‘.’.... VLR < T o0 1
Téléphone : Ni- . he 24 . hel ... Fax: Q%2484 . 00 A K ... Portable i ..o
EHATL 5 vocemrenssesnmonsssgeiTHiis camss somasiasyaiams s iisssaine s 17Ty e R —
Nom du propriétaire : B PRy N VT of (S Contact / responsable : E.de. FONGEAOUX oo
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 0 Oui ) Non Quelleannée ?......crenncnnnnninin.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? H.Oui ONon Précisez: :I:t".ﬂ!‘}rﬂt‘:....\).d ............................
Surface de production : DO HA  Volume produit en moyenne : .............. [ 01010 N HI
LA CUVEE P .
Appellation/IGP : ..C?.I&m»,%mk ...cle,... Lf.‘ﬁf,u‘.‘yzi‘. ....................................................................................................
Millésime & oocvvvuns, '-.,(JA.'L,. ........................................ Couleur : ...fy&cmm ........ P
Nom de cuvée : .. I NESA LA G s Marque : O I T S S 0 RO
Mention sur lie : 0 Oui E.Non
Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKHE © cvvvesseeuseersmerssssssossssnsssisissssssssssssssssssasssissssa s siansss saan s s seams 0048 AL
Cépages utilisés (en %) : 6(‘1( /V\/‘{\fz,ﬂf,t( Lmé?\mqu@. W ’anlc(g XPIANBA s vsrisavcvminisinens
Age moyen des vignes : ............ / .................. Superficie des vignes pour cette CUVEE 1 ..o
Densité pieds/ha : / .................... Rendements (hl/ha) : .ooeciciiinnns / .............................................
Nature du sol et du sous-sol : ........... et AR R b
Mode de vendange : Hum.u&p\ ...................... Nombre de tries : .......... A i i e e sy s s e s SRS
Conditions de VENAANEE & .cciveeeefieriiine iy s T —————
Spécificité de vinification et élevage : EQ.\’AJCM oA, XL AL RAVA ... 80 R i
Elevage barrique : O Oui (& Non Nombre de mois @ ..o Type de bois: s
Flevage sur lies : [ Oui B Non NOMIDIE A8 OIS & +vieveeierireerseeseesseeesseessersesssabssaeeabasrs e s b e s sm s ss e mans s bt
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non
En % naturel : .....ce. B ecessens En % vol acquis : / sucres résiduels : / ..........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ A {)m- ......................................... e ennes HL |
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ........... _ Aéf}‘(-@ ........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : 6., 2!’42). .............. Date de commercialisation : QQA‘Q .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... A 5,2206 ..............................................................................
EXDOTT § ssovseussunssposovsivomsimssmmsanmesnin oo % 3 premiers Marchés @ ..
EFARGE T - vommessnnnngemssisiiEisaisinsniavs e sniiizn %
(3 GIMIS feiiiiereieiiere e % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
(] CaVistl Samanusaiurmasinman % ex de points de vente Paris/Provinge & ...
[ 0 O PP PP R % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

N°® Anonymat (a remplir par Interloire) : ...




{
e

pp 1922 ARIL201T

;-a-..._

']% pmp» N° Anonymat (a remplir par Interloire) : ..

Ly

@
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce (I Viticulteur@@opérativa

C:Cé::#ﬁl WES. DE. LA‘ RE— Référence client INterloire : .......cocoeverrionorreesinsgenincinniennn.
7
Adresse \'e,(n. Q{«Mz RN 1T S CP: 433.25 Ville : @E\F&S@,C ...... Q WAAACZ. e

Téléphone : 2-‘\ 9\ \ 2— grk ......... Fa @2 4(5427:336 Portahle : 4962.—? 3 g/é 6({

Email : emilien... . ............... Site : WA 2, SAMEAC o S o7V SRR
Nom du |re oSS k’\ K A .. Contact / responsable : LC%‘(M....QQQW («ewél/"?om

Le domaine a-t-il éLé créé ou repris depu:s moins de 5 ans ? 03 Oui (B Non Quelle année ?., Jé.‘ ... "+
{an

“--«
-

Ac..-n_

Eﬁm WIVAL | ELOIRE | \ FICHE TECHNIQUE 2017}

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre 1. oui CJNon Précisez: S Bﬁé JLSP.Z.Z@QD \e’ﬁﬁ A‘jﬂm
Surface de production : %q:&‘c) ..HA  Volume produit en moyenne 507/90 0B

LA CUVEE C‘ \, [ ['o
Appellation/IGP : .. AN O R T it fienivnins:  mrvispsisasaransens szt ssts e see s nesna it

MIllESIME & oo e 22 DY e Couleur: -S(CUL(_ ........................................................
Nom de cuvée : («Q\(c( R N Wcssssrvscovecsaase IABPEIUE 5 cormsmnssnmnsnnsesrssanmsanssasassass S4TAFRSSHSHYSH SRS AERSERAR TS
Mention sur lie : O Oui ANon

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : O?LQEL\»A ..... &L&L ............. Nm

............................................................................................... 2.
Cépages utilisés (en %) : /9&7(, U 5 v cose b R SRS e e e A T TR s
Age moyen des vignes : ........20..60u.............. Superficie des vignes pour cette cuvée :

Densité pieds/ha : .......... 4200..... cereree e Rendements (hl/ha) : . 07> TSSOSO OO
Nature du sol et du sous-sol : ........ Pfr (s. ................................................................................................................
Mode de vendange : (JMMPJ ........... NOMBIE A0 tHES I cveeres 7 oreeeereesiietsssassssabesaesseseeesessssessnaenesssasassnes
Conditions de vendange : ........ T e b G R b RS e e T AR e e e SRR N S S L SR e
Spécificité de vinification et élevage : ...... S 4 e S S e Y SRS RS Aman A4 BB SAESRE R s s mem TR ;
Elevage barrique : O Oui ,E(Non Nombre de Mois & ...cccenieiniininens Type de Bois | wnamsmmcnmomovrsmsios
Elevage sur lies : O Oui &4 Non NOMDBIre de MOIS 1 oo

Fermentation malolactique : O Oui Non

En % naturel @ cooneeeneeeeninnes En % vol acquis : ,/(274 s rési g g{jm ..........................................

sucres résiduels
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..o 9:&” ........................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......ccoue.e. // L2001, fL ...................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ....... ¥ T ﬁ‘f commercialisation : LLC[(A// ...................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... /1 ,Aé ............................................................................
BXPOTY  cerenesrmmstmipimvammm i % 3 premiers Marchés @ ... s
France : ....... /&’ﬁ .......................... %

[1 GNIS s cssm i isioes % ex de points de vente Paris/Province @ ...,
CRCaviste :......... j/o ........................... % ex de points de vente Paris/Provinge & ...,
2 o g | C— i{?p ............................ % ex de points de vente Paris/Provinge : ...,

@(Particu!ier 2D i %




{

f l@ﬂ == N°Anonymat (a remplir par Interloire) : ............
10
Z ; e 1922 avmiL217

;

mﬁ,vgé @m VAL L LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

”‘ TOUL LES VIKS SONT DANGS 64

LE DOMAINE/LA MAISON [J Négoce @ Viticulteur (J Coopérative

Nom : .SCEN. Domnaine,. (iﬁ, %’DQ ﬂo 'E ....... Référence client INterloire @ .....c.coveveeeeeeeeeeeeeceeeeee o
Adresse : ..de.. s ose 5 cp: M3 20... ville: .CONNTORES o
Téléphone : OZ. H.S1.9). ... 0Zh).SE. Q3.%E... Portable ; 0621\2‘5365\
Email : . ¢ oYl @ b5 - e C . site ot MW e A0 0. COm,.....
Nom du propriétaire : ﬂ"ﬁ.\'ﬂm’e‘(ﬁﬂ \ .Q.l(.a.wfm. Contact / responsable : ...§.\.RA.V.DE" ﬂOcH\t)

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? £ Oui Non Quelle année 2. )96,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui (I Non  Précisez : ..3.*.’:..&hnéﬁ....(oﬂ.\.i.'?x&&t&\.‘)..“.%
Surface de production : ...........n3%....HA  Volume produit en moyenne : ........c.ccocvvune.. J‘5m ............. HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : Cucmqv\\'(\f; Lm\(:,.ﬂ ...........................................................................
Millésime : ..;coveiunane. 2.0, \D ................................. Couleur : .......... (Y Eo X
Nom de cuvée : .....! B\Q\\L ...... PELCEN Marque : “kjmﬂ.i.m“ c\xt BQ&— 6®>‘f .......

Mention sur lie : O Oui [ Non

Description du vin

3P T R O————— ————
Cépages utilisés (en %) : AR 0 VN o S
Age moyen des vignes : ASC\Y\& ..... Superficie des vignes pour cette cuvée : 0 *Zfshck ................
T T ] ey 5. o s ——— Rendements (hl/ha) : ........... SRR T 8“‘/}4 ..................
Nature du sol et du sous-sol : )&‘N\Q Cﬁl L@ YN
Mode de vendange : . ﬂm\u ................... Snthre Selries ¥ s B0 e
Conditions de vendange i R O 8 L 6 P T IR0 S o e At i s
Sp_écificité 0B la ot v g B 21 [0 1 e —————————
Elevage barrique : 0Oui J Non Nombre de mois : ......... 5 ...l’lo-.{".‘g... Type de bois : C«\\éii\ii__, ............
Elévage sur lies : (1 Oui ®Non NOMBIE B8 MOIS 1 1.vuvviveieceirecesiese e ee e et et seee s

Fermentation malolactique : 1 Oui B Non
En % naturel : J 19650 ..En % vol acquis : _JZ JIZ. Sjres résiduels : ..... 5316 ...................................
l‘.

Nombre d’hectolitres prodwts POUF CRLEE CUVIEE'S usiiisisimvnvsicabhs Bsisiiissnasnsssasmmsatrotsrersmasenssmsnsanresasorentos stiuts sass o sis HL

LA COMMERCIA‘VLISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............ /I Y!g(.’) .......................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ..Q3. iO 5. ' 2Q5\...... Date de commercialisation : . €¥\.. L@ WES e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ MTXQE ....................................................................
EXPOIT § oociveeereeererne et % 3 premierSMArChEs | i isimimisiisemmsssmsosssorsmon s iaesesssessnssivessstision
FRANCE T worvveeeeeeeereeeeeeseseesesseess e %

[ G Ry % ex de points de vente Paris/ProVINCE I ....ccccvveeerevevsiereesaesssesereesessosessonns
8 1 Y % ex de points de vente Paris/Province : .ooeoveeeeeeveivesvvanen, e
O CHR: vwveissnssscsmnmmsara v % ex de points de vente Paris/ProVINCE & woeecceeeeeeeveereeees oo,

O Particulier i eeceeeeeeeeeeeeeerenenns %
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FICHE TECHNIQUE 2017

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce B8 Viticulteur &3 Coopérative
" Nom: 'DQWM&Q@QM&Q&QQAQ& ...... Référence client interlaire : ... RAD I, N
 Adresse : ..J?DE.QD.D.\JM.Q._ .......................................... cP - LS A% ville - ,3’—%\%&)1/\&\.@_0 am ‘
© Téléphone : e b3R5 20 FAX D oo Portable : .06, 93 L8 L& &L
emait: con¥od @donaine 2undles . eom site : . snsal:. domaina 2uebhen - som.......__. ;
- Nom du propriétaire : ...... %D&h&ﬂ@-m ............ Contact / responsable : ... SSoenellaob e _
. Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 7 OJ Oui &I Non Quelle année ?....ocooocovriiiniiee e,
. Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8.0ui [INon  Précisez : ... k€. QwvMe. Ot 2. oo ;
- Surface de production : ............ L,‘.Lh ...... HA  Volume produit en moyenne @ ......coeeenn A B . H
- LA CUVEE
. Appellation/IGP : ....... Cromand. do olOi

D MIBSIME T et Couleur : ...

NOM B CUVER & oottt Marque : #DOMOL&QDM

Mention sur lie: 3 Oui 83 Non

Description du vin
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‘ Cépages utilisés {en %) : ... Y S~ Cﬂ\.\a&c\’;ﬂ. ....... | AT
Age moyen des vignes : ......... 2l i, Superficie des vignes pour cette cuvée : .......... Loteroviriireriie e ms
[ Densité pieds/Na ¢ oo SO Rendements (hl/ha) 1 .l o e
| Nature du sol et du sous-sol : quq}'«g/{mifaw ...... TR Py AR = N
. Mode de vendange : ....... et sncn e d b, Nombyre de tries : ......... vof AR
' Conditions de vendange @ ..o [ PCJ\X\V*’») ...............................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : ................ Flelann. B DT % A R Befeeieie et e
| Elevage barrigue : 0 Oui Ed.Non Nombre de mois : oo, Type de bois .o o :
| Elevage sur lies : 1 0ui &4 Non NOBIE B IMIOIS § triiiiiri i ese e e es e sstr e be e ee e s sb e s et be s iaesenten b benemn o 1 i
i Fermentation malolactique : ® Qui [ Non
- En % naturel : ..o, En % vol aCqUIS  weeeerveenevinns SUCTES FESIAURIS T 1vovrevrieietsiensieee et sves e eer et o |
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .......... et CHL
. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ........ VL0 ettt e e :
; Date de mise en bouteille prévie @ ....occvicviieee, Date de commercialisation : ... o
- Prix particulier TTC départ cave ~ OBLIGATOIRE : ... by 80 v |
EXPOTE I woviveieirenssieesevessenssens e sanans % 3 Premiers MArCh8s ..o ees et oo o s
L FFANCE oo % ;
B Y LS % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ... e
FOCaviste f e % ex de points de vente Paris/PrOvINCE © ..o esininscrciensin e o
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T3 Particulier v %
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LE DOMAINE/LA MAISON ,@'Negoce J Viticulteur (3 Coopérative

Nom : L@Mﬂﬂ“&é\f Iﬁ}f v Référence client INEerIoife : v Seveerreee e eeses el doerssennas
Adresse : ,/(@ AL ' M. QLK ‘Q/L/&WW ..................... cp: L{’% (’@»Du Ville ; MJVMWQ f/&’lv\
Téléphone : .0 Z.... &4 2AGAL.... Fax: AL SDLNEL... Portable: ¢4 ?Lg,?f@/l.‘.( ...........
Email : e@dus ) ﬁﬂ«»/rpem LA ;LM\M..&M..... Site :wuﬁja..yxﬁ&iwmamvzmah.. ;
Nom du propiétaire : ........ Cl. LTS — Contact / responsable G Maz... 43 B0 S b
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui K Non Quelle année ?........ S TTCTIR—
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ?WOu ﬁNon Précisez : Ma ﬂwo\ LE? B i
Surface de production ; ....... N — HA  Volume plodwt en mMoyenne : ....ccceveeevviiinnnnn, @';}@@@ ........ HI

FICHE TECHNIQUE 2017

i //7{)9(2!.4 £fé/ s e _
LA CUVEE I . .
Appellal‘ion/l(] : Wd& 1%&&&.‘ ................ %4 'l@la ...................................

Mention sur Ile : Ow@ n

Description du vin

wET b R T T R ———
Cépages utilisés (en %) : 7 A, (Ao

Age moyen des vVignes : ............... A Superﬁc;e des vignes pour cette cuvée : ,AM .........
Densité pieds/ha : ....coooevevveren.. LW U K Rendements (hi/ha) : .ooooovviviiiiiineee, S";? .................................
Nature du sol et du souS-501: .....cvcceiieeiiecie e, T ——_——
Mode de vendange : . Wkeﬂi ....... Nombre de tries: .....occooveeen.. R

Spécificité de’ vmlﬂcatlon et élevage : ...~
Elevage barrique (EXOui £3 Non
Elevage sur lies : O Oui on Nombre de mois :
Fermentation malolactique : (J OuiMon

En % naturel @ ....ccoooevviviiienen, En % vol acqms/z Y/ sucres résiduels : ........ //L( ?O ........................

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...... ?QC{? ......
Date de mise en bouteille prévue : ..o.occveeeecveeeeeeeeee,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :© ........ccc.oeviiiiriiee oot ettt ettt
EXPOET shrnvemsisvsioammesamiiinsanig % 3 Premiers Marchés & i e ee et e ettt

BRaNBES s s it iansmmens snmms e s %

|j CHR : oorrreeresensaresnges
O Particulier ;
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LE DOIVIAINE/LA MAISON 1 Négoce ﬁ.vmculteur (1 Coopérative _ T ;
Nom : [fﬁf A D6 /L?*?’ffﬁwf.« K‘ﬁﬂ) ............... Référence client Interloire : ........... Y(!C}‘é’éo? ........ .
Adresse : ...'"./'...,.’J.r.u ....... (XT ....... (.f./f..f.rf ........................... ; zf'ﬂéff..... Ville : {(/{“?/V*’) ...................... |
Téléphone : N2A RV ?’\ .......................................... Portable : ... LG ///"h&f
Email : ,&&’,\tuﬁ}mrLfmﬁ:&‘!s.&é,ﬁlﬂv (2 jﬁ&[ (i, Site : i Sllnich sk /.Q / LLLA, f‘d / EA f.e f tm.é/ (Y
Nom du propriétaire : ....Lol LA BIEH L e, eontact [ responsables wseeaimmnmrpammmsae
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? MOUl 0 Non Quelle année ?..... Z{'/’? .................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [J Oui TANON  PrECISEZ : wovvevieieeecveerieeeeee e
Surface de production : 2 ~HA  Volume produit en moyenne : ......coocovveeiienniennnivne Z.(..’.L. .......... HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ..{« AMEman 1. T . Z&’/ﬁff ...............................................................................................
Millésime : .......... (26//1) ........................................ Couleur : . / /é’%(__,, .................................................

Nom de cuvée : ...... /%[ML@&A/@W ........... Margue : . (/{ /ﬂdu_ d& /Qd AL QA ...

Mention sur lie : 0 Oui  [(Non

Description du vin

CEI TR BIBUCIE 2 cvrosmorraesiipnmmmsansesnsrnsmaninannsansnnssvransgsnesnsns anssn e briahiss iU SRRV AR S TR P S e
Cépages utilisés (en %) : éké/(f%(ix%ui«(m{{ ..... 4’j’0,7‘) .......................................................................
Age moyen des vignes : .......! _\( ....................... Superficie des vignes pour cette cuvée : 7; ........ //‘3( ...............
Densité pieds/ha: ............. ? jt}“g .................... Rendements (hl/ha) : ...... 6 A S S
Nature du sol et du sous -sol : ﬁl/ éﬁ..:M{W/f.{ .. LAk M/%dﬁ&&m’. ............................ :
Mode de vendange : :”1.0 YH«{J (J’l .............. NOMBIE AR ETIEST vorvrscsrrnssmsansnsassonposnsisns nensansosassssissd s sossssssssvadiviss '
Conditions de vendange : ...... T‘g .................................................................................................................................
Spécificité de vinification € EIEVARE & ..o
Elevage barrique : O Oui ¥ Non Nombre de mois : ........ Re—— JU— Type de bois : e
Elevage sur lies E,R’Ow J Non Nombre de mois: ...... 7!4/)4‘14 .....................................................................
Fermentation malolactique : O3 Oui ﬂl\lon

En % naturel : e, En % vol acquis @ .oceveeieveinnns SUCTES residUelS ¥ suiivsmssmsssissivmvisiisissssomini e s
Nombre d’hectolitres produits POUF CELEE CUVER it s HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..« ( A R RS G R % £ S
Date de mise en bouteille prévue @ ..., Date de commercialisation @ .....ocoevvviireiiiiiiiiiin
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : Xf?[)% ...................................................................................
EXPOIT § o vommiammsaniion o smssasanres % 3 Premiers MAarCNES @ ,.e.ociceiiiiiisisisisisistanssnnmnisnssassessssanssnsisnsssussvessassessanis
FRANGE & svosmovasmumaenviess i smins sississsss 95 % _

(T GIMIS feeeeeeecrieee e e iin e % e ile poifits de vente Paris/Provinge § ciswwasusanussismmmssessasssiiemiasis
[ Caviste fummmsecmsmmmiass oo % ex de points de vente Paris/Province : ...
(0 CHRES .o iisssssar enmmasmie i iion % ex de points:de vente Paris/Prodinge I cacwuemsmessserssrmmsnssmasmmsnsssessses
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LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce B Viticulteur (1 Coopérative

Nom : SLEQDQNQKM&%‘)Qd{)sf; ...... Référence client INTerloire : .o e
Adresse : .de.. oss Qs cp: M3 20, vile: COOTORES
Téléphone : 023‘1'5—}8‘ B Fax: OLZK)YSH 93 ... portable; 063A25366\
Email ; ...LQ.?ﬁ\‘QL\T...@..bﬁ.f&.rr‘.mm. b@f ..... Site : iu,.,hr/ W[B,‘Di&fho L Lo,
Nom du propriétaire : ﬂ“.&\'ﬂme'l“ﬂ VCien. Contact / responsable : LS00 E: ﬂq}‘}‘n) .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de Sans ? (3 Oui ®@Non  Quelle année 2. JRQ L eor..........
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui CINon  Précisez : 5éﬂnnetCanU¢fmm“%
Surface de production : ............ 3%......HA  Volume produit en MOYENNe & . vvveeeciina A 5@@ ............. Hi
LA CUVEE

Appellation/IGP : C!’Em\}n\\\r CX@'@H%: ............. %l ..............................................................
MIlTESIME © it csr e g ens e Couleur : .......... A g e
Nom de cuvé;z: \‘T}ﬁdt\\hﬁﬂ\ .................. Marque : ;&;:zm%ﬁ&i\\({m ..... < &ﬂ(&bk(ﬁ@"}fi

[/

Mention sur Hie : £ Oui BF Non

Description du vin

Bl / NEZ [ BOUCHE © crveteeieriecei e v sttt e e st sssssssen et s te s s tesee s eseeesesessesaseeen s1esessesseeseseeeeesessmese et et eeesesesesesene e een
Cépages utilisés (en ) : ... o5 Tor.. AR g ALNOY. NOTYE. T For. . (i e Pt A S
Age moyen des vignes : ........... SPQQ(\% Superficie des vignes pour cette guvée : J, .................
Densité pieds/ha @ coeevveeee b SO Rendements (hl/ha) : v e e
Nature du sol et du sous-sol : ...... 9“ J.'C: ..... Cﬁ.\w\‘”{ ........................................................................
Mode de vendange : ﬂ(b&(\ ...... (R NOMBre de tries { o b bt
CONAILIONS G VEMTANEE | oottt ettt et st esesresaeere ot et earaseanese oot raeeeeete e eatassesessesseesssensemesns s s se e s oo
Spécificité de VINIFICAtION @1 BlEVAEE 1 ettt eev st s e e e e e e s s e ss e e et eeseeneeeerastsesemeeseeeeeeesree e
Elevage barrique : O Oui 8-Non Nombre de mais: .....covevcrvncnnenee Type de boisS : e,
Elévage surlies : O Oui @ Non NOMBIE B8 OIS 1 oo st s e ses e seesse e eesrassrantanressesnseesens

Fermentation malolactique : O Qui ‘:§Non
En % naturei : ./’2,33 ...... En % vol acquis : ...ocveevreenen, sucres résiduels : ... J;Z?( 1()5 .................

Nombre d’hectolitres produits POUE CEtEE CUVEE & oovveromreeeorreees B oo, HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ............. J{S@:) ................................................................................
Date de mise en bouteille prévue | v, Date de commercialisation : ......coevevveeevv s
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...ty S0 oo
EXPOFL } ittt % 3 Premiers Marches it s re s ses e
T S A %

T GMS foirieieieeieeeeeie e % exde points de vente Paris/ProVINCE | ..cicvceineceeiirin s e et s seer e
O CAVISLE i % ex de points de vente Paris/Province : .oocceeevvevvvvevannens e eeereseeesene o
TICHR 5 it rereeens % ex de points de vente Paris/ProvifiCe I e eveveeee e eesvesr v eessnerasenens

O ParticUlIEr 1 oemvevvieeeereeseeies e e veenens %
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LE DOMAINE/ IVIAISON : 3 Négoce NVltlculteur 1 Coopérative
Nom : .. e, DS t”\(j ...... €A Référence client Interloire :
Adresse 3}? \C’ B GOSN ENL., CP: C(k:f'f)fé)\w Ville : \CL Q
~ Téléphone : ¢ 2. (,4\35%&\1‘&)] FAX T aorveeerereeeeieeeneeeseseeisrnie s POrable © o
C Email NS S \i kci,mﬂf\,) ............ Site \W\a\.qgm \a ...... “g\“—aé‘%\( ............ m\@\(@’m
" Nom du propriétaire™ MWCLQ’:’&Q ....... Contact / responsable : %\W;M&\(V ..........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Non  Quelfe année 2. _
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? [ Oui '\‘ﬁwon PrECISEZ & coviceeviieeeetieiiereeeeee e e erieeee e eenieresaanns
Surface de production : ......... L. HA  Volume produit en moyenne : ....c......... T WS o ¥ o WO HI
LA CUVEE K
Appellation/IGP : . Senant.. CL . ..‘5@).[‘)’,‘.@ ........................................
MIllESIME 1 oo RO 0o Couleur : ... /28 '
Nom de cuvée : Mo?c.f}/amlf)m ¥ SETO IVEBEGUE © oot e iee s ie e e s n e be e etb e s e e b e en e neean

~ Mention sur lie : (1 0ui J&Non

. Description du vin
Gl INEZ / BOUCRE © wirviveetietiieeteietteteestasss e e e e ceeameie sttt e et e s s b e rans b e e e h st a e e m e s emsoe 4oL L0142 e e E e s f

~ Cépages utilisés (en %) : 6‘:%. c]mmn \&"Q)A C{R}Bfaimy fbtmu§ &,Q}L,..()r\axﬂ).m’\nm:s...g ................ '
- Age moyen des vignes : B S Superficie des vignes pour cette cuvee .;J\ STUTUPUT ;
Densité pieds/ha : N 3> 1 2 & NI Rendements (hI/ha) 65’* ...................... e
© Nature du solet du'sous-sol : . Q,«)ymmu....%e;. Ao SR Veo . Qv lm” LA, uam ..............
Mode de vendange @ . Ynsnaadle NOMBIE B8 tHES & tirriiiiieie it etre e eec s ree s

Conditions de vendange @ ... evie U T SR RTTPTRPTN
" Spécificité de vinification et élevage : ..h.v.‘cm i CA M m(m(:ff.:qﬂmlrwfuﬁ ..................................... _

Elevage barrique : £ Oui 3, Non Nombréde mois: ...ccviiceninnnne Type de bois | e :
~ Elevage surlies : 3 Oui KyNon NOMDBIE dE MOIS 1 eovreiiei e
" Fermentation malolactique : J Oui X Non '
En % naturel : ..l B, En % vol acqUiS @ .evvveerveenn.n. SUICFES TESIdUEIS < i 6%?&? .................................. .
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ wd G e e, HL -

. LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

* Nombre de bouteilles commercialisées : ........ ) IQ‘Q@Q ...................................................................................... ‘
Date de mise en bouteille prevue .....C).).'\,(c%m.:’.f(:..: ...... Date de commercialisation : C’)glc%@‘(?‘ .............. ‘

Prlx partlculler TIC depart cave - ___OBLIGATOIRE ........ 6,?56 ........................................................................... i
" Export: -/'i(:’: .% 3 premiers marchés: .. i} ;

CFPANCE et QSC) 4

B KTy TR % ex de points de vente Paris/Provinge @ ... ‘
T CAVISER Tt % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ..o '
C DI CHR & e % ex de points de vente Paris/Provinge & ..o :

: O Particulier foie e %
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ToOUuUs Lr!. Viks Dr.\' DJ.NS EA MATURE

- # Négoce I Viticulteur (3 Cooperat:ve

Yoo

LE DOMAINE/LA MAISON

Nom : %ﬁ (Qv\}@? \}lt CJL ‘%fiCLLLQQﬂ ......

Adresse : ... LALG0..Cl0.. AW\CA WA T P kv, Ville s LGN }\J;Q—/[H ...... v
Téléphone : @’L&ﬁ’?& 69:’} ........ Fax : QZ/L[}TS\Z 6’5 NI portable : .0 890 Yo .
Email : M&f@g @ M@Mﬁ\fuﬁ‘ﬂ&i LAva.,. Site: k}& @%G/J HOAO } ........ S O
Nom du propriétaire : TW;C/\UJS ............. Contact / responsable : {{fs;]&\(?\ ..............................
Le domaine a-t-i été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (3 Oui @Non Quelle ANAEE Pt
Certlflcation AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 3 Oui @lNon PréciSEzZ 1 v

LA CUVEE -
ssamer: (Awands ce. Lot mathack }C%A.LA’%\QUMQIMQ bk
Millésime 1 . L CASACA . Couleur : A.,QW ...................................................................
Nom de cuvée : ﬂ@\&\/\( g@"‘x@j vreme MIBIQUE § oottt st
Mention sur lie : £3 Oui 6 Non

Description du vin

Gl Nez / Bouche : Qo&i DAL, (.. A (WB Tuids. ;NQ d@ <

Fermentation malolactique : 3 Oui {3 Non ‘
En % naturel : cvneevericne, En % vol acquis : 42—4 /.Lé sucres résiduels : %‘,({({ .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : AGJS ......................................................................................... HL

C»Jggxﬂm ik A

;f» Tewde. ta MMM&LL CLU e LA iw\S A .).(.mr. K m\‘a{c QQSU.& &\m\ GG

YAl ACUAC..... /}% / ot bL A, ;Lm.“).ff. .......................................

Age moven des VIgnes : ....oemrm oo Superficie des vignes pour cette cuvée : ,.—~—-—“"’ .......................
Densité pieds/ha : B s S Rendements (hi/ha) © emmm et
B 1 o T T ettt e et b e e e he R e bR a sas e Rt et s bt e nmeaeeren s tenaereeneenreneens

Mode de vendange | ........ R R NOMBIE B8 LT85 | T e re s sn e
Conditions de vendange : L0 PSR UOOPTT
SPACIficité de VINITICAtION @1 BIEVAEE 1 covcvieieeeieee ettt et e e e e s semsan s e e sesem st es s e et et e e
Elevage barrigue : {3 Oui ' Non Nombre de mois : .vcvviieveceivvins Type debois: e
Elevage sur lies: (3 Oui 44 Non NOMDBFE A8 MOIS ettt a st s ene

N® Anonymat {a remplir par interloire) : ............

France %

% ex de points de vente Paris/PrOVINCE & oieoovereeereeeeeeeeeeeeeerees e esestsseesons
3 Caviste : % ex de points de vente Paris/Provinge ..o ooeveeeeeeenven] S eteeereaas
{3 CHR : % ex de points de vente Paris/Province : .....cvvviciennrnnns derv -
Particubier f.. . % 7
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Mention sur lie : (1 Oui £ Non

Description du vin

N® Anonymat (a remplir par Interloire) ; .............

LE DOMAINE/I.A MAISON £ Négoce (I Viticulteur [ Coopérative

: ‘“ﬂ“./(,. ((J,Ué' N, (\(. /i(fxm(.( o Reference_cllent Interloire : Q( u}\,..ﬁkl)...:. .....................
Adresse i A en Cod B cp: X2, v.ue.....\.}f...}.\..xl..?.’...‘i.‘.{ .........................
Telephone f‘)lu\\Z(,rH Fax : (2 Z(,['W \)? (\ SL. Portable: £6.09. 89N %o
Email : LS 630 M& B CONAN A 2. ChMd... Site : ...\ sé wlfoa - c:.t,.k,.(;x.a.'...':...%;.T .........................
Nom du propriétaire : = “1“[ oA U;m ............. Contact/responsable i)jLJG\L P
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui B Non Quelle année ?.......ccmvemmivnrsnsvrsninins
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (1 OUi BLNON  PréCiSEZ & wvmvieeerereeeeeeeoeeeeeoeeeoeeeeeeoee
sgur:fac'e"dé_bm_c"tibr{ D v HA - Volume produit en moyenne : ......eveen... et s HI

—

LA CUVEE
IAppella’crcm/lGP [/kd/‘:'\l.(.ul.zk (.‘Q Ll}\ﬂ. M\Ql(/lk LL ”— /1(‘ S ANQUULAG, QFLQﬂ %Mi ................
Millésime : (f(r/](f(ﬂﬁ ..... N Couleur : /UOEC .........................................................
Nom de cuvée : t[\( LA &..\.CL......&{{&.C LY 7 N IMIAIGUE © oottt seseresse s et sese ettt s s s e e s

Ld_t e

GEil / Nez / Bouche : K08 S0 R . 4o Dt i Nz ek e aos.che. Jordhon.. -
Houcha. ... 0 Al Qs A ASmR. e fiasils A (ﬁx\v\{? »A);u.}(’,c M. o Je.d¢ cu
Cépages utilisés (en %) Wb&t...bLm& 3 2 - T é A AL Q:L&}Li.(. ...... Nl
Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette CUVEE : .. eeeeeeee v,
Densité pieds/ha : .............. T Tevras shssava kasbaiss Rendements (hl/Ha) 1 wuwnmimsiimnnmmsinsimicusmannan
ﬂﬂ@ﬁgre ) sl 2 s e
Mode de vendange : ......... TR, AN | (¢ 3]/ Xc (-2 /1 - SRR
(0107 Loy L LR T T T e s
Spécificité de VINIfICation B EIEVAEE : ........ccvuiiiiiiiitiiiecieieesie ettt tesete e sesses e et et e s et eeee st st e e e e et e e e
Elevage barrique : 0 Oui ‘. Non Nombre de mois : ......cccccevvvivvrennenne. Type de bois : .o
Elevage sur lies : O Oui {4 Non NETBTE A MIBIES i i S AE i smsmsoss s serasmpesss sass sromm AT RSRLS
Fermentation malolactique : 0 Oui 0 Non
En% naturel : cccovvvvvvvciiieenen, En % vol acquis : 2{%2,.. sucres résiduels : /k.) 2,&5' ..................................
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LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de. boutellles commermallsees 49?.4 ...............................................................................................
Date de mise en houteille prevue CMUL QQ(K\ » Datede.commerciallsation : vossusnsamimienssmmis
Prix partrculler TIC depart cave — OBLIGATOIRE ! éré—:’ﬁ ......................................................................................
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