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AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Crémant de Loire rosé brut 2016 SA LANGLOIS-CHATEAU LANGLOIS BRUT ROSE 523 CRLRB2
Crémant de Loire rosé brut 2016 SCEA RENOU Freéres et Fils 503 CRLRB3
Crémant de Loire rosé brut 2016 SCEA NEAU la folie des loups (rosé) 703 CRLRB6
Crémant de Loire rosé brut 2016 SCEA DOMAINE DE BOIS MOZE désirée anne 207 CRLRB7
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(R
LE DOMAINE/LA MAISON & Négoce (I Viticulteur [J Coopérative
Nom : 1A NGLOAS...CAATEBD Référence client Interloire : ...k 0B e
Adresse : "bf‘nbwpn‘ﬂxm Crrereenssenssnssissson CP: .h@...fq}.‘ﬁ?.. Vil .. MR ... oisissisissioess
Téléphone : RLhA NG A LS. ... Fax: 0054, 80 24, 0. Portable : ..coveceeieeeirieriseesisssseesne
ERTAILE mvaunsasssssmsnms s ivsvosii dodsstsns i ciisasns easaies BT s s pomeiwss s s om0 5 TSR o R i e e
Nom du propriétaire : B0kt 6L Contact / responsable : FHF»GQ.QFD‘)(:{:&“(} Wi
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui #.Non Qu}glﬂle année ?. e
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? B oui ONon Précisez: .. )Eatdat., MAdda i
Surface de production : .« I HA  Volume produit en moyenne : .......... R 5.0 o W HI
LA CUVEE . .
Appellation/IGP : GLP%C‘VV\}HLQT LLWJ& ................................................................................................
Millésime : .oovreernene. 0 AT A T Couleur : Rp’)’lﬂ .........................................................
Nom de cuvée : '.wﬂfJG\.D'g(mek()\pO: Marque : ...Lfl.-‘.:!.@iﬁ.l.s ......................................................
Mention sur lie ; 3 Oui [J Non
Description du vin
CEIl / NEZ / BOUCKE © 1vvieevieractinsianseseseeessesersescesssssss e tsssssssse s s bR e SRS S LSRR E LSS
Cépages utilisés (en %) : /&Q)“/ﬁaxﬁmwi‘" ......................................................................................................
Age moyen des vignes : ..........: Y - Superficie des vignes pour cette cuvée : ..... s reanaanes
Densité pieds/ha : c.coovccrienine i Rendements (h1/ha) & cooovveriiiniiins S
Nature du sol et du sous-sol : ....... / .........................................................................................................................
Mode de vendange : P{L’M/Q_ ..................... Nombre de tries : ........: / ...........................................................
Conditions de vendange : ........ / ............................................................................................................. SRR
Spécificité de vinification et élevage : QQ&’.&LM MQLJLA/WMWM,/@/"“%“ ..............
Elevage barrique : [ Oui & Non Nombre ?::' MOIS © wreerreeeeeeeeersirrenneenes TYHEABHDIEY i marai
Elevage sur lies : 0 Oui B Non (V1T 881 0 R =l [ 1 1o LR U U TP OO PP PPPPRPRT
Fermentation malolactique : 0 Oui & Non
En % naturel : .........: / ......... En % vol acquis : ..... / ...... sucres résiduels : / ............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........oueue ?,‘6()'“ .................................... reessse s HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ................ £ 1S T, o SR
Date de mise en bouteille prévue : 01 |2645%..... Date de commercialisation : ....... ‘Z,O/fi ....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : /12,51\61& .................................................................................
EXDOIES o oionsssossmsaninsansonesss pasosss % 3 premiers Marcheés 1 ..o
FEATCE S svmnumvmmsinsssaisimvivioie %
T GIMIS eeeiiecriie v e b snans e % ex de points de vente Paris/Province : ..o,
[ [ 7T o SR, % ex de points de vente Paris/Province : ...
CHCHR & oo b s i i an e v foe iy s % ex de points de vente Paris/Province @ ..o
T Particulier t i %

N°® Anonymat (& remplir par Interloire) : ..ccoooecs
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LE DOMAINE/LA MAISON ‘ CF Négoce A Viticulteur (3 Coopérative

Nom &f&k&&m&mn@xﬁ\s ........... Référence client Interloire : f_);{A?...QS .................
Adresse : DedoNe.dus Hawt. Fesng. o $A83e.. vile: . DRAAMN.
Téléphone : .42, 9.8 WX rax:.ar bo. A8.0% 86 Prortable ob.08 8823 0.
Email co\,\n,ér M-Qwaﬁm Site : wwu)-r%asam@%-gm
NOM du propriétaire & ..o, Contact / responsable : %.soa..e ....... ReENSD..........
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? {3 Oui N Non Quelle année ?......ccvvveemvveriircennnan,
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? 1 Oui N NON  PréCiSEZ i oo rececte e e ser s e
Surface de production : ............ ésHA Volume produit en moyenne : ........coocvevvveeeeecsrsenn.., B.G.Q.Q. HI

LA CUVEE Ve e
Appellation/iGP : ... CRENAATT ... G\LLQQ&QT ............... EYQQQ— .....................................................
MIlLESIME & oo, Couleur : R—Qd{, ............................................................

Mention sur lie: I3 Oui 71 Non

Description du vin ~ L
(Eil / Nez / Bouche : ....... Ro}ﬁ.. ..... {)c«.eﬂ./ ..... AT'O").Q,GL’L .cm.f)%....—.—ﬁ%.. 11 & S

.................................................... u&c}n\)’&ﬂ-&%&:&\&.
Cépages utilisés (en %) : %ng_g...._uct?,—:z ........ P, MTQOtTK*‘LﬁmL.RMKZIF@L;S

Age moyen des vignes : ........43.ANS. ... Superficie des vignes pour cette cuvée : ... B 3. ot

Densité pieds/ha: ...... é{oo ....................... Rendements (h1/ha) : . e

! Nature du sol et du sous-sol : ..... . ‘.\.C_Qe-:—ﬁ..c. O o OV
Mode de vendange : “ﬂ.}\m. XM ... . Nombre de tries 1 .o,
Conditions de vendange : .....s@ }.¢ 't?.._ ...................................................................................................
SPECIFICILE de VINFICAHION @1 GIOVAEE © .....cvueceeerreerenseeceteecs et seeeee e s e s eeeeeeeeeeeseeeees
Elevage barrigue : OJ Oui Non Nombre de mois : ..occececevviecienee Type de bois: .ovvvccnricrrcninecreeine
Elevage sur lies : 0J Oul ﬁon NOMDBIE & MOIS © oottt ee e s ee et s e e e e eeens

Fermentation malolactique : 1 Oui Y& Non

En % naturel @ ...cocovivineeeennnn, En % vol acquis ; ,/‘2(7.& sucres résiduels : /{L,t(-(, .......................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........=\,... 08 Bttt st et r et e s ae v e et rhesentssnteanes HL

N® Anonymat (a remplir par Interloire) ; ..o.......

Danss
37

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ......7%. LW o N = N
Date de mise en bouteille prévue : ......oooeeeeevveeeerinn Date de commercialisation : Adﬂg'l.#g' .......
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....ér.é o S
[ (0Ta) 2 o OO U O 7 3 Premiers Marches | ..ot cee s e e ee s ee e e e e e s e resesesesemsesas
FIance : .ocvreeneruensseesnne. e % 7

I GMS e % ex de points de VeNnte Paris/PIrOVINCE & .o ccoveeeeeeeeeeeeeeereeesiseares e
O Caviste i % ex de points de vente Paris/PrOVINGE © ..o eeeeeeeeeeerevssevseesestesssesssssesns
DI CHR: e, % ex de points de vente Paris/ProviNte @ .o eeeeeeeveseeeeereesseeeseerssssesss

O Particulier :............. ../’OC’) .......... %
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FRUS PN VNS FANT Dt e neruge

(7 Négoce X Viticulteur (1 Coopérative
Nom : DQHPY‘LNEDEMERLEUK ..... Référence client Interloire & ..o
Adresse ; L{”‘(“U&(Lﬁwl.ﬁ\_?&—l?:\v\& ........ CcP: H‘&léb Vilte : %TQYR”EN’MQR@
Téléphone : QlkJ.SABLQH" Fax Qﬁh—/iﬁlgﬁ;?)]r Portable @ ...c.ooovuieeee e
email: . Contacked.necleus. o sie:. s e ol KB
Nom du propriétaire : Amélk%NEﬁ ............ Contact / responsable : ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 7 Oui 5 Non Quelle année oo
Certification AB, EcoCert, IS0, Terra Vitis ou autre 210Ul BINON  PréciSez : ..o
Surface de production ; ....... Jh& .......... HA  Volume produit en moyenne : .......... ,ASQQ ............................. HIJ
EA CUVEE -~
Appeliation/IGP : C,mwd.ﬁ.éﬂ\l,m_/ ..........................................................
Millésime = ..o Couleur : ... YOS oo

Mention surlie : (7 Oui EFNon

Description du vin N
(Eil / Nez / Bouche : l&,@&%&%dﬂkcgjﬁsﬁ\d&ml& ARL0LL, ¢
lenose..de.. .uskb.m..@k,am@... O Sopackal ong tes

S eheal

Cépages utilisés (en % .caky 1 X - o s &% b w....lﬁ.fﬁ .......................................
Age moyen des vighes : 3&% ......... Superficie des vignes pour cette cuvée : J,S('v& ..............
Densité pieds/ha: ... QS Rendements thi/ha) : S T
Nature du sol et du sous-sol ; . €A \(LO'-Q‘Q_.\,QQ.:JF- .....................................................................................
Mode de vendange : MS;_I@“ ............ NOMbBIe de trIES 1 oo

<
Conditions de vendange : \’mmw ........................ R b e et
Spécificité de vinification et élevage : ...pv\. H\DA&.,h‘CLdL“\Q\L.

Elevage barrique : (1 Oui BNon Nombre de mois : ..o Type de bois © oo,
Elevage sur lies : (3 Oui (7 Non NOMDIE d& MOIS & .....oovvivovnrmiiecrevcervcniemsseneesesees oo sseoeeosos oo
Fermentation malolactique : 1 Oui 1 Non

En% naturel s oo En % vol acquis : J.Z.‘S; sucres résiduels : q‘é .............................................
Nombre d’hectolitres produits POUF CRELE CUVER 1 wovvvvviiorcviviinisssvssisscecrcssnnssns et e eseoee oo oo ooeeooesoe HL

L

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées = .. AD B e
Date de mise en bouteille prévue : ... Date de commercialisation : .......o.coooevvevovr
Prix particulier TTC départ cave - OBLUUGATOIRE : 1}‘30% ...........................................................................
Export: ... /\ O, % 3 Premiers Marchés i ... ....occcemoveovsoosvoeeesees oo oo
France : .....X o %

OV GMS teeeeeeeeoee % ex de points de vente Paris/Province : ...
BeCaviste :...... 3 L0 T % ex de points de vente Paris/Provinge © .oooooivicneeeeeoooo
&BCHR : ......... G % ex de points de vente Paris/Province : ......eeeoo
&Particulier .. Q... %
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TOUL LES VINE SONT BANS SA NATURE

e i
LE DOMAINE/LA MAISON (0 Négoce O Viticulteur [ Coopérative
Nom : S‘-Eﬂaﬁmﬂkmd@%ﬁﬂosé ...... Référence client INTErloire @ .....vceeveeveeeeeesvreee s
Adresse : ... oss. . lose cp: 4320, vile: .COMTORES
Téléphone : C)?,,-\IS_}S\ B Fax: OZK.CF.93......... Portable ; 063’1255663
Email : . LY. @ 5555~ moses ... site: .. s WM W, Bois moze. o Casp,.
Nom du propriétaire : H"L\'ﬂmt(hﬂ M.CUER... Contact / responsable : G\QHUQE YIQH\I) .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? (3 Oui (FNon  Quelle année '-’Jﬂ%(;, ...............
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? @ Oui [JNon Précisez : séﬂnmt&zf)\lﬁf&wﬂ“%
Surface de production : o3 HA - Volume produit en moyenne : ....ocooveveeeevenennn JSCQ ............. HI
LA CUVEE . ,
Appellation/IGP : Lﬂfmﬂhk d@kﬂ!ﬁm ....................................................................................
NHIESIMIE T osmiviitinimisnnmmmmmgmssarrsnssmesmssasarsssssse Couleur: R.ﬁ)&sf.’ .............................................................
Nom de cuvée : ..... Q)ES\T\‘L(’,H“‘\E.’;. Marque : Q:;mm\mmc f &)um@ye”
Mention sur lie : O Oui S Non
Description du vin
CEILJ, T2 BRI couronvennpevsnmmrmsiss s s i a5 S ARTEISAS omanessansens s e ok aekson s e vBFS eSO OSSO
Cépages utilisés (en %) : ......5.1.%6.. Cobeceek. (rmn.t;:.;...fﬂ..%....ﬁ callear. Wi 0% Loaok Nk
Age moyen des vignes : .... zftinﬂ Superficie des vignes pour cette cuvée : ........ MI;VRM\ .............
Densité pieds/ha : J‘\*OQ? ............ R Rendements (hi/ha): ..o, GSHL .....................................
Nature du sol et du sous-sol : ﬁ‘(%\\ﬁ ..... CQ.\(/@\&E\“Q;—— .............................................................................
Mode de vendange : l CANNIEAAL. . NOMBIE de TrIES : ..ot T st
CONAILIONS T8 VEIMUBIEET ouvuusuasscoossmivmsmmps oosims 4sostiisss R 5556 s erts1 44581 peomsen tpae msa e e S A St ek
Spécificité de VINIFICAtIoN @ BlEVAEE © ..ottt s s e e s e st ee s
Elevage barrique : O Oui 9 Non Nombre de Mois : ....cccovveveeeereennnn, Type debois: uwaiimsimarin:
Elevage sur lies : OJ Oui <} Non GBS FIBIE & wouornommmsscrns vinsosisssmensicsssseansosss i s S  ES T b
Fermentation malolactique : CJ Oui 451 Non
En % naturel : ,/120(&3'\ ....... En % vol acquis i .vcvviiiininas sucres résiduels : ............ \..(L OSLQ .........................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ....coceveervonnn. (& \.{ﬂ ...................... .................................... HL
|—Lllk COMMERCIALISATION DE LA CUVEE
Nombre de bouteilles commercialisées : ................ JG&@:‘ .............................................................................
Date de mise en bouteille prévue : JZ.IOIIZJD\Z. Date de commercialisation : ....5.0..COMNS............
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : \’gi\D'ﬁ .....................................................................
EXPOII wsdilvsrmmssmivevnmmusssssin i % 3 Premiers MarChés @ ....ccooiereeveeeeeectieee e eseese st es e e e e
FEANCE I weoevorreveeserereseereseessssssssees oo, %
B L T % ex de points de VeNnte Paris/PrOVINCE I ..oicceeceeerevrreese oo seseee oo oo
L CaViSte ivveeeeeceeeveriire e e % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : —...ov.eeveeveosessoeooooeoeeoeeoeeoeeooe
[ 0 | O % ex de points de vente Paris/Provinece : .........cooeeeeeeeveeeeeeeereeseeeeesses e,
O Particulier 1 ... %




