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5 SOMT DAME S5& HNATURE

AOC-Millésime Domaine Cuvée Ne échantillon Anonymat
Saumur mousseux blanc brut 2016 SCEA DOMAINE LEDUC-FROUIN NM 691 SMXBB2
Saumur mousseux blanc brut 2016 SAS BOUVET-LADUBAY Trésor brut 168 SMXBB3
Saumur mousseux blanc brut 2016 SAS BOUVET-LADUBAY Bouvet saumur Brut 163 SMXBBs5
Saumur mousseux blanc brut 2015 SCEV B CAMBIER cuvée classique 29 SMXBB7
Saumur mousseux blanc brut 2016 SAS Lacheteau éphémeére 884 SMXBB9
Saumur mousseux blanc brut 2016 EARL MATIGNON Yves et Héléne 753 SMXBB1o
Saumur mousseux blanc brut 2016 SAS Lacheteau Tete de cuvée 883 SMXBBmN
Saumur mousseux blanc brut 2016 VEUVE AMIOT SAS Cuvée réservée 938 SMXBB12
Saumur mousseux blanc brut 2016 VEUVE AMIOT SAS |'essentiel 939 SMXBB13
Saumur mousseux blanc brut SA CAVES DE GRENELLE GRANDE CUVEE 535 SMXBB15
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:: LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES NILE LONT BAaRS 54 SaTORT

LE DOMAINE/LAMAISON (0 Négoce ﬁ Viticulteur (3 Coopérative

Nom : ... DUC..‘-%:' ROVIM. Référence client Interloire : ...2. 4.2, (,45 .........................
adresse : 000 (NE SAT. AQIOULSON. wghE cp: LIBHO. ville MALTIGME . e o RiAMD....
Téléphone : G244 45942 B3 ... Fax: 0204 294390, Portable €6, 45..44..32..99.......
Email _tinde @ Yo, = dacmm. .a.com........ Site : MMM Keduc. = Lo e fom,.......
Nom du propriétaire : (.:Qﬁv).. e Contact / responsable : .Aﬁv%ﬁukku..ﬂm...umh I
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? 3 Oui ' Non  Quelle année ?. ..ﬁ.@.@.@ .................
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? 8 Oui [ Non  Précisez : =, ERLA. . .MITTES
Surface de production : Z’) G HA - Volume produit en moyenne : /{:)QC) HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : 5 Ao CHETURRE. lAQW“T"l (@ Y VEVY T o
Millésime : woervecrene ML, M ...................................... Couleur : L7 VY

Nom de cuvée : Lﬁoqc e ERM Marque : LﬁDL’Cmﬂ\QJiM ....................................

Mention sur lie: ©3Oui & Non

Description du vin
(il / Nez / Bouche : g?fe& dose. ( Xe., C,(% ......... ﬂ% C&%!M J?Q\«‘Q o

Awe..ek. cw.« ........................................................................................................................

Cépages utilisés (en %) W&O ................ TN N oV
Age moyen des vignes : - v SR Superficie des vignes pour cette cuvée : /‘/S .......................
Densité pieds/ha @ ...... OO Rendements (hi/ha) : ...... 60 .....................................................
Nature du sol et du sous-sol : 00 -AOJ'L‘ [T O\ Ve X ¥ 0 Y
Mode de vendange : (W@/WU@Q ... Nombre detries: ... s S

Conditions de vendange : A
Spécificité de vinification et e]evage
Elevage barrigue : (3 Oui & Non
Elevage sur lies : C1 Oui & Non
Fermentation malolactique : O Oui Non

En % naturel : :../‘Zr‘ ............... En % vol acquis : _./‘.25 sucres résiduels : 88}1 ..............................

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : ...... X O O OO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ... %QO@ ............................................................................................
Date de mise en bouteille prévie 1 i Date de commercialisation : .SLAILS...., ,2?&\,1"
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........... Q)Q ...................... JS O OUROTU USROS
53410 ] & SRR 5 .............. % 3 Premiers Marchés | ..
France @ woesmeennnien, C_’SQ .............. %

EIGMS oeeeereriens . ¥ & TR % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © ...ovieecrrcrinseiinscsenmeseccenensenrees
B CaVviste favviiieiee s iserccrerveisenaaiveans % ex de points de vente Paris/Provinge I .o,
I CHR & e vsrensvnrer s reenmennes % ex de points de vente Paris/Provinge @ ...

3 Particulier :...coeeeneenn. BO .............. %

N® Anonymat (& remplir par Interloire) @ ..




I" l' m=b N Anonymat (a remplir par Interloire) © .............
2
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mgfgg!tﬁu VAl ¢ LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOLL LFL VIKS SONT Dasi 54 MAFUBT

LE DOMAINE/LA MAISON % Négoce (I Viticulteur (J Coopérative

Nom : ..BOUVET LADUBAY........... Référence client Interloire : ...... AODO6E v sivipossmrsm s

Adresse : C592048 ST Hilaire St Florent ...........ece.. CP:49412 Ville : SAUMUR.....cooiviiminiiiiininiiniisins
Téléphone :02 418383 83 ....coovcvieiecnnnnn, Fax:0241502432.........c0e0eee.. Portable: ooiviinnninnn.

Email : contact@bouvet-ladubay.fr..........ccccer v Site - www.bouvet-ladubay.fro.....c,
Nom du propriétaire : Juliette Monmousseau Contact / responsable : .............ccocoeiienen.

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui O Non  Quelleannée ?.......ccovviiineiiiniinnn
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui NON  PreCISEZ ivveviiiiiiriieriiiriieeeieininisineesssisessasinaens
Surface de production: .............ccoceveenne HA  Volume produit en moyenne : 45000..........ccccovvieeiemimiiiiiiineen. HI

LA CUVEE

Appellation/IGP <..... SAUNMUT WMOUSSBUN: iiwisvemissasmiiiasissosievsmmsriiviansses s oiisius s insissesioins
Millésime @ .ocovveeiinrireninn 2014, Couleur: ........ BlanCsmsmmmms s
Nom de cuvée : Bouvet Trésor Saumur Brut blanc :Bouvet Ladubay........ccocoeviiiiineeniiiiiiciniinnn,

Mention sur lie : 0 Oui [0 Non

Description du vin

il / Nez / Bouche: La délicatesse de sa charpente met en évidence le charme et I'opulence du chenin soulignés par

les arbmes caractéristiques du bois et les tanins bien fondus. Accents d'agrumes et de brioche, avec une bulle
délicate, la bouche a du fond et une belle longueur.

Cépages utilisés (en %) : ....chenin 80% chardonnay 20%.......ciuminmiimissessssusnerusaomerisisissssismismaemenimsaasass o on
Age moyen des VIBNES & ......covveeiinerernisinsianans Superficie des vignes pour cette cuvée : ..o,
Densité pieds/ha @ e e L LT 0|V A e L —
Nature du sol et du 50US-501 : argil0 CAICAINE.....c.covciriirierrie e e s bb s b s s e s ne s
Mode de vendange : .mécanique..........cccceenns Naombre de thHes : i aumainmmaaraisiveasisaiyioemismervsmsy
CONILIONS B8 VENABNER & 1vvvrviviireeirienieiies e rrseieess e sermasssssessesrasssimesasesssbenssshssssssssnssbabisssessesssisssstassassnasbassestansansiorsssasns
Spécificité de vinification et élevage :méthode traditionnelle elevage du vin de base en barrique............ccoeeee.
Elevage barrique : X1 Oui [J Non Nombre de mois : 6 MOis............... Type de bois : ..chéne..........ceevnne.
Elevage sur lies : 0 Oui [X] Non NOMNBIEAE [IOISE wvvssumsvissimvssnivmsimimme e oo s s arases
Fermentation malolactique : O Oui Non

En % naturel @ .....ccovvincininnnn, En % vol acquis : 12.5............ sucres résiduels : ....118/l......ccciciiimiiiniiiinninnn
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .....375.....cciieiin HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : .50 000.......cccouiriiiiiieriieiisimssre et sessrsns

Date de mise en bouteille prévue : ........cccviiniiiiiinin, Date de commercialisation : .......covvnivviiineniniinn
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....13€90. ..o
EXPOTYS covrmmannmsamsismmssimpine % 3 Premiers Marchés @ ...
FIANGE § usivsissviossinumiiemimsssisasses %

O3 GIMS tissnrssvsssiisssmsssismsensonsasssinsensvonss % ex de points de vente Paris/ProViNCe ! ......c.cccovvvieincnisinsisniee s
e L R — % ex de points de vente Paris/Province : .......cccovivivivininnimn,
CHIGHRE s i e s s i % exde polits devente Paris/Provinee: .. e simsiaises

O PArtiCUNIET i .vevevesssesins isivisessiisissansssi %
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e

LE DOMAINE/LA MAISON # Négoce [ Viticulteur [J Coopérative
Nom : ..BOUVET LADUBAY........... Référence client Interloire : ......400 066...........coeeeeeeeveeererricnrirnsn
Adresse : CS 92048 ST Hilaire St Florent ......ccccvev.... CP: 49412 Ville : SAUMUR.......ccccvviirmiimmarianiesiornns
Téléphone :02 41 8383 83 ........cevvvveinnns Fax:02415024 32.......ccceeennen. Portable i
Email : contact@bouvet-ladubay.fr........cccocoviniennns Site : www.bouvet-ladubay.fr.........ccccoiiiiicniiiicn
Nom du propriétaire : Juliette Monmousseau Contact / responsable : ......cccocoevvrvvivenannn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moinsde 5ans ? J Oui O Non  Quelle année ?........coovvvvveerveinevrnann.
Certification AB, EcoCert, SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui NON  PréCiSEZ I i iiie e
Surface de production : .......cccevviinnnnn, HA  Volume produit en moyenne : ......... 751003 FRRESSSR——————— HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ....SAUMUE IMOUSSEUX ..v.ivevesiseissiiisrssisssisissssssesssessessosssssssess  ssiesssesssssssssssssessasssassesssssersessesns
Millésime : .ovvicciniiennnn b A ——— Couleur: ........ BlANE: . cvsisiinmssvmavesvimims avassirmisms s
Nom de cuvée : Bouvet Saumur Brut Marque :Bouvet Ladubay.........cccreeverecnieiacreninnenen.

Mention sur lie : £ Oui Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : Couleur jaune brillant avec des reflets verts. Nez de fruits trés dominant. Bulles trés fines et
persistantes. Ardbmes de fleurs blanches, chévrefeuille, acacia. Bouche trés plaisante, brut sans agressivité, grande
finesse.

Cépages utilisés (en %) : ......chenin 90% chardonNay 10%.........coceverierinmiresrenissssseresnsisiessessssesssssans

Age moyen des VIENES : .....c.covreeneeirerierseesienns Superficie des vignes pour cette CUVER : .....c.ccvvvveviereneniieseenne,
Densité pieds/ha @ ..o, Rendements (hl/ha) @ ...
Nature du sol et du SOUS-SOI : ArBIl0 CAICAINE. ....cvviiiiiriii e r e s sr e saebesesbasraensbesssnns
Mode de vendange : mécanique .............. Nombre:fe tres nanmsmnnamamniamiamsimams s e
Conditions de VENUANBE' saiciirisis e sinsisi i aviesssinaessissssssv 57 1a7ssass i i eass i TG0 a0 1v e s shaemsnernssnsensms
Spécificité de vinification et élevage : méthode traditionnelle.........ccoecvviriereereiee s
Elevage barrique : O Oui [X] Non Nombre de mois: ....coocoveeevvvvevvrnnnen, Type de bois : .o
Elevage sur lies : O Oui Non NOMDBIE 08 MOIS: ..ot b et san s seane s
Fermentation malolactique : O Oui O Non

En % naturel : ......ccveviiinniiinennns En % vol acquis : 12.5......... sucres résiduels : ... 118/l
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............ 750 1t cttieirrnrerreresrreesir s inr e e e sar e e rraerare e s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..100 000.......coccooriiirrninniins i ens

Date de mise en bouteille prévue : .........cc.occcvevvviiininrinienns Date de commercialisation @ ........cocooveiviiiiiicviiiinins
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....8E€50........cccciiviiiiiiiiriiiiiesseiessississessssnssrssesssbesssssessesessossesarins
EXPOrt: oo % 3 Premiers Marchés @ ...t b s ens
FrafGe § opaesniiimimaiiny i %

O GMS & % ex de points de vente Paris/Province : .......ccovecnniennmiinsssierenesssnenesenens
(3 CaViISLe oo ernie e % ex de points de vente Paris/Provinge : ....ccceivevievieverinininnissisiesnnesnensnens
O CHR e % ex de points de vente Paris/Provinge : ...

O Particulier i %
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TOLS 4P VIKS SONT Dats 54 HATUGBT

W |
LE DOMAINE/LA MAISON 1 Négoce ﬂvmculteur (J Coopérative
Nom : Cﬁf%; Gt ,/)ﬁ’ 1@7’/‘1’//\;f'6ﬁg) ............... Référence client Interloire : jfﬁol)/// ..................
Adresse : ff AT et j‘.{i.[l..f.u ........................... é’?éﬁﬂ ..... Ville : {;:/zu,//i!/) ......................
Téléphone : ’Z‘-ﬂxl S T = S U Portable : ... 4 u/?// LYk /
Email : fa&ﬂ\wﬁmﬂ,« t.ju&ﬁ%ré& ﬂfifo Wﬁ/ hd.,  Site : Wdedtas Sltith s £ / . / A% éd [ AT ’J 20 AN
Nom du propriétaire : L7 ’!/f?!cfﬁ ..................... Contact / responsable : ....ccoverviceninennnne N —
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? ﬁOw O Non Quelle année ?..... /‘5/4 .................
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? (J Oui TANON  PrECISEZ & voveveeeeeieeevseee e es e
Surface de production : 2%HA Volume produit en moyenne : ///”[’ ........ HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ...;(.flil.’.fﬂf’.f.‘.\...../f%? ....... 2 A S S —
Mill&sime & .ooovvrernene. (JZV&) .................................. Couleur : P/P/m__ ......................................................
Nom de cuvée : ...LALILCL... F,ZI(U’H /JA(’ ............... Marque : [/ . 4,?[[ fgffft?/wlj o S,

Mention sur lie : O Oui (3 Non

Description du vin

CEi /Nez/ Bouche : ?/ SN/ TT I /1D N AR o ol oo SR Z*{JV’ .....................................................................
......... 'd'“"',l .. I

Age moyen des vignes :

Densité pieds/ha @ . Rendements (hl/ha) : ..........

Nature du sol et du sous-sol : .. Lt lo - (el tii... }’L!Jé

Mode de vendange : .m.ﬁﬂ.wﬁ AR v NOTOBTEHE TFES ¥ oo s esmsis v st oo
Conditions de vendange : m ...................................................................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : F/rﬂ!}‘ﬂ A LA B LABL oo
Elevage barrique : O Oui 'Non Nombre dé mois: ..ocvcevciciiiiiiiinn Typede Bois i i
Elevage sur lies : B oui £ Non Normnbre de mois : 7/’11“?4 ...........................................................................
Fermentation malolactique /E Oui O Non

Efi 96 naturel § wouvsmusssesses En % vol acquis : 421 3! sucres résiduels : ﬂ,if ............................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : /7"‘*’({’ ........................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE .

Nombre de bouteilles commerciaiisées : (f 710 ......... b 55 L6 i S A 4 S (A S BRI
Date de mise en bouteille Prévue @ ...occocveeieiiinnriesiiieeens Date de commercialisation @ ...,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..... ‘7—/ @ T"F/ .............................................................................
(257 7o) 1 1o et 2% 3 PrAMIErs MarChes I s sssisiasemin o etsas s iesm sumss nssissins samssmsssinss seansss
France @ coovveeveeeeeiicnininnnnnnns //e'ﬂ%

[ GEMS Sisansmmusinsmmmaiaissimiser s % ex de points de vente Paris/Province | .....coviimiininnenieiisisei
(3 CaVviste fvvveeveeeirirerernsre e ‘1,;7% ex de points de vente Paris/Province : Uﬁw‘[ g .................................... |
CTCHR & oo % ex de points de vente Paris/Provinge @ ... '
O Particulier i e L% |




N° Anonymat (a remplir par Interloire) ! ....cooeees

19-22 AVRIL 2017
4VAL I'E LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES YINS SONT DAMS §5A4 HATURE

3 Négoce (0 Viticulteur O Coopérative

Nom : '\f“)ﬂ“k\ ................................ Référence client Interloire @ ...
0. A L28  Lauwnass Ty & vol cP: . L. O ville : DR ke, A EQNTACHC

: DL A DDBARL, PORABIRG .eoesrssssssrsmemsssiisssszzssisisininsss

( s (o L3 1 =R USSP TP

Nom du propriétaire : L. e i * ........ Contact / responsable & .o

Le domaine a-t-il 6té créé ou repris depuis moins de 5ans ? 0 Oui (I Non  Quelle année 2.

Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (JOui I Non  Précisez ! ..o

Surface de production @ ....ceveieiinnns HA  Volume produit €0 MOYENNE I ..ccvcviiiiiimiminiiiiie s HI
LA CUVEE

Appellation/IGP : ......... bV P8 Vo s W TN ' 0o PO LSS PRSI

FAHIGSINIE § woscomismmmisrovisivnsmiseimiaiscevies vk Couleur: ........ R 0= T .

Nom de cuvée : d ..... i..'?..,\..l.x.'..u'...*.!..( ...... R o IVIAEOUE T wcoeeesuescnemsessssnansenionnssssisiasdsnsnss iosdbrasinibnsaasississsissvinss

Mention sur lie : O Oui O Non

Description du vin
il /Nez/ BoucheL:%

AN v

Cépages utilisés (en %) : (_\'lk?n;’\‘\

Age moyen des VIgnes : .........ocvreninineniniainns Superficie des vignes pour cette CUVEE I i
Densité pieds/ha & i Rendements (hI/ha) i o
Nature du ol et dU SOUS=SOI § .eivreiiversreeememeree e riniar e s eime e eb s s S
Mode de vendange © oo MOTABEEE FOTIIBE ¥ sinrsrsim s s s vemems v by i sss s s SRS
CONAITIONS A8 VEMTANEE © 1.veveeeeeiieeeeeetieieareereesinse e ebeesshe b e be s e sa s e R eE oL R LR RS LS8 80 Eh LSt s
Spécificité de VINIfICation Bt GIEVAEE  ......coiiiirernisre s e
Elevage barrique : (3 Oui O Non Nombre de mais : ....cocevereeciniiiinnenas Type de bois @ e
Elevage sur lies : 0 Oui O Non NOMDIE D8 IMIOIS T 1iveeeeeeeeeeeeereestieseeiaessanssbeessesasterarssbassratssrasassssecanssssssisirnsas
Fermentation malolactique : 3 Oui O Non

En % naturel @ .o En % VOl 3COUIS © weveeeivenrnennes SUCTES FESIAURIS & o
Nombre d’hectolitres produits POUN CETEE CUVER ..ottt s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles CoOmMMEICIAlISEES I oiiiiiiireeeiee it ettt e e e et sr e sa e e s e ra e eb e LSt
Date de mise en bouteille prévue : ... Date de commercialisation : ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE © ..c.ouorrvisiiiii i s
EXDOPE Y 1onnsonrsssensan s bos i imensvanssanvs % 3 premiers Marchés ... e
FrANCE & covceeemsenrrorsanmnmasnsassnsssinscseisvvnns %

[ ] 17 SOy % ex de points de vente Paris/Provinge @ ..o |
3 CaViste fervreree e % ex de points de vente Paris/Province : ... |
0 CHR & i % ex de points de vente Paris/Provinge & ... i



HE : . N® Anonymat (a remplir par Interloire) : .............
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mﬁif"i ﬁm VAL ELOIRE | FICHE TECHNIQUE 2017
| B ERY
LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce (O Viticulteur O Coopérative
Nom : .ROTVIN. €. ATLG NI AL e, Référence client Interloire : .2l L2635 v,
Afir’esse D e S TG R R B R CP % ssmvmsosinss Ville SCEAMATIGNON ............
Telephone : e, FaX i o PortabieSC-aucapita1-ue1.20._.0w€..........
T K SIEE & oo 21, Avenue du Chateay MARTIGNE. BRiAND -
o : 9540 TERRANJOU

Nom du propriétaire ;..o Contact / responsable : "ré"'02'4'1‘c’9'43'7'1'='F3X1'02‘4'1"59'§2'§4 .....
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (1 Oui (I Non Quelle and¥&#45. 122493, " .
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? T OUi I NON  PrECISEZ © ovvveoririirieeeereresee e essseeees s s s s,
Surface de production : ....3:8..ccccvvnn..n. HA  Volume produit en moyenne : ........ e HI
LA CUVEE
Appellation/IGP : ..5.AANLA ... AL e eses s seesssssssssssesssesesess s s o
Millésime : ..hmt S 22U s COUIRUP & co.BLOMU e se s e
NOM dE CUVEE  .iviiiciiieiecienie et VAT U sssivtimnrimsssmssrmmrriess s o S R L

Mention sur lie : 3 Oui Non

Description du vin

EEIL J Moz | BOBERE: o asssssses s o sy s s iis s a4 kS snse s aps e S E e e e LA e mE S enen
Cépages utilisés (en %) : ... %adaa.. 2. (..., b’d)\ﬂqm%{&?/a@{amb/{()/r
Age moyen des vignes : ... 30 eeecoericeriersonns Superficie des vignes pour Cette CUVEE & ....dvvurreireoreeeessserenne,
Densité pieds/ha : .. 8.5@ oo, Rendements (h1/ha) 1 v €. &
Nature:du sol et dusausasnl ¢ v armsmms s i o s i S T A A ke s sonsasas A aRATA
Mode de vendange : ]U‘W% ............ NOMBIE A8 TFES 1 tvvevrrireiicrireresees i sttt seeas
CoNdItioNS A8 VENUANEE 1 .ottt sttt st et bt es e st s te et b ete st eteete et et esesees s ere st eneesa et e s enesnssaesrsssesereas
Specificité de vintHcation BE BIOVEEE T wws s s s s (0 s s koans reomt s e A AA A e LS et
Elevage barrique : 3 Oui @ Non Nombre de mois: ....cccovveeevceeeveeenen, Type de bois : .o,
Elevage sur lies : 0 Oui @ Non Nombre de mois: ..occccvvvvenne o
Fermentation malolactique : @ Oui [ Non

En % naturel : .ol Do En % vol acquis : /If‘¢ SUCTES FESIAUEIS & oovviiiiiiiceiicsi e e e
Nombre d’hectolitres Produits POUF CELE CUVEE : ...l mmmreeeeeeeeeesseeeseeseses s ee e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ..... /{?)c?"f/ ................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ....ococceeeevvieereeriesieans Date de commercialisation : .....cccveeeivveeieee e ieeiens
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... 1f85 ....................................................................................
EXports snomswinmemsasmmmsiisamg % 3 Premiers MArCRES § oottt e et e e s eneeereeneases
France: e %

I GMS i % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ...cccvcienevevieisinsiiess e aresnas
FT CaVIST st i e gmrns % ex de points de vente Paris/ProOVINCE & .icvivcerieeve s se e
T CHR e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ..iieieicesiiieeiecsnesee s s

O Particulier fv e veeeeveeeeeeeiinneen %




N° Anonymat (a remplir par Interloire) @ ..oooveees

19-22 AVRIL 2017
+VAL LE LOIRE FICHE TECHNIQUE 2017

TOUS LES VING SOHT DANS 54 HATURE

FLE DOMAINE/LA MAISON | _ O Négoce (O Viticulteur (J Coopérative
Nom : . CY ](\\ ecd Vlen ¥\1 ............. Référence client Interloire : ..o,
Adresse : l\‘ r.‘s ...... t\k.sf\if ..... CP: .L nbur Ville ...':.".‘.‘..L,..‘-..-;.‘ ...... S !;\h .....
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