IRE

22-25 avril 2018

4VAL I'E LOIRE

TOUS LES YIMNSE SONT DAMNS 54 HATURE

Appellation Anonymat Domaine Cuvées Millésime

SAUMUR SRB15-001 DOMAINE DE ROCHEVILLE LA 2015
JOUVENCELLE

SAUMUR SRB15-002 Domaine Langlois Chateau Domaine Langlois 2015
Chateau Vieilles

SAUMUR SRB15-003 DOMAINE DE ROCHEVILLE LA DAME 2015

SAUMUR SRB15-004 domaine des matines le clos riel 2015

SAUMUR SRB15-005 Domaine de la Paleine IMPROMPTUS 2015




VINS DU
~+VAL ['E LOIRE \° danomymat : SAB15-001

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o remeememeenenes

FICHE TECHNIQUE 2018

Nom du domaine: DOMAINE DE ROCHEVILLE Code client Interloire : 800627

Adresse : Les Hauts de Valbrun Cp : 49730 Commune : PARNAY
Téléphone : 02-41-38-10-00 Portable :

Email : contact@domainederocheville.fr Site web : https://rocheville;net/

Raison sociale : SARL Les Hauts de Rocheville

Contact / responsable : CALLET JEROME Nom du propriétaire : PORCHE PHILIPPE

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? X Oui O Non Précisez ? TERRA VITIS

Surface de production : 17.00 HA Volume produit en moyenne : 700.00HI
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : SAUMUR

Milésime : 2015 Couleur : Blanc

Description du vin
Oeil / Nez /Bouche : La Jouvencelle est un vin plein de jeunesse et de fraicheur. Ses ardbmes d'agrumes et de fruits

Nombre de tries :
Conditions de vendange : Vendanges 2015 saines

fines.

Elevage barrique : X Oui O Non SR R e L R M s R s e

Elevage sur lies : X Oui O Non Nombre de mois :
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 13.39 Sucre résiduel : 0.30

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 11.90 €

Export : % 3 premiers marchés :
France : %

O GMS : %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %




VINS DU
‘;PV/ 2l - LOI I\ E E g:(r:\rc])?r?;lrlr:(;rg :: égg'?s-ooz

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o remeememeenenes

FICHE TECHNIQUE 2018

Nom du domaine: Domaine Langlois Chateau Code client Interloire : 400289

Adresse : 3 rue Leopold Palustre Cp : 49426 Commune : SAUMUR CEDEX
Téléphone : 02-41-40-21-40 Portable :

Email : jfliegecis@langlois-chateau.fr Site web :

Raison sociale : SA LANGLOIS-CHATEAY

Contact / responsable : SA LANGLOIS-CHATEAU - Nom du propriétaire : - -

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? X Oui O Non Précisez ? Terra Vitis

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : SAUMUR

Milésime : 2015 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : 100 % chenin

Age moyen des vignes : 30.00 Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de tries :
Conditions de vendange : bonne

Elevage barrique : X Oui O Non Nombre de mois : 12 Type de bois : Chéne francais
Elevage sur lies : X Oui O Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 13.86 Sucre résiduel : 5.60

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 18.90 €

Export : % 3 premiers marchés :
France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %




VINS DU
‘;r'V/ 2l . LOI I\ E EZ g:ﬁr;?r?;lrlrlm(;? :: ggg‘%s-ow

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o remeememeenenes

FICHE TECHNIQUE 2018

Nom du domaine: DOMAINE DE ROCHEVILLE Code client Interloire : 800627

Adresse : Les Hauts de Valbrun Cp : 49730 Commune : PARNAY
Téléphone : 02-41-38-10-00 Portable :

Email : contact@domainederocheville.fr Site web : https://rocheville;net/

Raison sociale : SARL Les Hauts de Rocheville

Contact / responsable : CALLET JEROME Nom du propriétaire : PORCHE PHILIPPE

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? X Oui O Non Précisez ? TERRA VITIS

Surface de production : 17.00 HA Volume produit en moyenne : 700.00HI
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : SAUMUR

Milésime : 2015 Couleur : Blanc

Description du vin
Oeil / Nez /Bouche : La Dame dégage des arémes complexes de fleurs blanches, fruits tropicaux et agrumes. Sa bouche,

Nombre de tries :
Conditions de vendange : VENDANGES 2015 SAINES

Elevage barrique : X Oui O Non Nombre de mois : 10 Type de bois : Foudres de chéne
Elevage sur lies : X Oui O Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 14.18 Sucre résiduel : 1.00

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 19.50 €

Export : % 3 premiers marchés :
France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 5531

FICHE TECHNIQUE 2018

Nom du domaine: domaine des matines

Code client Interloire : 210086

Portable :
Site web :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ? non

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : SAUMUR
Milésime : 2015

Description du vin
Oeil / Nez /Bouche :
Cépages utilisés (en %) : chenin 100%

Nombre de tries :
Conditions de vendange : bonnes

Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : X Oui O Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : 14.31 Degrés acquis : 14.19

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.00

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 9.00 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 1892

FICHE TECHNIQUE 2018

Nom du domaine: Domaine de la Paleine

Code client Interloire : 210611

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? X Oui O Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : SAUMUR
Milésime : 2015

Description du vin
Oeil / Nez /Bouche :
Cépages utilisés (en %) : 100% CHENIN

Nombre de tries :
Conditions de vendange : SAINE

Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : 14.44 Degres acquis : 14.22

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 3.76

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 9.60 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR : %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




