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VINS DU

141i%e VAL I E LOIRE
TOUS LES VINS SONT DANS S& NATURE
I I ] . #valdeloiremillesime
ANOMYMAT APPELLATION MILLESIME CUVEE OU MARQUE
MUsMLg 17001  [MUSCADETSEVRE |, , Le Lys et Hermine
MUSMLs 17000  [MUSCADETSEVRE |, , 5 de Beauqui
MUSML-B-18-001 II\EA'IEJ;CA'IA\I\IIDIEE;L?IE\IZIIQEE 2018 Domaine des Morandiéres
MUSMLB1g.00y  |MUSCADETSEVRE | 55, :
MUSML 18006 [VUSCADET SEVRE | o, Chéteau de Briacs
MUSML-B-18-010 II\EA'lrJﬁ/ICA'IA\I\IIDISLL?RE\ITEE 2018 Domaine de Beaurepaire
MUSML-B-18-012 II\EA'Il'Jﬁ/ICA'IAI\IID;;L?RE\ITEE 2018 Domaine du Fief Seigneur
MUSML-B-18-015 MUSCADET SEVRE 2018 Domaine Des Chaboissiéres

ET MAINE SUR LIE

MUSCADET SEVRE

MUSML-B-18-017 ET MAINE SUR LIE 2018 Domaine Des Noélles
MUSMLB1g.021  |MUSCADETSEVRE | 55, :
MUSML-B-18-022 II\EA'IEJ;CA'IAI\IIDEE-IS-L?RE\IZIIQEE 2018 Chéateau de la Cormerais
MUSMLg 18023 [MUSCADET SEVRE | o, petit Tranon
MUSMLB1g.02s  |MUSCADETSEVRE | 55, pierte Chana
MUSML-B-18-032 :\EA_:_J aiﬁ\?: -IS-L?IE \CIIQEE 2018 Cuvée Du Fief De L'Aulnaye
MUSMLB 18037 |MUSCADETSEVRE | oy, Muscade
MUSML-B-18-038  |MoSCADET SEVRE 2018 Domaine de 'Oliviére Vieille

ET MAINE SUR LIE




MUSML-B-18-042

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

MUSML-B-18-048

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Moulin de Serjeux

MUSML-B-18-053

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Clos du Petit Chateau

MUSML-B-18-063

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Chéteau la Haie Thessente

MUSML-B-18-066

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine de la Vinconniere

MUSML-B-18-070

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine des trois Coteaux

MUSML-B-18-072

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine de la Garniére - Tradition

MUSML-B-18-075

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine de la Grenaudiere

MUSML-B-18-076

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Chéateau de la Thébaudiere

MUSML-B-18-078

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

MUSML-B-18-081

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Grand Or

MUSML-B-18-083

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Les Printanieres

MUSML-B-18-086

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

B de Beauquin

MUSML-B-18-088

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine Des Lusteaux

MUSML-B-18-089

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine de la Garniére - Vieilles Vignes

MUSML-B-18-091

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

MUSML-B-18-098

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine le Vieux Chai

MUSML-B-18-099

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Vignoble Bidgi

MUSML-B-18-101

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

Domaine Michel Bertin

MUSML-B-18-102

MUSCADET SEVRE
ET MAINE SUR LIE

2018

1670







VINS DU
h = N° d'échantillon : 6834
~VAI = LOIRE N° dgcr:\o?r?ylm(;? : MUSML-B-17-001

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: Domaine de la Fruitiére - Famille Lieubeau Code client Interloire : 511742

Adresse : La Fruitiere Cp : 44630 Commune : CHATEAU THEBAUD
Teélephone : 02 40 06 54 81 Portable : 06 77 11 85 91

Email : vincent@lieubeau.com Site web : www.lieubeau.com

Raison sociale : Domaine de la Fruitiére

Contact / responsable : Lieubeau Vincent Nom du propriétaire : Lieubeau Vincent

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2017 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON 100%

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : ELEVAGE SUR LIE 12 MOIS

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.90 Sucre résiduel : 0.00

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 9.00 €

Export : 0.01% 3 premiers marchés : FRANCE
France : 100,00%

OGMS: %

[ Caviste : %
O CHR : 90.00%




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7506

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL BEAUQUIN et fils

Code client Interloire : 511715

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire : Beauquin Thierry

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Milésime : 2017

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon 100
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :
Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 11.97

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.80

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 6.00 €
Export : 0.00%

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : particulier




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7217

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL FORGEAU Joel

Contact / responsable :

Code client Interloire : 510339

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : Melon B 100 %
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : sur Lie batonage
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 11.54

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 3.00

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.60 €
Export : 0.00%

[ Caviste : %
O CHR : 20.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU
8 = N° d'échantillon : 7147
‘Y‘VI 2l = LOI I\ = N° d:(r:lo?rr\]ylm(;rg : MUSML-B-18-002

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: Domaine de |a Potardiere Code client Interloire : 510968

Adresse : La Potardiere Cp : 44430 Commune : LE LORQUX BOTTEREAU
Téléphone : 02 40 33 82 50 Portable :

Email : domainepotardiere@orange. fr Site web:

Raison sociale : EARL COUILLAUD ET FILS

Contact / responsable : Couillaud Romain Nom du propriétaire : Couillaud Romain

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Nom de la cuvé ou marque : -

Volume disponible a la vente : 204.00

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : Melon B

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : Sur lie pendant 6 mois

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.70 Sucre résiduel : 1.80

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 3.95 €
Export : 10.00% 3 premiers marchés : USA Canada Royaume Unis




VINS DU

\ . N° d'échantillon : 6595
~VAI = LOIRE N°d':(r:]o?r?ylm(;r;:M’U‘s‘ML-B-ls-ooe

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: AFG BRIACE Code client Interloire : 510549
Adresse : Ecole de Briace Cp : 44430 Commune : LE LANDREAU
Téléphone : 02.40.06.43.33 Portable :

Email : contact@chateau-briace.com Site web:

Raison sociale : AFG BRIACE

Contact / responsable : Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon b

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : vinification traditionnelle sur lie

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.75 Sucre résiduel : 2.60

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 4.90 €

Export : % 3 premiers marchés :
France : 100,00%

OGMS: %




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7371

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: DOMAINE DE BEAUREPAIRE

Code client Interloire : 805141

Site web:

Nom du propriétaire : BOUIN Guillaume

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilises (en %) : 100% Melon de bougogne
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 11.80

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.30

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.20 €
Export : 10.00%

[ Caviste : %
OCHR: %
O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : hollande




VINS DU
\ = N° d'échantillon : 7133
~VAI = LOIRE Ne d:(r:lo?rr\]ylm(;rg : MUSML-B-18-012

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL CAILLE Thierry, et Hervé Code client Interloire : 514284

Adresse : 12 bis rue des Moulins Cp : 44630 Commune : MONNIERES
Téléphone : 02.40.54.65.03 Portable : 0608233663

Email : thierry.caille343@orange.fr Site web:

Raison sociale : EARL CAILLE Thierry et ] Herve

Contact / responsable : CAILLE THIERRY thierry Nom du propriétaire : CAILLE THIERRY thierry

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE 100%

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : DEBOURBAGE STATIQUE A FROID FERMENTATION THERMOREGULEE

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.80 Sucre résiduel : 2.20

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 4.00 €

Export : % 3 premiers marchés :
France : 100,00%

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : 100.00%




VINS DU
\ = N° d'échantillon : 6055
‘Y‘VI 2l = L°|I\= N° d:(r:lo?rr\]ylm(;rg : MUSML-B-18-015

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL BODINEAU PHILIPPE Code client Interloire : 514289

Adresse : 122 Les Chaboissieres Cp : 44330 Commune : VALLET
Teélephone : 02.40.36,34.40 Portable : 06.47.98.06.47

Email : philippebodineau@orange. fr Site web : bodineau44.com__

Raison sociale : EARL BODINEAU PHILIPPE

Contact / responsable : Bodineau Philippe Nom du propriétaire : Bodineau Philippe

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE 100, %

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : VINIFICATION THERMOREGULE, elevage sur lie fine

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.82 Sucre résiduel : 0.90

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 4.10 €
Export : 5.00% 3 premiers marchés : canada




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6496

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL Michel RIPOCHE

Code client Interloire : 511585

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire : RIPOCHE Christine et Michel

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilises (en %) : 100 % Melon de bourgogne
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : elevage sur lies fines
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrés acquis : 11.84

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 1.80

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.30 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

h N° d'échantillon : 6343
‘Y‘VI 2l = LOII\E N°d':(rzuo?r?ylm(;?:M’U‘SML-B-18-021

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL GIRARD Patrick Code client Interloire : 510470

Adresse : 17 la Rebourgere Cp : 44630 Commune : MAISDON SUR SEVRE
Téléphone : 02 40 54 60 75 Portable :

Email : earlgirard@wanadoo, fr Site web:

Raison sociale : EARL GIRARD Patrick

Contact / responsable : Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Nom de la cuvé ou marque :

Volume disponible a la vente : 247.00

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : 100% melon de bourgogne

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : Vinification traditionelle

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrés acquis : 11.89 Sucre résiduel : 0.70

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : €

Export : % 3 premiers marchés :
France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7577

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: BESNARD Thierry

Contact / responsable :

Code client Interloire : 510402

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilises (en %) : 100% Melon de Bourgogne
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrés acquis : 11.89

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.80

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 5.00 €
Export : 5.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : Grande Bretagne Belgique USA




VINS DU
8 = N° d'échantillon : 6192
‘Y‘VI 2l = L°|I\= N° d:(r:lo?rr\]ylm(;rg : MUSML-B-18-023

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: VIGNOBLE DROUARD Code client Interloire : 510794

Adresse : Mrs DROUARD Jean-Paul - Denis Cp : 44630 Commune : CHATEAU THEBAUD
Téléphone : 02.40.06.50.57 Portable : 0686169471

Email : contact@vignobledrouard.com Site web : www.vignobledrouard.com
Raison sociale : VIGNOBLE DROUARD EARL

Contact / responsable : Drouard Pascal Nom du propriétaire : Drouard Pascal

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE 100, %

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : TARDITIONNELLE

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.90 Sucre résiduel : 0.70

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 4.50 €
Export : 10.00% 3 premiers marchés : JAPON UK CANADA




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7115

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: Orchidées Maisons de Vin DROUET FRERES Code client Interloire : 400187

Site web:

Nom du propriétaire : Orchidées Maisons de Vin Orchidées
Maisons de Vin

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 00 Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : HI

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon de B
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :
Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 11.90

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée :

HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.90

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

O GMS : %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6565

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL Domaine de |'Aulnaye

Code client Interloire : 510921

Site web:

Nom du propriétaire : PERTHUY PIERRE-YVES

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) :

Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :
Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 11.94

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 1.30

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 5.00 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 5953

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: HERVE LEBAS

Code client Interloire : 801487

Site web:

Nom du propriétaire : LEBAS HERVE

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon de bougogne
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrés acquis : 11.96

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.30

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 3.15 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7207

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: GAEC DE LA SAUZAIE

Contact / responsable :

Code client Interloire : 513817

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrés acquis : 11.96

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

8 = N° d'échantillon : 6342
~VAI = LOIRE N°d':(rzuo?r?ylm(;?:M’U‘SML-B-18-042

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL GIRARD Patrick Code client Interloire : 510470

Adresse : 17 la Rebourgere Cp : 44630 Commune : MAISDON SUR SEVRE
Téléphone : 02 40 54 60 75 Portable :

Email : earlgirard@wanadoo, fr Site web:

Raison sociale : EARL GIRARD Patrick

Contact / responsable : Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Nom de la cuvé ou marque :

Volume disponible a la vente : 316.00

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : 100 % Melon de bourgogne

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : Vinification traditionelle

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 11.97 Sucre résiduel : 1.20

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : €

Export : % 3 premiers marchés :
France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7024

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: DOMAINE MOULIN DE SERJEUX - LANDAIS

Vincent

Code client Interloire : 511848

Siteweb:

Nom du propriétaire : Landais Vincent

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? 00 Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : HI

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : 100% Melon
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : Sur lie
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.00

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée :

HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.80

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.30 €
Export : 0.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : vente diercte CHR 0




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7066

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: SCEA de la RAGOTIERE

Contact / responsable :

Code client Interloire : 510349

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon

Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :
Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.00

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.00

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 7.00 €
Export : 60.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : USA Canada belgique




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7353

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL PEIGNE et fils

Contact / responsable :

Code client Interloire : 511667

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : 100% MELON DE BOURGOGNE
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : SUR LIE
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non

Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.09

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 1.80

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6113

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: PERRAUD Laurent

Code client Interloire : 510385

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE
AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : SUR LIE
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non

Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.11

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.60

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.50 €
Export : 70.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : JAPON ALLEMAGNE BELGIQUE




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7413

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: VILAIN Christophe

Contact / responsable :

Code client Interloire : 510845

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : 100% Melon
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : Sur Lie
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.15

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.60

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.10 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU
h = N° d'échantillon : 6013
~VAI = LOIRE Ne d:(r:lo?rr\]ylm(;rg : MUSML-B-18-072

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: DOMAINE DE LA GARNIERE Code client Interloire : 510459

Adresse : 202 la Garniere Cp : 49230 Commune : ST CRESPIN SUR MOINE
Téléphone : 0615465922 Portable :

Email : fleurance@garniere.com Site web: ___ www.garniere.com

Raison sociale : GAEC FLEURANCE Camille et Fils

Contact / responsable : FLEURANCE Pascal Nom du propriétaire : FLEURANCE Pascal et Olivier

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon de bourgogne

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : 6 MOIS ELEVAGE SUR LIE

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis: 12.16 Sucre résiduel : 2.50

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 4.00 €
Export : 10.00% 3 premiers marchés : CZ




VINS DU
8 = N° d'échantillon : 6607
‘Y‘VI 2l = LOI I\ = N° d:(r:lo?rr\]ylm(;rg : MUSML-B-18-075

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE o rereeemeenenenennenes

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: GAEC OLLIVIER P. et Fils Code client Interloire : 510384

Adresse : 21 La Grenaudiere Cp : 44630 Commune : MAISDON SUR SEVRE
Téléphone : 0228010707 Portable : 0609973865

Email : muscadet.ollivier.freres@wanadoo, fr Site web : www.grenaudiere.com

Raison sociale : GAEC OLLIVIER P. et Fils

Contact / responsable : OLLIVIER Jean-Luc Nom du propriétaire : OLLIVIER Guy & Jean-Luc

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON B. 100%

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : MAération pélliculaire et stabulation a froid, élevage sur lies entre 7 et 17 mois.

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 12.18 Sucre résiduel : 0.90

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 5.00 €
Export : 35.00% 3 premiers marchés : USA RUSSIE ASIE




VINS DU
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TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6263

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: SA Joseph VERDIER

Code client Interloire : 400471

Portable :
Site web :

Nom du propriétaire : Joseph verdier SA Joseph Verdier

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : Melon de Bourgogne 100%
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.18

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 1.30

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU
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TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7357

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: GAEC DE LA CLAVELIERE

Code client Interloire : 510884

Site web:

Nom du propriétaire : Gaec de la Claveliére Gaec

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Nom de la cuvé ou marque : -

Volume disponible a la vente : 65.00
Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon de Bourgogne
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : elevage sur lies
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non

Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.20

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.70 €
Export : 5.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : belgique pays bas




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6710

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: SCEA GUILBAUD MOULIN

Contact / responsable :

Code client Interloire : 512766

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : Melon B 100%
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.26

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6117

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: SAS GMVL

Contact / responsable :

Code client Interloire : 400031

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : melon b 100%
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.27

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7349

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL BEAUQUIN et fils

Code client Interloire : 511715

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire : Beauquin Thierry

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : Melon

Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :
Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non
Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.28

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.40

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 6.00 €
Export : 0.00%

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : Particulier Restaurants




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6499

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL des Lusteaux

Contact / responsable :

Code client Interloire : 510802

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON

Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : NON CHAPTALISE
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.31

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave : €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6503

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: DOMAINE DE LA GARNIERE

Code client Interloire : 510459

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.33

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.80 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 6878

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL POIRON DABIN

Contact / responsable :

Code client Interloire : 514303

Portable :
Site web :

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Nom de la cuvé ou marque :

Volume disponible a la vente : 659.00
Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE 100%

Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : SUR LIE
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.35

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 1.90

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 6.20 €
Export : 30.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : JAPON CHINE EUROPE




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7269

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: SCEA BIDEAU-GIRAUD

Contact / responsable :

Code client Interloire : 510300

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON BLANC 100%
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : SUR LIE
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non

Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.59

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 0.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.15 €
Export : 30.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : 10 10 10




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7275

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL Daniel & Maribé

Contact / responsable :

Code client Interloire : 801148

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON BLANC 100%
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : SUR LIE
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non

Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrées acquis : 12.74

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 12.74

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 5.80 €
Export : 0.00%

Date de commercialisation :

3 premiers marchés : 000




VINS DU

~+VAL [ E LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

N° d'échantillon : 7456

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL BERTIN MICHEL

Code client Interloire : 510833

Portable :
Site web:

Nom du propriétaire : Bertin Michel

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA

Volume produit en moyenne : Hl

LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : MELON DE BOURGOGNE
Age moyen des vignes :

Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique : O Oui X Non

Elevage sur lies : O Oui X Non
Fermentation malolactique : O Oui X Non
Alcool total : Degrés acquis : 12.99

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Couleur : Blanc

Superficie des vignes pour cette cuvée :

Nombre de mois : Type de bois :
Nombre de mois :

Sucre résiduel : 2.50

Nombre de bouteilles commercialisés :
Date de mise en bouteille prévue :

Prix particulier TTC départ cave : 4.00 €
Export : %

France : %

OGMS: %

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %

Date de commercialisation :

3 premiers marchés :




VINS DU
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TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

FICHE TECHNIQUE 2019

Nom du domaine: EARL DE LA JOUSSELINIERE Code client Interloire : 511749

Adresse : Domaine de la Jousseliniere Cp: 44450 Commune : ST JULIEN DE CONCELLES
Teélephone : 02 40 54 11 08 Portable : 0786873875

Email : muscadetchon@aol.com Site web: __

Raison sociale : EARL DE LA JOUSSELINIERE

Contact / responsable : 11 Nom du propriétaire : 11

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? O Oui X Non Quelle année ?
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? O Oui X Non Précisez ?

Surface de production : HA Volume produit en moyenne : Hl
LA CUVEE

AOC /IGP (catégorie) : MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Milésime : 2018 Couleur : Blanc

Description du vin

Oeil / Nez /Bouche :

Cépages utilisés (en %) : Melon

Age moyen des vignes : Superficie des vignes pour cette cuvée :
Rendements (hl/ha) :

Mode de vendange:

Nature du sol et du sous-sol :

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : Batonnage. Elevage barrique, 30% chéne, 6 mois

Elevage barrique : O Oui X Non Nombre de mois : Type de bois :
Elevage sur lies : O Oui X Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : O Oui X Non

Alcool total : Degrées acquis : 13.48 Sucre résiduel : 0.50

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

Nombre de bouteilles commercialisés :

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave : 6.00 €

Export : % 3 premiers marchés :
France : 100,00%

O Caviste : %

OCHR: %

O Particulier : %




