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Thématique Domaine Cuvées Millésime
| GI\D/AéLHiiIESSII\IRNEAY LE MOULIN DE LA TOUCHE Chardo””"f‘%tih'\gou"” de la 2018
IG;’AC'-H‘XE'[SSI'\IRNEAY VIGNOBLE MALIDAIN L'Exception 2018
|G|\3/AéLH2E|[;8l|\IRNEAY DOMAINE DE FLINES Domaine de Flines 2018
|G|\3/A(\:LH2E[L)8:\IRNEAY VIGNOBLE RHETORE DAVY Parcelle Chardonnay 2018
|G|\3/A(\:LH2E[L)8:\IRNEAY DOMAINE DES HERBAUGES Chardonnay Unoaked 2018

VAL DE LOIRE LES FRERES COUILLAUD - Cuvée Prestige 2018
IGP CHARDONNAY | DOMAINE DE LA RAGOTIERE
|G|\3/A(\:LH2E[L)8:\IRNEAY DOMAINE DU COLOMBIER Chardonnay 2018
IG;/'?:LH'ZEESI'\IRNEAY FAMILLE LIEUBEAU La Fruitiére Chardonnay 2018
op e bonnay |  DOMAINE DU COLOMBIER Prestige de Beaulieu 2018




A |
VALg"!: OIRE 23-27 avril 2019 IGP VAL DE LOIRE — CHARDONNAY

e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°1
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative

Nom du domaine : Le Moulin de la Touche ................ Code client InterLoire : 510899 .......ccccovvvveeeeriieeeeniiiee e
Raison sociale : EARL Le Moulin de la Touche.............. Adresse : Le Moulin de la Touche - Bourgneuf en Retz..
............................................................................... CP: ....44580.......Commune : Villeneuve en Retz....................
Téléphone : 02.40.21.47.89...cuuuieiiiiiiiet et crrree e e e e e Portable : 06.23.12.21.10 .......cceveeeennnnee
Email : contact@lemoulindelatouche.com............... Site web : www.lemoulindelatouche.com........ccccceeveiiennennns
Contact / responsable : HERISSE Vincent................... NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? &0ui v Non PreCiSEZ & e
Surface de production : 16 e HA  Volume produit en moyenne : 1000....ccicciieeciieee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) :  IGP Val d@ LOIME ...ooccveieeeeeeeee ettt ettt eeteeeites aeeeteeeeteeesbeeeeteeesaseesbeseasteeebeeenseeas
Millésime : 2018 .....coovvciieieiieeeecieee e Couleur : BIanC ....cooociiiiiciee et
Nom de cuvée ou marque : Chardonnay Le Moulin de la TOUChE ..o

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Nez trés floral (fleur blanche), bonne rondeur en bouche et frais, avec des parfums de poire.

Cépages utilisés (en %): ChardonnNay 100% ......ccccceeeciieiiieeiie et e et e esaeesteeestaeesteeesteeessteessaeessseessesenssesssseessseanns
Age moyen des vignes: 25ans.........ccceeueunee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 4.80 ha.......cccceeeecuveeenns
RENEMENTES (NI/N@) i 70 oottt et et e s te e st e st e s abeebe e be e baesbaeeabeeabeenbeesbaesteesasesasesateebeenseesns
Nature du sol et du sous-sol :  limoN0o SAbIEUX SUI SCHISTES .......iiiiiiiiiiiiie e s
1Y/ ToYo [lo LRV =T Yo o oYl YR o o< Tor- o o [V LIRS
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

Conditions de VENAANEE : DONNE.......oii i e e e s e e st e e e e abe e e e e sbe e e e eaabeeeeeaabeeeeenraes
Spécificité de vinification et élevage : thermovinification @ 15°C ....c.ooiiiiiiiii it are e
Elevage barrique :30ui v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : v'Oui TNen NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns
Fermentation malolactique : v'Oui 20 % Nen

Alcool total : ....ccvveevreeieeeiiee, Degrés acquis: ..12°8............... sucre résiduel : 2 g/l ..oooiiieiieeeeee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE : 100 ......cccuiiiiiiiiieiiciieeeeeieee et ee st e e e s e e e sbre e e e sbeeeessreaeeeenns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 10 000 ......cceeecieeiiiieiieeeiieeeeeeree e steesrteeesteesteeesseeesssesesseeessseeeseeesnsesansns
Date de mise en bouteille prévue : 1°" mars .................... Date de commercialisation : 1" mars ......ccccceeeeeennnns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4. 10 € .......ooiiiiiiiieciieee ettt estee e tee e e sate e e e avae e s e saba e e e enbaee e e anes
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : 100 ......coooviiiiieeeeeiiiiiieeeen, %

CIGMS : 10.cciiiiieiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeins % ex de points de vente Paris/Province : 10cal........ccceevevveecieecriecreenieenneennen,
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : St % ex de points de vente Paris/Province : 10Cal....c.cccceevvevieeciecceecreeneenieenen,
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative

Nom du domaine : Vignoble Malidain ...................... Code client InterLoire : 510375 ...ccvvvvvviiieeiiieee e
Raison sociale : EARL Vignoble Malidain...................... Adresse : 6, Le Demi-Boeuf........ccccccevviiiiiiiiiiiii
............................................................................... CP: .........44310........Commune : LaLimouziniére...............
Téléphone : 02.40.05.82.29....cccciiiiiiiiit et e e eeccrrree e e e e Portable : 06.76.78.62.39 ......ccccceeuuuee
Email : contact@vignoblemalidain.com.................... Site web : www.vignoblemalidain.com...........cccccceveniennnnen.
Contact / responsable : MALIDAIN Romain............... NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?830ui v Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v/ Oui Nen Précisez : Terra Vitis en 2019 + Vegan..........
Surface de production: 44 ................... HA  Volume produit en moyenne : 2600 ........ccccecuvereeivveeesccineeesnineeenn HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : IGP Val de LOIME ... eeieecieieeiee ettt ettt eete e ites eeeeteeesteeeaaeeeeteeessseesbeseasreesbeeenseeas
Millésime : 2018 .....ooovveviiiieciieee e CoUleUr : BlanC ..uiiiicciieeieieee ettt
Nom de cuvée oU MArquE : L'EXCEPLION .ooiiiiiiiiiiiiis ettt e e et e e e et e e e e e abe e e s esateeeeeabeeeeasbeeeeennraeeeenrens

Description du vin

(il / Nez / Bouche : doré, fin, délicat, chére-feuille, attaque fraiche, voluptueuse et longue ..........cccceeeevveecrveecnnens
Cépages utilisés (en %):  ChardonNNay 100% ..........cccvueeeiieeeriieiiieeeireeseteeeseeesreeessaeesseeesseeessseesasseessseesasesesssessssseessseenns
Age moyen des vignes: 20ans ..o Superficie des vignes pour cette cuvée : 1.2 ha ....cccecvveeeecinennns
RENAEMENTES (NI/N@) 1 B5 .ttt eb e e be e s be e s taesabesabeeabe e be e baesbaesabeeabeenbeestaasteesasesabesabeebeenseensnes
Nature du sol et du sous-s0l: AMPRIDOIILE .....eviiiiiiiicce e e e e st e e e e bee e e e sares
1Y/ ToYo [Xo LRV =T Yo o oYl YR o o< Tor- o o [V LIRS
Nombre de tries : embarquée sur machine .....

Conditions de vendange : trés belle MAtUrtE ......ccooi i e e st e e e s eabae e e e ares
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :30ui v Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : v/ Oui FNen Nombre de MOiS 1 4 MOIS .ccuviiieciieeicciiee ettt e e e ebre e e e saraeeeeans
Fermentation malolactique : v Oui FNen

Alcool total : 12.23 .................... Degrés acquis : 12.23 ......cceeunee sucre résiduel : 1 g/l .ooooviiiiiieeeeeeee e,
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE i1 72 ..ottt et e st e e st re e e s e baa e e s ebraeeeenns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : BO00 ........ccccuieeceririiieiieeeiieeeeeeree e steessteeesteesteesssteesseeesseeessseeesseessseesses
Date de mise en bouteille prévue : 15/02/19 .................... Date de commercialisation : 01/03/19......ccccceevvvennnne
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4.80 € .........oooiiiiiiiieeiiieeeciieeeestee e esitee e e eatee e s s avae e s e sabeessennsaeeesnnnns
EXPOrt 1 10....ciiiiiiiiiiieeeee e, % 3 premiers Marchés : Belgique ......cccceeceeirieeciie e
France : 90 ..o, %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....cccceevveevreeneesieeeeeenreenreesteesnneennes
OCaviste : 20....ueeiiveieiieieeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 40.cioiieiiiiieieeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
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LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur( Coopérative

Nom du domaine : Domaine de Flines.........ccceeeenneen. Code client InterLoire : ....oveveeeivriieeeereee e
Raison sociale : Domaine de Flines EARL.................... Adresse : 102 Rue d’Anjou - Martigné Briand ....................
............................................................................... CP: 49540 .......Commune: Terranjou .......ccceeeeveeeererenannns
Télephone : 02.41.59.42.78 ..oeeeeeieiiiiet et ee e e e e e Portable : 06.18.97.84.17 .....ccccceeeeeunns
Email : domaine.de.flines@wanadoo.fr ........c.......... Site web : www.domainedeflines.com .......cccccceevviviriieiniiennns
Contact / responsable : MOTHERON Catherine ....... NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? &0ui v Non PreCiSEZ & e
Surface de production : 52 ..........c...... HA  Volume produit en moyenne : 3000 ......ccccecvveeerirverencineeeenireenn HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : IGP Val d@ LOIME .eeiieeeieceee ettt ettt eete e ites aeeeteeeeteeesteeeeteeessseesbeseasseesnbeeenseeas
Millésime : 2018 .....coviiviieeeeciiee e (0o TU] LT U =1 -1 o T oS PRPR
Nom de cuvée ou marque : Domaing de FIINES .......  coiii i e et e e e e e e e e abe e e e e abe e e e enbaee e e nreas

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages utilisés (en %): ChardonNay L100% .......c..ccccueeecieeeiiiieiiieeeireeseteeesteesteessseeesseeessesessseesssaeessseesasesesssessssseessseanns
Age moyen des vignes: 25aNns ......cccccevvuennee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 6.5ha ....ccccccveereiineens
Rendements (NI/h@) i 87 NIJNA ..ottt ettt e et et e e s ta e e abe et e eabeestaestaesabesabesabeeabeeseesees
Nature du sol et du SouUS-S0l : Argilo — CAICAINE ..iiccuiiiiiiiiiee e e e e s e e st e e e e e abee e e e sares
Mode de VENAANEE : MECANIGUE ....oeeiiiiiiiiiiiiis crtteeeeiitteeeesitteeesateeeeeataeeeeaareeesasssaeesaassaseeanssasesassesesanssesseenssenesennsens
Nombre detries: 1 ..cccovviiviieinieenieeenieene

Conditions de vendange 1 EXCEIIBNTE ....cuuiii i e e e e et e e e e bt e e e et e e e e s e re e e e s beee e e arees
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :30u v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : v'Oui TNen Nombre de MOiS 1 B MOIS ...cueieieciiieiciiee e e e srre e e e saraeeeeaes
Fermentation malolactique : 304 v'Non

Alcool total : 13.32.................... Degrés acquis: 13.32 .............. sucre résiduel : <0.58/l.cccieiiiiiiiiiieieeeeeee.
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE i1 547 oottt srtre e e stee e s s rbtae e e s snraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 70000 .........ccueeeeeririieriieeeiieeeeeeseeesteessree e st e seeeesseeessesesseeesseessseessseesses
Date de mise en bouteille prévue : mars 2019 ................... Date de commercialisation : mars 2019 .......ccc..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4.90 €/Dt .......coiiiiiiiieieereeeteeeiee et cre e ereesreesteesaveebeebeesbeesanesanes
EXPOrt 1 10.....ceeiiiiiniiiieeeee e, % 3 premiers marchés : Allemagne, Belgique, USA ......cccocovevveeiieeeceeennen,
France : 90 ..o, %

CIGMS : 90.ccieiieeiiieeeeeeeeeeeeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....cccceevveevreeneesieeeeeenreenreesteesnneennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

OParticulier: 10....ccoceevveveeeiiieeeeians %
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FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative
Nom du domaine : Vignoble Réthoré Davy ............... Code client InterLoire : 300145 ....cccoovcvieeeviieeeeeieee e
Raison sociale : SCEA Réthoré Davy .........cccccecuveeennnen. Adresse : 1001, Les Vignes — Saint Rémy en Mauges...........
............................................................................... CP: 49110........Commune : Montrevault / Evre .......ccceeuune....
Téléphone : ..cccvvvvcieeeeee e, Portable : 06.81.67.05.89 ........
Email : rethore.c@wanadoo.fr ......ccccccoevvveiiiiinnenns Site web : www.vignoble-rethore-davy.fr.........ccccccoeunenennnnn.
Contact / responsable : RETHORE Christophe ........... NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui SNen Précisez : Terra VitiS coooeeeeeeeeeeeeeeeeeenne
Surface de production: 40 .................. HA  Volume produit en moyenne : 2500 .......ccccecvveieeirieeesciieeeenineenn HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : IGP Val d@ LOIME .eeiieeeieceee ettt ettt eete e ites aeeeteeeeteeesteeeeteeessseesbeseasseesnbeeenseeas
Millésime : 2018 .....ooovveviiiieciieee e Couleur : BIanC ....cooociiiiiciee et
Nom de cuvée ou marque : Parcelle ChardONNAy oot e e e e be e e e e abe e e e enree e e eneeas

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Couleur bouton d’or, légére, reflets dorés. Nez fruité, ardbmes d’ananas et citron. Bouche

raffinée, délicate, ample, souple, Iégérement minérale, corps structuré, longue persistance ........cccceeeecveeeeecveeeeennnen.
Cépages utilisés (en %): ChardonNay L100% .......ccccccceeeeiereiiiieiiieeeireeseteeeseeesteesstaeessaessseeessseesssaeessseesasesesssessssseessseanns
Age moyen des vignes: 25aNns ......cccccevvuennee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 7ha ....cccceeeecieeeeeciieeenns
RENAEMENTES (NI/N@) 1 B0 ..ottt et e b e et e e e be e s ta e st e s abeeabe e be e baesbaesabeeabeenbeebaesssesasesasesateebeenseensnes
Nature du SOl €t duU SOUS-SOI i SNISEES ...cc.uiiiiiiiiiiieiiie ettt sttt e st e st e esabe e sbeeesabeessabeesabeesnteesabeesanes
Mode de VENAANEE : MECANIQUE .....eeiiiiiiiieiiiis crieeeeeiireeeeesiteeeeesteeeeeaitaeeeeaareeesastesesaassaseeanssasesassesesaasseseeannseneesnnsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

Conditions de VENdange 1 EXCEHENEE. ... uiii i e e e e e e st e e e et e e e e e bee e e ssabeeeessabeeeeenarees
Spécificité de vinification et élevage : Pressurage dir€CT ........cocuiiiiiciiiie ettt et e e e et e e e eate e e e enteeeeeans
Elevage barrique :30ui v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : vOui Nen Nombre de MOiS 1 4 MOIS ..cccveeiieciiee ittt e e sbre e e e ssaraeeeeaes
Fermentation malolactique : v'Oui 20 % TNen

Alcool total : 13.6 .................... Degrés acquis: 13.6 ....cccceceeennne sucre résiduel : 0.7 8/l.ccoeeeveveeiiieeeeeeeeeee,
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : 411 ..ooiiiiiciiee et e e st e st ree e e s sbrae e e ssnraeeesans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialiSEes : 55 000 .......ccceeeceriiiuierieeeiieeseeereeesteessreeesteesseeesseeesssesesseeesssesesseeesssessnses
Date de mise en bouteille prévue : février 2019 ................ Date de commercialisation : mars 2019 .....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5.20 €/Bt ..cviiiuiiiiiiciicieceeeecee ettt ettt eve bt eanes
EXport s 35, % 3 premiers marchés : USA, UK, Belgique ........cccevevrereceeecieecee e,
France : 65 ....ccoiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee, %

CIGMS 2 O % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....cccceevveevreeneesieeeeeenreenreesteesnneennes
OCaviste : 30...uueeiieeieeeeieeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 20.uiiiiiiieiiieieeeeeeeeeeeeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




A |
VALg"!: OIRE 23-27 avril 2019 IGP VAL DE LOIRE — CHARDONNAY

e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°5
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative

Nom du domaine : Domaine des Herbauges ............. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
Raison sociale : SAS Domaine des Herbauges.............. Adresse : Les Herbauges .......ccccceeceeiicciee e
............................................................................... CP: 44830 ............Commune : BOUAYE.........ccccceerririmnnnennn.
Téléphone : 02.40.65.44.92 .....ccovcciiies eeeeeieee et s Portable : .o,
Email : contact@domaine-des-herbauges.com ....... Site web : www.domaine-des-herbauges.com......................
Contact / responsable : CHOBLET Jérome.................. NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui SNen Précisez : Terra Vitis, IFS .oooovvvviiiiiiiinnnn.
Surface de production: 89 .................. HA  Volume produit €N MOYENNEe © ...coociveiieciiie e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : IGP Val d@ LOIME .eeiieeeeeeeee ettt ettt eete e ites aeeetteeeeteeeabeeeeteeesaseesbeseasseesbeeenseeas
Millésime : 2018 .....coviiviieeeeciiee e Couleur : BIanC ..cuevi it
Nom de cuvée ou marque : Chardonnay UnNOAKEd  ......oooeiiiii ittt et e e e abe e e et e e e e e nreas

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Ardmes d’agrume et de fruits exotiques, intense gras et souple et d’une belle fraicheur.........
Cépages utilisés (en %): ChardonNNay 100% ........cccccceeeceeeiiiieiiieeireesceeeseeesteeesteeesseeesseeessseesssaeessseesssesesssesassseessseenns
Age moyen des vignes : 30 ans .........cccoeeeveunee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 6.66 ha........ccccceeeeuveennns
Rendements (N1/h@) : 65 NI/NG ..ottt et e et e e s ta e e abe et e eabeesteesteesabesabeeabeenbeebaesanas
Nature du sol et du sous-sol :  Schistes et Galets FOUIES ........cuueiiiiiiiii e e
Mode de vendange : vendanges mécaniques triées NoOmMbre de tries : ......cooiicciieeeciiieecccee e e
Conditions de vendange : Ensoleillées, trés bon état Sanitaire .......cccceeeciei e
Spécificité de vinification et élevage : EIEVAgE SUI lIES ...couiiii ittt e e bre e e e sbaeeeeeaes
Elevage barrique 304 v'Non Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciieeeenns Type de bois : .eeeecieeieeeeeee e,
Elevage sur lies : v'Oui TNen Nombre de mois : MiNiMUM 6 MOIS ....cceeeiiciiiiieieee e e
Fermentation malolactique : B304 v'Non

Alcool total: 13 .....ccecveeeennnen. Degrés acquis: 13 .....ccceeuneenn. sucre résiduel : 1.5 g/l covieviiiiiieiieeeeeeee e,
Nombre d’hectolitres produits PouUr CETEE CUVEE : 450 .....cccuiiiiieiiieeccciieee et e et e e et e e e eette e e e earaeeeeebtaeeeeantaeaeeans HL

—LA-COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commErcialiSEes : 57 300 .....ccoviiiriiiiiniienieeeiieeriee et ste et eesteesbeessbreesabeessbaeesabeesbaeesabeesnses
Date de mise en bouteille prévue : mars .......ccccccevveeenneen. Date de commercialisation : mars ........cccocveeeeerienns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 4.70 €/Dt ....ooooiiieieeeeiee ettt ettt eve e et e et e sree e
EXPOrt : 80...cccccuieeeiiiieeeeciieee e % 3 premiers marchés : USA, SUEE .......ccuvveeeiiiie et
France : . %

OGMS : 15, % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccccccveeeeeeecreeeeireeeereeeereeeeree e
CICAVISTE turveeiieeeeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e

OIParticulier : 5..uevvvveeeeeeeeeeeeeeeeeins %




A |
VALg"!: OIRE 23-27 avril 2019 IGP VAL DE LOIRE — CHARDONNAY

e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°6
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative
Nom du domaine : Les Freres Couillaud .................... Code client InterLoire @ ....ccvvecveeieiieee e
Raison sociale : SCEA de la Grande Ragotiere ............ Adresse : La Grande Ragotiere .........cccccvvvevvvieeecccvieeeennen,
............................................................................... CP: 44330............Commune : LA REGRIPPIERE............cccuvreneen.
Téléphone : 02.40.33.60.56.....ccccciiiiiiee eeveeeeeccirrreee e e Portable : 06.70.06.37.66
Email : freres.couillaud@wanadoo.fr........cc.ccceeeuvenns Site web : www.freres-couillaud.com ........ccocvvviiiriiieiiniienns
Contact / responsable : DUGUE Amélie .................. Nom du propriétaire : DUGUE Amélie et Vincent ................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui SNen Précisez : Terra VitiS ..ccooeevevevvveiiiiiecnnnnne
Surface de production: 85 .................. HA  Volume produit €N MOYENNEe © ...coociveiieciiie e HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : IGP Val de Loire
Millésime : 2018 .....ooovveviiiieciieee e Couleur : BIanC ....cooociiiiiciee et
Nom de cuvée ou marque : Domaine de la Ragotiere CUVEE PreStige .....cccccvieeieciiieieiieee ettt

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=T PR
Cépages utilisés (en %): ChardonNay L100% .......ccccceeeceieiiieiiie et e seteeeeeeesteeestaeesseeesseeessseessaeessseesssesesssessnsseesseenns
Age moyen des vignes: 30aNn5s .......ccccevevruennee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 7 ha.....cccceeecveeeecciineeenns
RENAEMENLES (NI/N@) 1 B5 oottt et e b e et e e s be e s tae st esabeeabe e be e baesbaesabeeabeenbeesbaesbsesasesasesateebeeseesnes
Nature du sol et du SOUS-SOI : IMICASCRISTES ....ccveiiiiiiiiiieiiee ettt ettt ettt e sare e sbe e s bt e e sabeesbbeesabeesbteesabeesanes
Mode de VENdaNEEe : IMECANIGUE ....ueeiiiiiiiiiiiiis crteeeeeciteeeeeteeeeeebeeeeestaeeeeaareeeeaasbeeesasseseeanssasesasbesesansseseeennrenesennsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

Conditions de vendange : TrES DONNE .....uiiiiiciiee et e e e st e e e st e e e s eabe e e e e abaeesesabeeeeesnbeeeeesaseeeesnasens
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :30u v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : v'Oui TNen NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns
Fermentation malolactique : v'Oui 85 % Nen

Alcool total : 12.2 ... Degrés acquis : 12.2 ....ccccoveeeennne SUCKre FESIdUEl @ .uvveieeiieeceeee e
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEE i 300......cciiciiiiiiiiiie ittt e e st e e e sbre e e s ebraeessbraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 40 000 ........cceeeciereiiieriieeeseeeseeereeesteesrree e st e steeesseeessseeesseeessseeenseeesnsessnses
Date de mise en bouteille prévue : mars 2019 .................. Date de commercialisation : mai 2019 .....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.00 €/Dt .......ccveiiiiiieiieieeireecieectee e ereereesreesteeseveebeebeesbeesanesanes
EXPOrt 1 65 ..., % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : 35 ., %

CIGMS : 30 eeereee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OICaviste : 30..uueeiiieeee et % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 20.uiiiiiiieiiieieeeeeeeeeeeeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

OParticulier : 20.....ocveeeveeveeeieieeeinns %
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e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°7
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative
Nom du domaine : Domaine du Colombier ............... Code client InterLoire : 511805 .....cccccevvvveeeeririeeenieee e
Raison sociale : EARL Bretaudeau Jean Yves ............. Adresse : 3 Le Colombier - Tillieres ....ccccccovceevvveercreernnnnn.
............................................................................... CP: 49230 ......cesuenee....Commune : SEVREMOINE ..................
Téléphone : 02.41.70.45.96 .....ceeeveieeieee eeeeeeeeeecreeee e Portable : 06.82.93.94.70
Email : contact@lecolombier.com .......ccccevvcvevrinnenns Site web : www.muscadet-sur-lie.com ........ccecvervieerceeininenns
Contact / responsable : BRETAUDEAU Jean Yves NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&0ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui 3Nen Précisez : HV.E .o
Surface de production: 36 .................. HA  Volume produit en moyenne : 2200 ......cccceccveeeeiiveeesciieeeenineenn HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie): IGP Val de Loire .....ccoeeeoveeecieeeceeeetee et e
Millésime : 2018 .....ooovveviiiieciieee e CoUleUr : BlanC ..uiiiicciieeieieee ettt
Nom de cuvée ou Marque : ChardONNAY .....ccccccccer ceeiieee et e e ree e e e e e e e e e tbe e e s e abeeesesateeeeenbeeesasbeeeeennreeesansens

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages utilisés (en %): ChardonNNay 100% ........cccccceeecereiirieiiieeireeseteeeseeesreesssaeesseeesseeesseesssasessseesssesesssessssssessseenns
Age moyen des vignes: 25aNns ......cccccevvuennee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 2 ha......cccceeecveeeeccineeenns
RENEMENES (NI/N@) 1 90 oottt e et e e be e s tae st e eabeeabe e beesbaestaeeabeeabeenbeetaestaesasesasesateebeeseensns
NAtUIrE dU SO €1 AU SOUS-SOI & ..eiiieiiiiiiiiie ettt et sttt e e st e s bt e e sabe e s beeesabeesabeesabbeesabaesabteenabeesabaeesaseesnnes
Mode de vendange : Mécanique avec table de triB........uii et e e e e e e e e e e
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :30ui v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : vOui Nen Nombre de MOiS : 6 MOIS ...ccueeiiiciiieicciiee e e e s ssaraee e
Fermentation malolactique : 304 v'Non

Alcool total : 12.2 ... Degrés acquis : 12.2 ....ccccoveeeennne sucre résiduel : 18/l
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE i1 75 ..ottt e e st e e st re e e s e bte e e e sbeaeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 10000 .........cceeeeueririieriieeeiieeseeereeesteessreeesteesseeesseeesssesesseeessseessseessnsesssns
Date de mise en bouteille prévue : 29/03/2019 ............... Date de commercialisation : 29/03/2019...................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 3.80 €/Dt ...cc..coiiiiiiiiieiieieeiteeeieectee et ereesteesteeseveebeebeesbeesanesanes
EXPOrt 1 10.....ceeiiiiiniiiieeeee e, % 3 premiers marchés : Allemagne, Etats-Unis.......ccccoecevvvieenceeeciensceeeenen,
France : 90 ....ccciiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee, %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....cccceevveevreeneesieeeeeenreenreesteesnneennes
OICaviste : 60....ueeeeevveeeeieieeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
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e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°8
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative

Nom du domaine : Poiron Dabin.........ccccccevvvcveeeinnnen. Code client InterLoire : 514303 .....cccceevviieeeiieeeeeieee e
Raison sociale : EARL Poiron Dabin ..........ccccccvveeennen. Adresse : Chantegrolle ........ccoceeeevieeiiiiiee e
............................................................................... CP: 44690 ..............Commune : CHATEAU-THEBAUD................
Téléphone : 02.40.06.56.42................... Portable : 06.81.73.93.85 ......ccccoiiiiieee et e
Email : contact@poiron-dabin.com ........cccccceeevveennes Site web : www.poiron-dabin.com .........ccccceeeviiiiiiiciee e,
Contact / responsable : POIRON Jean Michel ............ NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?830u4i v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui SNen Précisez: HV.E3 .o
Surface de production: 70 .................. HA  Volume produit en moyenne : 45 ....ccccoivivciieieeiiieee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : IGP Val d@ LOIME .eeiieeeieceee ettt ettt eete e ites aeeeteeeeteeesteeeeteeessseesbeseasseesnbeeenseeas
Millésime : 2018 .....coviiviieeeeciiee e Couleur : BIanC ..cuevi it
Nom de cuvée ou Marque : ChardONNAY .....ccccccceeies ceiiiie et e e e et e e e e ate e e e e tbe e e s eaateeesensbeeesasbeeeeennreeesensens

Description du vin

Eil / Nez / Bouche : fin, SEC, FONM @1 FIUITE ....vvviiiiiieeeieeeeeee e eeeeee ettt e e e e ettt eeeesesesseateeeesssasassseseeeeesssessssseseeeeesssanannns
Cépages utilisés (en %): Chardonnay 100% (dont 30% de chardonnay musCaté) ........cccvvveeeiveieeeieeeeeeiree e
Age moyen des Vignes : ......ccccoceeeeeveeieeienennn, Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevcvveeeeecieeeeccieeeeeas
RENAEMENLES (NI/N@) 1 45 oottt et e b e et e e e be e s bt e st e s abeeabe e beeabaesbaesabeeabeenbeesbaastaesasesabesabeebeenseesns
Nature du sol et du sous-s0l : SChiste GraniteUX tENAIE ... .ciiiiiiiiiiiiee e e et e e e abe e e e e
1Y/ FoTe [ [T o To =Y o =TSSR
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :30u v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : 30ui v'Non NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns
Fermentation malolactique : 04 v'Non

Alcool total : 12.83 ................... Degrés acquis : 12.71 ......ccc.....e. sucre résiduel : 2.1g/l ccvieeeviiiiieeeeeeeee,
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE : 130 ..iiiiiiiiiiiiiiiee ettt et e e e srre e e e sbrr e e s e sbrae e e ssnraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISEES : .....viiiieiie et te e e s te e st e e b ee e snbeeeseeesnteeeneeesaseeannes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeiieciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.50 €/Dt .......ccveiiiiiieiieieeireeeiee et creereereesteesteesveebeebeesbeesanesanes
EXPOrt : Q. % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : 100 .....ccooviiiiiieeeeeiiiiiieeenn. %

CIGMS 2 O % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....cccceevveevreeneesieeeeeenreenreesteesnneennes
OICaviste : 20....uueeiieveeeeieieeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 20.iiiiiiieiiiiie e eeeieee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
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e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°9
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce Vv Viticulteur O Coopérative
Nom du domaine : Famille Lieubeau...........ccuee.n..ee. Code client InterLoire : 511742 ....cevvvvcveeeeiiieeeeeieee e
Raison sociale : EARL La Fruitiere .......cccccevvevvrveenne. Adresse : La FrUitiere ...ccocccvcevinieenee et
............................................................................... CP: 44690.........Commune : CHATEAU-THEBAUD ..........c.c........
Téléphone : 02.40.06.54.81......ccceeeiiieiee eeeeeeeeecrreee e Portable : 06.77.11.85.91
Email : vincent@lieubeau.com.......ccccevvvivinceeiniennns Site web : www.lieubeau.Ccom .......cccevviiirciiiiiiiniee e
Contact / responsable : LIEUBEAU Vincent ............... NOmM du Propriétaire : .....cccceceeeeeeeiieeeecree e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?v'Oui TNen Précisez : BIO, Terra Vitis ..ccooveveveeeieeeeeinnnnne
Surface de production: 75 ......cccee.. HA  Volume produit en moyenne : 3500......cccccceevviiieviiieeesciieeeenineeenn HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : IGP Val d@ LOIME .eeiieeeieceee ettt ettt eete e ites aeeeteeeeteeesteeeeteeessseesbeseasseesnbeeenseeas
Millésime : 2017 .ccveeiieiieeeceee e Couleur : BIanC ..cuevi it
Nom de cuvée ou marque : La Fruitiere ChardonNay .........ccceeoiiiiiieeciieee et e e e e e e e ree e s e abe e e e e nrae e e e nreas

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Robe dorée, nez complexe, floral, agrumes, vanillé, bouche souple et longue........cccccccuveennnn.
Cépages utilisés (en %): ChardonnNay 100% ........c..ccccueeeciererireeiieeeireeseteeesaeesteessseeessesesseeessessssssessseesssesesssessssssessseanns
Age moyen des vignes: 25aNns ......cccccevvuennee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 8ha .....ccccecvveeeeiieenens
Rendements (N1/h@) i B0 NI/RE ...ttt ettt e et e e s ba e s tb e e abe et e eabeesteastaesabesabesabeenbeeseesanas
Nature du sol et du SOUS-SOI i GIraNiTES ......ccccercieiriiiiiiiieriee ettt et e st e st e st e e s bee e sabeesabeesbeeesabeesbseesaseesnteesabeesnses
Mode de vendange : Mécanique avec trieurs et de nuit Nombre de tries : ...ccccvveeeeciiee e e
Conditions de vendange : conditions idéales, maturité avancée, état sanitaire parfait..........ccccceeevveriiicee e,
Spécificité de vinification et élevage : 15% vinifié en barriques, malolactique partielle, élevage sur lies avec

o T Y o] o 0 F= =Y USRS
Elevage barrique :v'Oui TNen Nombre de mois : 4 mois................. Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : vOui Nen Nombre de MOIS i 4 MOIS...ccccuiiiieiiieeeecieee et e e e e e e eerre e e s sbreeeessaraeeeeans
Fermentation malolactique : v'Oui TNen

Alcool total : 12.5 ................... Degrés acquis: 12.5 ....cccoveeennne sucre résiduel : 18/l .o,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cUVEe : 400 hl........ooiiiiiiiiiiiiee e ere e e s srrae e e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 50 000 ........cueeeeiereiiieiieeeiieeeeeereeesteesreeesteeseeeesseeesssesesseeessseesnseeessessnns
Date de mise en bouteille prévue : février 2019 ............... Date de commercialisation : mars 2019 .......ccc..........
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 7.00 €/Dt .......coiiiiiiiiicieeieesteeetee e cre et ereesteesteeseveebeeebeesbeesanesanes
EXPOrt 1 60.....cceeeiiieiiiiiieeeeeeeeeeee, % 3 premiers Marchés : USA, JAPON ....c..cevcveiicieeciie et esve e e e see e
France : 40 ....cccooiiiiiiiiiiieeeieeeeeee, %

CIGMS : 30 eeereee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OCaviste : 30...uueeiieeieeeeieeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ......ccccecveeeeeeecreeeeieeeeeteeeeveeeeree e
CICHR : Ot % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes
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e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°10
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative
Nom du domaine : Les Freres Couillaud .................... Code client InterLoire @ ....ccvvecveeieiieee e
Raison sociale : SCEA de la Grande Ragotiere ............ Adresse : La Grande Ragotiere .........cccccvvvevvvieeecccvieeeennen,
............................................................................... CP: 44330............Commune : LA REGRIPPIERE............cccuvreneen.
Téléphone : 02.40.33.60.56.....ccccciiiiiiee eeveeeeeccirrreee e e Portable : 06.70.06.37.66
Email : freres.couillaud@wanadoo.fr........cc.ccceeeuvenns Site web : www.freres-couillaud.com ........ccocvvviiiriiieiiniienns
Contact / responsable : DUGUE Amélie .................. Nom du propriétaire : DUGUE Amélie et Vincent ................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&30ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui SNen Précisez : Terra VitiS ..ccooeevevevvveiiiiiecnnnnne
Surface de production: 85 .................. HA  Volume produit €N MOYENNEe © ...coociveiieciiie e HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : IGP Val de Loire
Millésime : 2017 .ccveeiieiieeeceee e Couleur : BIanC ....cooociiiiiciee et
Nom de cuvée ou marque : Domaine de la Ragotieére Coeur de SChiStes ......ccveeeeciiieiiiiiie e

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=T PR
Cépages utilisés (en %): ChardonNay L100% .......ccccceeeceieiiieiiie et e seteeeeeeesteeestaeesseeesseeessseessaeessseesssesesssessnsseesseenns
Age moyen des vignes : 37.ans .......cccceeevvueunee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 2 ha......cccceeecveeeeeciieeeenns
RENAEMENLES (NI/N@) 1 B0 ..ottt ettt e b e et e e e be e s teesabesabeeabe e be e baesbaeeabeeabeenbeesbaastaesasesasesateebeeseensnes
Nature du sol et du SOUS-SOI : IMICASCRISTES ....ccveiiiiiiiiiieiiee ettt ettt ettt e sare e sbe e s bt e e sabeesbbeesabeesbteesabeesanes
Mode de VENAANEE : IMIANUEI ....ooeiiiiiciiciiis ettt et e e e et e e e e et e e e e e abe e e e eabeeeeensbaeeeannbeeesasteeeeentaneeennsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

Conditions de vendange : TrES DONNE .....uiiiiiciiee et e e e st e e e st e e e s eabe e e e e abaeesesabeeeeesnbeeeeesaseeeesnasens
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique : v'Oui GNen Nombre de mois : 30% pendant 12 mois Type de bois : Allier/2 ans..........
Elevage sur lies : v'Oui TNen NOMDBIE 8 MOIS I .evviiiiciiiee it sre e e e sre e e s s sate e e e ebteeessaraeeeenns
Fermentation malolactique : v'Oui Nen

Alcool total : 12.5 ................... Degrés acquis: 12.5 ....cccoveeennne SUCKre FESIdUEl @ .uvveieeiieeceeee e
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVEE i 90 .....uiiiiiiiiiiiciiee et e s e e e sbee e e s s bae e e e sbeaeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 11 000 .......ccceeeceririiieiieeeiieeseeerteesteesseeesteesteeessreesssesesseeessseeenseeesnsesansns
Date de mise en bouteille prévue : mars 2019 .................. Date de commercialisation : mai 2019 .....................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 10 €/t ....oooviiiiiiiiiciicieceeeeee ettt e ebe et et eanas
EXPOrt 1 65 ..., % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : 35 ., %

CIGMS : 30 eeereee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OCaviste : 30...uueeiieeieeeeieeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR : 20.uiiiiiiieiiieieeeeeeeeeeeeeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes

OParticulier : 20.....ocveeeveeveeeieieeeinns %
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e, +VAL | £ LOIRE Ordre de dégustation : N°7
m" | T
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce v Viticulteur O Coopérative
Nom du domaine : Domaine du Colombier ............... Code client InterLoire : 511805 .....cccccevvvveeeeririeeenieee e
Raison sociale : EARL Bretaudeau Jean Yves ............. Adresse : 3 Le Colombier - Tillieres ....ccccccovceevvveercreernnnnn.
............................................................................... CP: 49230 ......cesuenee....Commune : SEVREMOINE ..................
Téléphone : 02.41.70.45.96 .....ceeeveieeieee eeeeeeeeeecreeee e Portable : 06.82.93.94.70
Email : contact@lecolombier.com .......ccccevvcvevrinnenns Site web : www.muscadet-sur-lie.com ........ccecvervieerceeininenns
Contact / responsable : BRETAUDEAU Jean Yves NOmM du Propriétaire : .....cccceeceeeeeeiiiee e e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?&0ui v'Non Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? v'Oui 3Nen Précisez : HV.E .o
Surface de production: 36 .................. HA  Volume produit en moyenne : 2200 ......cccceccveeeeiiveeesciieeeenineenn HI
LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie): IGP Val de Loire .....ccoeeeoveeecieeeceeeetee et e
Millésime : 2016 ...cceevvviiieeeciieee e CoUleUr : BlanC ..uiiiicciieeieieee ettt
Nom de cuvée ou marque : Prestige de BEAUIIBU .. ceeiieiiiiecee e et e e e e e e nre e e e e areas

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages utilisés (en %): ChardonNNay 100% ........cccccceeecereiirieiiieeireeseteeeseeesreesssaeesseeesseeesseesssasessseesssesesssessssssessseenns
Age moyen des vignes: 25aNns ......cccccevvuennee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 ha.....cccceeeciveeeccineenns
RENAEMENTES (NI/N@) 1 75 oottt e et e et e e s be e s tae e abe e abeeabe e be e baestaeeabeeabeenbeebaastaesasesabesabeebeeseesnes
Nature du sol et du sous-sol :  Argilo sableux SUF SCRISTE ......c.uuiiiiiiiiie e e e
Mode de vendange : Mécanique avec table de triB........uii et e e e e e e e e e e
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de vinification et élevage : Macération PelliCUlaire..........cueeeeeiiee i et
Elevage barrique :30ui v'Non Nombre de Mois : ....cccecveeereciieeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : vOui Nen Nombre de Mois : 10 MOIS ....eevivciiiieiiiiiee e e s e e saraee e
Fermentation malolactique : 304 v'Non

Alcool total : 12.5 ................... Degrés acquis: 12.5 ....cccoveeennne sucre résiduel : 2. g/l
Nombre d’hectolitres produits POUr CETEE CUVEE i1 75 ..ottt e e st e e st re e e s e bte e e e sbeaeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 10000 .........cceeeeueririieriieeeiieeseeereeesteessreeesteesseeesseeesssesesseeessseessseessnsesssns
Date de mise en bouteille prévue : sept 2017 ................... Date de commercialisation : en cours ........cccceeeeennnees
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 5 €/Dt ....cc.eoiuiiiiiiiiiciecieeieeeteeste et eveeveesteesteeeveebeebeenteesanesanes
EXPOrt 1 10.....ceeiiiiiniiiieeeee e, % 3 premiers marchés : Allemagne, Etats-Unis, Nouvelle Zélande................
France : 90 ....ccciiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee, %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
OICaviste : 60....uueeeevveieeiereeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




