Masterclass - Le Cépage Chenin

23-27 avril 2019

WINS DU

~VAL | £ LOIRE

TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

#valdeloiremillesime

AQOP Domaine Cuvées Millésime
CHENIN DOMAINE PIERRE CHAUVIN Crémant de Loire 2016
VO%\{JFT_/?_Eg INE DOMAINE GILLES GAUDRON Symphonie 2015
;OMUBRQQIEE DOMAINE MESLIAND Les Culs de Boeuf 2017
SAUMUR BLANC DOMAINE DE ROCHEVILLE Cuvée Jouvencelle 2015
ANJOU BLANC DOMAINE DE BABLUT Cuvée Ordivicien 2015
BONNEZEAUX DOMAINE DES FONTAINES Cuvée Prestige 2016 2016




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : Domaine Pierre Chauvin................ Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
RaiSON SOCIAIE  .iiiiiiiieeceee e Adresse : 45 grande rUe........ccccveeeeeciieeeeeciiee et eeeee e
............................................................................... CP: 49750........cccccceceeueuuenen..Commune : Rablay sur Layon.........
TEIEPNONE 1 0241783276.cccciiiiiiiiciiiees eeeeeiteeesiee e aee e e e e s sre e e s Portable : oo
Email : info@domainepierrechauvin.fr...................... SIEE WED 1 o
Contact / responsable : .....cccceeceeecieeciieccee e, Nom du propriétaire : Paul-Eric Chauvin ...........cccocevvveeinneenn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon Précisez : Dio..uuceeeeeeeeeeeeeeee e
Surface de production : ......cccceeevveeennnns HA  Volume produit €N MOYENNE : ...coovciiiiieciiieeciiee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : CrémMant e LOINE .. ..eiiccieeeiieeeieee ettt ettt eeteeeeteeeites eeeeteeeeteeeateeeasesessseesbeseasseesteeenseeas
MillESIMeE : 2016 ..cccuvieeeiciieee et (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
NOM B CUVEE OU MAIGUE : ..eeeiiieeeiiiieceiiieeeeciteeeeies eeitteeeesiseeeeaaseeseaasaeeeaaasaeesassteseaasseseeanssesesanssesesansseseeanssenesanssens

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages UtiliSés (N %): 100% CHENIN .....ccviiiiiee ettt rre et e et e e st e e e bae e st e e ebeeesstaesasaeessseessaeesssaeesaeessseans
Age moyen des vignes : 35.......cccceeeveeieieenennn. Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevcvveeeeecieeeeccieeeeeas
RENAEMENTES (N1/N@) 130, uei ettt et e b e et e e e be e s taesabesabeeabe e be e baesbaeeabeeabeenbeetaastsesasesabesabeebeeseesns
Nature du sol et du sous-sol : schistes altérés, sables et Graviers ...
Mode de VENAANEE : MANUEIIE.........eeiiiicieiiiis et e et e e e e te e e e et e e e s e abeeeseataeeeansbaeesanabesesasseeeeanreneeennsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :EJOuiCJNon Nombre de mois: ......cccceevveereerveenen. Type de bois : ..ccvvevveevieecieeceecee e,
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE A8 MOIS & cocvieeiiieieeiecre ettt ettt ettt ebe e ebe e be e teesabeeabeenbeebeens
Fermentation malolactique : OuiCONon

Alcool total : 13%....ccccecveeveurenee. Degrés acquis : ....vevevvernne sucre résiduel : 38/L....ccueieiieeiieeereeeeeeeeee e
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEE & ....oiiiiiiii ettt e e st e e e s e e e s e bae e e s sbraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAlISEES : .....uoiieiiieie e e s te e st e b ee e st e e esee e snteeeseeesaseeennes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeiieciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............ooiiiiiiiee ettt et e e este e e e sate e s e s aaae e e s abaeesentaeeeenbeeeesnnsens
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




||l APPELLATION D O EIGINE CONTROLEE

FICHE TECHNIQUE

Producteur : GAUDRON Gilles
Raison sociale : EARL Domaine Sylvain GAUDRON
Domaine : Domaine Sylvain GAUDRON

Adresse : 59 rue Neuve 37210 VERNOU SUR BRENNE
Téléphone : 02 47 52 12 27

E-mail : sylvain.gaudron@domainegaudron.fr

Site internet : www.vouvray-gaudron.com

La Cuvée

Nom de la Cuvée : Symphonie
Millésime : 2015

Equilibre : Non dosé

Prix TTC départ cave : 8,90€

Nature du sol et du sous-sol : Argilo-calcaire

Normes Analytiques

Age moyen des vignes : 30 ans Facteurs Valeurs
Superficie de vignes pour cette cuvée : 2,80 Ha % vol Acquis 12,5

Les Vendanges : Sucres résiduels 2

Récolte mécanique Récolte manuelle Acidité totale (g/I en H2504) 35

Nombre de tries : 0

Vinification et Elevage :

Sélection des jus, pressurage lent, fermentation lente 16° en cuve, élevage sur latte minimum 36 mois (cuvée,

exclusivement mise en bouteille avec des sucres résiduels 20g).

Rendement (HI/Ha) : 62
Nombre de bouteilles pour cette cuvée : 20 000

Ambiance de dégustation & Alliances gastronomiques

Suggestions du vigneron : Apéritif

Le Domaine Circuit de distribution de la Cuvée
Surface en production (Ha) : 27 Grande distribution
Volume produit (HI) en moyenne : 1 500 Vente a la propriété
Vente en ligne L]
Export
Bouteilles commercialisées en moyenne : Cavistes Province Paris

200 000 Restaurants

Province Paris




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : Domaine Mesliand ..........ccccccou...... Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
RaisON SOCIAIE & .evveeieieieeee et Adresse : 10 rue du Lavoir.....cocceeeveeenieeinieenieesrreesiee e
............................................................................... CP: 37530....ccccccecvvcevcereeee....Commune : LIMERAY ...
TélEphone : 0247301115, i cciiiiiiiiiiies ceeeriee e erree e e e e e e saree e s Portable : oo
Email : domaine.mesliand@orange.fr.........cccccuueee.. SIEE WED 1 o
Contact / responsable : .....cccceeceeecieeciieccee e, Nom du propriétaire : Stéphane Mesliand ............cccceeeennnee.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon Précisez : biologique.......ccccveeeiiieeiccieeeeenee,
Surface de production : ......cccceeevveeennnns HA  Volume produit €N MOYENNE : ...coovciiiiieciiieeciiee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : TOUIraiNg AMDOISE. ....ccciiiiiiieeciee ettt ettt et e eeteeeites eeeetbeeeeteeeaseeesteeessseesbeseasseesbeeenseeas
MillESIME : 2017 cooeieiieeeceiieee et (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
Nom de cuvée ou Marque : Les CUlS d@ BOBUT........cc. oot te e e e e be e e e e tbe e e e enrae e e e nreas

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages ULiliSES (N 9%):100% CRENIN ....cccciiieiieeeiie et e ecee et e st e et e e e teeestaeestteeebaeesasaeeseeesssaesasaeessseessasesssasssaeessseanns
Age moyen des vignes : 30.......ccccoevvveeieienenennne. Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevcvveeeeecieeeeccieeeeeas
RENAEMENTES (N1/N@) 135, ittt ettt et e b e et e e be e s beestaesabesabeeabe e beebaessaeeabeeabeenbeetaestaesasesabesabeebeeseesns
Nature du sol et du sous-sol : graviers fins sSUr argilo-CalCaire........ccuuiieeiiiiiiiie e
Mode de VENAANEE : MANUEIIE.........eeiiiicieiiiis et e et e e e e te e e e et e e e s e abeeeseataeeeansbaeesanabesesasseeeeanreneeennsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :xOuiCONon Nombre de mois : 9 ....ccccvveeveiveeennnns Type de bois i .vevvcieeiiieeeeeee e,
Elevage sur lies : xOuiCONon NOMDBIEe A& MOIS 1 9 weiiiiiiiiie it e e e et e e s sbte e e e saraeeeeans
Fermentation malolactique : OuiCONon

Alcool total : 12.85%........cc.cc...... Degrés acquis : ....vevevvernne sucre résiduel : 6.58/L....ccccueieervieecieceereesee e e
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEE & ....oiiiiiiii ettt e e st e e e s e e e s e bae e e s sbraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISEES : .....viiiieiie et te e e s te e st e e b ee e snbeeeseeesnteeeneeesaseeannes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeiieciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............ooiiiiiiiee ettt et e e este e e e sate e s e s aaae e e s abaeesentaeeeenbeeeesnnsens
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : Domaine de Rocheuville.................. Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
RaisON SOCIAIE & .vvveeieeiieeieecee e AAIESSE & eveiiiiieiiee et erte et ste e s rte e e et e e ste e sbee e sbeeenaee s
............................................................................... CP: rvrvivivveveeeeeeee.Commune : PARNAY .,
Téléphone : 0241381000.......ccccciiiiiiies eeerrrreeeeriieeeesaeeeesreeeessareeessnees Portable : oo
Email : contact@domainederocheville.fr................... Site web : www.domainederocheville.fr .......ccccovviviiiiiinnenns
Contact / responsable : .....cccceeceeecieeciieccee e, Nom du propriétaire : Philippe Porché .........cccccoeevvvveecnnenn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? xOuiCONon Précisez : Terra Vitis — Conversion Bio ..........
Surface de production : ......cccceeevveeennnns HA  Volume produit €N MOYENNE : ...coovciiiiieciiieeciiee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (CatéOrie) : SAUMUI BIANC ..uiiies  ceeeeeieeecee ettt ettt et e e eeteeeeteeeites eeeebeeesteeesseeeasesessseesseseasseesbeeenseeas
Millésime : 2015 ... (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
Nom de cUVEE OU MArqUE : JOUVENCEIIE ....oeii s ettt e e e et e e e e abe e e e et e e e e eabeeeeesbeeeeennreeeeenres

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Agrumes — Fruits tropicaux — NOtes florales ........c.ooocuiiiiiieciei ettt et et e
Cépages UtiliSés (N %): 100% CHENIN .....ccviiiiiee ettt rre et e et e e st e e e bae e st e e ebeeesstaesasaeessseessaeesssaeesaeessseans
Age moyen des Vignes : ......ccocoeeeeveeeeeieeienennn, Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevcvveeeeecieeeeccieeeeeas
RENAEMENLES (NI/N@) 180... ..ottt et e et e et e et e e s be e s tee st esabeeabe e be e baesbaeeabeeabeenbeestaestaesasesabesabeebeeseensnas
Nature du sol et du SOUS-S0I : Argilo-SADIEUX ......cceiuiiiiiiiie e e e e e st e e e e e sabe e e e e anees
Mode de vendange : manUEes @ MAtUNITE .......  ceeiiiiiiie e e e e e e re e e e et e e e e e abe e e e eabeeeeenbeeeeeennes
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :xOuiCONon Nombre de mois : 4 .....ccccevevecrveeeennns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMDBIE A8 MOIS & cocvieeiiieieeiecre ettt ettt ettt ebe e ebe e be e teesabeeabeenbeebeens
Fermentation malolactique : OuiCONon

Alcool total : 13%....ccccecveeveurenee. Degrés acquis : ....vevevvernne sucre résiduel : 0.38/L.....uoevveeeeeeeceeeeeeeeiee e
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEE & ....oiiiiiiii ettt e e st e e e s e e e s e bae e e s sbraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISEES : .....viiiieiie et te e e s te e st e e b ee e snbeeeseeesnteeeneeesaseeannes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeiieciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............ooiiiiiiiee ettt et e e este e e e sate e s e s aaae e e s abaeesentaeeeenbeeeesnnsens
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce x Viticulteur( Coopérative

Nom du domaine : Domaine de Bablut..............c......... Code client INterLoire @ ....ccveveceveeierieee e
RaisON SOCIAIE & .evveeieieieeee et AAIESSE & eveiiiiieiiee et erte et ste e s rte e e et e e ste e sbee e sbeeenaee s
............................................................................... CP: 49320......cccceeevvveuruenenne....Commune : Brissac Loire Aubance.
TélEphone : 0241912259 ..ccccciiiiiiciiiiies eeeriee e e e e e s Portable : oo
Email : daviau.contact@wanadoo.fr........ccccecevvninens SIEE WED 1 i e
Contact / responsable : Christophe Daviau................ Nom du propriétaire : Christophe Daviau..........cccccevveeeeennneenn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCINon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : ......cccceeevveeennnns HA  Volume produit €N MOYENNE : ...coovciiiiieciiieeciiee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (CatéOrie) : ANJOU BIANC ..cccviiiis ettt ettt ettt et e e ste e e itee aeestbeeesteeesseeeateeessseesbeseasteesbeeenseeas
MIllESIME & i 2015 CoUleUr i BIaNC ...ciieciiiiiciiee ettt
Nom de cuvée ou marque : ........cccecuvee.. (0] o [o 1V T =1 o PSSR

Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
CEPAZES ULIHISES (BN 8): ..veeereieiiee et e ettt e ectteeste e et e e stte e e eteeestteestteeabseesateeasaeeasseeansaeaassaeanseeessaeansasessseesasaeessassnsaeesnseanns
Age moyen des Vignes : ......ccocoeeeeveeeeeieeienennn, Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevcvveeeeecieeeeccieeeeeas

1Y/ FoTe [ [T o To =Y o =TSSR
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

(@oTaTe [1dToT o[l e ToIVZ= oo -1 V= <P
Spécificité de VINIfICAtion T BIEVAZE & ...ooo ettt e e e et e e e et e e e e ebt e e e e ebaeeeeestaeesestaeeesnteeeeaans
Elevage barrique :xOuiCONon Nombre de mois : 12 mois................ Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : xOuiCONon Nombre de MOis : 10 MOIS.....cueeiiicieeeiiiieeeeeiree e e e e e e st e e e srre e e s sbeeeeessaraeeeeans
Fermentation malolactique : OuiCONon

Alcool total : 13%....ccccecveeveurenee. Degrés acquis : ....vevevvernne sucre résiduel : 28/L....ccueeccueeeeieeeeeeeeeeetee e
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEE & ....oiiiiiiii ettt e e st e e e s e e e s e bae e e s sbraeeeeans HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAlISEES : ......oieeiieiie et e e te e st e e b e e s be e esee e s nteeeneeesaseeennes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeiieciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .............ooiiiiiiiee ettt et e e este e e e sate e s e s aaae e e s abaeesentaeeeenbeeeesnnsens
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ......cccecveeeveeecreeeereeeeteeeereeeevee e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




VAL/! !\ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

f] ( Ywesou ’ o |’ N . . .

d [ 4VAL DE LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
TOUS LES VINS SONT DANS SA NATURE

I l. #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : ................. Domaine des Fontaines Code client INterLoire :.....ccoccveeeveiiieiieiiieee e
RaisON SOCIAIE & .vvveeieeiieeieecee e Adresse : LeS NOUES, ...cccuevviieiiieeeiieecieeeniteesieesnieeesveeenanes
............................................................................... CP: 49380......ccccccecereenennee....Commune : Bellevigne-en-Layon...
Téléphone : 02 41 54 32 30 ...cccciiiiicir eeeeeeeeeeeee e ee e e Portable : oo
Email : domainedesfontaines@outlook.com............ SITE WD & e
Contact / responsable : .....cccceeceeecieeciieccee e, Nom du propriétaire : Vincent ROUSS€aU.......cceveeeecvreeercnnnennn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiCJNon Quelle année ?.......cccvveeeeeeeeeecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & oo
Surface de production : ......cccceeevveeennnns HA  Volume produit €N MOYENNE : ...coovciiiiieciiieeciiee e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (CAtEEOrIE) : BONNEZEAUX...c.veiies  crreeeereeeeireeeiteeeeteeesiteeeeteeeseeesesesesseesises  seesstesessssessseesssesesseessseseasseesasesensenns
MillESIMeE : 2016 ..cccuvieeeiciieee et (0o TU] LT U N =1 F- [ o oSSR
NOM A€ CUVEE OU MAIQUE : PrESTIZE ..eeiiiiiiiiicciiiiiiiis ceritee e et e e e stte e e e ae e e s e ateeeseateeeeesteeeeenssaeeeannbeeesasseeeeennreneeansens

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : Robe jaune dorée intense. Extraordinaire complexité aromatique, mélant les échos de
coing trés mar, d’abricot compoté, de caramel et de fruits exotiques. Volume et belle longueur en bouche.
Cépages Utilisés (N %): 100% CHENIN ....cccciiiiiiie ittt ee e e e e st esbee e s beeebeeesseeeeseeessseesseeessteesseeessseenns

Age moyen des Vignes : ......ccocoevevveeeieisenennn, Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......ccceeecviveeeecieeeeccieeeeeas
RENAEMENTS (N1/N@) feeiiiiieece ettt et e et e e s te e s bt e st e e abe e be e be e baesbbeeabeeabeenbeesbaastaesasesabeenteebeessaesnes
Nature du sol et du sous-sol : Schistes pourpres, schistes bleus, phtanites et argile. .o,
1Y/ FoTe [ LRV T o To - o =TSSR
Nombre de tries : .....cccovveeriieeniieenieeeeee e

(0o aTo [ ToT 0 [ LRV =T 0o =T o =L IR SRR
Spécificité de VINIfICAtioN T BIEVAZE & ...ooeeeieeeeee ettt e e e et e e e et e e e e e bt e e e e ebaeeeeestaeesentaeeeenteeeeaans
Elevage barrique :xOuiCONon Nombre de mois: ....ccccceecvveeeecnnnennn. Type de bois : chéne frangais..............
Elevage sur lies : JOuiCONon NOMBIE D8 MOIS & woeeviereceteectee ettt ete et ee e ettt eeaeeeaeeeresereeeeeenteenreens
Fermentation malolactique : OuiCONon

Alcool total @ ....ccoeevieeeeiieeee, Degrés acquis : ......cceeeeunen. sucre résiduel @ ..o
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEE & .....ooiciiiie ettt ettt e e et e e e ette e e e s btee e e ebteeeeebtaeeesseneaeanns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIAIISEES 1 .....ueiieeiie et e e e e s e e s te e e b ee e snteeeneeesnseeenteesnseeannes
Date de mise en bouteille prévue : .......ccccceeeeieeeeciiee e, Date de commercialisation : .......cccccoeeiiviiee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 17.20€ .........ooiiiiiiiieeeieee et e eete e ettt e e e e ate e e e e etae e e eeatae e e eentaeeeeeanes
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France @ cooeeiiiieee e %

CIGMS cooeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......cccceeveeeveeecreeeeieeeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes



https://www.google.com/search?q=domaine%20des%20fontaine&oq=domaie+des+fontaine&aqs=chrome..69i57j0l5.3556j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8&npsic=0&rflfq=1&rlha=0&rllag=47264258,775299,99968&tbm=lcl&rldimm=9471625392630782634&phdesc=ib0BreWkfGY&ved=2ahUKEwjmtbbd0sLhAhVGOhoKHYb_DEAQvS4wAHoECAsQIQ&rldoc=1&tbs=lrf:!2m1!1e2!2m1!1e3!3sIAE,lf:1,lf_ui:1
mailto:domainedesfontaines@outlook.com?subject=Demande%20d%27informations

