






Le vin

85% : la teneur minimum 
en cépage Cabernet franc 

5 à 20 ans : 
potentiel de garde 

13 à 15 : température conseillée 
pour la dégustation des
 plus jeunes millésimes

16 à 18 : température 
conseillée pour la 
dégustation des millésimes 
plus âgés

9 communes

120 adhérents

10 millions 
de bouteilles 
produites/an

24 domaines ont 
le Label Caves touristiques 

dont 9 en excellence

Le vignoble

1/3 : 
Surface de l'appellation 

cultivée en bio 
ou en conversion 

10 000 : 
nombre de participants aux Grandes Tablées 

du Saumur-Champigny chaque année 

3 cépages autorisés :
Cabernet franc, 

Cabernet sauvignon,
Pinot d’Aunis

1600 hectares
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Le vin

7%

Avec 6300 hl sur la 
campagne 2017/2018, 

l’export représente 7% de 
la commercialisation. Les 

premiers marchés  
sont les USA (32%) et  

la Belgique (31%).



L’abbaye 
de Fontevraud 

est édifiée dans l’une 
des plus importantes principautés 

du royaume de France : l’Anjou. 
Les moines y développent 

dès leur arrivée 
la culture de la vigne.

Naissance de la Cuvée 
des 100 vignerons 

réalisée avec les raisins apportés 
par l'ensemble des producteurs 

de l'appellation. Cette cuvée assure 
chaque année la promotion de l’appellation.

Le Val de Loire 
entre au patrimoine 

mondial de l'UNESCO 
et 1ères Grandes Tablées 
du Saumur-Champigny 

Les producteurs 
lancent un 

programme collectif 
de biodiversité faisant de 
Saumur-Champigny un 

vignoble pionnier 
dans ce domaine

Sur ordre 
de Richelieu, 
l’abbé Breton

 plante le premier 
plant de Cabernet franc 

dans la région.

Le Père Cristal, 
propriétaire du 

Château de Parnay, 
fait connaitre 

le Saumur-Champigny 
au-delà des frontières.

Naissance 
de l’appellation 

d’origine contrôlée 
« Saumur-Champigny » 

qui rassemble 
9 communes.

- le - 

Saumur-Champigny 

en quelques dates clés
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