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Thématique Domaine Cuvées Millésime

Les grands terroirs | 51 a|NE THIERRY COSME Cuvée Prestige 2014
de Vouvray

Les grands terroirs EARL DAMIEN PINON Le Brut 2016
de Vouvray

Les grands terroirs | )\ /e pEs PRODUCTEURS De Chanceny Excellence 2016
de Vouvray

Les grands terroirs | 1, \\NE Dy PETIT COTEAU Vouvray Blanc Brut -
de Vouvray

Les grands terroirs DOMAINE PARIS Méthode Traditionnelle Brut -
de Vouvray

Les grands terroirs DOMAINE DE LA
de Vouvray CHATAIGNERAIE Clos la Lanterne 2013

Les grands terroirs DOMAINE DE LA
de Vouvray CHATAIGNERAIE Clos la Lanterne 2017

Les grands terroirs | 4\, \INE BOUTET SAULNIER 2017
de Vouvray

Les grands terroirs | o1 a|NE VINCENT CAREME 2018
de Vouvray

Les grands terroirs | 1\, INE DU PETIT COTEAU Vouvrai Blanc Sec 2017
de Vouvray

Les grands terroirs | 5\, A INE DES LAURIERS Laurent Kraft 2017
de Vouvray

Les grands teroirs | 5\, |NE DES MARGALLEAU 2015
de Vouvray

Les grands terroirs DOMAINE DE LA .
de Vouvray CHATAIGNERAIE Argilex 2017

Les grands terroirs |~ Are ) MONCONTOUR Vouvray Sec 2018
de Vouvray

Les grands terroirs | o\ A INE D'ORFEUILLES Silex d'Orfeuilles 2016
de Vouvray

Les grands Leroirs | o ATEAU MONCONTOUR Les Chapelles 2015
de Vouvray




Les grands terroirs

YVES ET DENIS BREUSSIN 2017
de Vouvray
Les grands terroirs DOMAINE DU CHATEAU DE 2018
de Vouvray MONTFORT
Les grands terroirs | A INE DE LA ROBINIERE Les Terrages 2016
de Vouvray
Les grands terroirs | 4\ A |NE DE BEAUCLAIR La Dame des Champs 2017
de Vouvray
Les grands teroirs | oy NE DE BEAUCLAIR La Dame des Champs 2018
de Vouvray
Les grands terroirs | oA |NE DE LA FONTAINERIE Le C 2016
de Vouvray
Les grands teroirs | p, o 1NE DE LA ROULETIERE 2017
de Vouvray
Les grands teroirs | - ap) plERRE CHAMPION 2015
de Vouvray
Les grands terroirs |, <\ og| £ ALAIN ROBERT L'Enchanteur 2015
de Vouvray
Les grands terroirs | ) \INE FRANCOIS PINON Réserve Passerillée 1989
de Vouvray
Les grands terroirs | 5\, A\ INE DE BEAUCLAIR Beauclair 2018

de Vouvray
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce X[ ViticulteurCd Coopérative

Nom du domaine : DOMAINE THIERRY COSME ........... Code client InterLoire : 110532 ....cccvvvvviiveeeerieeeeeieee e
Raison sociale : EARL THIERRY COSME.........c.ccceeruveenne. Adresse : 1127 ROUTE DE NAZELLES. .......ccccoevvieevvveerieeennenn
............................................................................... CP: 37210......ccceccevvevceeeeeee....Commune : NOIZAY ...ooeeeriiiinineen.
TEIEPhoNE : 02 47 52 05 87 ..uuvviiiiiiiiiiiet eeeeeeeeeecctree e e e e eccrrree e e e e e Portable :06 87 4350 70 ....ccccceveeeeeennnns
Email : thierry.cosme@wanadoo.  Site Web : WWW.VINSVOUVIAY.COM ....ccciuiiieiiiiieeeiiiieeeciieeeeeteeeeenteeeeennraeeeeeanes
Contact / responsable : THIERRY COSME.................... Nom du propriétaire : THIERRY COSME.........ccoceeeveiviereecnnnnenn.
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?[JOuiCJXNon Quelle année ? 1988..........cccecuuvnneen.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? OJOuiCJXNon PréCiSEZ & oo
Surface de production : 20 HA Volume produit en moyenne : 1200 e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : AOC VOUVRAY ... oottt ecte e et e e e e bt eesteeeites aeestbesesteeeaseeeatesesseesbeseasseesteeenseeas
Millésime : 2014 .....ooeiiieiiee e CoUleUr : BLANC ....oii ittt ettt e s e
Nom de cuvée ou Marque : CUVEE PRESTIGE .......cccc.  coiiiiie ettt e e e e tte e e e tte e e e e abe e e s enata e e s enabeeesennbeeeeenntaeeeennnns
Description du vin

(@ I =V =T YU Tl T=S T PRRRURRR
Cépages ULIlISES (€N %): CHENIN L100%........cecccueeeiieeeireeeeieeesteesiteeestreesteeestaeessseeassseesnsesassssessssssssssesssessasssesssesassseessseenns
Age moyen des vignes : 35 ANS.........ccccoevrueuenene. Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 HECTARE.....................
RENdEMENLS (N1/N@) :50 HLIHA ..ottt ettt et e e e e te e st e st e sabeeabe e beesbaesbbeeabeeabeenbeestaastaesasesasesateenbeesaesns
Nature du sol et du sous-sol : ARGILO CALCAIRE ET SILICEUX ...cccuueiiiiieniieiiiieeniee ettt siee et e sbeessiteesabeesnaeesareesaes
Mode de vendange : MECANIQUE ........cccoiiiiiies titieee e et e e e e e e e brer e e e e e e s s et e e e e e e e e s esasateeeeeeesesannratnnneeeeeennnnrennnees
Nombre de tries : 0.....ccoceerviieniieeiniieenieeerieee

Conditions de vendange : BONNES ........cociii et ee ettt e ettt e e e ete e e e e sbe e e e seabaee e esabeeeeesnbeeeeesabeeeeeanseeeesnnseeeessnsens
Spécificité de vinification et élevage : CUVES INOX THERMOREGULEES .........coccuviiiiiiiie ettt et
Elevage barrique :(JOuiCJXNon Nombre de mois: ......cccceevveereerveenen. Type de bois : ..ccvvevveevieecieeceecee e,
Elevage sur lies : JOuiCJXNon NOMDBIE A8 MOIS & cocvieeiiieieeiecre ettt ettt ettt ebe e ebe e be e teesabeeabeenbeebeens
Fermentation malolactique : OuiCJXNon

Alcool total : 12.75%......ccccuueu.... Degrés acquis : ....vevevvernne sucre résiduel : 5.78/ ..
Nombre d’hectolitres produits pour CeTEE CUVEE : 40........coiiiiiiiiiiiiiee ettt eete e e st e e e sbre e e s s baae e e sbeaeeeanns HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commMErcialiSEEs : 5500 .........eeeieiercierieiierieeesteeseeereeesteessreeesteesteeesseeesssesesseeesssesenseesssessnnns
Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeeeiieciiiiieeee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 8.20€ ...........coiiiiiiieiiiieeeciiieeecsiee e sstee e s eavee e s s sabeeesesabeeeaesnsaeeesnnnes
EXPOrt: oo % 3 Premiers MArChes @ ...o.iicee e eee e rre et e e see e s te e erree e sreeenaes
France: .. 100%

CIXGIMS et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccccccveeeeeeecreeeeieeeecreeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes



mailto:thierry.cosme@wanadoo

o
~~VAI

'23-27 avril 2019

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
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TOUS LES VINS SONT DaMS 52 HATURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON

O Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : ....EARL.Damien PINON......... Code client InterLoire : 801029

Raison sociale : ....EARL Damien PINON

Téléphone : ..02.47.02.10.18. ...t e Portable @ ..o,
Email : .gagc.pinon@wanadoo.fr | . ..., Site web : ..https://pinondamien.wixsit

Contact / responsable : ..PETRUS Ingrid, ... Nom du propriétaire :

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOui®Non Quelle année ?.......coceeeecvveeeciieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOui®Non PréCiSEZ & e
Surface de production : ...........29......... HA  Volume produit en moyenne : ..................... 180 e, HI
LA CUVEE

AOC/IGP (€atégorie) : ... X OUVRAY e nete etetet et ettt
Millésime : ...2018.......coorieeeeeeeeeee e CoUleUr s BlaNG et
NOM de CUVEE OU MAIGUE : e L8 B U ettt en s

Description du vin

Spécificité de vinification et élevage :
Elevage barrique :EJOuiXINon

Conditions de vendange : ....Conditions climatique, OptMALE. .............cccoivieeiii et
Séparation des jus dés le pressurage, prise de mousse avec les levures indigénes
Nombre de mois : .....cccccceeeeeeeeeccnnnnes Type de bois: .o,
NOMDBIEe d& MOIS & it e e s areeeeas

Elevage sur lies : (JOui™Non

Fermentation malolactique : JOuiXNon

Alcool total : ... 13.%.vol ... Degrés acquis : o%.Vol sucre résiduel : T2 e,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ................ D20, e et HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 70000 et eeee e e e e e ee e r s er e
Date de mise en bouteille prévue : ..... 02/2007 .. Date de commercialisation : .07/2018 ..
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : el 200 s
EXport : ..o 30 e % 3 premiers marchés : (Etats Unis, Belgique s
France : ............. 70 e %

FIGMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccevveeeereeeeveeeeeeeeeeeeereeeeeeeeveen
RCaviste 120 e, % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......cccceeveeevreenreeneeneeneecreecreesveennens
BICHR : 20 e, % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccevveeecveeeeveeeeeeeeeeeeereeeeeeeeveen
SParticulier :....80. ... %
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FICHE TECHNIQUE 2019

-

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce OO ViticuIteur@ Coopérative
Nom du domaine : Cave des Producteurs de Vouvray Code client InterLoire : 111839

Raison sociale : Cave des Producteurs de Vouvray

Adresse : 38 Vallée Coquette BP 06 CP:37210 Commune : VOUVRAY

Téléphone : 0247 2557 25......ccovviiiiiies et Portable :

Email : cavedesproducteursdevouvray@cavedevouvray.com Site web : www. cavedevouvray.com

Contact / responsable : Romain Parisis ..................... NOM dU Propriétaire : ...ccccceecceveeeeeiee e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans #Ioui ONon Quelle année ?1953..............cuuuneeee.
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ?ﬂB{Oui ONon Précisez : BiO ...cooeeeeeeeeeeeeeee e
Surface de production : 450................... HA  Volume produit en moyenne : 20 000............cccceeevvvreeeriiveeeennneenn HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : Vouvray MEthode trad...............ooviiiiiiiieieiecectctiits crteeeteeeteete e ereesreesbe e steesabeeareebeeraens
Millésime : 2016 .........c.ccoeeeeeeeeeeeiiiieeee e eeeecrreee e e CoUleUr i BIANC....ueieeiieiiieeeeee ettt e et

Nom de cuvée ou marque : De Chanceny Excellence

Description du vin

(il / Nez / Bouche : Nez fuit frais, pomme verte et agrumes, en bouche bulle fine, belle fraicheur. .......................
Cépages utilisés (N %): 100% CRENIN ...........c.oooiiiiiiiiecee ettt e eree e ste e e sta e e sbeeeteeessteesbaeessseessaeesstaeesaeessseanns
Age moyen des vignes : 15ans ..........cccocoeueueee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 34ha ...........cccoeeeeeiieens
Rendements (N1/Na) i BERIS/RE ........covviiieiiee ettt e e et e et e et e e ebee e sabesebeeeeaeeeebeeesateeennes
Nature du sol et du SOUS-SOI : Ar8ilO CAICAITE ...........uviiiiiiiieeeee e e e e e e e e e abe e e e esabee e e enanees
Mode de vendange : MACKINE............ooo it e e e e e e e be e e s e tbe e e s eateeeeeabeeeeenbeeeeenraeeeennsens
Nombre de tries : .....cccevveerniieniieeiieenee e

Conditions de VENAANEE : BONNES........c.oooiiiiiieee ettt e e e e ecee e e e e e e et ae e e e e e e e e saabtteeeeeeeseaassseasaeseessaassnsesnneesssanansens
Spécificité de vinification et élevage : Cuverie thermoregulée Inox + élevage 18 mois sur latte...................ccceee.es
Elevage barrique :DOu&ZI/\Ion Nombre de Mois : ....ccceecvveeicciveeenns Type de bois i .vvvvcieeiiieeecee e,
Elevage sur lies : JOui ﬁNon NOMDBIE 8 MOIS & .uviiiiiciiiee ettt e e et e e e e tte e e e eeate e e e eateeeesnraeaeeans
Fermentation malolactique : OuiCONon

Alcool total : 13.49%vol ............. Degrés acquis : 12.9%vol.................. sucre résiduel : 88/l .......ccevvvvevieveiiieeenn.
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 2000 hls..............ooeiiiiiiiiiiiiie e e HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 266409 COIS..........ccccueeriieiriiiiniieeiiieeriee ettt e sbeessiaeesbeessbeeesabeesanes

Date de mise en bouteille prévue : 03/03/2017.................. Date de commercialisation : décembre 2018 ..............

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 9.10€ ............coooiiiiiiiiiiee et ciee e esree e e sivee e s e vre e s e sabee e s enaraee e s anes

|10 o] o AU % 3 Premiers MarChés © ... e e e e e

France : 100........cooeiiiieeeeeeeeeieeeen. %

CIGIMS et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccvevveevreeneenieeeeeenreenreesieesneeennes
CaViste :25.......ueveveeiierieieeeeeeeeeeeeeeees % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccvevveevreeneenieeeeeenreenreesieesneeennes
CHR 125, % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......cccceeveeeeeeecreeeereeeereeeeeeeeevee e
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce A Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : .POMAINE DU PETIT COTEAU, . ...... Code client InterLoire : 390964 e,
Raison sociale : SARL AGRICOLE PETIT COTEAU | Adresse: /1. RUEDUPETIT COTEAU ..
............................................................................... cp: 37210 ....Commune : YOUVRAY e,
Téléphone : .......024752607 T .....cooccverrs covrereveenssiessssesssssesssss s Portable : 0826783647 ...
Email : Infos@vignobles-feray.com ... Site web : Www.vignobles-feray.com .
Contact / responsable : .Charles Lesaffre . Nom du propriétaire : .Gilles Feray .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?(CJOuifINon Quelle année ?.......coceeeecveeeeciieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? kJOuiTINon Précisez : ECOCM e
Surface de production : .............47uuuueeee HA  Volume produit en MOYyeNnNe : ......ccccviveeeeeei e e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : YOUVRAY BRUT e eeiets ettt ettt
Millésime 1 NS e Couleur s BLANG e

Nom de cuvée ou marque : ..YOUVRAYmt BLANC BRUT DOMAINE. DU PETIT COTEAU. ..o

Description du vin
(il / Nez / Bouche : couleur jaune pale avec des reflets verts, nez de grande fraicheur avec beaucoup de finesse. En bouche

une attaque vive et une belle harmonie.

Cépages utilisés (en %): CHEMMIDIANG 10070 oottt se ettt s et es e seenrees
Age moyen des vignes : A0ans Superficie des vignes pour cette cuvée : JBHA e,
RENAEMENTS (N1/Na) 130, 0000 L ettt ettt e et et e et e e e e e e e s ee et ee et eeeeeeeraerens
Nature du SOl et dU SOUS-S0l : G0 S COUX ettt se s e et e s e e s e s s se s se s esseesene
Mode de VeNdange : MEGANIGUE.......ccccociiiiiiiies eereeeiteeesteeeeteeesteestteeesteeesseeeasaeesatesasssessseesatesesseessesensseesasesensseennses
Nombre de tries @ ...coovevvevieiiiiiiee e

CONAItIONS B8 VENAANEE 1 DO ettt ettt e ettt ee e e e e ee et e e e e eeeea e e eeneaeee et e seseeeeseeeeeseneeen
SPECITICIté de VINIfICAtion et Glevage 1 a8 SIUE et ee ettt e sttt ettt eeese e eseseenes
Elevage barrique :(JOuixJNon Nombre de mois: ....cccccevcvveeeincineennn. Type de bois: .eoveciiieeeeeeeeeee,
Elevage sur lies : KIOuiCINon NOMDBIE D& MOIS & ettt ettt e e et e et e e ereeeeteeensreeebeeenns
Fermentation malolactique : JOuikINon

Alcool total : 12.71 . Degrés acquis : 1218 .. sucre résiduel 1 8:90 e,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..................... A73.30 s HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 83108 et
Date de mise en bouteille prévue : ......cccceeevveeiicieeeennen. Date de commercialisation : ......ccccccceiivviiieecncieec e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : B2 ettt ettt st et
Export : N % 3 Premiers MarChés @ ... iee e e e e e e e b
France: ...... 8h i %

FIGMS ceieeeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .....ccccecveeeeveeeeveeeeeeeeeeeeereeeeveeeveen
fICaviste 180 e, % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......ccceeeveevreenreeneeneeneeereecreenveennens
STCHR : 20 e, % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeeceeeeiveeeeeeeeeeeeereeeeeeeeveen

tdParticulier 20, %
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FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce @ Viticulture OJ Coopérative
Nom : Domaine Paris pére et fils Référence client Interloire : 110224
Adresse : 21 rue des violettes CP: 37210 Ville : CHANCAY
Téléphone : 02 47 52 21 07 Fax:02 47 52 22 69 Portable : 06 03 28 44 08
Email : contact@domaineparis-pereetfils.com Site : www.domaineparis-pereetfils.com
Nom du propriétaire : Paris Claude Contact / responsable : Paris Guillaume

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5ans ? O Oui ®I Non Quelleannée ?......ccccccevcvvveeicneeeennns
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitisou autre ? 03 Oui BI NON  PréCiSez : ...ccccvvvvviiiiiiiiiiiiiii

Surface de production : 11.50 Ha Volume produit en moyenne : 520 HI

LA CUVEE

Appellation régionale : ........ccovvvveveeenennn. sous régionale : .........cccceeeeeeeeenl. communale : VOUVRAY
MiIllESIMeE : NI ........oeuunniiniiiiniiiieiiiae Couleur : Blanc

Nom de cuvée : Méthode traditionnelle BRUT.......... IMIAIQUE & et

Mention sur lie : 0 Oui & Non

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche : ceil : Jaune brillant, nez : fruits blanc/agrumes, bouche : finesse de bulles, sur les agrumes
Cépages utilisés : CHENIN

Age moyen des vignes : 35 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 5.60 Ha

Densité pied/ha : 6600 Rendements (hl/ha) : 47 HL/HA

Nature du sol et du sous-sol : Argilo calcaire

Mode de vendange : Machine avec égreneur .. Nombre de tries : 1

Spécificité de vinification et élevage : Vinification en cuves inox thermo régulé a 17 °c maxi. 35% de la cuvée élevé
sur lies pendant 2 mois + FML et 65% restant en élevage classique. Dégorgement : 36 mois minimum de latte puis
repos 2-3 mois en cave avant commercialisation

Elevage barrique : 3 Oui 8 Non Nombre de mois : ...... Type de bois :

Elevage sur lies: ® Oui [J Non Nombre de mois : 2 mois Fermentation malolactique : 8 Oui [ Non
En % naturel : 12.95 % En % vol acquis : sucre résiduel : 9 gr/I

Nombre d’hecto produit pour cette cuvée : 265.10 HL

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)
Nombre de bouteilles commercialiSEes (OU VOL.): 35346 .......uuuuuuuuunueecee e e e e aaan

Date de mise en bouteille prévue : Avril 2015..................... Date de commercialisation : actuellement en vente....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 6.20 €..........uuuuuuuiee e aaan
EXPOrt : oo, 2% 3 premiers Mmarchés : USA.........ooocciiiiieeee e ecrrteee e e e e e e e e neneees
France : .o 98%

I GMS e % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ....cccceeeeeeeeeeiciiveeeeeeeeeeeeecrreeeeeeeen
3 CaViste & .uuveeeeeerirnneeeeeeineeiiiaeaanens % ex de points de vente Paris/ProvinCe @ ....cccceeeeeeeeeeiciiveeeeeeeeeeeeecrreeeeeeeen
BICHR : oo 8% ex de points de vente PariS/ProVinCe : .........coooveiiiuveeeeeeeeeeiieiiireeeeeeeeeeeeans

A Particulier : ..o, 92%



mailto:contact@domaineparis-pereetfils.com

IRE g"z? a‘-vr:l 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interlaire) :
y 'a‘“ﬁ“ "é.]:?!’!ga g N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
it

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON _ ) Négoce @& ViticulteurT] Coopérative

Nom du domaine : A& f—a. Mﬂ-& naag- Code chight INTRrLAING i ......qceosissinssssmtimmiurimaiassaiiassbisraners sy
Raison sociale : Q)M‘* ..... CAQTEEN Adresse : Lu.(.‘ud_ B RS EAER. 0. anrinensonsmmesinsbisnstii .
............................................................................... cp: B4.2)00............Commune : RatHiccohdad ... |
Téléphone oW I T L 6 N — POMtabIe ..o
Email : 4 @ ijlfu_ S - Site web : .. A4l 6%& ...... P Lo o WO ,
Contact / responsable ............................................. Nom du propriétaire : ..7....%.. Goasl.. A A(f’.tf.p |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?DOulﬁNon Quelle année ?.......cccvivvicriieninrannnens
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? CJOui@Non PREEISEE . ronssoossomsssonsmsntinsssssopsrts HESLGRAGSHW
Surface de production : ,/l'JHA Volume produit en moyenne : ......cccvvvievnnenn, 25.@ .................... HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : \) DO, 'pA. 7 ...............................................................................................................
Millésime : 1,20.15 .............................................. Couleur : &l.( ...................................................................
Nom de cuvée ou marque ; .08 L LMMTBANE. ..o s missonss |
Description du vin '
CEMl iNEZ [ BOWCKE ¥ ..iiasiiniiiuniioyieiss ivssansss iarianniv s ioasmsosinss s oo s s ipes 15408 cass Si b n o AT TS AN PP P soa sessedi e saesanss ;
Cépages utilisés (en %): ......L. Weata..dog. .. R S e LY ¥ S
Age moyen des vignes : ..... J.I..A MNAniin Superficie des vignes pour cette cuvée : ........: 2 K* ................ ‘
e BT TS IR foccocul B s v saos s o P A PR v e Sy e A AR RSB TR R RS R R
Nature du sol et du sous-sol : ... \NR.LEAG .. LA C-AF RS oo ﬁ.&.@t.uﬁ%...ﬁam.&?...— .............................. |
DG BB VEITEIHES AR R iossiorisssin,  tssimasass s s TP s oSS AR
Nombre de tries : .......... B meirnitt it o G 1
Conditions de vendange : “.vm&.o..ﬂ ...................................................... |
Spécificité de vinification et élevage : J\rA.u-.,. ..... e SR L 7 SR —— ;
Elevage barrique :ﬂOUiDNon Nombre de mois & ...aA@....coocvvvrnne. Type de bois : ..ccvvciirinicriineseeerens
Elevage sur lies : JOuiCINon NOMBIE de MOIS & voocd Al e eeesiesiem sttt
Fermentation malolactique : JOuifINon

Alcool total : J’} ...................... Degres acquis : /") sucre résiduel : D ................................................. ‘
Nombre d’hectolitres produits pour cette CUVEe : ... L oo ess s HL |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE |
Nombre de bouteilles commercialisées : ........ 4500 .............................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ............. AR.[2ar k... Date de commercialisation ./,Q/lé!‘l
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ....... ,«{8 .........................................................................................

EXPOTES srevaininnanmssrmsseayes BP % 3 premiers marchés : . E .......... .ﬂk .......... 7V
FRANER S uisimisvmesisssisisionisons ... %

EIGIAS Serviosvsninamnmomss s v s % ex de points de vente Paris/Province @ ...
[0 [0V 1 L O 1.2.9..... % ex de points de vente Paris/PrOVINCE © .......ccceieueiminesiosensecinaciessssisisnines
OICHR : vovvererinsiirecrenessessvesisedieniasinns % ex de points de vente Paris/Province : ...oovevveveeiiinininniiisniiia,
CIParticulier @i ED %




23-27 aVl'I[ 2019 N°d’échantillon (& remplir par Interloire) :
VAL - h.L‘?IR.,Em: N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON (J Négoce ﬁViticuIteurD Coopérative \
Nom du domaine : d.zﬂa!j«ﬂ«i T Cadealient Interlioite i-curmisuiupsismmsvrinmaipi ‘
Raison sociale : ...Q).M.‘k....é.ﬁm.ﬁ.jﬁa..., ............... Adresse : LACWQJ‘IMQ .............................
............................................................................... cP: .ANF2se.......Commune : RBC{I&‘;:RA@A/ |
Téléphone : 2L MFES2ZERLI .. e Portable : ..(24..46.30.309% ... |
Email: .t.n ;.G;), i ka..,‘.\'.“.cm .......... Site web @ ... AT L AL TORA 5. GG e
Contact /- responsable s . Nom du propriétaire : ...... E;w'fGW?FJ\ .............. ‘
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?OouiNon 0 1]-) 1= | 1] 31l U R n—— |
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? DOuiF.Non PRECISBZ S i ivrinigassvyssssvsssesisvevminsiimivisssnssironiis \
Surface de production : ............. A.)HA Volume produit en moyenne : .......... 750 ................................. HI ‘
LA CUVEE

AQC/IGP (catégorie) : \)UUUM1 e
VTS T R 2o Y. 1 Couleur : ﬁLG .......................................................................
Nom de cuvée ou marque : SO S LB LAMIE A M ... ShConeeroreereccereessses e eessssssessssssssssessenese ‘

Description du vin

(il / Nez / Bouche : '%M“%&NM&J‘M ...... MM‘M.&W

Cépages utilisés (en %): QQ\M/LOQ‘ .............................................................................................................

Age moyen des vignes : :SIA'M,{ ................ Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... ...21“1. ................
RENAEMENTS (N1/NE) frie @ ettt sae st sb e sane s b b e s bs s sabs e beberasaam b e e s s e samte s s sasesm s e ssenreensnees s e s be s s nE AR R SRR 1 S0 0s |
Nature du sol et du sous-sol : ... X LELENG.CANCALL S cvrincinenns ﬂ&.@!i.k.&...ﬂ‘a\z.é.ﬁ. ........................
Mode de vendange : ... \NEe... k... 300 aat 0. .........oooovriviiieieccere e
Nombre de tries : ... ..o

CONAILIONS B8 VENAANEE © ..o GG o LI .ot esoeesseeesseessessas e sees s ss s se bbb s
Spécificité de vinification et élevage : -F&mﬂ.&%qm ..... AM .............................................. ‘
Elevage barrique 'dIOUiEINon Nombre de mois : ... V0.....cccrvvoee.. Type de bois : ..2..:.-.5-4:,:1..'. ............
Elevage sur lies : flOuiCINon NEIIBTR TS IS & .t iR conruveromssdvznasmmsrmsbrrsensnssreashnss HEbsL s bbb SIS
Fermentation malolactique : MouicNon

Alcool total : .. A%, A.................. Degrés acquis : 4.3,.\ ......... sucre résiduel ; ‘L .................................................... ‘
Nombre d’hectolitres produits pour Cette CUVER & ...... D rwrevrrreruerrerissrsessesse st sis st HL |

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ....."\ I o ko e R T R e ek s e ‘
Date de mise en bouteille prévue : ... Q81 1eA............. Date de commercialisation : .-4.&.[AL[1€.L& ...

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... AG..& % ............ R S R e R R e
EXDOIE & ovoveeeereneseeeesensassrnennns $0....% 3 premiers marchés : H MMMLHL..:DK ........................ |
FranCe : .ccecevuiverereenssesesenssenns 2D...%

DIGMS ;vivissimammmmimeeennes Q....% exde points de vente Paris/Province : LMUY@MW&D&% "
EICAVISER s sunsvmmnsmmmmpsssovmsiss 2D... % exde points de vente Paris/Province : u.kﬂamgk.B%M...SQTN (£
il [ - |- AT % ex de points de vente Paris/Provinge © ...,
OParticulier fu.veeeveeevenes &D ..... %




23727 a’\ﬂ"ll 2019 N°d’échantillon (& remplir par Interlaire) :
i #“ﬁl’ x B LO!R'EW“ N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ﬁViticulteurCI Coopérative '
Nom du domaine : . Lu. Cheleianuacis.............. Code cllent INTErLOITE L. massmmvmamrisiaimismmisissaimee
Raison sociale : ...%mu'\:.\...ﬁ.a.san‘..&n ................. Adresse : ....l.ou.chak asa staatl. ... v
............................................................................... cp: 3421.0.......Commune: S RecUEcorsel”. ...
Téléphone : .O28F 32BN LA e o PORABIE £ nsrinssiasissmmisaiosy
Email : \@@uwa@m ....... Site web : ..\ %u.uﬂm...-..r. i, SR S, .
Contact / responsable ; ......ccimimiiinimnmiio. Nom du propriétaire : ...... E;m'f'éﬂv'nﬁ&. .............. |
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOukdNon Quelle année 2. |
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? EIOui!j Non PrEEISBZ § uiciisiverssmsessanmimiass o sssihinsnssanns
Surface de production @ .........c....s /l. 1. HA  Volume produit en moyenne : ?‘SO ..................................... HI
LA CUVEE

ACC/1GP (3tEgorE): n MLCHILL BAT sttt iy |
Millésime : oo 824 T oo o T T o . O OO ‘
Nom de cuvée ou marque : AQG“LEJL ................... S .. ovemstomresmomares et A SRR S R S82

Description du vin

(Fil / Nez / Bouche : '}un‘h’?.cmk.ﬂe_ﬁr\vbaaxwm ...... %Qr-va ...... ane,. e pu e ) i ‘

Cépages utilisés (en %): ...... VBN ol 0 ) o 5vciasisissinsensasinbrpesivi sovsius miinssiass usa ik sibasvnsm s bup g st yEs ey RO S" ‘
Age moyen des vignes : I 2 T Superficie des vignes pour cette cuvée : ........ 3 Modasiissanassuininanes .
RENBEMIEIES (RE) 2o LD ccorinoremmaesssssssmsosnsenssmmsassasssasasssssssbas b a5 5545605 s

Nature du sol et du sous-s0l : ... AR GEND... S L b GBI et s b0 ;
Mode de vendange : f\t._c,ué.t‘\.}f/ ................................................................................................................. |
Nombre de tries : .......ccceeenan, T \
Conditions de vendange : .... &m&ddm;&m o SR LB Aty ‘
Spécificité de vinification et élevage : ..Sadr... T Y T }
Elevage barrique :DOuidNon Nombre de mois : .....coivinnininnins TVDE L BOIS) svmmnvmsrrmsmamismasos ‘
Elevage sur lies : QOuiElNon Nombre de mois : ..... é ..... B S A R R SRS PR AT RS

Fermentation malolactique : DOuiﬂNon

Alcool total : AZ‘I ................ Degrés acquis : ({?,L sucre résiduel : ....... ?"" ........................................ '

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : B T T 5 17 SO HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ...,9.;9;2.9 ..................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ...}.OJIJ.Q.IJS ................ Date de commercialisation : ....(2.4.[. 2248 ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...... &,K:D- ......................................................................................
EXPOIT © ovverrenrearesecreseeesseanns ¥0.......% 3 premiers marchés : ..... U..S..A...e..:}.ﬁ..‘-.-.(. X
1 o R R do... % ‘
FIGMS oo G % €X de points de vente Paris/Province : OMeotercs... Lais. J6015. .. |
EICOVISTR %sisisnvsmmiimsmsnisssng A0...% exde points de vente Paris/Province : Lcw.def... ] g o MER.SALLIE S
BICHRE: ... conmmermarstiottermts siatsld A9..% exde points de vente Paris/Province : ..... SG*W\}JM'TUQ” ..... |
TIPArtiCUlIer t.eeeeeceeeercreereaerenns 60....% |




23-27 avril 2019

TOUS LES VING SONT NaME 53 MaTURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

N°d’échantillon (& remplir par Interloire) :
+Vil = LOIKE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

LE DOMAINE/LA MAISON ] Négoce \%Viticulteurtl Coopérative
Nom du domaine : _9@0’51" SA’V (Ve fﬂ Code client InterLoire : ./'4 1. 52(1

3%21[ 2. Commune ARQULA.
Portable : 4;6%3

Telephone @21{ ?5{2’ ?'3 é-l
Email : CL&(J‘:PFM = 9 Y
Contact / responsable : &2@1’&/“ g ré’{
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuidNon Quelle année ?.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?{@0uiCINon Précisez : 2@[3
Surface de production : ,42],?*5/ .HA  Volume produit en moyenne : ..... 5 ee.... C°

Raison sociale : .CA"L(.« Adresse : 41’ eeﬂz‘ Ch.e.f;n'!(ﬁ‘ .......

e, fSlte WED & o T T e e
Nom du propriétaire : (A—é—’""'“

e |y,

yujt:.f_f-ﬂ*b A-_

54 ?9

LA CUVEE

Millésime : i@.H- e COUBIE

Description du vin
CEil Nez/ ouche ‘Aﬁéb& gm 2
Cépages tlllSES (en%) C.H E/\f(Af 46)(3?/9

Rendements (hI/ha) i.veevreeereeneereeens

Nature du sol et du sous-sol : rersrsnenennensg LA
Mode de vendange : ......cccceureerne iz

Nombre de tries : .....covvvvcciinne ;
Conditions de vendange : ............ L. .A.fo *éQZaS
Spécificité de vinification et élevage : - A DO Gt s :
Elevage barrique }JOuiCONon Nombre de mois : ,/f@ ? éw]'ﬁe de bois :
Elevage sur lies : uiCINon Nombre de mois : .

Fermentation malolactique : ClOfNon

Alcool total : .. ,43}:&’ egrés acquis : 4&/‘ sucre réue[ ....... 4{9 /L\——

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée :

LT L

AOC/IGP (catégorie) : !{W JQA;{ G e e

Nom de cuvée ou marque : §E£, .......... 5 2.«@{-7*

Age moyen des vignes : 5::; ...... W Superflue des vignes pour cette cuvée : ij—'

srarnsannannany

¥

.k

...HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées: ...... ..4.6?6:3 L2
Date de mise en bouteille prévue :
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : .......ooosvcccen é,é@

Export : _),45, 3 premiers marchés : b)SA/C.?;; 6
France : 8’)’—

| SCaviste isssisisisnss DR ssisssasasviinsin

PParticulier SO .o

XX

weneee Date de commeruallsatl n: eﬂ.r .CE" un—/}.
/ .....&i"%{..%}/&
ex de points de vente Paris/Province : ..o

ex de points de vente Paris/Province @ ...
ex de points de vente Paris/Province : ......veecerereesseresesseneeiessesnessessssaanes




OIRE 23-27 avril 2019

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

~ wVAL LZLOIRE N°d’anomymat (3 remplir par Interloire) :
. #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON ~ [ Négoce }& Viticulteur(] Coopér%ive

Nom du domaine %MAKNEVLNLHVTC%—ME Code client InterLoire : ...... “5‘12 ...................................

Raison sociale : I AINE. \UNCENT. CALEME.... Adresse : ./’Z-Md.&.w{lg$ .........................

............................................................................... cP: 3x2\G..........Commune : \/EKNOU’/&ZENNE

Teléphone; 0L U DL I 2L e ROt ol . o G .

Email : ..\ll.f\.@\).tﬂ(ﬂﬂ.kmm.f. ... siteweb: WV\/W'U\nWWM'gﬂ. ..............
Nom du propriétaire ﬂLC,A'Q..EME ..............................

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?DOuiWon Quelie année?.... ot .
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ?MOuiDNon Précisez : .} ‘L’; o
Surface de production : \:}HA Volume produit en moyenne : ........... %QOQb"— .................. HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : VQUUPU ......................................................................................................................
Millésime : ... ZRAS ... / ...................... Goller R e A e
Nom de cuvée ou marque : ................. B . e B
Description du vin

ST e ) S PR R SO USRS (st SRR R
Cépages utilisés (en %): ........ Ch"ﬂ"? ........................................................................................................................
Age moyen des vignes : ........... G .A0s........... Superficie des vighes pour cette cuvée : ..... ﬁé.(& ......................
Rendements (hi/ha) :............... 9741//34% ..............................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : .............. A"p-(ﬂéﬂ\&(&xs(?%s ..... Sel..C :éil(.ﬁu‘ .........................................
Mode de vendange : ............. R B e R s
Nombre de tries : ......cocveuee g L

Conditions de vendange : e e M R SRR T S
Spécificité de vinification et élevage : ..... Sa.c...éia»....pd.)t...é.ma:s .....................................................................
Elevage barrique JQOuiCINon Nombre de mois : ... /"' L Type de bois : 4’3“"&*“(1&
Elevage sur lies : GJOuiCINon o TSI
Fermentation malolactique : D/Ouiaﬂdn /94("‘? ‘,\ p

Alcool total : .49/2"0 ...... Degrés acquis : 46% sucrg résiduel : Cl’ z,/ ........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........ 3(?42/6 ............................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE o

Nombre de bouteilles commercialisées : 4(?0047[3/— .........................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : Moy LeAN....... Date de commercialisation : /]Vn‘ZO*’l:}
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ........ ,/146 ...................................................................................
BXpont: oot ct e e 0 BIPTeMIEISIMARCRES . i i e e e s
RGaNEe e s e %

T b 5 SR Rt e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ ........occoveeveeeeeeeee e
[ElEaVister eef i s % ex de points de vente Paris/ProVINCe I ..oc.ooeoeee e eeeeeeeeeee s eeeeeeeeeeeeseseeanens
L2y S SRR e i % ex de points de vente PariS/ProVINCE & ....cecieeieieeiireieeees et ene

ElRantienliet st %




'23-27 avril 2019

VAL | E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DaMS 52 HATURE

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce A Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : ..Pomaine du Petit Coteau Code client InterLoire : 390984 e,
Raison sociale : SARLAGRICOLE PETIT COTEAU | Adresse: /1. RUEDUPETIT COTEAU ..
............................................................................... cp: 37210 ...Commune : YOUVRAY e,
Téléphone : .......024752607T.....coocverrs cvvrereeeesssiessssessss s Portable : 0826783647 ...
Email : Infos@vignobles-feray.com ... Site web : Www.vignobles-feray.com .
Contact / responsable : .Charles Lesaffre . Nom du propriétaire : .Gilles Feray e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiXINon Quelle année ?.......coceeeecveeeecieeeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? &kJOuiTINon Précisez : ECOCM e
Surface de production : ........... LA HA  Volume produit en MOoYyenne : ......cccccvveeeeeee e e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : YOUVRAY ..o e nese otetet et et s st et ettt ettt nananas
Millésime : 2007 e, Couleur s BLANG e

Description du vin

CETl / NEZ / BOUCKE & eeeeeee ettt ettt ettt ettt e e ettt e e e ettt e s seateessasateessaaaeeessaaaeeesaasaeeessasaeessssatesssasaeeessasasesssassaeessaranes
Cépages utilisés (en %): CHEMMDIANG 10070 ettt et et ee e ss s
Age moyen des vignes : A0ans Superficie des vignes pour cette cuvée : SHA e,
RENAEMENES (N1/Na) 130, 0000 L ettt ettt e et et e et e e e e e et e e ee e e ee et eeeeeeaeraeeens
Nature du SOl et dU SOUS-S0l : Gl S COUX ettt s s se e e s et e s e e s s s se s e esreesene
Mode de VeNdange : [MEGANIGUE . ......ccccociiieiiiies cereeeiteeeeiteeeeteeesteesiteeestreesseeeasasessbessseeessseesasesesseessesensseesasesensseennnes
Nombre de tries : ...ccocvvieiieeiiiiiee e

CONAItIONS B8 VENAANEE 1 DO ettt e et e ettt e et e et e ee et eae e eeeeeeeeee st e e e st e seseseeeeeeeeeeneeen
Spécificité de vinification et élevage : 10X ¥ fUlS, DatONNage | et
Elevage barrique :(JOuixJNon Nombre de mois: ....cccccevevveeeincinennn. Type de bois: .o,
Elevage sur lies : KIOuiCINon NOMDBIE D& MOIS & ettt ettt eee et e et e e ereeeeteeesateeereeenns
Fermentation malolactique : JOuikINon

Alcool total : 1290 ... Degrés acquis : 1225 . sucre résiduel 1 4:90 e,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ..................... Qh .. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 11000 et
Date de mise en bouteille prévue : ......cccceveviveeeicieeeennen. Date de commercialisation : ......ccccccceiiviieee v,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : B0 ettt et vttt s e
Export : RN % 3 Premiers MarChés @ ... iciiie e e e e e e e b
France: ...... 8h i %

FIGMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccevveeeeveeeeiveeeeeeeeeeeeereeeevee v
fCaviste 180 e, % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......ccceevveeeveenreeneeneeneecreecreenreennens
STCHR : 20 e, % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeecveeeeveeeieeeeeeeeereeeeeeeevee

tdParticulier 20, %




IRE 23;%7 avral 2019 N°d’échantillon (4 remplir par Interloire) :
+VAL DE LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VING SONT DaNS Sa NATURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce @ Viticulteur( Coopérative

Nom du domaine : rpama.tn:...db../mk:s .......... Code client INMterlioire 5 qussisssssisissisisasivisiiime
Raison sociale : ... XREEN... Lauctab....... Adresse : ..... 23...».&...&«....@‘3{..&9 7, VSR
............................................................................... cp: Fo.....Commune : .’.O.Qs}.m_
L I R S S Y A A A Portable : ..0.6.£2..03.04.2(..............
Email : .......ﬂ%msﬁk...@..md.aa..-.fc ............. Site web : .....W.MM:.Mk:.[fmf?k.a.:m .....................
Contact / responsable : JOARET. dowrsnde . Nom du propriétaire : ...KﬁBEIZ..Jﬁu«m».tC ..........................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiENon Quelle année ?....«Z33 v,
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? JOui@Non P B v R G Sl
Surface de production : ......2%.............. HA  Volume produit en moyenne : ......,{.4.&0....&.\ ................................. HI
LA CUVEE

AOC/IGP (CAEGONIE) 1 oo L0 oo ceereeeesesee s eeeeeeeeeseeseesessessssssessesssasess eeeeessmseseesssseeses st esesseesee s
MIlESIME ¢ 1oL oo eeereeeeerconeeeresseeienees (ST LR X TN S
NOM de CUVEE OU METGUE : oo dithtstboere Pl rs oo
Description du vin

CEil / Nez / Bouche : Mg z%mi&( m...\gm«...aéz.../l./'a/ﬁx....cr :‘Jf.ffz..,...Jaaa&..%azfg...aé‘. ......
....... LY T Wl XY T A A
Cépages utilisés (en %): M‘Z,m ...... 77 1B
Age moyen des vignes : 27 Y Superficie des vignes pour cette cuvée : .jﬂ
Rendements (hi/ha) J’Ol//.é&i .....................................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : ......... y. 2 .r”./.o...:.—...ﬁasém}:c ........................................................................................
MOAE 8 VENUANGE : oo Ll oot ceeeeres sttt sss et s s e s e s sne s s s s s e s et tae s s st e e e e es e
Nombre de tries : ....0. e,

Conditions de vendange : %nn\(% ...... n.o.chzmx, ..............................................................................................
Spécificité de vinification et élevage : .’yﬂamtnfajbn...Mtn.na./e.l..é.wm...f.‘nﬂﬂ‘ L. pendiak b tb....
Elevage barrique :(JOui@Non ombre de Mois : .....ccveeeerreeienannas LR L S0 o ———————
Elevage sur lies : @OuiCINon NOMBIE A MOIS & ool e eeveereeeeeseseeeeessseeeseeesssseseessesssssssessssssse s
Fermentation malolactique : CJOuifINon

Alcool total : ...413}.21.? ............ Degrés acquis : «ﬁj,jz. sucre résiduel : .:F/‘/t?
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : _,,!.}v/.l/ ............................................................................. HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : /0@191& ......................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : ....0 YL A Date de commercialisation : ...&L&T/lﬁ .......................
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ..j’f/ ...........................................................................................
EXPOTE & wovveecrerccnsncsereansBoidvarsassseseresessds 3 PIOMIEIS MAICHES  o.vemeeereceeecrereseesesessssssssssssssssessssssesssssnsosessesmssssssseesees
FRANEE § sovscamimmiimds A A %

FIGMS ..o nes % exde points de vente Paris/ProVINCE : ......ccccvemeeecrecrrereseeneessessnsesssnsnns
DICaviste Lousmusmnnnnuesnraies: % exde points de vente Paris/PrOVINCE : .......ccccereievnreenssesssssessesssssenssesenses
CICHR & e sseesersnesaesessaens % ex de points de vente Paris/PrOVINCE & ....c.evirieereveererereerssessssessssssssessesnns

OIParticulier t...vveennennn.. 1. %




= FOIRE 23-27 avril 2019

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

,/ L) My 7 £ ') . 3 .
es VAL | E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
8 TOUS LES VINS SONT DanNg Sa NaToRE
#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 3 Négoce X Viticulteur(d Coopérative

Nom du domaine : Do oacvedig.. S ,3\(@(*& Code client InterLoire : ..... ../M&Lt\:“‘ ...........................
Raison sociale : Eﬁ({(—&}(jn PUEAWK........ Adresse : -/‘O%\Mﬁdu C,Q&S BO{SQAA ............
............................................................................... CP: 3} 24%............Commune : ’.\.'f.l.\%c.
Téléphone : QZ(L\}SL ..... < 554 . ............................................... Portable : 06”0576& Y/
Email : SR P s D@OM SOl S\ Yo (YW 3 v Site web : L0200, QQQM-(&-'M&E«’CL(QUM Cp
Contact / responsable &Q\Iﬁ ......... ltp'\‘«)( ...... NOM du Propriétaire : ....cccceeeeeeieeeieecieeeeecee e
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CIOuiENon Quelle année ?.......cccevecvveeereeeneen.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (JOui(ANon PPECISBZ ¥ iiisvsisivicisssioviengmunesssssnseressnsssssassssanan
Surface de production : ................ ~X2.HA  Volume produit en moyenne : Q_,,A\‘iCC) HPOQ ..................... HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : \/CB“‘X .........................................................................................................................
Millésime : ... 2 A S COUIBUT & ettt ettt eaenea
NOM A€ CUVEE OU MANQUE I ..eoiiiiiiierieeiesie et sie s teettesstestessteeseeseeseasseesseessesseasaessenssenaseeaseeesesesseeneesneessessssens

cDE(Tr;r;Tzi(;“Bil\::I;: s Qe k«s—l{c J—m,«w... ...... 2.y %P ( ab (silex /I'QM E@}E@
e frecuct erene

fasche... avec. dol. arame.d, agaws &,.:L b bouce. cume. P

O RN I R I = ) D LU SO
Age moyen des vignes : ........ L. Bard......... Superficie des vignes pour cette cuvée : SHC&. .......................
Rendements (hl/ha) :.... QHID/OL ............................... e e
Nature du sol et du sous-sol : ....LL2C J@“C,QYCQ&Q& ..... 8[&: ME:CM ............................................
Mode de vendange : ..... m&@»ﬂé ....................................................................................................................
Nombre de tries : .....cccoeeeec T,

Conditions de VENAANEE © .....oeiiiiiiiiiir it ceiteefeerteeseeieeesesiieeessseeeeesnsees fof e eeeenseseeensneeeesssyeesenssnsaresseseonssesessnereenn
Spécificité de vinification et élevage : \FAM ((_QX’\M%C}\R\J% kQLZM il’gw ee 6{\6\.}(&&6 Aex. Q
Elevage barrique :CJOui&Non Nombre de mois : S — Type de bois : .......JLAAC. e !.t%&ﬁt
Elevage sur lies : 0OuiCINon Nombre de mois : ... &2 A@INooooooooooeeeeeoeeeeeeeeee AR, SR YR A

Fermentation malolactique : CJOui®Non
Alcool total : ‘A?,:P} .......... Degrés acquis : ,/‘2;#5 . Su ésiduel : . ?. 3 T
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : Y v el N HL

,L

b -

he)
(&

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIANSEES © .........uviiiieiieeeeeeee e e et e e e e e e e e e areeeeeeeessaaneeeeesesannnes
Date de mise en bouteille prévue : ......ccccceeviveerciieieeennnen. Date de commercialisation : .......ccceeceieeeccieeeceeeeee,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : E‘F; ........ T
EXPOTE { wonsennsmmsmsammsassonnssns soasomanssanss % 3 Premiers MAarCh@S @ ....oociiiiiiiecieeieete et se e e e s e ee e e saeens
FrAaNEe ¥ snsmmmwmnmssmumssrassnssisisss %

FIGMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCe © .........coooooueimeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens
7142 1711 (L RO ——— % ex de points de vente PariS/ProVIiNCe @ .....c.oooevveeieiiieeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeans
BICHR & et % ex de points de vente PariS/ProViNCe & ........cooooueeeiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene

gParticulier e eean %




23_27 avrll 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
VAL LE LOIF\E N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce K Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : .CHATEAU.MONCONTQUR code client InterLoire : 111905 e,
Raison sociale : SA VIGNOBLE CHATEAU MONCONTOUR pgresse : RUEDE MONCONTOUR | e,
............................................................................... cp: 37210 .......Commune: YOUVRAY s
Téléphone : 0247526077 ... e e Portable ; 0626783647 .
Email : Infos@vignobles-feray.com . . . .. ... Site web : WwWw.vignobles-feray.com ...
Contact / responsable ; Charles Lesaffre . Nom du propriétaire : Slles Feray e,
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuifJNon Quelle année ?.......coceeeecvveeeciieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & e
Surface de production: ..130 ... HA  Volume produit en moyenne : ............. 7000 e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : ....... VOUVIAY SEC | eeeeeeeeeeeeeeee e eet st te s easeee eeeeeesestes s e et essses s s e eeeeseasseseesenaeas
Millésime : 2008 e Couleur: BlaNC e,
Nom de cuvée ou marque : YoUVray sec Chateau MONCOMIOUT || e s e

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Nez aux accents floraux de fruits exotiques et agrumes. En bouche, attaque vive, belle acidité, du gras

rondeur qui lui confer une finale flatteuse

Cépages ULIliSEs (BN 96): .o/ e e e st e e e st e e sre e e st e e steeessteesreeenns
Age moyen des vignes : 40 ..o, Superficie des vignes pour cette cuvée : ./.hectares .
RENAEMENTS (N1/08) 100 0 T et e e et e e e e e e e e s et s e ee e s e e s e e e eeseeneens
Nature du sol et du soUS-50l 1 G0 S CBUX ettt ee e se s eaenans
Mode de VEeNdange @ ....MMECANIGUE. .....cccevriiiiiiiies erteeeiteeerteessteeesteesteessteeesabeesbaeesaseesbteessseessseessseesasesensseessseesnseeensnes
Nombre de tries @ ...ccoceviciieeiiiiiee e

CONAItIONS A8 VENAANEE 1 B S et e ettt ettt ee et e e e et e e e et eeaeeesese e e e et eseseeeeeseeeesereeen
SPECIfICité de VINIfICation et Glevage : OIS SIaUE e e se e e e e e e e ee et eeee e se e
Elevage barrique :(JOuikdNon Nombre de mois: ....cccccevcvveeeincinennnn. Type de bois: .o,
Elevage sur lies : GOuiCINon NOMDBIE D& MOIS & ettt ettt e e e e e et e e ere e eeteeeesreeebeeenns
Fermentation malolactique : JOuiXINon

Alcool total : 12:94 . Degrés acquis : J222 . sucre résiduel 1 720 e
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 3 20 .................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées :  42.000 C0IS et
Date de mise en bouteille prévue : J5/03/2019 | . Date de commercialisation : .12/03/2019 ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 20 ettt et
Export : 2070, e, % 3 Premiers MarChés @ .......oicciee e e e e e bre e e e reeas
France :80.%.......cccoovvvevivevrieeeine, %

FIGMS 120 e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccevveeeereeeeveeeeeeeeeeeeereeeeeeeeveen
CICAVISEE 12 % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......cccceeveeevreenreeneeneeneecreecreesveennens
[ [/ T % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccevveeecveeeeveeeeeeeeeeeeereeeeeeeeveen




25-2] avriI 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
4VAL I E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DANS S& NATURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON J Négoce Viticulture O Coopérative

Nom : DOMAINE D’ORFEUILLES ....ccvvveirieeeeeieee e, Référence client Interloire : 110652.......ccccceeeveveevveeeveeennen.
Adresse : La Croix Blanche.....ccccoveveeviieincieeineeennne, CP: 37380Ville : REUGNY

Téléphone : 0247 5291 85............. Fax: 0247522501 Portable : 06 86 52 20 68

Email : earl.herivault@france-vin.com.......cccceceveeennns Site : Www.orfeuilles.com ...

Nom du propriétaire : HERIVAULT Arnaud & Bernard Contact / responsable HERIVAULT Arnaud

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? (J Oui Non Quelleannée ?.......cccooeveeeeeeiecnnnnnnn.
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? Xl Oui [0 Non  Précisez : Certifié AB (Ecocert), Biodynamie
appliquée depuis 2015 (sans label pour le moment)

Surface de production : .................... 24 HA  Volume produit €N MOYENNE : ..ccccvvveeeeiiieeeciieee e 1000 HI
LA CUVEE
Appellation : VOUVRAY .......cccceeecvveeecinnennn. MIlIESIME 2 2016, .uuiiieiieie ettt et e e e rare e e e rae e e seaareee s

......... Couleur : BLANC Nom de cuvée : Silex d’Orfeuilles Marque : Domaine d’Orfeuilles .....cccocveeivvvieeeiiicieeeeennee,
Mention sur lie : O Oui [ Non
Prix a un concours : J Oui 1 oY T I To [ I R
Description du vin
(il / Nez / Bouche : Nez minéral fruité grillé, fumé boisé, en bouche tension, belle minéralité et fraicheur et
rondeur Bouche ample, ronde, fondue. Belle longueur
(0= o F: T= T U1 T =T O 1 1 PSSR
Age moyen des vignes : 60 ans.........ccccceeeeveuenee. Superficie des vignes pour cette cuvée : 3Ha....ccoceeeecieeeecciieeeens
Densité pied/ha : 6660 .......ccceceevveecreeeereeerreenne. Rendements (h1/ha) : 41 hl/Ha c..coooiieoieeeeeeeeeeeee e,
Nature du sol et du sous-sol : Gros Silex sur sol d’Argile et sous-sol de Tuffeau Calcaire
Mode de vendange : manuelles avec tri sur table Nombre de tries @ ..o ociiie e e
Conditions de vendange : superbes beau temMPS tOUS |85 JOUIS....uiiiiiiiiiiiiiiiieee e e e et e e e e secrrrre e e e e e e e sabrree e e e e e sennnns
Spécificité de vinification et élevage : Chai gravitaire, pressoir pneumatique, fermentation spontanée, cuve thermo-
régulées élevage sur lie totale jusqu’a la mise, filtration tangentielle.
Elevage barrique : ¥ Oui 3 Non Nombre de mois : 12 mois sur lies totales Type de bois : Chéne 500 litres.....
Elevage sur lies: X1 Oui O Non Nombre de mois : 12 mois sur lies totales(% neuf, % 1 vin, % 2 vins, % 3 vins)
Fermentation malolactique : Xl Oui 3 Non
En % naturel : 13. 5 %En % vol acquis : 13 % sucre résiduel : 7.8 g/l FML : 32% ...cccuviveereeeiieerieeseeseesre e esveeseeesenesnnas
Nombre d’hecto produit pour cette cuvée : 100 hl

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)

Nombre de bouteilles commercialisées (ou VOL.): 13000 et 206 magnums

Date de mise en bouteille prévue : 05/09/2017 .......ccueeuu... Date de commercialisation : 01/01/2018......cccveeeenee..
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 14.00 € ......c.eoeiiieeeiieecieeeieeesteessteeesteeseeeesseeesssessssaeesssesenssessnsessnnns
{0 o] o AR 70 % 3 premiers marchés : USA, JAPON, PAYS BAS .....cccvveeiiiiieeecieee e
France : 30 % [ GMS : 0 % ex de points de vente Paris/Province :

[%] Caviste : 20 %......... ex de points de vente Paris/Province : Les Caves du LOUVRE, Lambert Caviste, Le caviste Bio,
Cave XVII(75) Envie de Vin (92) Comptoirs de I’Affiné, O Lieu-Divin(37) Maison Lemaitre (44), Vins sur Table (17) CHR : 60
% ...... ex de points de vente Paris/Province : Akrame, L’Ogre, Cobéa, Au Bougnat, Verjus, Lux Bar, Mumi, Ovini, Le 21, Les
Bacchantes, Frédéric SIMONIN, Chez Monsieur, Brasserie Rejanne, Au bon coin, Luma la Vérraison(75), La Strada (92) Aux 4
coins du vin(33) Comptoir de la Comédie (33) Chapon Rouge (33), Le Choiseul Les Hautes Roches(37), L’Arazur (06) La
Mangeoire (73) Le P’tit Goustan (56) Le M (29) [XI Particulier : 20 %




23_27 avrll 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
VAL LE LOIF\E N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce K Viticulteurd Coopérative
Nom du domaine : .CHATEAU.MONCONTQUR code client InterLoire :.111905 e

Raison sociale : 20 Y 2 N R i e VNN Y Adresse . N e N
............................................................................... cp: 37210 ...........Commune : YOUVRAY

Contact / responsable ; Charles Lesaffre . Nom du propriétaire : Slles Feray e,

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuifJNon Quelle année ?.......coceeeecveeeeciieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOuiCONon PréCiSEZ & e
Surface de production: ..130 ... HA  Volume produit en moyenne : ............. 7000 e HI

LA CUVEE

Millésime : 2000 e, Couleur: BlanG e,

Nom de cuvée ou marque : Vouvray sec les Chapelles Chateau Moncontour

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Robe chatoyante. Nez intense aux notes boisées et briochées. Bouche harmonieuse, compexe et ronde

un vin qui évoluera au fil du temps

Cépages ULIliSEs (BN 96): .o/ e e st e et e e st e e sbe e e satee s taeessteesnreeanns
Age moyen des vignes : 42 ..., Superficie des vignes pour cette cuvée : .lhectares .
RENAEMENTS (N1/08) 130 0 L ettt e e e e e e s e e e s et e e ee e s e e e ee e eeeseeneens
Nature du sol et du sous-sol : ATGI0CaICAITE | ettt e e s s es e esene
Mode de VeNdange @ ....MMECANIGUE. .....cccevriiiiiiiies erteeriteeerteessteeesteesteesstteesbeesbaeesaseesbeeessseesaseessseesaseeensseenseesnsseennnes
Nombre de tries @ ...coovevvevieiiiiiiee e

CONAItIONS A8 VENAANEE 1 B S et ettt e ettt ee e e e e e e et e et et eee e e e et e e e et eseseneeeeeeeseeneeen
SPECIfICité de VINIfICation et Glevage : OIS SIaUE oo ee e ee e e e e e s e ee e ee e se e
Elevage barrique :&JOuiCJNon Nombre de mois: ....cccccevcvveeeincineennn. Type de bois: .eoveciiieeeeeeeeeee,
Elevage sur lies : GOuiCINon NOMDBIE D& MOIS & ettt ettt e e et e et e e ereeeeteeensreeebeeenns
Fermentation malolactique : JOuiXINon

Alcool total : ....eeoveieeeeeieeeeen, Degrés acquis : .....ccceevunenn. sucre résiduel @ ..oooiiii i,
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ........... 3 5 ...................................................................................... HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 2000 018 ettt
Date de mise en bouteille prévue : 15/09/2016 | ... Date de commercialisation : .1/01/2019 ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : B0 ettt
Export : e % 3 Premiers MarChés @ ... iee e e e e e e e b
France : 100.......cccooivveriieecee, %

FIGMS ceieeeeeeeee e % ex de points de vente Paris/ProViNCe : .....ccccecveeeeveeeeveeeeeeeeeeeeereeeeveeeveen
CICaViste 120 % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......ccceeeveevreenreeneeneeneeereecreenveennens
OICHR : 20 e, % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeeceeeeiveeeeeeeeeeeeereeeeeeeeveen




'23-27 avril 2019

VAL | E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DaMS 52 HATURE

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : ..Y.VeSs €t Denis BREUSSIN . Code client INterLoire : .......veveeeereeeeeeeeesseeeeeeeeseeeseeeeseeene
Raison sociale : EARL Yves et Denis BREUSSIN Adresse : 45-47 Vallee de Vaugondy . . . ...
............................................................................... cp: 37210 ceee.Commune : VERNOU sur BRENNE
Téléphone : ....02.4752. 1875 . ....cccccc. o Portable : 0608867039 ...
Email ; denis.breussin@orangefr ... SIEE WED & et
Contact / responsable : .Denis BREUSSIN . Nom du propriétaire : .Denis BREUSSIN ...
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiINon Quelle année ?.......coceeeeevveeeciieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? OOui on PréCiSEZ & e
Surface de production : ...... T e, HA  Volume produit en moyenne : .....900..........ccooivmiiicieeeeeeee, HI
LA CUVEE

AOC/IGP (Catégorie) : . Y N R Y e ees oo
Millésime : ...&X. . Couleur: BlaNG e,
Nom de cuvée ou marque: ..... DOl SO o e

Description du vin
(il / Nez / Bouche : Jaune pale, des notes florales et fruitées. De la vivacité en attaque avec une belle longueur en bouche

CEPAGES ULIIISES (BN %) COIIN 1000 et ee st e et se st e e st ee e st s e st es e es s
Age moyen des vignes: 40ans ... Superficie des vignes pour cette cuvée : 4N .
RENAEMENTS (N1/N@) 128, et e et e e e e e e e e e e et e e e et e e e e e s e e e e s e e e eeseeeeeseeeeeseseneeeeeeseeeeeseeseeeeenaerens
Nature du sol et du sous-sol : A0 - CaICaITE ettt s e s s se e eseeesene
MO e VENAANGE .. 8 et ettt ettt ettt et st en et en s en e ten e
Nombre de tries @ ...ccovvvicvieeiiiiiee e

CONAItIONS de VENAANGE 1 08 D 0m S ettt ettt et et e et e e ee e e e e s e e eee et eeeeseeeeeeeeseeeans
Spécificité de VINIfiCation BT BIEVAZE © ...oii it e e et e e e s eata e e e saatae e e et e e e e eantaeeeeanraeeeanes
Elevage barrique :I:IOuiM\lon Nombre de mois : .....cccccceeeeeeeeeccnnnnes Type de bois: .o,
Elevage sur lies :XOuiEINon NOMbre de MOois i 8008 ettt
Fermentation malolactique : EIOuiMlon

Alcool total : ....eeoveieeeeeieeeeen, Degrés acquis : .....ccceevunenn. sucre résiduel @ ..oooooiiei i,
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEER & .....ccouiiiii ettt e e ettt e e e e eatee e e eeateeeeeeabaeeeeeareeaeeanes HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 2000 et
Date de mise en bouteille prévue : 0712018 Date de commercialisation : 992019 . ...
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ... .EUIQ ... ..ot e
EXPOrt s 20 e, % 3 premiers marchés : B UNIS ettt reeae
France @ .oooooeeeeeiiiiieeee, %

FIGMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeecveeeeiveeeeeeeeeeeeereeeeveeevee
CICAVISTE tarvieiieeieeeeeeeee et eeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......cccoeevveeereenreeneeneeneecreecreesveeenens
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeeereeeeiveeeeeeeeeeeeereeeeeeeevee




'23-27 avril 2019

+VAL | £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES VINS SONT DaMS 52 HATURE

N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce [ Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : .Domaine du Chateau de Montfort Code client INTErLoire . ..ccveveeeeeeeeeeeiceeeeceeeeeeeeeee e
Raison sociale : .SC domaine du Chateau de Montfort agresse : LieuditMontfort = .
............................................................................... cp: 37210 ..........Commune : SHANCAY e,
Téléphone : ..024702607 7 e et Portable ; 0626783647 . ...
Email : Infos@vignobles-feray.com ... Site web : Www.vignobles-feray.com .
Contact / responsable : .Charles Lesaffre . Nom du propriétaire : Gilles Feray .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuiKINon Quelle année ?.......coceeeeevveeeciieeeens
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOui®KINon PréCiSEZ & e
Surface de production : ...22................... HA  Volume produit en MOYenne : ......ccccvvieeeeeee e e HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : ..... VOUVIAY, 112 S8C . ...iiiiiieieeeeeeeeeeete ettt tetete eaeasasasssssseseseseseseseseseseseseseseseseteses
Millésime : 2018 e, Couleur: RlaNG e

Description du vin

QBT / NEZ / BOUCKE & eeeeeeeeeeiee ettt ettt ettt ettt e e e ettt e e e ettt e s s ettt e seasateeseaaaeeessaaaeeesaasaeeessasbeessssasessaasaeesssarasesssaraaesssaranes
Cépages utilisés (en %): CHEMMDIANG 10070 et se ettt s et es e erenrees
Age moyen des vignes : 3D s Superficie des vignes pour cette CUVEE : ......cceevvveeeviiieeeeciieee s
RENAEMENES (N1/11) 522ttt ettt et et e e eee e e e e st eeee e et e eeeeaeeeeseeeeeeeeeeeeseseseeeasseeeeeeeaeeeeseaeeeseneaseenenes
Nature du sol et dU SOUS-S0l : A0 S CUX ettt s e e et s e s s eseeesene
Mode de vendange : MECANIAUE. ............cocoiiiiiis ceereteteeeeeee ettt et et et e s et oot et esese st et et eseseasaess e s s s s esesaseseseseseseseseteseteses
Nombre de tries @ ...ccovvvicvieeiiiiiee e

CONAItIONS B8 VENAANEE 1 DO IS oot e et e et e ettt et e eeeee et e e e et eee e e eene e e e et e eeseeeeeeeeeeeeneeen
SPECITICIté de VINIfICAtion et Glevage 1 a8 SIUE et ettt e st ete st se et et eseseenes
Elevage barrique :(JOuiXINon Nombre de mois : .....cccccceeeeeeeeeccnnnnes Type de bois: .o,
Elevage sur lies : (JOui®INon NOMDBIE D& MOIS & ettt e ee e et e et e e ereeeeteeesateeebeeenns
Fermentation malolactique : JOuixINon

Alcool total : ....eeoveieeeeeieeeeen, Degrés acquis : .....ccceevunenn. sucre résiduel 17 e,
Nombre d’hectolitres produits POUF CETEE CUVEER & .....ccouiiiii ettt e e ettt e e e e eatee e e eeateeeeeeabaeeeeeareeaeeanes HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 97484 oo ettt
Date de mise en bouteille prévue : .......ccccceeeciveeeicieeeennen. Date de commercialisation : .......ccccceeiviiieecciieee e,
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........ooooiiiiiiecieecee e e eeeetee e e st e e st e e s te e ssaeesasaeesaeesnseeenneeennnes
|10 o] o AU % 3 Premiers MarChés @ ......iicciee e e re e e e reeas
France @ .oooooeeeeeiiiiieeee, %

FIGMS e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeecveeeeiveeeeeeeeeeeeereeeeveeevee
CICAVISTE tarvieiieeieeeeeeeee et eeeee s % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ ......cccoeevveeereenreeneeneeneecreecreesveeenens
CICHR & e % ex de points de vente Paris/ProViNCe @ .....ccccecveeeereeeeiveeeeeeeeeeeeereeeeeeeevee




'\er-a LOt :_

#valdeloiremillesime

VAL#% {OIQE 23-27 avrfl 2019 N°d’echantillon (a remplir par Interloire) :

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce ® ViticulteurC Coopérative

Nom du domaine _DOH\QH\E(!?.«Q&LE‘OM Code client interLoire ... VA0 223
Raison sociale : ... RBWABALT.. Manceak.............. Adresse : ... .. Rue...des.. Maolettean ...
................................................................................ cp: .od.Zla......commune : . CHANCAN o,
Téléphone : ... Q2ALUXSZ DU . oo Portable : .O6.OR.SFQY.64......
Email : VAN&..(aul k@ Jorobinicre.. o Site web : Ck)maw_de&:ﬁd}me,w_n 7
Contact / responsable : RALONEAWLT.. \ancesk... Nom du propriétaire : .. CAUOBAUA T VANCeAke .
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?0J0ui®Non Quellerannée: P uemmisssisamons
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? CJOuiINon PPECISBZ 3 savvsisinismssnmmnsorsesssntasesmsesnssasnsassssasuoss
Surface de production : ... 4%,S........ HA  Volume produit en moyenne : ................. 237« N HI

LA CUVEE . \
AOC/IGP (catégorie) : MOUWRRY. ... OEML- SEC o
Millésime : ........... 204-5 .......................................... Couleur : oo BN e

Description du vin

(il / Nez / Bouche : .BGQQE..&D}:Q m.d)ﬁﬂ:o_(l.u. ) MLQ%“.\IMS{:\LLO&&LR:.,
onckueie... uae Wﬁrmkeada.pme.,um ok A A aca o ...
Cépages utilisés (en %): .....Aod%.". Chem.m ........................................................................................................
Age moyen des vignes : .......... P A= N— Superficie des vignes pour cette CUVAe & ........ocooveeeeeeeeeeeeieeeeannn,
Rendements (hi/ha): ....... L,,L;r.éa ..............................................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : Arg.LaCaﬂcmth\Laco,wa ...................................................................
Mode de vendange : O N« NV U
Nombre de tries : ................. T
Conditions de vendange : BON‘\Q,. .......................................................................................................................

Elevage barrique :CJOuitdNon Normibre de:mois ¢ .o Typede bois : .......ccooveevieii
Elevage sur lies : JOui®Non NOMBIE A MOIS & ettt ettt
Fermentation malolactique : JOui®Non

Alcool total : ..ccoeevviiviiiiiee Degrés acquis : /\2?,5 sucre résiduel : ......... ,A"},G .......................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............... f.,O,SQ ...................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles COMMEICIANISEES : .......cuiuereieririiciisi e s et e ettt eeees e
Date de mise en bouteille prévue : ...........ccccevevvveveeirnnn, Date de commercialisation : .........cccvvevereveereenssnsennns
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :........ gtﬁﬂ.f .................................................................................
|57 07, 4 2 O S S % 3 premiers Marches | ...
EFANEE & conivssmsimsssrnsmriisssis Ganmmssnssnsnsssnsas % -

FIGMS e, % ex de points de vente Paris/Province : ......cooveceeeeesoeeoeeeeeeeeeeeseeeo)
CICAVISLE tueiiieeieeceereeeeee e % ex de points de VENte Paris/ProOVINCE & .oooeoieieeeeee oo oo
CVEHIR 2 cosonsiimssivmismmsmsassmmmsmmsssenes % ex de points de vente Paris/PrOVINCE : .....ccov.vvevvvevreeeeeesereeseeeseeeessees




LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce f@Niticulteur( Coopérative

Nom du domaine : .})&v\&aﬂ cm&ﬂ)-\c.%.u Code client InterLoire : %390 ..........................

Raison sociale : Jeeu.. Govnasse, .cho....... Adresse : ... 2%06...... m\m.c\&.\k»\.\a)\{ .....
[l,ua cOzh ..... Q.dehégéf ...... R P S Commune : ... &S %

Telephone(....@)r..‘«i’( 5. R Portable : GQ LA 2 %‘—k ......

Email : dﬁﬁ’m\\a&bﬁm . Site web : JxAMN . N\\LC% \ uﬂ
Contact / responsable : %(@Y Nom du propriétaire : ..... % ..... Qgc\é,& a .....................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?OJOuifd@Non Quelle anNée ... fvnveniariinnns
Certification AB, EcoCert, 1SO, Terra Vitis ou autre ? CJOu&Non PRECISEZ it Stecrssoaitins st e e e
Surface de production : ............<=>....... HA  Volume produit en moyenne : JA/L.ﬁ& ........ HL ..................... HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : \IW

Millésime : ................

Nom de cuvée ou marque :

Description du vin
(Eil / Nez / Bouche : ....)

Cepages utilisés (en %): ........ ARG L.

Age moyen des vignes :
Rendements (hl/ha) :................... )’L(
Nature du sol et du sous-sol
Mode de vendange
Nombre de tries : ......... _/L‘*&M .............. .
Conditions de vendange : Cogh&w\aﬁ/@%w@u
N\ A

Spécificité de vinification et élevage : ...... MAUD. .. =00\, M,DLCL/L\ ........................................................
Elevage barrique .EIOm@on Nombre de mois: ......looeeeereeneee. Type de bois & ..oeeeeeeeeeeeeeeee
Elevage sur lies : EIOuiQNon NOM BTl OIS e e e

Fermentation malolactique : (JOuiCONon

Alcool total : Ag ................... Degrés acquis : /1/1,:\' sucre résiduel : ........... 230:/\, .................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. Z 5"“.« ..................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ 330@ ...... \ﬁ@u}rﬁgﬁ(g ........................................................
Date de mise en bouteille prévue : .....ccccoeeieiineiiieene. Date de commercialisation : ..........ccccoeevveeviineecennen.
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... éﬁ/‘é ..........................................................................

EXPOIEE fooeeeiteenrtfasinteneiin §v ......... % 3 premiers marchés: ........... [\@_,Ka,um u’.u LM ...................
Eraliceiamsan N Sy @ .......... %

EIGIVIS e s % ex de points de vente PariS/ProViNCe & .......ccceevcumeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeenn
BACAVISEE e % ex de points de vente Paris/ProvinCe : ........ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereann
CHR = % ex de points de vente Paris/Province © ......ccooooooioomiiieceeeeen,

(p’Particulier o I T LY - = %




2
g /12’
ddeloiremillesime
LE DOMAINE/LA MAISON 00 Négoce f@Witiculteur( Coopérative

Nom du domaine : :}’)\MAH &Q@CDAQQMA Code client InterlLoire %("33390 ..........................

Raison sociale : Jeey. Oomasce, . QAL .. Adresse : ... 506...... m\tm@&\k»@
ZZ.UJ cmgxd&{a%f ...... cP: .3F Q4% Commune: ......... N V- S
Téléphone Gb‘sbi?(bf Sﬁ/L .................................. Portable : ..06. K \Y.2 A}Aﬂ
Emall.dmﬂm‘aéh. Gk, VA AL, Site web : aJaAaksil..... m\\;\md& A OLL... .. A
......... Nom du propriétaire : % m

Contact / responsable : %Y -

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?CJOuif@Non Quelle aNNEe .iiciiciatiiaierinnessnssesnons
Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? JOui®Non (o] ettt o A R S s L
Surface de production : ............ g ...... HA  Volume produit en moyenne : JA/I»E ........ HL/ ..................... HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : ..... &L&M

Millésime : .............. .2@; % ......................................

Nom de cuvée ou marque :

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche: ....}

........... L. PR e T o A e S e S W S
Cépages utilisés (en %): ........ ._./{,@6...( ........... Q&SLM.\M .......................................................................................
Age moyen des vignes : .................. 3{ .ChAno Superficie des vignes pour cette cuvée : C).;ﬁ«‘l\o\ ...........

Rendements (hl/ha) @........cccceeuee )’Lft\f. on.,

Nature du sol et du sous-sol :

Mode de vendange : ...{\% e S e T e R e e R e
Nombre de tries : ......... _,4,‘* Ao e

Conditions de vendange : CQL}“\@\Q,.QQ/‘@V\\/‘;

Spécificité de vinification et élevage : .....fMARLQ.... =..oQ

Elevage barrique :0JOuif@Non Nombre de mois :

Elevage sur lies : DOui§Non Nombre de mois :

Fermentation malolactique : JOuiCdNon

Alcool total : ..... ‘,/fﬁ 3 ............. Degrés acquis : /‘ZA/ Csucre résiduel : &3@)/\ ...................................

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : ............. ZSH(« ..................................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ 330() ....... WQQ&«Q ........................................................

Date de mise en bouteille prévue : ..... 25 /02_..'...1..(;{1 ..... Date de commercialisation : ’(Z(J,cm 0u19.....
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ......... 655) ................................................................................
EXPORE s $o......... % 3 premiers marchés : ........... WJ,MQ x/.u ......................
Erameels o v 50 .......... %

E eSS e E i Ear L e % ex de points de vente PariS/ProVinCe @ ........coceeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenne
CAVISTE & % ex de points de vente PariS/ProViNCe : ......ccucuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeraeens
(B GLIRS P 5 o s, el W % ex de points de vente Paris/Provinge : .......c.coceceevvenereneeeeetieeeeeeeeeenas

@Particuﬁer 2, o o iR S %




VAL[=IBOIRE

23;2“7 avril 2019 N°d’échantillon (3 remplir par Interloire) :
+VAL DE LOIRE N°d’anomymat (& remplir par Interlaire) :

TOUS LES VINS SONT DAME S& NATURS

#valdeloiremiliesime

FICHE TECHNIQUE 2019

3 Négoce ﬁ.ViticulteurEl Coopérative

Nom du domaine 2 Aﬁ lcugnvy‘;w&%ﬂode client INterLoire & .o e
Raison sociale : ..LaIWenine. ) HO.4 € - /%EL IAdresse o ll e, c\e (,ﬂc, la,[&? CaTJzk
............................................................................... }MQ.......Commune \.} 58] ‘\/R& ‘f

Télépho LI%SQ (:» 1:‘12, ................................................ Portable: uumnsmrmarsnameeg
Email : ’z%rm mnﬂz 91 SERIED © v i A S S G PR

LE DOMAINE/LA MAISON

Contact / re ponsable ............................................. Nom du propriétaire : ......ccoovevevicieniiviniieneens s
s’

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 7EIOwﬂ\ion ~ Quelle année ?...... ’f ‘Jj(‘) ..............

Certification AB, EcoCert, ISO, Te/évms ou autre ? EIOmMon Précisez : {iﬂ ................

Surface de production : ............&A=...... HA  Volume produit en moyenne : ............... 2; /‘ C)......' .......... By v HI

LA CUVEE

AOCHGE:(catégorie) : \[ﬂ \[ R‘Pf .........................................................
Millésime : ......... Q—CP/\ ..................... y ................ Couleur:

U 4 ; = <
Nom de cuvée ou marque : )\-ﬂ( .......... (‘@ ....... D%’L%)&Q\.&u\\&*\ [+ MR, =3, WO S,

Description du vin
Gl INEZ / BOUCIIES ausarvomsnms ovisms oo o s s uass i oy s B ey S0 s e 0§ s e T S VOV T S SV ST

Cépages utilisés (en %): ...... -
Age moyen des vignes : ‘lQC\-ﬂJ}
Rendements (hl/ha) i.ooviiiiiiinee. Zo. ‘Q\.
Nature du sol et du sous-sol : . 2¢ k’l.%s,\a

Mode de vendange : . ‘h,

Nombre de tries ¢ oo ssanmaammmimaissie

GO ONS A B NAANBE 1arvrorvanssnssioninsessnssnysi e oo G T o o T T T O S TR R T T

Spécificité de vinification el BleVage:: ... igieniianeisesmiiss et megsagf) e gesises pprmasisenssaes

Elevage barrique !ﬁ’OuiDNon ) Nombre de mois : _AM Type de bois : Cﬂéﬂa&zav fié./g
Elevage sur lies 'ﬁOuiDNon Nombre de Mmois: ..o e, 350? ........

Fermentation malglacti ue F_'IOu1 A

Alcool total .] ...Degrés acquis : A LI . sucre résiduel : LS ..............................................

Nombre d'hectolitres prodwts pour cette CUVEE : .....cvvveeneenen. 5 /.é;S ......................................................... HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVE

Nombre de bouteilles commercuahs 4 ..............................................................................................................
Date de mise en bouteille prévue : . emsmc. ..... M:}/ Date de commercialisation : @L’

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE :.....................

EXPOTL: ronmsmisnmnsavismimnyisss % 3 premiers marchés: ......... Uﬁﬁ' ...........................................................
France : .o %

FIGMS ficvosnemssamsosronivsssssiiisss i % ex de points de vente Paris/Provinge : ....ccicvceiieniecieeeninnneseeseesiessssnenens
|- [ T e % exde points de vente Paris/ProVinge : s wemsisiswssissssississinsissvasiirisi
NCHR ............................................... % ex de points de vente Paris/Province @ ....ccvviiiiiensineenieiess e,

YIPartioulier ssssmmsamussin %




23-27 aVI"II 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
~VAL DE LOIRE N°d’anomymat (3 remplir par Interloire) :

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON 03 Négoce W Viticulteur() Coopérative

Nom du domaine : domaine de la Rouletiére............... Code elientINtErLOIE S e S S
Raisonsoclale ssceagileticennaninnnannmmainmn Adresse : 20 rue de [a Mairie ...,
............................................................................... CP: ....37210.....cccoeuuneo....Commune : PARCAY MESLAY .........
Téléphone ; 0247291488 .......cccoccimiinins  sinrisnisarsessaiinnissisivirsaesssstassassassas Portable : 0619566831.......ccccccvvevvennnnn.
Email :jmgiIeedomainedeiarouletiere.com ............... SIEEWED S s s s s s
Contact / responsable : gilet jean marc.......cccceeen Nom du propriétaire : idem.............osmusnguiniasinmgasmsin
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?0J0ui@Non Quelle année ? JO Z

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? @0OuiCINon Précisez : A&Qj .H Vé/ ......................
Surface de production : ZS’ ........ HA  Volume produit en moyenne : ........ ../{30012’/' ..................... HI
LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : VOMV‘W ...........................................................................................................
Millésime : ZOA?' ....................................... Couleur: ..... g AR
Nom de cuvée ou marque : ..... N U

Description du vin

CEil 7 NEFT BOUCHE § sovmsrssaim oeivey i s isy s 0 5 s 4 B 43 5 SN BBV E oA W b a S s e st oo
Cépages utilisés (en %): sz ........ g

Age moyen des vignes : ........... M2 e

Rendements (hl/ha) :.............. SOHL. ... 0SSOSO
Nature du sol et du sous-sol : ....... %~ ¢ Lé-uéc«....! .........................................................................................
Mode de vendange : ......... L¥moaal ..t e
Nombre de tries: .o s gy

Conditions de vendange : ...... kmﬁi'ﬂma i
Spécificité de vinification et élevage : XOZMJM‘,!/??éLﬁpé ...... S'- vernrr= SR
Elevage barrique :&OuiCINon Nombre de mois : ... .mwuna............ Type de bois : ....¢

Elevage sur lies : EOuiCNon Nombre de mois : gﬂ‘ﬂ-ﬂ ..........................................................................
Fermentation malolactique : JOui@Non

Alcool total : ../“,( ........... Degrés acquis : ../{?,( sucre residuel : /{ .........................................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : .........cco....v? 619/ ...... R e R T R P SR R HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : ........

Date de mise en bouteille prévue : ... ’aL'

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ...........] &9 £

EXport ; swaonsg fﬁg ....................... % 3 premiers marchés : ASH.... aﬁ_‘f” .....................................
France : .............. ﬂ?é ....................... %

8 (61,7, 10 SR % ex de points de vente Paris/Provinge : ....ccveceveeeecniireneee e
BCaviste :..coovvrenens S.Q ....................... % ex de points de vente Paris/Provinge : .........ccocoviieiiiciiiiieics e
i (0 | S }0 ....................... % ex de points de vente Paris/Provinge : .....occvevieine e csesee e

@Particulier : ......... 4{2 ....................... %




IRE 23;%7 avril 2019 N°d’échantillon (3 remplir par Interloire) :
4VAL [E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :

TOUS LES ViIMS SONT DANS 5A NATURE

#valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE/LA MAISON 01 Négoce O Viticulteur Coopérative
Nom du domaine : % ere C‘N&m Pib A\ Code client InterLoire : _ -
Raison sociale :EMRL Pierre C\\a"’\f"“’“ Adresse: 5% tve Otan Dauces i
cP:33LA0 NERWOV.... .commune: o Vellde de Co”“e'} 4 43
Téléphone : 0L %+ 52 02 % 4 Portable : 06«0 §.LLesB e
Email p ierve-C mpi‘onaﬂ-%mu L LOM Site web ;pftarw,—*c\\&mpfom— vouvidy, VT

Contact / responsable :£ HPHNPION  PYerre  Nom du propriétaire : £ HHAMPTON bene—
Le domaine a-t-il &été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?(CJOui@Non Quelle année ? 4932
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? (JOui@Non Précisez :

Surface de production : — lr HA Volume produit en moyenne : g 00 HI

LA CUVEE
AOC/IGP (catégorie) : \ OU U REY

Millésime : 20 ;Lg / Couleur : EJ\M‘&
Nom de cuvée ou marque : Hrﬂ[ vy 2045
Descriptionduvin  coif - igW@ sobe JeemE
(Eil / Nez / Bouche : Weéz : ‘-‘C‘U'? W

g e

Do ?\9.:
i .
Cépages utilisés (en %): =10 O A C ['\e“ g
Age moyen des vignes : 50 Superficie des vignes pour cette cuvée : "./‘ ‘\E-

Rendements (hl/ha) :

Nature du sol et du sous-sol : Ca \C‘l;fe"'
Mode de vendange : M n

Nombre de tries :

Conditions de vendange :

Spécificité de vinification et élevage : N
Elevage barrique :fd0uilINon Nombre de mois : 6 Type de bois : C‘—\\Q-‘\e‘
Elevage sur lies : (30uildNon Nombre de mois :

Fermentation malolactique : CJOuif@Non
Alcool total : 46‘% D Degrés acquis : AZP%0)... sucre résiduel: 6 5/ 5

Nombre d'hectolitres produits pour cette cuvée : HL

.ﬁgf—lf

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE lo
Nombre de bouteilles commercialisées : /J- 5 0 0

Date de mise en bouteille prévue : Date de commercialisation :
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 8 éé. O

Export : % 3 premiers marchés :

France: - OO %

OGMS : % ex de points de vente Paris/Province :
JCaviste : % ex de points de vente Paris/Province :

OCHR : % ex de points de vente Paris/Province :

OIParticulier : %




VAL/p)® \ OIRE 23-27 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
m ;5 l ~ -:ﬁV/ £ LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
’ . #valdeloiremillesime

FICHE TECHNIQUE 2019

LE DOMAINE/LA MAISON O Négoce M Viticulteurd Coopérative

Nom du domaine : VIGNOBLE ALAIN ROBERT ............. Code client InterLoire : 110239

Raison sociale : EARL DOMAINE ALAIN ROBERT Adresse : CHARMIGNY

CP 1 37200t e Commune : CHANCAY

Téléphone : 02 47 52 97 95...uiiiiiiiiiiet e Portable: 067677 53 39

Email : vignoblerobert@orange.fr............. Site web : www.vignoblealainrobert.com

Contact / responsable : Cyril ROBERT ........cccccveeuneee. Nom du propriétaire : Cyril ROBERT

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ?MOuiCNon Quelle année ? 2014

Certification AB, EcoCert, I1SO, Terra Vitis ou autre ? OJOui M Non PréCiSEZ & oo
Surface de production : 37 HA Volume produit en moyenne : 2200 Hl

LA CUVEE

AOC/IGP (catégorie) : VOUVRAY

Millésime : 2015 .....ccoeeiiciiee e Couleur: BLANC

Nom de cuvée ou marque : LIQUOREUX L'ENCHANTEUR - VIGNOBLE ALAIN ROBERT

Description du vin

(Eil / Nez / Bouche :

Cépages utilisés (en %): 100 % CHENIN BLANC

Age moyen des vignes : 45 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 1 HA

Rendements (hl/ha) :45 HL/HA

Nature du sol et du sous-sol : ARGILO CALCAIRE ET ARGILE A SILEX

Mode de vendange : exclusivement vendanges manuelles et transport en caisses jusqu’au pressurage
Nombre de tries : 2 passages = Ramassage au 2°™ passage pour la cuvée

Conditions de vendange : 2 tris. Le premier passage a permis de soustraire des ceps les raisins dont la maturité n’était
pas optimale en vue de la réalisation d’un grand liquoreux. Le deuxiéme tri a la vendange a permis de conservet
uniquement les raisins atteints de pourriture noble ainsi que les raisins passerillés, pour I'élaboration de la cuvée.
Spécificité de vinification et élevage : Pressurage 4 a 6 heures (pneumatique). Fermentation alcoolique en cuve
thermo-régulée. Elevage de 6 mois en cuve inox et mise en bouteilles au printemps 2016.

Elevage barrique :dJOuiMNon Nombre de Mmois : ....ccccecvveeeeciieeeenns Type de bois : .eeeecieeieieeeeee e
Elevage sur lies : JOuiMNon Nombre de mois : élevage de 6 mois en cuve

Fermentation malolactique : (JOuiNon

Alcool total : ...cceeveieeieiieeeeen, Degrés acquis : 13.40 % vol. al............... sucre résiduel : 73.1g/L

Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : 30.29 HL

LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE

Nombre de bouteilles commercialisées : 4039 BT de 75 cl

Date de mise en bouteille prévue : .......ccoceeeeieeeeciieeeennen. Date de commercialisation : en vente depuis avril 2016
Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : 18.50 €

EXPOrt 1 18 %.ceeeeeeeeiiiieeeeeeeeeieeeee 3 premiers marchés : ITALIE - ALLEMAGNE

France : . %

FIGIMS e % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccveveevreeneesieeeieeenreenreesieesneeennes
[ O 1V (IR % ex de points de vente Paris/ProViNCe i ......ccceeveeeeeeecreeeeieeeereeeeveeeeree e
CICHR et % ex de points de vente Paris/ProVinCe @ .....ccccceeveevreeneesieeeeeenreenreesteesneeennes




VAL ’E\ OIRE 2527 avril 2019 N°d’échantillon (a remplir par Interloire) :
;‘ l 4VAL E LOIRE N°d’anomymat (a remplir par Interloire) :
(N | 7 ealdeiverillesime
FICHE TECHNIQUE 2019
LE DOMAINE (J Négoce M Viticulture (J Coopérative
Nom : Domaine Frangois PINON (S.C.E.A.) Référence client Interloire : 110984
Adresse : Vallée de Cousse 55, rue Jean JAURES CP:37210 Ville : VERNOU SUR BRENNE
Téléphone : 02.47.52.16.59 Fax: Portable:
Email : francois.pinon@wanadoo.fr Site : www.francois-pinon-vouvray.com
Nom du propriétaire : Frangois PINON Contact : Julien PINON

Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans ? ll Oui Création en 1786, reprise par Francois PINON
en 1987, reprise par son fils Julien en 2018. Francois et Julien travaillent ensemble. 8 générations, depuis 1786.
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? B Oui 3 Non  Précisez : AB (Ecocert) depuis 2003
Appellations produites : Vouvray et Vin de France (rosé pétillant naturel)

Surface de production : 15 ha Volume produit en moyenne : 600 hl/an

LA CUVEE

Appellation régionale : sous régionale : Communale : Vouvray AOC
Millésime : 1989 Couleur : blanc tranquille (moelleux)

Nom de cuvée : Réserve passerillée 1989

Mention sur lie : (J Oui Il Non

Description du vin

Eil: vieil or - Nez : pruneau, poire mure - Bouche : miel, confiture de coing

Cépages utilisés : Chenin blanc 100 %

Age moyen des vignes : 50 ans Superficie des vignes pour cette cuvée : 3 ha

Densité pied/ha : 6600 Rendements (hl/ha) : 5 hl

Nature du sol et du sous-sol : sol d’argile, sous-sol calcaire du Turonien

Mode de vendange : manuelles

Nombre de tries : 3 tries (Sélection de raisins passerillés naturellement, sur souche)

Conditions de vendange : tres ensoleillé, fin octobre

Spécificité de vinification et élevage : La fermentation a duré 3 mois, sans levurage ni chaptalisation. Elle s’est
arrétée naturellement et un soutirage a suivi. L'élevage a été effectué en tonneau, sur lies fines. Avant la mise en
bouteille au mois de mai 1990, une filtration a été effectuée.

Elevage barrique : @ Oui [ Non Nombre de mois : 4 Type de bois : demi-muids de chéne
Elevage sur lies: M Oui (ONon Nombre de mois : 3

Fermentation malolactique : CJOui EMNon

En % naturel : 18 En % vol acquis : 12,6  sucre résiduel : 75 gr Acidité totale (g/l H2504) 4,85

Nombre d’hecto produit pour cette cuvée : 2000 bouteilles

LA COMMERCIALISATION (de la cuvée)

Nombre de bouteilles commercialisées : 2000

Date de mise en bouteille : mai 1990 Date de commercialisation : mi-mai 1990
Prix particulier TTC départ cave : 50,00 €

Export : 45 % 3 premiers marchés : USA, Belgique, Finlande

France : 55 %

OGMS:0% ex de points de vente Paris/Province : Macéo - Willy’s wine bar (Paris ler)
M Caviste: 9% ex de points de vente Paris/Province : Le dit vin (Paris 9°)

BCHR:1% ex de points de vente Paris/Province : Les Hautes Roches (1* Tours, 37)

MParticulier : 45 %




VAL DIRE 23-27 avril 2019
VY o
feloiremill
LE DOMAINE/LA MAISON 0 Négoce [@Viticulteur™ Coopérative
Nom du domaine : R\WM &Q_ @(@M&QJA Code client InterlLoire : ....... Keny, 39& B NP
Raison sociale : ..§ (LXM... 20 M0uwQ......001......... Adresse : ...306......COM Y{C&}Lﬁ ..... [s (O QINAL..........
LQCS:M- &\QM Qf fep: . 33.94n......Commune : (\30" ....................

Téléphone : DA\{* S2.M 3(. .................................................. Portable : .O& ZXAX... L\’V .......
Email : dmﬂ\buud&.mcﬂ%y. @% 4’\ Site web : . AMNALA... ML\’\&C;\&\ﬁLQmCQOU« (
Contact / responsable : %;&5‘( ........ '\& ........... Nom du propriétaire : ......\X0.\ Va\.u; ....................
Le domaine a-t-il été créé ou repris depuis moins de 5 ans 2CJ0ui@Non Quelleannee ?......coomsemenns e
Certification AB, EcoCert, ISO, Terra Vitis ou autre ? CJOuif®Non Précisez : DANDY. ...
Surface de production : ............ ZS ...... HA  Volume produit en moyenne : ...... %7&3 ..... tu_,( ........................ HI
LA CUVEE \/
AOC/IGP (catégorie) : ..........N. QAN \ﬁfvxé ......................................................
Millésime : ................ BN e, Couleur : ok

Nom de cuvée ou marque : ....... (%C,@.&LQQD\J« .................... M

Description du vin
il / Nez / Bouche : .... _AZ
<«

..... Abvr....... s SRR o
Cépages utilisés (en %): ... QD\.‘MW\ ....... S
Age moyen des vignes : ..........7 .. MNAD ... Superficie des vignes pour cette cuvée : ......... O %Cx i\c\ ........
Rendements (hl/ha) :....... 3:.“"\1 ' ‘\ﬂb ...................................................................................................................
Nature du sol et du sous-sol : ...0uLCu\D... .. CM ...... A&Mﬂ &Q an COMAR. /C.Giidu . &iﬂ
Mode de vendange : ... GO MR . oot ettt e e e e e e e e e eeeeaeeanann
Nombre de tries : ............ Z,L ..................

o

Elevage barrique :CJOuif@Non Nombre de Mmois : .....ccceeeeeveceeennnnee. { RV o1l [SoTo 15 e S
Elevage sur lies : JOuiCINon NOMDIE A& MOIS 1 wvvueiriieiireieietieie ettt ettt
Fermentation malolactique : CJOuigINon

Alcool total : ......4 c,)f__'} .............. Degrés acquis : ﬂz.é C. sucre résiduel : ............. /30 .......................
Nombre d’hectolitres produits pour cette cuvée : //IEKIQH( ................................................................ HL
LA COMMERCIALISATION DE LA CUVEE =

Nombre de bouteilles commercialisées : ........ 2 MQBMQQQO ............................................................
Date de mise en bouteille prévue : /t ...... d&y&:’ ..... fﬁ Date de commercialisation : ,/..... (/[,cc_ 7 )

Prix particulier TTC départ cave — OBLIGATOIRE : ............ /Lé ...........................................................................
EXPOnt % 3 PFEMICTSIIMMANCIESIEE teceeearsoreiossessssssssassssssssssssssntanasnness msses s s ie aoessassasanian
EranCels oeecreoienesnese Al ...... %

I LY % ex de points de vente PariS/ProViNCe @ ......cccvevveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseineeeens
DCAVISEE & % ex de points de vente Paris/ProVince : ........ccccveeeereeeevevieviesiecieeeeeeeereeeenens
B R e e % ex de points de vente PariS/ProViNCe © ...ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo oo

FPartlcuher ....................................... %




